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Pred uvedenim do provozu si pre¢téte navod k obsluze a pak
- jej uschovejte v blizkosti zafizeni!

Bezpecnost

Tento navod k obsluze popisuje instalaci, provoz a udrzbu zafizeni a pfedstavuje
dulezity zdroj informaci a odkazl. Znalost vSech pokynu tykajicich se bezpecnosti a
obsluhy uvedenych v tomto navodu je podminkou pro bezpecné a spravné
pouzivani zafizeni. Kromé toho plati pfedpisy pro prevenci Urazl, bezpec¢nostni
pfedpisy a pravni pfedpisy platné v oblasti pouZiti zafizeni.

Pfed zahajenim prace se zafizenim, a zejména pred jeho uvedenim do provozu, si
prectéte tento navod k obsluze, abyste pfedesli zranéni osob a materialnim
Skodam. Nespravné pouzivani mlize zplsobit poskozeni.

Tento navod k obsluze je nedilnou sou&asti vyrobku a musi byt neustale uchovavan
v bezprostfedni blizkosti zafizeni. Pokud zafizeni pfedate jiné osobé&, nutné
predejte tento navod k obsluze.

1 Bezpecnost

Zaftizeni bylo vyrobeno podle sou€asnych technickych pravidel. Toto zafizeni vSak
muZze byt nebezpeéné, pokud se pouziva nespravné nebo v rozporu s uréenim.
VSechny osoby, které pouzivaji zafizeni, musi dodrzovat pokyny uvedené v navodu
k obsluze a dodrzovat bezpec€nostni pokyny.

1.1 Vysvétleni vystraznych vét

Dulezité bezpecnostni pokyny a varovani v tomto navodu k obsluze jsou uvedeny
jako klicové vystrazné véty. Tyto pokyny bezpodmine€né dodrzujte, abyste zabranili
uraztim, nehodam a $kodam na majetku.

& NEBEZPECI!

Vystrazné slovo NEBEZPECI upozoriiuje na nebezpeéi, ktera budou
mit za nasledek smrt nebo vazny uraz, pokud se jim nevyhnete.

A VAROVANI!

Vystrazné slovo VAROVANI upozorfiuje na nebezpedi, ktera budou
mit za nasledek stfedné tézka nebo tézka zranéni nebo smrt, pokud
se jim nevyhnete.
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Bezpecnost
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& UPOZORNENI!

Vystrazné slovo UPOZORNENI upozoriiuje na nebezpedi, ktera
mohou mit za nasledek lehké az tézké zranéni nebo smrt, pokud se
jim nevyhnete.

POZOR!

Vystrazné slovo POZOR znamena mozné Skody na majetku, ke
kterym muze dojit v pfipadé nedodrzovani bezpeénostnich pokynu.

OZNAMENI!

Symbol OZNAMENI seznamuje uZivatele s dal$imi informacemi a
pokyny ohledné pouzivani zafizeni.

1.2 Bezpecnostni pokynya

Elektricky proud

PFili§ vysokeé sitové napéti nebo nespravna instalace mohou zpUsobit Uraz
elektrickym proudem.

Zarizeni pfipojte pouze tehdy, kdyz udaje na typovém Stitku odpovidaji
sitovému napéti.

Abyste zabranili elektrickému zkratu, udrzujte zafizeni v suchu.

Pokud dojde k poruse béhem provozu, okamzité odpojte zafizeni od
elektrického napéjeni.

Nedotykejte se zastréky zafizeni mokryma rukama.

Nikdy se nedotykejte zafizeni, pokud spadlo do vody. lhned odpojte zafizeni od
elektrického napéjeni.

VeSkeré opravy a otevirani krytu mohou provadét pouze odbornici a
specializované servisy.

Zarizeni nepfenasejte za napajeci kabel.

Napajeci kabel nevystavujte zdrojim tepla a ostrym hranam.

Napajeci kabel neohybejte, nemackejte a nezavazuijte.

Napajeci kabel vzdy zcela rozvinte.

Nikdy nestavéjte zafizeni nebo jiné pfedméty na napajeci kabel.

Chcete-li odpojit zafizeni od elektrického napajeni, vzdy uchopte zastréku.

300746 3/32



€artscher

» Sitovy kabel pravidelné kontrolujte z hlediska poSkozeni. Zafizeni nepouzivejte
s poSkozenym sitovym kabelem. Pokud je kabel poSkozen, pak aby se
zabranilo nebezpedi, dejte jej vyménit kvalifikovanému elektrikafi nebo servisu.

Bezpecnost

Provoz pouze pod dohledem

» Zafizeni pouZivejte pouze pod dohledem.
» Vzdy zUstavejte v bezprostfedni blizkosti zafizeni.

Obsluhujici personél

» Zafizeni muze obsluhovat pouze kvalifikovany a zaskoleny odborny personal.

» Toto zafizeni nesmi obsluhovat osoby (v€etné déti) s omezenymi fyzickymi,
smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi a osoby s omezenymi zkuSenostmi
a/nebo omezenymi znalostmi.

+ Déti méjte pod dohledem, abyste méli jistotu, Ze si nehraji se zafizenim ani jej
nezapinaji.

Nespravné pouzivani

* Nespravné nebo zakazané pouzivani mize poskodit zafizeni.

» Zatizeni pouZivejte pouze tehdy, kdyZ jeho technicky stav umoziiuje bezpe€nou
praci.

» Zafizeni pouZivejte pouze tehdy, kdyZ jsou vSechny pfipojky provedeny
v souladu s pfedpisy.

» Zafizeni pouzivejte pouze v Cistém stavu.

» Pouzivejte pouze originalni nahradni dily. Nikdy neprovadéjte sami Zadné
opravy zafizeni.

* Na zafizeni neprovadéjte Zadné zmény nebo upravy.
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Bezpecnost

1.3 Pouzivani v souladu s uréenim
Jakékoli pouziti zafizeni nad rdmec nasledujiciho ur€éeného pouZiti a/nebo jiného
pouziti je zakazano a povazuje se za pouzivani v rozporu s uréenim.
Nésledujici pouZiti je v souladu s uréenim:
— Vakuovani a marinovani vhodnych potravin nebo jinych pfedméta.

1.4 Pouzivani v rozporu s uréenim

Pouzivani v rozporu s uréenim muze vést ke zranéni osob a materialnim skodam
zpUsobenym nebezpeénym elektrickym napétim, pozarem a vysokymi teplotami.
Pomoci zafizeni provadéjte pouze prace, které jsou popsany v tomto navodu.
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2 Vseobecné informace

Vseobecné informace

21 Odpovédnost a zaruka

V8echny informace a pokyny uvedené v tomto navodu k obsluze byly sestaveny se
zohlednénim platnych pfedpist, aktualniho stavu techniky a také nasich
dlouholetych znalosti a zku$enosti. PFi objednani specialnich modelt nebo
dodate¢nych moznosti a pfi pouziti nejnovéjSich technickych znalosti se mize
dodané zafizeni za urcitych okolnosti liSit od popsanych vysvétlivek a vykres(
uvedenych v tomto navodu k obsluze.

Vyrobce nenese zadnou odpovédnost za Skody a zavady vyplyvajici z:
— nedodrzovani pokyn,

pouzivani v rozporu s uréenim,

— provadéni technickych zmén uzZivatelem,

pouzivani neschvalenych nahradnich dilG.

Vyhrazujeme si pravo provadét technické zmény vyrobku jako soucast zlepseni
pouzitelnosti a dal$iho vyvoje.

2.2 Ochrana autorskych prav

Navod k obsluze a v ném uvedené obsah, obrazky, fotografie a dalSi ilustrace jsou
chranény autorskym pravem. Bez ziskani pisemného souhlasu vyrobce je
zakazano kopirovat obsah navodu k obsluze v jakékoli formé a jakymkoli zpisobem
(v€etné Casti) a vyuzivat a/nebo poskytovat jeho obsah tfetim osobam. Poruseni
vySe uvedeného bude mit za nasledek povinnost ndhrady Skody. DalSi naroky jsou
vyhrazeny.

2.3 Prohlaseni o shodé
Zafizeni vyhovuje platnym normam a smérnicim Evropské unie. Potvrzuje to ES

prohlaSeni o shodé. Bude-li tfeba, radi vam zasleme odpovidajici prohlaseni o
shodé.
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Preprava, obal a skladovani

3 Preprava, obal a skladovani

3.1 Kontrola dodavky

Po dodani zasilky ihned zkontrolujte, zda je zafizeni kompletni a zda nebylo
poskozeno béhem prepravy. V pfipadé zjisténi viditelného poskozeni pfi pfepravé

odmitnéte pFevzit zafizeni nebo jej pfevezméte s vyhradou. Na pfepravnim dokladu

/ dodacim listu kuryrni firmy popiSte poSkozeni a podejte reklamaci. Skryté vady
nahlaste ihned po jejich zjisténi, protoZze od8kodnéni Ize uplatnit pouze v ramci
platnych IhGt pro podani reklamace.

Pokud chybi sou¢asti nebo pfislusenstvi, kontaktujte prosim nas klientsky servis.
3.2 Obal

Nevyhazujte kartonovou krabici. Mzete ji potfebovat pro Uschovu zafizeni, pfi
stéhovani nebo pro zaslani zafizeni do naseho servisniho stfediska v pfipadé
poskozeni.

Obal a jednotlivé komponenty jsou vyrobeny z recyklovatelnych material(l. Jsou to
zejména plastové folie a sacky, obal z kartonu.

P¥i likvidaci obalu dodrzujte pfedpisy platné vdané zemi. Obalovy material vhodny
pro opétovné vyuziti odevzdejte k recyklaci.

3.3 Skladovani

Obal nechte zavieny do okamziku instalace zafizeni a pfi uchovavani dodrzujte
vnéjsi oznaceni znazorfiujici zplsob postaveni a skladovani. Obal uchovavejte v
néasledujicich podminkéach:

— Vv uzavienych mistnostech

— v suchém a bezprasném prostredi

— mimo dosah agresivnich pfipravku

— na misté chranéném proti sluneénimu zareni

— na misté chranéném proti mechanickym otfestm.

PFi del§im skladovani (déle nez tfi mésice) pravidelné kontrolujte stav vSech
soucasti a oball. Bude-li tfeba, obal vyménte za novy.

300746 7132
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4 Technicka specifikace
4.1 Technicka specifikace

Nazev:

Cislo vyrobku:

Material:

Pocet svar(:

Délka svarovaci listy v mm:
Vakuové ¢erpadlo I/min (m3hod.):
Maximalni vakuum v mbar:
Nastaveni ¢asu svafovani, urovné:
Napéti/ptikon:

Rozmeéry (§ x h x v) v mm:
Hmotnost v kg:

Technické zmény vyhrazeny!

Verze / vlastnosti

» Barva: stfibrna / ¢erna

» Ovladani: elektronické

» Kontrolky: ZAP/VYP

» Ovladani vakua: elektronické
*  Funkce:

Technicka specifikace

Vakuova balicka 420/20L
300746

nerezova ocel, plasticky

2

420

20 (1,2)

-900

2

0,35 kW | 220-240 V | 50 Hz
500 x 395 x 140

6,6

— Kombinované vakuovani a zataveni

— Svarovani
— Marinovani
+ Digitalni displej
* Pfepina¢ ZAP/VYP
» Osvétleni

» Drzak rolicky s integrovanym nozem

* Upinaci tfmen na sacky na vakuové baleni
» PrisluSenstvi: 1 role vakuové félie (40 cm x 6 m)

8/32
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Technicka specifikace

4.2 Prehled podsestav zarizeni

Obr. 1
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Popis obr. 1
1. Pfedni kryt s uchytem
NGz
Zadni kryt

Horni + dolni tésnéni

© N o w

Vakuova komora

11. Otvory nasavani vzduchu

13. Napajeci kabel

15. Ulozny prostor pro spojovaci hadici

PrisluSenstvi (neni soucasti dodavky!)

Sada roli vakuovaci félie 220
Sklada se ze 2 roli vakuovaci folie
Sitka role: 22 cm

Délka role: 5 metru

Rozmeéry: §. 220 x h 40 x v. 40 mm
Hmotnost: 0,46 kg

C. vyr.: 300418

Sada roli vakuovaci félie 280
Sklada se ze 2 roli vakuovaci folie
Sitka role: 28 cm

Délka role: 5 metra

Rozméry: §. 280 x h 50 x v. 50 mm
Hmotnost: 0,512 kg

C. vyr.: 300419

Sada roli vakuovaci félie 400
Sklada se ze 2 roli vakuovaci folie
Sitka role: 40 cm

Délka role: 6 metru

Rozméry: §. 400 x h 65 x v. 65 mm
Hmotnost: 0,86 kg

€. vyr.: 300424

10/32

Technicka specifikace

2. Pfepina¢ ZAP/VYP

4. Rezaci kolejnice

6. Svarovaci ty¢

8. Svarovaci lista

10. Pfipevnéni vakuovaciho sacku

12. Prvek k navijeni napajeciho kabelu

14. Poklop ulozného prostoru

300746
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Technicka specifikace

Vakuovaci sacky G1, 2 |
Objem: 1,2 litrt
Rozméry: 160 x 250 mm
Kat. €.: 300411

Vakuovaci sacky G2, 5 |
Objem: 2,5 litra
Rozméry: 200 x 300 mm
Kat. ¢.: 300412

Vakuovaci sacky G7, 5 |
Objem: 7,5 litrG
Rozméry: 300 x 400 mm
Kat. €.: 300413

4.3 Funkce zarizeni

procesu vakuovani je vzduch odsavan z vakuovaciho sacku a nasledné j tato

Vakuovy balici stroj je ur€en pro vakuové baleni nebo marinovani potravin. BEhem
vzduchotésné uzaviena, ¢imz se zastavi nebo zpomali kazeni potravin.

300746 11/32



€artscher

5 Instalace a obsluha

Instalace a obsluha

5.1 Instalace

Vybaleni / instalace

« Zafizeni vybalte a odstrante veSkery obalovy material a také pfepravni pojistky.

& UPOZORNEN:I!

Nebezpeéi uduseni!

Znemoznéte détem pfistup k obalovym materialim, jako jsou plastové
sacky a polystyrenové prvky.

» Bude-li tfeba, odstrante ze zafizeni ochrannou félii. Ochrannou félii stahujte
pomalu, aby nezlstaly zbytky lepidla. Pfipadné zbytky lepidla odstrarite
vhodnym rozpoustédlem.

» Davejte pozor, abyste neposkodili typovy Stitek a vystrazné pokyny na zafizeni.
» Zafizeni nikdy neumistujte do vihkych nebo mokrych prostor.
« Zarizeni postavte tak, aby zastr¢ka byla snadno pfistupna, bude-li tfeba rychle
odpojit zafizeni.
» Zafizeni postavte na povrch s nasledujicimi vlastnostmi:
— rovny, dostate€né nosny, vodotésny, suchy a Zaruvzdorny
— dostate¢né velky, aby bylo mozné bez prekazek obsluhovat zafizeni
— snadno pfistupny
— s dobrou cirkulaci vzduchu.

» Udrzujte dostate¢nou vzdalenost od okraju stolu. Zafizeni by se mohlo prevratit
a spadnout.

* Dodrzujte minimalni vzdalenost 10 cm od hoflavych stén a predmétd.
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» Zkontrolujte, zda technické parametry zafizeni (viz typovy $titek) odpovidaji
parametrim mistni elektrické sité.

» Zafizeni pfipojte do samostatné, dostatecné zabezpelené zasuvky s
ochrannym kolikem. Zafizeni nepfipojujte k vicenasobné zasuvce.

* Napajeci kabel polozte tak, aby nikdo nemohl na ného stoupnout nebo o négj
zakopnout.

Instalace a obsluha

Pfipojeni k elektrickému proudu

5.2 Vyhody vakuového baleni Doba skladovani potravin

PFi vakuovém baleni, po odsati vzduchu, se féliovy sacek nebo nadoba tésné
uzavfou, €¢imz se zastavi nebo zpomali proces kazZeni potravin. Diky vakuovému
baleni se doba uchovavani potravin tfikrat az pétkrat prodluzi. Chut a vitaminy
budou pfitom zachovany.

U potravin se takto zamezuje osychani a okysli¢ovani, rlstu bakterii a plisni.

Vakuové baleni je proces zvySeni trvanlivosti, ktery se doporucuje pro Cerstvé
potraviny, a musi byt spojen s podchlazenim, tzn. vakuové zabaleny vyrobek musi
byt uchovavan v lednici, mrazni¢ce nebo chladni¢ce, aby bylo dosazeno nejlepsich
vysledka.

Potraviny se zvySenou trvanlivosti mdzete uchovavat znaéné del$i dobu nez
podobné, které vsak nejsou vakuové zabaleny, jejichz doba spotfeby ¢ini pouze
nékolik hodin nebo nékolik dn(.

Vakuové baleni se pouziva pro zlepSeni organizace prace, konzervaci potravin
zdravéjSim zpUsobem a z Uspornych davodu:

* Vakuové baleni mlzete pouzivat:

— abyste zabalili potraviny v podminkach vakua a takto prodlouzili jejich
dobu spotieby,

— abyste pfedbézné pripravili jidla na cely tyden,

— abyste déle uchovavali salaty, zeleninu a bylinky (zUstavaji kfehké a
Cerstvé);

* v mrazni¢ce zUstane vice volného mista;
* potraviny jsou chranény pfed osychanim a okysli¢ovanim;
» takto mazete rychle a stale marinovat (staci 20 minut ve vakuu);

+ takto mlzete opét zabalit masové vyrobky, klobasy nebo syry, které byly jiz
dfive vakuové zabaleny (chut je zachovana);

* miuzete uSetfit penize, protoze vSechny zbytky muzete bez problému uchovavat
a spotfebovat pozdéji;

» vSechny druhy zeleniny a ovoce miZzete zakoupit v sezoné, vakuové zabalit a
timto déle uchovat.
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POKYN!

Vsechny informace uvedené v tabulce nize jsou pfiblizné hodnoty, které
zavisi na dokonalém stavu obalu a pivodnich jakostnich parametrech
potravin.

Instalace a obsluha

OPATRNE!

Rychle se kazici vyrobky uchovavejte v mrazni¢ce nebo chladnicce.
Vakuové baleni prodluzuje trvanlivost potravin, ale neméni je na
»konzervy“ ¢ili trvanlivy vyrobek pfi pokojové teploté.

Doba skladovéni potravin

Skladovani Potraviny Teplota Standardni Vakuové
konzervace baleno

V lednici Cerstvé syrové 5+3°C 2-3dny 8-9dni
maso
Cerstvé ryby / 5+3°C 1-3dny 4 -5dni
morské produkty
Uvaiené maso 5£3°C 4 -6 dni 10 - 14 dni

Zelenina 5x3°C 3-5dni 7 - 10 dni

Ovoce 5+3°C 5-7dni 14 - 20 dni
Vejce 5+3°C 10 - 15 dni 30 - 50 dni

V mrazaku MraZené maso -16 ~-20°C = 3 -5 mésicu > 1 rok
Zmrazené ryby -16 ~-20°C 3 -5meésicl > 1 rok
Zmrazené -16 ~-20°C 3 -5meésich > 1 rok

morské produkty
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Skladovani Potraviny Teplota Standardni Vakuové
konzervace baleno

PFi pokojové Pecivo 25+2°C 1-2dni 6 -8 dni

teploté i ‘e
Cukrovi 25+2°C 4 - 6 mésicu > 1 rok
Ryze / mouka 25+2°C 3 - 5 mésicu > 1 rok
Arasidy / 25+2°C 3 - 6 mésicu > 1 rok
peckové ovoce
Léciva 25+2°C 3 - 6 mésicu > 1 rok
Caj 25+2°C 5 - 6 mésic > 1 rok

5.3 Princip vakuovani

Dualezité pokyny

Dukladné si umyjte ruce, v§echny nastroje a pracovni plochu, které budete
pouzivat pro krajeni a vakuové baleni pokrmi.

Pfi zpracovavani potravin pouZivejte pokud mozZno rukavice.

K vakuovému baleni pouZivejte pouze Eerstvé potraviny.

Po vakuovém zabaleni ihned vlozte rychle se kazici pokrmy do chladni¢ky nebo
mraznic¢ky, nenechavejte je pfili§ dlouho lezet pfi pokojové teploté.

RozloZte rovnomérné vakuové bali¢ky v chladni€ce nebo mrazni€ce, abyste
umoznili rychlé zmrazeni.

Potraviny vyjmuté z obalu musi byt bezpodmine&né spotfebovany pred
uplynutim doby jejich spotfeby uvedené na originalnim obalu.

Vakuové baleni prodluzuje dobu uchovavani suchych potravin. Vyrobky s
vysokym obsahem tuku €astéji zZluknou v pfipadé pFistupu kysliku a tepla.
Vakuové baleni prodluZuje také dobu uchovavani ofecht, strouhaného kokosu a
obilovin. Uchovavejte v chladu a temnu.

Vakuové baleni neprodluzuje dobu uchovavani zeleniny a ovoce, jako jsou
banany, jablka nebo brambory, ledaze jsou pfed vakuovym zabalenim
oloupany.

Nékteré druhy zeleniny jako brokolice, kvétak nebo bilé zeli vylu€uji po
vakuovém zabaleni plyny. Z tohoto divodu byste méli tyto potraviny pred
vakuovym zabalenim blans$irovat a zmrazit.

Abyste opét vakuové zabalili pokrmy, které jste vyjmuli z vakuového obalu,
postupujte podle pokynu pro uchovavani v chladu po otevieni, aby opétovné
uchovavani bylo bezpec¢né.
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Instalace a obsluha

Ihned spotfebujte rychle se kazici pokrmy, které jste dfive ohfali, rozmrazili
nebo vyjmuli z chladniky. Nejezte pokrmy, které nékolik hodin leZely na
vzduchu; zejména kdyz byly pfipraveny s hustou omackou a byly uchovavany
ve vakuovém baleni nebo v prostfedi bez pfistupu vzduchu.

Mékké a krehké vyrobky (ryby, lesni jahody atp.) pfedbézné zmrazte v noci. Po
prfedb&Zném zmrazeni vyrobky vakuové zabalte a nakonec vlozte do mraznicky.

OPATRNE!
Vakuové baleni nenahrazuje zmrazeni nebo hluboké zmrazeni!

Kazda kazici se potravina, ktera vyzaduje zmrazeni pred vakuovym
zabalenim, musi byt ochlazena a zmrazena také po vakuovém zabaleni.

Vakuové baleni do mraznicky

Pfi spravném uchovavani pomaha zafizeni udrzet Cerstvost potravin. Jidla
zabalte pokud mozno &erstva.

Citlivé potraviny nebo takové, které si maji zachovat tvar a vzhled, se mohou
poskodit b&éhem vakuového baleni Eerstvého vyrobku. Jemné vyrobky jako
maso, ryby, jahody, chléb atp. nechte pfedbézné zmrazit.

Mohou byt zmrazeny do 24 hodin, nez se objevi omrzlina. Po pfedbé&Zném
zmrazeni mGzete potraviny vakuové zabalit do sacku a uchovavat po del$i dobu
v mrazni¢ce, aby byla zachovana chut a vyzivna hodnota zabalenych vyrobku.

Abyste vakuové zabalili tekuta jidla jako polévky, gulase nebo nakypy, nejprve
je zmrazte ve formé pro nakypy nebo v misce a pak je vakuové zabalte a
uchovavejte ve zmrazeném stavu v mrazniéce.

Cerstvou zeleninu umyijte nebo oloupejte a pfed vakuovym zabalenim ji kratce
blan$irujte ve vafici vodé (pfipadné sparte v mikrovinné troubé), ale zachovejte
tvrdost zeleniny a nerozvafte ji. Po ochlazeni vakuové zabalte v libovolnych
porcich.

K zabaleni nezmrazenych pokrm0 pouzijte asi o 5 cm vice fdlie, abyste tak
vyrovnali roztazitelnost pokrm( ve zmrazeném stavu. Maso nebo rybu polozte
na papirovy ru¢nik a vakuové zabalte do sacku spole¢né s papirovym ru¢nikem.
Diky tomu bude pohlcena Stava z vyrobku.

Pfed vakuovym zabalenim pokrm( takovych jako pita, omelety nebo
hamburgery oddélte jednotlivé kusy pecicim papirem nebo potravinovou félii.
Usnadni to vyjmuti jednotlivych kust a opétovné tésné uzavreni zbyvajiciho
obsahu k uchovani v mraznicce.

Vakuové baleni do chladnicky

Jidla mlzZete pfipravit dfive ve vhodnych porcich a uchovavat vakuové zabalena
v chladni¢ce, a pak bude-li tfeba, miZzete je ohfat.
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Instalace a obsluha

Vakuové baleni do spizirny

* Vakuové baleni mize byt také vyhodné u potravin, které Ize uchovavat pfi
pokojové teploté (kava, mouka, téstoviny, cukr atp.). Pokud tyto vyrobky
nebudete pouzivat nékolik dnl, napfiklad odjedete na dovolenou, méli byste je
ochranit vakuovym zabalenim. Zlstanou erstvé a budou chranény pred
pusobenim pokojové teploty, hub, plisni a hmyzu.

Rozmrazovani potravin zabalenych do vakuovych sacku
» Vakuové zabalené potraviny jako maso, ryby, ovoce a zelenina nebo jiné jemné

» Chleb a pitu rozmrazujte pfi pokojové teploté.

» Polévky nebo jiné tekuté pokrmy ohtejte pfimo ve vakuovacim sacku v horké
lazni, az budou zcela horké. K rozmrazeni pfi pokojové teploté nebo ohfati ve
vodni lazni nastfihnéte jeden z rohd vakuovaciho sacku, abyste sniZili vakuum a
umoznili pozdé&;jSi unik pary.

» Potraviny spotfebujte ihned po rozmrazeni. Nikdy je znovu nezmrazujte.Reste
niemals wieder ein.

Opétovné vakuové baleni rozbalenych potravin

» Mnohé potraviny jako syry nebo masa se prodavaji v obchodnim vakuovém
baleni. Také po otevieni takovych vyrobk(l miiZete zachovat jejich chut a
Cerstvost opétovnym vakuovym zabalenim do vakuovacich sacku.
OPATRNE!

Rozbalené potraviny vzdy spotiebujte pred uplynutim data jejich spotreby
uvedeného na originalnim obalu.

Po opétovném vakuovém zabaleni uchovavejte potraviny s dodrzenim
nejvyssi peclivosti a hygieny.

Tipy pro vakuové baleni

» Budete-li vakuové balit potraviny s ostrymi hranami nebo tvary, napf. kosti nebo
suSené nudle, vystelte takova mista papirovym ru€nikem, abyste zabranili
poskozeni sacku.

» Aby se béhem vakuového baleni kiehké potraviny nedrolily a jemné vyrobky,
jako jsou piSkoty nebo susenky, nelamaly, pouZzivejte k jejich uchovavani
nadoby.

* Vakuové baleni chrani mnoho raznych pfedmétd. V kempinku miizete uschovat
Cisté a suché zasoby, napf. zapalky nebo oble€eni. Tabak do dymky mizete
uchovavat del$i dobu. Také povlak a matnéni stfibra ze sbératelskych pfedméta
muZete odstranit vakuovym balenim.
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5.4 Obsluha

& VYSTRAHA!

Poranéni rukou zplisobené pfiskfipnutim dlané nebo prsti mezi vikem a
vakuovou komorou!

Instalace a obsluha

Budte velmi opatrni pfi zavirani vika.
Nebezpeci popaleni dotykem horkych ¢asti zafizeni béhem provozu!
Kratce po ukonceni provozu se nikdy nedotykejte tésnici listy, svafovaci

listy nebo vakuové komory. Zafizeni nechte vychladnout.
Pfred prvnim pouzitim

1. Pfed kazdym pouzitim dikladné vycCistéte zafizeni a pracovni plochy, dodrZujte
pokyny z kapitoly 6 ,,Cisténi‘.

2. Zartizeni dukladné osuste.
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Funkce obsluznych tlacitek / ukazatel(

A C

AUTE WALEAL - Y

Obr. 2
A. AUTO VAC/SEAL-DRY

Automatické vakuovani/svarovani - suché: stisknutim tohoto tlacitka zafizeni
automaticky zahajuje proces vakuovani, smrstuje vakuovaci sacek, az je

dosazeno maximalniho podtlaku, a na zavér svafuje sacek béhem kratké doby cz
svarovani.

Tato funkce je vhodna pro suché vakuovaci sacky a potraviny neobsahuijici

vlhkost.

B. AUTO VAC/SEAL-MOIST

Automatické vakuovani/svarovani - mokré: stisknutim tohoto tlacitka zafizeni
automaticky zahajuje proces vakuovani, smrstuje vakuovaci sacek, az je

dosazeno maximalniho podtlaku, a na zavér svafuje sacek béhem dlouhé doby
svarovani.

Tato funkce je vhodna pro mokré vakuovaci sacky a potraviny obsahujici
urcitou vlhkost.

C. PULSE

Manualni vakuovani - Funkce Pulse: Vakuové ¢erpadlo nasava vzduch z

vakuovaciho sacku tak dlouho, jak dlouho je stisknuto toto tla€itko. Toto tlaitko

muZe byt pfitom mackano s libovolnou frekvenci, az bude dosazeno
pozadovaného vysledku.

Nakonec sacek svarte pro vakuové zabaleni.
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D. SEAL ONLY

Jen svarovani: Vakuum vzniké na kratky okamzik, aby zajistilo, ze svafovaci
lista a ty¢ budou Cisté a budou leZet na sobé&. Na zavér je sacek svafen béhem
dlouhé svafovaci doby.

Toto tlagitko Ize zvolit pro nasledujici funkce:
— Svarovani otevieného konce vakuovaciho sacku, ktery je odebiran z
rolicky s folii.
— PreruSeni automatické funkce ,,Vakuovani baleni a svarovani“ a
okamzité svarfeni vakuovaciho sac¢ku. Tak muze uzivatel kontrolovat, aby

uvnitf vakuovaciho sacku nevznikl pfili§ vysoky podtlak, coz zabranuje
pomackani jemnych &asti obsahu sacku.

Instalace a obsluha

E. PROGRESS
Na digitalnim displeji je ukdzan postup jednotlivych funkci.

READY CLOSE LID

LETE

Obr. 3

Postup procesu vakuovani

Postup procesu svarovani

< 2 Postup procesu marinovani

MARINATE

Kdyz sviti ukazatel ,,CLOSE LID“, neni zaviené viko. Zatlacenim rukojeti dolt
zavrete kryt.

Jakmile se rozsviti indikator ,,READY*, mlzete spustit vybranou funkci.

Objeveni se ukazatele ,,COMPLETE“ znamena, Ze byl vybrany proces
zakoncen.
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Funkce marinovani: Dullezité: Tuto funkci Ize pouzit pouze s odpovidajicim
vakuovacim sackem a hadici pro vakuové baleni.

Viko nemusi byt pfi tomto procesu zablokovano.

G. CANISTER

Funkce nadoby: S pomoci hadice pro vakuové baleni je v nadobé tak dlouho
vytvafeno vakuum, jak dlouho zdstane stisknuté tlacitko ,,CANISTER“na
ovladacim panelu.

H. ACC PORT

Pfipojka hadice pro vakuové baleni, pro provedeni procesu vakuovani nebo
marinovani ve vakuovaci nadobé.

J. CANCEL
Po stisknuti tohoto tlacitka dojde k pferudeni jakéhokoliv realizovaného procesu.

L, cz
Vakuovani -

Dulezité tipy a rady ohledné sackul pro vakuovani
* Ve vakuovacim sacku nenechavejte pfilis vzduchu.
» Pred svafenim vakuovaciho sacku z néj vysajte tolik vzduchu, kolik je mozné.

+ P¥i pfilis velkém mnozstvi vzduchu ve vakuovacim sacku mize zatizeni
vakuovaciho &erpadla narust natolik, Ze motor nebude mit dostateény vykon,
aby ze sacku vysal vSechen vzduch.

» P¥i vakuovani potravin s ostrymi okraji nebo Spi¢atymi rohy, napf. kosti nebo
suSeneé téstoviny, obloZte takovéto hrany papirovou utérkou, aby se zamezilo
poskozeni vakuovaciho sacku.

» Do vakuovaciho sacku nevkladejte pfili§ potravin, Ponechte dostatek mista, aby
se otevieny konec bez problému vesSel do vakuové komory.

+ Otevieny konec vakuovaciho sacku kladte vzdy ploSe a rovné na svarovaci
liStu, vakuovaci sacek neprekladejte ani neohybejte.

* Velké vakuovaci satky zaplnéné z malé ¢asti vyzaduji delSi dobu vakuovani;
menSi sa¢ky mohou byt vakuovany rychleji.

» Vzdy kontrolujte svary, které musi mit rovnomérny prifez a nesmi mit faldy.

» V pfipadé neuplného svafeni odfiznéte svar a zopakujte proces svareni.
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Vakuovani

Instalace a obsluha

Vybér vakuovacich sacku
Vakuovaci sacky jsou dostupné v rtiznych velikostech. Vyberte odpovidajici velikost
sacku pro potravinu, kterou chcete zabalit.
DOPORUCEN:I!
K vakuovani pouzivejte pouze specialni, k tomu uréené sacky
(jednostranné zebrované, vroubkované).

Ujistéte se, Ze délka vakuovaciho sacku je minimalné o 4-5 cm vétsi nez
vakuovana potravina a zohlednéte dalSi 2 cm pro kazdé dalSi pouziti vakuovaciho
sacku.

Vyroba sacku pro vakuové baleni z role félie

Pro vyrobu sacku zvolte roli félie s odpovidajici Sifkou.

Zastreku pfipojte do odpovidajici samostatné zasuvky.

Stisknéte vypinac na ovladacim panelu do polohy ,,I“, abyste zapnuli zafizeni.
Otevrete zadni kryt.

Polozte roli¢ku s folii do k tomu uréeného zahloubeni pod zadnim krytem.

Ujistéte se, Ze se nlz nachazi na jednom z konct (pravy nebo levy) fezaci
kolejnice.

A e

7. Roztahnéte rolicku s félii do
potfebné délky a poloZte ji na
fezaci kolejnici.

8. Posunite nuz z jednoho konce na
druhy, abyste pfesnym a Cistym
fezem ofizli vakuovaci sacek.
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Instalace a obsluha

9. Polozte ofiznuty vakuovaci saek na
svarovaci listu k oznacené hrané, ale
ne do vakuovaci komory.

10. Zavrete pfedni kryt.

’
|4
Obr. 5
11. Pevnym zatlaCenim na pfedni rukojet kryt zajistéte.

UslySite zvukovy signal. Na digitalnim displeji se zobrazi ,,READY*.
Zafizeni je pfipraveno k provedeni funkce.

12. Stisknutim tlacitka ,,SEAL ONLY”, vakuovaci sacek uzaviete.
Na digitalnim displeji je ukazan postup procesu svarovani.

Po dokonceni fuze se ozve zvukovy signal a na digitalnim displeji se zobrazi
»COMPLETE".

13. Zvednutim rukojeti otevrete pfedni kryt.

14.Vyjméte ze zafizeni hotovy saek pro vakuoveé baleni.
15. Zkontrolujte oba svary.

Mély by mit rovhomérny prifez a byt bez zvinéni.

16.V pfipadé neupiného svareni odfiznéte svar a zopakujte proces svareni.

Rezim odsavani vzduchu a svarovani

1. Potravinu, kterd ma byt zabalena, vlozte do odpovidajiciho vakuovaciho sacku.

2. Ocistéte otevieny konec vakuovaciho sacku a ujistéte se, Ze se na ném
nenachazeji zadné zbytky potravin ani kapaliny.

3. Otevieny konec vakuovaciho sacku pokladejte vzdy ploSe a rovné na svafovaci
liStu v oblasti vakuovani, vakuovaci sacek neprekladejte ani neohybejte.

Ujistéte, Zze otvory nasavajici vzduch nejsou pfikryty vakuovacim sackem.
Zavrete predni kryt.

Pevnym zatlaenim na pfedni rukojet kryt zajistéte.

Stisknéte vypina¢ do polohy ,,I“, abyste zapnuli zafizeni.

No o s
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UslySite zvukovy signal a rozsviti se ukazatel ,,READY*.

Instalace a obsluha

8. V zavislosti na potraviné vyberte jednu z funkci k automatickému
vakuovani/svarovanistisknutim pfislusného tla¢itka AUTO VAC/SEAL-DRY
nebo AUTO VAC/SEAL-MOIST na ovladacim panelu.

Z vakuovaciho sac¢ku je automaticky odsat vzduch a nasledné je svaien.
Na digitalnim displeji je ukazan postup procesu vakuovani a procesu svarovani.
DOPORUCENI!

Béhem vakuovani zarizeni vytvari ve vakuovacim sacku velmi vysoky
podtlak. Pozorujte proces vakuovani, abyste zabranili rozdrobeni nebo
pomackani jemnych potravin.

9. Pro pferuSeni procesu, jelikoz uz bylo dosaZzeno potfebného podtlaku, okamzité
stisknout tladitko ,,MANUAL SEAL*.

Vakuové Cerpadlo zastavi proces a zafizeni pfechazi ke svarfovani vakuovaciho
sacku.
10. Po zaznéni zvukového signalu a objeveni se ukazatele ,,COMPLETE“ je proces
ukoncen.
11. Zvednutim rukojeti otevrete pfedni kryt.
12. Vytahnéte svareny vakuovaci sacek.
DOPORUCENI!

Pro dosazeni optimalnich vysledkd vakuového baleni a svareni
doporucujeme po kazdém pouziti odstranit potraviny a rozlité tekutiny z
vakuové komory.

13. Chcete-li otevfit vakuovaci sacek, rozstfihnéte jej nlizkami.
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Vakuovani ve vakuovacim sacku s funkci ,,Manualni vakuovani” / PULSE

Instalace a obsluha

Tato funkce se pouziva k vakuovani jemnych potravin (jako jsou raj¢ata, chipsy a
podobné potraviny) s pomoci nizkého podtlaku.

1. Potravinu, ktera ma byt zabalena, vloZte do vakuovaciho sacku.

2. Ocistéte otevieny konec vakuovaciho sacku a ujistéte se, Ze se na ném
nenachéazeji zadné zbytky potravin ani kapaliny.

3. Otevreny konec vakuovaciho sacku vzdy polozte naplocho a rovné na svarovaci
listu v oblasti vakuového baleni. Vakuovaci sa¢ek neskladejte ani
neohybejte.

4. Zaviete pfedni kryt.

5. Pevnym zatlacenim na pfedni rukojet kryt zajistéte.

6. Stisknéte vypinac do polohy ,I“, abyste zapnuli zafizeni.
UslySite zvukovy signal a rozsviti se ukazatel ,,READY*.

7. Stisknéte tlacitko ,,PULSE*“. Po dobu stisknuti tohoto tlacitka je odsavan
vzduch. Pozorujte stupen podtlaku v saku. Po dosazeni potfebného tlaku,
uvolnéte tlacitko ,,PULSE*.

Proces bude zastaven.

8. Na zavér stisknéte tlacitko ,,SEAL ONLY“ pro svafeni vakuovaciho sacku.
DOPORUCENI!

Pokud po uvolnéni tlac¢itka ,,PULSE“ nebylo béhem 15 sekund zmacknuto
tlacitko ,,SEAL ONLY*, ztraci vakuovaci sacek vakuum a proces je
ukonéen.

Vakuové baleni pomoci vakuovych nadob

1. Naplrite vakuovaci nadobu vybranymi potravinami tak, aby se jejich horni ¢ast
nachazela minimalné 3 cm pod hranou nadoby.

2. Ocistéte okraj nadoby.
3. Nasadte viko.

4. Pfipojte hadici pro vakuové baleni ke krytu vakuovaci nadoby a k tomu
uréenému konektoru ,,ACC PORT* na ovladacim panelu zafizeni.

5. Stisknéte vypina¢ do polohy ,,I“, abyste zapnuli zafizeni.
UslySite zvukovy signal a rozsviti se ukazatel ,,READY*.

6. Stisknéte tlaCitko ,,CANISTER“ pro spusténi procesu vakuovani.

7. Abyste méli jistotu, Ze mezi vikem a vakuovaci nadobou unikl vzduch, pfitlacte
na zacatku procesu viko dolu.
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Zarizeni se automaticky zastavi, kdyZ je ve vakuovaci nadobé& dosazeno
dostateéného podtlaku. Proces vakuovani je ukoncen.

Instalace a obsluha

8. Zavrete uzavér vika.

9. Pro kontrolu vakuového baleni jednoduse zatahnéte za viko. NemUze se
pohybovat.

10. Odpojte hadici vakuového baleni od vika vakuové nadoby a od zafizeni.
DOPORUCEN:I!

Pokud jsou do vakuové nadoby baleny vihké potraviny mize dostat do
pripojky vakuové hadice dostat vihkost.

Pfipojku Cistéte po kazdém pouziti.

POZOR!

Pouzivejte pouze vhodné vakuovaci nadoby a dodrzujte pokyny vyrobce
ohledné otevirani a zavirani vakuovacich nadob.

Rezim marinovani ve vakuu

Marinovani ve vakuovaci nadobé

1. Naplrite vakuovaci nadobu vybranymi potravinami tak, aby se jejich horni ¢ast
nachazela minimalné 3 cm pod hranou nadoby.

2. Ocistéte okraj nadoby.
3. Nasadte viko.

4. Pripojte hadici pro vakuové baleni ke krytu vakuovaci nadoby a k tomu
uréenému konektoru ,,ACC PORT* na ovladacim panelu zafizeni.

5. Stisknéte vypina¢ do polohy ,,I*, abyste zapnuli zafizeni.
UslySite zvukovy signal a rozsviti se ukazatel ,,READY*.

6. Stisknéte tlacitko ,,MARINATE* pro spusténi procesu marinovani.

7. Abyste méli jistotu, Ze mezi vikem a vakuovou nadobou neunika vzduch, na
zacatku procesu viko zatlacte dol(.

Na digitalnim displeji je ukdzan postup procesu.
Po ukonéeni odsavani je vzduch automaticky vypustén.
To plati pro 1 pracovni cyklus, zafizeni provede celkem 5 pracovnich cyklu.
Proces marinovani trva asi 6 minut.
POZOR!

Béhem procesu marinovani nemackejte zadna tlacitka, abyste neprerusili
cely proces.
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Jakmile je proces marinovani ukonéen, rozsviti se kontrolka ,, COMPLETE"“.

Cisténi

8. Pro kontrolu vakua jednoduse zatahnéte za viko nadoby. Viko se nemUze
pohybovat.

9. Zatlacte na viko nadoby nebo spojovaci hadici na pfipojce ,,ACC PORT*,
abyste se ujistili, Ze neunika zadna vlhkost.

10. Odpojte spojovaci hadici od nadoby a od zafizeni.
11. Odpojte hadice a snazte se, aby pres Stérbinu mezi hadicemi neunikal vzduch.

6 Cisténi
6.1 Bezpecnostni pokyny pro ¢isténi

» Pred Cisténim odpojte zafizeni od elektrického napajeni.

» Zafizeni nechte upIné vychladnout.

» Davejte pozor, aby do zafizeni nepronikla voda. Pfi €iSténi neponofujte zafizeni
do vody nebo jinych tekutin. K ¢iténi zafizeni nepouzivejte proud vody pod
tlakem.

+ K &isténi zafizeni nepouzivejte Zadné Spicaté nebo kovové predméty (ndz,
vidlicku atp.). Ostré pfedméty mohou poskodit zafizeni a pfi styku s vodivymi
¢astmi mize dojit k drazu elektrickym proudem.

+ K gisténi nepouzivejte zadné abrazivni prostfedky obsahujici rozpoustédla nebo
louhy. Mohou poSkodit povrch.
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Cisténi

6.2 Cisténi

Vnéjsi strana zarizeni

1.
2.

3.
4.

Po pouziti Cistéte zafizeni kazdy den, bude-li to nutné, i Castéji.

Vnéjsi povrchy zafizeni vyCistéte pfed pouzitim a po jeho ukon&eni hadfikem
nebo houbou a jemnym Cisticim prostfedkem.

Otfete Cistym hadfikem.

Vy¢isténé povrchy dlkladné osuste.

Vnitini strana zarizeni

1.

Pokud jsou na vakuové komofre, svafovaci list€ nebo tésnici listé zbytky potravin
nebo tekutiny, odstrarite je papirovym ru¢nikem.

Vakuovou komoru otfete mékkym, vihkym hadfikem.
Vakuovou komoru dukladné osuste.
POZOR!

Pénova tésnéni kolem vakuové komory musi byt pred instalaci dakladné
vysusena.

Davejte pozor, abyste je neposkodili a upevnéte je v ptivodni poloze, aby
nedochazelo k uniku vakua.

Vakuovaci sacky

1.
2.
3.

Vakuovaci sacky myjte v teplé vodé s jemnym Cisticim prostfedkem.
Oplachnéte c&istou vodou.

Nasledné vakuovaci sacky dukladné osuste hadfikem nepoustéjicim vlakna.
UPOZORNEN:I!

Abyste zabranili otravé jidlem, nepouzivejte znovu vakuovaci sacky, ve
kterych bylo uchovavano syrové maso, ryby nebo tuéna jidla.

Vakuovaci nadoby

1.

Vycistéte vakuovou nadobu teplou vodou a jemnym ¢isticim prostfedkem.

2. Vyplachnéte vakuovou nadobu &istou vodou.
3.
4. Pfed opétovnym pouzitim se ujistéte, Ze je pfisluSenstvi zcela suché.

Viko vakuové nadoby otirejte pouze mékkym, vihkym hadfikem.

DOPORUGEN;!

Vakuova nadoba (ne viko) je vhodna do my¢€ky a lIze ji myt v horni €asti
mycky.
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Vakuova nadoba a viko se nesmi pouzivat v mikrovinné troubé ani v
mraznicce.

7 Mozné poruchy

NiZe uvedena tabulka obsahuje popis moznych pfi¢in a zplsob( odstrarfiovani
poruch nebo chyb béhem provozu zafizeni. Pokud nemUzete odstranit poruchy,
kontaktujte servis.

Nezapomernite pfitom uvést Cislo zboZzi, nazev modelu a sériové Cislo. Tyto udaje
najdete na typovém Stitku zafizeni.

Porucha Mozna pri¢ina Odstranéni
Zatizeni nefunguje = Zadné napéti Zkontrolujte a obnovte elektrické
napajeni

Zaftizeni neni pfipojeno  Vlozte zastr¢ku do zasuvky
k elektrickému napajeni

Poskozeny napajeci Kontaktujte servis

kabel

Nebyl stisknut pfepina¢ | Ujistéte se, ze je tlacitko

Zap./Vyp. Zap./Vyp. spravné stlaceno
Béhem procesu Zdeformované spodni Vymeérite tésnéni a zkuste to
vakuového baleni | t&snéni zZnovu
setzarlztgnkl Vakuovaci sacek nebyl | Pro spravné utésnéni se musi
automaticky spravné poloZen na otevieny konec vakuovaciho
neprepne na svarovaci listu sacku nachazet zcela uvnitf
svafovani

vakuové komory
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Porucha

Béhem procesu
vakuového baleni
se zafizeni
automaticky
nepfrepne na
svarovani

Zarizeni ve
vakuové komore
nevytvari vakuum

30/32

Mozna pri¢ina
Saci otvor je zakryt
vakuovacim sackem

PFilis mnoho produkt
ve vakuovacim sacku

Vakuovaci sacek je
poskozen

Vakuovaci sacek nebyl
spravné polozen na
svarovaci listu

Saci otvor je zakryt
vakuovacim sackem

Okraj vakuovaciho
sacku je znecistény
tekutinou, olejem nebo
drobky

Okraj vakuovaciho
sacku je pomackany

Obsah vakuovaciho
sacku ma ostré hrany

Mozné poruchy

Odstranéni

VloZte spravné vakuovaci sacek

Vyjméte néjaké pokrmy, ocCistéte
okraj vakuovaciho sacku a
spustte znovu proces vakuového
baleni

PouZijte novy vakuovaci sacek a
spustte proces vakuového baleni
znovu

Pfipadné zakryjte ostré hrany
obsahu papirovou utérkou

Pro spravny proces vakuového
baleni musi byt otevfeny konec
vakuovaciho sacku zcela uvnitf
vakuové komory

VloZte spravné vakuovaci sacek

Ocistéte okraj vakuovaciho sacku
a spustte znovu proces
vakuového baleni

Odstrante pfebytecné potraviny,
vyhladte otevieni vakuovaciho
sacku a spustte znovu proces
vakuového baleni

Poklepejte ostré hrany obsahu
papirovou utérkou
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Mozné poruchy

Porucha Mozna pri¢ina Odstranéni
Nabobtnani Balené potraviny patfi VSechny potravinafské produkty
vakuovaciho sac¢ku mezi potraviny podléhajici rychlé zkaze musi byt
po procesu podléhajici rychlé zkdze | po vakuovém baleni zmrazeny
vakuového baleni nebo zchlazeny, aby vydrzely
déle Cerstvé
Balena zelenina nebo Pamatujte, Zze Cerstvou zeleninu a
ovoce nejsou Cerstvé ovoce po procesu vakuového

baleni nelze skladovat pfi
pokojové teploté, mély by byt
skladovany na chladném misté

Ve vakuové Hadice pro vakuové Spravné pfipojte hadici pro
nadobé neni baleni neni spravné vakuové baleni k viku vakuové
vytvareno vakuum | pfipojena k viku vakuové nadoby a pfipojce na zafizeni
nadoby a pfipojce na "ACC PORT"
zafizeni "ACC PORT"
Knoflik na vakuové Na zacatku vakuového baleni
nadobé neni nastaven utahnéte viko vakuové nadoby
do polohy tésnéni nebo pfipojku vakuové hadice na

viku, aby tésnéni vika nespadlo

Spinavy okraj vakuové Ocistéte okraj vakuové nadoby a
nadoby a t&snéni vika tésnéni vika a spustte znovu
proces vakuového baleni

Poskozena nebo praskla  Vymeénte pfisluSenstvi
vakuova nadoba nebo
viko
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8 Recyklace

Recyklace

Elektricka zarizeni

Elektricka zafizeni jsou oznaCena timto symbolem.
Elektricka zafizeni se musi recyklovat a likvidovat fadné a
zpUsobem Setrnym k Zivotnimu prostredi. Elektricka zafizeni
nevyhazujte spole¢né s domacim odpadem. Zafizeni odpojte

od elektrického napajeni a od zafizeni ufiznéte napajeci
I kabel. P P

Elektricka zafizeni odevzdavejte na ur€ena sbérna mista.
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