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Las bruksanvisningen innan du anvander apparaten och spara
- den for framtida bruk!

—

Sakerhet

Denna bruksanvisning innehéller en beskrivning av installation, handhavande och
underhall av apparaten och &r en viktig informationskélla samt handbok. For att
arbeta med apparaten sékert och korrekt ar en kunskap om bruksanvisningens alla
sékerhets- och anvandningsanvisningar nddvandig. Dessutom &r foreskrifter om
forebyggande av olyckor, arbetsmiljéféreskrifter och bestammelser som galler pa
det omradet dar apparaten anvands tillampliga.

Fore arbete med, och sarskilt fore start av apparaten, 1&s denna bruksanvisning for
att undvika person- och egendomsskador. Felaktig anvandning kan leda till skador.

Denna bruksanvisning &r en integrerad del av produkten och skall férvaras
i omedelbar narhet till produkten samt vara tillganglig hela tiden. Nar apparaten
overlamnas ar det nddvandigt att aven dverlamna denna bruksanvisning.

1 Séakerhet

Apparaten har tillverkats enligt gallande tekniska regler. Anda kan apparaten vara
en kalla till faror, om den anvands felaktigt eller for andra andamal &n de avsedda.
Alla personer som anvander apparaten skall folja de uppgifter som finns i denna
bruksanvisning samt félja sékerhetsanvisningar.

1.1 Forklaring av signalord

Viktiga sdkerhetsanvisningar och varningstexter har markerats med lampliga
signalord i denna bruksanvisning. Dessa anvisningar ska foljas noga for att undvika
olyckor, person- och egendomsskador.

& FARA!

En varningstext FARA varnar for faror som leder till allvarliga skador
eller dodsfall om de inte undviks.

A VARNING!

En varningstext VARNING varnar for faror som kan leda till lindriga
eller allvarliga skador eller dddsfall om de inte undviks.
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Sakerhet

& FORVARNING!

En varningstext FORVARNING varnar for faror som kan leda till latta
eller lindriga skador om de inte undviks.

OBS!

En varningstext OBS innebar en méjlig egendomsskada som kan
uppsta om sakerhetsanvisningarna inte foljs.

NOTIFIERING!

Symbolen NOTIFIERING informerar anvandaren om nasta uppgifter
och anvisningar om anvandning av apparaten.

1.2 Sakerhetsanvisningar

Elektrisk strom

« En for hog natspanning eller en felaktig installation kan leda till elolycksfall.

« Apparaten kan anslutas endast om uppgifter pa namnskylten éverensstammer
med natspanningen.

« For att undvika kortslutningar ska apparaten hallas torr.
« Om det uppstar fel vid drift ska apparaten kopplas bort fran elnatet direkt.
« Vidror inte stickproppen med vata hander.

- Fatta aldrig tag i apparaten om den foll i vatten. Koppla bort apparaten fran
elnatet omedelbart.

» Alla reparationer och dppningar av huset kan endast utféras av servicepersonal
och lampliga verkstader.

+ Bér inte apparaten genom att halla den i anslutningskabeln.

+ Anslutningskabeln far aldrig komma i kontakt med varmekallor och vassa
kanter.

« Anslutningskabeln far inte vikas, klammas eller knytas.

» Apparatens anslutningskabel ska alltid rullas ut helt.

« Placera aldrig apparaten eller andra féremal pa anslutningskabeln.

 For att koppla apparaten bort fran elnatet ska man alltid ta tag i stickproppen.
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» Kontrollera natsladden regelbundet for skador. Anvénd inte apparatten med en
skadad natsladd. En skadad natsladd ska bytas ut av en serviceverkstad eller
en behorig elinstallator for att undvika risk.

Sakerhet

Drift endast under uppsikt

« Apparaten far endast anvandas under uppsikt.
* Man ska alltid vistas i direkt anslutning till apparaten.

Anvéandare

» Apparaten kan endast anvandas av kvalificerad och utbildad personal.

« Denna apparat far inte anvindas av personer (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formaga samt personer med liten erfarenhet
och/eller begransad kunskap.

« Barn ska hallas under uppsikt s& att de inte leker med eller startar apparaten.

Felaktig anvandning

« Oandamalsenlig eller férbjuden anvandning kan leda till skador pa apparaten.

« Apparaten far endast anvandas om det &r i gott skick, vilket gor arbetet sakert.

« Apparaten far endast anvandas om samtliga anslutningar ar utférda enligt lagen.
« Apparaten far endast anvandas nar den ar ren.

* Anvéand endast originalreservdelar. Reparera aldrig apparaten sjalv.

« Man far inte &ndra eller modifiera apparaten pa nagot satt.
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1.3 Avsedd anvindning

Det ar forbjudet att anvanda apparaten for andra &andamal an de avsedda, som
beskrivs nedan, och det avses som en odndamalsenlig anvandning.
Féljande anvandning ar andamalsenlig:

— Vakuumering, marinering och forsegling av olika livsmedel eller andra
foremal.

1.4 Oandamalsenlig anvdndning

En oandamalsenlig anvandning kan leda till person- och egendomsskador till foljd
av farlig elektrisk spanning, eld och hdg temperatur. Det ar bara de arbeten som
anges i denna bruksanvisning som apparaten kan anvandas till.

300746 5/32
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2 Allmant

Allmant

2.1 Ansvar och garanti

Alla uppgifter och anvisningar som finns i denna bruksanvisning har angetts med
beaktande av géllande foreskrifter, aktuell konstruktions- och ingenjérskunskap
samt var kunskap och vara mangariga erfarenheter. Vid bestallning av
specialmodeller eller tillval och nér den nyaste tekniska kunskapen anvands kan
den levererade apparaten avvika fran forklaringar och olika bilder som finns i denna
bruksanvisning i vissa férhallanden.

Tillverkaren fransager sig allt ansvar fér skador och fel till foljd av:
— att anvisningarna inte foljts,
— oandamalsenlig anvandning,
— tekniska &ndringar som gjorts av anvandaren,
— ej godkanda reservdelar anvands.

Vi forbehaller oss ratten att inféra tekniska andringar i apparaten for att 6ka
apparatens funktionalitet och forbéattra den.

2.2 Upphovsrittsskydd

Denna bruksanvisning och texterna, ritningarna, bilderna och de 6vriga delarna som
finns i den ar skyddade av upphovsratten. Det ar forbjudet att kopiera
bruksanvisningens innehall (eller dess delar) i vilken som helst form och pa vilket
som helst satt samt att utnyttja eller/och éverlamna dess innehall till tredje parter.
Asidoséttande av det ovannamnda fororsakar att ett skadestand méste betalas. Vi
forbehaller oss ratten att gora ytterligare ansprak.

2.3 Forsdkran om dverensstammelse
Apparaten uppfyller Europeiska Unionens géllande standarder och riktlinjer. Det

ovanndmnda bekréaftar vi i EG-forsdkran om dverensstammelse. Vi skickar dig en
lamplig forsékran om dverensstdmmelse vid behov.
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Transport, férpackning och lagring

3 Transport, férpackning och lagring

3.1 Leveranskontroll

Nar leverenasen har tagits emot kontrollera att apparaten ar fullstandig och inte har
skadats under transporten. Om synliga transportskador har konstaterats vagra att ta
emot apparaten eller gora ett villkorligt mottagande. Ange skadornas omfattning pa
transportfirmans transportdokument/fraktsedel och reklamera varan. Dolda skador
ska anmalas direkt efter att de har upptackts darfor att skadestandskrav bara kan
anmalas under den géllande reklamationstiden.

Om nagra delar eller tilloehor fattas kontakta var Kundtjanst.

3.2 Forpackning

Slang inte apparatens férpackning. Den kan behdvas for att forvara apparaten,
under en flytt eller om apparaten skickas till var servicepunkt vid eventuella skador.

Forpackningen och olika delar &r tillverkade i atervinningsbara material. De ar: film
och pasar i plast, forpackning i kartong.

Vid avfallshantering av forpackningen ska ett visst lands foreskrifter féljas. De
forpackningsmaterial som &r lampliga for ateranvandning ska atervinnas. -
SV

3.3 Lagring

Forpackningen ska lamnas sluten tills installation av apparaten och under férvaring
ska de markningar som géller placering och lagring som finns pa utsidan féljas.
Forpackningen ska forvaras i foljande forhallanden:

— istangda rum

— torrt och fritt fran damm

— borta fran aggressiva medel

— skyddad fran direkt solljus

— skyddad frdn mekaniska stotar.

Vid en langre forvaring (6ver tre manader) ska forpackningens alla delar
kontrolleras regelbundet. Vid behov ska férpackningen bytas ut mot en ny.

300746 7132
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4  Tekniska parametrar
4.1 Tekniska data

Namn:

Artikelnummer:

Material:

Antal svetsfogar:
Svetsstavens langd i mm:
Vakuumpump |/ min (m3/ h):
Maximalt vakuum i mbar:
Reglerbar svetslangd, nivaer:
Anslutningsvérde:

Matt (bredd x djup x hojd) i mm:
Vikt i kg:

Tekniska parametrar

Vakuumerare 420/20L
300746

rostfritt stal, plast

2

420

20 (1,2)

-900

2

0,35 kW | 220-240 V | 50 Hz
500 x 395 x 140

6,6

Vi férbehaller oss ratten att andra produktens tekniska detaljer!

Version / egenskaper

» Farg: silver / svart

* Styrning: elektronisk

« Kontrollampor: Pa/av

» Vakuumkontroll: elektronisk
* Funktioner:

— Kombinerad vakuumering och forsegling

— Forsegling
— Marinering
» Digitalindikering
« Pa-/av-knapp
» Belysning
« Rullhdllare med integrerad kniv
« Klambygel for vakuumpasar

 Detta ingar: 1 vakuumrulle (40 cm x 6 m)

8/32
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4.2 Sammanstallning av apparatens komponenter

Tekniska parametrar

5

34 B 2

6

3 *\
13 s 2

Fig. 1
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Beskrivning fig. 1

Tekniska parametrar

1. Framre lucka med handtag 2. Pa-/av-knapp
3. Kniv 4. Skarskena
5. Bakre lucka 6. Forseglingsbalk
7. Téatning Ovre + nedre 8. Forseglingslist
9. Vakuumkammare 10. Faste for grepp om vakuumpasen
11. Luftintagshal 12. Upprullning av anslutningskabel
13. Anslutningskabel 14. Lock till for forvaringsfack
15. Forvaringsfack for anslutningsslang
Extra tillbehor (medfoljer ej!)
Set med vakuumrullar 220
Setet bestar av 2 vakuumrullar for
vakuumférpackare
Bredd ruIIeF:) 22cm \ //"’/
Langd rulle: 5 m »
Matt: bredd 220 x djup 40 x h&jd 40 mm \ —
Vikt: 0,46 kg g
Art. nr: 300418
Set med vakuumrullar 280
Setet bestar av 2 vakuumrullar for
vakuumfdrpackare i
Bredd rulle: 28 cm \ /'f
Langd rulle: 5 m
Matt: bredd 280 x djup 50 x hojd 50 mm e
Vikt: 0,512 kg V

Art. nr: 300419

Set med vakuumrullar 400

Setet bestar av 2 vakuumrullar for
vakuumforpackare
Bredd rulle: 40 cm

Langd rulle: 6 m
Matt: bredd 400 x djup 65 x hojd 65 mm
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Tekniska parametrar

Vikt: 0,86 kg
Art. nr: 300424

Vakuumpasar G1,2L
Volym: 1,2 liter

Matt: 160 x 250mm
Art. nr 300411

Vakuumpasar G2,5L
Volym: 2,5 liter

Matt: 200 x 300mm
Art. nr 300412

Vakuumpasar G7,5L
Volym: 7,5 liter

Matt: 300 x 400mm
Art. nr 300413

4.3 Apparatens funktion

€artscher

Vakuumeraren ar designad fér vakuumering eller marinering av livsmedel. Under
vakuumeringsprocessen dras luften ur vakuumpasen och pasen forseglas sedan

lufttatt for att stoppa eller sakta ner matférstoring.

300746
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5
5.1

Installation och handhavande

Installation och handhavande

Installation

Uppackning / placering

Packa upp apparaten och avlagsna allt invandigt och utvandigt
férpackningsmaterial samt transportskydd.

A FORSIKTIGT!

Risk for kvavning!
Forvara forpackningar som plastpasar och frigolit utom rackhall fér barn.

Om det finns en skyddsfilm p& apparaten ska den avlagsnas. Avlagsna
skyddsfilmen langsamt sa att det inte lamnas nagra limrester. Avlagsna
eventuella limrester med ett lampligt [6sningsmedel.

Se till att namnskylten och varningstexterna pa apparaten inte skadas.
Placera aldrig apparaten i fuktig eller vat miljo.

Placera apparaten sa att anslutningar alltid ar lattdtkomliga sa att det gar snabbt
att bryta strommen vid behov.

Apparaten ska placeras pa en yta med féljande egenskaper:

— jamn, med tillracklig barférmaga, vattentalig, torr och som tal hog
temperatur

— tillracklig stor sa att man kan arbeta med apparaten utan hinder
— latt tillganglig
— med bra ventilation.

Hall ett tillrackligt avstand till bordets kanter. Apparaten kan vélta och falla
annars.

Hall ett minst 10 cm avstand till brannbara vaggar och féremal.

12/32 300746
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» Kontrollera att apparatens tekniska data (se namnskylten) passar till det lokala
elnatets data.

» Anslut apparaten till ett enkeluttag som &r tillréckligt skyddat med
skyddskontakt. Anslut apparaten inte till dubbeluttag.

« Placera anslutningskabeln sa att inte nagon kan trampa eller snubbla pa den.

Installation och handhavande

Elanslutning

5.2 Fordelar med vakuumpackning

Vid vakuumférpackning, efter att luften har avlagsnats, stangs en foliepase eller
behallare tatt, vilket hAmmar eller saktar ner processen for matforstoring. Tack vare
vakuumforpackning forlangs héllbarheten for livsmedel tre eller till och med fem
ganger. Smaken och vitaminerna behalls.

Pa sa satt skyddas livsmedelsprodukterna mot uttorkning och oxidation, bakterier
och mogel.

Vakuumfdrpackning &r en konserveringsprocess som rekommenderas for farska
livsmedelsprodukter och maste kombineras med laga temperaturer, dvs
vakuumforpackad produkt maste forvaras i kyl, frys eller kyl fér basta resultat.

Darmed kan konserverade livsmedelsprodukter lagras mycket langre tid &n
liknande, men osakuumférpackade, som har en hallbarhet pa bara ngra timmar
eller nagra dagar.

Vakuumfdrpackning anvands for att forbattra arbetsorganisationen, bevara maten
pa ett halsosammare sétt och spara pengar:

+ Kan anvandas vid speciella tillfallen,

— att forpacka livsmedelsprodukter under vakuum och darmed forlanga
deras hallbarhet,

— att laga maltider for hela veckan,

— for att halla sallader, grénsaker och orter langre (de forblir krispiga och
frascha);

» det finns mer utrymme i frysen;
+ livsmedelsprodukter &r skyddade mot torkning och oxidation;

+ pa sa satt kan du marinera snabbt och permanent (20 minuter i vakuum racker);

+ pa sa satt ar det ocksa mdojligt att packa om kottprodukter, korvar eller ostar som
redan ar vakuumforpackade (smaken behalls);

* pengar kan sparas eftersom alla rester kan lagras och anvandas vid ett senare
tillfalle utan problem;

« alla typer av frukt och gronsaker kan kdpas i sdsong, vakuumfdrpackas och
darfor lagras langre.

TIPS!
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All information som ges i tabellen nedan ar riktvarden som beror pa
forpackningens felfria skick och livsmedelsprodukternas ursprungliga
kvalitetsegenskaper.

FORSIKTGT!

Ovriga produkter ska forvaras i frysen eller kylen. Vakuumférpackningar
forlanger livsmedelsprodukternas héllbarhet, men gor dem inte
"konserverade", det vill sdga en produkt som &r stabil i rumstemperatur.

Installation och handhavande

Lagringstider for livsmedelsprodukter

Forvaring Livsmedelspro- Temperatur Standardkon- |
dukter servering vakuumfor-
packning
| kyl Farskt ratt kott 5+3°C 2 — 3 dagar 8 — 9 dagar
Farsk fisk / 5+3°C 1 - 3 dagar 4 — 5 dagar
havsprodukter
Kokt kott 5+3°C 4 —6dagar 10 - 14 dagar
Gronsaker 5+3°C 3-5dagar 7 -10dagar
SV o
. Frukt 5£3°C 5 -7 dagar 14-20
dagar
Agg 5+3°C 10 — 15 dagar 30— 50 dagar
| frys Fryst kott -16 ~-20 °C = 3 - 5 manader >1ar
Fryst fisk -16 ~-20°C 3 - 5 manader >1ar
Frysta -16 ~-20°C 3 - 5 manader >14&r
havsprodukter
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Installation och handhavande

€artscher

Forvaring Livsmedels- Temperatur  Standardkon- ||
produkter servering vakuumfor-
packning
| rumstempe- Brod 25+2°C 1 -2 dagar 6 — 8 dagar
ratur
Kakor 25+2°C 4 -6 manader >1ar
Ris/mjol 25+2°C  3-5manader >1ar
Jordnétter/stenfru . 25+2°C | 3 -6 manader >1ar
kter
Medicintekniska 25+2°C | 3-6 manader >1ar
produkter
Te 25+2°C | 5-6 manader >1ar

5.3 Principer for vakuumfoérpackning

Viktiga anvisningar

Tvétta noga handerna, alla verktyg och bankskivor som ska anvandas for att
skara och vakuumférpacka mat.

Anvand om mdjligt handskar vid hantering av livsmedel.
Anvand endast farska livsmedel for vakuumférpackning.

Efter vakuumforpackning, lagg omtaliga livsmedel i kylen eller frysen
omedelbart, utan att lAmna dem i rumstemperatur for lange.

Fordela vakuumférpackningarna jAmnt i kylen eller frysen for att mojliggéra
snabb frysning.

Livsmedelsprodukter som tas ur férpackningen maste absolut konsumeras fore
det utgangsdatum som anges pa originalférpackningen.

Vakuumférpackningar forlanger hallbarheten for torra livsmedelsprodukter.
Livsmedel med hdg fetthalt harsknar snabbare nér de utsétts for syre och
varme. Vakuumfdérpackning forlanger ocksa hallbarheten for nétter, kokos och
spannmal. Forvara pa en sval och mork plats.

Vakuumférpackning férlanger inte hallbarheten for gronsaker och frukter, sdsom
bananer, applen eller potatis, om de inte skalas innan vakuumférpackning.
Vissa typer av gronsaker, som broccoli, blomkal och vitkal, avger gaser nar de

vakuumférpackas. Av denna anledning ska dessa gronsaker blancheras och
frysas innan de vakuumférpackas.
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«  FOr att ater vakuumforpacka mat som har tagits ur den vakuumforpackade
férpackningen, folj instruktionerna for kylférvaring efter 6ppning for séker
aterforvaring.

+ At omtalig mat som tidigare har varmts upp, tinats eller tagits ur kylskapet
omedelbart. At inte mat som har legat i luften i flera timmar; i synnerhet nar de
har tillagats med en tjock sas och forvarats i en vakuumforseglad eller lufttét
miljo.

« Mjuk och 6mtalig mat (fisk, jordgubbar etc.) ska forfrysas 6ver natten. Efter
férfrysning kan produkterna vakuumférpackas och slutligen laggas i frysen.
FORSIKTGT!

Vakuumfdrpackning &r inte en ersattning for frysning eller djupfrysning!

Alla 6mtaliga livsmedel som kraver frysning fore vakuumférpackning
maste kylas och frysas dven efter vakuumforpackning.

Installation och handhavande

Vakuumfdrpackning till frysen

+ Apparaten hjalper till att halla maten frasch nar den forvaras pa ratt satt. Maten
ska forpackas sa farsk som majligt.

« Kansliga livsmedel, eller sddana som behaller sin form och utseende, kan
skadas vid vakuumférpackning av farskvaror. Forfrys dmtalig mat som kott, fisk,
jordgubbar, smoérgasar mm. De kan frysas i 24 timmar innan frostbranna
uppstar. Efter forfrysning av produkterna kan de vakuumforpackas i pasar och
forvaras i frysen under lang tid for att bevara bade smaken och naringsvardet
hos de forpackade produkterna.

» For att vakuumforsluta flytande livsmedel som soppor, grytor och grytor, frys
dem forst i en gryta eller skal, vakuumforpacka dem sedan och férvara frysta i
frysen.

+ Farska gronsaker ska tvattas eller skalas och blancheras kort i kokande vatten
(eventuellt blancheras i mikrovagsugn) fore vakuumfdrpackning, men hall
gronsakerna fasta och forhindra att de kokar for mycket. Efter kylning,
vakuumférpacka i valfria portioner.

» For packning av icke-fryst mat, anvand ca 5 cm mer folie for att kompensera for
expansionen av den frysta maten. Lagg kottet eller fisken pa en hushallspapper
och vakuumférpacka den i en pase med hushallspapper. Tack vare detta
kommer saften fran produkten att absorberas.

* Innan du vakuumférpackar mat som pitabrdd, pannkakor eller hamburgare,
separera livsmedel med bakplatspapper eller matfilm. Detta gor det lattare att ta
bort enskilda bitar och aterforsluta resten for forvaring i frysen.

Vakuumforpackning avsedd for kylskapet

« Maltider kan tillagas i forvag i lampliga portioner och forvaras
vakuumforpackade i kylen och sedan varmas upp efter behov.
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Installation och handhavande

Vakuumfdrpackning avsedd for skafferi

«  Vakuumforpackning kan ocksé vara fordelaktigt for livsmedel som kan forvaras i
rumstemperatur (kaffe, mjol, mjélprodukter, socker etc.). Om dessa produkter
inte ska anvandas pa flera dagar, till exempel i samband med semester, ska de
skyddas med vakuumforpackning. Detta kommer att halla dem frascha och
skydda dem fran effekterna av rumstemperatur, mogelsvampar och insekter.

Upptining av livsmedel forpackade i vakuumpasar

+ Vakuumforpackad mat som katt, fisk, frukt och gronsaker eller andra émtaliga
foremal kan tinas langsamt pa kylskapets nedersta hylla.

» Tina bréd och pitabrdd i rumstemperatur.

» Soppor eller andra flytande livsmedel ska varmas direkt i vakuumpasen i ett
varmt vattenbad tills de ar helt varma. For upptining i rumstemperatur eller
uppvarmning i ett vattenbad, skar ett horn av vakuumpasen for att minska
vakuumet och lata &ngan komma ut senare.

» Produkterna ska &tas strax efter upptining. Frys aldrig in mat igen.

Vakuumompackning av oférpackade livsmedel

« Manga livsmedelsprodukter, sdsom ost och kéttberedningar, saljs i
kommersiella vakuumférpackningar. Efter 6ppning av s&dana produkter kan
deras smak och fraschor ocksa bevaras genom vakuumfdérpackning i
vakuumpasar.

FORSIKTGT!

Oforpackade livsmedel ska alltid konsumeras fore det utgdngsdatum som
anges pa originalforpackningen.

Efter vakuumfdrpackning ska produkterna forvaras med stérsta omsorg
och hygien.

Tips for vakuumpackning

« Nar du vakuumférpackar mat med vassa kanter eller former, som ben eller
torkad pasta, fodra dessa omraden med en pappershandduk for att férhindra
skador pa pasen.

» FOor att forhindra att sproda livsmedelsprodukter smulas sénder under
vakuumforpackning och for att forhindra att kansliga produkter, sdsom kex eller
kakor, gar sonder, anvand behallare for férvaring.

« Vakuumforpackning skyddar en mangd olika foremal. Du kan forvara rena och
torra fornédenheter, t ex tandstickor, klader pa campingen. Piptobak kan lagras
lange. Nedsmutsning och anldpning av silver och andra samlarforemal kan
ocksa elimineras genom vakuumférpackning.

300746 17/32



€artscher

5.4 Handhavande

N s

Handskador orsakade av att handen eller fingrarna klams mellan locket
och vakuumkammaren!

Var mycket férsiktig nar du stanger locket.

Risk for brannskador vid berdring av heta delar av apparaten efter
arbetet!

Installation och handhavande

Ror aldrig tatningsstangen, tatningsstangen eller vakuumkammaren kort
efter arbetet. Lat apparaten svalna.
Fore forsta anvandning

1. Innan varje anvandning, rengér enheten och arbetsytorna noggrant, folj
instruktionerna i kapitel 6 ”Rengoring*“.

2. Torka apparaten noga.
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Installation och handhavande
Funktioner for driftknappar / indikatorer

A C F J

AUTE WALEAL - Y

Fig. 2

A. AUTO VAC/SEAL-DRY
Automatisk vakuumforpackning/férsegling - torr mat: nar du trycker pa
denna knapp startar apparaten automatiskt vakuumférpackningsprocessen,

krymper vakuumpasen tills maximalt vakuum uppnas och forseglar slutligen sv
pasen under en kort forseglingstid.

Funktionen ar lamplig for torra vakuumpasar och livsmedel som inte innehaller
fukt.

B. AUTO VAC/SEAL-MOIST

Automatisk vakuumfoérpackning/férsegling - fuktig mat: nar du trycker pa
denna knapp startar apparaten automatiskt vakuumférpackningsprocessen,
krymper vakuumpasen tills maximalt vakuum uppnas och férseglar slutligen
pasen under en lang forseglingstid.

Funktionen &r lamplig for fuktiga vakuumpasar och livsmedel som innehaller lite
fukt.

C. PULSE

Manuell vakuumférpackning — Pulse-funktion: Vakuumpumpen suger ut
luften ur vakuumpasen sa lange du haller denna knapp intryckt. Knappen kan
tryckas in hur manga ganger som helst tills 6nskad effekt uppnas.

Forsegla sedan vakuumpasen.
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Installation och handhavande

D. SEAL ONLY
Endast forsegling: Vakuum skapas under en kort stund for att skerstélla att
forseglingslisten och forseglingsbalken ar rena och ligger ovanpa varandra.
Pasen forseglas sedan under en lang forseglingstid.

Denna knapp kan véljas for féljande funktioner:

Forsegling av den 6ppna dnden av vakuumpasen som tas fran
plastrullen;

Avbrott i den automatiska funktionen "Vakuumférpackning &
forsegling” och omedelbar forsegling av vakuumpasen. Pa sa satt kan
anvandaren kontrollera att det inte blir for mycket undertryck inuti
vakuumpasen, vilket forhindrar att de 6mtaliga delarna av pasens
innehall krossas.

E. PROGRESS
Framsteg for de enskilda funktionerna visas i den digitala displayen.

TE

E LID

PLE

Fig. 3

Framsteg i vakuumforpackningsprocessen

Framsteg i forseglingsprocessen

= f Framsteg i marineringsprocessen

MARINATE

Nar indikatorn ”CLOSE LID”lyser &r luckan inte stdngt. Tryck ner handtaget for
att stinga luckan.

Nar indikatorn "READY” lyser kan du starta den valda funktionen.

Nar indikatorn "COMPLETE?” visas innebar det att den valda processen har
slutforts.

20/32
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Installation och handhavande

€artscher

Marineringsfunktion: Viktigt: Denna funktion kan endast anvandas med en
lamplig vakuumbehéllare och vakuumeringsslang.

Luckan behover inte lasas under denna process.

G. CANISTER

Behallarfunktion: Vakuum skapas i behallaren med hjalp av
vakuumeringsslangen sa lange du héller knappen "CANISTER” pa
kontrollpanelen intryckt.

H. ACC PORT

Anslutning for vakuumeringsslangen for att utféra
vakuumforpackningsprocessen eller marineringsprocessen i vakuumbehallaren.

J. CANCEL
Nar du trycker pa denna knapp avbryts varje pagaende process.

Vakuumfdrpackning

Viktiga rad och tips kring vakuumpasar

+ Lamna inte for mycket luft i vakuumpasen. Innan du forsluter vakuumpasen,
krama ut s& mycket luft som mojligt ur den. Om det ar for mycket luft i
vakuumpasen kan belastningen pa vakuumpumpen ¢ka s& mycket att motorn
inte har tillrackligt med kraft for att dra ut all luft ur pasen.

« Nar du vakuumforpackar livsmedel med vassa kanter eller spetsiga horn, t.ex.
ben eller torkad pasta, tack 6ver sddana kanter med pappershanddukar for att
undvika skador p& vakuumpasen.

+ L&gg inte for manga livsmedel i vakuumpasen. Lamna tillrackligt med utrymme
sa att den dppna anden enkelt kan placeras i vakuumkammaren.

+ Placera alltid den 6ppna anden av vakuumpasen platt och jamnt pa
forseglingslisten; vik eller boj inte vakuumpasen.

« Stora vakuumpasar som endast ar lite fyllda vakuumférpackas under en langre
tid; mindre pasar kan vakuumférpackas snabbare.

« Kontrollera alltid svetsen som ska ha ett jamnt tvarsnitt och inte ha nagra veck.

+ Om forseglingen ar ofullstéandig, klipp av svetsfogen och upprepa
férseglingsprocessen.
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Vakuumfdrpackning

Installation och handhavande

Val av vakuumpasar

Vakuumpasar finns i olika storlekar. Valj lamplig passtorlek for den
livsmedelsprodukt som ska férpackas.

TIPS!

Endast specialpasar avsedda for detta &ndamal (ensidiga rafflade,
praglade) ska anvéandas for vakuumférpackning.

Se till att langden pa foérpackningspésen ar minst 4-5 cm langre an den
livsmedelsprodukt som ska konserveras och lagg till ytterligare 2 cm for varje
efterféljande anvandning av vakuumpasen.

Gora vakuumpasar fran plastrullen

For att skapa en pase ska du vélja en plastrulle med énskad bredd.

Anslut stickkontakten till ett Iampligt enkeluttag.

Tryck pa pa/av-knappen pa kontrollpanelen till ”I”-laget for att starta apparaten.
Oppna den bakre luckan.

Placera plastrullen i urtaget under den bakre luckan.

Se till att kniven &r i ena &nden (hdger eller vanster) av skarskenan.

A e

7. Dra ut plastrullen till nskad langd
och placera den pa skarskenan.

8. Flytta kniven fran ena anden till
den andra for att skara till
vakuumpasen med ett exakt och
rent snitt.
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Installation och handhavande

9. Placera den tillskurna vakuumpasen
pa forseglingslisten upp till den
markerade kanten, men inte in i
vakuumkammaren.

10. Stang den framre luckan.

’
¥
Fig. 5
11. Tryck ner det framre handtaget ordentligt for att lasa luckan.

Ett pip hors. "READY” visas i den digitala displayen.
Apparaten &r redo for funktion.

12. Tryck pa knappen "SEAL ONLY?” for att forsegla vakuumpasen.
Forseglingsprocessens forlopp visas i den digitala displayen.

Nar forseglingsprocessen ar klar hors ett pip och 7COMPLETE” visas i den digitala
displayen.

13. Lyft handtaget for att 6ppna den frAmre luckan.
14. Ta bort den fardiga vakuumpasen fran apparaten.
15. Kontrollera bada svetsfogarna.

De ska ha ett jamnt tvarsnitt och inga veck.

16. Om forseglingen ar ofullstéandig, klipp av svetsfogen och upprepa
forseglingsprocessen.

Luftborttagning och férseglingslage

1. Lagg livsmedelsprodukten som ska forpackas i en lamplig vakuumpase.

2. Rengor den 6ppna dnden av vakuumpasen och se till att det inte finns nagra
mat- eller vatskerester pa den.

3. Placera alltid den 6ppna dnden av vakuumpasen platt och jamnt pa
forseglingslisten i omrédet for vakuumforpackning. Vik eller boj inte
vakuumpasen.

4, Se till att vakuumpasen inte tacker luftintagshalen.
Stang den framre luckan.
6. Tryck ner det framre handtaget ordentligt for att lasa luckan.

o
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7. Tryck pa pé/av-knappen till ”I’-laget for att starta apparaten.
Ett pip hors och ’READY”-indikatorn tands.

Installation och handhavande

8. Beroende pa typen av livsmedel, vélj en av funktionerna fér automatisk
vakuumforpackning/forsegling genom att trycka pa knappen AUTO VAC/SEAL-
DRY respektive AUTO VAC/SEAL-MOIST pa kontrollpanelen.

Luften sugs automatiskt ut ur vakuumpasen och pasen forseglas sedan.

Vakuumforpackningsprocessens och forseglingsprocessens forlopp visas i den
digitala displayen.
ANVISNING!

Vid vakuumfdrpackning skapar apparaten ett mycket hdgt undertryck i
forpackningspasen. Observera vakuumfarpackningsprocessen for att
undvika sénderdelning eller krossning av kansliga livsmedel.

9. For att avbryta processen eftersom det erforderliga vakuumet har uppnatts,
tryck omedelbart pa knappen "MANUAL SEAL*.

Vakuumpumpen stoppar processen och apparaten évergar till férsegling av
vakuumpasen.

10. Nér ett pip hors och indikatorn ?"COMPLETE”visas &r processen klar.
11. Lyft handtaget for att 6ppna den frAmre luckan.
12. Ta bort den forseglade vakuumpésen.

ANVISNING!

For att uppna optimala resultat for vakuumforpackning och forsegling
rekommenderar vi att du tar bort rester av mat och utspilld vatska i
vakuumkammaren efter varje anvandning.

13. For att 6ppna den vakuumforpackade pasen, klipp upp den med en sax.
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Vakuumforpackning i en vakuumpase med "Manuell vakuumférpackning” /
PULSE-funktion

Installation och handhavande

Denna funktion anvands for vakuumforpackning av kansliga livsmedel (som
tomater, chips och liknande produkter) med ett litet undertryck.

1. Léagg den livsmedelsprodukt som ska férpackas i en vakuumpase.

2. Rengodr den 6ppna anden av vakuumpasen och se till att det inte finns nagra
mat- eller vatskerester pa den.

3. Placera alltid den 6ppna dnden av vakuumpasen platt och jamnt pa
forseglingslisten i omradet for vakuumforpackning. Vik eller boj inte
vakuumpasen.

4. Stang den framre luckan.

5. Tryck ner det framre handtaget ordentligt for att Iasa luckan.
6. Tryck pa pa/av-knappen till ”I’-laget for att starta apparaten.
Ett pip hérs och ’READY”-indikatorn tands.

7. Tryck pd ”PULSE”-knappen. S& lange du héller denna knapp intryckt sugs
luften ut. Observera graden av vakuum i pasen. Nar 6nskat tryck har uppnatts,
slapp "PULSE”-knappen.

Processen stoppas.

8. Tryck sedan pa knappen ”SEAL ONLY”for att forsegla vakuumpasen.
ANVISNING!

Om du inte trycker pa ”SEAL ONLY”-knappen inom 15 sekunder efter att
du slappt "PULSE”-knappen tappar vakuumpasen sitt vakuum och
processen ar klar.

Vakuumforpackning med vakuumbehallare

1. Fyll vakuumbehallaren med valda livsmedel sa att deras Gvre yta &r minst 3 cm
under behallarens kant.

2. Rengor kanten pa behallaren.
3. Satt pa locket.

4. Anslut den medftljande vakuumeringsslangen till locket pa vakuumbehallaren
och till anslutningsdonet ”ACC PORT” pa apparatens kontrollpanel.

5. Tryck pa pa/av-knappen till ”I’-laget for att starta apparaten.
Ett pip hors och ’READY”-indikatorn tands.

6. Tryck pd ”CANISTER” -knappen for att starta vakuumforpackningsprocessen.
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7. For att sékerstélla att luften har lackt ut mellan locket och vakuumbehéllaren,
tryck ner locket i bdrjan av processen.

Apparaten stannar automatiskt nar tillrackligt med vakuum har uppnatts i
vakuumbehallaren. Vakuumférpackningsprocessen ar klar.

Installation och handhavande

8. Stang locket.

9. For att kontrollera vakuumfoérpackningen, dra helt enkelt i locket. Det far inte
réra sig.

10. Koppla bort vakuumeringsslangen fran locket pa vakuumbehallaren och fran
apparaten.

ANVISNING!

Fukt kan tranga in i vakuumeringsslangens anslutning nar fuktiga
livsmedel packas i vakuumbehallaren.

Reng6r anslutningen efter varje anvandning.

OBS!

Anvand endast lampliga vakuumbehallare och folj tillverkarens
anvisningar om att 6ppna och stanga vakuumbehallare.

Lage for vakuummarinering

Marinering i vakuumbehallare

1. Fyll vakuumbehallaren med valda livsmedel sa att deras 6vre yta ar minst 3 cm
under behallarens kant.

2. Rengor kanten pa behallaren.
3. Satt pa locket.

4. Anslut den medféljande vakuumeringsslangen till locket pa vakuumbehallaren
och till anslutningsdonet ”ACC PORT” pa apparatens kontrollpanel.

5. Tryck pa pa/av-knappen till ”I’-laget for att starta apparaten.
Ett pip hoérs och ’READY”-indikatorn tands.

6. Tryck pd "MARINATE” -knappen for att starta marineringsprocessen.

7. For att sékerstalla att luften inte kommer ut mellan locket och
vakuumbehallaren, tryck ner locket i borjan av processen.

Processens forlopp visas i den digitala displayen.
Efter avslutad utsugning sléapps luften automatiskt ut.
Detta galler for 1 arbetscykel. Apparaten utfor totalt 5 arbetscykler.
Marineringsprocessen tar ca 6 minuter.
OBS!
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Tryck inte pa nagra knappar under marineringsprocessen for att inte
avbryta hela processen.

Rengdring

Nar marineringsprocessen ar klar tinds ”COMPLETE”-indikatorn i den digitala
displayen.

8. For att kontrollera vakuumet, dra helt enkelt i behallarens lock. Locket far inte
réra sig.

9. Tryck ner locket pa behallaren eller anslutningsslangen pa anslutningsdonet
”ACC PORT?” for att sékerstélla att ingen fukt kommer ut.

10. Dra anslutningsslangen bort fran behallaren och bort fran apparaten.

11. Koppla bort anslutningsslangen och se till att ingen luft kommer ut genom
springan mellan slangarna.

6 Rengodring
6.1 Sakerhetsanvisningar for rengoring
« Fore rengoring av apparaten ska den kopplas bort fran elnatet.

+ LAt apparaten torka helt.

+ Se till att vatten inte kommer in i apparaten. Doppa inte apparaten i vatten eller
andra vatskor under rengdring. Anvand inte hogtrycksvattenstrale for att rengéra
apparaten.

+ Inga vassa eller metallféremal (en kniv, gaffel osv.) far anvandas for rengoring
av apparaten. Vassa féoremal kan skada apparaten och leda till elolycksfall vid
kontakt med stromférande delar.

« Anvand inga skurmedel som innehaller Iosningsmedel eller fratande
rengdringsmedel for rengdring. De kan skada ytan.
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Rengdring

6.2 Rengoring

Utsidan av apparaten

1.
2.

3.
4.

Rengdr apparaten dagligen efter anvandning eller oftare vid behov.

Rengdr apparatens yttre ytor fére och efter anvandning med en trasa eller
svamp och ett milt rengéringsmedel.

Torka av med en ren trasa.
Torka noggrant de tvattade ytorna.

Insidan av apparaten

1.

Om det finns mat- eller vatskerester pa vakuumkammaren, forseglingslisten
eller svetsstaven, ta bort dem med en pappershandduk.

Torka av vakuumkammaren med en mjuk fuktig trasa.
Torka vakuumkammaren noggrant.
OBS!

Skumpackningarna runt vakuumkammaren maste torkas ordentligt fore
montering.

Var forsiktig sé att du inte skadar dem och fixera dem i deras ursprungliga
lage for att férhindra vakuumlackage.

Vakuumpasar

1.
2.
3.

Tvétta vakuumpasar med varmt vatten och ett milt rengéringsmedel.
Skolj med rent vatten.

Torka sedan vakuumpasarna ordentligt med en luddfri trasa.
FORSIKTGT!

For att undvika matforgiftning ska vakuumpasar som har anvants for att
forvara ratt kott, fisk eller fet mat inte ateranvandas.

Vakuumbehéllare

1.

Rengor vakuumbehallaren med varmt vatten och ett milt rengoringsmedel.

2. Skolj vakuumbehallaren med rent vatten.
3.
4

Vakuumbehallarens lock ska endast torkas av med en mjuk, fuktig trasa.
Se till att tillbehoren &r helt torra innan du anvéander dem igen.
ANVISNING!

Vakuumbehallaren (inte locket) tal maskindisk och kan diskas i den dvre
delen av diskmaskinen.
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Felsdkning

OBS!

7 Felsokning
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Vakuumbehallaren och locket far inte anvandas i mikrovagsugn eller frys.

Tabellen nedan innehaller beskrivningar av méjliga orsaker till och atgardande av
driftfel som forekommer under apparatens drift. Om ett driftfel inte kan atgardas

kontakta service.

Vanligen ange artikelnummer, modellnamn och serienummer. Dessa data finns pa
typskylten p& apparaten.

Fel

Apparaten fungerar
inte

Under
vakuumforpacknin
gsprocessen vaxlar
apparaten inte
automatiskt till
forsegling

300746

Mojlig orsak

Ingen spanning

Apparaten &r inte
kopplad till
stromfoérsodrjningen
Skadad
anslutningskabel

Pa-/av-knappen &r inte
intryckt

Deformerad nedre
tatning

Vakuumpasen har inte
placerats ordentligt pa
forseglingslisten

Atgard

Kontrollera och aterstall
stromforsorjningen

Anslut stickproppen till ett eluttag

Kontakta servicepersonal

Se till att pd/av-knappen ar

ordentligt intryckt

Byt ut tdtningen och forsok igen

For att vakuumpasen ska

forseglas ordentligt maste den
Oppna anden av vakuumpasen
vara helt inne i vakuumkammaren
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Fel

Under
vakuumforpacknin
gsprocessen vaxlar
apparaten inte
automatiskt till
forsegling

Apparaten skapar
inget vakuum i

vakuumkammaren
SV

30/32

Mojlig orsak

Luftintagshalet &r tackt
med vakuumpéasen

For manga produkter i
vakuumpéasen

Vakuumpasen ar
skadad

Vakuumpasen har inte
placerats ordentligt pa
forseglingslisten

Luftintagshalet ar tackt
med vakuumpasen

Kanten pa
vakuumpasen ar
férorenad med vatska,
olja eller smulor

Kanten pa
vakuumpasen ar
skrynklig

Innehallet i
vakuumpasen har vassa
kanter

Felsdkning

Atgard

Placera vakuumpasen ordentligt

Ta bort nagra livsmedel, rengor
kanten pa vakuumpasen och
starta
vakuumférpackningsprocessen
igen

Anvand en ny vakuumpase och
starta
vakuumférpackningsprocessen
igen

Eventuellt kan du tacka
innehallets vassa kanter med en
pappershandduk

For att
vakuumférpackningsprocessen
ska utfras pa ratt satt maste den
Oppna anden av vakuumpésen
vara helt inne i vakuumkammaren

Placera vakuumpasen ordentligt

Rengor kanten pa vakuumpésen
och starta
vakuumforpackningsprocessen
igen

Ta bort 6verflodiga livsmedel, réta
ut dppningen pa vakuumpasen
och starta
vakuumférpackningsprocessen
igen

Tack innehallets vassa kanter
med en pappershandduk
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Felsdkning

Fel

Vakuumpasen har
svallt upp efter
vakuumférpacknin
gsprocessen

Inget vakuum
skapas i
vakuumbehallaren

300746

Mojlig orsak

Forpackad mat &r
livsmedel som latt
forstors

Forpackade gronsaker
eller frukter ar inte
farska

Vakuumeringsslangen

ar inte ordentligt fastsatt

i locket pa
vakuumbehallaren och
anslutningsdonet ”ACC
PORT” pa apparaten

Vredet pa
vakuumbehéllaren &r
inte installt i
tatningslaget

Smutsig kant pa
vakuumbehallaren och
lockets tatning

Skadad eller sprucken
vakuumbehallare eller
lock

€artscher

Atgéard

Alla livsmedelsprodukter som latt
forstors méaste frysas eller kylas

efter

vakuumférpackningsprocessen
for att halla sig fullt atbara langre

Kom ih&g att farska gronsaker

och frukter inte far férvaras i

rumstemperatur efter

vakuumférpackningsprocessen.

De ska forvaras svalt.

Fast vakuumeringsslangen

ordentligt i locket p&
vakuumbehéllaren och

anslutningsdonet ”ACC PORT”

pa apparaten

Tryck till locket pa
vakuumbehallaren eller
anslutningen till

vakuumeringsslangen pa locket i

bdrjan av

vakuumforpackningsprocessen for
att forhindra att lockets tatning

faller av
Rengor kanten pa

vakuumbehallaren och lockets

tatning och starta

vakuumférpackningsprocessen

igen

Byt ut tillbehtren
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8 Atervinning

Atervinning

Elektriska apparater

Elektriska apparater har denna symbol. Elektriska apparater
skall bortskaffas och atervinnas pa ett ratt och miljévanligt
séatt. Elektriska apparater far inte slangas som hushallsavfall.
Koppla bort apparaten fran elnatet och avlagsna

. anslutningskabeln fr&n apparaten.

Elektriska apparater skall lAmnas till bestamda insamlingsstéllen.

32/32 300746



	1 Säkerhet
	1.1 Förklaring av signalord
	1.2 Säkerhetsanvisningar
	1.3 Avsedd användning
	1.4 Oändamålsenlig användning

	2 Allmänt
	2.1 Ansvar och garanti
	2.2 Upphovsrättsskydd
	2.3 Försäkran om överensstämmelse

	3 Transport, förpackning och lagring
	3.1 Leveranskontroll
	3.2 Förpackning
	3.3 Lagring

	4 Tekniska parametrar
	4.1 Tekniska data
	4.2 Sammanställning av apparatens komponenter
	4.3 Apparatens funktion

	5 Installation och handhavande
	5.1 Installation
	5.2 Fördelar med vakuumpackning
	5.3 Principer för vakuumförpackning
	5.4 Handhavande

	6 Rengöring
	6.1 Säkerhetsanvisningar för rengöring
	6.2 Rengöring

	7 Felsökning
	8 Återvinning

