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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje
- obstugi, a nastepnie przechowywac jg w dostepnym miejscu!

—

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informacji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzadzeniem. Ponadto majg
zastosowanie przepisy dotyczgce zapobiegania wypadkom, przepisy BHP oraz
regulacje prawne obowigzujgce w obszarze zastosowania urzgdzenia.

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem, a w szczegdlnosci przed jego
uruchomieniem, nalezy przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi, aby unikngé szkod
na osobach i rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.
Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralny element produktu i musi by¢
przechowywana w bezposrednim poblizu urzgdzenia oraz w kazdej chwili dostepna.
Gdy urzadzenie zostaje przekazane, konieczne jest takze przekazanie niniejszej
instrukcji obstugi.

1 Bezpieczenstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzgdzenie moze stanowi¢ zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewlasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktore
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

1.1 Objasnienie haset ostrzegawczych

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
oznaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazen lub $mierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercig, jesli sie ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowadé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczgce bezpieczehstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

* Nie nosi¢ urzadzenia trzymajgc za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwyci¢ za wtyczke.
Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd
jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymianeg zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty palne

Nigdy nie nalezy naraza¢ urzgdzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzgdzenia do utrzymywania ciepta itp.

Urzadzenie nalezy czys$ci¢ regularnie, aby unikngc¢ ryzyka pozaru.

Nie przykrywac¢ urzgdzenia np. folig aluminiowa lub $ciereczkami.

Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajac tylko przeznaczonych do tego
materiatow oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywno$ci w urzadzeniu mogg sie zapali€.

Nigdy nie uzytkowac urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.
W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzadzenie jest podtgczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadbac¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Gorace powierzchnie

Powierzchnie urzadzenia podczas pracy stajg sie gorace. Istnieje niebezpiec-
zenstwo poparzenia. Wysoka temperatura utrzymuje sie takze po wytgczeniu.

Nie dotykaé zadnych goracych powierzchni urzgdzenia. Nalezy korzysta¢ z
dostepnych elementow obstugi i uchwytow.

Urzadzenie mozna transportowac i czyscic tylko po zupetnym ostygnieciu.
Goracych powierzchni nie wolno polewa¢ zimng wodg ani cieczami palnymi.

Personel obstugujacy
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* Urzadzenie moze by¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel
specjalistyczny.

» Niniejsze urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (réwniez dzieci) z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi oraz
przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

» Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnosc, Zze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Bezpieczenstwo

Eksploatacja tylko pod nadzorem

+ Urzadzenie mozna eksploatowac¢ tylko pod nadzorem.
* Nalezy przebywac zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzgdzenia.

Niewtasciwe uzytkowanie
* Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzgdzenia.

» Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

» Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami. PL

» Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

» Stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowaé
sie samodzielnej naprawy urzgdzenia.

* Nie wolno dokonywac¢ jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia.
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1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu réznym i/lub odbiegajgcym od jego
normalnego przeznaczenia opisanego ponizej jest zabronione i uznawane za
uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Nastepujgce uzytkowanie jest zgodne z przeznaczeniem:
- Przygotowywanie miegsa, ryb i warzyw
- Pieczenie chleba, ciast i tortow
- Podgrzewanie dan
- Rozmrazanie produktéw gteboko mrozonych
- Zapiekanie
- Obrébka dan mrozonych i gteboko mrozonych.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napigcie elektryczne, ogien i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadzac jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujace uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:
— Ogrzewanie pomieszczen
- Suszenie odziezy
- Przechowywanie przedmiotéw palnych

- Podgrzewanie i rozgrzewanie palnych, szkodliwych dla zdrowia, tatwo
parujgcych lub tym podobnych cieczy lub materiatow.
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Informacje ogolne

2 Informacje ogolne

2.1 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Wszystkie informacje i wskazowki zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty
zestawione przy uwzglednieniu obowigzujgcych przepisow, aktualnej wiedzy
konstruktorskiej i inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich
doswiadczen. W przypadku zamoéwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych,
oraz w sytuacji zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej,
dostarczone urzadzenie w pewnych okolicznosciach moze odbiega¢ od objasnien
oraz licznych rysunkéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za szkody i usterki wynikajgce z:
— nieprzestrzegania wskazowek,
— uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem,
— wprowadzania zmian technicznych przez uzytkownika,
— zastosowania niedopuszczonych czgsci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzgcych poprawie wtasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne
elementy podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody
producenta, zabrania si¢ powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i
w jakikolwiek sposob (takze fragmentow), oraz wykorzystywania lub / i
przekazywania jej zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg
obowigzkiem wyptaty odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia
dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1 Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzi¢, czy urzgdzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
lisScie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszac tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czesci lub akcesoridow prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzadzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysyiki urzgdzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzeh.

Opakowanie oraz poszczegodlne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegdtowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzega¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtérnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzadzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac¢ si¢ do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknigtych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od $rodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowac¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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Parametry techniczne

4 Parametry techniczne

4.1 Dane techniczne

Nazwa: Piec konwekcyjny AT220-MDI
Nr art.: A120821

Materiat: stal szlachetna

Materiat komory obrébki termiczne;j: stal szlachetna

Wymiary komory obrobki termicznej (szer.

x gh. x wys.) w mm: 560 x 380 x 350
llos¢ par prowadnic: 4

Format prowadnic: 1/1 GN

Odstep pomiedzy parami prowadnic w 75

mm:

Zakres temperatur od — do w °C: 50 - 300
Ustawianie czasu od — do w min.: 0-120

Czas nagrzewania (150 °C) ok. w min.: 12

llo$¢ programoéw do obrobki termicznej: 1

llos¢ faz obrobki termicznej: 1

llos¢ silnikow: 2

Stopnie predkosci wentylatora: 1

Stopien ochrony: IPX 3

Wartos¢ przytgczeniowa: 3 kW | 230V |50 Hz
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm: 700 x 640 x 540
Ciezar w kg: 44,0

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!
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Wersja / wtasciwosci

* Seria: AT

* Przytgcze urzadzenia: gotowe do podtgczenia

» Funkcje: termoobieg | grill | nawilzanie

* Regulacja temperatury: termostatycznie | z doktadnoscig do 1°C
+ Timer

+ Termostat

* Rodzaj prowadnic: poprzeczne

* Oswietlenie wewnetrzne

»  Wyswietlacz LED: temperatura | czas

» Sterowanie: pokretto MDI

* Mozliwe wstrzymanie procesu obrébki termicznej za pomocg regulatora
temperatury

»  Wigcznik/wytgcznik
+  Wiasciwosci:

Parametry techniczne

— Pokretto z wyswietlaczem cyfrowym do wyswietlania temperatury i czasu

— Mozliwe wstrzymanie procesu obrébki termicznej za pomocg regulatora
temperatury

— Podwdjne przeszklenie drzwi
— Zaokraglona komora pieca
— Wyjmowane prowadnice
— Sygnat dzwiekowy po uptywie czasu
— Funkcja Memory
+ W zestawie:
— 1 xruszt kratowy 1/1 GN
— 1xpojemnik 1/1 GN
— waz do statego przytgcza wody

4.2 Funkcje urzadzenia

Model AT220-MDI tgczy sprawdzone funkcje serii AT, oferujgc dodatkowy komfort
dzieki zintegrowanej funkgji grillowania i nawilzaniu. Najwyzszy komfort obstugi
zapewnia sterowanie cyfrowe MDI Bartscher z szybka i nieskomplikowang
regulacjg temperatury i czasu.
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4.3 Zestawienie podzespotow urzadzenia

Parametry techniczne

Rys. 1
1. Otwory wentylacyjne 2. Uchwyt szklanych drzwi
3. Drzwi szklane 4. Oswietlenie wewnetrzne
5. Prowadnice 6. NOzki (4x)
7. Wociskany regulator obrotowy 8. Regulator termoobieg/grill
temperatury
9. Przycisk nawilzania 10. Wciskany regulator obrotowy czasu

11. Wiacznik/wytgcznik ze zintegrowang 12. Obudowa
kontrolkg zasilania (zielona)

13. Silniki wentylatoréw (2x)
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5 Instalacja i obstuga

Instalacja i obstuga

5.1 Instalacja

& OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidlowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewlasciwym postepowaniu z urzgdzeniem moze dojs¢ do
szkdd na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy mogg by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujgcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkoéd, ktére mozna przypisaé nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.

Rozpakowanie / ustawienie

* Rozpakowac¢ urzagdzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

& OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

» Jedli na urzadzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjg¢. Folie¢ ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

» Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzgdzeniu.

* Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby przytgcza byly tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

» Urzadzenie nalezy ustawi¢ na powierzchni o nastepujgcych wtasciwosciach:

— réwna, o wystarczajgcej nosnosci, odporna na wode, sucha i odporna na
wysokie temperatury
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— wystarczajgco duza, aby bez przeszkéd mozna byto pracowacé z
urzadzeniem

— fatwo dostepna
— posiadajgca dobrg wentylacje.

Instalacja i obstuga

* Nalezy zachowa¢ wystarczajgcy odstep od brzegoéw stotu. Urzgdzenie mogtoby
sie przewro6cic i spasé.

* Nalezy zachowaé minimalny odstep od palnych Scian i przedmiotéw po 10 cm z
boku oraz 20 cm od tytu.

» Zamocowac zatgczone ndzki, wkrecajac je pod urzgdzeniem.
Wskazowka:
Nie korzysta¢ z urzadzenia bez nézek.

UWAGA!
Urzadzenie nie jest przystosowane do zabudowy.

Przytacze wody
1. Nalezy zadbac o to, aby przytagcze do wody pitnej znajdowato sie w poblizu

urzgdzenia.
2. Przed podtaczeniem urzadzenia spusci¢ wystarczajgca ilos¢ wody w celu

usuniecia wszelkich resztek substancji znajdujgcych sie w przewodach
rurowych, aby nie dostaty sie one do zaworéw magnetycznych.

WSKAZOWKA:

Aby zapewni¢ prawidtowe funkcjonowanie i zapobiec osadzaniu sie
kamienia w komorze pieca, urzagdzenie powinno by¢ zasilane woda pitna,
ktorej twardos¢ wynosi miedzy 0,5 a 5 ° dH (stopnie niemieckie). Przy
wyzszych wartosciach konieczne jest zainstalowanie systemu zmigkczania
wody.

3. Podtaczy¢ zataczony waz cisnieniowy wody do ztgczki rury doprowadzajgce;j
wode (3/4“) na tylnej $cianie urzgdzenia.

4. Drugi koniec weza cisnieniowego podtaczy¢ do instalacji zimnej wody z
zaworem zamykajgcym.
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- T2
Woda pitna wejsciowa powinna miec¢ 7 max. 2bar =
cisnienie pomiedzy 50 kPa (0,5 bara) a 200 -~ T Ay

-~ iy

kPa (2 bary). 2 k=
Jesli cisnienie wody wejsciowej jest "i - é
wyzsze niz 200 kPa (2 bary), konieczne LT N —
jest zainstalowanie reduktora ci$nienia. -~ b\ A

Rys. 2

Podiaczenie do pradu
Sprawdzi¢, czy dane techniczne urzgdzenia (zob. tabliczka znamionowa) pasujg
do danych lokalnej sieci energetycznej.

Podtaczy¢ urzadzenie do pojedynczego, wystarczajgco zabezpieczonego
gniazdka ze stykiem ochronnym. Nie podtgczaé urzgdzenia do gniazda

wielokrotnego.
Przewdd przytgczeniowy utozy¢ tak, aby nikt nie mogt po nim chodzi¢ ani sie o

niego potkngé.
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Instalacja i obstuga

5.2 Obstuga

A OSTRZEZENIE!

Ryzyko oparzenial!

Podczas pracy obudowa i drzwi szklane staja si¢ bardzo gorace i

pozostajg gorace przez jakis czas po wytaczeniu.
Nie dotyka¢ urzadzenia podczas pracy i bezposrednio po jego
wytaczeniu. Otwiera¢ i zamykac¢ piec konwekcyjny tylko przy pomocy
uchwytu na drzwiach szklanych.

Do obstugi uzywa¢ przewidzianych do tego uchwytéw i elementéw
obstugi.

Ruszt, blacha i pojemniki podczas pracy bardzo sie¢ nagrzewaja.

Do wyjmowania gorgcych potraw uzywac $cierek do naczyn lub rekawic
ochronnych.

Przygotowanie urzadzenia
1. Przed uruchomieniem wyczysci¢ urzadzenie i wyposazenie wewnatrz i na PL
zewnatrz, zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w punkcie 6 ,,Czyszczenie”.

2. Przed pierwszym uzyciem nagrzac piec bez potraw, uwzgledniajgc wskazowki z
rozdziatu ,,Ustawienia“, aby usung¢ ewentualne nieprzyjemne zapachy
pochodzgce z izolacji cieplnej. Wybraé¢ najwyzsze ustawienie temperatury i
najdtuzszy czas.

Moze sie zdarzy¢, ze powstanie nieco dymu lub nieprzyjemny zapach. Przy
pierwszym uzyciu jest to normalne i przy kolejnych uzyciach juz sie nie zdarza.

3. Nastepnie otworzy¢ szklane drzwi, aby pozostatosci dymu mogty sie wydostacé.
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Ustawienia

Instalacja i obstuga

Sterowanie piecem konwekcyjnym odbywa sie za pomocg dwu wciskanych
regulatoréw obrotowych:

— Weciskany regulator obrotowy czasu (po lewej stronie na panelu obstugi)

— Wciskany regulator obrotowy temperatury (po prawej stronie na panelu
obstugi)

Wociskanych regulatoréw obrotowych uzywa si¢ zaréwno do ustawiania czasu i
temperatury, jak i do aktywowania trybu programow.

We weciskanych regulatorach obrotowych wbudowane sg wyswietlacze cyfrowe, z
ktérych mozna odczyta¢ ustawiony czas i temperature.
Informacyjne lampki kontrolne pokazujg status pracy.

Budowa wciskanych regulatoréw obrotowych

Wciskany regulator obrotowy
Wyswietlacz cyfrowy

Informacyjna lampka kontrolna

Ustawianie czasu

Czas pracy urzgdzenia ustawia sie za pomocg wciskanego regulatora obrotowego
(po lewej stronie na panelu obstugi). Czas mozna ustawia¢ w zakresie 1 do 120
minut w interwatach 1-minutowych.

Ustawienie temperatury

Temperature ustawia sie za pomocg wciskanego regulatora obrotowego (po prawej
stronie na panelu obstugi). Temperature mozna ustawia¢ w zakresie 50 °C - 300 °C
w interwatach co 1 °C.

Normalna praca

1. Podtgczy¢ urzgdzenie do pojedynczego, uziemionego gniazdka.

2. Wigcznik/wytacznik weisng¢ na pozycje ,,1*.

Lampka kontrolna zasilania (zielona) we wtgczniku/wytgczniku zaczyna $wiecic.
Urzadzenie znajduje sie teraz w menu gtéwnym.
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Wyswietlacze cyfrowe wciskanych regulatoréw obrotowych wskazujg ostatnio
uzywane temperature i czas, informacyjne lampki kontrolne sg wytaczone.

3. Ustawi¢ zgdane parametry poprzez obracanie odpowiedniego wciskanego
regulatora obrotowego.

4. Aby rozpoczgé¢ program nalezy wcisngé wciskany regulator obrotowy.
Nagrzewanie, o$wietlenie wewnetrzne i silniki wentylatoréw zostajg witgczone.

Informacyjna lampka kontrolna wciskanego regulatora obrotowego zaczyna
mrugac.

Informacyjna lampka kontrolna regulatora temperatury $wieci tak dtugo, dopoki nie
zostanie osiggnieta ustawiona temperatura, a nastepnie zapala sie tylko wéwczas,
gdy nastepuje proces dogrzewania.

Podczas pracy mozna w dowolny sposdb zmienia¢ zaréwno czas, jak i temperature
poprzez obracanie odpowiedniego wciskanego regulatora obrotowego.

Po uptywie ustawionego czasu stycha¢ sygnat dzwiekowy. Powtarzany jest on,
dopdki nie zostanie potwierdzony przez nacisnigcie jednego z dwdch wciskanych
regulatoréw obrotowych. Informacyjna lampka kontrolna wciskanego regulatora
obrotowego gasnie.

Nastepnie urzgdzenie znajduje sie ponownie w menu gtéwnym.

Na wyswietlaczach cyfrowych wyswietlane sg ostatnio uzywane wartosci,
informacyjne lampki kontrolne sg wytgczone.

Kiedy urzgdzenie znajduje sie w trybie Standby (wyswietlacze cyfrowe i
informacyjne lampki kontrolne obydwu wciskanych regulatoréw obrotowych sg
czarne), mozna je aktywowac¢ poprzez wcisniecie jednego z wciskanych
regulatoréw obrotowych.

Wskazowka: Wentylatory pieca konwekcyjnego przy temperaturach powyzej 80 °C
pracujg po wytagczeniu tak dtugo, dopdki urzgdzenie nie zostanie schtodzone.

Jesli przez kolejne 60 minut piec konwekcyjny nie jest uzywany, przechodzi
ponownie w tryb Standby. Wszystkie wyswietlacze we wciskanych regulatorach
obrotowych sg wytgczone. Poprzez wcisniecie jednego z wciskanych regulatorow
obrotowych mozna ponownie aktywowaé urzgdzenie.

Instalacja i obstuga

Tryb Break
Podczas pracy mozna przerwac¢ program. W tym celu trzeba wcisng¢ wciskany
regulator obrotowy temperatury.

Wyswietlacze obydwu wciskanych regulatoréw obrotowych mrugaja, wentylatory i
oswietlenie sg aktywne, nagrzewanie jest wylgczone, czas zostaje zatrzymany.

Poprzez ponowne wcisniecie wciskanego regulatora obrotowego temperatury
program zostaje ponownie aktywowany i kontynuowany z ustawionymi
parametrami.
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Przygotowanie potraw

WSKAZOWKA!

Przed kazdym uzyciem piec konwekcyjny nalezy dobrze nagrzac¢. Ustawic
temperature ok. 30 °C wyzej niz temperatura podana i skorygowac¢ po
wlozeniu do pieca potraw, aby osiaggna¢ rownomierny efekt.

Instalacja i obstuga

1. Po osiggnieciu ustawionej temperatury umiesci¢ zgdane potrawy w pojemnikach
GN lub w innych odpowiednich pojemnikach na ruszcie kratowym w komorze
obrébki termicznej urzadzenia.

2. Jedliistnieje taka potrzeba, ustawi¢ ponownie czas i temperature.

Mozna wstawi¢ jednoczes$nie 4 pojemniki GN na 4 pary prowadnic pieca
konwekcyjnego. Podczas zatadunku urzgdzenia nalezy zwréci¢ uwage, aby miedzy
pojemnikami GN (lub innymi pojemnikami) byt zachowany odstep co najmniej 40
mm, co pozwoli na utrzymanie optymalnego rozprowadzania ciepta w komorze
pieca.

Po uptywie ustawionego czasu stychac sygnat dzwiekowy, ktory jest powtarzany,
dopdki nie zostanie potwierdzony przez naci$niecie jednego z dwdch weiskanych
regulatoréw obrotowych.

Informacyjna lampka kontrolna wciskanego regulatora obrotowego czasu gasnie.

3. Ostroznie wyja¢ przygotowane potrawy.

4. Gdy urzadzenie nie bedzie juz uzywane, nalezy je wylagczy¢ za pomocg
wigcznika/wytgcznika.

5. Odigczy¢ urzagdzenie od zasilania elektrycznego.

Nawilzanie

Nawilzanie (wytwarzanie pary) jest inicjowane poprzez wcisnigcie przycisku
nawilzania na panelu obstugi. Poprzez wcisniecie woda jest natryskiwana rzutowo
na wentylator, a nastepnie zamienia sie w pare w komorze obrobki termicznej
urzgdzenia.

1. Wiaczy¢ urzadzenie za pomocg wigcznika/wytacznika.

2. Ustawi¢ zgdane parametry poprzez obracanie odpowiedniego wciskanego
regulatora obrotowego:

— temperature na 170 °C - 300 °C,
— czas w zakresie od 0 do 120 minut.

3. Aby rozpoczg¢ program nalezy wcisng¢ wciskany regulator obrotowy czasu.
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4. Przycisk nawilzania naciska¢ tylko wtedy, gdy temperatura w urzgdzeniu
przekracza 170 °C, aby skierowa¢ wilgo¢ do komory obroébki termicznej za
pomocg impulséw recznych.

Woda jest wtryskiwana do komory obrdbki termicznej tak dtugo, jak dtugo pozostaje

wcisniety przycisk nawilzania.

WSKAZOWKA!

Przycisk nawilzania wystarczy wcisng¢ tylko na krétko (maks. 3 sek.),
gdyz w przeciwnym razie na dnie komory obrébki termicznej zbiera sie
nadmiar wody.

Instalacja i obstuga

Odciag oparow

. Podczas natryskiwania (nawilzania) w komorze
e obrobki termicznej urzgdzenia powstaje para. Para
ta jest odprowadzana przez odcigg oparow, ktory
znajduje sie na tylnej Scianie urzgdzenia.

Rys. 3
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Proces gotowania / pieczenia z termoobiegiem

Instalacja i obstuga

Proces gotowania / pieczenia w piecu konwekcyjnym odbywa sie z pomoca
cyrkulacji gorgcego powietrza we wnetrzu urzadzenia. Umozliwia to rownomierne
gotowanie/pieczenie dzieki jednorodnemu rozktadowi temperatury.

Zaletg pieca konwekcyjnego jest to, ze rownoczesnie mozna gotowac/piec rozne
potrawy (kiedy temperatura pieczenia jest taka sama), a rézne aromaty zywnosci
nie mieszajg sie.

1. Ustawienia temperatury i czasu wymagane dla wybranych potraw wykonaé¢
zgodnie z instrukcjami w rozdziale ,,Ustawienia / Normalna praca“.

2. Przetgczy¢ regulator termoobieg/grill na lewo, aby
aktywowac funkcje termoobiegu.

Rys. 4
UWAGA!

Funkcja ,,Termoobieg" i funkcja ,,Grill“ nie moga by¢ uzywane
jednoczesnie.

3. Aby rozpoczg¢ proces obrébki termicznej nalezy wcisng¢ wciskany regulator
obrotowy czasu.

4. Po osiggnieciu ustawionej temperatury umiesci¢ zgdane potrawy w pojemnikach
GN lub w innych odpowiednich pojemnikach na ruszcie kratowym w komorze
obrébki termicznej urzadzenia.

5. Aby kontynuowac¢ proces obroébki termicznej nalezy wcisng¢ wciskany regulator
obrotowy czasu.

6. Przygotowac potrawy.

Po uptywie ustawionego czasu stychac sygnat dzwiekowy. Powtarzany jest on,
dopdki nie zostanie potwierdzony przez nacisniecie jednego z dwdch wciskanych
regulatoréw obrotowych. Informacyjna lampka kontrolna wciskanego regulatora
obrotowego czasu gasnie.

7. Po procesie obrobki termicznej wyciggng¢ ostroznie przygotowane potrawy.

Proces grillowania

Z funkcji grilla mozna korzysta¢ poprzez wtgczenie goérnego elementu grzejnego.

Proces grillowania jest realizowany przy pomocy promieniowania cieplnego
Swiecgcego elementu grzejnego w gornej czesci komory obrébki termicznej.
Wytworzona temperatura jest bardzo wysoka, a ciepto oddawane jest tylko w

20/30 A120821



€artscher

jednym kierunku (z gory na dét), w ten sposob umozliwiajac natychmiastowe
zrumienianie powierzchni potraw.

Instalacja i obstuga

1. Ustawienia temperatury i czasu wymagane dla wybranych potraw wykonaé¢
zgodnie z instrukcjami w rozdziale ,,Ustawienia / Normalna praca“.

2. Przetgczyé regulator termoobieg/grill na prawo, aby ~
aktywowac funkcje grilla.

Rys. 5
UWAGA!

Funkcja ,,Termoobieg" i funkcja ,,Grill“ nie moga by¢ uzywane
jednoczesnie.

3. Aby nagrza¢ wstepnie urzgdzenie nalezy wcisng¢ wciskany regulator obrotowy
czasu.

4. Przygotowac potrzebne dania do grillowania (migso, ryby, warzywa) i utozy¢ je
na odpowiednim ruszcie grillowym.

5. Dania posmarowac niewielkg iloscig oleju.

6. Po osiagnieciu ustawionej temperatury wsung¢ ruszt grillowy z potrawami na
najwyzszy poziom pieca konwekcyjnego.

7. Pod ruszt wsungc tace na skapujacy ttuszcz.

8. Aby rozpoczg¢ proces grillowania nalezy wcisngé wciskany regulator obrotowy
czasu.

9. Nalezy stale obserwowac¢ proces grillowania, gdyz promieniowanie cieplne
elementu grzejnego jest bardzo wysokie i dania fatwo mogg sie przypalic.

10. Gdy gdrna powierzchnia potraw sie zarumieni, otworzyé drzwi pieca
konwekcyjnego, wyciagngc ruszt grillowy, obréci¢ potrawy i jeszcze raz wsungé
ruszt do pieca konwekcyjnego, aby grillowaé produkty z drugiej strony.

Po uptywie ustawionego czasu stychac sygnat dzwiekowy. Powtarzany jest on,

dopdki nie zostanie potwierdzony przez naci$niecie jednego z dwdch weiskanych

regulatoréw obrotowych. Informacyjna lampka kontrolna wciskanego regulatora
obrotowego czasu gasnie.

11. Po procesie grillowania wyciggnaé przygotowane potrawy.
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Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Instalacja i obstuga

Urzadzenie jest wyposazone w zabezpieczenie przed przegrzaniem, ktére
aktywuje sie przy 320°C i wytgcza urzadzenie.

Gdy zadziata zabezpieczenie przed przegrzaniem nalezy wykona¢ nastepujace
kroki:

— pozostawi¢ urzgdzenie na jaki$ czas do
ostygniecia,

— odkreci¢ plastikowg nasadke urzgdzenia
zabezpieczajgcego na tylnej Scianie
urzadzenia,

— nacisngc¢ przycisk RESET,

— ponownie nakreci¢ plastikowg nasadke,

— znowu uruchomi¢ urzadzenie.

Rys. 6

Metody obrébki termicznej

Pierwsze dania

Lasagne, zapiekanke z makaronem, cannelloni nalezy piec w temperaturze
pomiedzy 185 °C a 190 °C. Aby osiggna¢ zétto-zloty stopien przyrumienienia, pod
koniec procesu pieczenia nalezy podnie$é temperature do 220 °C — 230 °C.

Pieczenie

Wotowina, wieprzowina, kurczak, indyk, jagniecina. Aby migso zostato upieczone,
proces pieczenia powinien odbywac sie w temperaturze 180 °C. W fazie koncowej,
aby wysuszy¢ mieso, nalezy na kilka minut ustawi¢ temperature 240 °C — 250 °C.

Zrumienianie migsa

Kotlet, sznycel, kietbaska, hamburger.

Wsung¢ ruszt, na ktérym znajdujg sie lekko posmarowane olejem produkty do
pieczenia. Pod ruszt wsung¢ blache na skapujacy tluszcz. Piec w temperaturze 220
°C — 230 °C. W fazie koncowej podnies¢ temperature na kilka minut do 280 °C, aby
dania sie lekko zrumienity.

Roastbeef
Piec w temperaturze 220 °C.

Ryby
Gtadzice, dorsza, morszczuka piec w temperaturze 200 °C.
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Pieczone ziemniak
Piec w temperaturze 170 °C -180 °C.

Ciasta

Standardowo piec w temperaturze 180 °C. Podczas pieczenia unikaé otwierania
drzwi pieca konwekcyjnego.

Pieczywo
Piec w temperaturze 200 °C.

Obrobka termiczna produktéow gieboko mrozonych

Zamrozone pieczywo odmrozi¢ i piec w temperaturze 200 °C.

Wstepnie upieczong, zamrozong pizze wsung¢ do pieca konwekcyjnego jeszcze w
stanie zamrozonym i piec w zalecanej temperaturze przez kilka minut. Przestrzega¢
wskazéwek producentow zawartych na opakowaniu.

Buteczki/tosty
Podgrzewa¢ w temperaturze 220 °C.

Podgrzewanie dan
Dania przygotowywac¢ w ok. 150 °C.

Rozmrazanie dan
Rozmraza¢ w 80 °C.
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Tabela pieczenia/obrébki termicznej

Potrawy do pieczenia/obrébki termicznej

Ciasta

Torty z
zawartoscia
drozdzy/proszku
do pieczenia

Wypieki
cukiernicze

Pudding

Pierwsze dania

Szybkie
pieczenie

24130

Torty

Biszkopt

Mate ciasta

Tort wisniowy
Ciasto owocowe
Ciasto francuskie
Ciasto kruche
Ciasta

Beza

Ciastka

Ciastka kruche
Ciasto owocowe
Croissanty
Zapiekanka chlebowa
Krem jajeczny
Pudding owocowy

Faszerowane cannelloni

Zapiekanka jajeczna
Lasagne

Zapiekanka makaronowa

Pieczone kietbaski
(chude)

Pieczen z rusztu
Watrébka

Pieczen z poledwicy
Piers z kurczaka

Temperatura

Instalacja i obstuga

Czas obrébki

W °C term_icznej
w min. ok.
135 - 160 w zalezno.éci od
wagi
160 - 175 25-35
175
175
220
210
200 - 225
175 40 - 50
100 100 - 130
175 15-20
150 - 175 5
200 8
180 18- 20
175 - 190 45
165 45
160 45
190 20
185 25
190 27
190 40
225 10-15
225 15-30
250 10-15
250 15-30
200 30
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Potrawy do pieczenia/obrdbki termicznej

Mieso

Dziczyzna

Dodatki

Ryby

A120821

Dobrze zrumieniony indyk

do ostatnich
30 minut pieczenia

podczas ostatnich
30 minut pieczenia

Rézowa jagniecina
Udziec 1,5 -2 kg
Pieczen jagnieca
topatka jagnieca

€artscher

Czas obroébki

Dobrze wypieczona wieprzowina

Udziec od 2 kg
Poledwica i topatka
Wotowina medium
Rolada z poledwicy 2 kg
Pieczen z rusztu

Filet

Kurczak 2 kg upieczony
na zloto/duszony

Kaczka 2 kg z sosem
wiasnym, nie wysuszona

Zajac 2 kg
Jelen
Bazant

Opiekane ziemniaki,
chrupigce

Ziemniaki w talarkach,
dobrze ugotowane, z
sosem

Filety (mate)
Ryba 1 ¥2 kg

Temperatura - .
o termicznej
w °C .
w min. ok.
160 - 175
175 - 200 30/kg
175 50/kg
175 30/kg
175 50/kg
175 50/kg
175 60/kg
175 30/kg
175 30/kg
175 - 200 20/kg
175 50/kg
180 60/kg
175 60 - 90
170 - 200 90
175 - 200 35-90
175 60
150 - 175 30/kg
200 15-20
200 30-40
25/30
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6 Czyszczenie

Czyszczenie

6.1 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

* Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
» Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygniecia.

+ Uwazaé, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywacé strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywaé do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotéw (n6z, widelec itp.). Ostre przedmioty moga uszkodzi¢ urzadzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzacymi prgd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Nie uzywaé do czyszczenia zadnych srodkow szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczgcych. Mogg one uszkodzié
powierzchnie.

6.2 Czyszczenie

1. Urzadzenie nalezy czy$ci¢ regularnie na koniec dnia roboczego, w razie
potrzeby takZze w miedzyczasie lub kiedy urzadzenie przez dtuzszy czas nie byto
uzywane.

Przy regularnym czyszczeniu mozna unikng¢ przypalania si¢ resztek wypiekow i
pieczeni.

2. Wyciggna¢ z urzgdzenia uzywane blachy, ruszty grillowe, pojemniki z
potrawami.

3. Komore pieca czysci¢ za pomocg miekkiej, wilgotnej sciereczki i tagodnego
Srodka czyszczgcego.

4. W przypadku silnych zabrudzen uzywac ogoélnie dostepnych srodkéw do
czyszczenia pieca. Przestrzega¢ wskazéwek producenta takiego srodka
czyszczacego.
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Czyszczenie

W celu utatwienia czyszczenia komory pieca
mozna wyjg¢ prowadnice.

5. W tym celu odkreci¢ Sruby moletowane
(prawa i lewa) i wyciggna¢ prowadnice z
komory pieca.

6. Prowadnice czy$ci¢ doktadnie za pomocg
cieptej wody, miekkiej Sciereczki i tagodnego
Ssrodka myjgcego.

7. Wyczysci¢ komore pieca zgodnie z opisem powyzej.
8. Ponownie wtozy¢ prowadnice i przykreci¢ je za pomoca srub radetkowanych.

9. Obudowe urzadzenia i szklane drzwi przetrze¢ od wewnatrz i z zewnatrz za
pomocg miekkiej, wilgotnej sciereczki.

10. Na zakonczenie osuszy¢ oczyszczone czescii powierzchnie za pomocag

miegkkiej sciereczki. -
PL

Akcesoria

1. Uzywane akcesoria nalezy czysci¢ cieptg wodg, tagodnym Srodkiem
czyszczacym i miekkg Sciereczkg lub ggbka.

2. Wyczyszczone akcesoria optukac¢ czystg woda.

3. Osuszy¢ akcesoria miekka $ciereczka.
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7 Mozliwe usterki

Mozliwe usterki

Ponizsza tabela zawiera opisy mozliwych przyczyn i sposobéw usuwania usterek
pracy lub btedéw wystepujgcych przy eksploatacji urzadzenia. Jezeli nie mozna
usung¢ usterek dziatania, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Nalezy przy tym koniecznie poda¢ numer artykutu, nazwe modelu oraz numer
seryjny. Dane te mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Btad

Urzgdzenie jest
podtaczone do zasilania,
ale wyswietlacze cyfrowe
wciskanych regulatorow
obrotowych nie pokazujg
zadnych wartosci

Urzadzenie jest
podtgczone do pradu, ale
nie nagrzewa sie

Urzadzenie jest
podtgczone do pradu, ale
nie dziata

Efekt
gotowania/pieczenia nie
jest rownomierny
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Mozliwa przyczyna

Zle podigczona
wtyczka.

Urzadzenie znajduje
sie w trybie Standby

Temperatura nie jest
ustawiona

Uszkodzona grzatka

Zadziatato
zabezpieczenia przed
przegrzaniem

Uszkodzony wentylator
Uszkodzony termostat.

Odstep miedzy
potrawami a blachg od
gory jest za maty

Rozwigzanie

Wyciggnaé wtyczke i
prawidtowo witozy¢ jg do
gniazdka

Wocisng¢ jeden z wciskanych
regulatoréw obrotowych

Ustawi¢ temperature

Skontaktowac sie z
serwisem

Poczekac, az urzagdzenie
ostygnie. Nacisngc¢ przycisk
RESET znajdujacy sie na
tylnej stronie Jesli
zabezpieczenie przed
przegrzaniem ponownie sie
aktywuje, skontaktowac sie z
serwisem

Skontaktowac sig z
serwisem

Skontaktowac sig z
serwisem

Zachowac¢ odstep co
najmniej 40 mm
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Mozliwe usterki

Btad Mozliwa przyczyna Rozwigzanie
Oswietlenie komory Uszkodzona zarowka  Odtgczy¢ urzadzenie od
pieca nie dziata zasilania elektrycznego,

pozostawi¢ do ostygniecia.
Zdjag¢ ostone zardwki.
Wykreci¢ zarowke i wymienic
ja na nowa o tych samych
wiasciwosciach technicznych
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8 Utylizacja

Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Urzgdzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia
elektryczne muszg by¢ w sposob wtasciwy i przyjazny dla
$srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno
wyrzucac urzgdzen elektrycznych do odpadéw domowych.
Odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i usungc¢ z

I urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbidrki.

30/30 A120821



	1 Bezpieczeństwo
	1.1 Objaśnienie haseł ostrzegawczych
	1.2 Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa
	1.3 Użytkowanie zgodne z przeznaczeniem
	1.4 Użytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

	2 Informacje ogólne
	2.1 Odpowiedzialność i gwarancja
	2.2 Ochrona praw autorskich
	2.3 Deklaracja zgodności

	3 Transport, opakowanie i magazynowanie
	3.1 Kontrola dostawy
	3.2 Opakowanie
	3.3 Magazynowanie

	4 Parametry techniczne
	4.1 Dane techniczne
	4.2 Funkcje urządzenia
	4.3 Zestawienie podzespołów urządzenia

	5 Instalacja i obsługa
	5.1 Instalacja
	5.2 Obsługa

	6 Czyszczenie
	6.1 Wskazówki dotyczące bezpieczeństwa podczas czyszczenia
	6.2 Czyszczenie

	7 Możliwe usterki
	8 Utylizacja

