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Ten piec stanowi czes¢ serii urzadzen elektrycznych opracowanych specjalnie dla gastronomii. Piece

te maja przyjemny, nowoczesny design, sq proste w obstudze, ergonomiczne, ponadto dysponujg

kontrolg czasu pieczenia.

Na ewentualne usterki fabryczne w piecach do pieczenia dajemy gwarancje na 12 miesiecy, poczawszy
od daty rachunku. Gwarancja obejmuje normalne uzytkowanie pieca. Nie obejmuje ona materiatéw

ulegajacych zuzyciu (zaréwki, uszczelki itp.) oraz szkdéd spowodowanych podczas jego instalacji,
konserwacji, naprawy i usuwania kamienia oraz nieprawidtowego czyszczenia, niewtasciwego

uzytkowania i wprowadzania zmian do urzadzenia.






1. INSTALACIA

1.1 Ogdélne wskazéwki i
przepisy bezpieczenstwa

Przed rozpoczeciem insta-
lacji i uruchomieniem urzad-
zenia przeczyta¢ niniejszy
podrecznik, poniewaz tekst

zawiera istotne wskazowki
bezpiecznej instalacji,
obstugi oraz konserwacji
urzadzenia.

Instrukcje przechowywac w
tatwo dostepnym miejscu,

tak, aby personel obstugi
mogt  w  kazdej chwili
sprawdzic¢ dodatkowe
informacje.

W razie ewentualnego

przeniesienia pieca nalezy
dotaczy¢ do niego
podrecznik, w razie potrzeby
mozna zamowi¢ nowgq kopie
podrecznika u autoryzo-
wanego przedstawiciela lub
bezposrednio u producenta.

Podczas wypakowywania
sprawdzi¢, czy piec jest
kompletny oraz, czy nie
ulegt uszkodzeniu w trakcie
transportu. W zadnym
wypadku nie wolno instalo-
wac ani uruchamiaé uszkod-
zonego urzadzenia.

W razie watpliwosci natych-
miast skontaktowaé sie z
dziatem pomocy technicznej

lub ze swoim przedsta-
wicielem handlowym.

Materiat opakowaniowy
nalezy  przechowywaé¢ z
daleka od dzieci i zwierzat,
poniewaz jest on
potencjalnie niebezpieczny.
Opakowanie usung¢ zgodnie
Z lokalnymi przepisami.

Sprawdzi¢ przed instalacjg
urzadzenia, czy instalacje sq
zgodne z przepisami
obowigzujacymi w kraju, w
ktérym urzadzenie bedzie
uzywane oraz Z
informacjami na tabliczce
Zznamionowej.

Instalacja lub konserwacja,
ktéra rdézni sie od opiséw w
instrukcji obstugi, moze byc¢

przyczynq uszkodzen,
skaleczen lub sSmiertelnych
wypadkow.

Instalacja, nadzwyczajne
prace konserwacyjne oraz
prace naprawcze przy
urzadzeniu mogq by¢
wykonywane wytacznie
przez wykwalifikowany

personel z uwzglednieniem
instrukcji producenta.

Podczas montazu urzadzenia
niedopuszczalne jest prze-
chodzenie lub przebywanie
0sbb, ktére nie sq
odpowiedzialne za instalacje



Y/ w obszarze montazu.

e Urzadzenie opracowano
do gotowania / pieczenia
artykutdw spozywczych w
pomieszczeniu zamknietym i
wolno z niego korzystac
wytacznie do tych celow:
kazde inne zastosowanie
jest niezgodne z przezna-
czeniem oraz niebezpieczne i
z tego powodu nalezy unikad
uzytkowania urzadzenia w
jakimkolwiek innym celu.

e Urzadzenie moze by¢
uzywane tylko przez
specjalnie w tym celu
przeszkolony personel. Zeby
ograniczy¢ ryzyko wypad-
kéw badz uszkodzenia
urzadzenia bardzo istotng
sprawg jest, aby personel
regularnie otrzymywat
dokfadne wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa.

Urzadzenie nie moze by¢

uzywane przez osoby o
ograniczonej sprawnosci
fizycznej lub psychicznej
oraz o ograniczonym
postrzeganiu. Podobnie nie
moze by¢ ono obstugiwane

przez osoby niedoswiad-
czone lub nieodpowied-
zialne, chyba, ze pod

nadzorem osoby odpowied-
zialnej za ich bezpiec-

zenstwo oraz po uprzednim
przeszkoleniu na temat
korzystania z urzadzenia.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ w

dobrze wentylowanym
pomieszczeniu celem
unikniecia nadmiernego

zbierania sie w powietrzu
szkodliwych dla zdrowia
substanciji.

Nalezy zwréci¢ uwage, by
dzieci nie bawity  sie
urzadzeniem ani nie
korzystaty z niego.

W trakcie pracy urzadzenia
nalezy zwréci¢ uwage na
strefy ciepta na zewnetrznej
powierzchni urzadzenia,
gdyz ich temperatura w
trakcie eksploatacji moze
przekroczyc¢ 60°C.

Nie jest konieczne uzywanie
ochronnikéw stuchu przez
uzytkownika, poniewaz
-poziom ci$nienia
akustycznego pieca nie
przekracza 70 dB(A).

W przypadku zaktdcen lub
nieprawidtowego dziatania
urzadzenie nalezy wytaczyc.
W razie koniecznosci
naprawy nalezy zwrdcic¢ sie
wytgcznie do
autoryzowanego przez
producenta technicznego
centrum obstugi klienta.



Nalezy przy tym uzywac
wyitacznie oryginalnych
czesci zamiennych.

Przed jakagkolwiek ingerencja

w celu instalacji lub
konserwacji urzadzenia
odtaczy¢  urzadzenie od

zasilania w prad.

Ingerencja, zaktécenia lub
zmiany, ktore nie uzyskaty
zgody oraz
nieprzestrzeganie zalecen z
niniejszego podrecznika
skutkujg utratg gwarancji.

W poblizu pieca nie wolno
umieszcza¢ innych zZrddet
ciepta, jak np. frytkownic lub
ptyt kuchennych.

W poblizu urzadzenia nie
wolno przechowywaé ani
stosowac materiatow
tatwopalnych.

W razie dtuzszej przerwy w
uzytkowaniu urzadzenia,
nalezy odfgczy¢ zasilanie
elektryczne.

Przed uruchomieniem
urzadzenia sprawdzi¢, czy
usunieto wszystkie elementy
opakowania oraz zadbaé o
to, by usuna¢ je zgodnie z
obowigzujacymi przepisami.
Wszelkie, ewentualnie
konieczne zmiany w
instalacji pieca powinny byc¢

zatwierdzone i wykonywane
przez wykwalifikowany i
autoryzowany personel.

Kazda elektryczna naprawa
musi zosta¢ wykonana przez
wysokokwalifikowany

personel.
Uwaga! W przypadku
uszkodzenia przewodu

elektrycznego, nie wolno
uzywac urzadzenia.
Urzadzenie jest
przeznaczone tylko do
profesjonalnego

zastosowania.

Nie wolno dokonywac zmian
w kablu pieca.

Nieprzestrzeganie w/w
ostrzezen moze miec
negatywny wptyw zaréwno
na bezpieczenstwo
urzadzenia, jak i na
bezpieczenstwo 0s06b

uzywajacych urzadzenia.

Jezeli komora pieczenia jest
goraca, zachowac
ostroznos¢ podczas
otwierania drzwiczek.
ZAGROZENIE OPARZENIEM!!

Foremki z ciastami lub ruszt
Z gorgcego piekarnika
wyjmowac przy
zastosowaniu odpowiednich
rekawic ochronnych.

Podczas czyszczenia komory
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v pieczenia uzywac
odpowiednich okularéw
ochronnych i rekawic.

« UWAGA: Podtoga w poblizu
urzadzenia moze by¢ Sliska.

« Na tabliczce znamionowej
podane sg wazne informacje
techniczne: sq one
niezbedne w  przypadku
przeprowadzania
konserwacji lub naprawy
urzadzenia; z tego powodu
nie nalezy jej usuwad,
zmienia¢ lub dopusci¢ do jej
uszkodzenia.

o Urzadzenie odpowiada
wymaganiom dyrektywy
maszynowej 2006/42/EG.

e Urzadzenie jest zgodne z
dyrektywg kompatybilnosci
elektromagnetycznej

2014/30/EG.
e Urzadzenie jest zgodne z
zaleceniami dyrektywy

niskonapieciowej
2014/35/EG.



1.2 Ustawienie

Urzadzenia zostaty zaprojektowane do pracy w zamknietych pomieszczeniach, nie
mozna ich uzywa¢ na wolnym powietrzu oraz nie wolno ich narazaé¢ na wptyw
czynnikéw atmosferycznych.

W przeznaczonym do zainstalowania pieca pomieszczeniu podtoga musi by¢
mocna, ptaska i pozioma. Podtoga musi wytrzymac¢ sume ciezardéw pieca, jego
podstawy i ustawionych na nim garnkéw przy maksymalnym obcigzeniu.

Urzadzenie nalezy przewozi¢ do miejsca jego zainstalowania w opakowaniu i na
palecie drewnianej.

Wszystkie materiaty

opakowaniowe sg przyjazne dla &
$rodowiska i dzieki temu mozna i

je bezpiecznie przechowywac lub B
usunac¢ zgodnie z obowigzujacymi <

przepisami. ™
Rozpakowac urzgadzenie i S

sprawdzié, czy nie jest =R
uszkodzone. R

Na zakonczenie ustawic¢ je w - 1 1 ax
miejscu, w ktérym ma by¢ L&

uzywane. ) ?%

Kontynuowacd z urzadzeniem do P j,? e
wyréwnywania i ustawiania H // A A //J/ /// // /
wysokosci Rys. 1

Jezeli  konieczne okaze @ sie

regulowanie ustawienia przy pomocy stopek, jak na rys. 1.

Rdéznice w wysokosci lub okreslone spadki moga mie¢ negatywny wptyw na
dziatanie urzadzenia.

Jezeli urzadzenie bedzie ustawione przy $cianie, to $ciana musi by¢ odporna na
dziatanie temperatury 80°C, a w przypadku, kiedy Sciana jest palna, konieczne
jest zastosowanie izolacji termicznej.

Powoli i ostroznie $ciggna¢ folie ochronng z zewnetrznych $cianek urzadzenia,
tak, aby na powierzchni nie pozostaty resztki kleju.

Sprawdzi¢, czy otwory i szczeliny w wyciggu lub urzadzeniu do odprowadzania
ciepta nie sg zatkane.

Otwory i szczeliny w wyciggu lub urzadzeniu do usuwania ciepta nie moga by¢
zatkane, a urzadzenie nalezy ustawi¢ pod okapem, ktéry jest zgodny z normami.
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Zaleca sie przeprowadzanie co roku zgodnie z wiasciwymi przepisami regularnej
konserwacji pieca przez technika posiadajacego odpowiednie uprawnienia; przy
okazji nalezy przeprowadzi¢ wszystkie kontrole odnosnie dziatania komponentow
elektrycznych (bezpieczniki, elektronika, zawory magnetyczne, elementy
grzewcze, silniki, wentylatory chtodzenia itd.) oraz kontrole mechaniczne
odnosnie dziatania drzwiczek, zawiaséw, mechanizmoéw zamykania, uszczelki).

1.3 Przylacze elektryczne

Urzadzenie elektryczne, jak jest to =zalecane zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami, musi by¢ wyposazone w odpowiednie i skuteczne uziemienie.
Bezpieczenstwo systemu elektrycznego jest zagwarantowane tylko wtedy, kiedy
instalacja elektryczne jest zgodna z normami.

Przed instalacjq nalezy sprawdzi¢, czy napiecie i czestotliwo$¢ posiadanej
instalacji zasilajacej sq zgodne.

Warunki ustawienia tego urzadzenia sg MOD NR (000000/00/00

podane na tabliczce znamionowej (rys.

2), ktéra znajduje sie bezposrednio z tytu POWER SUPPLY XN xux V AC xx HZ

urzadzenia lub na karcie gwarancyjnej. oven POWER kw BOILER POWER kW

Instalacja i ustawienie urzadzenia muszg TOT POWER KW P
by¢ wykonane z duzg ostroznoscig przez Ce

personel wykwalifikowany zgodnie z Rys. 2
obowigzujacymi normami.
Przed wykonaniem przytacza
elektrycznego nalezy upewnic sie, ze:
e Zawor przecigzenia oraz instalacja domowa sa tak ustawione, by pasowaty
do mocy urzadzenia, zob. tabliczka znamionowa;

e Instalacja =zasilajagca jest wyposazona w skuteczne uziemienie; w
przeciwnym razie nalezy ja odpowiednio dostosowaé zgodnie z
obowigzujacymi normami;

e  Wtyk lub wytacznik na wszystkich biegunach przytacza sa tatwo dostepne
Wiacznik gtéwny, do ktérego zostanie podtagczona wtyczka przewodu
zasilajacego, ustawi¢ w pozycji 0 (zero). Zleci¢ wykwalifikowanym pracownikom
sprawdzenie, czy przekréj kabla jest zgodny z pobierang moca urzadzenia.
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Do podfaczenia wystarczajace jest zamontowanie standardowej wtyczki do
przewodu zasilajacego, ktéra jest dopasowana do pobieranej mocy i podtgczenie
jej do odpowiedniego gniazda wtykowego, przy czym nalezy sie wczesniej
upewni¢, czy gniazdo wtykowe posiada skuteczne uziemienie.

W przypadku bezposredniego podtaczenia do sieci zasilajacej konieczne jest
zainstalowanie pomiedzy urzadzeniem a sieciq przetacznik na wszystkich
biegunach o minimalnym rozwarciu pomiedzy stykami wynoszacym 3 mm.
Napiecie zasilajagce przy wiaczonej maszynie nie moze sie rozni¢ o wiecej niz
+10% od napiecia znamionowego.

Urzadzenie musi zostac czescig ekwipotencjalnej instalacji, ktorej

wydajnos¢ nalezy sprawdzi¢ zgodnie z obowigzujacymi przepisami.

Do podtaczenia stuzy zacisk, ktéry jest umocowany do ramy i

oznaczony symbolem z rys. 3.

Rys.
Parameter elektryczne ys. 3
Sy Maks. moc
Model Napiecie V ﬁ;estotllwosc Liczba ptyt Maks. moc plyt znamionowa
kw
kW
LPE674E 400 3N 4 2 10.2
LPE4721 230 1IN 2 2 4
50/60
LPE6741 230 1N 4 2 8
LPE6743 400 3N 4 2 8
Tab. 1

1.4 Przepisy bezpieczenstwa przy instalacji

Jezeli urzadzenie znajduje sie w poblizu innych elektrycznych urzadzen AGD to
nalezy zwrdci¢ uwage na to, aby przewody elektryczne i rury znajdowaty sie w
odpowiedniej odlegtosci od goracych czesci urzadzenia.

Nalezy sprawdzi¢, czy wokot urzadzenia jest odpowiednia cyrkulacja powietrza.
Unika¢ instalacji produktu w poblizu materiatéw palnych.
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2. WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

2.1. Uruchomienie

Urzadzenie wolno uzywac wytacznie zgodnie z jego przeznaczeniem. Kazde inne
zastosowanie traktowane jest jako niezgodne z przeznaczeniem.

Przed pierwszym uruchomieniem urzadzenia nalezy usungaé¢ caly materiat
opakowaniowy oraz starannie oczysci¢ grill z ochronnego smaru, a potem podjac
nastepujace dziatania:

e Sprawdzi¢, czy zaden przedmiot wokdt urzadzenia nie utrudnia doptywu
powietrza potrzebnego do spalania oraz czy pomieszczenie posiada
odpowiednig wentylacje.

e Sprawdzi¢ efektywnos¢ urzadzen do wyciggania oparéw z gotowania.

2.2. Ustawienia

B - Wiqczanie
o ‘ Wcisng¢ wiacznik gtowny, nastepnie obrocic¢
R pokretto i ustawi¢ je na zadanej wartosci

' temperatury.

(N ‘ - v\ Pomaranczowa lampka kontrolna jest wiaczona
L L ‘ | 1] ] podczas dziatania elementéw grzewczych.
W\ Y ‘ ) ‘ Wylaczanie
' Pokretto ustawi¢ w pozycji "0".
y Jezeli urzadzenie nie bedzie uzywane, usungc
Abb. 4 wytgcznik odtaczajacy wszystkie bieguny.
Pozycja nr 1 odpowiada najnizszej mocy,
podczas, gdy pozycja 6 odpowiada mocy maksymalnej (rys. 4).
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3. ZASTOSOWANIE PIECA ELEKTRYCZNEGO

3.1 Pierwsze uruchomiene

W trakcie pierwszego uruchomienia piec musi by¢ pusty. Termostat ustawi¢ na
maksymalng temperature, ustawiajac przeftacznik wyboru na dogotowywanie z
gorgcym obiegiem powietrza.

Podgrzewac przez ok. 60 minut; w trakcie tego etapu wietrzy¢ pomieszczenie.
Przez pierwsze minuty pracy piec moze wytwarzac¢ nieprzyjemne opary i zapachy.

Spowodowane  jest to ogrzewanhiem termicznym oraz tluszczami
wykorzystywanymi w trakcie obrébki.

Po zakonczeniu tego cyklu piec zostawi¢ do ostygniecia, a nastepnie starannie
wyczysci¢ wnetrze cieptg wodg oraz tagodnym sSrodkiem czyszczacym.

W trakcie pracy urzadzenie bardzo mocno sie nagrzewa. Nie dotyka¢ elementéow
grzejnych wewnatrz pieca.

3.2. Pieczenie

Pieczenie musi odbywac sie przy zamknietych
drzwiczkach. Do wyciggania dan z pieca nalezy
uzywac rekawic ochronnych.

Pojemniki powinny wytrzymywaé temperature
powyzej 250°C.

Uwazac na sktadniki zawierajace olej lub ttuszcze,
szczegdblnie wtedy, kiedy olej lub ttuszcz osiadty
na spodzie pieca, poniewaz przy podwyzszonej
temperaturze moze nastgpic ich zapton.

Boczne wyztobienia wewnatrz pieca,
rys. 5, umozliwiaja regulowanie wysokosci
kratki w celu uzyskania wyzszej temperatury na }
gorze i na spodzie dania w zaleznosci od wybranej

pozycji. Rys- 5
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3.3 Pokretio i termostat

Zeby moéc korzystaé z pieca elektrycznego

nalezy uruchomic¢ zaréwno pokretto wyboru
(nr 6), za pomocg ktérego mozna wybrac @ Q\D @ @ @
'—‘—Hﬁ |

—0 o1

¢

najlepszy sposéb ogrzewania pieca dla ]
danego sposobu gotowania. Przelacznik 486
termostatu (nr 4) nalezy ustawi¢ na zadang Rys. 6
temperature.

Rézne rodzaje grzania pieca oznaczone sg symbolem przedstawionym ponizej;
jak tylko zostanie osiggnieta ustawiona temperatura, termostat utrzymuje ja w
trakcie pieczenia na statym poziomie.

3.4 Termostat bezpieczenstwa

Aby unikna¢ niebezpiecznego przegrzania wywotanego przez nieprawidtowe
korzystanie z urzadzenia badZ przez uszkodzenie podzespotéw, piec jest
wyposazony w termostat bezpieczenstwa, ktéry odcina zasilanie w przypadku
nieprawidtowej pracy urzadzenia.

Wytaczenie dziatania termostatu odbywa sie automatycznie wskutek obnizenia
temperatury pieca. Dlatego w przypadku zadziatania termostatu na skutek
nieprawidtowego uzycia piekarnika wystarczy zostawi¢ piec do wystygniecia i
usuna¢ przyczyne uruchomienia termostatu, aby mdéc ponownie korzystac z pieca;
jezeli jednak termostat zadziatat na skutek uszkodzenia podzespotow, to
wymagana jest interwencja dziatu obstugi klienta.

3.5 Kontrolki

W odniesieniu do rys. 6 na tej samej stronie.

Piec jest wyposazony w 2 kontrolki. Pierwsza, oznaczona numerem 7, rys. 6,
wskazuje zasilanie napieciem dowolnego z podzespotdw, podczas, gdy druga
oznaczona numerem 8, jest potaczona z termostatem i dziata z przerwami oraz
sygnalizuje zadziatanie termostatu w celu zachowania statej temperatury w piecu.

14



3.6 Symbole pokretta wyboru pieca Tab. 2

GOTOWANIE TRADYCYINE DOGOTOWYWANIE /
Poprzez jednoczesne dziatanie — | PODGRZEWANIE
gornych i dolnych elementow Funkcja jedynego w swoim rodzaju

—— | oporowych. mozliwo$¢ gotowania oporu dolnego nadaje procesowi
dowolnego dania idealne do wyros- gotowania ostatni szlif i szczegdlnie
nietych tortdw, ciast, pieczeni i przydaje sie do podgrzewania dan.
zapiekanek. jezeli potrzeba wiecej Idealna do dopieczenia do konca
ciepta od gory lub od dotu, ustawic pieczywa, ciast kruchych i ciast
wysokos¢ kratki pieca. stonych (typu krakers).
PODPIEKANIE/PRZYRUMIENIANIE GRILL TRADYCYINY
Dzieki funkcji gérnego elementu Ay Dzieki funkcji gérnego $redniego
oporowego, do przyrumienienia elementu oporowego uzyskuje sie
powierzchni dania na brazowo- wyjatkowe rezultaty przy miesie
ztoty kolor. Uzyskuje sie przy tym o $redniej i niewielkiej twardosci.
wyjatkowe rezultaty przy lasagne Szczegdlnie nadaje sie do
i zapiekankach z makaronu czy opiekania pieczywa na tosty.
warzyw.
INTENSYWNE PIECZENIE GRILL Z OBIEGIEM

% Funkcja dmuchawy w kombinacji :f’}\ Potaczenie funkcji grilla i

z tradycyjnym pieczeniem 3(“{ dmuchawy zapewnia réwnomierne
zapewnia szybkie i rownomierne pieczenie. Réwniez duze kawalki
pieczenie, rowniez w przypadku migsa i dania o wyjatkowo duzej
przygotowywania delikatnych objetosci mozna doskonale
produktow, takich jak ciasteczka zgrillowad.
czy pieczywo.

3.7. Rady dotyczace pieczenia

Ponizej przedstawiono kilka wskazéwek dotyczacych sposobu i czasu
gotowania dla niektdérych potraw; wskazowki te odnosza sie do pieczenia w piecu
w optymalnych warunkach.

Poniewaz w prywatnych gospodarstwach domowych niezbyt czesto mozna
spotka¢ takie optymalne warunki (np. ze wzgledu na wahania napiecia), a czas
pieczenia moze rozni¢ sie w zaleznosci od sposobu, wielkosci i jednorodnosci
dan, to w zakresie odpowiedzialnosci uzytkownika jest dostosowania
przekazanych mu wskazéwek do efektywnej sytuacji pieca, uwazal przy
pierwszych cyklach pieczenia, zeby zdoby¢ konieczne doswiadczenie i mdc jak
najlepiej wykorzysta¢ mozliwosci pieca.

Waznym jest jednak, aby w trakcie pieczenia jak najrzadziej otwierac piec. Jezeli
na koncu pieczenia géra dania wymaga jeszcze pieczenia, to ustawi¢ pokretto
wyboru na symbol dopiekania, a dla spodu zas na dogotowywanie / podpiekanie.
Obie te czynnosci opisano w rozdziale 3.6.
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POKRETLO o
RODZAJ DANIA WYBORU TEMPERATURA °C | CZAS/MINUTY
Lasagne 1 200 50-60
Pizza 1 240 15-20
Pieczenie
Mieso (czas .
gotowania Diugotrwate gotowanie 5 175 12-15
ha cm arubogai) Krotkotrwate gotowanie 200 10-12
Pieczen rzymska 200 30-40
Kaczka 1.5/2 kg 200 120-180
Dréb Ges 3kg 200 150-210
Kura pieczona 1 200 60-90
Indyk 5 kg 175 Ok. 240
Zajac 200 60-90
Dziczyzna Udziec sarni 1 200 90-150
Udziec z jelenia 175 90-180
Ryby Mugilowate 5 200 40-45
\Warzywa Zapiekanka warzywna 5 200 40-50
Sznycel 200 15-20
Grill Kietbasa 4 200 20-25
Kura pieczona 200 60
Zapiekanie grubego
Grill z termo miesa o gestej
obiegiem konsystencji 6 180 20
i rozlegtych dan
Stodycze w formie  panettone i buteczka 175 55-65
z ubitym ciastem Focaccia 1 175 60-70
Wysokie torty 175 60-70
Spody do tortéw 175 30-40
cze bez formy “ z warstwg owocow 1 175 50-60
" z kruszonkg 175 40-50
Stodycze w formie Spody do tortéw 200 8-10
“ z twarozkiem Ricotta 5 200 25-35
Ciasto kruche “z owocami 200 25-35
Stodycze w formie Chleb pszenny z 1kg
z wyro$nigtym maki 1 200 25-35
ciastem
Ciastka maslane 200 10-15
Drobne wypieki Ciasto kruche 1 200 30-45
Keks 200 15-20

Legenda - przetacznik wyboru

Tab. 3
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4. KONSERWACJA I CZYSZCZENIE

Przed czyszczeniem lub konserwacjg odtaczy¢ urzadzenie od pradu.

Na zakonczenie dnia pracy urzadzenie nalezy umy¢, zardwno z przyczyn
higienicznych, jak i w celu unikniecia zaktdcen w dziataniu.

Nigdy nie czysci¢ urzadzenia strumieniem wody lub myjka cisnieniowg. Poza tym
nie wolno uzywac do czyszczenia urzadzenia wetny stalowej, szczotek stalowych
lub stalowych szpachelek. Ewentualnie mozna uzy¢ wetny ze stali nierdzewnej.
Poczeka¢, az komora pieczenia ostygnie.

Resztki potraw usuna¢ recznie, wyjmowane elementy wtozy¢ do zmywarki.

Do mycia komory pieczenia mozna uzywac tylko letniej wody z mydtem.
Nastepnie myte powierzchnie doktfadnie optukaé¢ wodg, przy czym zwrdci¢ uwage
na to, zeby na powierzchni nie pozostaty zadne resztki mydta.

Zewnetrzne powierzchnie pieca przetrzec tylko wilgotng Sciereczka bez uzycia
zracych $rodkdéw czyszczacych.

4.1 Czyszczenie wnetrza pieca

Emaliowane elementy czysci¢ letnig woda i srodkiem czyszczacym przy uzyciu
miekkiej gabki. Nie uzywac druciakdéw ani srodkéw do szorowania, ktére mogaq
uszkodzi¢ powtoke farby. Dobrze sptukac i wytrze¢ miekka Sciereczka.

Jezeli po pieczeniu pozostaty resztki jedzenia, zaleca sie wyczysci¢ piec, aby
unikng¢ przypalenia tych resztek podczas nastepnego pieczenia i utrudnien
podczas czyszczenia.

4.2 Wymiana lampki pieca

Zeby uniknaé porazenia pradem, przed wymiang
lampki sprawdzi¢, czy urzadzenie jest wylaczone,
a wtyczka wyciagnigeta z gniazdka.

Odkrecic szybke ochronng rys. 8.

Wykreci¢ lampke i wkreci¢ w jej miejsce nowg
lampke o takich samych parametrach. Ponownie
przykreci¢ ostone szklana.

Rys. 8
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PARAMETRY LAMPY

Zasilanie]l230V
Moc|15W
Typ przytaczalE 14

Odpornos¢ na temperature|300°C

4.3 Zestaw do chitodnych drzwiczek pieca

Dostepne jest dodatkowe urzadzenie ochronne w celu obnizenia temperatury
drzwiczek pieca. Element ten nalezy zamontowad, jezeli w domu znajdujg sie
mate dzieci.

Element powinien zosta¢ zamontowany tylko przez wykwalifikowany personel. W
celu zamoéwienia artykutu nalezy poda¢ jego numer oraz numer seryjny
urzadzenia, ktore znalez¢ mozna w karcie gwarancyjnej, zamoéwienie mozna
ztozy¢ w najblizszym centrum obstugi klienta.

4.4 Czyszczenie drzwiczek pieca

W celu doktadnego wyczyszczenia wewnetrznej strony
szyby drzwiczek zaleca sie jej demontaz

rys. 9.

Otworzy¢ catkowicie drzwi i odkreci¢ obie Sruby
mocujace szybe. Szybe umy¢ ciepta wodg i miekkg
$ciereczka.

Po wyczyszczeniu ponownie zamontowac szybe.

4.5 Pokretta

Pokretta ptyty do gotowania sg demontowane tylko w razie koniecznosci, nigdy
do mycia; w kazdym przypadku nalezy to wykona¢ z duzg ostroznoscig. Nalezy
przy tym pamietac o tym, zeby przyciski wsungé ponownie w ich uchwyty w celu
unikniecia ewentualnych zaktécen w dziataniu urzadzenia.

4.6 Naprawa elementow elektrycznych
Przed powiadomieniem dziatu obstugi klienta, nalezy sprawdzi¢, czy:
e  Wtyczka jest prawidtowo wiozona do gniazdka.

e  Glowny wytacznik mieszkania zostat wigczony.
Po sprawdzeniu powyzszego nalezy zleci¢ naprawe wykwalifikowanemu
personelowi. Do wgladu jest lista centréow obstugi klienta.
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Uwaga! W przypadku uszkodzenia przewodu elektrycznego nie
wolno uzywac urzadzenia.

Przed demontazem wyciagna¢ wtyczke z gniazdka.

WYMIANA KABLA ZASILANIA
Kabel zasilajacy musi by¢ typu HO5RR-F o przekroju 3 x 1mm?2
(zob. ta,bliczka znamionowa); w celu jego wymiany nalezy ,—%'l
wykonac nastepujace czynnosci:
e Otworzy¢ listwe zaciskowg, rys. 10;
e przewody wsung¢ do odpowiednich zaciskow:
N - L - uziemienie;
e Kabel umocowa¢ przy pomocy odpowiedniego zacisku ol
kablowego; Abb. 10
e Ponownie zamkng¢ listwe zaciskowg, naciskajac na
pokrywe, do momentu zablokowania, lub w zaleznosci od
modelu, zakrecic¢ listwe zaciskowg przy uzyciu $ruby.

5. PROBLEMY I ROZWIAZANIA

Sprawdzi¢ prawidtowe podigczenie urzadzenia do
5|e§| zt?snama. Spra%vdzm grawldm\ive us.tkaW|en|e
. ; pokretta pieczenia. Sprawdzi¢ przefaczni
Kontrolki nie swieca sig Swy%qcznhl ochronny) in,stalacheIekt,ryc,znej.
ezeli nie mozna usung¢ usterki zwrdcic sie do
dziatu obstugi klienta.

. L Przekrecic¢ Eokret’ro wyboru na jakas funkcje.

Kontrolki termostatu nie swiecg  [UstawiC pokretto termostatu na jakas, )

sie temper,atyr%. Jezeli nie mozna usunac usterki
zwrocic¢ sie do dziatu obstugi klienta.

Sprawdzié, czy kabel zasilania jest podtaczony
. do sieci. Wymieni¢ lampke pieca na nowa o
Oswietlenie wewnetrzne pieca takich samych parametrach przestrzegajac

nie dziata przy tym wskazdwek z rozdziatu "Konserwacja i
czyszczenie". Jezeli nie mozna usunac usterki
zwroci¢ sie do dziatu obstugi klienta.

Nalezy unika¢ pozostawiania dan w piecu po

Wilgo¢ wewnatrz pieca ich upieczeniu.

Wilgo¢ we wnetrzu pieca Zwi§kszgé temperature w trakcie pieczenia
podczas pieczenia 0 15/20°C.

Sprawdzié, czy Scianki i spod pieca sg czyste.
Ewentualne resztki jedzenia mogg, powodowac

Z pieca wydobywa sie dym dym i nieprzyjemne zapachy. Czysci¢ po kazdym
cyklu pieczenia. Jezell nie mozna usungc usterki
zwrdci€ sie do dziatu obstugi klienta.

Sprawdzié, czy ustawiona temperatura
odpowiada parametrom dan do pieczenia. Jezeli
nie mozna usunac usterki zwrdcic sie do dziatu
obstugi klienta.

Za dtugi czas pieczenia
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PRODUCENT NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA SZKODY POWSTALE NA
SKUTEK NIEPRAWIDLOWE] INSTALACII, ZMIAN W URZADZENIU,
NIEPRAWIDEOWEGO UZYWANIA, NIEPRAWIDEOWE) KONSERWACII LUB
NIEPRZESTRZEGANIA OBOWIAZUJACYCH PRZEPISOW, BRAKU
DOSWIADCZENIA.

PRODUCENT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO WPROWADZANIA ZMIAN

W PRODUKCIE, KTORE UWAZA ZA KONIECZNE LUB PRZYDATNE.
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