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Dados técnicos

Nome:

Numero de ref.:

Material:

Versao:

Concebido para:
Caracteristicas:

Altura da borda em mm:
Dimensoes (L x P x A) em mm:

Peso em kg:

Sujeito a alteragfes técnicas!

Instrucdes para o utilizador

€artscher

EG2600 Snackjet
120770

Snackjet 200

28
260 x 260 x 30
1,0

Esta placa retangular de cozedura € ideal para produtos congelados. Gragas as
suas dimensdes externas, utiliza perfeitamente o espaco da camara de cozedura

Snackjet. A sélida construg¢éo de aluminio fundido garante uma conducao de calor
excepcionalmente boa na fase de preparacao, resultando numa excelente

crocancia e maciez.

1. Antes da primeira utilizagdo, lave a placa de cozedura com agua quente e um
detergente suave. Unte a placa de cozedura com uma pequena quantidade de

6leo de cozinha.

2. A placa de cozedura s6 deve ser utilizada com um compartimento para ar, ndo
a coloque diretamente na parte inferior da caAmara de cozedura do aparelho.
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Nunca corte alimentos na placa de cozedura.
Nunca use espatulas de metal com bordas afiadas.

Use utensilios de plastico resistentes ao calor para remover os alimentos, como
um virador de panquecas, espatula, etc.

A placa de cozedura deve ser limpa regularmente entre processos de cozedura,
para evitar a queima de residuos de alimentos. Observe as observagdes na
sec¢ao seguinte.

Limpeza

D

o

ATENCAO!
Nao utilize objetos pontiagudos ou metdlicos, tais como faca, garfo, etc.
para a limpeza. Estes itens podem danificar o revestimento.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos que contenham solventes ou
agentes de limpeza causticos. Estes agentes podem danificar a superficie
da placa de cozedura.

ApOs a utilizacdo, deixe a placa arrefecer.

Retire os residuos de alimentos da placa de cozedura com uma toalha de
papel.

Limpe a placa de cozedura imediatamente apds cada uso em agua corrente
morna usando um pano macio ou uma esponja. Utilize um detergente suave, se
necessario.

Enxague a placa de cozedura com agua limpa.
A placa de cozedura deve ser completamente seca no final.

Unte a placa de cozedura na parte interior com uma pequena quantidade de
Oleo de cozinha.
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