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Rys. 1: Wymiary — przestrzeh wymagana do instalacji
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Rys. 2: Wymiary — przestrzen wymagana do instalacji
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Rys. 3: Wymiary — przestrzen wymagana do instalacji
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Rys. 4: Wymiary — przestrzen wymagana do instalacji
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Rys. 6: Miejsce instalacji
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Rys. 7,8,9: Wyciag dymu

! Rys. 10: Symbol wyréwnanego potencjatu

Rys. 11: Kontrola szczelnosci i ci$nienia gazu

Rys. 12: Wymiana dyszy palnika gléwnego — regulacja
powietrza pierwszego
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Rys. 13: Wymiana dyszy palnika zaptonowego
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Rys. 14,15: Pokretla

Rys. 16,17: Przygotowanie procesu frytowania
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. 19: Wymiana termostatu bezpieczenstwa

Rys. 20,21,22: Wymiana grzatek




Rys. 23: Pokretla
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(Tabela 2) WEASCIWOSCI PALNIKOW (DE, AT, CH — KAT. L1380,

IIZH3B/P)
Rodzaj gazu Moc Moc zredukowana Srednica Srednica Wiryskiwacz Regulacja
nominalna [kW] wtryskiwacza gt. obejscia palnika powietrza
[kW] [1/100mm] [1/100mm] zaptonowego »X" [mm]
N
PALNIK FRYTOWNICY MODUL % (71t)
Gaz ptynny GPL
55x2 - 110x 2 - 30x2 otwarte
(G30-G31)
Gaz ziemny
55x2 - 170 x 2 - 51x2 otwarte
(G20)
Gazy ziemne
55x2 - 185x 2 - 51x2 otwarte
(G25)
PALNIK FRYTOWNICY MODUL %2
Gaz ptynny GPL
15.00 - 100x 3 - 30 otwarte
(G30-G31)
Gaz ziemny
14.60 - 170x 3 - 51 otwarte
(G20)
Gazy ziemne
14.60 - 185x3 - 51 otwarte
(G25)
PALNIK FRYTOWNICY MODUL 1
Gaz ptynny GPL
15,00 x 2 - 100 x 3 x 2 - 30x2 otwarte
(G30-G31)
Gaz ziemny
14,60 x 2 - 170x3x2 - 51x2 otwarte
(G20)
Gazy ziemne
14,60 x 2 - 160 x 3 x 2 - 51x2 otwarte
(G25)
WSKAZOWKI
Ogolne

® Przed instalacjg, uzytkowaniem i konserwacjq urzgdzenia nalezy dokiadnie przeczytaé

niniejsze wskazowki.

e Instalacja musi by¢ przeprowadzona przez wykwalifikowany personel, zgodnie ze

wskazowkami zawartymi w niniejszym podreczniku producenta.

o Urzgdzenie moze by¢ uzytkowane tylko przez specjalnie do tego przeszkolone osoby, oraz

tylko w celu, do ktorego zostalo wyraznie przeznaczone.

® W przypadku uszkodzenia lub nieprawidlowej pracy, urzqdzenie nalezy wylgczyc¢ i zwrocic¢
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sie do autoryzowanego punktu obstugi klienta.

e JWolno stosowac wylgcznie oryginalne czesci zapasowe; w przeciwnym razie producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci.

® Nie wolno czysci¢ urzqdzenia za pomocq bezposredniego strumienia wody pod cisnieniem.
Nie wolno takze zatykaé otworow anmi szpar, przez ktore zasysane lub wyrzucane jest

powietrze, dym lub gorgce powietrze.

UWAGA! Producent zrzeka si¢ wszelkiej odpowiedzialnosci za uszkodzenia, ktore wynikajq z
wadliwej instalacji, celowych uszkodzen, niewlasciwego uZytkowania, niedostatecznej
konserwacji, montaiu czesci nieoryginalnych, nieprzestrzegania lokalnych przepisow i

wskazowek zawartych w niniejszym podreczniku.

Dla technika/instalatora:

o Uzytkownikowi urzqdzenia nalezy wyjasni¢ zasady pracy urzgdzenia oraz jg
zademonstrowac. Po upewnieniu sie, Ze wyjasnione zostaly wszystkie kwestie, nalezy
przekazaé uzytkownikowi instrukcje uzytkowania.

o Uzytkownika nalezy poinformowac, ze po przeprowadzeniu zmian w budowie lub renowacji,
ktore mogq mie¢ wplyw na spalanie i doprowadzanie koniecznego powietrza, wymagana

jest ponowna kontrola witasciwej pracy urzgdzenia.

WEASCIWOSCI TECHNICZNE

Przytoczone ponizej wskazoéwki dotyczace pierwszego uruchomienia odnoszg si¢ do urzadzen
zasilanych gazem oraz urzadzen kombinowanych, ktére naleza do kategorii II2eLL3B/p , [I2H3B/P Oraz
maja moc przylaczeniowg 50 mbar przy gazie propan/butan (G30- G31) i 20 mbar przy gazie
ziemnym (G20). Tabliczka znamionowa (rys. 4) ze wszystkimi informacjami dotyczacymi danego
urzadzenia znajduje si¢, w zalezno$ci od modelu na wewngtrznej stronie prawej lub lewej $cianki

bocznej lub na wewnetrznej stronie panelu obstugi.
Wszystkie urzadzenia zostaly sprawdzone w odniesieniu do ponizszych dyrektyw unijnych:

2006/95/CE — Niskie napigcie (LVD)

CEE 2004/108 — Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna (EMC)
90/396/CEE — Urzadzenia zasilane gazem

98/37/CE — Regulacje dot. urzadzen

1 odpowiednie przepisy odnoszace si¢ do powyzszych dyrektyw.
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Oswiadczenie zgodnoSci

Producent niniejszym o$wiadcza, ze wyprodukowane przez niego urzadzenia odpowiadaja
wymienionym powyzej dyrektywom CEE i wyraznie podkre$la, Ze instalacja, szczeg6lnie jesli
chodzi o odprowadzanie dymu i wymian¢ powietrza, moze by¢ przeprowadzona tylko przy
uwzglednieniu obowigzujacych przepisow.

OPIS URZADZEN

Frytownice gazowe

Solidna konstrukcja ze stali szlachetnej, na czterech nogach o regulowanej wysokosci,
umozliwiajacych odpowiednie ustawienie. Obudowa zewng¢trzna z nierdzewne;j stali chromowo-
niklowej 18-10.

Kazda komora wyposazona jest w gazowy zawoOr bezpieczenstwa, sterowany przez termostat i
umozliwiajacy ustawienie temperatury w zakresie 100°C 1190°C; bezpieczenstwo urzadzenia jest
zapewnione przez termoelement, ktory osigga swoja skutecznosé poprzez ptomien palnika
zaplonowego.

Komora sktada si¢ w calosci ze stali szlachetne;.

Rozpalanie nastepuje poprzez palnik w ksztatcie rurki z nierdzewne;j stali szlachetne;,

przystosowany specjalnie do wysokich temperatur.

Frytownica elektryczna

Solidna konstrukcja ze stali szlachetnej, na czterech nogach o regulowanej wysokosci,
umozliwiajacych odpowiednie ustawienie. Obudowa zewngetrzna z nierdzewne;j stali chromowo-
niklowej 18-10.

Kazda komora wyposazona jest w termostat, umozliwiajacy ustawienie temperatury w zakresie
100°C 1190°C; bezpieczenstwo urzadzenia jest zapewnione przez termostat, ktory mozna cofnaé
recznie.

Komora sktada si¢ w calosci ze stali szlachetne;.

Nagrzewanie nastgpuje poprzez zanurzone we fryturze wzmocnione prety grzejne.

PRZYGOTOWANIE INSTALACJI

(Rys. 6 str. 4)

Zaleca sig¢ instalowanie urzadzenia w pomieszczeniu dobrze wentylowanym lub pod okapem.
Urzadzenie moze by¢ ustawione pojedynczo lub w bezposrednim sgsiedztwie innych urzadzen. W
obydwu przypadkach przy instalacji nalezy zachowa¢ minimalny odstep od $ciany z palnego
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materialu, 100 mm od $cian bocznych 1 od $ciany tylne;.
Jesli nie jest mozliwe zachowanie odstgpu, o ktérym mowa powyzej, nalezy wprowadzi¢
rozwigzania zabezpieczajace (np. foli¢ z zaroodpornego materiatu), dzigki ktorym bgdzie mozna

zachowa¢ mieszczacg si¢ w granicach bezpieczenstwa temperature §ciany.

Instalacja

Prace instalacyjne, ewentualne przestawienie gazowe lub podtaczenie do napigcia pradu
odmiennego od ustawien fabrycznych, ustawienie aparatury i urzadzen, wentylacja, wyciag dymu i
ewentualne konserwacje muszg by¢ wykonywane zgodnie ze wskazéwkami producenta oraz z
obowigzujacymi przepisami, wylacznie przez wykwalifikowany personel. Nalezy takze uwzglednic¢
ponizej przytoczone przepisy:

UNI-Norma CIG 8723

lokalne przepisy budowlane i przeciwpozarowe

obowigzujace ustawy dot. zapobiegania wypadkom

przepisy jednostki zaopatrujacej w gaz

obowigzujace przepisy CEI (Wtoska Spotka Energii Elektrycznej)

kazdorazowo obowigzujace przepisy przeciwpozarowe

Wycigg dymu

Urzadzenia dzieli si¢ na dwa typy (zob. tabela 1, str. 10) :

Urzadzenia zasilane gazem typ “Al1”

Dla tego typu urzadzen nie jest wymagane bezposrednie potaczenie z rurg wyciggowa, jesli chodzi
o odprowadzanie spalin powstajacych przy spalaniu. Spaliny te musza by¢ jednak odprowadzane do
przeznaczonych do tego okapow wyciagowych lub podobnych urzadzen, ktoére sa potaczone z
dostatecznie wydajnym kominem lub otworem wyciggowym bezposrednio na zewnatrz. Jesli brak
powyzszych urzadzen, dopuszcza si¢ zastosowanie instalacji ssacych powietrza polaczonych
bezposrednio z przestrzenig zewngtrzng (wolne powietrze), ktorych wydajno$¢ nie moze by¢ nizsza
od wartosci podanych w tabeli 1. Warto$¢ ta zapewnia konieczng dla dobrego samopoczucia
pracownikow wymian¢ powietrza, ktora zgodnie z obowigzujacymi przepisami jest niezbedna (w
sumie ok. 35 m3/h na kW zainstalowanej mocy gazu)

Urzadzenia zasilane gazem typ “B11”
Podtaczenie tych urzadzen nalezy przeprowadzi¢ na jeden z nastepujacych sposobow:

- Odprowadzanie naturalne (rys.7 str. 5)

Podtaczenie do wydajnego komina z naturalnym wyciggiem i zamontowang zasuwa odcinajaca,
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przez ktora spaliny wyprowadzane sg bezposrednio na zewnatrz.

- Odprowadzanie bezposrednie wymuszone (rys. 8, str. 5)

Podlgczenie do komina z wyciggiem wymuszonym i zamontowang zasuwq odcinajgcq, przez ktorg
spaliny wyprowadzane sq bezposrednio na zewngqtrz. Doplyw gazu do urzqdzenia musi byc
kontrolowany przez wymuszony system odprowadzania i w przypadku spadku wydajnosci systemu
ponizej wartosci zalecanych w obowiqzujgcych przepisach niezwlocznie przerwany. Ponowne

doprowadzenie gazu moze nastgpi¢ wylgcznie w sposob manualny.

- Odprowadzanie wymuszone pod okapem wyciggowym (rys.9, str. 5)

W tym przypadku wycigg dymu urzadzenia musi znajdowac¢ si¢ 1,8 m nad podioga, a przekroj
otworu wyjsciowego rury wyciggowej spalin musi si¢ miesci¢ w obwodzie podstawowym okapu
wyciggowego. Doplyw gazu do urzadzenia musi by¢ kontrolowany przez wymuszony system
odprowadzania i1 w przypadku spadku wydajnosci systemu ponizej wartosci zalecanych w
obowiazujacych przepisach niezwlocznie przerwany. Ponowne doprowadzenie gazu moze nastapic¢

wylacznie w sposéb manualny (zob. rysunek obok).

INSTALACJA

CzynnosSci wstepne

Wyjaé urzadzenie z opakowania, sprawdzi¢, czy jest w stanie nienaruszonym, a w przypadku
watpliwosci przez uzyciem urzadzenia nalezy zasiegna¢ porady fachowca. Po stwierdzeniu
nienagannego stanu urzadzenia mozna usung¢ materiat ochronny. Czegsci zewnetrzne urzadzenia
oczysci¢ doktadnie z ewentualnych pozostatosci po kleju za pomocg letniej wody i $rodka
czyszczacego, wycierajagc na zakonczenie do sucha za pomocg migkkiej Sciereczki. Jesli nadal
widoczne sg pozostatosci po kleju, mozna zastosowaé odpowiedni rozpuszczalnik (np. aceton). W

zadnym wypadku nie wolno stosowac $rodkéw szorujacych. Po ustawieniu urzadzenia nalezy je

wypoziomowac za pomocg regulowanej wysokosci nozek.

Podlaczenie gazu

Przed podiaczeniem urzadzenia trzeba sprawdzi¢, czy dostepny rodzaj gazu jest zgodny z rodzajem
gazu przewidzianego dla urzadzenia, czyli upewnic sig, ze gaz jest odpowiedni. Jesli rodzaje gazu

nie sg zgodne, nalezy postepowac zgodnie z rozdziatem ,Zasilanie rodzajem gazu innym niz_

ustawiony fabrycznie”. Przytaczenie do znajdujacej si¢ na dnie urzadzenia mufki instalacyjnej o

Srednicy Y2 cala mozna wykona¢ stosujac znormalizowang szybka ztaczke na state lub ruchomo. W

przypadku zastosowania przewodow gigtkich, muszag by¢ one wykonane z nierdzewnej stali
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szlachetnej 1 odpowiada¢ obowigzujacym przepisom. Wszystkie uszczelki przytaczy gwintowych
muszg by¢ wykonane z materiatow certyfikowanych do stosowania z gazem. Nad kazdym
pojedynczym urzadzeniem musi by¢ zamontowany w polozeniu tatwo dostgpnym zawor
zamykajacy, za pomoca ktdrego po zakonczeniu pracy mozna zakreci¢ gaz. Po wykonaniu

przytaczenia nalezy sprawdzi¢ jego szczelno$¢ za pomoca sprayu do wykrywania wycieku gazu.

Podlaczenie elektryczne

Przed przylaczeniem urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy dostgpne napigcie sieciowe jest zgodne z
napi¢ciem przewidzianym dla urzadzenia, czyli upewni¢ si¢, ze dostepne napiecie jest odpowiednie.
Jesli napiecia nie sg zgodne 1 konieczna jest zmiana napi¢cia, przylaczenie musi by¢ zmienione jak
przedstawiono w schemacie elektrycznym. Listwy zaciskowe znajduja si¢, w zaleznosci od wersji,
za panelem obstugi z przodu lub za panelem obstugi piekarnika, przy czym do ostatnich mozna
uzyskac dostep przez zwolnienie dwu $rub mocujacych uchwytu i wyjecie panelu obstugi z listwa
zaciskowa. Nastepnie nalezy sprawdzi¢ skuteczno$¢ uziemienia i upewnic sie, ze przewod
uziemiajacy od strony przylaczenia jest dluzszy niz inne przewody. Przewod przylaczeniowy musi
mie¢ przekr6j odpowiedni do napiecia pobieranego przez urzadzenie i odpowiadaé przynajmnie;j
typowi HO5 RN-F. Zgodnie z przepisami miedzynarodowymi nad urzadzeniem musi by¢
zainstalowany przyrzad wielobiegunowy z otworem kontaktowym o szerokos$ci przynajmniej
3 mm, ktory jednak nie moze przerywacé zolto-zielonego przewodu uziemiajacego. Przyrzad
musi by¢ dopuszczony 1 zamocowany w bezposredniej bliskosci urzadzenia, a takze
charakteryzowac si¢ odpowiednig dla urzadzenia wytrzymatoscig cieplng (zob. wlasciwosci
techniczne).

Nastepnie urzadzenie musi by¢ potaczone z systemem ekwipotencjalnym. Listwa zaciskowa do
podltaczenia znajduje si¢ w poblizu otworu przewodu zasilajagcego i jest oznaczona etykieta z

symbolem, jak na rysunku 10 str. 5

Kontrola szczelnoS$ci i ciSnienia zasilajacego (rys.11, str. 5)

Przed rozpoczeciem kontroli ci$nienia trzeba sprawdzi¢ szczelno$¢ instalacji gazowej az do dyszy,
za pomocg przeznaczonego do tego sprayu. W ten sposob upewniamy si¢, ze urzadzenie nie zostato
uszkodzone podczas transportu. Na zakonczenie nalezy sprawdzi¢ ci§nienie wstgpne za pomocg
manometru — ,,U”-rurki lub manometru elektrycznego z minimalng podziatka 0,1 mbar. Aby méc
przeprowadzi¢ pomiar, nalezy usuna¢ srube zamykajaca (1) z przytacza cisnieniowego (2) 1
potaczy¢ je z rurkg manometru. Otworzy¢ zawor urzadzenia doprowadzajacy gaz, sprawdzi¢
ci$nienie przekazywane i ponownie zamkna¢ zawor. Usuna¢ rurke, a srubg zamykajacg starannie
ponownie przykreci¢ do przyltacza cisnieniowego. Warto$¢ ci$nienia musi znajdowac si¢ pomiedzy

ponizej przedstawionymi warto$ciami minimalnymi i maksymalnymi:
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Rodzaj gazu P, Prin Puiax
[mbar] |[mbar] | [mbar]

G20 (gaz metanowy) 20 17 25
G25 (gaz metanowy) 20 17 25
G30 (butan) 50 42,5 57,5
G31 (propan) 50 42,5 57,5

Jesli zmierzone ci$nienie nie miesci si¢ w warto$ciach granicznych okre§lonych w tabeli, nalezy

znalez¢ przyczyne. Po zlikwidowaniu problemu nalezy ponownie zmierzy¢ ci$nienie.

Kontrola mocy

Normalnie wystarczy sprawdzi€, czy zainstalowane dysze odpowiadaja wytycznym 1 czy palniki
funkcjonujg bez zarzutu. Jesli dodatkowo istnieje potrzeba kontroli pobieranej mocy, mozna do tego
zastosowac ,,metod¢ wolumetryczng”. Za pomocg chronometru i licznika mozna odczyta¢ ilo$¢
gazu oddawanego do urzadzenia na dang jednostke czasowa. Wiasciwg ilo§¢ poréwnawcza [E]
mozna obliczy¢ za pomoca przytoczonej dalej formuly w litrach/ godz. (I/h) lub litrach/min.
(I/min.), dzielac okreslong w tabeli wlasciwosci palnikbw moc nominalng i minimalng przez
ponizsza warto$¢ opatowa ustawionego rodzaju gazu; warto$¢ ta znajduje si¢ w tabeli norm lub

mozna o nig zapyta¢ w lokalnym punkcie zaopatrywania gazem.

mocC

E:

warto$¢ opalowa

Pomiar musi by¢ wykonywany na pracujgcym urzadzeniu.

Kontrola palnika zaplonowego

Nalezy sprawdzi¢ plomien palnika zaptonowego, ktory nie powinien by¢ ani za wysoki, ani za
niski, lecz otacza¢ termoelement i by¢ ostro zarysowany; w przeciwnym razie nalezy sprawdzié¢
ilos¢ dysz w zaleznosci od rodzaju palnika zaptonowego; blizsze informacje na ten temat znajduja
si¢ w kolejnych rozdziatach.

Kontrola regulacji powietrza pierwszego

Wszystkie palniki gldowne sa wyposazone w regulacje powietrza pierwszego. Kontrole nalezy

17



przeprowadzi¢ powotujac si¢ na wartosci podane w rubryce ,,Regulacja powietrza” w tabeli
okreslajacej witasciwosci palnikéw. Aby przeprowadzi¢ regulacje nalezy postepowaé zgodnie z

informacjami zawartymi w nastepujacych rozdzialach.

UWAGA! Wszystkie cze¢sci chronione i zamkni¢te przez producenta moga by¢ tylko wowczas
regulowane przez technika, kiedy jest to wyraznie zalecane.

USTAWIENIA I WYMIANA W PRZYPADKU RODZAJOW GAZU
INNYCH OD USTAWIEN FABRYCZNYCH

Zasilanie gazem innego rodzaju niz ustawienia fabryczne

Aby przestawi¢ urzadzenie na inny rodzaj gazu, konieczna jest wymiana dysz palnika gtéwnego i
palnika zaptonowego stosujac si¢ do wskazowek przytoczonych w kolejnych rozdziatach. Rodzaj
dysz, jakie powinny by¢ zamontowane nalezy sprawdzi¢ w tabeli 2 str. 11. Dysze palnika
gléwnego 1 palnika zaplonowego, ktére sa oznaczone numerem, znajduja si¢ w przezroczystym
opakowaniu i1 sg zalaczone do podrgcznika. Po zakonczeniu przestawiania nalezy sprawdzié
szczelno$¢ potaczen i upewni¢ sig¢, ze palnik zaptonowy i glowny, zarowno w obszarze
najwyzszym, jak 1 najnizszym, dzialaja bez zarzutu. Ewentualnie mozna sprawdzi¢ takze

wydajnos¢.

Wymiana dyszy palnika gtéwnego (rys.12, str. 5

Aby wymieni¢ dysze palnika gléwnego nalezy najpierw otworzy¢ drzwi dolnej szafki. Za pomoca
srubokreta zwolni¢ $rube, ktéra blokuje regulacje powietrza pierwszego (1) i zupeklnie otworzy¢
regulacje (2) . Dyszg¢ (3) wykreci¢ kluczem i zastgpic jg dysza dostosowang do danego rodzaju gazu
(zob. tabela 2). Dysze dobrze przykreci¢ i przeprowadzi¢ regulacje powietrza pierwszego zgodnie

ze wskazéwkami w ponizszych rozdziatach.

Regulacja powietrza pierwszego palnika gldwnego (rys. 12, str. 5)

Po wymianie dyszy palnika gléwnego nalezy przeprowadzi¢ regulacje powietrza pierwszego:
zluzowac $rube (1), ktora trzyma patak regulacji (2), ustawi¢ wartos¢ ,,x” zgodnie z danymi tabeli
nr 2, ponownie przykrecic srubg (1) i sprawdzi¢ poprawno$¢ wartosci ,,x”.

Wymiana dyszy palnika zaptonowego (rys. 13, str. 6)
Aby wymieni¢ dyszg¢ palnika zaptonowego nalezy otworzy¢ drzwi szafki dolnej, usung¢ przestone,

wykreci¢ tgcze mocujace przewod doprowadzajacy gaz palnika zaptonowego 1 usungé dysze (3).

Dysze zastapi¢ dysza dostosowang do danego rodzaju gazu (zob. tabela 2, str. 11). Po
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zamontowaniu nowej dyszy ponownie przymocowac przewod 1 do konca wkrecic tacze.

OBSLUGA

Frytownice gazowe (rys. 14,15 - str. 6)

Zapalajac palniki frytownic nalezy postgpowaé w nastepujacy sposob:

. przekreci¢ przetacznik obrotowy (1) z pozycji zamknicte] ® na pozycje zapalania *

« przetacznik weisnaé do konca;

- nacisng¢ przycisk zapalnika pizoelektrycznego (2)#%, aby zapali¢ palnik zaptonowy;

- trzymac przelacznik wcisnigty, az termoelement si¢ rozgrzeje i utrzyma zapalony palnik
zaplonowy; proces ten mozna kontrolowa¢ przez otwor w komorze spalania;

« zapali¢ palnik gléwny ustawi¢ na jednej z 7 dostgpnych pozycji, wybierajac tg, ktora jest
potrzebna do zatozonego procesu frytowania.

« Prosze zwr6ci¢ uwage na pozycje podane w ponizszej tabeli z przynaleznymi im
temperaturami.

Aby wylaczy¢ palnik glowny, przetacznik obrotowy nalezy przekreci¢ w prawo na pozycje
,zapalanie” %, aby wylaczyé takze palnik zaptonowy, przelacznik nalezy przekreci¢ dalej na
pozycj¢ ,,zamknigty” @.

Frytownice elektryczne (rys. 23 — str. 8)

Aby rozgrza¢ frytownice, nalezy postepowac w nastepujacy sposob:
Przetacznik obrotowy termostatu (1) ustawi¢ na pozycji odpowiedniej temperatury
pieczenia; obydwie lampki kontrolne zapalajg si¢. Zielona lampka kontrolna wskazuje na
doptyw pradu, dlatego §wieci si¢ stale, podczas gdy lampka pomaranczowa po osiggnigciu
ustawionej temperatury oleju gasnie.

Aby wylaczy¢ urzadzenie przelacznik obrotowy nalezy ustawi¢ ponownie na pozycji 0.
Przygotowanie procesu frytowania (rys. 16-17 — str. 6)

W pierwszej kolejnosci wszystkie powierzchnie komory, ktore beda miaty kontakt z olejem, musza
by¢ starannie wyczyszczone, zgodnie ze wskazowkami przedstawionymi w rozdziale

,»Czyszczenie”. Na koniec sprawdzi¢, czy kranik spustowy (1) jest dobrze zamkniety 1 napetnic

komore fryturg. Poziom oleju powinien znajdowac¢ si¢ pomigdzy nacigciami oznaczajacymi stan
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minimalny 1 maksymalny (2) i musi by¢ zawsze utrzymany takze podczas procesu frytowania.
Teraz mozna wlaczy¢ frytownice i ustawi¢ urzadzenie na odpowiednig temperature.

Przy stosowaniu ttuszczow statych nalezy je powoli, po kawatku roztapia¢, gdyz w przeciwnym
razie zbyt mocno rozgrzeja si¢ one w strefie elementu grzewczego, przez co mogg powstac
niebezpieczne sytuacje. Najpierw nalezy usuna¢ kosze i druciane sito dna (3), nastgpnie wtozy¢ do
komory staty thuszcz i uruchomi¢ frytownice na minutg. Nastgpnie odczekaé 3 minuty i
kontynuowac proces, az thuszcz stanie si¢ ptynny. Dopiero kiedy tluszcz jest ptynny i osiggnigta
zostala jego wlasciwa ilos¢, mozna ustawi¢ temperature frytownicy potrzebng do jej uzytkowania.

Uzywanie urzadzenia

Nalezy regularnie wymieniac olej, zdecydowanie odradza si¢ stosowanie ciemnego i lepkiego oleju.
Kosze napetnia¢ zawsze tylko do 50 % ich rzeczywistej pojemnosci, aby zapewni¢ szybkie
frytowanie i niewielkie wchtanianie thuszczu przez potrawy.

Jesli znajdujace si¢ koszu produkty spozywcze nie zostaty dostatecznie dobrze osuszone, moze to
doprowadzi¢ do naglego zburzenia si¢ oleju 1 powstania nadmiernej piany, bedacej wynikiem
zmieszania si¢ wody z olejem. W takim przypadku nalezy wyja¢ kosz i poczeka¢ na zlikwidowanie
si¢ piany.

Regularne filtrowanie oleju (rys. 18 — str. 7)

Podczas procesu frytowania zawsze oddzielajg si¢ roznej wielkosci kawateczki produktéw
spozywczych. Wieksze odktadajg si¢ na dnie sita kosza (3), podczas gdy mniejsze kawateczki
opadajg w zimng strefe na dnie komory. Aby unikna¢ sytuacji, w ktorej te resztki jedzenia
zanieczyszczaja olej, a tym samym produkty spozywcze, nalezy je regularnie usuwac. Po
schlodzeniu oleju druciane sito dna nalezy unie$¢ tak ostroznie, jak to tylko mozliwe, aby lezace na
nim resztki nie wpadly do oleju. Nastepnie otworzy¢ kranik spustowy (4) uwazajac, aby druciane
sito (5) znajdowalo si¢ na wanience (6) pod rurg spustowa. Teraz wypusci¢ caly olej. Jesli po tym
procesie olej nadal nie jest wystarczajaco czysty, nalezy powtdrzy¢ proces filtrowania. Teraz
wyczys$ci¢ komore, zamkna¢ kranik spustowy i1 napetni¢ komor¢ od nowa olejem.

UWAGA! Urzadzenie mozna uzywac tylko pod nadzorem. Nigdy nie uruchamia¢ frytownicy
bez oleju. Upewni¢ sie¢, Ze palniki przed oproznieniem oleju zostaly wylaczone.

Zaklécenia pracy

Jesli urzadzenie z jakiej$ przyczyny nie chce si¢ wlaczy¢ lub wylacza si¢ podczas pracy, nalezy
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sprawdzi¢ doptyw energii i wlasciwe ustawienie funkcji pracy. Jesli nie ma tu zadnych btedow,

nalezy skontaktowac¢ si¢ z Obstuga Klienta.

PIELEGNACJA 1 KONSERWACJA URZADZENIA

Czyszczenie

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia nalezy si¢ upewni¢, Ze urzadzenie zostalo
wylaczone z sieci, oraz ze jest zamkniety zawor doplywu gazu.
Podczas czyszczenia nie nalezy uzywac¢ bezposredniego strumienia wody ani strumienia wody

pod ciSnieniem. Prace czyszczace mozna przeprowadza¢é tylko na schtodzonych urzadzeniach.

Czesci ze stali szlachetnej nalezy my¢ letnig wodg z neutralnym $rodkiem czyszczacym, stosujac
Sciereczke; srodek czyszczacy musi nadawaé si¢ do czyszczenia stali nierdzewnej i nie moze
zawieraC substancji szorujacych ani zracych. Nie stosowaé zadnej welny stalowej ani tym
podobnych, poniewaz poprzez odkladanie si¢ zelaza moga powstawac plamki rdzy. Odradza sie
takze stosowanie papieru §ciernego czy papieru szmerglowego. Tylko w przypadku silnych osadow
7z zanieczyszczen mozna zastosowaé pumeks w formie proszkowej, chociaz lepsze jest
zastosowanie w tym przypadku syntetycznej gabki $ciernej lub nierdzewnej wetny stalowej. Po
myciu urzadzenie nalezy osuszy¢ migkka Sciereczka.

Jesli urzadzenie ma by¢ nie uzywane przez dluzszy czas, zaleca si¢ zamknigcie kurka gazu, ew.
wylaczenie z sieci 1 przetarcie wszystkich powierzchni zewnetrznych zamoczong w wazelinie
Sciereczka, nanoszac w ten sposob pielegnujacg warstwe ochronng. Od czasu do czasu nalezy

przewietrzy¢ pomieszczenie.

Konserwacja

UWAGA! Przed rozpoczeciem wszelkich prac konserwacyjnych czy naprawczych nalezy si¢
upewni¢, ze urzadzenie zostalo wylaczone z sieci, a zawor gazu jest zamkniety.

Przynajmniej raz w roku wykwalifikowany personel fachowy powinien przeprowadzi¢ nastepujace
prace konserwacyjne. Dlatego zaleca si¢ podpisanie umowy na prace konserwacyjne.
e Skontrolowac¢ poprawng prace wszystkich urzadzen kontrolnych i zabezpieczajacych.
e Skontrolowa¢ wlasciwe zapalanie palnikdéw 1 poprawng prace takze przy najmniejszym
ptomieniu.
e Skontrolowac szczelno$¢ przewodoéw gazowych.

e Skontrolowa¢ stan przewodu elektrycznego.
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e Oczysci¢ rure spustowa urzadzen typu ‘B’ zgodnie z przepisami obowigzujagcymi w danym

kraju.

WYMIANA CZESCI

UWAGA! Przed kazda wymiana nalezy si¢ upewnic¢, ze urzadzenie zostalo wylaczone z sieci, a
zawOr gazu jest zamkniety.

Zawor bezpieczenstwa

Aby wymieni¢ zawor bezpieczenstwa, nalezy usung¢ przelacznik obrotowy 1 panel obstugi, a
nastepnie kolejno wykreci¢ krociec, przewdd palnika, krociec przewodu palnika zaptonowego,
termoelement i krociec rampy. Na koniec nalezy wykreci¢ obydwie §ruby mocujace plyty
trzymajacej: ostatnia musi by¢ uzyta do zamocowania nowego zaworu. Teraz mozna wymienic¢
cze$¢. We frytownicach elektrycznych zawor bezpieczenstwa znajduje si¢ w specjalnym gniezdzie
bezpieczenstwa pod komora. Przy ewentualnym naruszeniu trzeba usuna¢ kilka $rub oraz gorng

pokrywe rozdzielajaca; nalezy przy tym uwazac¢ na okablowanie.

Termoelement

Aby wymieni¢ termoelement frytownicy, nalezy usung¢ przetacznik obrotowy i panel obstugi, oraz
otworzy¢ drzwi szafki wewnetrznej. Nastepnie odkreci¢ mocowanie termoelementu do kurka i do

palnika zaptonowego 1 wymieni¢ czgs¢.
Termostat bezpieczenstwa (rys.19 — str. 7)

Aby wymieni¢ termostat bezpieczenstwa nalezy otworzy¢ drzwi i wykreci¢ panel. Nastgpnie mozna
usung¢ kulke termometra z rurki, ktora znajduje si¢ po lewej stronie wanny.
Odkreci¢ sterowanie z blachy trzymajacej. Nastepnei wymieni¢ czgs$c¢.

Oporniki grzewcze (rys. 20,21,22 - str. 7 )

Aby wymieni¢ oporniki grzewcze, nalezy otworzy¢ drzwi szafki wewnetrznej 1 usung¢ mechanizm
ochronny opornikéw (1) przez otworzenie $rub mocujacych (2).
Teraz odkrecic¢ tacza, ktore mocujg kapilarg termostatu (3), wypusty (4), ktore utrzymujg jg wzdhuz

opornikow, usungé¢, odmontowa¢ mocowania kulki termostatu (5) i wszystko wyciggna¢. Na
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zakonczenie tych prac mozna zluzowac¢ Sruby (6), ktére mocujg uchwyt (7) obrotu opornika a

opornik moze by¢ wyjety z wnetrza komory po usunigciu tacza.

DO WYMIANY WOLNO STOSOWAC WYLACZNIE CZESCI ORYGINALNE
DOSTARCZONE PRZEZ PRODUCENTA. PRACE MUSZA BYC PRZEPROWADZENE
PRZEZ AUTORYZOWANY SERWIS.

UWAGA! JeSli wymieniane sa czeSci gazowe, nalezy sprawdzic ich szczelno$¢ i wlasciwa prace
poszczegolnych elementow.

PRODUCENT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO WPROWADZANIA ZMIAN

TECHNICZNYCH NA OPISANYCH TU URZADZENIACH BEZ WCZESNIEJSZEGO
INFORMOWANIA O TYM.
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