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(Sartscher

Lees grundigt denne betjeningsvejledning fgr anvendelse og
L opbevar den i et nemt tilgeengeligt sted!

—

Denne betjeningsvejledning indeholder en beskrivelse af enhedens installation,
dens drift og vedligeholdelse og er en vigtig kilde til information og vejledning.
Forudseetningen for sikker og korrekt betjening af apparatet er kendskabet til alle
sikkerheds- og driftsinstruktioner, der findes i enheden. Desuden gaelder
bestemmelserne om ulykkesforebyggelse, sundheds- og sikkerhedsbestemmelser
og geeldende lovbestemmelser i enhedens anvendelsesomrade.

Lees venligst denne betjeningsvejledning inden du begynder at arbejde med
enheden, og isaer inden du seetter den i brug,for at undga skader p& personer og
ting. Ukorrekt brug kan medfare skade.

Denne betjeningsvejledning er en integreret del af produktet og skal altid opbevares
i neerheden af enheden. Den skal ogsa veere tilgeengelig til enhver tid. Nar enheden
overfares, er det ogsa ngdvendigt at give denne betjeningsvejledning.

1 Sikkerhed

Apparatet er lavet i henhold til gaeldende regler for teknologi. Dette apparat kan dog
D]\ @l Veere en farekilde, hvis den bruges uhensigtsmaessigt eller ukorrekt. Alle brugere

skal overholde oplysningerne i denne brugsvejledning og overholde
sikkerhedsinstruktionerne.

1.1 Forklaring af advarselsord

Vigtige sikkerhedsoplysninger og advarselsoplysninger er angivet i denne
betjeningsvejledning med de relevante advarselssymboler. Disse bemaerkninger
skal ngje overholdes, for at undga ulykker, skader pa personer og ejendom.

A FARE!

FARE symbolet advarer om farer, der medfarer alvorlig skade eller
dad, hvis de ikke undgas.
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Sikkerhed

& ADVARSEL!

ADVARSEL symbolet advarer om farer, der kan medfgre moderate
eller alvorlige skader eller dad, hvis det ikke undgas.

A FORSIGTIG!

FORSIGTIG symbolet advarer om farer, der kan forarsage mindre
eller moderate skader, hvis de ikke undgas.

OBS!

Signalord OBS angiver mulig skade pa ejendommen, der kan opst3,
hvis du ikke falger sikkerhedsanvisningerne.

HENVISNING!
HENVISNING symbolet informerer brugeren om yderligere
oplysninger og brugsanvisninger.

1.2 Sikkerhedstips

Elektrisk stregm

» Overspaending eller forkert installation kan medfgre elektrisk stad.
« Enheden kan kun tilsluttes, hvis dataene pa typeskiltet svarer til netspaendingen.
+ Enheden skal holdes tar, for at undga elektriske kortslutninger.

+ Huvis der opstar funktionsfejl under drift, skal du straks afbryde apparatet fra
strgmforsyningen.

+ Ror ikke stikket med vade heender.

+ Rgr aldrig apparatet, nar det er i vandet. Afbryd straks apparatet fra
strgmforsyningen.

 Alle reparationer eller abning af kabinettet ma kun udferes af specialister og ved
passende veerksteder.

« Beer ikke apparatet ved at holde pa stramkablet.

» Lad ikke stramkablet komme i kontakt med varmekilder og skarpe kanter.
« Du ma ikke bgje, klemme eller teende strgmkablet.

+ Strgmkablet skal foldes helt ud.
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Sikkerhed

Placer aldrig apparatet eller andre genstande direkte pa stremkablet.

Tag altid fat i stikket, for at afbryde apparatet fra stramforsyningen.
Stremkablet skal kontrolleres jeevnligt med hensyn til beska-digelse. Brug ikke
enheden hvis kablet er beskadiget. Hvis det viser sig, at stramkablet er

beskadiget, kontakt en kvalificeret elektriker eller serviceveerksted for at fa det
udskiftet.

Brandfarlige materialer

Udseet aldrig apparatet til hgje temperaturer, sdsom en komfur, komfur, aben ild,
varmeudstyr og lign.

Renggr apparatet regelmaessigt for at undga brandfare.
Undlad at deekke apparatet med aluminiumsfolie eller klud.

Brug kun apparatet ved hjeelp af de materialer, der er udpeget til dette formal og
med de relevante temperaturindstillinger. Materialer, fadevarer og madrester i
apparatet kan antaendes.

Brug ikke apparatet i neerneden af letanteendelige materialer, sdsom benzin,
alkohol. Hgj temperatur forarsager fordampning af disse materialer, og som
falge af kontakt med anteendelseskilder kan der forekomme en eksplosion.

| tilfeelde af brand skal du frakoble apparatet fra stramforsyningen, inden du
udfarer passende slukning. Sluk aldrig ilden med vand, nar apparatet er tilsluttet
strgmforsyningen. Nar ilden er slukket, skal der sikres en tilstreekkelig tilfarsel af
frisk luft.

Sikkerhed ved stegning i dybfedt

Forlad ikke apparatet uovervaget. Mulige driftsfejl kan fare til overophedning og
teending af stegeolie/friturefedt (blokfedt).

Hvis olieffriturefedt (blokfedt) antaendes, som fglge af overophedning skal du
putte laget pa og frakoble apparatet fra stramforsyningen.

Sprgijtning eller udbrud af varm olie/fedt kan forarsage forbraendinger pa dine
haender, skuldre og ansigt. Brug beskyttelseshandsker til kakkenet.

Brug ikke vade eller fugtige stegeprodukter. Fjern overskydende vand far brug.
For dybfrosne produkter fiernes overskydende is.

Haeng ikke frosne fgdevarer i kurven over beholderen fyldt med varm olie/ fedt i
terninger (blokke). Under dybstegning kan selv de mindste draber vand give
steenk af varm olie eller endda sméa udbrud.

Varme overflader

Apparatets overflader bliver varme under drift. Der er risiko for forbraendinger.
Hgije temperaturer forbliver ogsa efter afbrydelsen.
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Sikkerhed

€artscher

Rar ikke apparatets varme overflader. Brug de tilgaengelige betjeninger og
handtag.

Apparatet kan kun transporteres og renggres, nar det er helt afkalet.
Sprajt ikke varme overflader med koldt vand eller brandfarlige veesker.

Elektromagnetisk felt

Magnetiserede genstande som kreditkort, databzerere og regnemaskiner ma
ikke veere i neerheden af apparatet, nar det er teendt. Det magnetiske felt kan
beskadige dem.

Du ma ikke &bne bunddaekslet!

Forskning har vist, at induktive enheder ikke udggr en trussel. Ikke desto mindre
skal folk, der har en pacemaker, holde mindst 60 cm afstand fra apparatet,
mens de arbejder.

Sundhedsrisiko fra breendte fadevarer

Akrylamider, der findes i braendte fadevarer, er sundhedsfarlige og kan
forarsage kreeft. For at undga eller reducere acrylamid bgr stegte produkter altid

veere gule/gyldne i stedet for mgrke eller brune.

Braendte rester eller krummer skal regelmaessigt fiernes fra stegeolien. DK
Produkter, der indeholder stivelse, isaer korn og kartoffelprodukter, skal steges

ved en temperatur p& hgjst 180 °C.

Ukorrekt anvendelse

Ukorrekt eller forbudt brug kan beskadige apparatet.

Anvend kun apparatet, hvis dets tekniske tilstand ikke viser nogen fejl og giver
mulighed for sikker drift.

Apparatet ma kun anvendes, hvis alle tilslutninger er lavet i overensstemmelse
med forskrifterne.

Apparatet kan kun bruges, nar det er rent.
Brug kun originale reservedele. Forsgg aldrig at reparere apparatet selv.
Foretag ikke aendringer eller modifikationer p& apparatet.

Driftspersonale

Apparatet ma kun betjenes af kvalificeret og uddannet personale.

Dette apparat ma ikke betjenes af personer (herunder bgrn) med begreenset
fysisk, sensorisk eller mental evner, savel som af personer med begrzaenset
erfaring og/eller begraenset viden.
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« Bgrn skal overvages for at sikre, at de ikke leger eller starter apparatet.

Sikkerhed

1.3 Brug som beregnet

Enhver brug af apparatet til formal, der er forskellig og / eller afvigende fra den
normale tilsigtede anvendelse som beskrevet nedenfor, er forbudt og betragtes som
utilsigtet brug.

Foalgende anvendelse er i overensstemmelse med den tilsigtede anvendelse:
— Dybstegning af egnede fgdevarer

1.4 Ukorrekt brug

Ukorrekt brug kan medfgre personskade og ejendom forarsaget af farlig spaending,
brand og hgje temperaturer. Apparatet ma kun bruges til de vaerker, der beskrives i
denne betjeningsvejledning.

Falgende anvendelse er ikke i overensstemmelse med den pataenkte anvendelse:
— Dybstegning af uegnede produkter.

— Dybstegning af fugtige eller vade fadevarer.
— Heeng ikke frossen mad i friturekurven over varm olie/stegefedt.
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Generelle oplysninger

2 Generelle oplysninger

2.1 Ansvar og garanti

Alle oplysningerne og tips i denne betjeningsvejledning er udarbejdet under
hensyntagen til geeldende regler, aktuelle tekniske og professionelle viden samt
vores mange ars erfaring. Ved bestilling af specielle modeller eller ekstra
muligheder, og i tilfaelde af brugen af den nyeste tekniske viden, kan apparatet, der
leveres under visse omstaendigheder, afvige fra forklaringerne og talrige tegninger i
denne brugsanvisning.

Producenten er ikke ansvarlig for eventuelle skader eller mangler som fglge af:
— manglende overholdelse af anvisningerne,
— ukorrekt brug,
— indfgrelse af tekniske sendringer,
— brug af uautoriserede reservedele.

Vi forbeholder os retten til at foretage tekniske aendringer af produktet for at
forbedre dets ydeevne og kvalitet.

2.2 Ophavsret beskyttelse

Denne betjeningsvejledning, tekster, tegninger, billeder og andre elementer, der er
indeholdt i den, er beskyttet af ophavsretten. Det er forbudt at gengive indholdet af
betjeningsvejledningen i enhver form og p& nogen made (herunder fragmenter) og
bruge og / eller overfgre dets indhold til tredjepart uden producentens skriftlige
samtykke. Overtraedelse af ovenstdende resultat medfarer pligten til at betale
erstatning. Vi forbeholder os retten til at forfalge yderligere krav.

2.3 Overensstemmelseserklaering

Apparatet overholder gaeldende standarder og EU-retningslinjer. Ovenstaende er
bekraeftet i EF-overensstemmelseserkleeringen. Hvis det er ngdvendigt, vil vi med
gleede sende dig den relevante overensstemmelseserklaering.
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3 Transport, emballage og opbevaring

Transport, emballage og opbevaring

3.1 Leveringskontrol

Ved modtagelse af leveringen skal du straks kontrollere,om apparatet indeholder
alle komponenter, og at den ikke er blevet beskadiget under transporten. | tilfeelde
af synlig transportskader, skal du neegte at modtage apparatet eller acceptere pa
specielle betingelser. P4 transportselskabets transportdokumenter / fragtbrev skal
du meerke omfanget af skaden og lave en klage. Skjulte skader skal indberettes
umiddelbart efter, at de er blevet identificeret, da der kun kan paberabes fordringer
inden for de geeldende frister.

I mangel af dele eller tilbehgr bedes du kontakte vores kundeserviceafdeling.
3.2 Emballage

Kast ikke kartonen vaek. Det kan vaere ngdvendigt at opbevare apparatet, nar den
flyttes, eller nar apparatet sendes til vores servicecenter i tilfeelde af skade.

Apparatets emballage og individuelle komponenter er lavet af genanvendelige
materialer. Dette gaelder: folier og plastposer, papemballage.

Ved bortskaffelse af emballage skal du overholde reglerne i dit land.
Genbrugsemballager skal genanvendes.

3.3 Opbevaring

Hold emballagen lukket, indtil apparatet er installeret, og falg markeringen
vedrgrende indstilling og opbevaring. Emballagen bgr kun opbevares under
falgende forhold:

— ilukkede rum

— skal opbevares i et tart og stgvirit miljg

veek fra aggressive midler

— paetsted, der er beskyttet mod sollys

pa et sted, der er beskyttet mod mekaniske stad.

Ved laengere opbevaring (mere end tre maneder) skal tilstanden for alle dele og
emballagen kontrolleres regelmaessigt. Emballagen skal udskiftes med nye, om
ngdvendigt.
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Tekniske data

4 Tekniske data
4.1 Tekniske data

Version / Egenskaber 165118-165119

* Type: bordmonteret

» Forsyningstype: elektrisk (induktion)

+ Varmeelement: induktionsspole
» Sikkerhedstermostat
+ Fedtaftapningshane

€artscher

» Apparatets forbindelse: klar til tilslutning

» Styring: drejeknap
» Teaend/sluk-knap

» Kontrollamper: opvarmning, varmeholdning

» Egenskaber: varmeelement af kobber

Navn:
Artikelnummer:
Materiale:

Antal kar:
Karindhold i liter:

Karmal (bredde x dybde x hgjde) i mm:

Antal kurve:

Kapacitet kurve i I:

Kurvmal (bredde x dybde x hgjde) i
mm:

Temperaturomrade fra — til °C
Effekt:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm:
Veegt i kg:

Inklusiv:

— 1 friturekurv

- 1lag

— 1 perforeret plade
165118

Induktions-friturekoger 8L Plus
165118

Rustfrit stal

1

8

238 x 300 x 205

1

55

190 x 230 x 145

60 - 190

3,5 kW | 220-240 V | 50/60 Hz
290 x 565 x 415

12,5
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Navn:

Artikelnummer:
Materiale:

Antal kar:
Karindhold i liter:

Karmal (bredde x dybde x hgjde) i mm:

Antal kurve:

Kapacitet kurve i I

Kurvmal (bredde x dybde x hgjde) i
mm:

Temperaturomrade fra — til °C
Effekt:

Mal (bredde x dybde x hgjde) i mm:
Veegt i kg:

Tekniske data

Induktions-friturekoger 2x8L Plus
165119
Induktions-friturekoger

2

8

238 x 300 x 205

2

55

190 x 230 x 145

60 - 190

7 kKW [/ 220-240 V / 50 Hz

580 x 575 x 415
23,0

Vi forbeholder os retten til at foretage tekniske aendringer!

Inklusiv:

— 2 friturekurve
- 2lag
— 2 perforeret plader

10/ 26

165118



Tekniske data

165118

Fadder (4x)
Friturekurv med h&ndtag
Betjeningspanel

N g wr

Fedtaflabshane

165118

© o ~DN

€artscher

4.2 Kompilering af apparatets komponenter

Hus

Kar
Lag med handtag

Fedt-og forureningsfilter til
ventilation af apparatet

Fig. 1
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165119

Lag med handtag (2x)
Hus

Betjeningspanel (2x)
Fedtaflabshane (2x)

NgwR

12/26

Tekniske data

© o A~N

Fadder (4x)
Friturekurv med handtag (2x)

Kar (2x)

Fedt-og forureningsfilter til
ventilation af apparatet (2x)

Fig. 2
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Ekstra udstyr (ikke inkluderet i leveringsomfanget!)

Installation og betjeninga

Friturekurv

Materiale: rustfrit stal;

Kurv mal: b 190 x d 230 x h 145 mm
Kapacitet: 5,5 liter

Mal: bredde 194 x dybde 475 x hgjde 215 mm
Veegt: 0,81 kg.

Art-nr.: 165122

4.3 Apparatets funktioner

konstant opretholde den ngjagtige temperatur, nar du steger madvarer i varm olie,

Den avancerede teknologi fra fritureapparatet giver dig mulighed for at indstille og
DK
og sikrer saledes optimale resultater. .

5 Installation og betjeninga

5.1 Installation
Udpakning / indstilling

+ Pak apparatet ud og fjern alle eksterne og interne emballageelementer og
transportsikringer.

& FORSIGTIG!

Fare for kveelning!

Barn mé ikke far adgang til emballagematerialer som plastposer og
polystyrenkomponenter.

« Huvis der er en beskyttende film pa apparatet, skal du fierne den.
Beskyttelsesfolien bar fiernes langsomt for ikke, at efterlade eventuelle rester af
kleebemidlet. Fjern eventuelle rester af kleebemidlet med et egnet
oplgsningsmiddel.

« Pas pa ikke at skade skiltet eller advarselsindikationer pa apparatet.
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Installation og betjeninga

« Placer aldrig apparatet i fugtige eller vidde omgivelser.

 Installer apparatet, s& forbindelserne er let tilgeengelige for hurtig afbrydelse,
hvis det er ngdvendigt.

« Apparatet skal placeres pa en overflade med fglgende egenskaber:

med tilstreekkelig beereevne, vandbestandig, tar og modstandsdygtig
overfor hgje temperaturer

stor nok til at arbejde sammen med apparater uden problemer
let tilgeengelig
med god ventilation.

» Hold tilstraekkelig afstand fra bordets kanter. Apparatet kan tippe og falde.

» Hold afstanden mindst 20 cm fra breendbare vaegge og genstande.

Tilslutning til stremforsyning

» Kontroller, at apparatets tekniske data (se typeskiltet) svarer til dataene i det
lokale netveerk.

» Tilslut apparatet til en enkelt, jordet og tilstreekkeligt beskyttet stikkontakt. Tilslut
ikke apparatet til en stikkontakter med flere stik.

« Tilslut tilslutningsledningen, sa ingen kan traede pa den eller ga over den.

For at forbinde en dobbelt friturekoger skal du bruge 2 separate stikkontakter.

» Brug ikke apparatet med en ekstern timer eller fiernbetjening.

14 /26
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Installation og betjeninga

5.2 Betjening

Advarselstips

A ADVARSEL!

Fare for brand!

Hvis du betjener apparatet med et olieniveau under MIN-maerket, kan
det fgre til overophedning af stegeolien og forarsage brand.

Olieniveauet skal vaere mellem "MIN" og "MAX” angivet pa siden af
karveeggen.

| tilfeelde af overophedning stegeolie eller fedt i terninger (blokke) kan
anteende.

Maskinen bgr ikke arbejde i leengere periode! Under pauser mellem
stegningsprocesser skal temperaturregulatoren drejes til en lavere
indstilling.

Put aldrig laget pa under eller umiddelbart efter stegningsprocessen.
Laget anvendes kun for at beskytte mod stav.

Meget varm overflade!

Pa grund af det lavere teendingspunkt har den gamle olie efter stegning
stgrre tendens til selvanteendelse og fremmer skumdannelse.

Brug ikke gammel olie til stegning.
Udskift stegeolien regelmeessigt.

Ved betjening af apparatet pa olieniveau over MAX-maerket, kan varm
olie spildes ud.

Olieniveauet skal vaere mellem "MIN" og "MAX” angivet pa siden af
karveeggen.

Hvis kurven overfyldes med stegeprodukter, kan stegningsolie eller fedt
i terninger (blokke) koge over.

Overhold kurvens maksimale pafyldningsniveau (0,6 kg) med
stegeprodukter.

Nar vand kommer ind i varmtvandsolien, kan det forarsage spredning
og fare til forbreendinger.

Brug kun tgrre stegeprodukter.

Ved aflgb af varm olie til stegning/fedt i terninger (blokke) kan der
forekomme forbreendinger.

Olien til stegning/fedt i terninger (blokke) skal afkgles fagr bortledelse.
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Installation og betjeninga

Forberedelse af apparatet

1.
2.

3.

Fjern laget og fjern friturekurven samt perforeret plade.

Far du bruger apparatet skal du renggre det og udstyret i overensstemmelse
grundigt med anvisningerne angivet i afsnit "Renggring".

Tor derefter apparatet og udstyret grundigt.
Placer den perforerede plade i bunden af karret.
Indseet fedt- og snavsfilteret fra bunden af apparatet.

OBS!

Mulighed for skader og forkert betjening af apparatet pa grund af fedt og
urenheder!

Brug ikke apparatet uden et korrekt installeret fedt- og snavsfilter.

Tips til brug af stegeolie eller fedt i terninger (blokke).

Brug altid den egnede olie (fx vegetabilsk olie, solsikkeolie, jordngddeolie osv.)
til friturestegning eller fedt i terninger/blokke.

HENVISNING!
Fedt (oplast) i terninger (blokke) tidligere i en separat beholder!

Brug kun olier og fedtstoffer, der er egnet til stegning ved hgje temperaturer.

Bland ikke forskellige typer olie eller fedt, da de kan have forskellige
kogepunkter.
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Fyld karret med olie til friturestegning eller terninger (blokke)

ADVARSEL!
Karret skal veere rent og tgrt inden pafyldning med stegeolie/fedt.

Installation og betjeninga

1. Fedtaflgbshanen skal veere lukket (handtaget vender nedad).

2. Heeld omhyggeligt ca. 8 liter fritureolien indtil du opnar det gnskede niveau
(mellem "MIN" og "MAX" angivet pa siden af karveeggen).

FORSIGTIG!

Apparatet ma ikke bruges uden stegeolie eller fedt i terninger (blokke) i
karret.

3. Oliemaengden i karret skal observeres ogsa under drift og om ngdvendigt fyldes
op med stegeolie eller fedt i terninger (blokke).

Betjeningselementer

Fig. 3

Varmeholdningskontrollampe (grgn)
Opvarmningskontrollampe (rad)
Temperaturregulator

Teend/sluk knap med integreret
kontrollampe (gregn)

P DdPE
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Installation og betjeninga

Opstart

1.
2.

Tilslut apparatet til et enkelt jordet stikkontakt.
Teend apparatet med teend/sluk-knappen.

Den grgnne strgmindikator pa teend/sluk-knappen lyser.

3.

HENVISNING!

For at sikre tilstedeveerelsen af stegeolie / fedt i terninger (blokke) i karret,
drej temperaturregulatoren i "OFF" position, og derefter til det gnskede
temperaturniveau - ellers apparatet bliver ikke varm.

Indstil temperaturregulatoren ved at dreje til hgjre til den gnskede temperatur.
Det kan veelges i omradet 60 ° C - 190 ° C.

Under opvarmningsprocessen den rgde opvarmningskontrollampen lyser, som gar
ud efter at have ndet den indstillede temperatur.

Den gragnne kontrollampe for varmeopretholdelse. Nar temperaturen i oliekarret
falder, det rade opvarmningskontrollys teendes igen og apparatet genoptager
opvarmningsprocessen.

Friturestegning

1.

2.

5.

6.

For at opna mere gavnlige resultater, vent til den gnskede temperatur er naet,
og leeg derefter mad i friturekogeren.

Brug ikke stegeolie / friturefedt (blokfedt) for laenge ved for hgj temperatur, da
det mister sin egnethed til brug.

| tilfeelde af leengere pauser mellem friturestegningsprocesser, indstil
temperaturregulatoren til en lavere veerdi.

Seet de tilberedte fadevarer i friturekurven.
HENVISNING!

Undga at overfylde kurven, fordi temperaturen af olie/fedt falder, og
produktet bliver for fedt.

FORSIGTIG!

Man ma ikke overstige fglgende maengder af produkter til stegning i dyb
fedt:

— Model 8-liter fritureapparat: 0,6 kg
— Model dobbelt fritureapparat 2 x 8 liter: 0,6 kg per et oliekar

Nedszenk friturekurven langsomt i olien ved hjeelp af handtaget, og seet pa den
perforerede plade.

Steg de gnskede produkterne.
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7.

8.

9.

10.

11.

€artscher

Nar du er faerdig med stegeprocessen,
lgft forsigtigt kurven.

Hezeng op pa elboksens skinne (b) ved
hjeelp af krogene (a).

Vent til overskydende fedt drypper fra
stegte fgdevarer.

Nar stegeprocessen er afsluttet, og apparatet ikke laengere bruges, skal du
dreje temperaturkontrollen til ,OFF*.

Sluk for apparatet med teend/sluk-knappen.
HENVISNING!

OBS - apparatet slukker induktionsfeltet efter 2 timers drift og skifter til
standby.

ADVARSEL!

Fare for forbreendinger!
Under dybstegning kan selv de dréber vand under laget give staenk af

varm olie eller endda sma udbrud.

Frituremaskinen ma ikke bruges med lagen!

Laget tjener som et skjold mod stev og opretholder olietemperaturen i tilfeelde af
eventuelle afbrydelser i brug.

Far paseetning af laget, skal du sarge for, at det er tart, for at forhindre
vandgennemtraengning ind i oliekarret.
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Renggaring

Udskiftning og fjernelse af stegeolie / flydende fedt i en terninger (blokke)

1.

2.

Stegeolie / flydende fedt i terninger (blokke) skal udskiftes regelmaessigt, sa
snart det ikke laengere opfylder lovkravene.

Stegeolien / fedtet i terninger (blokke) skal dreenes fra karret gennem
aflgbshanen ind i opsamlingsbeholderen.

Sarg for, at beholderen er stabil.
HENVISNING!

Den brugte olie/fedt til stegning bortskaffes med omtanke for miljget og i
henhold til de lokale regler.

6 Renggring

6.1

Sikkerhedsanvisninger ved renggring

Apparatet skal afbrydes fra stramforsyningen inden renggring.

Lad apparatet afkale helt.

Sarg for, at der ikke kommer vand ind i apparatet. Saenk ikke apparatet under
rengering i vandet eller andre veesker. Brug ikke vandstrale under tryk for at
renggre apparatet.

Brug ikke skarpe eller metalgenstande (kniv, gaffel osv.) til at renggre apparatet.
Skarpe genstande kan beskadige enheden og fare til elektrisk stgd, nar det
kommer i kontakt med ledende komponenter.

Brug ikke slibemidler, der indeholder oplgsningsmidler eller kaustiske
renggringsmidler. Disse kan beskadige overfladen.

6.2 Rengering

Apparatet skal renggres grundigt ved slutningen af arbejdsdagen.
Fjern laget fra karret, hvis det er monteret, derefter fiern friturekurven.

Nér karret er afkalet skal det tammes i overensstemmelse med instruktionerne i
kapitlet "Udskiftning og fjernelse af stegeolie / flydende fedt i en terninger
(blokke)”.

Fjern den perforerede plade fra karret.

Friturekurven og laget skal rengares med varmt vand og lidt mildt
renggringsmiddel. Steerkt snavsede elementer kan gennemblgdes i kort tid.

Renggr beholderen med varmt vand og mildt renggringsmiddel. Vandet skal
bortledes til en passende beholder gennem aflgbshanen. Skyl med rent vand og
lad det lgbe gennem aflgbshanen.
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Fugt kan traenge ind i det elektriske system eller kontrolboksen og
forarsage elektrisk stgd ved opstart.

Renggar ikke hovedenheden og tilslutningsledningen under rindende vand og
nedsaenk ikke i vand eller andre vaesker.

7. Tar kun betjeningspanel, apparatets overflade og forbindelsesledningen med en
lidt fugtig klud.

8. Fjern regelmaessigt fedt / snavsfilteret fra bunden af apparatet og renggar det
med et mildt renggringsmiddel eller i en opvaskemaskine.

9. Ventilationsdbningerne pa bunden af apparatet ma ikke veere tilstoppede med
shavs eller stgv. De skal renggres regelmaessigt med bgrste eller bleeser.

10. Alle komponenter og tilbehgr skal grundigt tarres og apparatet skal samles:
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7 Mulige driftsfejl

Mulige driftsfejl

Nedenstaende tabel beskriver mulige arsager og metoder til at fierne drifts-
betjeningsfejl, der kan opsta under driften af apparatet. Hvis de opstaede driftsfej|
ikke kan rettes, bedes du kontakte servicecentret.

Angiv artikelnummer, modelnavn og serienummer. Disse data findes pa apparatets

typeskilt.

Fejl

Apparatet er tilsluttet
strgmforsyningen, men
den grgnne netveerks-
kontrollampe lyser ikke, og
apparatet opvarmes ikke

Den rgde opvarmnings-
kontrollampe blinker hvert
4 sekund

Den rgde opvarmnings-
kontrollampe blinker to
gange hvert 4 sekund

Den rgde opvarmnings-
kontrollampe blinker tre
gange hvert 4 sekund

Den rgde opvarmnings-
kontrollampe blinker fire
gange hvert 4 sekund

22126

Mulig arsag

Stikket er forkert tilsluttet.

Strgmforsyningssikringen
blev aktiveret.

Ventilatoren virker ikke

Ventilationshuller tilstop-
pet med snavs og fedt

Ikke nok afstand omkring
apparatet

Overophedning af
apparatet uden olie til
friturestegning i karret

Forkert strgmforsyning:
over 265 V eller under
135V

Kortslutning eller gdelagt
olietemperaturfaler

Lgsning

Kontroller stikket, og isaet
det korrekt

Kontroller sikringen,
kontroller apparatet efter
tilslutning til en anden
stikkontakt

Kontakt kundeservice
Kontroller filteret, rengar
om ngdvendigt

Bevar en tilstraekkelig
afstand

Fyld med stegeolie /
flydende blokfedt

Sarg for, at forsynings-
speendingen er mellem
135V og 265 V. Kontakt
servicecentret, hvis
problemet opstar igen

Kontakt kundeservice
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Mulige driftsfejl

Fejl

Den rgde opvarmnings-
kontrollampe og den
grgnne varmeholdnings-
kontrollampe blinker hvert
4 sekund samtidigt

Den rgde opvarmnings-
kontrollampe og den
grgnne varmeholdnings-
kontrollampe samtidigt
blinker to gange hvert 4
sekund

Den rgde opvarmnings-
kontrollampe og den
grgnne varmeholdnings-
kontrollampe samtidigt
blinker tre gange hvert 4
sekund

165118

Mulig arsag

Kortslutning pa
varmespiralsensoren

Forbindelsen med
sensoren pa
varmespiralen er afbrudt

Overophedningsbeskyt-
telse er aktiveret: for hgij
olietempemperatur i
karret (ca. 250 °C £ 10
OC)

€artscher

Lasning

Kontakt kundeservice

Kontakt kundeservice

Kontakt kundeservice
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8 Bortskaffelse

Bortskaffelse

Elektrisk udstyr

Elektrisk udstyr er markeret med dette symbol. Elektrisk

udstyr skal bortskaffes og genanvendes pa en forsvarlig og

miljgvenlig made. Brug ikke elektriske apparater i

husholdningsaffald. Afbryd enheden fra stramforsyningen,
I og fijern forbindelseskablet fra apparatet.

Elektriske apparater skal tages til udpegede indsamlingssteder.

Brugt stegeolie

Den brugte stegeolie skal bortskaffes i overensstemmelse med de geeldende regler
inden for miljgbeskyttelse
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