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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje
- obstugi, a nastepnie przechowywac jg w dostepnym miejscu!

—

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informacji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzadzeniem. Ponadto majg
zastosowanie przepisy dotyczgce zapobiegania wypadkom, przepisy BHP oraz
regulacje prawne obowigzujgce w obszarze zastosowania urzgdzenia.

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem, a w szczegdlnosci przed jego
uruchomieniem, nalezy przeczytac niniejszg instrukcje obstugi, aby unikng¢ szkod
na osobach i rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.
Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralny element produktu i musi by¢
przechowywana w bezposrednim poblizu urzgdzenia oraz w kazdej chwili dostepna.
Gdy urzadzenie zostaje przekazane, konieczne jest takze przekazanie niniejszej
instrukcji obstugi.

1 Bezpieczenstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzgdzenie moze stanowi¢ zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewlasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

1.1 Objasnienie haset ostrzegawczych

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
oznaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazen lub $mierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercig, jesli sie ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowadé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczgce bezpieczehstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

* Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Natychmiast odtgczy¢
urzadzenie od zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

* Nie nosi¢ urzadzenia trzymajgc za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze Zzrédtami ciepfa i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingé.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytaczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektrycznego nalezy zawsze chwyci¢ za
wtyczke.

Przewdd zasilajgcy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewod
jest uszkodzony, wéwczas w celu unikniecia zagrozenh nalezy zleci¢ jego
wymianeg zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty palne

Nigdy nie nalezy naraza¢ urzgdzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzadzenia do utrzymywania ciepta itp.

Urzadzenie nalezy czys$ci¢ regularnie, aby unikngc¢ ryzyka pozaru.
Nie przykrywac¢ urzgdzenia np. folig aluminiowa lub $ciereczkami.

Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajac tylko przeznaczonych do tego
materiatow oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywnos$ci w urzadzeniu moga sie zapalic.

Nigdy nie uzytkowac urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.
W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzgdzenie jest podtgczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadbac¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Gorace powierzchnie

Powierzchnie urzadzenia podczas pracy stajg sie gorgce. Istnieje niebezpiec-
zenstwo poparzenia. Wysoka temperatura utrzymuje sie takze po wytgczeniu.

Nie dotyka¢ zadnych gorgcych powierzchni urzgdzenia. Nalezy korzysta¢ z
dostepnych elementow obstugi i uchwytow.

Urzadzenie mozna transportowac i czyscic tylko po zupetnym ostygnieciu.
Goracych powierzchni nie wolno polewa¢ zimng wodg ani cieczami palnymi.

Eksploatacja tylko pod nadzorem
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» Urzadzenie mozna eksploatowac tylko pod nadzorem.
* Nalezy przebywa¢ zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia.

Bezpieczenstwo

Personel obstugujacy

* Urzadzenie moze by¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel
specjalistyczny.

» Niniejsze urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (réwniez dzieci) z

ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi oraz
przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

» Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnosc, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Niewtasciwe uzytkowanie
» Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia.

* Urzadzenie mozna uzywac tylko w stanie technicznym nie budzgcym
zastrzezen, zapewniajgcym bezpieczng eksploatacje.

* Urzadzenie mozna uzywac tylko wowczas, gdy przytacza znajdujg sie w stanie
technicznym nie budzacym zastrzezen, zapewniajgcym bezpieczng
eksploatacje.

* Urzadzenie mozna uzywac tylko wowczas, gdy jest czyste.

* Nalezy stosowa¢ wytgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy
naprawia¢ urzadzenia samodzielnie.

» Nie wolno przeprowadza¢ zadnych modyfikacji ani zmian w urzgdzeniu.

* Przy wysokich temperaturach nie uzywac¢ urzadzenia bez produktow
spozywczych, gdyz powierzchnia robocza moze sie znieksztatcic.

* Przy $rednich lub wysokich temperaturach NIGDY nie umieszcza¢ na goracej
powierzchni roboczej zimnej wody ani lodu. Moze to doprowadzi¢ do
znieksztatcenia powierzchni roboczej w wyniku nagtej zmiany temperatury.
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1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu réznym i/lub odbiegajgcym od jego
normalnego przeznaczenia opisanego ponizej jest zabronione i uznawane za
uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Nastepujgce uzytkowanie jest zgodne z przeznaczeniem:
— grillowanie migsa, ryb i warzyw,
— opiekanie odpowiednich potraw.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napiecie elektryczne, ogienh i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadza¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujgce uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:
— przygotowywanie nieodpowiednich potraw.
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Informacje ogolne

2 Informacje ogolne

2.1 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Wszystkie informacje i wskazowki zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty
zestawione przy uwzglednieniu obowigzujgcych przepisow, aktualnej wiedzy
konstruktorskiej i inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich
doswiadczen. W przypadku zamoéwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych,
oraz w sytuacji zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej,
dostarczone urzadzenie w pewnych okolicznosciach moze odbiega¢ od objasnien
oraz licznych rysunkéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialno$ci za szkody i usterki wynikajgce z:
— nieprzestrzegania wskazowek,
— uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem,
— wprowadzania zmian technicznych przez uzytkownika,
— zastosowania niedopuszczonych czgsci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzgcych poprawie wtasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne
elementy podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody
producenta, zabrania si¢ powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i
w jakikolwiek sposob (takze fragmentow), oraz wykorzystywania lub / i
przekazywania jej zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg
obowigzkiem wyptaty odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia
dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1 Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzgdzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
lisScie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszac tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czesci lub akcesoridow prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzadzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysyiki urzgdzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzeh.

Opakowanie oraz poszczegodlne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegdtowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzega¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtérnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzadzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac¢ si¢ do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknigtych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od $rodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowac¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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Parametry techniczne

4 Parametry techniczne

4.1 Dane techniczne

Nazwa: Salamander grill 6640
Numer art.: 100533
Materiat: stal szlachetna
Materiat powierzchni robocze;j: specjalna stal
Wymiary powierzchni roboczej (szer. x

oh) w mm: 700 x 330
Wersja powierzchni roboczej: gtadka

Zakres temperatury ptyty grillowej

od—-dow °C 50 - 300

llos¢ stref grzewczych: 2

Zakres temperatury salamandra 190

do, w °C:

llos¢ elementéw grzewczych 1

salamandra:

llos¢ stref grzewczych salamandra: 1

Wymiary rusztu grillowego (szer. x gt.)

W mm- 560 x 400
Wersja rusztu grillowego: 1/1 GN

Ustawianie czasu od — do w sek.- min.: | 30 - 100

llos¢ mozliwych do zapisania czaséw: 6

Wartos¢ przytgczeniowa: 6,64 kW | 400 V | 50/60 Hz
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm: 760 x 590 x 465

Ciezar w kg: 51,4

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!
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Parametry techniczne

Wersja / wtasciwosci

Typ: urzadzenie nablatowe
Rodzaj zasilania: elektryczne
Przytgcze urzadzenia: 3 NAC
Strefy grzewcze (2x) plyty grillowej regulowane oddzielnie
Zrédio ciepta w salamandrze: grzatka promiennikowa
Regulacja mocy salamandra: ptynna
Ruszt grillowy:
— odpowiedni do pojemnikéw GN
— regulowana wysokosé
Ociekacz na tluszcz:
— dla ptyty grillowe;j
— dla salamandra
Wyswietlacz cyfrowy
Sterowanie
— pokretto
— elektroniczna
Wigcznik/wytacznik
Lampki kontrolne:
- Wh/wyth
— nagrzewanie

4.2 Funkcje urzadzenia

Zajmujgce niewiele miejsca urzadzenie stanowigce potgczenie grilla i opiekacza
posiada wydajng ptyte grillowg z 2 zatgczanymi osobno strefami grzewczymi.

Doptyw ciepta w salamandrze mozna idealnie wyregulowac za pomocg rusztu o
regulowanej wysokosci i ptynnie nastawianej temperaturze. Petng kontrole procesu
grillowania i opiekania zapewnia cyfrowy timer.
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4.3 Zestawienie podzespotow urzadzenia

Parametry techniczne

Rys. 1
1. Komin 2. Powierzchnia robocza gtadka
3. Otwory wentylacyjne 4. Obudowa
5. Przewdd zasilajgcy 6. Panel obstugi
7. Uchwyt rusztu grillowego (2x) 8. Ruszt grillowy
9. Ociekacz tluszczu salamandra 10. Nozki (4x)
11. Ociekacz tluszczu ptyty grillowej 12. Otwor odptywowy dla ttuszczu

13. Rynienka do odprowadzania ttuszczu
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5 Instalacja i obstuga

Instalacja i obstuga

5.1 Instalacja

& OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidlowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewlasciwym postepowaniu z urzgdzeniem moze dojs¢ do
szkdd na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy moga by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujgcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkoéd, ktére mozna przypisaé nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.

Rozpakowanie / ustawienie

* Rozpakowac¢ urzgdzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

& OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

» Jedli na urzadzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjg¢. Folie ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

» Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzadzeniu.

* Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

+ Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby przytgcza byly tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

» Urzadzenie nalezy ustawic¢ na powierzchni o nastepujacych wtasciwosciach:

— réwna, 0 wystarczajgcej nosnosci, odporna na wode, sucha i odporna na
wysokie temperatury
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— wystarczajgco duza, aby bez przeszkéd mozna byto pracowacé z
urzadzeniem

— fatwo dostepna
— posiadajgca dobrg wentylacje.

Instalacja i obstuga

* Nalezy zachowa¢ wystarczajgcy odstep od brzegoéw stotu. Urzgdzenie mogtoby
sie przewro6cic i spasé.
» Zachowac odstep co najmniej 10 cm od palnych $cian i przedmiotéw.

Podtaczenie

» Podtgczenie urzadzenia do instalacji zasilania elektrycznego musi by¢
wykonane przez wykwalifikowanego elektryka, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami migdzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

» Sprawdzi¢, czy dane techniczne urzgdzenia (zob. tabliczka znamionowa) pasujg
do danych lokalnej sieci elektrycznej.

* Przewdd przytgczeniowy roztozyc¢ tak, aby nikt nie mogt na niego nadepngc ani
sie o niego potknagc.

» Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznym minutnikiem lub pilotem. -
PL
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Instalacja i obstuga

5.2 Obstuga

A OSTRZEZENIE

Ryzyko poparzenia!

Podczas pracy obudowa, powierzchnia robocza, ruszt grillowy oraz
potrawy staja sie bardzo gorace i pozostaja goragce przez jakis czas
po wylaczeniu.

Nie dotyka¢ urzadzenia i rusztu grillowego gotymi rekomal!
Do naktadania i zdejmowania grillowanych produktéw nalezy uzywac

odpowiednich sztuécoéw do grillowania.

Do zdejmowania rusztu grillowego uzywac¢ przewidzianych do tego
uchwytow.

Do zdejmowania z rusztu grillowego talerzy z potrawami uzywac
odpornych na wysokie temperatury rekawic ochronnych.

Ociekacze na ttuszcz i ich zawartos¢ staja sie bardzo gorace.

Ociekacze na tluszcz oprézniac i czysci¢ dopiero po ostygnieciu.

Niebezpieczenstwo pozaru!

Podczas pracy nigdy nie umieszczaé narzedzi kuchennych, recznikow,
papieru itp. na powierzchni roboczej. Na powierzchni roboczej nigdy nie
stawiac¢ plastikowych ani innych pojemnikow.

Przygotowanie urzadzenia

1. Przed pierwszym uzyciem z produktami spozywczymi powierzchnie roboczg
ptyty grillowej nalezy najpierw przygotowaé. Postepowaé w nastepujacy sposob:

14/22

usung¢ z urzgdzenia opakowanie oraz papier z powierzchni roboczej,
zetrze¢ nadmiar ttuszczu z powierzchni roboczej,

uzywajgc pedzla powierzchnig roboczg obficie pokry¢ thuszczem do
smazenia,

powierzchnie oproszy¢ warstwag soli,
wigczy¢ urzadzenie za pomocg wigcznika/wytgcznika,

za pomoca regulatoréw temperatury dla obu stref grzewczych ustawi¢
temperature ok. 180 °C,

przez ok. 25 minut rozgrzewac¢ powierzchnie robocza,
wytgczy¢ urzadzenie i pozostawic, aby ostygty urzadzenie, olej i sdl,
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— po ostygnieciu usung¢ ostroznie olej z solg, nie rysujgc powierzchni.

— ponownie pokry¢ powierzchnie roboczg olejem i rozgrzaé, az olej sie
przypali, co stworzy powtoke na powierzchni,

Instalacja i obstuga

— jeszcze raz pokry¢ olejem powierzchnig roboczg; ptyta grillowa jest teraz
gotowa do uzytku.

2. Przed uzyciem wyczysci¢ obudowe i wyposazenie zgodnie ze wskazéwkami
zawartymi w rozdziale 6 ,,Czyszczenie”.

3. Urzadzenie i elementy wyposazenia nalezy doktadnie osuszyc.

4. Przed uruchomieniem urzgdzenia w przewidzianych do tego otworach nalezy
umiesci¢ ociekacze na ttuszcz dla ptyty grillowej i salamandra.

Elementy sterowania / kontrolki

A

—a=p 110210 o 0
%\
| \
4 5 6 7 8 9 10 11 12 13
Rys. 2
1. Wyswietlacz cyfrowy ustawiania 2. Przycisk do podnoszenia ustawien
czasu czasu
3. Przycisk do redukcji ustawien czasu 4. Przycisk Start/Stop
5. Przycisk WE/Wyt. timer 6. Przyciski zapisywania czasu 1 - 6
7. Kontrolka nagrzewania 8. Regulator temperatury lewej strefy
(pomaranczowa) lewej strefy grzewczej ptyty grillowej
grzewczej ptyty grillowej
9. Kontrolka nagrzewania 10. Regulator temperatury prawej strefy
(pomaranczowa) prawej powierzchni grzewczej ptyty grillowej
roboczej ptyty grillowej
11. Kontrolka nagrzewania 12.Regulator energii salamandra

(pomaranczowa) salamandra

13. Wiacznik/wytgcznik ze zintegrowang
kontrolkg zasilania (zielona)

100533 15/22



€artscher

Ustawienia

Instalacja i obstuga

Wiacznik/wylacznik

Poprzez wcisniecie wigcznika/wytgcznika na pozycje ,O” urzgdzenie jest
odfgczane od zasilania elektrycznego.

Zielona kontrolka wtgcznika/wytgcznika zapala sie przy kazdym wcisnieciu na
pozycje ,I” i tym samym wskazuje, ze urzadzenie jest zasilane pradem.

Poprzez wcisnigcie przetgcznika na ,|” nastepuje:

— aktywowanie wszystkich regulatoréw obrotowych: obydwu regulatoréw
temperatury (dla ptyty grillowej) oraz regulatora energii (dla salamandra).

WSKAZOWKA: Strefy grzewcze plyty grillowej i ogrzewanie salamandra
nie s jeszcze aktywowane.

Timer nie jest jeszcze aktywowany.

Regulator temperatury

Za pomocg odpowiednich regulatorow temperatury ustawia sie temperature dla
kazdej strefy grzewczej ptyty grillowej (lewej lub prawej).

Termostat cyklicznie wtgcza sie i wytgcza, aby utrzymywac ustawiong tempe-
rature. Zakres, jaki mozna ustawi¢ znajduje sie w przedziale 50 °C do 300 °C.

Wigkszos¢ procesow grillowania przeprowadza sie w temperaturze pomiedzy
180 °C a 240 °C.

Podczas fazy nagrzewania swieci pomaranczowa lampka kontrolna
nagrzewania dla danej strefy grzewczej. Po osiggnieciu ustawionej temperatury
gasnie lampka kontrolna nagrzewania.

Regulator energii
Regulator energii steruje elementem grzejnym salamandra.

Opiekanie jest najbardziej efektywne, gdy regulator energii zostanie obrécony
na najwyzsze ustawienie ,MAX". Przy takim ustawieniu maksymalnym "HI”
grzatka pracuje w trybie ciggtym. Gdy regulator energii podgrzewa,
pomaranczowa lampka kontrolna nagrzewania obok regulatora energii zapala
sie. Gdy regulator energii nie grzeje, lampka kontrolna nagrzewania wytgcza sie.

Timer
Timer zostaje aktywowany poprzez wcisniecie przycisku whwyt. timera.

Pod przyciski zapisywania czasu 1 - 6 mozna wprowadzi¢ zgdane wartosci.
Zakres, jaki mozna ustawi¢ znajduje sie w przedziale 30 sekund - 100 minut.

Aby ustawi¢ zgdany czas nalezy wcisnaé jeden z przyciskow zapisywania czasu
1 - 6 oraz za pomocg przyciskéw ,+“ lub ,-“ ustawi¢ odpowiedni czas.
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Poprzez wcisnigcie przycisku Start/Stop czas jest zapisywany i moze by¢ uzyty
kolejny raz.

Powtarzaé powyZzsze kroki, aby pod pozostatymi przyciskami ustawiania czasu
zapisa¢ zgdane wartosci.

Ustawiony czas mozna dowolnie zmieni¢ dla kazdego przycisku zapisywania
czasu.

Aby aktywowa¢ ustawiony czas nalezy wcisng¢ jeden z przyciskow zapisywania
czasu.

Na wyswietlaczu cyfrowym pojawi sie zapisane ustawienie czasu i czas bedzie
odliczany w dét. Po uptywie ustawionego czasu stycha¢ sygnat dzwigkowy, a na
wyswietlaczu cyfrowym pojawia sie ,End”.

Aby wczesniej przerwac czas, wcisng¢ przycisk wt./wyt. timera.
Aby wigczyé lub wytaczy¢ timer, przycisk wt./wyt. nalezy przytrzymac diuzej.

Instalacja i obstuga

Uruchomienie urzadzenia

1. Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego.
2. Wigcznik/wytacznik przetaczy¢ na pozycje ,,1“.
Zielona kontrolka zasilania we wigczniku/wytgczniku zaczyna $wiecic.

Przygotowywanie potraw na ptycie grillowej

1. Delikatnie nattuci¢ powierzchnie roboczs.
WSKAZOWKA!

Cala powierzchnia robocza jest podzielona na dwie strefy grzewcze, ktére
mozna regulowaé¢ osobno za pomocga odpowiednich elementéw obstugi.

Przed nalozeniem potraw powierzchnie robocze nalezy zawsze najpierw
nagrzac.

2. Ustawi¢ potrzebng temperature dla kazdej strefy grzewczej za pomoca
odpowiedniego regulatora temperatury.

Pomaranczowa kontrolka nagrzewania dla wybranej strefy grzewczej zapala sig.

Aby nagrza¢ powierzchnie roboczg przed pierwszym uzyciem, czas nagrzewania
nalezy zaplanowa¢ na ok. 20 minut.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury dla danej strefy grzewczej gasnie
odpowiednia lampka kontrolna nagrzewania. Gdy temperatura spada, termostat
ponownie si¢ zatgcza i lampka kontrolna nagrzewania zaczyna znowu $wiecic.

3. Przygotowane produkty do grillowania kolejno uktada¢ na powierzchni roboczej.
4. Obserwowac grillowany produkt podczas procesu grillowania.
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5. W miedzyczasie obracac¢ grillowane produkty.

Instalacja i obstuga

Podczas grillowania tluszcz i pozostatosci sptywaja poprzez otwdr odptywowy
ttuszczu po lewej stronie urzgdzenia do ociekacza na ttuszcz.

W razie potrzeby usung¢ z powierzchni roboczej resztki z grillowania, przesuwajac
je za pomocg odpowiedniego metalowego skrobaka nad otwér odptywowy ttuszczu,
do ociekacza na ttuszcz.

6. Regularnie kontrolowa¢ ociekacz na ttluszcz, w razie potrzeby oprézniac¢ go po
ostygnieciu.

7. Gotowe grillowane produkty zdejmowac z powierzchni roboczej, uzywajgc
odpowiednich sztuécéw grillowych (szczypce do grilla, widelec do grilla itd.)

8. Gdy proces grillowania jest zakonczony i ptyta grillowa nie jest juz uzywana,
obraéci¢ regulator(y) temperatury na pozycje ,0".

Grillowanie / opiekanie potraw w salamandrze

1. W zaleznosci od rodzaju przygotowania lub wysokos$ci pojemnika na potrawy
wybra¢ jedng z prowadnic do rusztu grillowego i umiesci¢ go w urzadzeniu.

2. Wsung¢ ociekacz pod ruszt grillowy w urzgdzenie.

3. Postawi¢ potrawy w odpowiednich pojemnikach (talerze, formy do zapiekanek
itp.) na ruszcie grillowym pod grzatka promiennikows.
OSTRZEZENIE!
Niebezpieczenstwo pozaru!
Uwazaé, aby potrawy na ruszcie grillowym nie dotykaty grzatki promiennikowe;j.

4. Ustawi¢ zadang temperature za pomocg regulatora energii:

— do opiekania i grillowania wybra¢ najwyzsze ustawienie regulatora
energii,

— do podgrzewania lub utrzymywania temperatury wybieraé nizsze
ustawienia.

Podczas nagrzewania swieci sie pomaranczowa lampka kontrolna nagrzewania
salamandra. Po osiggnieciu ustawionej temperatury ta lampka kontrolna gasnie.
Jesli temperatura w urzgdzeniu spada i grzatka promiennikowa zostaje ponownie
zatgczona za pomocg regulatora energii, lampka kontrolna nagrzewania ponownie
zaczyna $wieci¢. Proces ten powtarza sig, dopoki regulator energii nie zostanie
obrécony na pozycje ,0 (WYL).
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5. W razie potrzeby wybrac jeden z przyciskéw zapisywania czasu 1 — 6. W celu
ustawienia czasu uwzgledni¢ wskazowki zawarte w punkcie
»Ustawienia/timer®.

Czyszczenie

6. Wyjac¢ z salamandra gotowe potrawy w pojemnikach uzywajac Sciereczek do
naczyn lub serwetek i serwowac.

7. Wyciaggna¢ z urzgdzenia za pomocg uchwytéw ruszt grillowy.
UWAGA!
Podczas przygotowywania potraw ruszt grillowy bardzo sie nagrzewa.

Goracy ruszt grillowy nalezy zawsze stawia¢ na odpornej na wysokie
temperatury podktadce.

8. Po ostygnieciu oprozniac regularnie ociekacz na ttuszcz salamandra.

9. Jedli salamander nie jest juz uzywany, regulatory energii nalezy obrdci¢ na
pozycje ,0“ (WYL).

10. Jesli urzadzenie nie jest juz uzywane, wtgcznik/wytgcznik nalezy ustawi¢ na
pozycji ,O.

11. Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego.

6 Czyszczenie

6.1 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

* Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
+ Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygniecia.
+ Uwazaé, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia

podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywac strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotéw (ndz, widelec itp.). Ostre przedmioty mogg uszkodzi¢ urzgdzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzacymi prgd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Nie uzywac¢ do czyszczenia zadnych srodkow szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczacych. Mogg one uszkodzié
powierzchnie.
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Czyszczenie

6.2 Czyszczenie

Na koniec dnia roboczego schtodzone urzgdzenie i wyposazenie nalezy doktadnie
oczyscic.

Ptyta grillowa

1.

Usungc¢ z powierzchni roboczej resztki z grillowania, przesuwajgc je za pomocg
odpowiedniego metalowego skrobaka nad otwér odptywowy tluszczu, do
ociekacza na ttuszcz.

Nastepnie oczysci¢ jeszcze letnig powierzchnie roboczg za pomocg miekkiej,
nasgczonej w gorgcej wodzie z detergentem (wodzie z fagodnym $rodkiem
myjacym) sciereczki lub ggbki.

Przetrze¢ Sciereczkg nasgczong czystg wodag w celu catkowitego usuniecia
pozostatosci Srodka myjgcego.

Doktadnie osuszy¢ powierzchnig roboczg.
UWAGA!

Ptyty grillowej nie szorowaé¢ za mocno metalowym skrobakiem! Jesli
zostanie ona tak gteboko wyszorowana, ze bedzie znowu btyszcze¢,
konieczne bedzie jej ponowne kalibrowanie. Nalezy pamietac, ze lekkie
czyszczenie jest duzo latwiejsze niz préba usuniecia duzej ilosci
przypalonych potraw i wegla. Wyjatkowo moze sie zdarzy¢, ze ptyta
grillowa bedzie bardzo trudna do wyczyszczenia. W takim przypadku i
tylko gdy to konieczne, nalezy uzy¢ dostepnego w handlu
NIEKAUSTOWEGO s$rodka do czyszczenia piekarnikow, pozostawi¢ go na
nie dtuzej niz 30 sekund i w razie potrzeby powtérzy¢ proces. Upewni¢ sie,
ze wszelkie pozostatosci srodka czyszczgcego zostaty usuniete.
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1. Zdjac ruszt grillowy z urzadzenia i wyczysci¢ go miekka, wilgotng $ciereczkg z
tagodnym $rodkiem czyszczacym.

2. Salamander czysci¢ od wewnatrz miekka, wilgotng Sciereczkg. W razie potrzeby
uzyc¢ tagodnego $rodka czyszczacegdo.

3. Ruszt grillowy i wyczyszczone powierzchnie wewnetrzne salamandra przetrzeé
Sciereczkg nasgczong czystg wodg w celu catkowitego usuniecia pozostatosci
srodka myjgcego.

4. Dokfadnie osuszy¢ umyte powierzchnie i ruszt grillowy.

Mozliwe usterki

Salamander i ruszt grillowy

Ociekacz na ttuszcz

1. Wyja¢ z urzagdzenia ociekacze na ttuszcz i opréznié je.

2. Ociekacze na tluszcz wyczysci¢ cieptg wodg, tagodnym srodkiem myjgcym i
miekka Scierkg lub gabka.

3. Wyplukaé w czystej wodzie.

4. Doktadnie wysuszy¢ ociekacze na tluszcz przed ich powtérnym umieszczeniem
w urzgdzeniu.

Urzadzenie

1. Obudowe urzadzenia, komin, ostone przeciwbryzgowg przeciera¢ migkka
Sciereczka, nasgczong cieptg wodg i tagodnym Srodkiem myjacym.

2. Elementy obstugi, regulatory obrotowe i przewdd przytgczeniowy wytrzec¢ tylko
lekko wilgotng Sciereczka.

3. Wszystkie umyte powierzchnie nalezy na zakonczenie doktadnie osuszyc.
4. Zdjete czesci ponownie zamontowac do urzgdzenia.

7 Mozliwe usterki

Ponizsza tabela zawiera opisy mozliwych przyczyn i sposobéw usuwania usterek
pracy lub btedéw wystepujgcych przy eksploatacji urzadzenia. Jezeli nie mozna
usung¢ usterek dziatania, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Nalezy przy tym koniecznie poda¢ numer artykutu, nazwe modelu oraz numer
seryjny. Dane te mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.
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Btad

Ptyta grillowa lub
grzatka promiennikowa
salamandra nie
nagrzewajg sie

8 Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Mozliwa przyczyna
Uszkodzony przewdéd
przytgczeniowy

Urzadzenie nie jest
prawidtowo podtgczone
do zasilania
elektrycznego

Uszkodzony bezpiecznik

Wigcznik/wytacznik nie
zostat uruchomiony

Regulator temperatury
lub energii nie zostat
uruchomiony

Uszkodzony termostat

Uszkodzona grzatka

Utylizacja

Usuniecie

Skontaktowac sie ze
sprzedawcg

Podtgczy¢ urzgdzenie do
zasilania elektrycznego

Skontaktowac sie ze
sprzedawcg

Wiacznik / wytacznik
ustawi¢ na pozycji I

Obréci¢ regulator
temperatury lub regulator
energii na zadane
ustawienie

Skontaktowa¢ sie ze
sprzedawcg

Skontaktowa¢ sie ze
sprzedawcg

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzadzenia
elektryczne muszg by¢ w sposéb wtasciwy i przyjazny dla
srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno
wyrzucac urzadzen elektrycznych do odpadéw domowych.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i usung¢ z

urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbidrki.
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