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INFORMATIONS GENERALES

Ce chapitre fournit des informations générales dont tous les
utilisateurs de ce manuel doivent prendre connaissance. Les
informations spécif ques destinées a chaque utilisateur de ce
manuel fgurent dans les chapitres suivants ( « INSTRUC-
TIONS POUR .... » ).

1 DONNEES DE L'APPAREIL

» La plaque signalétique de I'appareil se trouve a l'intérieur du
panneau de commandes.

* Le modele et le numéro de série de I'appareil se trouvent
également sur les talons sous la marque et sur I'emballage.

2 AVERTISSEMENTS GENERAUX

Le fabricant de I'appareil décline toute responsabilité en
cas de dommages dus a la non-observation des impératifs
qui suivent.

AVERTISSEMENTS POUR L'INSTALLATEUR

 Lire ce manuel attentivement. Il fournit des informations im-
portantes pour l'installation, I'utilisation et I'entretien de I'ap-
pareil en toute sécurité.

» L'installation, la conversion a un autre type de gaz et I'entre-
tien de l'appareil doivent étre ef fectués par des installateurs
qualif és et agréés par le fabricant, conformément aux nor-
mes de sécurité en vigueur et aux consignes données dans
ce manuel.

* Repérer le modele d'appareil. Le modéle est indiqué sur
I'emballage et sur la plaque signalétique de I'appareil.

* Installer I'appareil seulement dans des locaux suff samment
aéres.

* Ne pas obstruer les ori fces d'aération et d'évacuation de
I'appareil.

* Ne pas manipuler les piéces de I'appareil.

AVERTISSEMENTS POUR L'UTILISATEUR

+ Lire ce manuel attentivement. Il fournit des informations im-
portantes pour l'installation, I'utilisation et I'entretien de I'ap-
pareil en toute sécurité.

» Conserver ce manuel dans un endroit sir et connua fn de

pouvoir le consulter pendant toute la durée de vie utile de

I'appareil.

L'installation, la conversion a un autre type de gaz et I'entre-
tien de l'appareil doivent étre ef fectués par des installateurs
qualif és et agréés par le fabricant, conformément aux nor-
mes de sécurité en vigueur et aux consignes données dans
ce manuel.

» Pour l'assistance, s'adresser uniquement aux centres tech-

niques agréés par le fabricant et exiger des pieces détachées

originales.

Faire contrbler et entretenir I'appareil au moins deux fois par
an. Il convient de stipuler un contrat d'entretien.

» Cet appareil est destiné a un usage professionnel et doit

donc étre utilisé par du personnel formé a cet effet.

L'appareil est destiné a la cuisson d'aliments comme indiqué

dans les avertissements. Toute autre utilisation est impropre.

Eviter de faire marcher I'appareil a vide pendant de longues
périodes. Préchauffer I'appareil juste avant de I'utiliser.
Surveiller I'appareil pendant son fonctionnement.

» En cas de panne ou de dysfonctionnement de I'appareil, fer-

mer le robinet d'arrét du gaz et/ou désactiver l'interrupteur

général d'alimentation électrique installés en amont de I'ap-
pareil.

Effectuer le nettoyage conformément aux instructions
données dans le Chapitre « INSTRUCTIONS POUR LE
NETTOYAGE ».

» Ne pas stocker de substances in fammables a proximité de
I'appareil. RISQUE D'INCENDIE

» Attention: Les enfants doivent étre surveillés a fn qu’ils ne
jouent pas avec I'appareil.

» Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des person-
nes (y compris les enfants) avec incapacité sychique et de
motion, ou le manque d’expérience et de connaissances,
sauf s'il y a contréle ou instruction sur l'utilisation de I'appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

* Ne pas obstruer les ori fces d'aération et d'évacuation de
I'appareil.

» Ne pas manipuler les piéces de |'appareil.

AVERTISSEMENTS POUR LE TECHNICIEN PREPOSE A
L'ENTRETIEN

 Lire ce manuel attentivement. Il fournit des informations im-
portantes pour l'installation, l'utilisation et I'entretien de I'ap-
pareil en toute sécurité.

» L'installation, la conversion a un autre type de gaz et I'entre-
tien de l'appareil doivent étre ef fectués par des installateurs
qualif és et agréés par le fabricant, conformément aux nor-
mes de sécurité en vigueur et aux consignes données dans
ce manuel.

* Repérer le modéle d'appareil. Le modéle est indiqué sur
I'emballage et sur la plaque signalétique de I'appareil.

 Installer I'appareil seulement dans des locaux suff samment
aeéreés.

* Ne pas obstruer les ori fces d'aération et d'évacuation de
I'appareil.

* Ne pas manipuler les piéces de I'appareil.

AVERTISSEMENTS POUR LE NETTOYAGE

* Nettoyer tous les jours les surfaces extérieures en acier inox
poli, la surface des cuves de cuisson, la surface des plaques
de cuisson.

* Faire nettoyer les piéces internes de I'appareil au moins deux
fois par an par un technicien agréé.

* Ne pas laver I'appareil avec des jets d'eau directs ou a haute
pression.

* Ne pas utiliser de produits corrosifs pour nettoyer le sol sous
I'appareil.

3 ELIMINATION DE L'EMBALLAGE ET DE L'APPAREIL

3.1 EMBALLAGE

L’'emballage est réalisé dans des matériaux compatibles avec
I'environnement. Les éléments en matiere plastique recycla-
bles sont :

* l|a couverture transparente, les sachets du manuel d'instruc-
tions et des injecteurs (en polyéthyléne - PE).

* les feuillards (en polypropyléne - PP)

3.2 APPAREIL

L'appareil est réalisé a plus de 90 % dans des matériaux métal-

liques recyclables (acier inox, téle aluminée, cuivre, etc. ).

L'appareil doit étre mis au rebut conformément a la réglemen-
tation en vigueur.

* Ne pas l'abandonner dans la nature.
* Le rendre inutilisable avant son élimination
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INSTRUCTIONS POUR L'INSTALLATION

AVERTISSEMENTS POUR L'INSTALLATEUR

Le fabricant de I'appareil décline toute responsabilité en
cas de dommages dus a la non-observation des impératifs
qui suivent.

 Lire ce manuel attentivement. Il fournit des informations im-
portantes pour l'installation, I'utilisation et I'entretien de I'ap-
pareil en toute sécurité.

L'installation, la conversion a un autre type de gaz et I'entre-
tien de l'appareil doivent étre ef fectués par des installateurs
qualif és et agréés par le fabricant, conformément aux nor-
mes de sécurité en vigueur et aux consignes données dans
ce manuel.

Repérer le modéle d'appareil. Le modéele est indiqué sur
I'emballage et sur la plaque signalétique de I'appareil.

Installer I'appareil seulement dans des locaux suff samment
aéres.

Ne pas obstruer les ori fces d'aération et d'évacuation de
I'appareil.

Ne pas manipuler les pieces de I'appareil.

Appareils de la série DROP-IN (a encastrer)

 Effectuer l'installation en respectant rigoureusement les indi-
cations des schémas en annexe.

* N’installer ces appareils que sur des meubles métalliques
(bois et/ou autres matériaux combustibles a éviter).

» Faire attention au cordon d’alimentation: les passage ne doi-
vent présenter ni angle ni bavure susceptible de couper le
cordon. De plus, la différence entre la température ambiante
et celle du cordon ne doit pas étre supérieure a 50°C.

4 NORMES ET TEXTES DE LOI DE REFERENCE
Installer I'appareil conformément aux normes de sécurité en
vigueur.

Installer I'appareil conformément a la norme EN1717 et a la
réglementation de I'eau en vigueur.

5 DEBALLAGE
Controler I'état de I'emballage et demander au transporteur
d'inspecter la marchandise en cas de dommages évidents.

» Enlever I'emballage
» Enlever la pellicule de protection des panneaux extérieurs.

Enlever les éventuels résidus de colle avec un solvant adapté.

6 MISE EN PLACE

» Les dimensions de l'appareil et la position des raccorde-
ments sont indiquées dans le schéma d'installation fgurant
au début de ce manuel.

» L'appareil peut étre installé seul ou avec d'autres appareils
de la méme gamme.

» Cet appareil ne peut pas étre encastré.

* Installer I'appareil a une distance de 10 cm minimum des
murs. Cette distance peut étre inférieure si les murs sont in-
combustibles ou protégés par un isolant thermique.

6.1 MONTAGE DE L' APPAREIL SUR UN SOCLE
Suivre les instructions fournies avec le type de support utilisé.

6.2 UNION DE PLUSIEURS APPAREILS

* Mettre les appareils les uns a cbté des autres et d'aplomb de
fagon a ce que les plans de travail soient alignés.

» Unissez les appareils en utilisant les couvre-joints d’union
spéciaux fournis sur demande
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7 RACCORDEMENTS

La position et la dimension des raccordements sont précisées
sur le schéma d'installation f gurant au début de ce manuel.

7.1 BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Vérif er si I'appareil est congu pour fonctionner a la tension et
a la fréquence auxquelles il sera alimenté. Controler la plaque
signalétique de I'appareil.

» Installer en amont de I'appareil, dans un endroit facile-
ment accessible, un disjoncteur omnipolaire d'une capacité
adaptée, avec une distance d'ouverture des contacts d'au
moins 3 mm et un dispositif de protection a haute sensibilité.
Le courant de fuite maximum de I'appareil est de 1 mA/kW.
Utiliser un cordon d'alimentation f exible avec gaine isolante
en caoutchouc ayant des caractéristiques au moins égales
au type HO5 RN-F.

Relier le cordon d'alimentation a la plaque a bornes selon les
indications du schéma électrique remis avec I'appareil.
 Bloquer le cordon d'alimentation avec le serre-cable.
Protéger le cordon d'alimentation a I'extérieur de I'appareil
avec un conduit en métal ou en plastique rigide.

7.2 MISE A LA TERRE ET NOEUD EQUIPOTENTIEL
Brancher I'appareil a une prise de terre eff cace. Relier le con-
ducteur de terre a la borne portant le symbole JT‘ situé a coté
de la plaque a bornes d'arrivée de la ligne.

Relier la structure métallique de I'appareil sous tension a un
nceud équipotentiel. Relier le conducteur a la borne avec le

symbole v situé sur la partie extérieure du fond.

7.3 RACCORDEMENT AU RESEAU HYDRIQUE

Alimenter l'appareil avec de I'eau potable. La pression d'ali-
mentation de I'eau doit étre de 150 kPa a 300 kPa. Utiliser un
réducteur si la pression d'alimentation est supérieure a celle
maximale indiquée.

* Installer un fltre mécanique et un robinet d'arrét en amont de
I'appareil, dans un endroit facilement accessible.

« Eliminer les éventuels dépéts ferreux des tuyaux de raccor-
dement avant de raccorder le f ltre et 'appareil.

» Fermer les raccords n'étant pas reliés avec un bouchon étan-
che.

» Aprés le raccordement, vérifer qu'il n'y ait pas de fuites au
niveau du raccordement.

7.4 RACCORDEMENT A L'EV ACUATION DES EAUX
USEES

Les conduits d'évacuation doivent étre réalisés dans des
matériaux résistant a 100 °C. La vapeur produite par I'évacua-
tion de I'eau chaude ne doit pas atteindre le fond de I'appareil.

8 MISE EN SERVICE
Voir le chapitre « INSTRUCTIONS POUR L'ENTRETIEN ».

INSTRUCTIONS POUR L'UTILISATION

AVERTISSEMENTS POUR L'UTILISATEUR

Le fabricant de I'appareil décline toute responsabilité en
cas de dommages dus a la non-observation des impératifs
qui suivent.



Lire ce manuel attentivement. Il fournit des informations im-
portantes pour l'installation, I'utilisation et I'entretien de I'ap-
pareil en toute sécurité.

Conserver ce manuel dans un endroit sr et connu a fn de
pouvoir le consulter pendant toute la durée de vie utile de
I'appareil.

L'installation, la conversion a un autre type de gaz et I'entre-
tien de l'appareil doivent étre ef fectués par des installateurs
qualif és et agréés par le fabricant, conformément aux nor-
mes de sécurité en vigueur et aux consignes données dans
ce manuel.

Pour l'assistance, s'adresser uniquement aux centres tech-
niques agrées par le fabricant et exiger des piéces détachées
originales.

Faire controler et entretenir I'appareil au moins deux fois par
an. Il convient de stipuler un contrat d'entretien.

Cet appareil est destiné a un usage professionnel et doit
donc étre utilisé par du personnel formé a cet effet.

L’appareil est destiné a la cuisson d'aliments comme indiqué
dans les avertissements. Toute autre utilisation est impropre.
Eviter de faire marcher I'appareil & vide pendant de longues
périodes. Préchauffer I'appareil juste avant de I'utiliser.
Surveiller I'appareil pendant son fonctionnement.

En cas de panne ou de dysfonctionnement de I'appareil, fer-
mer le robinet d'arrét du gaz et/ou désactiver l'interrupteur
général d'alimentation électrique installés en amont de I'ap-
pareil.

Effectuer le nettoyage conformément aux instructions
données dans le Chapitre « INSTRUCTIONS POUR LE
NETTOYAGE ».

Ne pas stocker de substances in f ammables a proximité de
I'appareil. RISQUE D'INCENDIE

Attention: Les enfants doivent étre surveillés a fn qu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des person-
nes (y compris les enfants) avec incapacité sychique et de
motion, ou le manque d’expérience et de connaissances,
sauf s'il y a contrdle ou instruction sur 'utilisation de I'appareil
par une personne responsable de leur sécurité.

Ne pas obstruer les ori fces d'aération et d'évacuation de
I'appareil.

Ne pas manipuler les pieces de I'appareil.

Ne pas utiliser I'appareil sans les f ltres préconisés.

Si la plaque vitrocéramique présente desf ssures ou des cra-
quelures, la cuisiniere a induction ne doit pas étre mise en
service car elle deviendrait dangereuse.

Suite a la transmission de chaleur provenant de la casserole,
la plaque vitrocéramique est trés chaude aprés chaque cycle
de cuisson, raison pour laquelle elle ne doit pas étre touchée
(risque de brdlures).

Ne pas poser d'objets métalliques (outils, coutellerie, etc.)
pres des zones de cuisson car ils peuvent chauf fer tres ra-
pidement.

Pendant son utilisation, faire attention aux bagues, montres
ou objets similaires portés par I'utilisateur car ces objets sont
susceptibles de chauffer a proximité de la zone de cuisson.
Les utilisateurs doivent étre informés des risques potentiels
pour les personnes portant des stimulateurs cardiaques ou
des prothéses en métal.

9 UTILISATION DE L'INDUCTION TABLE/WOK

AVERTISSEMENTS

Cet appareil est destiné a la cuisson d'aliments dans des
casseroles et des poéles.
Utiliser des casseroles a fond plat. Sur le wok utiliser spéci-
f ques casseroles.

* Ne pas laisser les plaques allumées sans casserole dessus
ou avec une casserole vide.

* Ne pas verser de liquides froids sur la plaque chaude.

» La plaque de cuisson a induction (en vitrocéramique) est
préte a I'emploi : il n'est donc pas nécessaire de la préchauf-
fer.

» Ne pas utiliser de casseroles en métal stratif € avec corps en
aluminium a bord ouvert.

» Avec des matériaux inadaptés, ce systeme de chauf fage ne
fonctionne pas. Liste de ces matériaux : acier inoxydable au
nickelchrome, aluminium, cuivre, laiton, verre, porcelaine.

 Les casseroles d'un diameétre inférieur a 12 cm environ ne
sont pas reconnues par le systeme et le chauf  fage reste
désactivé.

« |l est conseillé d'utiliser des casseroles d'un diamétre de 28
cm maximum pour obtenir la plus grande eff cacité de chauf-
fage.

* Ne pas laisser la plaque allumée sans casseroles dessus ou

avec une casserole vide.

Faire attention lors de la manipulation des casseroles. Les

chocs peuvent endommager la table vitrocéramique.

 Placer la casserole au centre de la zone de cuisson.

* |l est vivement conseillé de n’utiliser que des casseroles
spécialement congues pour I'induction. Se méf er des casse-
roles trop économiques.

ALLUMAGE ET EXTINCTION DU CHAUFFAGE

La manette de commande des éléments radiants a les posi-
tions suivantes :

0 Eteint
1 Température minimum
2 +5 Températures intermédiaires

6 Température maximum

10 PERIODES D'INACTIVITE
Avant une période d'inactivité prévue, procéder comme suit :

* Nettoyer I'appareil a fond.

» Passer un chiffon imbibé d'un peu d'huile de vaseline sur tou-
tes les surfaces de fagon a étaler un fIm de protection.

» Laisser les couvercles ouverts.

» Fermer les robinets ou interrupteurs généraux en amont des
appareils.

Aprés une période d'inactivité prolongée de I'appareil, procéder

comme suit :

» Controler I'appareil avant de le réutiliser.
» Faire fonctionner les appareils électriques a la température
minimum pendant au moins 60 minutes

INSTRUCTIONS POUR LE NETTOYAGE

AVERTISSEMENTS POUR LE NETTOYAGE

Le fabricant de I'appareil décline toute responsabilité en
cas de dommages dus a la non-observation des impératifs
qui suivent.

» Couper I'alimentation électrique de I'appareil, si sous tension,
avant toute opération

* Nettoyer tous les jours les surfaces extérieures en acier inox
poli, la surface des cuves de cuisson, la surface des plaques
de cuisson.

« Faire nettoyer les piéces internes de I'appareil au moins deux
fois par an par un technicien agréé.

* Ne pas laver I'appareil avec des jets d'eau directs ou a haute
pression.
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* Ne pas utiliser de produits corrosifs pour nettoyer le sol sous
I'appareil.

SURFACES POLIES EN ACIER INOXYDABLE

» Nettoyer les surfaces avec un chiffon ou une éponge en uti-
lisant de I'eau et des produits nettoyants non abrasifs Passer
le chiffon dans le sens du polissage Rincer souvent et sécher
ensuite soigneusement

* Ne pas utiliser de tampons a récurer ni d'autres objets en fer

* Ne pas utiliser de produits chimiques contenant du chlore

* Ne pas utiliser d'objets pointus pouvant rayer la surface

11 FILTRES

Filtres air

* Pour éviter les ruptures et les endommagements de |'appli-
cation, vérif ez et nettoyez le fltre de I'air périodiquement. Le
fltre se trouve a I'estérieur de la machine.

» Pour le nettoyage, sortir le fltre de son logement : si le fltre
est gras, le laver avec du savon dégraissant, rincer et sécher
ensuite. En fn d'opération, remettre le fltre en place. Rem-
placer le fltre lorsqu'il est détérioré

INSTRUCTIONS POUR L'ENTRETIEN

AVERTISSEMENTS POUR LE TECHNICIEN PREPOSE A
L'ENTRETIEN

Le fabricant de I'appareil décline toute responsabilité en
cas de dommages dus a la non-observation des impératifs
qui suivent.

» Lire ce manuel attentivement. Il fournit des informations im-
portantes pour l'installation, I'utilisation et I'entretien de I'ap-
pareil en toute sécurité.

L'installation, la conversion a un autre type de gaz et I'entre-
tien de l'appareil doivent étre ef fectués par des installateurs
qualif és et agréés par le fabricant, conformément aux nor-
mes de sécurité en vigueur et aux consignes données dans
ce manuel.

Repérer le modéle d'appareil. Le modéle est indiqué sur
I'emballage et sur la plaque signalétique de I'appareil.

Installer I'appareil seulement dans des locaux suff samment
aéres.

Ne pas obstruer les ori fces d'aération et d'évacuation de
I'appareil.

Ne pas manipuler les pieces de l'appareil.

Pour éviter les ruptures et les endommagements de I'ap-
plication, vérif ez et nettoyez le fltre de I'air périodiquement.

12 MISE EN SERVICE

Apres l'installation, I'adaptation a un autre type de gaz ou des
interventions d'entretien, vérif er le fonctionnement de I'appa-
reil En cas de dysfonctionnements, consulter le paragraphe "
Résolution des dysfonctionnements "

12.1 APPAREIL ELECTRIQUE
Mettre I'appareil en marche selon la procédure suivante :

* Retirer les casseroles des zones de cuisson.

» Contrdler que les zones de cuisson sont éteintes.

* Fournir la tension a I'appareil en agissant sur l'interrupteur
principal situé sur la machine : les voyants verts clignotent
une fois (ensuite ils ne doivent plus s'allumer ni clignoter)

 Allumer et augmenter le niveau de cuisson des zones : le
voyant vert des zones doit clignoter régulierement pour indi-
quer l'absence de la casserole.

» Mettre une casserole avec de I'eau sur chaque zone : le
témoin vert reste allumé.

26

» Augmenter la puissance au maximum : aprés quelques minu-
tes le ventilateur se met en marche.
« Veérif er les valeurs du courant de chaque phase.

13 RESOLUTION DES DYSFONCTIONNEMENTS

PANNE CAUSE ACTION CORREC-
TRICE

Chauffage insuf- | Casserole inadaptée Utiliser une cassero-

fsant de la zone le adaptée

de cuisson

Chauffage conti- | Panne pieces de la ma- | Vérif er/remplacer la

nu de la zone de | nette piéce

cuisson a la puis-

sance maximum

La zone de cu- | Le capteur de présence | Remplacer le
isson fonctionne | casserole est défectueux | générateur

sans casserole.
Les petits objets
métalliques

chauffent
L'appareil ne s'al- | Fusibles endommagés | Controler les bran-
lume pas ou alimentation interrom- | chements
pue
Les fusibles in- | Court-circuit du généra- | Remplacer le
terviennent a l'al- | teur générateur
lumage
La zone de cu- Diamétre casserole | Utiliser une cassero-

isson ne chauf fe | inférieur a 12 cm le adaptée
pas Générateur défectueux Remplacer le
générateur

Si les voyants rouge et vert sont éteints :

» Controler les valves fusibles

* Interrupteur général d'alimentation électrique désactivé

» Tension d'alimentation insuff sante ou branchement électri-
que incorrect de I'appareil

Si les voyants rouge et vert fonctionnent :

» Controler et compter les clignotements du voyant vert. Un
clignotement long est suivi par un certain nombre de clignote-
ments courts. Ce nombre est le code du message de panne
selon le tableau suivant :

ERREUR MESSAGE CAUSE ACTION COR-
RECTRICE
1 Courant élevé Casserole Utiliser une
inadaptée, in-|casserole
ducteur erroné | adaptée, con-
ou défectueux tréler l'inducteur
2 Absence de | Connexion in- | Relier correcte-
courant sur l'in- | ducteur défec- | ment I'inducteur
ducteur tueuse
3 Températu- | Conduits d'air | Vérifier/libérer
re élevée du bouchés, ven- | les conduits,
générateur tilateur blo- | nettoyer et con-
qué, fltre ob- | troler la rotation
strué, capteur | du ventilateur,
température | nettoyer le fltre
défectueux
4 Température |Casserole]|Enlever lacas-
zone de cuis- |vide, capteur | serole, éteindre
son trop élevée |température | et laisserre-
ou trop basse défectueux froidir la zone
avant de rallu-
mer




5 Unité de con- | Branchement | Vérifer le bran-
tréle défectueu- | défectueux ou | chement. Véri-
se panne piéces | fier/remplacer

de la manette la piece

6 Température | Conduits d'air | Vérifier/libérer
interne trop éle- | bouchés, ven-|les  conduits,
vée tilateur blo- | nettoyer et con-

qué, fltre ob- | troler la rotation
strué, capteur | du ventilateur,
température | nettoyer le fl-
défectueux, | tre, éliminerla
proximité de | source de cha-
sources de cha- | leur extérieure
leur extérieures

7 Avarie  du | Court-circuit au | Vérif er/rempla-
capteur de | niveau du cap- | cer la piéce
température de | teur
la zone de cu-
isson

8 Panne alimen- | Panne alimen- Vérifer I'ali-
tation tation ousyn- | mentation

chonisation de
réseau

9 Température | Température | Vérif er/rempla-
extérieure zone de cuis- | cer la piece

son trop éle-
vée ou trop
basse,capteur
température
défectueux

10 Erreur de com- | Panne surle Déconnecter

munication LIN ouCAN- |du réseauet
Bus, absence | contrbler les
de connexion | branchements
entre clavier et
générateur

1" Erreur d'initiali- | Erreur  durant | Attendre, I'ap-

sation l'initialisation du | pareil se remet-
matériel tra a zéro dans
les 30 secon-
des
Connexion er- | Relier l'unité de
ronée de l'unité | contréle surle
de contrdle raccord correct

12 Erreur de ali- | Erreur durantle | Vérifer la con-
mentation mesurage del' | nexion au rése-

alimentation au

13 Erreur de con- | Voltage  d'ali- | Vérifer la con-
nexion au rése- | mentation trop | nexion au rése-
au élevé outrop |au

faible

14 Erreur d'adap- | Voltage  d'ali- | Vérifer la con-
tateur au rése- | mentation trop | nexion au rése-
au élevé outrop |au

faible
15 Casserole vide | Casserole vide, | Enlever la cas-

capteur défec-
tueux

serole, éteindre
et laisser refroi-
dirla zone avant
de rallumer.
Déconnecter le
générateur et
le reconnecter
apres quelques
minutes.

14 REMPLACEMENT DE PIECES

AVERTISSEMENTS POUR LE REMPLACEMENT DE
PIECES.

» Couper I'alimentation électrique de I'appareil, si sous tension,
avant toute opération

* Apres le remplacement d'un composant du circuit électrique,
vérif er qu'il est correctement relié au cablage.

Remplacement de I'élément inducteur de la table de cuis-
son/générateur

» Enlever le fond de l'appareil.
» Extraire la piece et la déconnecter.
* Remplacer la piéce en panne.

Remplacement de I'élément inducteur du Wok/générateur

» Enlever le fond de I'appareil.
» Extraire la piéce et la déconnecter.
* Remplacer la piéce en panne.

Remplacement du régulateur de température

» Démonter le panneau de commandes
* Remplacer la piéce en panne.

Remplacement de la table vitrocéramique

» En cas de rupture du plan d'appui vitrocéramique, il est con-
seillé de le faire remplacer par notre société.

15 NETTOYAGE DES PIECES INTERNES

» Controler I'état des piéces se trouvant a l'intérieur de I'ap-
pareil

» Enlever la saleté s'étant éventuellement déposée

» Contrdler et nettoyer le systéeme d'évacuation des fumées

16 PIECES PRINCIPALES

» Table de cuisson vitrocéramique
 Vitrocéramique wok avec inducteur
* Voyant

+ Elements inducteurs

» Générateur

» Filtre antiparasites
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