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lIIJ Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen
| - | und griffbereit am Gerat aufbewahren!

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Daruber hinaus sind die fur den Einsatzbereich des Gerétes geltenden ortlichen
Unfallverhiitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerétes flr
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zugénglich
aufzubewahren.

Wenn das Geréat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehéandigt werden.

1. Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgeman oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfélle,
Personen- und Sachschéaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Kdérperverletzungen oder zum Tod fiih rt.

A WARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fiihren kénnen.
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& HEIRE OBERFLACHE!

Dieses Symbol macht auf die hei3e Oberflache des Ge  rates wahrend des
Betriebes aufmerksam. Bei Nichtbeachten besteht Ver  brennungsgefahr!

£\ HeiRe Flussigkeit im Behélter! Verbrennungsgefahr!

Wenn Behélter mit Flussigkeit oder sich wahrend des Garens verflissigendem
Gargut gefiillt sind, sollten keine héheren Einschub ebenen benutzt werden als
solche, bei denen der Bediener in den eingeschobene n Behélter schauen kann.

A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet mdglicherweise gefahrlic he Situationen,
die zu leichten Verletzungen fiihren oder Beschadigu ng, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerates zur Folge haben kénnen

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fir eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerates zu beachten sind.

1.2 Sicherheitshinweise

- Dieses Gerat ist nicht bestimmt, durch Personen (einschlief3lich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels
Wissen benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine
fur die Sicherheit zustéandige Person beaufsichtigt oder erhielten
von ihr Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass
sie nicht mit dem Gerét spielen oder es in Betrieb nehmen.

- Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals
unbeaufsichtigt.

- Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und
Styroporteile aul3erhalb der Reichweite von Kindern.
Erstickungsgefahr!




artscher

- Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

- Das Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder Fernbedienung vorgesehen.

Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebs-
sicherem Zustand betrieben werden. Bei Funktionsstérungen
trennen Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung und
benachrichtigen Sie den Kundendienst.

«  Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur von qualifiziertem
Fachpersonal unter Verwendung von Original-Ersatz- und
Zubehdorteilen ausgefuhrt werden. Versuchen Sie niemals,
selber an dem Gerat Reparaturen durchzufihren!

Keine Zubehdr- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom
Hersteller empfohlen wurden. Diese kdnnten eine Gefahr fur
den Benutzer darstellen oder Schaden am Geréat verursachen
und zu Personenschaden fuhren, zudem erlischt die
Gewabhrleistung.

Zur Vermeidung von Gefahrdungen und zur Sicherung der
optimalen Leistung durfen am Gerat weder Veranderungen
noch Umbauten vorgenommen werden, die durch den
Hersteller nicht ausdriicklich genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen
bzw. scharfen Kanten in Beriihrung kommt. Netzkabel nicht
vom Tisch oder von der Theke herunter hangen lassen.
Netzkabel so verlegen, dass niemand auf das Netzkabel treten
oder dartiber stolpern kann.

Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer
vollstandig abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder
andere Gegenstande auf das Netzkabel.
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- Das Netzkabel nicht auf Teppichboden oder andere brennbare
Stoffe verlegen. Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen
fernhalten und nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten
eintauchen.

Uberprifen Sie das Netzkabel regelmaRig auf Beschadigungen.
Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist.
Wenn es Schaden aufweist, muss das Netzkabel durch den
Kundendienst oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.
Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden
Spannung fihrende Anschlisse berihrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.
Verwenden Sie keine atzenden Reinigungsmittel und achten
Sie darauf, dass kein Wasser in das Geréat eindringt.

- Nehmen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen oder auf
nassem Boden stehend in Betrieb.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung,
- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,
- wenn wahrend des Betriebes eine Storung auftritt,
- bevor Sie das Gerat reinigen.

& HEISSE OBERFLACHE! Verbrennungsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

- Wahrend des Betriebes wird die Oberflache des Gerates sehr
hei3! Berihren Sie die heil3e Oberflache des Gerates nicht mit
bloRen Handen! Fassen Sie das Gerat wahrend der Bedienung
nur an den dafur vorgesehenen Griffen und Bedienelementen an.

Auch nach dem Ausschalten bleiben die Oberflache des Geréates
und der Garraum sowie die Speisen in den Behéltern noch
langere Zeit heil3. Zur Entnahme von Speisen aus dem Garraum
ziehen Sie immer Thermohandschuhe an.
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Beim Offnen der Geratetiir kann heiRer Dampf austreten,
seien Sie besonders vorsichtig.

Lassen Sie das Gerat ausreichend abkihlen, bevor Sie es
reinigen.

A\

\ Heil3e Flissigkeit im Behélter!  Verbrennungsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefuihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Beim Zubereiten von Lebensmitteln oder Flussigkeiten, gefillt
in Behalter, muss besonders auf ein mdgliches Austreten
dieser geachtet werden, sowohl wéhrend des Garens als auch
wahrend des Herausziehens der Behalter aus dem Garraum.

Sollte der Kombidampfer auf einen anderen Kombidampfer
oder geeignetes Untergestell platziert werden, ist es nicht
empfehlenswert , hohere Einschibe als die, bei denen der
Anwender in den Behalter hineinsehen kann, zu verwenden.
Aus Sicherheitsgriinden muss nach der Aufstellung des Gerates

/
der mitgelieferte Aufkleber A .HeilRe Flussigkeit im

Behalter!* am Gerét in einer H6he von 1,6 m vom FulRboden
angebracht werden.

A WARNUNG! Brand- und Explosionsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise
befolgen:

Stellen Sie vor Gebrauch des Gerates sicher, dass sich keine
Gegensténde, wie Plastiktliten, Gebrauchsanleitung, Zubehor im
Garraum befinden. Legen Sie wahrend des Betriebes niemals
Kichenutensilien, Tucher, Papier u. &. in den Garraum und auf
das Gerat.

Stellen Sie sicher, dass der Dampfablass nicht verdeckt oder
verstopft ist.
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- Betreiben Sie das Gerat niemals in der N&he von brennbaren,
sich leicht entziindlichen Materialien (z. B. Benzin, Spiritus,
Alkohol, etc.). Durch die Hitze verdampfen diese und es kann
bei Kontakt mit Ziindquellen zu Verpuffungen kommen, die zu
schweren Personen- und Sachschéaden fuhren.

- Reinigen Sie den Garraum regelmalf3ig und halten ihn immer
sauber: die nicht entfernten Fette und Backrickstande koénnen
sich entziinden.

- Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung, bevor Sie geeignete Mal3hahmen zur
Brandbek&dmpfung einleiten. Achtung : Schiitten Sie kein
Wasser auf das noch unter Spannung stehende Gerat:
Stromschlaggefahr!

1.3 Bestimmungsgemalle Verwendung

A VORSICHT!

Das Gerat ist fir den gewerblichen Gebrauch konzipi  ert und gebaut und
darf nur von qualifiziertem Personal in Kiichenbetri eben bedient werden!

Die Betriebssicherheit des Gerétes ist nur bei bestimmungsgeméaRer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlief3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Der Kombidampfer ist ausschlieRlich _fiir die Zubereitung von geeigneten Speisen
bestimmt.

A VORSICHT!

Jede Uber die bestimmungsgeméaRle Verwendung hinausge hende und/oder
andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als n icht
bestimmungsgemal.

Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/od er seine Bevollméachtigten
wegen Schéden aus nicht bestimmungsgemafRer Verwendu ng des Gerates sind
ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemaRer Verwe  ndung haftet allein

der Betreiber.
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2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjéhrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fiir Ubersetzungsfehler kénnen wir jedoch nicht tibernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbei ten am und mit dem
Gerét, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfal tig durchzulesen!

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung fiir Schaden und Stérungen bei:

- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgemaRer Verwendung;

- technischen Anderungen durch den Benutzer;

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschutzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung ko nnen unter Umstanden
leicht von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweichen.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.

-8-
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziiglich auf VVollstandigkeit und Transportschéaden priifen.
Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie bendétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachte  n Sie die in
Ihrem Land geltenden Vorschriften. Filhren Sie wiede  r verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte priifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstéandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung
Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en

angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.
Packstlicke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- nicht im Freien aufbewahren,

- trocken und staubfrei aufbewahren,

- keinen aggressiven Medien aussetzen,

- vor Sonneneinstrahlung schiitzen,

- mechanische Erschitterungen vermeiden,

- bei langerer Lagerung (> 3 Monate) regelmaRig
allgemeinen Zustand aller Teile und der Verpackung
kontrollieren, bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.
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4. Technische Daten
4.1 Eigenschaften der Kombidampfer

« Ausfiihrung: Chromnickelstahl

» Elektronische Steuerung mit 99 Programmen und jeweils bis zu 9 unterschiedlich
programmierbaren Garphasen

* Fassungsvermogen: bis zu 5 x 1/1 GN bzw. 7 x 1/1 GN oder Backereinorm-Behélter
600 x 400 mm mit den geeigneten Backereinorm- Auflageschienen

e Funktionen: Umluft, DAmpfen, Kombi-Dampfen,
Delta-T-Garen (Kerntemperaturfiihler optional erhaltlich),
automatisches 3-stufiges Reinigungssystem mit Trocknungsprogramm

« Reversierender Motorlauf (Rechts-/Linkslauf) fiir optimales Garraumklima

* Ventilatorgeschwindigkeit in 3 Stufen regulierbar

« Dampferzeugung durch Direkteinspritzung

* Wrasenabzug regulierbar

e Garraumbeleuchtung

e Praktischer GN-Quereinschub

e LED-Anzeigen fir Temperatur, Zeit, Beschwadung, Kerntemperatur

e Fr die Anbringung eines Kerntemperaturfiihlers (116009) geeignet

* Fur die Halterung zur Handbrause (116005) geeignet

« Doppeltirverglasung, Innentiir zur Reinigung einfach zu 6ffnen

« Auflageschienen herausnehmbar

Sicherheitsvorrichtungen

Das Gerat ist mit folgenden Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet:

Sicherheitsthermostat im Garraum: steigt die Temperatur im Garraum auf 350 T,
unterbricht der Sicherheitsthermostat die Stromversorgung der Heizelemente des
Gerates.

A VORSICHT!

Diese Sicherheitsvorrichtung kann nur von qualifizi ertem Fachpersonal des
Kundendienstes wieder zurlickgestellt werden, da hie r weitere Kontrollen
notwendig sind.

Schalter der Tuir unterbricht den Betrieb des Gerates beim Offnen: es werden sowohl
das Heizsystem als auch das Geblase abgeschaltet.

-10 -
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4.2 Technische Angaben

Bezeichnung

Elektrische Kombidampfer

Backereinorm

Modell: E 5110RS E 7110RS
Art.-Nr.: 116526W 116528W

bis zu 5 x 1/1 GN oder bis zu 7 x 1/1 GN oder
Fassungsvermogen: 5x 600 x 400 mm 7 x 600 x 400 mm

Backereinorm

Abstand zwischen
den Einschiiben:

74 mm

Beschickungsmenge
je Einschub:

max. 10 kg

max. 10 kg

Gesamt-

Beschickungsmenge:

max. 25 kg

max. 35 kg

Temperaturbereich:

50 C

-280C

Anschlusswert:

6,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

9,6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC

Wasseranschluss: 3/4*
Wasserdruck: max. 3 bar
Abmessungen: B 890 x T 815 x H 635 mm B 890 x T 815 x H 815 mm
Gewicht: 90,2 kg 103,8 kg
1 Rost 1/1 GN, 1 Blech 1/1 GN
Zubehor: 1 Schlauch, 1 Abflussrohr,

1 Zulaufschlauch fiir Reinigungsmittel

Technische Anderungen vorbehalten!

Zusatzliches Zubehor (nicht__ im Lieferumfang enthalten!)

» Kabelldnge: ca. 1,8 m

« Gewicht: 0,57 kg
Art.-Nr. 116009

STL Kerntemperaturfiihler-Set

Bestehend aus Kerntemperaturfiihler und der passenden
Halterung zur Anbringung an die Kombidampfer

« Magnetische Halterung: B 130 x T 35 x H 30 mm

-11 -
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Handbrause

Schlauchlange: 2 m

mit Absperrventil fir Festwasseranschluss 1/2"

inklusive Halterung zur Anbringung an die Kombidampfer
Art.-Nr.: 116005

Druckminderer fur Heiluftéfen und Dampfer

« Ausfiihrung Messing verchromt
%,\J « Anschluss 3/4”
NS « Voreingestellt auf 3 bar, einstellbar von 1 bis 6 bar
@2 )~ 24+ Eingangsdruck max. 16 bar
« Max. Betriebstemperatur 65 T
Art.-Nr. 533051

8 i = 1 Paar Backereinorm-Auflageschienen

zur Nutzung von 5 Blechen 600 x 400
fur Kombidampfer 116526W

Art.-Nr.: 116001

AL

1 Paar Backereinorm-Auflageschienen

v zur Nutzung von 7 Blechen Béckereinorm 600 x 400
fur Kombidampfer 116528W

Art.-Nr.: 116002

o Lo,

T T

e e

-12 -
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Kombidampfer -Beschwadungskit

i Die unkomplizierte Alternative: das Beschwadungskit
ermoglicht eine Beschwadung auch ohne
Festwasseranschluss
« Kit bestehend aus:

Kunststoffkanister (5 L),
Pumpe,
Installationsmaterial,
2 Verbindungschlauche:
- 150 cm (Kanister - Pumpe)
& - 80 cm (Pumpe - Beschwadungsrohr)

Passend zu den Kombidampfern 116526W, 116528W
Art.-Nr. 116011

Kombidéampfer-Verbindungskit “M+E*

Die platzsparende Ldsung fur die Grol3kuche.
Das Verbindungskit ermdglicht das Stapeln
von 2 Elektro-Kombidampfern 1/1 GN.

» * Material: Edelstahl
"k-s « Kit bestehend aus:

Rahmen (B 876 x T 622 x H 114 mm), 4 Ful3en,
Rohr und Halteblech fir Wrasenabzug,

» ; : Verbindungsschlauch,

Befestigungsschellen, Schrauben

Passend zu den Kombidampfern der E-Serie:
116526W, 116528W
« Kombinationsmdglichkeiten:

5x1/1 GN auf 5 x 1/1 GN
5x1/1 GN auf 7 x 1/1 GN

Art.-Nr. 116012

Untergestell fur 1/1 GN Kombidampfer

geeignet fur Art.-Nr. 116526W, 116528W

* CNS 18/10
« Aufnahmeféhigkeit: 10 x 1/1 GN
* MaRe: B850 x T 700 x H 741 mm

| S \l « Gewicht: 25 kg
Art.-Nr.: 115069

-13-
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4.3 Baugruppenibersicht

sl _——o:

M
n
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10

14

15
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Beschreibung Abb. Seite 14

1 Wrasenabzug 10 Innenbeleuchtung
2 Kerntemperaturfuhler Anschluss 11 waschdise

3 Beluftungsoffnungen 12 Lufter

4 Gehause 13 Auflageschienen
5 Bedienblende 14 Garraum

6 StellfiiRe, hohenverstellbar 15 Abfluss

7 Turgriff 16 Turverschluss

8 Tur 17 Kontaktschalter
9 Tropfrinne

5. Installation und Bedienung
5.1 Anweisungen fir den Installateur

A VORSICHT!

Alle Arbeitsgange zur Installation, Montage und War  tung missen durch
Fachpersonal, das Uber die notwendigen fachlichen A nforderungen verfugt
(genehmigt durch das Herstellerunternehmen oder den Handler) und unter
Beachtung der geltenden Vorschriften des Installati onslandes und der
Vorschriften zur Produktsicherheit und Sicherheit d es Arbeitsplatzes
ausgefihrt werden.

5.1.1 Hinweise zur Installation

« Lesen Sie aufmerksam die folgende Gebrauchsanleitung durch, bevor Sie mit den
Installationsarbeiten und der Inbetriebnahme des Gerates beginnen.

< Eine falsche Installation, Bedienung, Wartung, Reinigung und etwaige Veranderungen
und Modifizierungen kénnen zu Fehlfunktionen, Beschadigungen und Verletzungen
fuhren.

« Der Hersteller lehnt jede Haftung fir Schaden an Personen oder Gegenstanden ab,
die durch Nichtbeachtung der obengenannten Vorschriften verursacht wurden oder
von Eingriffen auch an nur einzelnen Teilen des Gerates und der Nichtverwendung
von nichtoriginalen Ersatzteilen stammen.
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e Sobald Sie das Geréat erhalten haben, stellen Sie sicher, dass es keine Transport-
schaden aufweist und die Verpackung nicht beschadigt wurde. Im Falle von Schaden
oder fehlenden Teilen missen Sie unverziiglich den Spediteur oder Handler/Hersteller
benachrichtigen und die Art-Nr. und die Serien-Nr.  (Typenschild auf der Rickseite
des Gerétes) angeben und eine fotografische Dokumentation beifligen.

* Vergewissern Sie sich, dass, um den Installationsort zu erreichen, keine Platzprobleme
fur die Durchfahrt durch Tiren, Flure oder andere Passagen bestehen.

e ACHTUNG: Wahrend des Transportes des Gerates kann es zum Kippen desselben
kommen, wodurch weitere Beschadigungen und Beeintrachtigungen an Gegenstéanden
und Personen auftreten kdnnen. Verwenden Sie entsprechend dem Gewicht des
Gerates geeignete Mittel. Ziehen und kippen Sie das Gerat aus keinem Grund,
sondern heben Sie es senkrecht vom Boden an und bewegen es horizontal.

5.1.2 Aufstellort

« Das Gerat muss in geschlossenen und gut gellifteten R&umen aufgestellt werden
(nicht im Freien).

e Prifen Sie vor dem Aufstellen des Gerates die Abmessungen und die genaue
Position der Strom-, Wasser- und Dunstabzugsanschliisse.

« Wir empfehlen, das Gerat unter einen Dunstabzug zu stellen oder die Ableitung
der heiRen, aus dem Garraum austretenden Dampfe und Geriiche, ins Freie
sicherzustellen.

« Das Gerat muss auf einer ebenen Flache aufgestellt werden, um zu verhindern,
dass es verrutscht oder kippt.

« Die Aufstellflache fur den Kombidampfer muss fiir das Gewicht des Gerates bei
Hochstbelastung geeignet sein.

« Stellen Sie das Gerat auf eine feste, trockene, wasserresistente und hitzebestandige
Flache. Die Aufstellflache muss gut zuganglich und ausreichend grof3 sein, um
ungehindert mit dem Gerat arbeiten zu kénnen und eine gute Luftzirkulation zu
gewabhrleisten.

» Stellen Sie das Gerat so auf, dass der hintere Teil leicht zuganglich ist, um die
Strom- und Wasseranschlisse und die Wartung zu erméglichen.

+ Stellen Sie das Gerat niemals direkt an Wande, Mauern, Kiichenmdbel oder
sonstige Gegenstande, welche aus brennbaren Materialien bestehen. Befolgen Sie
die geltenden Brandschutzvorschriften.

* Halten Sie einen Mindestanstand von 100 mm zwischen dem Gerat und Wéanden
sowie anderen Gegenstanden links, rechts und hinten sowie 150 mm oben ein.

« Das Gerét ist nicht fiir den Einbau geeignet.
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5.1.3 Vorbereitung fiir die Installation

Entfernen Sie die aulRere Verpackung (Holzkasten und / oder Karton) und entsorgen
Sie diese entsprechend den geltenden Bestimmungen des Installationslandes.

Ziehen Sie vor der Inbetriebnahme die Schutzfolie vom Gerét ab. Diese langsam
abziehen, damit keine Kleberreste zurtickbleiben. Entfernen Sie eventuelle
Kleberriickstande mit einem geeigneten Losungsmittel.

Entfernen Sie aus dem Inneren des Gerétes das Zubehor, alle Informationsmaterialien
und Plastiktiten.

A VORSICHT!

Entfernen Sie niemals das Typenschild und Warnhinwe ise vom Gerét.

Einstellung der Fi3e

Die verstellbaren FilRe sind dem Gerét beigepackt und missen unter dem Geréat
angeschraubt werden. Die korrekte Ebenheit des Gerates gewahrleistet einen
reibungslosen Betrieb. Diese Ebenheit erhalt man durch Einstellung der Fif3e und
Uberpriifung durch eine Wasserwaage. Es reicht aus, die StellfiiRe ein- oder heraus-
zuschrauben, um ihre Einstellung zu veréndern.

A VORSICHT!

Verwenden Sie das Gerat nicht ohne Stellfiie!

Wenn das Gerat ohne StellfliRe betrieben wird, ist kein Luftdurchgang flr die
Kuhlung der elektronischen Bauteile und der auReren Wéande des Gehauses
gewdhrleistet, dieses konnte eine Uberhitzung verursachen und zur Beschadigung
der Bauteile des Gerétes fuhren.
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5.1.4 Elektroanschluss

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Eine unsachgemale Installation des Gerates kann zu
Verletzungen fihren!

Vor der Installation die Daten des drtlichen Stromn etzes
mit den technischen Angaben des Gerates vergleichen
(siehe Typenschild). Das Gerét nur bei Ubereinstimm  ung
anschlie3en!

Bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird, vergewissern Sie sich,
dass die auf den Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenzwerte mit
denen des vorhandenen Stromnetzes Ubereinstimmen.

Eine Spannungsabweichung von héchstens + 10% ist er laubt.

Sicherstellen, dass ein der geltenden Vorschriften entsprechender SL-Anschluss
vorhanden ist. Bei Anschluss an das Stromnetz darauf achten, dass ein Kabel mit
einem geeigneten Querschnitt verwendet wird.

Fir den Stromanschluss muss zwischen dem Gerat und dem Stromnetz ein
entsprechend der Last bemessener allpoliger Schalter zwischengeschaltet werden.
Dieser Schalter, dessen Kontakte einen Mindest6ffnungsabstand von 3 mm
aufweisen, muss leicht zugénglich positioniert werden.

Der Anschluss an das Stromversorgungsnetz muss unter Berticksichtigung der
geltenden internationalen, nationalen und 6értlichen Vorschriften erfolgen.

Potentialausgleichsanschluss

Der Potentialausgleichsanschluss zwischen verschiedenen Geraten muss an der
durch folgendes Symbol Y& gekennzeichneten Klemmleiste erfolgen.
Die Anschlussklemme befindet sich auf der Ruckseite des Gerates.

Diese Klemme ermdglicht den Anschluss des Potentialausgleichskabels (Farbe
gelb/griin) mit einem Querschnitt von 4 bis 10 mm2,

Das Gerat muss in ein Potentialausgleichssystem eingebunden werden, dessen
Wirksamkeit entsprechend der Vorgaben der geltenden Bestimmungen zu prifen ist.
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5.1.5 Wasseranschluss

Sorgen Sie daftir, dass ein Trinkwasseranschluss in der Nahe des Gerates ist.

Wenn eine neue Installation vorgenommen wird, bevor das Gerat an das Wassernetz
angeschlossen wird, eine ausreichende Wassermenge abflieRen lassen, damit keine
Verunreinigungen in die Magnetventile gelangen.

Den mitgelieferten Schlauch mit 90°Anschlusswinkel an das Anschluss-stiick (3/4)
des Gerétes anschlieen. Sitz des Anschlussstuckes: hinten rechts unterhalb des
Gerates. Das andere Ende des Schlauches an das Kaltwassernetz mit Absperrhahn
anschlief3en.

A VORSICHT!

Der FlieRdruck sollte max. 3 bar__ betragen.
Bei hdherem Druck ist ein Druckminderer (Seite 13) vorzuschalten.

Fur eine einwandfreie Funktion des Gerates muss zur Vermeidung von Kalkablage-
rungen im Garraum Trinkwasser mit einer Harte bis 7°d.H_ zur Verfligung stehen.

A VORSICHT!

Bei einer Wasserharte hoher als 7°d.H muss_ eine geeignete
Wasserenthartungsanlage vorinstalliert werden.

5.1.6 Abflussanschluss

An der Wasser-Auffangwanne im vorderen
Bereich des Gerates befindet sich ein
Ablaufschlauch (Innendurchmesser 10 mm),
der zur Ableitung der Uberschiissigen
Flissigkeit aus der Wasser-Auffangwanne
dient und im hinteren Bereich unterhalb des
Gerates gefiihrt wird (A — Abb. rechts).

Zur Verbindung mit einem Abflusssystem ist
der vorhandene Schlauch entsprechend zu
verlangern.

Montieren Sie das mitgelieferte Abflussrohr (B)
an die Austritts6ffnung unterhalb des Gerétes,
um das AbflieRen der Flussigkeit aus dem
Garraum zu gewahrleisten. Das Abflussrohr

muss mit einem geeigneten Schlauch (& 22 mm)

verbunden und in ein Abflusssystem geleitet
werden.
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5.1.7 Anschluss Zulaufschlauch fiir Reinigungsmittel

Der Zulaufschlauch flir Reinigungsmittel ist im
unteren Bereich des Gerates an die Pumpe fest
angeschlossen.

Tauchen Sie den Zulaufschlauch fiir Reinigungs-
mittel (T) so tief wie moéglich in den Behalter mit
dem geeigneten Reinigungsmittel (Abb. links).

5.1.8 Erste Inbetriebnahme und Abnahme

Vor der Inbetriebnahme elektrischer Gerate missen alle nétigen Kontrollen sorgfaltig
durchgefiihrt werden, welche die Konformitat des Gerates und seiner Installation mit
den Gesetzesvorschriften und mit den technischen Angaben, sowie mit den Sicherheits-
vorschriften bestatigen.

Folgende Punkte miissen erfiillt sein:

— Die Temperatur am Installationsort muss mehr als + 4 C betragen.
- Der Garraum muss leer sein.

- Alle Verpackungsteile miissen komplett entfernt werden, einschlie3lich
der Schutzfolie von den AuRenwanden.

- Die Luftungsoffnungen dirfen nicht verdeckt oder verstopft sein.

- Eventuell zur Installation abmontierte Gerateteile miissen wieder
montiert werden.

- Der Hauptschalter der elektrischen Versorgung muss geschlossen sein und
der vor dem Gerét installierte Absperrhahn fiir Wasser muss gedffnet sein.

Die Abnahme elektrischer Gerate muss mit der Durchfiihrung eines Probegarzyklus
vervollstandigt werden, der es erlaubt, das Gerat auf Funktionsfahigkeit und eventuelle
Schaden oder Probleme zu Uberprifen.
- Das Gerat Uber die Taste T 1 einschalten.
- Einen Gar-/Backzyklus einstellen:
Zeit: 10 Minuten Temperatur: 150 T Beschwadung: St ufe 1.

Die Taste T 16 flir START/STOP driicken.
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Die folgenden Punkte bei der Abnahme miissen erfllt sein:

- Die Geratebeleuchtung wird durch Betétigen der entsprechenden Taste
eingeschaltet und schaltet sich automatisch nach 45 Sekunden wieder aus, wenn
diese nicht bereits vorher durch erneutes Betéatigen der Taste ausgeschaltet wurde.

- Das Gerat schaltet ab, sobald die Geréatetiir getffnet wird und nimmt seine
Funktion erneut auf, nachdem diese wieder geschlossen wurde.

- Der Thermostat zur Einstellung der Temperatur im Gerat greift ein, sobald die
eingestellte Temperatur erreicht wurde. Das/die Heizelement(e) werden zeitweilig
ausgeschaltet.

- Der Motor des/der Ventilators/-en andert/-n die Rotationsrichtung automatisch
alle 3 Minuten.

- Bei Geraten mit zwei Ventilatoren im Garraum haben die Motoren die gleiche
Rotationsrichtung.

— Den Wasseraustritt der Leitung zum Feuchtigkeitseinlass in den Garraum in
Richtung Ventilator Gberprufen.

— Am Ende des Gar-/Backzyklus ertdnt ungefahr fir 15 Sek. ein akustisches Signal.

WICHTIG

Beim Einschalten des Gerates kdnnte ein akustisches Signal ertbnen. Dieses ist
normal und wird nach einigen Sekunden automatisch z uriickgesetzt.

A VORSICHT!

Sollten der Vorgang wahrend der Einstellung der Gar  -/Backphasen blockiert
sein oder die Bedienblende aus anderen Griinden even  tuell nicht mehr

reagieren, kann dies durch mehrfaches Driicken der T aste T 15 behoben
werden.
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5.2 Anweisungen fir den Benutzer

A VORSICHT!

Lesen Sie die folgende Gebrauchsanleitung sorgfélti g, da sie Hinweise zur
Sicherheit und zum Gebrauch des Gerates liefert .

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fiir den spatere  n Gebrauch sorgfaltig auf.
Eine falsche Installation, Bedienung, Wartung und R einigung sowie etwaige
Veranderungen und Modifizierungen kdnnen zu Fehlfun ktionen,
Beschadigungen und Verletzungen fuhren.

5.2.1 Sicherheitshinweise

Stellen Sie das Gerét niemals in der Nahe von Warmequellen, wie z. B. Grill oder
Fritteuse.

Lassen Sie niemals leicht entflammbare Materialien in der Nahe des Gerates liegen
oder stehen. Brandgefahr!

Die Temperaturen der Lebensmittelbehalter oder anderer Gegenstande wahrend
und nach dem Garen kdnnen sehr hoch sein; seien Sie hochst aufmerksam bei der
Handhabung, um Verbrennungen zu vermeiden. Fassen Sie sie nur mit geeigneten
Schutzhandschuhen an. Verbrennungsgefahr!

Seien Sie beim Offnen der Gerétetiir AuRerst aufmerksam: Verbrennungsgefahr
beim Austreten von heif3en Dampfen.

Geben Sie keine entflammbaren Gegenstande und keine Nahrung auf Alkoholbasis
in den Kombidampfer: sie verursachen Selbstentziindungen und Brande, die zu
explosiven Erscheinungen fihren kénnen.

Vermeiden Sie das Salzen der Speisen im Garraum. Falls es sich nicht vermeiden
lasst, sorgen Sie fur eine zeitnahe Reinigung, sonst kann es zu Schaden am
Garraum kommen.

Die &uRBeren Teile des Gerates kdnnen die Temperatur von 60C
Uiberschreiten. Um Verbrennungen zu vermeiden, dirfe  n Sie die
Bereiche oder Teile, die mit dem nebenstehenden Sym  bol
gekennzeichnet sind, nicht beriihren.

Beschadigungen oder Bruch von Komponenten aus Glas, aus denen die Tir besteht,
sollten unverziiglichen behoben werden (kontaktieren Sie den Kundendienst).

Bei Nichtnutzung des Gerates (z. B. 12 Stunden) lassen Sie die Gerétetlr gedffnet.

Bei l&ngerer Nichtnutzung (zum Beispiel mehrere Tage) schliel3en Sie die
Wasserversorgung und trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
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Sollte der Kombidampfer auf einen anderen Kombidampfer oder geeignetes
Untergestell platziert werden, ist es nicht empfehlenswert , héhere Einschiibe
als die, bei denen der Anwender in den Behélter hineinsehen kann, zu verwenden.

Aus Sicherheitsgriinden muss nach der Aufstellung des Gerates der Aufkleber

A
4 \ LHeil3e Flussigkeit im Behdlter! Verbrennungsgefahr [

der sich im Lieferumfang befindet, am Gerét in einer Hohe von 1,6 m vom
FuBboden angebracht werden.

5.2.2 Bedienung

Reinigen Sie das Gerét und Zubehdr sorgféltig vor dem Gebrauch nach Anweisungen
im Abschnitt 6 ,Reinigung und Wartung“

Kontrollieren Sie vor der Inbetriebnahme die korrekte Installation, Stabilitét,
Nivellierung des Gerates, sowie die Ausfiihrung des elektrischen Anschlusses
und des Anschlusses an die Kaltwasserversorgung.

A VORSICHT!

Heizen Sie vor dem Garen/Backen das Gerat mit Hilfe  seines automatischen
Vorheizmodus vor (Abschnitt ,Vorheizen®, S. 32).

Sobald das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen ist, befindet es sich im
Standby-Modus.

Die Bedienblende des Gerétes ist mit einem Drehregler M ausgestattet.
Zur Einstellung der gewiinschten Parameter den Drehregler M drehen, zur
Bestatigung der eingestellten Werte diesen driicken.
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5.2.3 Funktionen der Bedienelemente und Anzeigen

Sartscher

(G)—F—T11
T2 T3

T4
p1 —EH
TS—@ O—TG
p2 —ERH
T7—® O—TS
p3 —GREN

To——) O——r7w
p 4 — R
1—() @——r12
s ——)
s—®

T14

©
T16

T1
T1
T1

T1 | EIN/AUS-Taste

T 2 | Taste Garen/Backen mit Umluft

T 3 | Taste Garen/Backen mit Dampf

T4 | Taste Kombi-Dampfen

T5 | Aktivierung Delta-T-Garen AT

T 6 | Aktivierung Temperatur

T 7 | Aktivierung Kerntemperaturfuhler

T 8 | Aktivierung Zeit

T9 | Aktivierung Ventilatorgeschwindigkeit

T 10 | Aktivierung Beschwadung

T11 Aktivierung/Deaktivierung
Garphasen und Vorheizen

T 12 | Aktivierung Programme

T 13 | Wrasenabzug

T 14 | Taste Innenbeleuchtung

T 15 | Rickstelltaste / Reinigung

T16 | START/STOP-Taste

D1 LED-Anzeige Temperatur /
Delta-T-Garen

D 2 | LED-Anzeige Zeit / Kerntemperatur

D3 LED-Anzeige Ventilator-
geschwindigkeit/ Beschwadung

D4 | LED-Anzeige Garphasen/Programme

M | Funktionsdrehregler
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5.2.4 Einstellungen

Garen/Backen mit Umluft

€Sartscher

()——T1
12—

Driuicken Sie zum Einschalten des Gerétes die
Taste T1. Die FunktionstastenT2-T3-T4
blinken und das Gerat ist fiir die Einstellungen
der Funktionen bereit. In der LED-Anzeige D 4
erscheint ,MANUAL" .

Fir die Einstellung des Garens/Backens mit
UMLUFT dricken Sie die Taste T 2.

Die Einstellung der gewiinschten Temperatur
erfolgt durch das Betéatigen der Taste T 6.

Wenn die Taste T 6 blinkt, stellen Sie Giber
den Drehregler M die Gar-/Backtemperatur
(50 € - 280 T) ein.

Danach die Wabhl uber die Taste T 6 oder den
Drehregler M bestétigen.

In der LED-Anzeige D 1 wird die eingestellte
Temperatur angezeigt.

Das Gerat geht automatisch zur Einstellung
der Gar-/Backzeit Uber (Taste T 8 blinkt).

Die gewiinschte Dauer durch Drehen des
Drehreglers M einstellen und die Auswahl tiber

die Taste T 8 oder den Drehregler M bestatigen.

In der LED-Anzeige D 2 wird die eingestellte
Zeit angezeigt.

Das Gerat geht automatisch zur Einstellung der
Ventilatorgeschwindigkeit Giber (Taste T 9 blinkt).

Die Ventilatorgeschwindigkeit tiber den Dreh-
regler M wahlen (zur Verfugung stehen

3 Geschwindigkeitsstufen) und die Auswahl
Uber die Taste T 9 oder den Drehregler M
bestatigen.

In der LED-Anzeige D 3 wird die eingestellte
Geschwindigkeitsstufe angezeigt.

Zum Starten des Gerates die Taste T 16 driicken.
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Garen/Backen mit Dampf

Sartscher

(@) ——a—T1

o1 —MNEH

@ O—
02 — R

T3

T6

Dricken Sie zum Einschalten des Gerates die
Taste T1. Die FunktionstastenT2-T3-T4
blinken und das Gerat ist fiir die Einstellungen
der Funktionen bereit. In der LED-Anzeige D 4
erscheint ,MANUAL" .

Fir die Einstellung des Garens/Backens mit
DAMPF driuicken Sie die Taste T 3.

Die Einstellung der gewiinschten Temperatur
erfolgt durch das Betéatigen der Taste T 6.

Wenn die Taste T 6 blinkt, stellen Sie tber den
Drehregler M die Temperatur (50 € - 120C)
ein. Danach die Wahl uber die Taste T 6 oder
den Drehregler M bestatigen.

In der LED-Anzeige D 1 wird die eingestellte
Temperatur angezeigt.

Das Gerat geht automatisch zur Einstellung

der Gar-/Backzeit Uber (Taste T 8 blinkt).

Die gewiinschte Dauer durch Drehen des
Drehreglers M einstellen und die Auswahl tiber
die Taste T 8 oder den Drehregler M bestatigen.

In der LED-Anzeige D 2 wird die eingestellte
Zeit angezeigt.

Das Gerat geht automatisch zur Einstellung
der Ventilatorgeschwindigkeit Uber (Taste T 9
blinkt).

Die Ventilatorgeschwindigkeit wahlen (zur
Verfligung stehen 3 Geschwindigkeitsstufen)
und die Auswahl Uber die Taste T 9 oder den

Drehregler M bestétigen.
In der LED-Anzeige D 3 wird die eingestellte
Geschwindigkeitsstufe angezeigt.

Zum Starten des Gerates die Taste T 16
driicken.
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Kombi-Dampfen (Garen/Backen mit Umluft/Dampf )

Sartscher

Driicken Sie zum Einschalten des Geréates die
Taste T1. Die FunktionstastenT2-T3-T4
blinken und das Gerat ist fiir die Einstellungen
der Funktionen bereit. In der LED-Anzeige D 4
erscheint ,MANUAL" .

Fur die Einstellung KOMBI-DAMPFEN driicken
Sie die Taste T 4.

Die Einstellung der gewiinschten Temperatur
erfolgt durch das Betéatigen der Taste T 6. Wenn
die Taste T 6 blinkt, stellen Sie Uber den Dreh-
regler M die Temperatur (50 T - 270 <) ein.

Danach die Wahl tber die Taste T 6 oder den
Drehregler M bestatigen. In der LED-Anzeige D 1
wird die eingestellte Temperatur angezeigt.

Das Gerat geht automatisch zur Einstellung der
Gar-/Backzeit Uber (Taste T 8 blinkt).

Die gewiinschte Dauer durch Drehen des Dreh-
reglers M einstellen und die Auswahl Uber die
Taste T 8 oder den Drehregler M bestétigen.

In der LED-Anzeige D 2 wird die eingestellte

Zeit angezeigt.

Das Gerat geht automatisch zur Einstellung der
Ventilatorgeschwindigkeit — Uber (Taste T 9
blinkt). Die Ventilatorgeschwindigkeit wahlen

(zur Verfligung stehen 3 Geschwindigkeits-
stufen) und die Auswahl Giber die Taste T 9 oder
den Drehregler M bestétigen.

In der LED-Anzeige D 3 wird die eingestellte
Geschwindigkeitsstufe angezeigt.

Das Gerat geht automatisch zur Einstellung der
Beschwadung (ber. Die Taste T 10 blinkt.
Driicken Sie diese und wéahlen Giber den
Drehregler M die gewiinschte Beschwadung:
1-10 im manuellen und 0 - 100 (in 10er Schritten)
im programmierten Betrieb. Die Auswahl tber die
Taste T 10 oder den Drehregler M bestatigen.

Zum Starten des Gerates die Taste T 16 driicken.
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Garen/Backen mit Kerntemperaturfihler

Kerntemperaturfihler befestigen/entfernen

Zum Anschluss eines Kerntemperaturfuhlers ziehen
Sie die Abdeckkappe A (Abb. links) von der Anschluss-
stelle an der linken oberen Seite des

Gerétes ab, halten Sie die rote Einraste-Vorrichtung B
gedruckt und stecken den Kerntemperaturfihler C in
die vorgesehene Offnung.

Lassen Sie die rote Einraste-Vorrichtung B los.

Zum Entfernen erneut die rote Einraste-Vorrichtung B
driicken, den Kerntemperaturfiihler C herausziehen
und die Einraste-Vorrichtung B loslassen.

Die Abdeckkappe A wieder befestigen.

A VORSICHT!

Um Beschadigungen des Kerntemperaturfiihlers zu verm eiden, fiihren Sie
diesen nur oberhalb der Glastir in das Gerat ein.

@HINWEIS!

Der Kerntemperaturfuhler wird positioniert, indem dieser in das fur die Zubereitung
bestimmte Produkt eingefiihrt wird, bis ihre Spitze sich in dessen Mitte (Teil mit
groRter Dicke) befindet.
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€Sartscher
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Driicken Sie zum Einschalten des Gerates die
Taste T1. Die FunktionstastenT2-T3-T4
blinken und das Gerat ist fiir die Einstellungen
der Funktionen bereit. In der LED-Anzeige D 4
erscheint ,MANUAL" .

Fir die Einstellung des gewtunschten Gar-/
Backmodus driicken Sie die entsprechenden

TastenT2-T3-T4.

Die Einstellung der gewiinschten Temperatur
erfolgt durch das Betéatigen der Taste T 6.

Wenn die Taste T 6 blinkt, stellen Sie tber den
Drehregler M die Temperatur (50 €-280 <) ein.
Danach die Wahl tber die Taste T 6 oder den
Drehregler M bestétigen. In der LED-Anzeige D 1
wird die eingestellte Temperatur angezeigt.

Das Gerat geht automatisch zur Einstellung der
Gar-/Backzeit Uber. Nun darf nicht die Zeit
eingestellt, sondern muss durch Driicken der
Taste T 7 der Modus Garen-/ Backen mit
KERNTEMPERATURFUHLER gewahlt werden.
Die gewiinschte Kerntemperatur im Produkt im
Bereich 20 € — 110 € mit dem Drehregler M
einstellen. (Wichtig: die Temperatur im Geréat
muss mindestens 5 T hoher liegen als die

des Kerntemperaturfuhlers).

Die Wahl Uber die Taste T 7 oder den Drehregler
M bestéatigen. In der LED-Anzeige D 2 wird die
eingestellte Kerntemperatur angezeigt.

Legen Sie weitere Parameter je nach Art der
Speisenzubereitung fest.

Zum Starten des Gerates die Taste T 16 driicken.
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Garen/Backen mit Delta-T ( AT)

artscher
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Driuicken Sie zum Einschalten des Gerétes die
Taste T1. Die FunktionstastenT2-T3-T4
blinken und das Gerat ist fiir die Einstellungen
der Funktionen bereit. In der LED-Anzeige D 4
erscheint ,MANUAL" .

Fur die Einstellung des gewunschten Gar-/
Backmodus driicken Sie die entsprechende
TasteT2-T3-T4.

Verwendung des Gar-/Backmodus _ (AT) :

Der Modus AT eignet sich besonders flr die
Zubereitung von grofRen oder mittleren Braten.
Diese Zubereitungsart ist gekennzeichnet von
einer Temperatur, die unter der fiir das
traditionelle Garen/Backen verwendet wird.
Hierdurch verlangert sich die Gar-/Backzeit und
die Speisen werden zart. Gleichzeitig wird
jedoch der Gewichtsverlust der Speise
verringert.

Um den Modus Delta-T (AT) zu aktivieren,
driicken Sie die Taste T 5. Wenn diese Taste
blinkt, wahlen Sie Uber den Drehregler M den

gewlinschten Temperaturunterschied
zwischen der Garraumtemperatur und
Kerntemperatur.

Empfohlene Einstellung AT:30-40 C

Die Auswahl Giber Taste T 5 oder Drehregler M
bestatigen. In der LED-Anzeige D 1 wird der
eingestellte Temperaturunterschied angezeigt.
Das Gerat geht automatisch zur Einstellung der
Kerntemperatur Uber (Taste T 7 blinkt). Diese
Uber den Drehregler M einstellen. Die Auswahl
Uber Taste T 7 oder Drehregler M bestéatigen.
In der LED-Anzeige D 2 wird die eingestellte
Kerntemperatur angezeigt.

Legen Sie weitere Parameter je nach Art der
Speisenzubereitung fest.

Zum Starten des Gerates die Taste T 16 driicken.
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Wrasenabzug

T13 —

Der Wrasenabzug hat die Funktion, Feuchtigkeit,
die sich wahrend des Garens/ Backens im Garraum
bilden kann, zu entfernen.

Beim Einschalten des Gerates ist der Wrasenabzug
immer geschlossen. Am Ende der Gar-/Backzeit
verbleibt der Wrasenabzug in der Position, in
welcher er sich in diesem Moment befindet.

Durch Betétigung der Taste T 13 wird der
Wrasenabzug gedffnet oder geschlossen.

Wahrend der Wrasenabzug sich ausrichtet (Taste
T 13 blinkt) kann kein weiterer Befehl ausgefihrt
werden.

Das Offnen des Wrasenabzugs wird durch die
Anderung des Zustandes der Taste T 13 angezeigt:

Eingeschaltet: WRASENABZUG OFFEN

Ausgeschaltet: WRASENABZUG
GESCHLOSSEN

Auch bei geschlossenem Wrasenabzug besteht
keine Gefahr, dass sich ein Uberdruck im Geréate-
innenraum bildet, da dies immer durch den
Wrasenabzug geregelt wird.

Im Gar-/Backmodus KOMBI-DAMPFEN wird der
Wrasenabzug automatisch gesteuert. Dennoch
kann auch manuell eingegriffen werden.

Im Gar-/Backmodus mit DAMPF bleibt der
Wrasenabzug geschlossen.
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Vorheizen

artscher
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Driicken Sie zum Einschalten des Gerétes die
Taste T1. Die Funktionstasten T2-T3-T4
blinken und das Geréat ist fiir die Einstellungen der
Funktionen bereit. In der LED-Anzeige D 4
erscheint ,MANUAL" .

Fur die Einstellung des gewiunschten Gar-/
Backmodus driicken Sie die entsprechenden
Tasten T2-T 3 - T 4 und die gewiinschten
Parameter einstellen .

In der Grundeinstellung ist das Vorheizen
deaktiviert. Um das Vorheizen des Gerétes zu
aktivieren, die Taste T 11 driicken und den

Drehregler M nach links drehen. In der LED-
Anzeige D 4 erscheint ,PRE? N“ (N — nein).
Den Drehregler M nach rechts drehen, bis in der
LED-Anzeige D 4 ,PRE? Y* (Y —ja) erscheint.
Driicken Sie zur Bestatigung den Drehregler M.

An dieser Stelle den Drehregler M nach rechts

drehen, um zur Programmierung des Rezeptes
zuriickzukehren.

Wenn Sie durch Driicken der Taste T 16 das
Garprogramm starten, erscheint in den LED-
Anzeigen D 3 und D 4 ,PRE" und ,HEAT" .

Das Gerat beginnt automatisch mit dem
Vorheizen bei einer Temperatur, die um 20%
hoher liegt, als die fiir die erste Phase des
Rezeptes eingestellte. Sobald der Vorheizvor-
gang beendet ist, ertdnt ein akustisches Signal.
Nun kann die Speise fur die Zubereitung in den
Garraum gestellt werden.

Anmerkung:

Fur ein besseres Ergebnis sollte die Speise
immer erst dann in den Garraum gestellt
werden, wenn das Vorheizen

abgeschlossen ist.

AuRerdem kann das Vorheizen immer dann
genutzt werden, wenn die Leistung des
Gerétes erhéht werden soll  (mit einigen
besonderen Ausnahmen, bei denen die
Zubereitung ,kalt” begonnen werden muss).
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Programmierung und Speicherung eines Gar-/Backprogr amms
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Im Speicher des Gerates kdnnen bis zu
99 Gar-/ Backprogramme programmiert
und gespeichert werden, um diese
erneut zu nutzen.
Druicken Sie zum Einschalten des Gerétes die
Taste T1. Die FunktionstastenT2-T3-T4
blinken und das Gerat ist fiir die Einstellungen
der Funktionen bereit. In der LED-Anzeige D 4
erscheint ,MANUAL" .
Legen Sie die einzelnen Parameter je nach Art
der Speisenzubereitung fest:

Gar-/Backmodus,

Temperatur oder AT-Garen,

Zeit oder Kerntemperatur,

Ventilatorgeschwindigkeit,

Beschwadung.
Nachdem das gewunschte Programm erstellt
wurde, dricken Sie fir einige Sekunden die
Taste T 12. In der LED-Anzeige D 4 erscheint
die Nummer des ersten im Speicher verfiigbaren
Programms (z. B. sind bereits 3 Programme auf
den Pos. 1, 2 und 3 gespeichert, wird , PRG 04
als erster freier Speicherplatz angezeigt).
Driicken Sie fur einige Sekunden erneut die
Taste T 12 bis in der LED-Anzeige D 4 ,MEM"
erscheint.
Fur jedes Programm (Rezept) sind bis zu 9 Gar-
phasen und das Vorheizen programmierbar.
Zur Programmierung der einzelnen Garphasen
eines Programms die Taste T 11 druicken.

In der LED-Anzeige D 4 erscheint die Nummer

der Garphase ,STEP 1“ . Legen Sie fir diese
Garphase die Parameter fest . Driicken Sie fur

einige Sekunden erneut die Taste T 12 bis in der
LED-Anzeige D 4 ,MEM" erscheint.

Um die nachste Garphase zu programmieren,
den Drehregler M nach rechts drehen. In der
LED-Anzeige D 4 erscheint die Nummer der

neuen Garphase: ,STEP 2“ . Nun kénnen die
Parameter der neuen Garphase eingegeben
werden.
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Zwischen den gespeicherten Programmen navigieren

Sartscher

Um ein gespeichertes Programm auszuwdhlen,
muss die Taste T 12 betétigt und die Programm-
nummer durch Drehen des Drehreglers M nach
rechts oder links gedreht werden. Die Auswahl
durch Driicken der Taste T 12 bestatigen, wenn
diese auf der Nummer des gewunschten
Programms steht ,PRG 04" .

Die Taste T11 blinkt und die Einstellungen der
Back-/ Garphase des Programms kénnen
angezeigt werden. Sich auf der Phase 1 (STEP 1)
positionieren und die Taste T 16 driicken, um das
Programm zu starten.

Der Vorgang kann auch mit einer Phase nach

der Phase 1 begonnen werden, indem die
Nummer der gewlinschten Phase ausgewahlt

und fur den Start die Taste T16 gedruckt wird.

In diesem Fall heizt das Geréat nicht vor, auch
wenn dies vom Programm vorgesehen ist.

Gar-/Backprogramm &ndern/léschen

Um ein gespeichertes Programm zu andern,
wahlen Sie die Nummer des gewiinschten
Programms aus (Abschnitt ,Zwischen den
gespeicherten Programmen navigieren“ ).

Danach die Garphase auswahlen, welche
geandert werden soll und die Programmierung
der Garphase wie gewiinscht durchfiihren.

Nach Abschluss der Einstellung kann das
geanderte Programm gespeichert werden,
indem die Taste T 12 fiir einige Sekunden
gedrickt wird bis in der LED-Anzeige D 4
,MEM" erscheint.

Des Weiteren kann ein Programm teilweise oder
ganz geldscht werden.

Sollten Garphasen eines Programmes teilweise
geldscht werden, positionieren Sie sich auf der
zu léschenden Garphase und driicken Sie die

Taste T 11 fur einige Sekunden, bis in der LED-
Anzeige D 4 ,dEL?N" erscheint.
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Drehen Sie den Drehregler M nach links. Wenn
IBartscher in der LED-Anzeige D 4 ,dEL?Y* erscheint,
driicken Sie den Drehregler M. In der LED-
Anzeige D 4 wird ,dEL" angezeigt. Beginnend

mit der Garphase, auf der sich das Programm
positioniert hat, werden auch alle folgenden
Garphasen des gewahlten Programms geldscht
(z. B. wurde Garphase 3 ausgewahlt, werden
die Garphasen 3, 4, 5 usw. geldscht).

1 Es ist nicht méglich, nur eine Garphase zwischen
mehreren zu I6schen (z. B. kann nicht nur die
Garphase 3 ohne 4, 5 usw. geldscht werden).

Um ein ganzes Programm zu léschen, die
Garphase 1 (STEP1) auswahlen und die Taste

T 11 fir einige Sekunden driicken, bis in der

LED-Anzeige D 4 ,dEL?N" erscheint. Drehen
Sie den Drehregler M nach links. Wenn in der
LED-Anzeige D 4 ,dEL?Y" erscheint, driicken

Sie den Drehregler. In der LED-Anzeige D 4
wird ,dEL* angezeigt.

&)
IQ@T

ol®|®
@080

T11 Beleuchtung des Gerateinnenraumes

Um die Beleuchtung des Garraumes
T14  einzuschalten, die Taste T 14 driicken.

Die Beleuchtung schaltet sich fiir 45 Sekunden

T16 ein. Esist auch mdglich, die Beleuchtung vor der
automatischen Abschaltung auszuschalten,
indem man die Taste T 14 erneut driickt.

M Gerat ausschalten

.
_Att

Um ein Back-/Garprogamm zu beenden,
welches auf unbeschrankte Dauer eingestellt
ist oder vor Ablauf der eingestellten Dauer, die
Taste T 16 driicken.

Um das Gerat auszuschalten, die Taste T 1 flr
einige Sekunden driicken.
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COOLING DOWN Funktion (Garraum herunter kiihlen)

» Das Gerét ist zusatzlich mit einer Funktion , COOLING DOWN* ausgestattet.

e Sollte nach einem Garvorgang mit hoher Temperatureinstellung das Gerat schnell
fur einen Garvorgang mit niedrigeren Temperatur abgekihlt werden, aktivieren Sie
diese Funktion, indem Sie die Tasten T 15 und danach T 16 drlicken. In der LED-

Anzeige D 4 erscheint ,COOLING DOWN" .

* Um die Abkihlung zu Beschleunigen, kann zusétzlich die Glastir getffnet werden.
In diesem Fall wird bei offener Glastiir das Gerat nicht abschalten und der
Abkuhlprozess nicht unterbrochen.

* Im manuellen Betrieb wird diese Funktion nicht automatisch abgeschaltet.
Wenn die gewiinschte niedrigere Temperatur erreicht ist (die Temperatur im
Garraum wird in der LED-Anzeige D 1 angezeigt), driicken Sie zur Unterbrechung

des Vorgangs die Taste T 15, sonst kiihlt das Gerat bis auf die voreingestellte
Temperatur von 50 T ab.

« Im programmierten Betrieb  schaltet das Gerat ab, sobald der Garraum auf eine
Temperatur um ca. 40 € herunter gekuhlt ist. Sollt e die gewlinschte Temperatur
im Garraum noch nicht erreicht sein, wiederholen Sie den Vorgang.

« Bei Aktivierung dieser Funktion ist der Wrasenabzug automatisch gedffnet.

Garen / Backen mit mehreren Garphasen im manuellen Betrieb

e Auch im manuellen Betrieb kann mit mehreren Garphasen (bis zu 9 Garphasen
moglich) ein Programm ausgefiihrt werden.

» Dricken Sie zum Einschalten des Geréates die Taste T1.
Die Funktionstasten T2-T 3 - T 4 blinken und das Gerat ist flr die Einstellungen
der Funktionen bereit. In der LED-Anzeige D 4 erscheint ,MANUAL" .

* Legen Sie die einzelnen Parameter je nach Art der Speisenzubereitung fest:

» Gar-/Backmodus,

» Temperatur oder AT-Garen,
» Zeit oder Kerntemperatur,
» Ventilatorgeschwindigkeit,
» Beschwadung.

* Nachdem das gewtinschte Programm erstellt wurde, driicken Sie flr einige Sekunden
die Taste T 12. In der LED-Anzeige D 4 erscheint die Nummer des ersten im Speicher

verfligbaren Programms (z. B. sind bereits 3 Programme auf den Pos. 1, 2 und 3
gespeichert, wird ,, PRG 04" als erster freier Speicherplatz angezeigt).

* Gehen Sie jetzt zur Programmierung der einzelnen Garphasen eines Programms

Uber, driicken Sie kurz die Taste T 11. In der LED-Anzeige D 4 erscheint die Nummer

der Garphase ,STEP 1“ . Legen Sie fur diese Garphase die Parameter fest.
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Um die nachste Garphase einzugeben, driicken Sie erneut kurz die Taste T 11.

In der LED-Anzeige D 4 erscheint die Nummer der Garphase ,STEP 2“ . Legen
Sie auch fir diese Garphase die gewiinschten Parameter fest.

Wenn Sie alle Garphasen eingegeben haben, driicken Sie die Taste T 16, und das
eingegebene Programm mit den Garphasen wird ausgefihrt.

@HINWEIS!

Nach Ablauf des eingestellten Programms schaltetda s Gerat ab.
Das Programm ist danach nicht mehr abrufbar, da die  ses im manuellen
Betrieb nicht gespeichert werden kann.

5.2.5 Hinweise und Tipps

A
y \
/ I\
;\\ Heil3e Flissigkeit im Behélter! Verbrennungsgefahr!

Beim Zubereiten von Lebensmitteln oder Flussigkeite n,
geflllt in Behalter, muss besonders auf ein moglich es
Austreten dieser geachtet werden, sowohl wahrend de s
Garens als auch wahrend des Herausziehens der Behal ter
aus dem Garraum.

Es ist nicht empfehlenswert _, héhere Einschibe als die,

bei denen der Anwender in den Behalter hineinsehen

kann, zu verwenden.

Beim Garen oder Braten von Lebensmitteln ist es notwendig, einen Behalter auf den
Boden des Garraums zum Auffangen von Fett oder Bratensafte zu stellen.

Fir ein perfektes und gleichméaRiges Garen von Speisen empfehlen wir die
Verwendung von nicht zu hohen Blechen oder GN-Behaltern, damit eine gute und
ausreichende Luftzirkulation gewéhrleistet ist. Zwischen dem oberen Blech und den
Speisen muss ein Abstand von mindestens 2 cm eingehalten werden.

Uberfiillen Sie die Bleche, GN- Behdlter nicht, verteilen Sie das Gargut gleichméaRig,
um ein zufriedenstellendes Ergebnis zu erzielen.

Achten Sie auf die korrekte Verwendung des Kerntemperaturfiihlers: Einfiihrung in
den dicksten Punkt des Lebensmittels von oben nach unten bis zum Erreichen der
Mitte mit der Spitze des Kerntemperaturfiihlers.

Um die Auswirkungen des Warmeverlustes durch das Offnen der Geratetiir zum
Einfihren von Lebensmittel auszugleichen, empfehlen wir ein Vorheizen (Abschnitt
.vorheizen“, S. 32) .
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6.

Reinigung und Wartung

& WARNUNG!

Vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung
trennen (Netzstecker ziehen!) und vollstandig abkih len
lassen.

Das Gerat niemals mit Wasserstrahlen oder Dampf unt  er
Druck reinigen!

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat ei  ndringt.

Regelmafige Reinigung durch den Benutzer

0]

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien Funktionsweise, Hygiene und Leistung
reinigen Sie das Gerat taglich am Ende des Arbeitstages.

Vor der Reinigung die Stromzufuhr zum Gerat unterbrechen, den Wasserhahn
zudrehen und den Garraum abkiihlen lassen.

Nehmen Sie die Auflageschienen aus dem Gerdat und reinigen Sie diese grundlich
mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel, wischen Sie mit klarem
Wasser nach und trocknen diese anschlief3end ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Garraumes lauwarmes Wasser und geeignete
Reinigungsmittel. Wischen Sie sorgfaltig mit klarem Wasser nach und achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelriickstande verbleiben. Trocknen Sie den
Garraum anschlieBend ab.

Ausschliellich spezielle Edelstahlreiniger fiir die AuRenreinigung verwenden, die
Anwendung von ungeeigneten Reinigungsmitteln kann eine Korrosion des Gerates
verursachen.

Verwenden Sie keine chlorhaltigen Mittel (Bleichmittel, Chlorwasserstoffsaure, usw.).

Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache einsetzen.

6.1 Automatische Reinigung

(o]

Die Gerate sind mit einem automatischen Reinigungssystem ausgestattet, welches
3 verschiedene Reinigungsprogramme zur Verfiigung stellt: ,.SOFT" , ,NORMAL"
und ,STARK" , sowie ein Trocknungsprogramm.

Uber einen fest angeschlossen Zulaufschlauch wird das Reinigungsmittel in den
Garraum gepumpt. Dieses wird mit Wasser Uber eine Waschdiise im oberen Bereich
des Garraumes verteilt.

Bevor Sie die automatische Reinigung aktivieren, folgende Schritte ausfihren:

- die Tir 6ffnen und den Filter am Ablass im Boden des Garraumes entfernen;
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D3

D4

T15

Uberprufen, ob der entsprechende Zulaufschlauch fur Reinigungsmittel korrekt
angeschlossen und in den Behalter mit geeignetem Reiniger eingefuhrt ist;

das Gerat mit der Taste T1 einschalten.

€artscher
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Driicken Sie gleichzeitig die Taste T15
(Clean) und den Drehregler M.

In der Digitalanzeige D3 wird das Reinigungs-
programm angezeigt. Durch Drehen des
Drehreglers M kann das gewiinschte
Programm SOFT (leicht), NORMAL (mittel)
oder STARK (intensiv) gewahlt werden,
abhangig von der Verschmutzung des
Garraumes.

Nach der Auswahl des entsprechenden
Reinigungsprogramms driicken Sie die
Taste T16 (Start). Die automatische
Reinigung startet. Die Reinigung erfolgt
nur bei geschlossener Tiir.

Wahrend der Reinigung werden in der
Digitalanzeige D3 folgende Meldungen

angezeigt:

m Vorreinigung - Reinigung

m Reinigung beendet

Vor Beginn eines neuen Backzyklus sollte der
Garraum manuell mit einer Handbrause
ausgespllt werden. Auf diese Weise werden
eventuelle Riickstande des Reinigungsmittels
entfernt.

Montieren Sie den Filter am Abfluss im Boden
des Garraumes.
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0 Um die automatische Reinigung vor dem
) Abschluss des Zyklus abzuschalten, die
'Bﬂ't“hel folgenden Schritte ausfiihren:

- Die Taste T16 (Stopp) driicken.

O T1 - In der Digitalanzeige D3 wird ,STOP?*
und in der Digitalanzeige D4 ,Y----N*

angezeigt.
- Drucken Sie die Taste T11, um die
Reinugung zu unterbrechen oder T12,

D1 —m um mit der Reinigung fortzufahren.

@ ® - Wenn Sie nach dem Unterbrechen mit
der Reinigung fortfahren, schaltet das
-; Gerat automatisch in die vorherige
Reinigungsphase.
@ @ o Vor Beginn eines neuen Backzyklus sollte
der Garraum manuell mit einer Handbrause

D3 —m ausgespllt werden.
Auf diese Weise werden eventuelle
Ruckstande des Reinigungsmittels entfernt.
0 Montieren Sie den Filter am Abfluss
D4 —m im Boden des Garraumes.
T11 T12
@

Ts——() (®——r16
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A VORSICHT!

Verwenden Sie nur geeignete Reinigungsmittel fiir Ko mbidampfer.
Die Verwendung eines nicht geeignetes Reinigungsmit tels kann zu
Beschadigungen des Reinigungssystems und des Garrau mes filhren,
zudem erlischt die Gewahrleistung.

Reinigung der Glastur

o Durch die Doppelverglasung der Geréatetir ist
diese leicht zu reinigen. Das Innenglas kann
ausgeklappt und nach Bedarf abgenommen
werden.

0 Loésen Sie dazu die obere und untere Sperren,
welche das Innenglas festhalten, indem Sie

diese im Uhrzeigersinn drehen (Abb. @).

o Klappen Sie das Innenglas auf (Abb. @).

0 Reinigen Sie das Innenglas von beiden Seiten
und die Geratetlr mit einem geeigneten Mittel.

o Verwenden Sie keine scheuernden oder
abreibenden Reinigungsmittel.

0 Wischen Sie die Auffangrinne (A) fur Kondens-
wasser zwischen dem Innenglas und AulRenglas
trocken.

o0 SchlieRen Sie das Innenglas oder setzen es nach
der Reinigung wieder richtig ein (falls es
abgenommen wurde) und bringen Sie die
Sperren durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
in die Ausgangsposition.

B
A VORSICHT!

Achten Sie beim Einsetzen des Innenglases darauf, d  ass dieses mit der
Abtropfkante (B) zum Garraum montiert wird, sonst s chlief3t die Tur nicht dicht.
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Wartung durch den Kundendienst

0 Lassen Sie am Gerét regelmafig (mindestens einmal im Jahr ) Kontrollen durch eine
spezialisierte und befugte Fachkraft ausfiihren. Kontaktieren Sie dazu den
Kundendienst.

o Vor Ausfiihrung jeglicher Wartungsarbeiten muss die Stromversorgung abgestellt
und die Wasserzufuhr geschlossen werden. Das Gerét vollstdndig abkiihen lassen.

0 Bevor Sie das Gerét an einen neuen Aufstellplatz bewegen, Uberprifen Sie , dass die
elektrischen Leitungen und Wasserzulaufleitungen ordnungsgemaf abgetrennt sind.

0 Wenn sich das Gerat auf einem System, das mit Rollen ausgestattet ist, befindet,
missen Sie Uberpriifen, dass wahrend seiner Verlagerung die elektrischen Leitungen,
Rohrleitungen oder anderes nicht beschéadigt werden.

o0 Nachdem Sie diese Operation ausgefiihrt und das Gerat auf die neue Aufstellposition
platziert haben, missen Sie sicherstellen, dass alle Elektro- und Wasseranschliisse
vor der Inbetriebnahme nach den Normen ausgefuhrt wurden.
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7. Mogliche Funktionsstorungen

Bei einei Storung trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung und schlieRen Sie
die Wasserzufuhr. Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren, Giberprifen Sie die in der
unten stehenden Tabelle mogliche Stérungen des Geréates.

Problem Abhilfe

» Stromversorgung priifen.

« Die Sicherungen des Gerates auf Schaden kontrollieren.

Gerat schaltet sich « Sicherstellen, das die Tur des Gerates gut verschlossen ist.

nicht ein. « Prifen Sie die korrekte Parametereinstellung des
Gar-/ Backvorgangs.

 Sicherstellen, dass das Gerét keine Fehlermeldung sendet.

Falls sich das Gerat nach diesen MaBnahmen nicht einschaltet,
Kundendienst kontaktieren.

« Gerat abschalten und warten, bis sich der Uberhitzungs-

Ventilator halt schutz des Motors wieder automatisch herstellt.

wahrend dem

Betrieb an « Stellen Sie sicher, dass die Liftungséffnungen nicht

verdeckt oder verstopft sind.

Falls sich die Stérung wiederholt, Kundendienst kontaktieren.

Nur hitzebesténdige Gluhbirnen verwenden!

Die Gluihbirne wie folgt ersetzen:

» Stellen Sie sicher, dass der dem Gerat vorgeschaltete
allpoliger Schalter gedffnet und das Geréat abgekiihlt ist.

Innenbeleuchtung

funktioniert nicht. « Offnen Sie das Innenglas der Gerétetr (Abschnitt 6
»Reinigung und Wartung“)

» Das Schutzglas der Glihbirne abnehmen.
 Die Gluhbirne ersetzen.

Falls sich die Stérung wiederholt, Kundendienst kontaktieren.

Es kommt kein
Wasser aus den » Prufen, ob der Wasserabsperrhahn offen ist.

Wasserschlauchen.

Falls sich die Stérung wiederholt, Kundendienst kontaktieren.
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Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beseitigen | assen:

- Gehéause nicht offnen,
- Kundendienst benachrichtigen oder Handler kontaktieren,
wobei Folgendes anzugeben ist:
= die Art der Betriebsstorung;

= die Artikelnummer und Seriennummer
(auf dem Typenschild an der Riickseite des Gerates abzulesen).

8. Entsorgung

Altgerate

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung Ihrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

>

WARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen Gefa  hren ausgeschlossen
sind, machen Sie Ihr Altgerat vor der Entsorgung un brauchbar. Dazu Gerat
von der Netzversorgung trennen und das Netzanschlus  skabel vom Gerat
entfernen.

VORSICHT!

Fur die Entsorgung des Gerates beachten
Sie die in Threm Land und in Ihrer Kommune
geltenden Vorschriften.

14 >

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten  Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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lIIJ Read this instruction manual before using and
| ) | keep them available at all times!

This instruction manual contains information about the installation, operation and
maintenance of the device and should be consulted as an important source of
information and reference guide.

Awareness of the safety instructions and instructions for use in this manual will ensure
the safe and correct use of the device.

In addition to the information given here, you should comply with any local Health and
safety Controls and generally applicable safety regulations.

The instruction manual forms part of the product and should be kept near the device
and easily accessible for anyone carrying out the installation, servicing, maintenance or
cleaning.

Please keep these instructions and give them to future owners of the device.

1.Safety

This device is designed in accordance with the presently applicable technological
standards. However, the device can pose a danger if handled improperly and
inappropriately.

All persons using the device must follow the recommendations and instructions
in this instruction manual.

1.1 Key to symbols
In this manual, symbols are used to highlight important safety instructions and any

advice relating to the device. The instructions should be followed very carefully to avoid
any risk of accident, personal injury or material damage.

A WARNING!

This symbol highlights hazards which could lead to injury.

A WARNING!

This symbol highlights dangerous situations which ¢ ould lead to injury or death.
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& HOT SURFACE!

This symbol is a warning that the device surface is hot when in use.
Ignoring this warning may result in burns!

L8\ Hot liquid in the tank! Risk of burns!

When containers hold liquid or products that turn | iquid during cooking, do not
higher shelves to place the containers so that the operator can always look into
the container inside.

A CAUTION!

This symbol highlights dangerous situations which ¢ ould lead to light
injuries, or damage, malfunction, and/or destructio n of the device.

@NOTE!

This symbol highlights recommendations and informat ion aimed for effective
and trouble-free device operation.

1.2 Important safety instructions

- The device is not intended for use by individuals (including
children) with physical or mental disabilities, insufficient
experience, and/or insufficient knowledge unless such persons
are under the care of a person responsible for their safety or
have received instructions regarding appropriate use of the
device.

- Take care of children to keep them playing with or starting the
device.

« Never leave the device unattended when in use.

- Prevent access of children to the package materials like plastic
bags and foamed polystyrene elements. Suffocation hazard!
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Only use the device indoors.

The device is not adapted for use with an external timer or
remote control.

The device must be operated only in perfect and safe condition.
In case of malfunction immediately disconnect the device from
the power supply and contact the service company.

Only a qualified technician and using original spare parts and
accessories should carry out repairs and maintenance of the
device. Do not attempt to repair the device yourself.

Do not use any accessory or spare parts that have not been
recommended by the manufacturer. These can be dangerous
for the user or lead to damages of the device or personal injury,
and further, the warranty expires.

To prevent hazards and to ensure optimum efficiency, no
modifications or alterations to the device that are not explicitly
approved by the manufacturer may be undertaken.

A DANGER! Electric shock hazard!

To avoid the hazard results please follow the safety instructions
below.

Never allow the power cable to come into contact with heat
sources or sharp edges. The power cable should not hang over
the side of the working surface. Ensure that no one can step on
or trip over the cable.

The power cable must not be folded, bent or tangled, and must
always remain fully unrolled. Never place the device or other
objects on the power cable.
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Do not lay the cable over carpets or heat insulations. Do not
cover the cable. Keep away the cable from operating range
and do not dunk it into water.

Inspect the power cable regularly for damage. Never use the
device if the cable is damaged. If the power cable is damaged,
have an authorised service center or qualified electrician
replace it.

Never open the housing of the device. If the electrical
connections are damaged or electrical or mechanical design
Is changed, there is a risk of electrical shock.

Never use abrasive agents and make sure no water gets into
the device.

Never handle the device with wet hands or while standing
on the wet floor.

Disconnect the device from the power supply:

- when the device is not used,
- in the case of interruptions during the operation of the device,
- before cleaning the device.

& HOT SURFACE! Danger of burns and injury!

To avoid the hazard results please follow the safety instructions
below.

During operation, the surface of the device becomes very hot!
Do not touch the hot surface of the device with bare hands!
Hold the device during operation only at the handles and
control elements envisaged for this.

Even after switching off the surface of the device and the
cooking space as well as food in the containers remain hot for
quite some time. In order to take out the food from the cooking
space, always apply thermal gloves.

-49-



Sartscher

« In the course of opening the combi steamer door the hot steam
can may escape, so be particularly careful.

- Let the device cool down sufficiently before cleaning it.

A
y \
J T\
@ Hot liquid in the tank! Risk of burns!

To avoid the hazard results please follow the safety instructions
below.

- During preparation of food or liquids in the containers pay
attention to the possible spillage, either during cooking or
during removing the container from the chamber.

« When the combi steamer is placed on another combi steamer
or appropriate base it is not recommended to use the higher
guides, preventing looking into the container.

Due to safety reasons after positioning the device place the

A
y \.
. / A\ o . . .
sticker A “Hot liquid in the tank!”  included in the delivery
on the device 1.6 m above the floor.

A WARNING! Fire or explosion hazard!

To avoid the hazard results please follow the safety instructions
below.

- Make sure before using the device that there are no objects,
such as plastic bags, instruction manual and accessories,
located in the cooking space. Never place during operation any
kitchen utensils, towels, paper and similar into the cooking
space and on the device.

Make sure that the steam outlet is not blocked or plugged.
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- Never operate the device in the vicinity of flammable, easily
ignited (e.g. gasoline, spirit, alcohol, etc.). Due to the heat they
evaporate and in case of contact with ignition sources it can
come to explosionen, which lead to serious personal injury and
property damage.

- Clean the cooking space regularly and keep it always clean:
fats and baking residues which are not removed, can ignite.

- Should a fire occur, disconnect the device from the power
supply initiate appropriate fire fighting measures.
Attention : Do not pour water onto the device still being under
voltage: danger of electric shock!

1.3 Proper use

& CAUTION!

This device has been designed and built for commerc ial use and can be
operated in kitchens by the qualified personnel onl y!

The operational safety of the device is assured only in case of proper use, according
to the operation manual.

All technical activities like installation and maintenance must be performed by the
qualified service personnel only.

The combi steamer is intended only for preparation of appropriate food products

& CAUTION!

Any use going beyond the intended purpose and/or an y different use of the
device is forbidden and is not considered as conven tional.

Any claims against the manufacturer or his authoriz ed representative as a
consequence of experiencing damages resulting from unconventional use
are impossible.

The operator is liable for all damages resulting fr ~ om inappropriate use.
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2. General information
2.1 Liability and Warrantees

All the information and instructions in this manual take into account standard safety
regulations, current levels of technical engineering as well as the expertise and
experience we have developed over the years.

The instruction manual was translated with all due care and attention. However, we do
not accept liability for any translation errors. The German version of this instruction
manual is definitive.

If the delivery consists of a special model, the actual scope of delivery may differ from
the descriptions and illustrations in this manual. This is also the case for special orders
or when the device has been modified in line with new technology.

A CAUTION!

Read this manual carefully and thoroughly before an y operation
of the device, and especially before turning it on!

Manufacturer is not liable for any damages or faults caused by:

- violation of advice concerning operation and cleaning;
- use other than designed;

- alterations made by user;

- use of inadequate spare parts.

We reserve the right to make technical changes for purposes of developing and improving
the useful properties.

2.2 Copyright protection

The instruction manual including any texts, drawings, images or other illustrations is
copyright. No part of this publication may be reproduced, transmitted or used in any
form or by any means without permission in writing from the manufacturer. Any person
who commits any unauthorized act in relation to this publication shall be liable to claims
for damages. All rights reserved.

@NOTE!

The contents, texts, drawings, pictures and any oth er illustrations are
copyright and subject to other protection rights. A ny person unlawfully
using this publication is liable to criminal prosec ution.

2.3 Declaration of conformity

The device complies with the current standards and directives of the EU.
We certify this in the EC declaration of conformity. If required we will be
glad to send you the according declaration of conformity.
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3. Transport, packaging and storage
3.1 Delivery check
Please check the delivery upon completeness and transport damage immediately

after receipt. In case of visible damage do not accept or accept the delivery with
reservation only.

Note the extent of damage on the carrier’s bill of delivery. Trigger off the complaint.

Hidden damages should be reclaimed immediately after notice, as claims for damages
can only be asserted within the effective period for complaints.

3.2 Packaging

Please do not throw away the covering carton of your device as it might be useful for
storage purposes, when moving or, in case of damages, when the device must be sent
back to a repair center. The outer and inner packing material should be removed
completely from the device before installation.

@NOTE!

If you liked to dispose the packing, consider the r egulations applicable in
your country. Supply re-usable packing materials to the recycling.

Please inspect the device upon completeness. In case any part is missing please
contact our customer service center immediately.

3.3 Storage

Keep the package closed until installation and under consideration of the outside
indicated positioning- and storage markings.

Packages should be stored under consideration of the following:

- do not store outdoors,

- keep it dry and dust-free,

- do not expose it to aggressive media,

- do not expose it to direct sunlight,

- avoid mechanical shocks and vibration,

- in case of longer storage (> 3 months) make sure you check
the state of the packaging and the parts regularly, if required
refresh or renew.
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4. Technical data
4.1 Properties of combi steamers

* Accessories: Nickel-chrome steel

« Electronic control including 99 programs and possibility of programming
up to 9 different cooking phases

e Capacity up to 5 x 1/1 GN or 7 x 1/1 GN, or with baking trays 600 x 400 mm
with appropriate guides for using those trays

* Functions: thermaflow, sterwing, steam cooking,
Delta-T cooking (temperature sensor available optionally)
automatic 3-level cleaning system with drying program

« Reversible motor operation (clockwise/counterclockwise) to optimize the cooking
climate

« 3 levels of fan speed control

« Steam generation with use of direct injection

e Adjustable steam outlet

» Steamer chamber illumination

e Useful transverse GN guide

- LED temperature, time, steam cooking, and internal temperature display
* Possibility of using the internal temperature sensor (116009).

* Possibility of placing the hand shower (116005).

» Double door glazing, easy opening of internal door for cleaning

* Removable rails for shelves

Protective devices

The device is equipped with the following protective systems:

Protective thermostat in the chamber: when the temperature in the steamer chamber
reaches 350 T the thermostat opens the supply circ uit of the device heaters.

A CAUTION!

Resetting of that protection element must be realiz  ed by the qualified
personnel as inspections of other elements are requ ired as well.

The door switch interrupts the device operation after opening the door: either the
heating system and the fan are turned off.
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4.2 Technical specification

Name Electric combi steamer

Model: E 5110RS E 7110RS

Code-no.: 116526W 116528W

Capacity: up to 5x 1/1 GN or up to 7 x 1/1 GN or
pacty: baking tray 5 x 600 x 400 mm| baking tray 7 x 600 x 400 mm

Distance between 74 mm

guides:

Amount of cooked

food per guide: max. 10 kg max. 10 kg

Total amount of

cooked food: max. 25 kg max. 35 kg

Temperature range: 50C-280<T

Power supply:

6.3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

9.6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC

Water connection:

3/4*

Water pressure:

max.

3 bar

Dimensions: W890xD815xH635mm | W 890 xD 815 x H 815 mm
Weight: 90.2 kg 103.8 kg

1 grate 1/1 GN, 1 tray 1/1 GN
Includes: 1 hose, 1 drain pipe,

1 supply hose for cleaning agent

We reserve the right to make technical changes!

Additional equipment (not included with device)

Core temperature sensor

* Weight: 0.57 kg
Code-no.: 116009

set STL

The set includes the core temperature sensor and
relevant handle to fix it at the combi steamer

« Cord length: approx. 1.8 m

* Magnetic handle: W 130 x D 35 x H 30 mm
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Hand sprayer

Hose length: 2 m

with the cut-off valve for the 1/2" rigid water supply
and the handle to fix it at the combi steamer
Code-no.: 116005

Safety pr essure stop for convection ovens and
combi steamer

» Made of chromed brass

* 3/4” connector

« Initial setting at 3 bar, adjustable from 1 to 6 bar
* Input pressure max. 16 bar

« Maximum working temperature 65 C

Code-no.: 533051

1 pair of standardised rails for bakeries

to use with 5 bakery trays 600 x 400
for combi steamer11652W

Code-no.: 116001

1 pair of standardised rails for bakeries

to use with 7 bakery trays 600 x 400
for combi steamer 116528W

Code-no.: 116002
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Watering set for combi steamer

e Not complicated alternative: watering set allows for
watering also in case of no permanent water supply.
* The set includes:
plastic can (5I),

pump,
fixing elements,
2 connecting hoses:

@ 4 - 150 cm (can - pump)

=g y - 80 cm (pump — moisturing pipe)

g Fit combi steamer 116526W, 116528W
Code-no.: 116011

Connecting set for combi steamer “M+E*

Compact solution for large kitchens.
The connecting set allows for one-on-another
arrangements of
2 electric combi steamer 1/1 GN
..l& « Material: stainless steel
4 . *The setincludes:
. frame (W 876 x D 622 x H 114 mm), 4 feet,
’ , pipe and fixing steel sheet for steam outlet,
§ - connecting hose, fixing band, screws
A "(‘\Q\;\Q e Fits combi s?eamer E se?ies:
116526W, 116528W
« Possible arrangements:
5x1/1 GN and 5 x 1/1 GN
5x1/1GNand 7 x 1/1 GN
Code-no.: 116012

Base for combi steamer 1/1 GN

fits model-code no.: 116526W, 116528W
¢ Chrome-nickel steel 18/10

« Possible arrangement: 10 x 1/1 GN

« Size: W 850 x D 700 x H 741 mm

« Weight: 25 kg

Code-no.: 115069
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4.3 Overview of parts
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Description of drawings on page 58

1 Extraction connection 10 Internal lighting

2 Temperature probe connection 11 Cleaning nozzle

3 Ventilation holes 12 Fan

4 Body 13 Rails for shelves

5 Control panel 14 Cooking compartment
6 Adjustable feet 15 Drain

7 Door handle 16 Door latch

8 Door 17 Switch

9 Drain trough

5. Installation and operation
5.1 Instructions for the installer

A CAUTION!

Any operation related to installation, assembly, op eration and maintenance
must be performed by the specialized personnel who has appropriate
qualifications (manufacturer’ or seller’s authorisa tion). The required activities
need to be performed while taking into account the installation regulations
valid in a given country as well as the product saf ety legislation and health
and safety regulations.

5.1.1 Installation instructions

Before the installation and the use of the device, read carefully these operating
instructions.

Defective installation, mistakes during the operation, conservation and cleaning,
as well as possible changes and modifications may cause improper operation,
damages and injuries.

Manufacturer will not assume any liability for personal injuries or material damages
resulting from the failure to observe the aforementioned regulations or tampering
with single components of the device or using non-original spare parts.
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« Immediately after receiving the device, make sure that it has not been damaged in
transit, and that the packaging is not damaged. In the case of damage or missing
components, immediately notify the shipper or vendor/manufacturer providing the
code-no. and serial numbers (nameplate is on the back of the unit) and attaching
photo evidence.

* Make sure that there are no obstacles on the path to the installation site limiting
access through doors, corridors or other communication routes.

« NOTE: During the transport of the device, it may turn over, which might result in the
damage to the device itself or other objects or in personal injuries. During the
device's transport, use the measures appropriate for its weight. The device should
not be pulled or tipped, but lifted perpendicularly to the floor and moved horizontally.

5.1.2 Installation place

e The device must be installed in closed and well ventilated rooms (not outdoor).

« Check the dimensions and the exact position of connections for electricity, water and
extractor connections before installation of the combi steamer.

« We recommend to install the device under an extractor or to ensure the discharge
outside the hot vapours and odours which emerge from the cooking space.

e The devicemust be installed on a flat surface in order to prevent it from slipping or
tipping.

e The installation surface of the combi steamer must be suitable for the weight of the
device at maximum load.

* Place the device unit on a firm, dry, water-resistant and heat-resistant surface.
The installation surface must be well accessible and big enough to be able to
operate freely with the device and to ensure good air circulation.

< Install the device in such manner that the rear part is easily accessible in order to
allow the electricity and water connections and maintenance.

* Never place the device directly against walls, kitchen furniture or other flammable
objects. Proceed according to relevant fire safety regulations.

* Keep a minimum of 100 mm between the device and walls/other objects on the left
and right sides and at the rear, and 150 mm from the top.

e The device is not designed to be built-in!
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5.1.3 Preparing for Installation

Remove the external packaging (wooden box and / or carton) and dispose them in
accordance with the applicable provisions of the installation country.

Before first use, remove the protective foil from the device. Peel the foil off slowly, so
as not to leave any glue. If some glue remains, remove it using an appropriate
solvent.

Remove from the internal accessories, all information materials and plastic bags.

A CAUTION!

Never remove the nameplate and warning notes from the device.

Adjustment of the feet

The adjustable feet are enclosed to the device and must be screwed under the
device. The correct flatness of the device ensures a smooth operation. This flatness
is obtained by adjusting the feet and verification by a spirit level. It is sufficient, to
screw them in or screw out to change their settings.

A CAUTION!

Do not use the device without adjustable feet!

If the device is operated without adjustable feet, no air passage for cooling the
electronic components and the external walls of the housing is ensured, this could
cause overheating and result in damage of the components of this device.
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5.1.4 Electrical connection

A DANGER! Danger from electric current!

Improper installation of the device may resultin i njuries!
Prior to installation, compare specification of the

local power network with the technical specificatio ns

of the device (see nameplate). Connect the device

only in case of conformity!

Before connecting the device to an electricity source, ensure that the voltage and
frequency values given on the panel correspond to those of the electrical network.
The maximum permissible voltage difference is + 10%

Check if there is an SL connection fulfilling legal requirements. Use an appropriately
cut cable when connecting the device to electricity.

A multipolar breaker must be installed between the device and the electricity supply.
The distance between contacts should be at least 3 mm, and it should be located in
an easily-accessible place.

Connect the device to the electricity supply in compliance with all international,
domestic and local regulations.

Potential difference connection

Installation for connection of device of different potentials using the clip

indicated as 757 The clip is located at the rear of the device.

The clip is used to connect the potential difference wire (yellow-green) of a diameter
from 4 to 10 mm?.

The device should be connected to the potential difference circuit of the efficiency
according to the recommendations included in the current legal regulations.
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5.1.5 Water connection

The potable water connection must be positioned in the vicinity of the device.

During connection to the new system drain sufficient amount of water before
connecting the device to the water network to prevent penetration of impurities to
the magnetic valves.

Connect included hose at 90°to the device connection pipe (3/4“). Connection pipe
location: under the device, on the right side, at the back. Another hose end should be
connected to cold water network with use of cut-off valve.

A WARNING!

Water pressure should be max. 3 bar__.
In case of higher pressure use the pressure reducer (page 56).

To assure failure-free operation of the device and prevent scale deposits in the
chamber use potable water of hardness of do 7°d.H.

A WARNING!

In case of water hardness above 7°d.H it is_requir ed to install
appropriate water softening system.

5.1.6 Connecting to the drain

In the water drain tank in front of the device
there is the drain hose (internal diameter 10
mm) used for removing excess of liquid from
the tank and installed at the back, under the
device (A — fig. on the right).

To connect to appropriate drain system
properly extend the included hose.

Included drain pipe (B) should be fixed to the
drain hole under the device to assure liquid flow
from the chamber. Drain pipe

must be connected with use of appropriate hose

(@ 22 mm) and led to the drain system.
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5.1.7 Connecting the cleaning agent supply hose

The hose supplying the cleaning agent is
permanently connected to the pump in the lower
part of the device.

The hose supplying the cleaning agent (T) should
be immersed as deep as possible in the container
with appropriate cleaning agent (fig. on the right).

5.1.8 Start-up and acceptance

Prior to activation of electrical devices, all inspections must be thoroughly conducted in
order to confirm compliance of the device and its installation with all legal, technical and
safety norms.

The following conditions must be fulfilled:
— The temperature around the installation must be above + 4 T.

- The cooking compartment must be empty.

- All packing elements must be completely removed, together with the
protective film on the internal walls.

- Ventilation ducts cannot be blocked in any way.

- Any elements of the device disassembled during installation must be
reassembled.

— The main electric switch must be turned on, and the water stopcock installed
by the device must be open.

Prior to approving the electrical equipment for the use you must run it in a test mode to
ensure it operates properly, has no damages or problems.

— Turn the oven on by pressing T 1 switch.
- Set the cooking/baking mode:

time: 10 minutes  temperature: 50°— 150°C steam generati  on: level 1

Press T 16 to set START/STOP mode.
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The following checklist requirements must be met to approve the oven for the use:

- The oven light is turned on by pressing the corresponding button and turns off
automatically after 45 seconds if it has not been turned off earlier by pressing
the button again.

- The oven shuts off as soon as the door is opened and restarts when the door is
closed again.

- The thermostat regulating the temperature inside the oven starts operating as
soon as the desired temperature is reached. The heating element (s) is/are
turned on and off from time to time.

- The fan(s) motor changes the direction of rotation automatically every 3 minutes.

- In ovens with two fans in the compartments, the motors rotate in the same
direction.

- Check whether water from the pipe comes to the humidification inlet (located in
the cooking compartment) towards the fan

- At the end of a cooking/baking cycle a beep signal sounds for about 15 seconds.

CAUTION!

An audible alarm can be heard when the oven is turn ed on. This is normal
and it will turn off automatically after a few seco nds.

A CAUTION!

Should the process be blocked during the setting of a cooking/baking phase
or should the control panel not respond for other r easons, this can be

corrected by repeatedly pressing T 15 button.
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5.2 Instructions for the user

A CAUTION!

Read the following instructions carefully, because it provides notes
concerning safety and use of the combi steamer.
Keep the instruction manual carefully for later use
Any incorrect installation, operation, maintenance and cleaning as
well as possible changes and modifications may caus e
malfunctions, damages or injuries.

5.2.1 Safety notes

* Never place the device near heat sources such as grill or fryer.

« Never allow easily flammable materials lying or stand in the vicinity of the device.
Fire hazard !

« The temperatures of the food containers or other objects during and after cooking
can be very high; be highly attentive in handling in order to avoid burns. Grasp them
only with suitable protective gloves. Danger of burns !

« Avoid. Salting the food in the oven the combi steamer if it cannot be avoided,
ensures timely cleaning, otherwise it may cause damage to the oven.

« Be extremely attentive when opening the oven door: burn hazard in the course of
emerging of hot vapours.

« Do not place any flammable objects and any food based on alcohol in the combi
steamer: they cause spontaneous combustion and fires, which can lead to explosive
phenomena.

« Avoid salting the food in the cooking space of the combi steamer. If it cannot be
avoided, ensure timely cleaning, otherwise it can lead to damage at the cooking space.

The external parts of the combi steamer may not exceed the
temperature of 60 C. In order to avoid burns, the areas or parts
which are marked with the adjacent symbol may not b e touched.

« Damages or breakage of components made of glass, from which the door is made up
should be remedied without delay (contact the customer service).

* In the course of non-using of the combi steamer (e.g.12 hours) leave the combi
steamer door open.

« In case of prolonged non-use (for example for several days), close the water supply
and disconnect the device from the power supply.
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Should the combi steamer be installed on table of stainless steel or other combi
steamer, it is not recommendable |, to use the higher insertions than those, at which
the user can look into the container.

y \
y \
For safety reasons, after installation of the device, the label L8N LHot liquid in
container! Danger of burns! “ | which is located in the package must be attached to

the combi steamer at a height of 1,6 m from the floor.

5.2.2 Operation

Clean the oven and its accessories carefully before use (see 6 ,, Cleaning and
maintenance “).

Before approving the oven for the use ensure it is installed properly and placed in
stable and level place and that the electrical and cold water supply connections are
properly set up.

A CAUTION!

Preheat the oven before cooking/baking using its pr eheat mode
(see chapter ,Preheating"“, page 76).

Once the device is connected to the power supply, it will remain in standby mode.
The device's control panel is equipped with a dial M.

To set the desired parameters, turn the dial M; to confirm the values entered,
press the dial M.
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5.2.3 Functions of the control elements and display s

€Sartscher

( —T1
T2 T3
T4
p1 — RN
TS—@ Q—TG
p2 — R
T7—® O—TS
b3 —GLIER

T10

T1 | ON/OFF button
T 2 | Convection cooking/baking button
T3 | Steaming button
T4 | Combi steaming button
T5 | Delta-T cooking AT
T 6 | Temperature setting
T7 | Core temperature sensor setting
T8 | Time setting
T9 | Fan speed setting
T 10 | Steam generation setting
T11 Activ_ate/Deactivate _
cooking and pre-heating phases
T12 | Programming
T 13 | Steam extractor
T 14 | Internal light button
T 15 | Cancel button/Cleaning
T16 | START/STOP button
D1 | Temperature / Delta T LED display
D 2 | Time / core temperature/ LED display
D3 an speed/steam injection LED
display
D 4 | Cooking mode/program LED display
M | Function dial
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5.2.4 Settings

Convection cooking/baking

€Sartscher

( —T1

T2 ——&)

p1 — BN
@ O—
p2 —REH
© O

p3 —GLRBEN
s ——)

T6

T8

To turn the device on, press the button T1.
The function buttons T2 -T 3 - T 4 will flash,
and the device is ready to accept function
settings. The LED display D 4 will read
"MANUAL" .

To set up CONVECTION cooking/baking
press T 2 button.

The desired temperature is set by

pressing T 6 button.

When T 6 is flashing, you may the cooking/
baking temperature using M dial (50C - 280<C).
Now confirm your selection by pressing T 6
button or using M dial. The selected
temperature is displayed on LED D 1.

The device will automatically pass to the time
setting mode (T 8 button flashes).

The desired time is set by turning M dial and
the selection confirmed by pressing T 8 button
or M dial.

The selected time is displayed on LED D 2.
The device will automatically pass to the fan
speed setting mode (T 9 button flashes).

Select the desired fan speed with dial M (there
are 3 speed available) and confirm your
selection by pressing button T 9 or dial M.

The selected fan speed is displayed on
LED D 3.

To start the device, press T 16.
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Steam cooking/baking
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©—4—r1
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p1 — BN

® O—r

p2 — R

To turn the device on, press the button T1.
The function buttons T2 -T 3 - T 4 will flash,
and the device is ready to accept function
settings. The LED display D 4 will read
"MANUAL" .

To set up STEAM cooking/baking press

T 3 button.

The desired temperature is set by pressing
T 6 button.

If button T 6 is flashing use dial M to set the

desired cooking/baking temperature (50 T -
120 ©).

Now confirm your selection by pressing T 6
button or using M dial.

The selected temperature is displayed on
LEDD 1.

The device will automatically pass to the time
setting mode (T 8 button flashes).

Set the desired time turning dial M and then
confirm your selection pressing button T 8 or
dial M.

The selected time is displayed on LED D 2.

The device will automatically pass to the fan
speed setting mode (T 9 button flashes).

Select the desired fan speed with dial M (there
are 3 speed available) and confirm your
selection by pressing button T 9 or dial M.

The selected fan speed is displayed on
LED D 3.

To start the device, press T 16.
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Combi steam cooking/baking
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Oin
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T6

To turn the device on, press the button T1.

The function buttons T2 -T 3 - T 4 will flash,
and the device is ready to accept function
settings. The LED display D 4 will read
"MANUAL" .

To select COMBI STEAM COOKING press
button T 4.

The desired temperature is set by pressing T 6
button. If button T 6 is flashing use dial M to set
the desired temperature (50 €T - 270 ).

Now confirm your selection by pressing T 6
button or using M dial. The selected
temperature is displayed on LED D 1.

The device will automatically pass to the time
setting mode (T 8 button flashes).

Set the desired time turning dial M and then
confirm your selection pressing button T 8 or
dial M.

The selected time is displayed on LED D 2.

The device will automatically pass to the fan
speed setting mode (T 9 button flashes).

Select the desired fan speed with dial M (there
are 3 speed available) and confirm your
selection by pressing button T 9 or dial M.

The selected fan speed is displayed on
LED D 3.

The device will automatically adjust to the
Moisture setting. Button T 10 will flash.
Press this button and select the desired
moisture setting using the dial M: 1-10 in

manual mode and O - 100 (10 levels) in
programmed mode. Confirm your chice using
the button T 10 or dial M.

To start the device, press T 16.
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Cooking/baking with a core temperature sensor

Securing / removing the core temperature sensor

To connect the core temperature sensor take out the
plug A (image on the left) from the opening at the top

left side of the oven, press and hold the red detent B

and insert the core temperature sensor C into the
opening provided.

Release the red detent B. To remove the probe
press the detent B again, pull the core temperature
sensor C and release the detent B.

Push the plug A in again.

A CAUTION!

To avoid damaging the core temperature sensor, inse  rt it into the device only
above the glass door.

@NOTE!

The core temperature sensor is placed by inserting it into the product to be cooked
so that its tip is located right in the middle of the product (part of greatest thickness).
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To turn the device on, press the button T1.

€Sartscher The function buttons T 2 T 3 - T 4 will flash, and
the device is ready to accept function settings.
The LED display D 4 will read "MANUAL" .

( ) Tl To select the desired cooking/baking mode press
the correct button T2 orT3 or T 4.

To set the desired temperature press button T 6.

Ta If button T 6 is flashing use dial M to set the

desired temperature (50 € - 280 ).

D1 - Now confirm your selection pressing button T 6 or

@ C T6 dial M. The selected temperature is displayed on
LED D 1.

D2 4-“ The device will automatically pass to the time

setting mode . The time set cannot be set now

T7 —@ O but you have to select cooking/baking with

CORE TEMPERATURE SENSOR by pressing

- A 3 T7 button.
O Set the desired internal temperature of the

product from 20 € — 110 <C using the dial M.

(Important: the temperature inside the oven
must be set at least 5 C higher than the core
temperature sensor).

Now confirm your selection pressing button T 7
or dial M.

The selected core temperature is displayed on
LED D 2.

Set other parameters according to the type of
food prepared.

To start the device, press T 16.
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Delta-T (AT) cooking/baking

To turn the device on, press the button T1.

|3a[sche| The function buttons T 2 - T 3 - T 4 will flash, and
the device is ready to accept function settings.
The LED display D 4 will read "MANUAL" .

( ) T1 To select the desired cooking/baking mode
press the correct button T2orT3 or T 4.
12—& ©—rs3

T4 Using AT cooking/baking mode:

" AT mode is particularly suitable for making
p1 — R medium/ large size roasts. We recommend to
use lower temperature than in conventional
cooking/baking. The cooking/baking time is
extended in this mode and the food is delicate.

D 2 m At the same time the weight loss of the food is

reduced.

:

TS5

:

T7 To activate Delta-T (AT) working mode, press

button T 5. If the button flashes, select the

desired temperature difference between the
cooking temperature and internal temperature of
the dish being prepared using the dial M.

ﬁ

D3

O
S

D4

ﬁ

Recommended AT setting: 30 - 40 C

Confirm your selection with button T 5 or dial M.
The LED display D 1 will show the temperature
difference as set.

T16 The device will automatically proceed to setting
the internal temperature (button T 7 flashes).

QRONE)
®O®

Set it using dial M. Confirm your choice with
button T 7 or dial M.

The LED display D 2 will show the internal
temperature as set.

Set other parameters according to the type of
food prepared.

To start the device, press T 16.
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Steam

T13 —

extractor
—(

The steam extractor removes the moisture that
may accumulate during cooking/baking in the oven
compartment.

When the oven is turned on the steam extractor
is always closed. At the end of cooking/baking
time the steam extractor remains in the position
in which it finds itself at the very moment.

The steam extractor is opened or closed by
pressing T 13 button.

When the steam extractor aligns itself (T 13 button
flashes), no other task can be executed.

To open the steam extractor change the

position of T 13 button:

ON: STEAM EXTRACTOR OPEN
OFF: STEAM EXTRACTOR CLOSED

Even when the steam extractor is closed there is
no risk of excessive pressure inside the oven
since it always controlled by the exhaust itself

In the COMBI STEAMING mode the steam
extractor is controlled automatically. But it can
be controlled manually.

In the STEAM mode the steam extractor is
always closed.
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Preheating
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T11

T16

.

To turn the device on, press the button T1.
The function buttons T2 -T 3 - T 4 will flash, and

the device is ready to accept function settings.
The LED display D 4 will read "MANUAL" .

To select the desired cooking/baking mode
press the corresponding button: T2 or T 3 or

T 4 and set the desired parameters.

Pre-heating is turned off in basic settings.

To activate pre-heating, press button T 11, and
turn dial M to the left. The LED display D 4 will
read "PRE? N" (N — no).

Turn dial M to the right, until the LED display D 4
reads "PRE? Y" (Y —yes).

To confirm, press dial M. Turn dial M to the right
in order to return to programming the recipe.

If we activate the cooking programme by
pressing buttonT 16, the LED displays D 3

and D 4 will read " PRE" and "HEAT".

After pressing T 16 button the oven will automa-

tically begin preheating at a temperature 20%
higher than the set for the first phase of cooking.
Once the pre-heating process is complete, an
acoustic signal sounds. Now the food may be
placed in the oven for cooking.

Note:

For best results, the food should always be
placed in the oven compartment the when
preheating is completed.

In addition, the pre-heating can always be
used when the power of the oven is to be
increased (with some specific exceptions where
the cooking needs to be started at "cold").
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Programming and saving cooking / baking programmes

Sartscher
o I

©®
leg

QI®I®
OgORO

D4

)

T11 T12

o
1

T16

3

The device's memory has a capacity of 99
programmes for cooking / baking , which you
can save and use later.

To turn the device on, press button T1. Function
buttons T2 -T 3 - T 4 will flash, and the device
is ready for input. The LED display D 4 will read
"MANUAL" .

Individual parameters are set depending on the
type of food product being prepared:

cooking / baking mode,

temperature or cooking AT,

time or internal temperature,

fan speed,

moisturising.
After preparing the desired programme, press and
hold for several seconds button T 12.The LED
display D 4 will show the number of the first free

programme in memory (e.g. if 3 programmes are
already saved in pos. 1, 2 and 3, the first free
place in memory will display as "PRG 04").

Press and hold for several seconds button T 12
until the LED display D 4 reads "MEM" .

Each programme (recipe) can include up to
9 cooking phases plus pre-heating .

To program individual cooking phases press
button T 11.

The LED display D 4 will show the number of

the cooking phase "STEP 1". Set the
parameters for this cooking phase. Press and
hold for several seconds button T 12, until the

LED display D 4 reads "MEM" .

To program the next cooking phase, turn dial M
to the right. The LED display D 4 will display the

new cooking phase: "STEP 2" . Parameters for
the new cooking phase can now be entered.
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Navigation between the stored programs

Sartscher

To select a stored program, use T 12 button
and select the desired program number by
turning M dial clock or counter-clockwise.
Confirm the selection by pressing T 12 button
when the desired program ,PRG 04“ is
displayed.

When T 11 button is flashing the settings of
this coking/baking phase may be displayed.
Set position 1 of the phase ("STEP 1") and
press T 16 to start the program.

The cooking process can be also started with
any phase after phase 1 by selecting the

number of the desired phase and pressing T16
to start the oven.

In this case, the oven will not pre-heat, even if
it is included in the program.

Changing/deleting a cooking/baking
program

To introduce changes to a saved programme,
select the number of the desired programme
(see "Selecting saved programmes" ). Next,
choose the cooking phase to be changed and
programme the cooking phase as desired.
After finishing, the changed programme can be
saved by pressing and holding button T 12 for
several seconds, until LED display D 4 reads
"MEM" .

Part or all of a given program can also be
deleted.

In order to delete a particular cooking phase
from a defined program, set the program
information to the phase you wish to delete,

then press and hold button T 11 for several
seconds until the LED D 4 reads "dEL?N" .
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Turn the dial M to the left. When the LED D 4
display reads "dEL?Y" , press button M.

The LED D 4 display will read "dEL" . Beginning

with the cooking phase that the program was set
to, all following phases of the given program will
be deleted (e.g. choosing cooking phase 3 will
remove phases 3, 4, 5, etc.).

It is not possible to remove only one cooking
phase from between other phases (e.g. cooking
phase 3 cannot be deleted without removing
phases 4, 5, etc.).

To remove an entire program, select cooking
phase 1 (STEP1) then press and hold button

T 11 until the LED D 4 display reads "dEL?N" .
Turn dial M to the left. When the LED D 4
display reads "dEL?Y" , press the dial.

The LED D 4 display will read "dEL" .

Illumination of the compartment

To turn on the light in the cooking compartment,
press T 14 button.

The light will turn on for 45 seconds. It is also
possible to turn off the light before it
automatically switches off by pressing T 14
button again.

Turning off the oven

To end a cooking/baking program set for an
unlimited time or before the set time, press T 16
button.

To turn off the oven, press and hold T 1 button
for a few seconds.
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COOLING DOWN function (cooling the baking chamber)

The device is additionally equipped with a "COOLING DOWN" function.

If it is necessary to cool the device down for lower-temperature cooking after it has
operated at a higher temperature, activate this function by pressing button T 15,
then T 16. The LED display D 4 will read "COOLING DOWN" .

To speed up the cooling down process, you can also open the device's door. This

will not deactivate the device, and the cooling-down process will continue
uninterrupted.

In manual mode this function is not automatically deactivated. When the desired
lower temperature is reached (the temperature is displayed on LED display D 1)
press button T 15 to interrupt the process, or the device will cool down to the
factory-set temperature of 50 T .

In programme mode the device will automatically shut off when the baking
chamber cools by approx. 40 C. If the desired temp erature in the baking chamber is
still not reached, repeat the entire process.

The exhaust automatically opens when this function is activated.

Cooking / baking with larger numbers of cooking pha ses in manual mode

Itis also possible in manual mode to execute a programme with a larger number of
cooking phases (max. 9 cooking phases).

To turn the device on, press button T1.

Function buttons T2 -T 3 - T 4 will flash and the device is ready for setting
functions. The LED display D 4 will read "MANUAL" .

Set individual parameters depending on the type of food product to be prepared:

» cooking / baking mode,
temperature or cooking AT,

time or internal food temperature,
fan speed,

moisturising.

YV V V V

After the desired programme is performed, press and hold for several seconds
button T 12. The LED display D 4 will show the number of the first free space in

memory (e.g. if 3 programmes are already saved in positions 1, 2 and 3, the first
free place in memory will display as "PRG 04").
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Now proceed to programming individual cooking phases in the programme by
pressing button T 11. The LED display D 4 will show the number of the cooking
phase "STEP 1" . Set the parameters for this cooking phase.

To enter the next cooking phase, again press button T 11 . The LED display D 4
will show the number of the cooking phase "STEP 2" . Set the desired parameters
for this cooking phase as well.

After entering all cooking phases, press button T 16 and the selected programme
with cooking phases will be performed.

@NOTE!

After the programme has finished, the device turns off. After the device has
turned off, this programme cannot be activated agai n as a programme cannot
be saved in the device's memory during manual opera  tion.

5.2.5 Instructions and advices

A
y \
VA A
;\\ Hot liquid in the tank! Risk of burns!

During preparation of food or liquids in the contai ners pay
attention to the possible spillage, either during c ooking or
during removing the container from the chamber.

It is not recommended _ to use to use the higher guides,
preventing looking into the container.

During cooking or baking it is required to put the dripping tray for oil and juices on
the chamber bottom.

For perfect and uniform cooking it is recommended to use GN trays or containers of
appropriate height to assure good and sufficient air circulation. There must be
distance of minimum 2 cm between the upper tray and food.

Do not overfill GN trays and containers, place food uniformly to obtain satisfactory
results.

Pay attention to correct use of the internal temperature sensor. Introduce it in the
thickest place of food from above until reaching the centre by the sensor tip.

To balance the heat losses due to door opening for food introduction we recommend
the initial heating (section “Initial heating”, page 76)
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6. Cleaning and maintenance

A WARNING!

Before cleaning separate the device from the power supply and allow to
cool down completely.

Never clean the device with water jets or steam und  er pressure!
Make sure that no water penetrates into the device.

Regular cleaning by the user

(o]

To ensure the device’s proper functioning, hygiene and power, clean it at the end
of every work day.

Before cleaning, disconnect the device power supply, close the water valve and
leave it to cool.

Remove the rails from the device and wash them thoroughly with warm water and
a mild cleaning agent; rinse in clean water and dry.

For washing the cooking compartment, use lukewarm water and appropriate cleaning
agents. Rinse the compartment thoroughly with clean water and ensure no residue
remains. Dry the cooking compartment.

Use only special stainless steel cleaning agents  as inappropriate chemicals may
cause corrosion.

Do not use cleaners containing chlorine (whiteners, hydrochloric acid, etc.).
After cleaning use a soft, dry cloth to dry and polish the surface.

Automatic cleaning

(o]

The devices are equipped with the automatic cleaning system offering 3 different
cleaning programs: “SOFT” , “NORMAL” , and “STARK” , as well as drying
program.

The cleaning agent is pumped to the device chamber with use of permanently
connected supply hose. The cleaning agent is pumped with water with use of
cleaning nozzle in the upper part of the device chamber.

Before activating the automatic cleaning:

- open the door and remove filter from the drain in the chamber bottom;
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check if appropriate hose supplying the cleaning agent has been correctly
connected and introduced to the container with appropriate cleaning agent;

start the device with T1 button.

artscher
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At the same time press T15 button (Clean)
and knob M.

The digital display D3 shows the cleaning
type. By turning knob M it is possible to select

the required program SOFT (delicate),
NORMAL (medium) or STARK (intensive),
depending on the device chamber
contamination level.

After selecting the appropriate program press
T16 button (Start). The automatic cleaning
begins. Cleaning begins only when the

door is closed.

During cleaning the digital display D3 shows
the following messages:

Initial cleaning - cleaning

Rinsing

Drying

m Cleaning finished

Before new baking cycle rinse the device
chamber manually with use of hand shower.
It removes residuals of the cleaning agent.

Install the drain filter in the chamber
bottom.
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To stop the automatic cleaning before the
cycle end:

- Press T16 button (Stop).

- The digital display D3 shows “STOP?”
and the digital display D4 shows “Y----N" .

- Press T11 to stop cleaning or T12 to
continue.

- When cleaning is to be continued after
interrupting the device switches
automatically to the previous cleaning
phase.

Before new baking cycle rinse the device

chamber manually with use of hand shower.

It removes residuals of the cleaning agent.

Install the drain filter in the chamber
bottom.
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A WARNING

Use only dedicated cleaning agents for the combi st  eamers.
Use of unsuitable cleaning agent may lead to damage s of the cleaning
system and device chamber, moreover the warranty wi Il be void.

Cleaning glass door

A CAUTION!

When refitting the inner glass make sure thatthe d  rain edge (B) is directed
towards the cooking compartment, otherwise the door will not close tight.

The double glazing makes the device door
cleaning easier. You can half-open the inner
glass or remove it if necessary.

To do so, loosen the upper and lower locks that
block the inner glass. Turn the locks clockwise

(fig. @).

Open the inner glass (fig. @).

Clean both sides of the inner glass and the door
of the device using relevant cleaning agents.
Do not use aggresive or abbrasive cleaning
agents.

Clean and dry the draining edge (A) that drains
away the water condensing between the inner
and outer glass.

After cleaning, close or refit (if removed) the inner
glass and block the locks turning them anti-
clockwise to reach their initial position.
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Maintenance provided by the service technician

(]

Request regularly (at least once a year ) the device maintenance performed by a
qualified expert service technician. Contact the service office to do so.

Before any maintenance work, disconnect the device from the power supply and
close the water supply. Wait to let the device cool down.

Before moving the device to another place make sure that the power supply and water
supply are correctly disconnected.

If the device is placed on a wheeled base, make sure that the electric wires, pipes or
other elements are not damaged.

After the operation has been performed and the device placed on a new place, make
sure the electric and water supplies are connected in accordance with the legal
requirments.
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7. Possible Malfunctions

In case of a disturbance disconnect the device from the power supply and close the
water supply. Before contacting customer service, check the possible malfunctions of

the device in the table below.

Problem

Possible solution

The device does
not turn on.

Check the power supply

Check if the device’s fuses are damaged.

Check if the device’s door is closed properly.

Check if the cooking / baking parameters are properly set.
« Check if the device does not display any error messages.

If the devi

ce does not turn on after trying some of the above solutions,
contact customer service.

The ventilator stops
working while the
device is in use

* Check if ventilation ducts are blocked.

« Turn the device off and wait until the motor overheating
safety device turns itself on again.

If the problem occurs again, contact customer service.

Internal lighting does
not work.

Use only temperature-resistant light bulbs!
Change the light bulb as follows:

Remove the protective glass cover.
Change the light bulb.

Check if the multipolar switch is open and the device

Open the internal glass panel (see chapter 6 ,Cleaning
and maintenance") .

If the problem occurs again, contact customer service.

Water does not
reach the hose.

» Check if the water flow stopcock is open.

If the problem occurs again, contact customer service.
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If you cannot remove the malfunctions:

- do not open the housing,

- notify the customer service point or contact the sales agent,
while providing the following information:

= type of malfunction;
= article and serial number (rating plate at the rear of the device).

8. Waste disposal

Discarding old devices

At the end of its service life the discarded device has to be disposed in accordance with
the national regulations. It is advisable to contact a company which is specialized in
waste disposal, or just contact the local disposal service in your community.

>

WARNING!

To exclude any abuse and the dangers involved make the waste device unfit
for use before disposal. For that purpose disconnec t device from mains
supply and remove mains connection cable from the d evice.

VORSICHT!

For the disposal of the device please consider and
act according to the national and local rules and
regulations.

1 >

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28
33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax:  +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ Avant d'utiliser 'appareil, lire attentivement la notice
| L | d’utilisation et la conserver en un lieu facilement accessible !

La présente notice d"utilisation décrit I'installation, la manipulation et la maintenance de
I"appareil, elle sert de source d’informations et d"ouvrage de référence.

La connaissance du contenu de la présente notice d"utilisation constitue une des
conditions qui vous permet de vous protéger contre les risques, déviter les erreurs et,
par conséquent, d"assurer une utilisation sire et a I"abri des pannes.

En outre, il convient de respecter les consignes locales de prévention des accidents et
les dispositions générales de sécurité valables pour I"utilisation de I"appareil.

La présente notice d"utilisation fait partie intégrante du produit; la conserver a proximité
de I"appareil afin que le personnel d’installation, de commande, de maintenance et de
nettoyage puisse y accéder en tout temps pour une future consultation.

En présentant I'appareil a une tierce personne, penser a présenter également la notice
d’utilisation.

1. Sécurité

L appareil est concu d apres les régles techniques valables actuellement. Néanmoins,
celui-ci peut comporter des risques en cas d utilisation non conforme ou inappropriée.

Toute personne utilisant cet appareil doit respecter les instructions et recommandations
présentées dans la présente notice d"utilisation.

1.1 Explication des symboles

Les consignes de sécurité et informations techniques importantes concernant I"appareil
sont indiquées dans la présente notice d"utilisation par des symboles. Il est impératif de
respecter ces consignes afin d"éviter les accidents ou les dommages corporels et matériels.

DANGER'!

Cette indication attire l'attention sur un danger i mminent qui peut
entrainer des blessures graves ou la mort.

AVERTISSEMENT !

Cette indication indique des situations dangereuses qui peuvent causer des
blessures graves ou la mort.
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& SURFACES CHAUDES !

Ce symbole en avertit I'utilisateur durant le fonct ionnement de I'appareil.
Tout non-respect entraine des risques de brdlures!

L8\ |jquide chaud dans le récipient!  Risque de brllures!

Si les récipients sont remplis de liquide ou de mat  ériel de cuisson liquéfié apres
cuisson, ne pas les entreposer sur une étagére au-d  essus du niveau de I'ceil, afin
de pouvoir en vérifier le contenu.

A ATTENTION !

Cette indication désigne des situations dangereuses éventuelles qui peuvent
entrainer des blessures mineures ou des dommages, u  n mauvais fonctionnement
et / ou défaut de fonctionnement de I'équipement.

@INDICATION !

Cette indication désigne des conseils et des inform ations a suivre pour un
fonctionnement efficace et sans défaut de 'apparei l.

1.2 Consignes importantes de sécurité

- L’appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes
(y compris les enfants) aux moyens physiques, sensoriels ou
intellectuels limités, ou sans expérience suffisante et/ou sans
connaissances suffisantes, a moins que ces personnes se
trouvent sous la surveillance d’'une personne responsable de
leur sécurité ou qu’elles obtiennent de cette personne les
indications pour utiliser I'appareil.

- Surveiller les enfants afin d’éviter qu’ils ne jouent avec
I'appareil ou qu’ils le mettent en marche.

- Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu’il est en
marche.

« Veuillez empécher que les matériaux d’emballage tels que
sacs plastiques ou éléments en polyester expansé soient a
la portée des enfants. Risque d’étouffement !
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- Nutiliser I'appareil que dans des locaux fermés.

- L’appareil n’est pas congu pour une utilisation avec un
minuteur intégré ou une télécommande.

- Le dispositif ne peut étre utilisé qu'en parfait état et sans
présenter de danger lors de I'exploitation. En cas de défaillance,
débrancher immédiatement I'alimentation électrique de I'appareil
et contacter le service.

- Toute intervention de maintenance ou de réparation ne doit
étre effectuée que par un spécialiste ou un atelier spécialisé
qui utilise les piéces de rechange et les accessoires d origine.
Ne tentez jamais de réparer vous-méme |"appareil !

- Nutiliser aucun accessoire ou aucune piece détachée non
recommandés par le fabricant. Ceux-ci pourraient présenter un
danger pour I"utilisateur ou endommager I"appareil et entrainer
des dommages corporels, en plus la garantie expire.

- Pour éviter tout risque et garantir une performance optimale de
I"appareil, celui-ci ne doit étre ni modifié ni transformé sans
autorisation exprés du fabricant.

A DANGER ! Risque de choc électrique ou d’électrocut  ion !

Afin d’éviter tous risques veuillez respecter les indications ci-
dessous concernant votre sécurité.

- Eviter tout contact du cable avec des sources de chaleur et des
objets pointus. Ne pas laisser le cable pendre d’une table ou de
tout autre plan de travail. Veiller a ce que personne ne puisse
marcher ou trébucher sur le céable.

- Ne pas plier, tordre, emméler le cable d’alimentation; toujours le
garder tendu. Ne jamais placer I'appareil ou tout autre objet sur
le cable d’alimentation.

« Ne pas poser le cordon sur la moquette ou autres isolations
thermiques. Ne pas couvrir le cordon. Tenir le cordon éloigné
des zones de travail.

-02 -



€artscher

Inspecter périodiquement le cable d’alimentation pour vérifier
s’il n’est pas abimé. Ne jamais utiliser I'appareil lorsque le
cable d’alimentation est endommagé. Afin d’éviter tout risque,
si le cable est endommageé, le faire remplacer immédiatement
par un réparateur agréé ou par un électricien qualifié.

Ne jamais ouvrir 'enceinte de I'appareil. Si les connexions sous
tension ou si la construction électrique ou mécanique ont été
endommagées ou modifiées, I'appareil présente un risque de
choc électrique.

Ne pas utiliser de produits de nettoyage caustiques et assurez-
vous que l'eau ne pénétre pas dans l'appareil.

Ne pas toucher a I'appareil en fonctionnement avec les mains
mouillées ni debout sur un sol humide.

Débranchez I'appareil de I'alimentation €électrique,
- lorsque I'appareil n'est pas utilisé,
- lorsqu’un mauvais fonctionnement apparait
au cours de l'utilisation,
- avant de nettoyer I'appareil.

& SURFACES CHAUDES ! Risque de bralures et de
blessures !

Afin d'éviter tous risques, veuillez respecter les consignes de
seécurité suivantes.

Lorsqu’il est en marche, I'appareil est particulierement bralant!

Ne touchez pas les surfaces brdlantes de I'appareil avec les
mains nues! Lors de l'utilisation de I'appareil ne toucher que les
poignées et éléments de commande prévus a cet effet.

Méme aprés avoir éteint I'appareil, la surface de I'appareil, la
chambre du four ainsi que les aliments et les récipients qui les
contiennent restent brdlants pendant un long moment. Afin de
retirer les plats de la chambre du four, utilisez toujours des gants
d'isolation thermique.
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Veuillez étre prudent lors de I'ouverture de la porte du four mixte
a vapeur car de la vapeur brdlante peut s’échapper du four.

Avant de commencer a nettoyer I'appareil, celui-ci doit avoir
suffisamment refroidi.

A

\ Liquide chaud dans le récipient!  Risque de brdlures !

Afin d'éviter tous risques, veuillez respecter les consignes de
Sécurité suivantes.

Lors de la cuisson des aliments ou des liquides contenus dans
des récipients, il faut étre particulierement attentif a une fuite
possible, aussi bien pendant la cuisson et le retrait du récipient
de la chambre du four.

Le four étant placé sur un autre four combi ou sur une base
appropriée, il est recommandé de ne pas utiliser les guides
plus élevés, si l'utilisateur n'est pas en mesure de regarder
dans le récipie?& Pour des raisons de sécurité, placer

\\\
I'autocollant / \ « Liquide chaud dans le récipient ! »  sur
le four a 1,6 m du sol.

A AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie ou d’explosion !

Afin d'éviter tous risques, veuillez respecter les consignes de
sécurité suivantes.

Avant d'utiliser I'appareil assurez-vous que dans la chambre du
four ne se trouve pas d'objets tels que des sacs de plastique,
des manuels ou des accessoires. Pendant le fonctionnement,
ne placez jamais d'ustensiles de cuisine, serviettes, papier, etc.
dans la chambre du four ni sur I'appareil.

Assurez-vous que la sortie de vapeur n’est ni couverte ni
bloquée.
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- Ne jamais faire fonctionner l'appareil prés de matériaux combu-
stibles, inflammables (par ex. essence, alcool, diluants etc.).
La température élevée peut provoquer I'évaporation et, suite au
contact avec une source d'inflammation, peut conduire a une
déflagration et, par conséquent, a des dommages corporels et
matériels.

- Nettoyez régulierement la chambre du four afin qu’elle soit
toujours propre: la graisse et les résidus de cuisson peuvent
s’enflammer.

- En cas d'incendie, avant de prendre les mesures appropriées
de lutte anti-incendie, débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

Attention : Ne pas répandre de I'eau sur I'appareil s'il est
encore sous tension: Risque d’électrocution!

1.3 Utilisation conforme

A ATTENTION!

L’'appareil a été congu et construit pour un usage i ndustriel et en cuisines
et doit étre manipulé uniquement par un personnel q ualifié.

La sécurité d'utilisation de I'appareil n’est garantie que si I'utilisation est conforme a la
destination, en conformité avec les données figurant dans ce manuel d’instruction.

Tous les travaux techniques, ainsi que le montage et la maintenance ne peuvent étre
effectués que par le personnel d'un service qualifié.

Le four mixte a vapeur est uniguement destiné a préparer des plats adaptés

A ATTENTION!

Toute autre utilisation que celle indiquée et/ou to  ute utilisation différente de
I"appareil est interdite et est considérée comme no  n conforme.

Les prétentions de tous types contre le fabricant e t/ou ses fondés de pouvoir
par suite de dommages résultant d"une utilisation n on conforme de |"appareil
sont exclues.

L exploitant est seul responsable en cas de dommage s liés a une utilisation
non conforme.
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2. Généralités
2.1 Responsabilité et garantie

Toutes les indications et consignes contenues dans la présente notice d"utilisation ont été
réunies en tenant compte des prescriptions en vigueur, du niveau actuel de développe-
ment technique ainsi que de nos connaissances et expériences de plusieurs années.

Les traductions de la notice d’utilisation ont été également effectuées consciencieusement.
Nous déclinons toutefois toute responsabilité en cas d erreurs de traduction.

La version allemande ci-jointe de la présente notice d"utilisation fait foi.

Le contenu effectif de la livraison peut différer éventuellement des explications décrites ici
et des représentations graphiques pour les modéles spéciaux, lorsque vous bénéficiez
d’options de commande supplémentaires, ou liées aux derniéres modifications techniques.

ATTENTION!
Avant de commencer toute activité en lien avec I'ap  pareil, et surtout
avant de I'utiliser, lire attentivement ce mode d'e mploi !

Le fabricant n'est pas tenu responsable  de tout dommage ou dysfonctionnement dus a :

- un non respect des indications de mise en service et de nettoyage ;
- une utilisation non conforme & I'utilisation de base ;
- des réparations effectuées par I'utilisateur ;

I'utilisation de pieces de rechange non approuvées.

Nous nous réservons le droit d"apporter des modifications techniques sur le produit pour
améliorer ses qualités fonctionnelles et son développement.

2.2 Protection des droits d’auteur

La notice d’utilisation et les textes, les dessins, figures et autres représentations qui y
sont contenus sont protégés par la loi sur les droits d"auteur. Les reproductions de tous
types et de toutes formes — méme partielles — ainsi que |I"exploitation et/ou la transmis-
sion de son contenu ne sont pas permises sans autorisation écrite du fabricant. Toute
violation des ces dispositions ouvre droit a des dommages et intéréts. Les autres droits
demeurent réservés.

@INDICATION!

Les indications du contenu, les textes, dessins, fi gures et autres représen-
tations sont protégés par les droits d auteur et so umis a d”autres droits de
propriété industrielle. Toute exploitation abusive est passible de peine.

2.3 Déclaration de conformité

européenne. Nous |"attestons dans la déclaration de conformité CE.
Nous vous ferons volontiers parvenir sur demande la déclaration de

c € L"appareil correspond aux normes et directives actuelles de I"Union
conformité correspondante.
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3. Transport, emballage et stockage
3.1 Inspection suite au transport
Vérifier I'intégralité et I"'absence de dommages dus au transport dés réception du produit.

En cas de dommages identifiables extérieurement dus au transport, refuser ou accepter le
produit livré uniquement sous réserve.

Noter |I"étendue du dommage sur les documents de transport/le bon de livraison du
transporteur. Engager une réclamation.

Deés détection des défauts cachés, formuler immédiatement une réclamation, les
prétentions a dommages et intéréts étant valables uniquement dans les délais prescrits.

3.2 Emballage

Ne jeter le carton extérieur de |I"appareil. Vous en avez besoin éventuellement pour garder
I"appareil, lors d'un déménagement ou lorsque vous devez envoyer |"appareil a notre
service aprés-vente en cas d’éventuels dommages. Retirer complétement les emballages
extérieur et intérieur avant la mise en service de "appareil.

@INDICATION!

Si vous désirez éliminer I'emballage, respectez les consignes en vigueur
dans votre pays. Réintroduisez les matériaux d’emba  llage récupérables
dans le circuit de recyclage.

Contrdlez si I'appareil et les accessoires sont complets. S’il devait manquer des
éléments, veuillez contacter notre service apreés-vente.

3.3 Stockage

Garder les emballages fermés jusqu’a l'installation de |"appareil et en respectant les
indications d’installation et de stockage apposées a |'extérieur.

Stocker les emballages uniquement dans les conditions suivantes :

- ne pas garder les emballages a I'extérieur,

- les tenir a I"abri de I"humidité et de la poussiére,
- ne pas les exposer aux fluides agressifs,

- les protéger des rayons du soleil,

- eviter les secousses mécaniques,

- en cas de stockage prolongé (> 3 mois), contrbler régulierement
|"état général de tous les éléments et de I'emballage, si nécessaire,
les rafraichir et les renouveler.
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4. Données techniques
4.1 Propriétés des fours combi a vapeur

« Equipement: Acier inoxydable

» Controle électronique avec 99 programmes et la possibilité de programmer
jusqu'a 9 différentes phases de cuisson.

e Capacité jusqu'a 5 x 1/1 GN ou 7 x 1/1 GN ou plagues de cuisson boulangerie
600 x 400 mm avec rails appropriées

* Fonctnnalités : air chaud, mijotement, cuisson a vapeur,
Cuisson Delta-T (capteur de température disponible en option)

systeme automatique de nettoyage en 3 étapes programme de
séchage

» Moteur réversible (a droite / a gauche) pour optimiser la cuisson
« Ventilateur avec commande a 3 vitesses

« Envoi de la vapeur par injection directe

< Envoi de la vapeur réglable

« Eclairage de la chambre de four

e Guide transversal GN pratique

e Ecran LED affichant la température, la durée et la température de cuisson a la
vapeur température interne

« Possibilité de placer le capteur de température interne (116009).

» Possibilité de placer le pommeau douche (116005).

< Double vitrage des portieres, portiéres intérieures faciles a ouvrir pour le nettoyage
* Guides amovibles

Protections
L'appareil est équipé des mécanismes de sécurité et de protection suivantes :

Thermostat dans la chambre du four  : si la température a l'intérieur du four atteint
3507, le thermostat ouvre le circuit d'alimentatio n de I'unité de chauffage.

A ATTENTION !

La réinitialisation de la sécurité est réservée au  n personnel qualifié,
parce que d'autres éléments nécessitent aussi d'étr e contrélés.

L'interrupteur des portieres  coupe le fonctionnement du foor en cas d'ouverture :
il désactive a la fois le systeme de chauffage et de ventilation.
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4.2 Indications techniques

Nom Four combi a vapeur

Modele : E 5110RS E 7110RS

Code-No. : 116526W 116528W
jusqu’a’5 x 1/1 GN ou jusqu'a7 x 1/1 GN ou

Contenance : 5 x 600 x 400 mm plaque de | 7 x 600 x 400 mm plagque de

cuisson boulangerie

cuisson boulangerie

Espacement entre
les guides :

74 mm

Quantité d'aliments
cuits par guide :

max. 10 kg

max. 10 kg

Quantité totale
d'aliments cuits :

max. 25 kg

max. 35 kg

Plage de température :

50 Ca280 T

Raccordements :

6,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

9,6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC

Raccordement d'eau :

3/4"

Pression d'eau :

max.: 3

bar

Dimensions : L 890 x P 815 x H 635 mm L 890 x P 815 x H 815 mm
Poids : 90,2 kg 103,0 kg

1 grille 1/1 GN, 1 planche 1/1 GN
Equipement : 1 tuyau, 1 tuyau d’évacuation,

1 tuyau d’arrivée d’agent nettoyant

Sous réserve de modifications !

Equipement (non compris dans la livraison !)

| P

Kit de sonde de température
Le kit se compose d’'une son

« Poids: 0,57 kg
Code-No. : 116009

a ceeur
de de température a coeur

et d'un support de fixation adapté au four mixte a vapeur
 Longueur du cable: environ 1,8 m
* Support magnétique: L 130 x P 35 x H 30 mm

-99 -




artscher

e

¥

o

LA AL

Douchette

Longueur du tuyau: 2 m

avec vanne de fermeture pour raccordement 1/2"
avec support de fixation pour four mixte a vapeur
Code-No. : 116005

Réducteur de pression pour fours mixtes a vapeur
et cuiseurs vapeur

» Modéle en laiton chromé

* Raccordement 3/4”

« Préréglé sur 3 bars, réglable de 1 a 6 bars

* Pression d’entrée maximale: 16 bars

« Température maximale de service: 65 T

Code-No. : 533051

1 paire de guides standardisées pour patisseries

pour l'utilisation de 5 plaques de cuisson 600 x 400
pour fours mixtes a vapeur 116526W

Code-No. : 116001

1 paire de guides standardisées pour patisseries

pour I'utilisation de 7 plaques de cuisson 600 x 400
pour fours mixtes a vapeur 116528W

Code-No. : 116002
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Kit d’humidification pour fours mixtes a vapeur

Une alternative simple: le kit d’humidification permet une
humidification méme sans raccordement fixe d’eau.

* Le kit se compose:
d’'un bidon en plastique (5I),
d’'une pompe,
d’éléments d’installation,
de 2 flexibles de raccordement:
- 150 cm (bidon - pompe)
- 80 cm (pompe — tuyau d’humidification)
Bt Il est adapté aux fours mixtes a vapeur 116526W, 116528W
Code-No. : 116011

Kit d'assemblage
pour fours mixtes a vapeur « E »

Une solution économique pour les cuisines profes-
sionnelles. Le kit d'assemblage permet de super-
poser 2 fours mixtes a vapeur électriques GN 1/1

® » Matériau: acier inoxydable
-*a « Le kit se compose:
4 : d'un cadre (L 876 x P 622 x H 114 mm),
de 4 pieds,
), : . d’un tube et d’'une tble de fixation a la sortie de

\ .‘ \Q\Q P vapeur, d'un flexible de raccordement,
/g; \Q\Q de colliers de fixation, de vis
Il est adapté aux fours mixtes a vapeur de série E:
116526W, 116528W
* Possibilité de combiner:

5x1/1 GNsur5x1/1 GN
5x1/1 GNsur 7 x 1/1 GN

Code-No. : 116012

Soubassement pour fours 1/1 GN

Il est adapté aux articles n® 116526W, 116528W
« Acier inoxydable 18/10

e Capacité: 10 x 1/1 GN

¢ Dimensions: L 850 x P 700 x H 741 mm

« Poids: 25 kg

Code-No. : 115069
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Description de la fig. page 102

1 Evacuation des vapeurs 10 Eclairage intérieur

2 Z?T(]:F():grrgteur:ﬂeent de la sonde de 11 Buse de nettoyage
3 Orifices d’aération 12 Ventilateur

4 Boitier 13 Guides

5 Tableau de commande 14 Chambre de cuisson
6 Pieds réglables 15 Evacuation

7 Poignée de la porte 16 Fermeture de la porte
8 Porte 17 Interrupteur

9 Gouttiere

5. Installation et utilisation
5.1 Instructions pour l'installateur

A ATTENTION !

Toutes les opérations d'installation, d’assemblage, d'exploitation et I'entretien
doivent étre effectués par un personnel qualifié di sposant des autorisations
nécessaires (approuveées par le fabricant ou le reve  ndeur) et conformément a
la réglementation en vigueur du pays de l'installat  ion et des regles de sécurité
de produit et la sécurité d'emploi.

5.1.1 Remarques sur l'installation

Veuillez lire attentivement les instructions suivantes avant de commencer les
travaux d'installation et de mise en service de l'appareil.

Une installation défectueuse, une exploitation, un entretien, et un nettoyage
inappropriés ainsi que tous changements ou modifications éventuels peuvent
provoquer des dysfonctionnements, des dommages et des blessures.

Le fabricant décline toute responsabilité pour des dommages aux personnes ou aux
biens qui ont été causés par le non-respect des prescriptions susmentionnées ou
issus d'interventions sur des pieces individuelles de I'appareil et par I'utilisation de
piéces de rechange non originales.
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« Apres la réception de l'appareil, assurez-vous qu'il n'ya pas de dommages causés
pendant le transport, et que I'emballage n'est pas endommagé. En cas de dommages
ou de piéces manquantes, vous devez aviser immédiatement le transporteur ou le
revendeur / fabricant, en lui indiquant le numéro de l'article et de série . (Plaque
signalétique est a l'arriere de l'appareil) et joindre une documentation photographique.

* Lors du transport de I'appareil vers le lieu d’installation, assurez-vous qu’aucun
obstacle ne géne le passage a travers portes, couloirs ou autres ouvertures.

« ATTENTION: Lors du transport de I'appareil, celui-ci présente un risque de
basculement par lequel des dommages et des pertes peuvent se produire sur les biens
et les personnes. Lors du transport de I'appareil veuillez utiliser les moyens appropriés
adaptés au poids de l'appareil. Surtout ne pas faire glisser et ne pas incliner I'appareil,
mais le soulever a la verticale du sol et le déplacer horizontalement.

5.1.2 Lieu d'installation

« L’appareil doit étre installé dans un local clos et bien ventilé (pas en plein air).

« Avant de mettre le four mixte a vapeur en place, veuillez vérifier les dimensions et la
position exacte des raccords électriques, d’alimentation en eau et d'évacuation des
vapeurs et fumées.

e |l est recommandé d’installer le four mixte a vapeur sous une hotte ou d’installer sur
la chambre de cuisson une évacuation des vapeurs brllantes et des odeurs vers
I'extérieur.

« Le four mixte a vapeur doit étre installé sur un sol a niveau de maniére a empécher
son glissement ou son basculement.

« Le sol sous le four mixte a vapeur doit avoir une résistance suffisante pour supporter
I'appareil pleinement chargé.

« Placer I'appareil sur une surface stable, séche, résistante a I'eau et aux hautes
températures. Le lieu d’'emplacement de I'appareil doit étre suffisamment accessible
et large pour permettre une exploitation confortable de I'appareil et une bonne
circulation de I'air.

« L'appareil doit étre placé de maniéere a ce que sa partie arriére soit facilement
accessible pour procéder au branchement a I'alimentation électrique, a I'alimentation
en eau et a son entretien.

* Ne jamais installer I'appareil directement auprés d’'un mur, de parois, de meubles
de cuisine ou autres objets congus dans des matériaux inflammables. Procéder
conformément a la réglementation incendie en vigueur.

« Conserver une distance min. de 100 mm entre I'appareil et les parois et autres
objets présents a gauche et a droite de I'appareil, et une distance de 150 mm entre
le plafond et I'arriere de I'appareil.

e L’'appareil n’est pas prévu pour étre encastré !

-104 -



€artscher

5.1.3 Préparer l'installation

« Retirer les emballages extérieurs (coffre en bois et/ou carton) et les éliminer
conformément aux reglements en vigueur dans le pays d'installation.

< Avant de démarrer I'appareil, retirer le film de protection. Retirer le film lentement
pour gqu'il ne reste pas de traces de colle sur la surface de I'appareil. Pour retirer les
traces de colle éventuelles, utiliser un dissolvant approprié.

» Retirer les accessoires, tous les matériaux d’information et les sacs plastiques de
l'intérieur.

ATTENTION!

Ne jamais retirer les plaques signalétiques ni les sighaux d’avertissement de
I'appareil.

Réglage des pieds

« Les pieds réglables sont fournis avec I'appareil et doivent étre vissés sur le fond de
celui-ci. Une mise a niveau convenable de I'appareil permet un fonctionnement
convenable. L'appareil est mis a niveau a I'aide des pieds et le niveau doit étre
controlé a I'aide d'une regle a niveau. Pour régler le niveau de I'appareil, vissez ou
dévissez les pieds.

ATTENTION !
Ne jamais utiliser I'appareil sans les pieds!

« Sil'appareil est utilisé sans les pieds, la circulation de I'air pour le refroidissement
des éléments électroniques et des parois extérieures de I'enceinte est empéchée,
et peut entrainer la surchauffe et 'endommagement des éléments de I'appareil.
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5.1.4 Branchements électrique

A DANGER! Risques d’électrocution!

Une installation inappropriée de I'appareil peuten  trainer
des chocs électriques! Avant l'installation, veuill ez
comparer les données du réseau de distribution loca | avec
les données techniques de I'appareil (voir plague
signalétique). Ne brancher I'appareil qu’en cas de pleine
conformité!

Avant de brancher I'appareil a I'alimentation électrique, s’assurer que la tension
nominale et la fréquence inscrites sur la plaque signalétique sont conformes aux
valeurs du réseau électrique local.

L’écart maximum de tension doit étre de + 10%.

Vérifier qu'il existe un raccordement SL adapté, conformément aux reglementations.
Lors du raccordement de I'appareil au réseau électrique, faire attention a utiliser une
coupe de cable adaptée.

Lors du raccordement a I'alimentation électrique, utiliser un interrupteur multipolaire
entre I'appareil et le réseau électrique, en fonction de la charge. Placer l'interrupteur
dans un endroit facile d’acces, avec un espace minimum de 3 mm entre chaque
raccord.

Le raccordement a I'alimentation électrique doit étre effectué conformément aux
régulations internationales, nationales et régionales en vigueur.

Les liaisons équipotentielles

Les liaisons équipotentielles entre différents appareils doivent étre réalisées a l'aide
de la borne marquée par le symbole %7 La borne se trouve a l'arriere de I'appareil.

Cette borne permet de brancher le fil de la liaison équipotentielle (couleur vert jaune)
de 4 410 mm®.

L’appareil doit étre branché a la liaison équipotentielle dont I'efficacité répond aux
recommandations formulées dans les normes en vigueur.
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5.1.5 Raccordement a l‘eau

Le raccordement a I'eau potable doit étre situé pres de I'appareil.

Lors du raccordement d'une nouvelle installation, avant que l'appareil soit connecté a
I'eau, vidanger suffisamment d'eau pour qu'aucun contaminant ne pénétre dans
I'électrovanne.

Le tuyau peut étre raccordé a un angle de 90 °par rapport a la connexion (3/4 ") de
I'appareil. Position du raccordement : a I'arriére du c6té droit de l'appareil. L'autre
extrémité du tuyau doit étre raccordée au robinet d'arrét du réseau d'eau froide.

ATTENTION!

La pression de I'eau doit étre de 3 bars max.
Pour une pression plus élevée, utiliser un réducteu r de pression (page 100).

Pour garantir un fonctionnement sans probleme de la machine, utiliser I'eau potable
avec une dureté allant jusqu'a 7°d.H. , afin d'éviter le dép6t de calcaire a l'intérieur
du four.

ATTENTION !
Si la dureté de I'eau est supérieure a 7°d.H, inst  aller un adoucisseur d'eau.

5.1.6 Raccordement d’égouttage

Dans le bassin d'égouttement, a I'avant du

four se trouve le tuyau d'évacuation (diametre
intérieur 10 mm) qui sert a évacuer l'exces de
liquide et qui est installé sur le dos de

I'appareil. (A — fig. a droite.).

Afin de se connecter a un systeme d’évacuation
approprié, il faut rallonger le tuyau inclus.

Le tube d'évacuation (B) doit étre installé a
I'orifice d'évacuation sous la machine pour
assurer I'écoulement du liquide de la chambre
de cuisson. Le tube d'évacuation doit étre
raccordé avec un tuyau approprié (& 22 mm)

et évacuée vers le systeme de drainage.
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5.1.7 Raccordement du tuyau d’'arrivée d’agent netto  yant

Le tuyau d'arrivée d’agent nettoyant est relié
fixement & la pompe dans la partie inférieure du
dispositif.

Le tuyau d’arrivée d’agent nettoyant (T) doit étre
immergé aussi profondément que possible dans
un récipient avec un agent de nettoyage approprié
(fig. a gauche).

5.1.8 Premiére mise en marche et réception

Avant la mise en service des appareils électriques, tous les tests nécessaires doivent
étre réalisés, afin d‘assurer la compatibilité des appareils avec les normes légales et
techniques d'installation, ainsi que les regles de sécurité.

L’ensemble des points suivants doit étre rempli :

- Latempérature du lieu d'installation doit étre supérieure a 4 TC.
— L’intérieur du four doit étre vide.

- L'ensemble des éléments d’emballage doit étre éliminé, ainsi que le film
de protection des parois extérieures.

- Les ouvertures d’aération ne doivent étre ni obstruées ni bloquées.

- Les éléments de I'appareil ayant été démontés pour faciliter
I'installation de I'appareil doivent étre remis en place.

- L’interrupteur central d’alimentation électrique de I'appareil doit étre allumé, et le
robinet fermant de I'arrivée d’eau situé a proximité de I'appareil doit étre ouvert.

A la réception des appareils électriques, effectuer un cycle de cuisson test, afin de
vérifier la présence de dommages ou de problémes éventuels sur I'appareil.

— Appuyer sur la touche T 1 pour allumer I'appareil.
— Programmer un cycle de cuisson avec les parametres suivants:

Durée : 10 minutes Température : 150 T Vapeur:ni veau 1.

Appuyer sur T 16 START/STOP pour démarrer I'appareil.
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Avant de confirmer la réception de I'appareil, vérifier les points suivants :

- L’éclairage s’allume en appuyant sur la touche d’éclairage et s'éteint
automatiquement apres 45 secondes si I'on n'appuie pas a nouveau sur la touche.

- L’appareil s’éteint dés que la porte est ouverte et se remet en marche quand on la
referme.

- Le thermostat de réglage de la température se met en marche dés lors que la
température sélectionnée est atteinte. L’ (les) élément(s) de chauffage est (sont)
désactivé(s) par intervalles.

- Le moteur du (des) ventilateur(s) change de sens de rotation automatiquement
toutes les 3 minutes.

- Dans les appareils équipés de 2 ventilateurs dans I'enceinte du four, les moteurs
ont le méme sens de rotation.

- Vérifier si le cordon d’eau permet d'évacuer I'humidité par la sortie d’eau (a
I'intérieur du four) en direction du ventilateur.

- Un son retentit a la fin du cycle de cuisson pendant env. 15 secondes.
ATTENTION

Lors du démarrage de I'appareil, un son peut retent  ir et cela est
normal. Il s’arréte automatiquement aprés quelques secondes.

ATTENTION!

Lors de la programmation d’une phase de cuisson, si le processus se bloque
ou si le panneau de commande ne répond pas pour une raison inconnue, ce

probléme peut étre résolu en appuyant plusieurs foi s sur latouche T 15.
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5.2 Instructions pour l'utilisateur

ATTENTION!

Les instructions d’utilisation ci-dessous doivent é tre lues avec attention car
elles contiennent des consignes importantes concern ant la sécurité et
I'utilisation du four a convection.

Ces instructions doivent étre conservées afin de po uvoir étre consultées a tout
moment. Une installation défectueuse, des erreurs | ors de l'utilisation, I'entretien
et le nettoyage ainsi que d'éventuels changements o u modifications peuvent
étre la cause d’un fonctionnement défectueux, de do mmages matériels ou
corporels.

5.2.1 Consignes de sécurité

Ne jamais placer I'appareil a proximité d’'une source de chaleur telle que par
ex. un grill ou une friteuse.

A proximité de I'appareil, ne jamais laisser de matériaux inflammables.
Risques d’'incendie!

Lors de la cuisson ou aprées celle-ci, les récipients contenant des articles
alimentaires ou d’autres objets peuvent étre particulierement brilants ; veuillez vous
montrer prudents lors de leur manipulation afin d’éviter les brilures. Vous ne pouvez
les toucher qu'avec des gants de protection appropriés. Risques de brilure!

Veuillez vous montrer particulierement prudent lors de I'ouverture de la porte du four
mixte a vapeur. Risque de brllure a cause des vapeurs brilantes qui en sortent.

Dans le four mixte a vapeur, ne pas placer d’objets combustibles ni d’articles
alimentaires contenant de I'alcool : cela peut entrainer une auto-combustion puis un
incendie, lesquels peuvent provoquer des explosions.

Eviter de saler les aliments a I'intérieur de la chambre du four mixte a vapeur. Si cela
ne peut étre évité, faites en sorte de nettoyer le four aussitdt que possible, dans le cas
contraire, des endommagements dans la chambre de cuisson peuvent apparaitre.

La température des parties extérieures du  four mixte a vapeur
peuvent dépasser 60C. Pour éviter les brdlures, ne pas toucher
les zones ou parties qui sont signalées par le symb  ole ci-contre.

En cas d’'endommagement ou de bris des éléments en verre de la porte, ceux-ci
doivent étre remplacés immédiatement (veuillez contacter nos services).

En cas d'interruption dans l'utilisation du four mixte a vapeur (par ex. 12 heures) la
porte vitrée du four doit étre laissée ouverte.

En cas d'une interruption prolongée (par ex. plusieurs jours) fermez I'alimentation en
eau et débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
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Si le four mixte a vapeur doit étre installé sur une table en acier inoxydable ou sur un
autre four mixte a vapeur, il est décon-seillé d'utiliser des niveaux plus hauts que
celui ou un utilisateur peut voir le contenu des récipients placés dans le four.

/\'\
Pour des raisons de sécurité, aprés avoir installé I'appareil, 'étiquette =it

,Liquide chaud dans le récipient!  Risque de brdlures!* se trouvant dans
I'emballage doit étre placée sur le four mixte a vapeur a la hauteur de 1,6 m du sol.

5.2.2 Utilisation

Nettoyer soigneusement I'appareil et ses accessoires avant toute utilisation
(Chapitre 6 ,Nettoyage et maintenance” ).

Avant de mettre I'appareil en route, vérifier que les éléments suivants sont corrects :
l'installation, la stabilité, le nivellement et les raccords électrique et a I'eau froide.

ATTENTION!

Avant de démarrer une cuisson, préchauffer 'appare il en mode préchauffage
automatique (Chapitre ,Préchauffage”, p. 120).

Des lors que I'appareil est raccordé a I'alimentation électrique, il se met en mode veille
(« standby »).

Le panneau de commandes de I'appareil est équipé du bouton M.

Afin de régler les paramétres souhaités, tourner le bouton M, puis confirmer le
réglage en appuyant sur le bouton.
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5.2.3 Fonction des éléments de commande et affichag e

Sartscher

(G5 —T1
T2 T3

&—— 1
o1 — BN

p2 — R

T7 T8

:
T

i

D3

-
o
©

D4

|

T11

T13

Tl

T15

5&8

T10

T12

T14

T16

T1 | Bouton Marche/Arrét
Bouton de cuisson a la chaleur

T2
tournante

T 3 | Bouton de cuisson a la vapeur

T4 Bouton de cuisson mixte a convection
et a vapeur

T5 | Activation de la cuisson Delta-T AT

T 6 | Activation de la température

T7 Activation de la sonde de mesure de
la température

T8 | Activation du temps de cuisson

T9 | Activation de la vitesse du ventilateur

T 10 | Activation de la vapeur
Activation/Désactivation des phases

T11 . .
de cuisson et de préchauffage

T 12 | Activation des programmes

T 13 | Soupape d'évacuation de la vapeur

T 14 | Bouton d’éclairage intérieur

T 15 | Bouton « Annuler » / Nettoyage

T 16 | Bouton START/STOP

D1 Voyant DEL d’activation de la
température /de cuisson Delta-T
Voyant DEL du temps de cuisson /de

D2 " o
la température intérieure du plat
Voyant DEL de la vitesse du

D3 i .
ventilateur/du niveau de vapeur

D4 Voyant DEL du mode de cuisson/du
programme

M | Régulateur des fonctions rotatif
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5.2.4 Réglages

Cuisson a la chaleur tournante

€Sartscher

( )7T1
T2 ——&)

o1 — R

Appuyer sur T1 pour allumer I'appareil.
Les touches de fonctionsT2-T3-T4

clignotent ; les fonctions de I'apparent peuvent
étre réglées. Le message « MANUAL » (mode

manuel) s’affiche sur I'’écran DEL D 4.

Pour programmer une cuisson a la CHALEUR
TOURNANTE, appuyer sur T 2.

Appuyer sur T 6 pour régler la température
souhaitée.

Quand la touche T 6 clignote, tourner le
bouton M pour régler la température de
cuisson (50 € - 280 ).

Confirmer ensuite la sélection en appuyant a
nouveau sur T 6 ou avec le bouton M.

La température sélectionnée s’affiche sur
I’écran lumineux DEL D 1.

L'appareil passe automatiquement a la sélection
de la durée de cuisson (la touche T 8 clignote).

Régler le temps de cuisson souhaité avec le
bouton M, et confirmer la sélection en appuyant
sur T 8 ou avec le régulateur rotatif M.

Le temps de cuisson s’affiche sur I'écran
lumineux DEL D 2.

L’'appareil passe automatiquement a la sélection
de la vitesse des ventilateurs (la touche T 9
clignote).

Sélectionner la vitesse du ventilateur avec le
bouton M (3 niveaux de vitesse existent) et

confirmer le choix en appuyant sur T 9 ou avec
le bouton M.

Le niveau de vitesse sélectionné s’affiche sur
I'écran lumineux DEL D 3.

Appuyer sur la touche T 16 pour lancer la
cuisson.
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Cuisson a la vapeur

Sartscher

Oin
T3

o1 — BN

@()—TG

p2 —

Appuyer sur T1 pour allumer I'appareil.
Les touches de fonctionsT2-T3-T4

clignotent ; les fonctions de I'apparent peuvent
étre réglées. Le message « MANUAL » (mode

manuel) s’affiche sur I'’écran DEL D 4.

Pour programmer une cuisson a la VAPEUR,
appuyer sur T 3.

Appuyer sur T 6 pour régler la température
souhaitée.

Quand la touche T 6 clignote, tourner le

bouton M pour régler la température de

cuisson (50 € - 120 ).

Confirmer ensuite la sélection en appuyant a
nouveau sur T 6 ou avec le bouton M.

La température sélectionnée s’affiche sur
I'écran lumineux DEL D 1.

L’'appareil passe automatiquement a la sélection
de la durée de cuisson (la touche T 8 clignote).
Régler le temps de cuisson souhaité avec le
bouton M, et confirmer la sélection en appuyant
sur T 8 ou avec le régulateur rotatif M.

Le temps de cuisson s’affiche sur I'écran
lumineux DEL D 2.

L'appareil passe automatiquement a la sélection
de la vitesse des ventilateurs (la touche T 9
clignote).

Sélectionner la vitesse du ventilateur (3 niveaux
de vitesse existent) et confirmer le choix en
appuyant sur T 9 ou avec le bouton M.

Le niveau de vitesse sélectionné s’affiche sur
I'écran lumineux D 3.

Appuyer sur la touche T 16 pour lancer la
cuisson.
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Cuisson mixte a convection et a vapeur (cuisson al  a chaleur tournante/

a la vapeur)

Sartscher

Appuyer sur T1 pour allumer I'appareil.
Les touches de fonctions T2-T3-T4

clignotent ; les fonctions de I'apparent peuvent
étre réglées. Le message « MANUAL » (mode

manuel) s’affiche sur I'écran DEL D 4.

Pour programmer une cuisson MIXTE, appuyer
surT4.

Appuyer sur T 6 pour régler la température
souhaitée. Quand la touche T 6 clignote, tourner
le bouton M pour régler la température de
cuisson (50 € - 270 ). Confirmer ensuite la
sélection en appuyant a nouveau sur T 6 ou
avec le bouton M. La température sélectionnée
s’affiche sur I'écran lumineux DEL D 1.
L’appareil passe automatiquement a la sélection
de la durée de cuisson (la touche T 8 clignote).
Régler le temps de cuisson souhaité avec le
bouton M, et confirmer la sélection en appuyant
sur T 8 ou avec le régulateur rotatif M. Le temps
de cuisson s’affiche sur I'écran lumineux

DEL D 2.

L’'appareil passe automatiquement a la sélection
de la vitesse des ventilateurs (la touche T 9
clignote). Sélectionner la vitesse du ventilateur
(3 niveaux de vitesse existent) et confirmer le
choix en appuyant sur T 9 ou avec le bouton M.
Le niveau de vitesse sélectionné s’affiche sur
I'écran lumineux DEL D 3.

L’'appareil passe automatiquement en mode
Humidificateur . La touche T 10 clignote. Appuyer
sur la touche et sélectionner le taux d’humidi-
fication souhaité en tournant le bouton M:

1-10 en mode manuel et 0 - 100 (en 10 points) en
mode programmé. Confirmer la sélection en
appuyant sur T 10 ou avec le bouton M.
Appuyer sur la touche T 16 pour lancer la
cuisson.
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Cuisson avec la sonde de température a coeur

Mise en place / retrait de la sonde de température a cceur

Pour placer la sonde de température a cceur, retirer le
couvercle A (fig. ci-contre) du point de raccordement
en haut a gauche de I'appareil, maintenir le fermoir
rouge B enfoncé et insérer la sonde de température a

cceur C dans le trou prévu a cet effet. Relacher

ensuite le fermoir B.

Pour retirer la sonde, appuyer de nouveau sur le
fermoir B, retirer la sonde de température a cceur C

et relacher le fermoir B. Replacer le couvercle A.

ATTENTION !
Pour ne pas endommager la sonde de température a coe  ur, ne l'introduire
dans I'appareil qu’au-dessus __ de la porte en verre.

@INDICATION!

La sonde de température a coeur  doit étre introduite dans le plat a préparer de
telle sorte que son extrémité se trouve au cceur du produit (partie la plus épaisse).
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T16

Appuyer sur T1 pour allumer I'appareil.

Les touches de fonctionsT2-T3-T4

clignotent ; les fonctions de I'apparent peuvent
étre réglées. Le message « MANUAL » (mode

manuel) s’affiche sur I'écran DEL D 4.

Pour programmer le mode de cuisson désiré,
appuyer sur latouche T2 -T 3 ou T 4 appropriée.

Appuyer sur T 6 pour régler la température
souhaitée. Quand la touche T 6 clignote, tourner
le bouton M pour régler la température de
cuisson (50 € - 280 ).

Confirmer ensuite la sélection en appuyant a
nouveau sur T 6 ou avec le bouton M.

La température sélectionnée s’affiche sur
I'écran lumineux DEL D 1.

L’'appareil passe automatiquement a la sélection
du temps de cuisson . Ne pas régler le temps
de cuisson a ce moment, mais sélectionner le
mode de cuisson avec la SONDE DE
TEMPERATURE A CEUR en appuyant sur la

touche T 7.

Régler la température intérieure  souhaitée
du produit entre 20 T et 110 T a I'aide du
bouton M.

(Important : la température du four doit étre
au moins 5 °C supérieure a la température
intérieure du plat).

Confirmer la sélection en appuyant sur T 7 ou
avec le bouton M.

La température du plat sélectionnée s’affiche
sur I'écran lumineux DEL D 2.

Pour la suite de la programmation, procéder aux
étapes suivantes requises en fonction du plat.
Appuyer sur la touche T 16 pour lancer la
cuisson.

-117 -



artscher

Cuisson avec la fonction Delta-T ( AT)
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Appuyer sur T1 pour allumer I'appareil.
Les touches de fonctionsT2-T3-T4

clignotent ; les fonctions de I'apparent peuvent
étre réglées. Le message « MANUAL » (mode

manuel) s’affiche sur I'’écran DEL D 4.

Pour programmer le mode de cuisson désiré,
appuyer sur latouche T2-T3o0uT4
appropriée.

Utilisation du mode de cuisson AT :

Le mode AT est particulierement adapté pour la
préparation de rotis de moyenne/grande taille.
Pour ce type de préparation, la température
conseillée doit étre inférieure a la température
utilisée pour une cuisson traditionnelle. Ainsi, le
temps de cuisson est plus long, et les plats sont
plus tendres. Par ailleurs, ce type de cuisson
réduit la perte de poids des aliments.

Pour démarrer le mode Delta-T (AT), appuyer sur
T 5. Lorsque la touche clignote, sélectionner
I'écart de température souhaité entre la
température de cuisson et la température
intérieure du plat a I'aide du bouton M.

Réglage recommandé de AT :30-40<C
Confirmer la sélection en appuyant sur T 5 ou
avec le bouton M. L'écart de température
sélectionné s’affiche sur I'écran DEL D 1.
L'appareil passe ensuite automatiquement a la
sélection de la température intérieure (T 7

clignote). Régler la température avec le bouton
M. Confirmer la sélection en appuyant sur T 7

ou avec le bouton M.

La température intérieure sélectionnée s’affiche
sur I'écran DEL D 2.

Pour la suite de la programmation, procéder aux
étapes suivantes requises en fonction du plat.
Appuyer sur la touche T 16 pour lancer la
cuisson.

-118 -



artscher

Sortie de vapeur

La sortie de vapeur sert a éliminer 'humidité de
la cavité du four, formée pendant la cuisson.
Lors du démarrage de I'appareil, la soupape est
. toujours fermée. A la fin de la cuisson, la soupape
T13 __@ reste dans la derniére position utilisée.
" Appuyer sur T 13 pour ouvrir ou fermer la soupape
( d’évacuation de la vapeur.
STOP , . .
Quand la soupape s’active automatiquement
(la touche T 13 clignote), aucune modification
manuelle ne peut étre effectuée.

Appuyer sur la touche T 13 pour modifier
I'ouverture de la sortie de vapeur :

Allumée : SORTIE DE VAPEUR OUVERTE
Eteinte: SORTIE DE VAPEUR FERMEE

Lorsque la sortie de vapeur est fermée, il n'y a
pas de risque de surpression a l'intérieur du four,
dans la mesure ou la situation est toujours
contrdlée par la soupape.

Lors d’'une cuisson en mode MIXTE, la sortie de
vapeur est toujours opérée en mode automatique.
Toutefois, une intervention manuelle est toujours
possible.

En mode de cuisson a la VAPEUR, la sortie de
vapeur est toujours fermée.
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Préchauffage
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Appuyer sur T1 pour allumer I'appareil.
Les touches de fonctionsT2-T3-T4

clignotent ; les fonctions de I'apparent peuvent
étre réglées. Le message « MANUAL » (mode

manuel) s’affiche sur I'’écran DEL D 4.

Pour programmer le mode de cuisson désiré,
appuyer sur latouche T2-T3o0uT4

appropriée et régler les parametres désirés.

Le préchauffage n'est pas prévu dans le réglage
par défaut. Pour lancer le préchauffage de I'appa-
reil, appuyer sur T 11, et tourner le bouton M vers
la gauche. Le message « PRE? N » (N — non)
s’affiche sur I'écran DEL D 4.

Tourner le bouton M vers la droite pour que le

message de I'écran D 4 soit : « PRE? Y »

(Y — oui). Pour confirmer le choix, appuyer sur
le bouton M. Tourner ensuite le bouton M vers
la droite pour revenir a la programmation de la
cuisson.

Démarrer le programme de cuisson en
appuyant sur T 16 ; les messages suivants

s'affichent sur les écrans DEL D 3 etD 4
« PRE » et « HEAT ».

En appuyant sur T 16, I'appareil commence

automatiquement le préchauffage a une tempé-
rature 20% supérieure a celle sélectionnée pour
la cuisson. A la fin du préchauffage, un son
retentit ; introduire le plat a cuire dans le four a
ce moment.

Attention :

Pour de meilleurs résultats, toujours attendre
la fin du préchauffage avant d’introduire les
aliments dans le four.

Par ailleurs, il est toujours possible d'utiliser
le préchauffage si I'on souhaite augmenter la
puissance du four (mis a part les cas
exceptionnels ou la cuisson doit se faire avec
départ «a froid»).
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Programmation et enregistrement de programmes de cu isson dans la

mémoire

Sartscher
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Il est possible de programmer et d’enregistrer
99 programmes de cuisson dans I'appareil,
afin de pouvoir les réutiliser ultérieurement.
Appuyer sur T1 pour allumer I'appareil.
Les touches de fonctions T2-T3-T4
clignotent ; les fonctions de I'apparent peuvent
étre réglées. Le message « MANUAL » (mode
manuel) s’affiche sur I'’écran DEL D 4.
Régler les paramétres un a un, en fonction de la
cuisson du plat :

mode de cuisson,

température ou cuisson AT,

durée ou température intérieure,

vitesse du ventilateur, humidification.
Aprés avoir défini le programme souhaité; appu-
yer pendant quelques secondes sur T 12. Le pre-
mier numéro libre des programmes de la mémoire
s'affiche sur I'écran DEL D 4 (ex.: si 3 program-
mes sont déja enregistrés dans la mémoire, avec

pour numéros respectifs 1, 2 et 3, le premier
emplacement libre sera « PRG 04 »).

Appuyer de nouveau sur T 12 pendant quelques
secondes, jusqu’a ce que le message « MEM »
s'affiche a I'écran D 4.

Il est possible de programmer jusqu’a 9 phases
de cuisson et un préchauffage pour chaque
programme (recette).

Appuyer sur T 11 pour programmer les phases
de cuisson une a une. Le numéro de la phase
de cuisson s’affiche sur I'écran DEL D 4 :

« STEP 1 ». Régler les parametres pour cette
phase de cuisson. Appuyer de nouveau sur T 12
pendant quelques secondes, jusqu’a ce que le
message « MEM » s’affiche a I'écran DEL D 4.
Pour programmer la phase de cuisson suivante,
tourner le bouton M vers la droite. Le numéro de
la phase de cuisson suivante s’affiche sur I'écran
DEL D 4: « STEP 2 ». Il est alors possible de

sélectionner les paramétres de la nouvelle phase
de cuisson.
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Se déplacer entre les programmes enregistrés

Pour sélectionner un programme enregistre,

appuyer sur T 12 et choisir le numéro du
€artscher ppuy

programme en tournant le bouton M vers la

droite ou la gauche. Confirmer le choix en

Oi T1 appuyant sur T 12 dés que le numéro de

programme désiré s’affiche.

La touche T 11 clignote et la phase de cuisson

du programme sélectionné s’affiche. Régler le

programme en phase 1 (STEP 1) et appuyer

sur T 16 pour lancer le programme a partir du

début.
@ Q Le programme peut étre démarré a partir de la
phase 1, ou bien apres. Pour cela, sélectionner
_;_ le numéro de départ et appuyer ensuite sur T16.

Dans ce cas, I'appareil ne commence pas par
@ O un préchauffage, méme si celui-ci fait partie du
programme entier.

Modification/suppression d’un programme

O de cuisson
4— Pour modifier un programme enregistré,
D4 sélectionner le numéro du programme souhaité
O . (voir point « Déplacement entre les
programmes enregistrés » ). Sélectionner alors
la phase de cuisson a modifier et effectuer la
@ O programmation de cette phase de cuisson selon
vos besoins.
—O T16 Une fois le réglage terminé, enregistrer le
programme modifié en appuyant sur T 12
pendant quelques secondes, jusqu’a ce que le
message « MEM » s’affiche a I'écran D 4.

Il est également possible de supprimer une
partie ou la totalité d’un programme.

Pour supprimer une phase de cuisson donnée
d’'un programme particulier, régler le programme
sur la phase devant étre supprimée, et maintenir

la touche T 11 enfoncée pendant quelques
secondes, jusqu’a ce que le message
« dEL?N » s’affiche sur I'écran DEL D 4.
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Tourner le bouton M vers la gauche. Appuyer
sur le bouton M dés que le message « dEL?Y »
s'affiche sur I'écran DEL D 4. Le message

« dEL » s'affiche alors sur I'écran D 4.

Les phases du programme suivant la phase de
cuisson sélectionnée sont supprimées (ex.:
lorsque la phase de cuisson 3 est sélectionnée,
les phases 3, 4, 5, etc. seront supprimées).

Il n'est pas possible de supprimer uniqguement
une phase de cuisson, si celle-ci se trouve entre
d’autres phases (ex.: il n’est pas possible de
supprimer la phase 3 sans supprimer les phases
4, 5, etc. d'un programme).

Pour supprimer la totalité d’'un programme,
sélectionner la phase de cuisson 1 (STEP1) et

maintenir la touche T 11 enfoncée pendant
quelques secondes, jusqu’a ce que le message
« dEL?N » s’affiche sur I'’écran DEL D 4. Tourner
le bouton M vers la gauche. Appuyer sur le
bouton M dés que le message « dEL?Y »
s'affiche sur I'écran DEL D 4. Le message

« dEL » s'affiche alors sur I'écran DEL D 4.

Eclairage intérieur du four

Appuyer sur la touche T 14 pour allumer

I'éclairage intérieur du four. L'éclairage s’active
pendant 45 secondes. Pour éteindre I'éclairage
avant son arrét automatique, appuyer de nouveau
sur la touche T 14.

Arrét de I'appareil

Pour arréter un programme de cuisson avec
durée infinie de cuisson, ou avant la fin d'un
programme, appuyer sur la touche T 16.

Pour éteindre I'appareil complétement, maintenir
la touche T 1 enfoncée pendant quelques
secondes.
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Fonction COOLING DOWN (refroidissement de I'enceint e de cuisson)

L'appareil est également équipé de la fonction « COOLING DOWN ».

Lorsque I'appareil doit étre refroidi rapidement aprés une phase de cuisson a haute
température pour fonctionner a température plus faible, démarrer cette fonction en
appuyant sur la touche T 15, puis sur T 16. Le message « COOLING DOWN »

s'affiche sur I'écran DEL D 4.

Pour accélérer le refroidissement, ouvrir également la porte du four. Dans ce cas,
I'appareil ne s'éteint pas a cause de la porte ouverte et le refroidissement n'est pas
interrompu.

En mode manuel, la fonction ne se lance pas automatiquement. Pour interrompre le
refroidissement lorsque la température inférieure désirée est atteinte (la température
s'affiche sur I'écran DEL D 1), appuyer sur la touche T 15, sinon, I'appareil descend
a la température minimum préréglée de 50 C.

En mode programmé I'appareil s’éteint automatiquement dés que I'enceinte de
cuisson présente une température ayant baissé d'env. 40 T. Si la température
souhaitée dans I'enceinte de cuisson n’est pas encore atteinte, recommencer le
processus.

Lorsque cette fonction est en marche, la valve est automatiquement ouverte.

Cuisson en mode manuel avec davantage de phases de  cuisson

Le mode manuel permet également d’exécuter un programme avec davantage
de phases de cuisson (jusqu’a 9 phases de cuisson).

Appuyer sur T1 pour allumer I'appareil.

Les touches de fonctions T2 -T 3 - T 4 clignotent ; les fonctions de I'apparent
peuvent étre réglées. Le message « MANUAL » (mode manuel) s’affiche sur
I’écran DEL D 4.

Régler les paramétres un a un, en fonction de la cuisson du plat :

» mode de cuisson,

» température ou cuisson AT,

» durée ou température intérieure,
» vitesse du ventilateur,

» humidification.

Aprés avoir défini le programme souhaité, appuyer pendant quelques secondes sur
T 12. Le premier numéro libre des programmes de la mémoire s’affiche sur I'écran
DEL D 4 (ex. : si 3 programmes sont déja enregistrés dans la mémoire, avec pour
numeéros respectifs 1, 2 et 3, le premier emplacement libre sera « PRG 04 »).
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e Passer ensuite a la programmation des phases de cuisson une a une, en appuyant
brievement sur la touche T 11. Le numéro de la phase de cuisson s’affiche sur

I'écran DEL D 4 : « STEP 1 ». Régler les parameétres pour cette phase de cuisson.

» Pour programmer la phase de cuisson suivante, appuyer a nouveau brievement
sur la touche T 11. Le numéro de la phase de cuisson suivante s'affiche sur

I'écran DEL D 4 : « STEP 2 ». Régler également les paramétres souhaités pour
cette phase de cuisson.

« Apres avoir sélectionné toutes les phases de cuisson, appuyer sur T 16 pour
lancer le programme donné avec toutes les phases de cuisson enregistrées.

@REMARQUE !

L'appareil s’éteint une fois que le programme estt  erminé. Il n’est pas possible
de redémarrer ce programme une fois I'appareil étei  nt, car en mode manuel
les programmes ne sont pas enregistrés dans la mémo ire de I'appareil.

5.2.5 Recommandations et conseils

™
7\
// \

@ Liguide chaud dans le récipient ! Risque de bralur es!

Lors de la cuisson des aliments ou des liquides con tenus
dans des récipients, il faut étre particulierement attentif a
une fuite possible, aussi bien pendant la cuisson e t le retrait
du récipient de la chambre du four.

Il est recommandé de ne pas utiliser les guides plu s élevés, si
l'utilisateur n'est pas en mesure de regarder dans le récipient.

e Pendant la cuisson des aliments, il faut placer un recipient, sur le plancher de la
chambre du four, pour collecter I'huile et le jus de la cuisson.

« Pour une cuisson parfaite et uniforme, il est conseillé d'utiliser des planches ou des
récipients GN de hauteur appropriée, ce qui assure une bonne et suffisante
circulation de l'air. Conserver une distance minimale de 2 cm entre la planche
supérieure et le plat. Ne pas surcharger la planche et les récipients GN. Répartir
uniformément les aliments pour obtenir un résultat satisfaisant.

« Faire attention a I'utilisation correcte de la sonde de température interne :
introduction dans la partie la plus épaisse de la nourriture, de haut en bas, jusqu'au
milieu.

e Pour compenser la perte de chaleur au moment de I'ouverture de la porte a
I'occasion de l'introduction des aliments, nous vous recommandons de préchauffer
le four (Chapitre « préchauffage », page 120)
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6. Nettoyage et maintenance

A AVERTISSEMENT !

Avant le nettoyage, veuillez débrancher I'appareil de
I'alimentation électrique et attendre que I'apparei I
refroidisse.

Ne jamais nettoyer I'appareil sous un courant d’eau ou de
vapeur sous pression!

Veillez a ce que I'eau ne pénétre pas dans l'appare il!

Nettoyage réguliers par I'utilisateur

(o]

Afin que I'appareil fonctionne correctement, avec une puissance et une hygiene
correcte, laver I'appareil tous les jours a la fin d’'une journée de travail.

Avant de le laver, débrancher I'alimentation électrique de I'appareil, fermer la valve
d’eau et laisser refroidir I'intérieur du four.

Retirer les guides de I'appareil et bien les laver a I'eau chaude avec un produit
d’entretien neutre, les rincer a I'eau claire et bien les sécher.

Pour laver la zone de cuisson, utiliser de I'eau tiede et des produits d’entretien
appropriés. Bien rincer la zone de cuisson avec de I'eau claire et faire attention a ne
pas laisser de traces de produit d’entretien. Sécher ensuite la zone de cuisson.

Utiliser uniquement des produits d’entretien spéciaux pour I'inox; I'utilisation de
produits d’entretien non appropriés peut provoquer une corrosion a l'intérieur du four.

Ne pas utiliser de produits d’entretien contenant du chlore (produits blanchissant,
acide chlorhydrique, etc.).

Aprés le lavage, utiliser un chiffon souple et sec pour sécher et polir les surfaces.

Nettoyage automaticque

(o]

Les appareils sont équipés d'un systeme de nettoyage automatique avec 3 program-
mes de nettoyage SOFT, NORMAL et STARK et programme de séchage.

L'agent nettoyant est pompé dans la chambre du four au moyen de tuyau
d'alimentation raccordé en permanence. L'agent est distribué par une buse de
nettoyage localisée dans la zone supérieure du four.

Avant d'activer le nettoyage automatique, procéder comme suit :
- ouvrir la porte et retirer le filtre du plancher de la chambre du four ;
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- vérifier si le tuyau d'arrivée a été connecté correctement et s'il a été placé dans
un récipient avec un produit nettoyant approprié;

- allumer I'appareil avec la touche T1.

o En méme temps, appuyez sur la touche T15

'33[5('10' (Clean) et le bouton M.
o L’écran numerique D3 affichera le ype de
O T1 nettoyage. Tourner le bouton rotatif M
permet de selectionner le programme SOFT
(délicat), NORMAL (moyen) ou STARK
(intense), en fonction du degré de

contamination de la chambre du four.
o Aprés avoir sélectionné le programme
_-« approprié, appuyer la touche T16 (Start).

Le nettoyage automatique démarrera.

@ ® Le nettoyage commence uniquement
lorsque la porte est fermée.
-; o Pendant le nettoyage, I'écran D3 affichera

les communiqués suivants :
Pré-nettoyage - nettoyage
5 UL E NESULEE
_ Séchage
D4—- m Nettoyage terminé

o Avant de commencer un nouveau cycle de

@ cuisson, il faut laver manuellement la

chambre du four a l'aide du pommeau de
( ) . douche. Cela permettra d'éliminer les
T15 % T16 résidus du détergent.

o Installer le filtre dans le plancher du four.
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Pour désactiver le nettoyage automatique
avant la fin du cycle, procéder comme suit :

Appuyer la touche T16 (Stop).

L'écran D3 affichera le communiqué
,STOP?“ et |”écran D4 affichera le
communiqué ,Y----N“ .

Appuyer sur T11 pour d'arréter le nettoyage
ou T12 pour continuer le nettoyage.

Si apres l'interruption, le nettoyage doit
étre poursuivi, l'appareil passera
automatiquement a la phase précédente
de nettoyage.

Avant de commencer un nouveau cycle de
cuisson, il faut laver manuellement la
chambre du four a I'aide du pommeau de
douche. Cela permettra d'éliminer les
résidus du détergent.

Installer le filtre dans le plancher du four.
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ATTENTION !
Utiliser uniguement des agents nettoyants convenabl es pour nettoyer les
fours combi. L'utilisation de produits de nettoyage inappropriés peut causer

des dommages au systeme de nettoyage et de la chamb  re du four et
entrainera I'expiration de la garantie.

Nettoyage de la porte en verre

0 Le double vitrage facilite le nettoyage de la
porte de I'appareil. La vitre intérieure peut étre
écartée et retirée en cas de besoin.

o Pour ce faire, desserrer les verrouillages
inférieur et supérieur qui bloquent la vitre
intérieure. Les petites plaques se dévissent
dans le sens des aiguilles d’une montre

(dessin @).

o Ecarter la vitre intérieure (dessin @).

Nettoyer la vitre intérieure des deux c6tés et la
porte a l'aide de produits appropriés.

0 Ne pas utiliser de produits nettoyants rugueux
ou agressifs.

o Nettoyer et sécher la fente d’évacuation (A) de
I’eau de condensation entre les vitres intérieure
et extérieure.

o Apres le nettoyage, fermer ou fixer de nouveau
(si elle a été retirée) la vitre intérieure et bloquer
en tournant les plaques de verrouillage dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu'a
leur position initiale.

A ATTENTION!

Lors de la fixation de la vitre intérieure, veiller a ce que le bord d’évacuation (B)
soit dirigé vers l'intérieur du four, sinon la port e ne fermera pas
hermétiquement.
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Maintenance effectuée par le service

(]

Faire réaliser régulierement (au moins une fois par an) des contrdles de I'appareil par
un personnel qualifié et autorisé. Pour ce faire, contacter le service de maintenance.

Avant tous travaux de maintenance, débrancher I'alimentation électrique et fermer
I'arrivée d'eau. Attendre jusqu’a ce que I'appareil refroidisse complétement.

Avant de déplacer I'appareil vers un autre endroit, s’assurer qu’il a été correctement
débranché de I'alimentation électrique et de l'installation d’eau.

Si I'appareil se trouve sur un support a roulettes, veiller a ne pas endommager les
raccords électriques, les tuyaux et autres éléments lors du déplacement.

Une fois I'opération terminée et I'appareil déplacé, s'assurer que les raccordements
électriques et d’eau ont été réalisés conformément aux normes.
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7. Anomalies de fonctionnement

En cas de mauvais fonctionnement, débrancher I'appareil de I'alimentation électrique et
fermer 'arrivée d’eau. Avant de contacter nos services, veuillez vérifier cette panne ne
figure pas parmi celles du tableau ci-dessous.

Probléme Aide
« Vérifier I'alimentation électrique
« Veérifier que les fusibles de I'appareil ne sont pas
| endommagés.
L’'appareil ne , . .
s'allume pas S’assurer que la porte du four est bien fermée.

« S’assurer que les parameétres de cuisson sont réglés
correctement.

« Vérifier que I'appareil n'affiche pas de message d’erreur.

Si I'appareil ne s’allume toujours pas apres avoir effectué ces
vérifications, contacter le service client.

Le ventilateur
s’arréte alors que
I'appareil est en
marche

« Eteindre I'appareil et attendre que le systeme de sécurité
anti surchauffe du moteur se rallume automatiquement.

» S'assurer que les ouvertures d’aération ne sont ni bloquées
ni obstruées.

Si le défaut persiste, contacter le service client.

L’éclairage intérieur
ne fonctionne pas.

N'utiliser que des ampoules résistantes aux tempéra  tures

élevées !
Remplacer 'ampoule comme suit :
» S’assurer que la prise multipolaire raccordée au four est

bien allumée et que le four a completement refroidi.

« Ouuvrir la porte vitrée intérieure (Chapitre 6 ,Nettoyage
et maintenance”) .

« Retirer le verre de protection de I'ampoule.
* Remplacer I'ampoule.

Si le défaut persiste, contacter le service client.

L'eau ne rentre pas
dans les tuyaux.

« Vérifier que le robinet de I'arrivée d’eau est ouvert.

Si le défaut persiste, contacter le service client.
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Si vous ne pouvez pas éliminer les causes d’'un mauv  ais fonctionnement:

- Ne pas ouvrir I'enceinte,

- Informer le service a la clientéle ou contacter le vendeur en
fournissant les informations suivantes:

= description de la panne;

= numéro d’article et numéro de série (voir la plaque
signalétique a I'arriere de 'appareil).

8. Elimination des éléments usés

Appareils usagés

Procéder a I"élimination de I"appareil usagé a la fin de sa durée de vie conformément
aux prescriptions nationales. Il est recommandé de contacter une entreprise spécialisée
dans la gestion des éléments usés ou de contacter le département d’élimination de
votre commune.

A AVERTISSEMENT !

Afin d"exclure I"abus et les risques encourus, rend re
I"appareil usagé inutilisable avant son élimination
Débrancher pour cela I'appareil de I'alimentation s ecteur
et retirer le cable d alimentation de I"appareil.

Pour I'élimination de I'appareil veuillez respecter
les prescriptions en vigueur dans votre pays et
votre commune.

A ATTENTION !
—_—

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Allemagne Fax: +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ iAntes de comenzar su utilizacion debe leer el manu  al de
| ) | instrucciones y a continuacion, guardarlo en un lug ar seguro!

La presente manual de instrucciones describe la instalacion del dispositivo, su servicio y
su conservacion, ademas sirve como fuente de informacién importante, asi como de guia.
El conocimiento y el cumplimiento de todas sus indicaciones de seguridad y servicio
garantizan el trabajo correcto y seguro del dispositivo.

Asimismo se deben respetar todos los reglamentos locales de prevencion de accidentes
y los principios de seguridad e higiene del trabajo.

La manual de instrucciones constituye un elemento integral del dispositivo y se
recomienda mantenerla en un sitio de facil acceso, para que las personas que instalan,
realicen trabajos de conservacion y de servicio, o de limpieza del equipo tengan acceso
permanente a ella.

Si entrega el dispositivo a una tercera persona, debe también entregarle este manual de
instrucciones.

1. Seguridad

El dispositivo se ha fabricado conforme a principios técnicos actualmente reconocidos.
Sin embargo, el dispositivo puede ser fuente de peligros si se utiliza de manera
incorrecta o distinta para la cual ha sido disefiado.

Todas las personas que utilicen el dispositivo, deben respetar las recomendaciones e
indicaciones contenidas en este manual de instrucciones.

1.1 Explicacioén de los simbolos

Las indicaciones de seguridad y los aspectos técnicos mas importantes se han marcado
con simbolos adecuados en la presente instruccién de servicio. Estas indicaciones hay
que respetarlas absolutamente para evitar posibles accidentes, perjuicios para la salud y
la vida, asi como dafios materiales.

iPELIGRO!

Este simbolo indica un peligro directo, cuya consec uencia podria ser
lesiones graves en el cuerpo o incluso la muerte.

iADVERTENCIA!

Este simbolo indica una situacion peligrosa, que po dria causar
lesiones graves en el cuerpo o incluso la muerte.
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& iSUPERFICIE CALIENTE!

El simbolo indica que la superficie del dispositivo ésta caliente durante su
funcionamiento. jlgnorar esta advertencia conlleva riesgo de quemaduras!

A
u iLiquido caliente en el tanque! jRiesgo de quemadu  ras!

Si los recipientes estan llenos de liquido o de mat  erial cocinado licuado durante
la preparacion, no se debe utilizar los niveles sup  eriores para colocar recipientes
excepto aquellos que el operador puda ver cuando el recipiente esté metido.

A iATENCION!

Este simbolo indica la posible existencia de situac iones de riesgo que podrian
ocasionar lesiones leves o dafios, mal funcionamient o0 y/o deterioro del dispositivo.

@HNDICACION!

Este simbolo indica consejos e informacion que debe respetar para que la
utilizacién del dispositivo sea efectiva y sin fall 0s.

1.2 Indicaciones de seguridad importantes

- El dispositivo no esta indicado para el uso de personas
(incluidos nifios) con alguna disfuncion fisica, sensorial 0 mental,
0 que no tengan la suficiente experiencia y/o conocimiento, a
menos que estas personas estén bajo la supervision de un
adulto responsable de su seguridad o que hubieran recibido de
él indicaciones de cdmo debe ser utilizado el dispositivo.

- Los nifios deben estar bajo supervision para gue no jueguen
con el aparato ni lo arranquen.

- Durante el funcionamiento del dispositivo, nunca lo deje sin
supervision.

« No se debe permitir a los nifios el acceso al material de

embalaje, tales como sacos de plastico y espuma de
poliestireno. jRiesgo de asfixial
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El dispositivo debe utilizarse exclusivamente en interiores.

El dispositivo no esta disefiado para ser utilizado con un
temporizador externo o por control remoto.

El aparato puede usarse solo si esta en condiciones perfectas y
seguras para el uso. En caso de fallos desconecte de inmediato
el aparato de la fuente de alimentacion y pdngase en contacto
con el servicio.

Los trabajos de mantenimiento y reparacion deben ser
realizados Unicamente por técnicos cualificados empleando
piezas de repuesto y accesorios originales. jNo intente nunca
reparar usted mismo el dispositivo!

Se prohibe usar accesorios y piezas de repuesto no recomen-
dadas por el fabricante. Su uso podria provocar situaciones
peligrosas para el usuario, el dispositivo sufrir dafios o causar
perjuicios para la salud o vida de las personas, ademas se
pierde la garantia.

Sin la autorizacién del fabricante se prohibe terminantemente
realizar cualquier cambio o modificacion del dispositivo, para asi
evitar riesgos de peligro y garantizar su funcionamiento éptimo.

A iPELIGRO! jRiesgo de choque eléctrico!

Para evitar las consecuencias de los peligros debe respetar
las siguientes indicaciones de seguridad.

No permitir que el cable de alimentacion entre en contacto con
fuentes de calor o cantos agudos. El cable de alimentacién no
debe colgar de la mesa ni de ningun otro tipo de tablero. Debe
tener cuidado de que nadie pise el cable ni pueda tropezar con él.

El cable de alimentacion no puede estar doblado, aplastado ni en-
redado, siempre debe estar totalmente desenrollado. No colocar
nunca el dispositivo u otros objetos sobre el cable de alimentacion.

Se prohibe colocar el cable bajo revestimientos o alfombras y

otros materiales termoaislantes. Mantenga el cable fuera de la
zona de trabajo y nunca lo sumerja en agua.
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Controlar periddicamente el cable de alimentacién para ver si
esta estropeado. No utilizar nunca el dispositivo con el cable de
alimentacion estropeado. Si el cable esta estropeado, se debe
encargar a un servicio autorizado o a un electricista cualificado
gue lo cambie para evitar peligros.

No abrir en ningln caso la carcasa del dispositivo. En caso de
tocar las conexiones eléctricas o modificar la estructura
eléctrica 0 mecanica, existe el riesgo de choque eléctrico

No sumergir nunca el cable de alimentacion y la clavija en agua
u otros liquidos.

No usar productos de limpieza corrosivos y vigilar que no

entre agua en el dispositivo.

No utilizar nunca el dispositivo con las manos humedas o
sobre una superficie mojada.

Desenchufar el dispositivo de la corriente,
- cuando no se utilice el dispositivo,
- cuando surjan problemas al usar el
dispositivo,
- antes de limpiar el dispositivo.

& i SUPERFICIE CALIENTE! jRiesgo de quemaduras y
lesiones!

Para evitar este peligro, se deben observar las siguientes
indicaciones de seguridad:

iDurante el funcionamiento, la superficie del dispositivo esta
muy caliente! jNo tocar la superficie caliente del dispositivo con
las manos desnudas! Al operar el dispositivo, solo se pueden
tocar las asas y los elementos de servicio previstos para ello.

También después de apagarlo, la superficie del dispositivo, la
camara de coccion y los alimentos que hay en los recipientes
permanecen calientes durante cierto tiempo. Usar siempre
guantes termoaislantes para sacar los alimentos de la camara
de coccion.
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- Al abrir la puerta del horno conveccion y vapor hay que tener
especial cuidado, ya que puede salir vapor caliente del horno.

- Antes de comenzar la limpieza, el dispositivo debe enfriarse o
suficiente.

A\
\ jLiquido caliente en el tanque! jRiesgo de quemaduras!

Con el fin de evitar las consecuencias del peligro, siga las siguientes
instrucciones de seguridad.

- Al preparar alimentos o liquidos en recipientes, tenga cuidado
a eventuales fugas, tanto durante la coccién, como al retirar el
recipiente de la camara del horno.

- Si el horno de vapor y conveccion se coloca en otro horno de
vapor y conveccion o en un soporte correspondiente, no es
recomendable el uso de las guias superiores si no es posible
que el usuario tenga acceso visual al recipiente.

Por razones de seguridad, una vez colocado el aparato,

/
la pegatina A “iLiquido caliente en el recipiente!”  adjunta

debe colocarse en el aparato a la altura de 1,6 m desde el suelo.

A iADVERTENCIA! jRiesgo de incendio o de explosién!

Para evitar este peligro, se deben observar las siguientes
indicaciones de seguridad:

« Antes de comenzar a usar el dispositivo, comprobar que en la
camara del horno no haya ningun objeto como bolsas de
plastico, instrucciones de uso o accesorios. Durante el
funcionamiento, no colocar nunca utensilios de cocina, pafos,
papel, etc. en la camara de coccion y sobre el dispositivo.

- Comprobar que la salida de vapor no esté cubierta o taponada.
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- No usar nunca el dispositivo cerca de materiales inflamables o
facilmente combustibles (p.ej. gasolina, alcohol, etc.). Las altas
temperaturas pueden hacer que se evaporeny, al entrar en
contacto con fuentes de ignicidon, provocar una deflagracion, lo
gue puede causar dafos personales y materiales.

« Limpiar regularmente la cAmara de coccidén y mantenerla
siempre limpia: las grasas y los restos de coccién no retirados
pueden incendiarse.

- En caso de incendio, antes de tomar las medidas apropiadas
para apagar el fuego, desconectar el dispositivo de la corriente.
Atencidon: No verter agua sobre el dispositivo cuando esté
conectado a la corriente: jPeligro de choque eléctrico!

1.3 Utilizacion de acuerdo a su uso previsto

A {ATENCION!

iEl dispositivo ha sido proyectado y construido par a uso industrial y debe
ser manejado en las cocinas solo por personal cuali ficado!

La seguridad de explotacion del dispositivo esta garantizada Unicamente si el dispositivo
es utilizado de acuerdo a su uso previsto, de acuerdo con los datos contenidos en las
instrucciones de empleo.

Todas las actividades técnicas, tales como el montaje y el mantenimiento, deben ser
realizadas Unicamente por personal cualificado.

El horno conveccién y vapor  esta destinado al uso exclusivo de los platos
correspondientes.

A iATENCION!

El uso del dispositivo de modo distinto para el cua | ha sido disefiado esta
prohibido y se considerara como explotacién incompa tible.
No se admitira ningun tipo de reclamacion hacia el fabricante y/o sus

representantes a titulo de dafios surgidos por razon es de una explotacion
inadecuada del dispositivo.

Todos los dafios que surjan durante la explotacion i nadecuada del dispositivo
seran responsabilidad Unica y exclusiva del usuario
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2. Informaciones generales
2.1 Responsabilidad del fabricante y la garantia

Todas las informaciones contenidas en estas instrucciones se han presentado conforme
a los reglamentos vigentes, conocimientos actuales de fabricacion e ingenieria y en
base a nuestro conocimiento y experiencia de varios afios.

Asimismo la traduccién de la manual de instrucciones se ha realizado escrupulosamente.
Sin embargo no nos hacemos responsables por errores eventuales en la misma.
La versién que decide es la manual de instruccionesanexada en idioma aleman.

En el caso de encargos de modelos especiales u opciones adicionales, asi como en
situaciones donde se aplican los conocimientos técnicos mas recientes, el dispositivo
entregado puede diferenciarse de las informaciones y figuras contenidas en la presente
instruccion de servicio.

ATENCION!

iAntes de iniciar cualquier operacion relacionada c on el dispositivo, sobre todo
antes de ponerlo en marcha, leer con atencién las p  resentes instrucciones de uso!

El fabricante no se hace responsable de los dafios y fallos derivados de:

- el incumplimiento de las instrucciones de uso y limpieza;
- el uso inapropiado;

- laintroduccion de cambios por el usuario;

- el uso de piezas de recambio no admitidas.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios técnicos en el producto con el
proposito de mejorar las propiedades utilizables del dispositivo.

2.2 Proteccion de los derechos de autor

La presente instruccion de servicio, asi como los textos, dibujos, fotos y otros elementos
gue contiene estan protegidos por derechos de autor. Sin la autorizacién escrita del
fabricante se prohibe estrictamente duplicar el contenido de la manual de instrucciones
de cualquier forma y modo (también fragmentos), asi como su utilizacién y/o el traspaso
de su contenido a terceros. El quebrantamiento de lo anteriormente mencionado tendra
efectos de indemnizacion. Nos reservamos el derecho de reclamaciones posteriores.

n%DnNDK:AuON!

Los datos, textos, dibujos, fotografias y otras des cripciones de la presente
instruccién estan protegidos por las leyes en materia de derech  os de autor y
de propiedad industrial. Su uso ilegal sera motivo de sancion juridica.

2.3 Declaracion de Compatibilidad

de la Unién Europea. Esto esta confirmado en la Declaracion de
Compatibilidad WE. A peticién del cliente podemos enviar dicha

c € El dispositivo actualmente cumple las normas vigentes y las directrices
Declaracién de Compatibilidad WE.
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3. Transporte, embalaje y almacenaje
3.1 Control de entregas

Tras la entrega, hay que revisar inmediatamente si el dispositivo estd completo y si no
sufrié dafios durante el transporte. En caso de confirmar dafios de transporte visibles
no hay que aceptar el dispositivo, o bien recibirlo condicionalmente.

Los dafios hay que detallarlos en los documentos de transporte / 0 en la lista de
entrega del agente expedidor.

Los dafios ocultos hay que comunicarlos directamente tras su confirmacion, ya que
las reclamaciones de indemnizacién sélo se pueden hacer dentro de los plazos de
reclamacion vigentes.

3.2 Embalaje

Rogamos no tirar el cartén del dispositivo. Puede ser (til para guardar el dispositivo
durante mudanzas o al enviarlo a nuestro punto de servicio en caso de dafios o averias
del mismo. Antes del ponerlo en marcha retire todo el material externo e interno del
empagque.

@HNDICACION!

Durante la recuperacion del embalaje hay que cumpli  r los reglamentos
vigentes del pais dado. Los materiales de empaque ¢ on propiedades de
redso hay que reciclarlos.

Por favor, revise si el dispositivo y los accesorios se encuentran en el juego. Si faltasen
partes, rogamos contactar con nuestro Departamento de Servicio de Atencion al Cliente.

3.3 Almacenaje

Se recomienda no abrir el embalaje hasta el momento de instalacion del dispositivo, y
durante el almacenamiento hay que ajustarse a las designaciones del modo de colocar
y almacenar el embalaje.

Los dispositivos empacados hay que almacenarlos siempre conforme a las siguientes
condiciones:

- no almacenar al aire libre,

- mantener en un sitio seco, proteger del polvo,
- proteger contra la accién agentes agresivos,
- proteger contra la luz solar,

- evitar sacudidas mecanicas,

- en caso de un almacenaje prolongado (por mas de tres meses),
controlar regularmente el estado de todas partes y el embalaje,
si es necesario, renueve el dispositivo.
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4. Datos técnicos
4.1 Propiedades de los hornos de vapor y conveccién

» Accesorios: Acero al cromo-niquel

* Mando electrénico con 99 programas y opcion de programar hasta 9 fases
diferentes de coccion.

» Capacidad hasta 5 x 1/1 GN o 7 x 1/1 GN o para bandejas para hornear de 600 x
400 mm con rieles correspondientes

« Funciones: conveccioén, asado, coccién al vapor,
Coccién Delta-T (sonda de temperatura opcionalmente disponible)

sistema de limpieza automatico de 3 niveles con el programa de
secado

« Trabajo de motor reversible (a la derecha/izquierda) para un clima 6ptimo de
coccion

* Velocidad del ventilador con 3 niveles ajustables

« Generacion de vapor por contacto directo

e Salida de vapor ajustable

* lluminacién de la camara de coccién

e Guia transversal GN practica

« Display LED de temperatura, tiempo, coccién al vapor, temperatura interna
e Opcién de instalar una sonda de temperatura interna (116009).

e Opcién de instalar un cabezal de ducha (116005).

e Puerta de doble cristal, facilidad de abrir la puerta interior para la limpieza
* Rieles para bandejas extraibles

Dispositivos de seguridad

El aparato esta equipado con los siguientes dispositivos de proteccion y de seguridad:

Termostato de seguridad en la cAmara del horno: si la temperatura en la camara de
coccion llega a 350 T, el termostato de seguridad abre el circuito de alimentacién de
los calentadores del aparto.

A iADVERTENCIA!

Esta seguridad puede ser ajustada de nuevo solo por el personal cualificado,
dado que se requieren también controles de otros el ~ ementos.

El microinterruptor interrumpe el funcionamiento del aparato durante la apertura de la
puerta: se apaga el sistema de calefaccién y el ventilador.
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4.2 Datos técnicos

para hornear

Nombre Horno de vapor y conduccion eléctrico
Modelo: E 5110RS E 7110RS
Cadigo: 116526W 116528W

hasta 5 x 1/1 GN o hasta 7 x 1/1 GN o
Capacidad: 5 x 600 x 400 mm bandeja 7 x 600 x 400 mm bandeja

para hornear

Distancia entre
las guias:

74 mm

Cantidad de alimentos
preparados por guia:

max. 10 kg

max. 10 kg

Cantidad total de
alimentos preparados:

max. 25 kg

max. 35 kg

Rango de
temperatura:

50C-280<CT

Potencia y tension de
alimentacién:

6,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

9,6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC

Toma de agua:

3/4*

Presion del agua:

max. 3 bar

Medidas (mm):

an. 890 x prof. 815 x al. 635

an. 890 x prof. 815 x al. 815

Peso: 90,2 kg 103,8 kg
1 parrilla 1/1 GN, 1 bandeja 1/1 GN
Incluye: 1 manguera, 1 tubo de descarga,

1 manguera para suministrar el detergente

iSe reserva el derecho de hacer cambios!

Equipo adicional (no__ esta incluido en la entrega)

horno conveccién y vapor

* Peso: 0,57 kg
Cddigo: 116009

Conjunto de sonda con bayoneta STL

El conjunto incluye una sonda con bayoneta y
un soporte correspondiente para el montaje al

« Longitud del cable: aprox. 1,8 m
« Soporte magnético: anch. 130 x prof. 35 x alt. 30 mm
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Rociador de mano

Longitud de la manguera: 2 m

con una valvula de cierre a una conexion
fija de agua 1/2" con un soporte para un
montaje al horno conveccion y vapor

Cddigo: 116005

Limitador de presion p ara los hornos
conveccion y vapor

» Hecho de latén cromado

» Conexion 3/4”

* Pre-ajuste de 3 bar, regulable de 1 a 6 bar
* Presion de admision max. 16 bar

« Temperatura maxima de 65 C

Cddigo: 533051

1 par de guias estandarizadas para panaderia

para el uso de 5 bandejas 600 x 400
para horno conveccién y vapor 116526W

Cddigo: 116001

1 par de guias estandarizadas para panaderia

para el uso de 7 bandejas 600 x 400
para horno conveccién y vapor 116528W

Cddigo: 116002
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Conjunto de hidratacion para los hornos
conveccion y vapor
Una alternativa simpe: el conjunto de hidratacién
permite hidratar incluso en el caso de falta de
conexion fija de agua.
« El conjunto incluye:

un bidén de plastico (51),

bomba,

elementos de montaje,

2 mangueras de conexion:

- 150 cm (tanque - bomba)

- 80 cm (bomba — tubo de hidratacién)
Adecuado para los hornos conveccion y vapor
116526W, 116528W

Cédigo: 116011

Conjunto de conexién para los hornos
conveccion y vapor “E*

La solucién compacta para cocinas grandes.

El conjunto de conexidn permite la colocacién en
diferentes pisos

2 hornos eléctricos mixtos 1/1 GN

« Material: acero inoxidable

« El conjunto incluye:

marcos (anch. 876 x prof. 622 x alt. 114 mm),

4 patas, tubo y chapa metalica de instalacion

a la salida de vapor,

manguera de conexién, cintas de fijacion, tornillos

Adecuado para los hornos conveccion y vapor de la
serie E: 116526W, 116528W

* Posibles combinaciones:

5x1/1GNna5x1/1GN
5x1/1 GNna7x1/1 GN

Cdbdigo: 116012

Base para el horno conveccion y vapor 1/1 GN

compatible con el art. n.° 116526W, 116528W
« Acero cromo-niquel 18/10

« Posibilidad de colocar: 10 x 1/1 GN

« Medidas: anch. 850 x prof. 700 x alt. 741 mm
* Peso: 25 kg

Cdédigo: 115069
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4.3 Presentacion de las partes del dispositivo

] I _——o:

M
n

11

10

14

15
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Descripcion fig. en la pagina 146

1 Extraccién de vapores 10 Illuminacion interior
2 Conexion de sonda térmica 11 Tobera de limpieza
3 Rejillas de ventilacion 12 Ventilador

4 Carcasa 13 Rieles de soporte
5 Panel de control 14 Céamara de coccién
6 Pies de nivelacion ajustables 15 Descara

7 Mango de puerta 16 Cierre de la puerta
8 Puerta 17 Seccionador

9 Bandeja de goteo

5. Instalacion y servicio
5.1 Indicaciones para el instalador

A iATENCION!

Todas las etapas del trabajo relativas a la instala  cién, montaje, servicio y
mantenimiento deben ser realizadas por personal cua lificado, que cumpla
con los requisitos profesionales imprescindibles (a probados por la empresa
fabricante o el vendedor) y que tenga en cuentala  normativa vigente en el
pais relativa a la instalacion y la normativa refer  ente a la seguridad del
aparato y la seguridad en el lugar de trabajo.

5.1.1 Indicaciones de instalacion

Antes de comenzar los trabajos de instalacion y empezar a usar el dispositivo,
leer atentamente las presentes instrucciones de uso.

La incorrecta instalacion, uso, mantenimiento y limpieza y los posibles cambios y
modificaciones pueden causar mal funcionamiento, dafios y lesiones.

El fabricante no se hace responsable de los dafios personales o materiales
derivados del incumplimiento de la normativa arriba mencionada, la injerencia en las
piezas individuales del dispositivo o el uso de piezas de recambio no originales.

- 147 -



Sartscher

« Inmediatamente después de recibir el aparato debe asegurarse de que no ha recibido
dafos durante el transporte y de que el embalaje no se encuentra dafiado. En el case
de dafios o falta de piezas debe inmediatamente contactar con el mensajero o el
vendedor/ fabricante asi como dar el cédigo y el niumero de serie  (tabla nominal en
la parte posterior del aparato) y afiadir la documentacion gréfica.

» Comprobar que, al llegar al lugar de instalacién, no haya elementos que impidan
atravesar puertas, pasillos u otras zonas de paso.

« ATENCION: El dispositivo puede volcarse durante el transporte, lo que puede
ocasionar dafios en el propio dispositivo, otros objetos o dafios personales. Tomar
medidas adecuadas al peso del dispositivo durante el transporte. No se debe arrastrar
ni inclinar el dispositivo, sino levantarlo verticalmente al suelo y moverlo en posicion
horizontal.

5.1.2 Lugar de instalacién

« Colocar el dispositivo en una estancia cerrada y bien ventilada (no al aire libre).

« Antes de colocar el horno conveccion y vapor, comprobar las medidas y la posicion
exacta de las conexiones de electricidad, agua y extracciéon de vahos.

« Recomendamos colocar el horno conveccion y vapor debajo de una campana
extractora o evacuar los vapores calientes y los olores de la camara de coccion al
exterior.

< El horno conveccién y vapor debe colocarse sobre una superficie lisa para evitar
gue se mueva o vuelque.

« La superficie debajo del horno conveccion y vapor debe ser apropiada para el
peso del dispositivo con carga maxima.

* Colocar el dispositivo sobre una superficie estable, seca y resistente al agua 'y a
las altas temperaturas. El lugar de colocacion debe ser faciimente accesible y lo
suficientemente grande para poder operar libremente el dispositivo y garantizar
una buena circulacion del aire.

e Colocar el dispositivo de modo que la parte trasera sea facilmente accesible para
conectar el dispositivo a la corriente y el agua y para el mantenimiento.

e Mantener la distancia min. de 100 mm entre el equipo y la pared, asi como otros objetos
gue se encuentren en el lado izquierdo y derecho, detras y en la altura de 150 mm.

« iEl equipo no estéa destinado para empotrar!
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5.1.3 Preparacion para la instalacion

Retirar el embalaje exterior (la caja de madera y/o cartén) y reciclarlo conforme a la
normativa vigente en el pais de instalacion.

Antes de instalar el equipo quitar la pelicula protectora. Hay que quitar despacio la
pelicula protectora a fin de no dejar restos de cola en la superficie del equipo.
Restos de cola se pueden quitar eventualmente mediante un disolvente adecuado.
Sacar del interior los accesorios, todos los materiales informativos y las bolsas de
plastico.

{ATENCION!

No retirar nunca del dispositivo la placa de caract  eristicas ni las
advertencias de peligro.

Regulacion de las patas

Las patas reguladas estan incluidas en la entrega y se deben enroscar en la parte
inferior del dispositivo. La correcta nivelacién del dispositivo garantiza su buen
funcionamiento. La nivelacion se hace mediante el ajuste de las patas y se
comprueba con un nivel de burbuja. Para nivelar las patas, basta con enroscarlas o
desenroscarlas.

iATENCION!
iNo utilizar nunca el dispositivo sin patas!
Si se usa el dispositivo sin patas, el aire no puede circular para refrigerar los

componentes electrénicos y las paredes exteriores de la carcasa, lo que puede
provocar un sobrecalentamiento y dafiar los componentes del dispositivo.
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5.1.4 Conexion eléctrica

A iPELIGRO! jRiesgo de choque eléctrico!

iLa instalacion incorrecta del dispositivo puede ca usar
lesiones!

Antes de instalar el dispositivo, comprobar que los
parametros de la red eléctrica local coincidan con los
parametros técnicos del dispositivo (ver placa de
caracteristicas). jConectar el dispositivo solo si los
paradmetros coinciden!

Antes de realizar la conexién hay que asegurarse si la tensién y frecuencia de red
eléctrica coinciden con las indicadas en la placa de identificacion.
Se admite la dispersién maxima de tension de + 10%

Comprobar si hay un acoplamiento SL correspondiente a las normas vigentes.
Al conectar el equipo a la red de alimentacion eléctrica verificar si el cable tiene
la seccion adecuada.

Al conectar el equipo a la red de alimentacion eléctrica se debe utilizar entre el
equipo y la red eléctrica un interruptor multipolar adecuado a la carga. El interruptor
debe tener una distancia minima de 3 mm y debe estar colocado en un espacio de
facil alcance.

La conexién a la red de alimentacion eléctrica debe efectuarse segun la normativa
internacional, nacional y local vigente.

Conexion de compensacion de potenciales

La conexién de la instalacién de compensacién de potenciales entre diferentes
aparatos debe realizarse a través del borne marcado con el simbolo 757
El borne esta situado en la parte trasera del aparato.

El borne permite conectar el cable para la compensacion de potenciales (color
amarillo-verde) con una seccion transversal de 4 a 10 mm?>.

El aparato debe estar conectado a un circuito de compensacion de potenciales cuya
eficacia corresponde a las recomendaciones indicadas en la normativa vigente.
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5.1.5 Conexion a la red de agua

« Asegurese de que el suministro de agua potable esté en la proximidad del dispositivo.

« Al conectar una instalacion nueva, antes de hacer la conexion a la red de
abastecimiento de agua, descargue una cantidad correspondiente de agua para que
no entren impurezas en las valvulas magnéticas.

« La manguera adjunta debe conectarse bajo el &ngulo de 90°a la acometida (3/4%)
del aparato. Posicién de la acometida: en la parte trasera a la derecha debajo del
aparato. El otro extremo de la manguera debe conectarse a la red de agua fria a
través de la valvula de corte.

A iADVERTENCIA!

La presién de agua debe ser de 3_bar como maximo
En caso de presiones mayores, debe usarse un reduct  or de presién (pagina 144).

« Para garantizar el funcionamiento fiable del aparato, a fin de evitar la acumulacién de
depdsitos de cal en la camara del horno, use el agua potable de dureza hasta 7°d.H.

A iADVERTENCIA!

Si la dureza de agua es superior a 7°d.H es necesa__rio instalar una
instalacion de descalcificacion adecuada.

5.1.6 Conexién a la salida

« Enla bandeja de goteo, en la parte frontal del
aparto, se encuentra una manguera de
descarga (diametro interior de 10 mm) que
sirve para descargar el exceso del liquido de
la bandeja de goteo y se instala en la parte
trasera debajo del aparato (A —fig. a la
derecha).

A fin de conectar con un sistema de descarga
correspondiente, se debe extender la
manguera adjunta.

* Eltubo de descarga adjunto (B) debe instalarse
en el orificio de descarga debajo del aparato a
fin de garantizar el flujo del liquido desde la
camara del horno. El tubo de descarga
debe conectarse por medio de una manguera
correspondiente (& 22 mm) y conducirse al
sistema de descarga.
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5.1.7 Conexion de la manguera de suministro del de  tergente

La manguera de suministro del detergente esta
conectado para siempre en la zona inferior del
aparato con la bomba.

La manguera de suministro del detergente (T)
debe sumergirse hasta el maximo posible en el
tanque con un detergente apropiado (fig. a la
izquierda).

5.1.8 Primera puesta en funcionamiento y comprobaci  6n

Antes de poner en funcionamiento el equipo eléctrico hay que realizar todos los
controles necesarios para confirmar que el equipo y su instalacién coincidan con la
legislacién vigente y los datos técnicos y las normas de seguridad.

Las siguientes condiciones deben cumplirse:

- Latemperatura en el lugar de instalacion debe ser superior a + 4 C.
- La camara del horno debe estar vacia.

- Hay que quitar todos los elementos del embalaje junto con la pelicula
protectora de las paredes exteriores.

- Las aberturas de ventilacion no deben estar tapados ni atascados.

- Las piezas del equipo desmontadas provisionalmente con el fin de la
instalacion deben montarse de nuevo.

- El principal interruptor de la alimentacion eléctrica debe estar conectado y la
llave de paso de agua instalada ante el equipo debe estar abierta.

La recepcion de los dispositivos eléctricos debe ser completada con la realizacién de
un ciclo de prueba que permita comprobar si en el dispositivo hay defectos o problemas.

— Encender el dispositivo utilizando el botén T 1.
— Ajustar el ciclo de coccion/asado:

tiempo: 10 minutos temperatura: 150 € produccién d e vapor: grado 1.

Apretar T 16 para poner en marcha START/STOP.
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Al recepcionar el equipo deben cumplirse las siguientes condiciones:

- Lailuminacién del dispositivo se enciende con ayuda del botdn correspondiente y
se apaga automaticamente después de 45 segundos, si no es apagada antes
utilizando de nuevo el botén.

- El dispositivo se apaga en cuanto se abre la puerta y vuelve a funcionar
cuando es cerrada.

- El termostato para ajustar la temperatura en el dispositivo comenzara a
funcionar en cuanto alcance la temperatura deseada. El/los elemento/s
calentadore/s estan momentaneamente apagados.

- El motor del ventilador/es cambia la direccién de rotacion automaticamente
cada 3 segundos.

- En el caso de los dispositivos con 3 ventiladores en la camara del dispositivo,
los motores giran en la misma direccion.

— Comprobar la salida de agua desde la tuberia al orificio de entrada de humedad
(que se encuentra en la camara de coccidn) en la direccidn del ventilador.

- Al finalizar el ciclo de coccién/asado se oye durante unos 15 segundos una
sefial acustica.

AVISO

Al poner en funcionamiento el equipo puede activars e la sefal acustica.
Tal situacion es normal y después de algunos segund 0S se apaga
automaticamente.

ATENCION!

Si el proceso fuera bloqueado durante el ajuste de la fase de coccién/asado
o el panel de control no respondiera por otras caus as, se puede solucionar

este problema utilizando varias veces el botdn T 15.
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5.2 Indicaciones para el usuario

{ATENCION!

Leer las presentes instrucciones de uso con atencié n, ya que contienen
importantes indicaciones sobre la seguridad y el us o del horno conveccion y
vapor.
Conservar las instrucciones de uso para poder usarl as en cualquier momento.
La incorrecta instalacion, uso, mantenimiento y lim pieza y los posibles cambios
y modificaciones del dispositivo pueden causar mal funcionamiento, dafios y
lesiones.

5.2.1 Indicaciones de seguridad

* No colocar nunca el dispositivo cerca de fuentes de calor como parrillas o freidoras.
* No dejar nunca cerca del dispositivo materiales inflamables. jRiesgo de incendio!

< Durante la coccion o después de ella, los recipientes para los alimentos u otros
objetos pueden estar muy calientes; hay que tener especial cuidado al manejarlos
para evitar quemaduras. Solo se pueden tocar con guantes de proteccién. jRiesgo
de quemaduras!

« Tenga especial cuidado al abrir la puerta del horno conveccién y vapor. Riesgo de
gquemaduras al salir vapores calientes.

* No meter en el horno conveccion y vapor objetos inflamables ni alimentos que
contengan alcohol: pueden causar autoinflamaciones e incendios que podrian
provocar explosiones.

« Evitar salar los alimentos dentro de la camara de coccién del horno conveccion y
vapor. Si no se puede evitar, procurar limpiarlo lo antes posible, ya que puede
provocar dafios en la camara de coccion.

La temperatura de los elementos exteriores del horno conveccién y
vapor no puede superar los 60C. Para evitar quemad  uras, no tocar
las zonas o los elementos marcados con este simbolo

* En caso de dafios o rotura de los elementos de cristal de la puerta, cambiarlos
inmediatamente (ponerse en contacto con el servicio).

e Cuando no se vaya a usar el horno conveccién y vapor (p.ej. 12 horas), dejar
abierta la puerta del horno.

e Cuando no se vaya a usar durante mas tiempo (p.ej. varios dias), cerrar el
suministro de agua y desconectar el dispositivo de la corriente.
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Si se va a colocar el horno conveccién y vapor sobre un armario, una mesa de
acero inoxidable u otro horno conveccién y vapor, se recomienda no usar los
niveles superiores en los que el usuario no vea el contenido de los recipientes.

Por razones de seguridad, después de instalar el dispositivo, se debe poner la

pegatina “iUn liquido caliente en el recipiente!  jRiesgo de
guemaduras!” , incluida en la entrega, en el horno conveccién y vapor a una altura
de 1,6 m desde el suelo.

5.2.2 Servicio

Limpiar minuciosamente el dispositivo y sus accesorios antes de usarlo
(véase 6 ,Limpieza y conservacion® ).

Controlar antes de la entrega en explotacion que la instalacién, estabilidad y
nivelacion del dispositivo sean correctas, asi como la realizacién de la conexion
eléctrica y la toma de agua fria.

ATENCION!

Calentar el dispositivo antes de la coccién/asado ¢ on ayuda del médulo
automatico de precalentamiento (ver capitulo ,Preca lentamiento®, pagina 164).

Cuando se enchufe el dispositivo a la alimentacion eléctrica, se encontrara en modo
de espera (“standby”).

El panel de control esta equipado con un regulador M.
Para ajustar los parametros deseados, se debe girar el regulador M; para confirmar
los valores ajustados, se debe apretar el regulador.
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5.2.3 Funciones de los elementos de servicio y los

Sartscher

(G)—F—T1
T2 T3

@
p1 ——NEH

p2 — R

TQ—O T10

indicadores

T1 | Boton ON/ OFF

T2 Boton de coccion/asado con
circulacion de aire
Boton de coccion/asado con

T3 g
produccién de vapor

T4 Bot6n de coccion a conveccion
al vapor

T5 | Activacion de coccién Delta-T AT

T 6 | Activacion de temperatura

T 7 | Activacion de sonda con bayoneta

T8 | Activacion de tiempo

T9 | Activacion de velocidad del ventilador

T 10 | Activacion de produccién de vapor
Activacion de fase de

T11 o -
coccidn/precalentamiento

T12 Activacion/Desactivacion de fases
de coccion y precalentamiento

T 13 | Extractor de vapores

T 14 | Boton de iluminacion interior

T 15 | Boton de anulacion / Limpieza

T 16 | Boton START/STOP

D1 Visualizador LED temperatura /
de coccion Delta-T
Visualizador LED de tiempo / de

D2 .
temperatura de alimentos
Visualizador LED de velocidad del

D3 . e
ventilador/vapor adicional

D4 Visualizador LED de fase de
coccién/programas

M | Regulador de funciones
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5.2.4 Ajustes
Coccidén/asado con circulacion de aire

Para encender el dispositivo, se debe apretar el
'BartSCher boton T1. Los bot_ones .d.e funC|,or? T2-T3-T4

parpadean, y el dispositivo esta listo para

ajustar la funcién. En el visualizador LED D 4

( ) T1 aparece “MANUAL” (modo manual) .

Para ajustar coccién/asado con CIRCULACION

T2 DE AIRE se debe utilizar el boton T 2.

El ajuste de la temperatura deseada requiere

el uso del botén T 6.
D1 — Si el boton T 6 parpadea, se puede ajustar con

el regulador M la temperatura de coccién/asado

@ (——76 (50CT-280).

Después se debe confirmar la seleccion con

D2 - O AR el botén T 6 o el regulador M.

La temperatura ajustada aparece en el
visualizador LED D 1.

El dispositivo pasa automaticamente a ajustar
el tiempo de coccion /asado (el botén T 8
parpadea).

Se debe ajustar el tiempo deseado girando el
regulador M y confirmar el ajuste con el botdn

T 8 o0 el regulador M.

El tiempo ajustado aparece en el visualizador
LED D 2.

El dispositivo pasa automaticamente a ajustar la
velocidad de los ventiladores (el boton T 9
parpadea).

Se debe seleccionar la velocidad del ventilador
con ayuda del regulador M (hay 3 niveles de
velocidad a disposicién) y confirmar la seleccién
con el botén T 9 o el regulador M.

El nivel de velocidad ajustado aparece en el
visualizador D 3.

Para poner en marcha el dispositivo se debe
utilizar el boton T 16.
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Coccion/asado con produccion de vapor

Sartscher

( ——T1

o1 —MNEW

@ O—
o2 — RN

T3

T6

Para encender el dispositivo, se debe apretar el
botén T1. Los botones de funcionT2-T3-T4
parpadean, y el dispositivo esta listo para
ajustar la funcién. En el visualizador LED D 4
aparece “MANUAL” (modo manual) .

Para ajustar coccion/asado con PRODUCCION
DE VAPOR se debe utilizar el boton T 3.

El ajuste de la temperatura deseada requiere el
uso del boton T 6.

Si el boton T 6 parpadea, se puede ajustar con
el regulador M la temperatura de coccién/asado
(50 € - 120 C).

Después se debe confirmar la seleccion con el
botén T 6 o el regulador M. La temperatura
ajustada aparece en el visualizador LED D 1.
El dispositivo pasa automaticamente a ajustar
el tiempo de coccion /asado (el boton T 8
parpadea).

Se debe ajustar el tiempo deseado girando el
regulador M y confirmar el ajuste con el boton
T 8 0 el regulador M.

El tiempo ajustado aparece en el visualizador
LED D 2.

El dispositivo pasa automaticamente a ajustar
la velocidad de los ventiladores (el boton T 9
parpadea).

Se debe seleccionar la velocidad del ventilador
(hay 3 niveles de velocidad a disposicion) y
confirmar la seleccion con el boton T9 o el

regulador M.

El nivel de velocidad ajustado aparece en el
visualizador D 3.

Para poner en marcha el dispositivo se debe
utilizar el boton T 16.
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Coccion a conveccion al vapor (coccion/asado con ci rculacion de

aire/produccién de vapor)

€Sartscher

Para encender el dispositivo, se debe apretar el
botén T1. Los botones de funcionT2-T3-T4
parpadean, y el dispositivo esta listo para
ajustar la funcién. En el visualizador LED D 4
aparece “MANUAL” (modo manual) .

Para ajustar la COCCION A CONVECCION AL
VAPOR se debe utilizar el botén T 4.

El ajuste de la temperatura deseada requiere el
uso del boton T 6. Si el boton T 6 parpadea, se
puede ajustar con el regulador M la temperatura
(50 T - 270 T). Después se debe confirmar la
seleccién con el botén T 6 o el regulador M.

La temperatura ajustada aparece en el
visualizador LED D 1.

El dispositivo pasa automaticamente a ajustar
el tiempo de coccion /asado (el botén T 8
parpadea).

Se debe ajustar el tiempo deseado girando el
regulador M y confirmar el ajuste con el botdn
T 8 0 el regulador M. El tiempo ajustado
aparece en el visualizador LED D 2.

El dispositivo pasa automaticamente al ajuste
de velocidad de los ventiladores (el boton T 9

parpadea). Se debe seleccionar la velocidad del
ventilador (hay 3 niveles de velocidad a
disposicién) y confirmar la seleccién con el

botén T 9 o el regulador M. El nivel de velocidad
ajustado aparece en el visualizador D 3.

El dispositivo pasa automaticamente al ajuste de
Humidificacion . El boton T 10 parpadea. Apretar

este botdn y seleccionar con el regulador M la

humidificacion deseada: 1-10 en el modo manual
y 0 - 100 (en 10 pasos) en el modo programado.

Confirmar la seleccién con el botén T 10 o el
regulador M. Para poner en marcha el dispositivo
se debe utilizar el boton T 16.

- 159 -



artscher

Coccion/asado con sonda con bayoneta

Colocacion /extraccién de la sonda con bayoneta

Para conectar la sonda con bayoneta se debe retirar
el tapon A (dibujo de la izquierda) del lugar de
conexion en la parte superior izquierda del dispositivo,
sujetar el dispositivo de encaje rojo B y meter la sonda

con bayoneta C en el orificio previsto para ello.

Se debe soltar el dispositivo de encaje B. Para
retirarla de nuevo, se debe apretar el dispositivo de
encaje B, sacar la sonda con bayoneta Cy soltar el

dispositivo de encaje B.
Fijar de nuevo el tapén A.

A {ATENCION!

Para evitar dafios en la sonda de temperatura interi  or, debe introducirla
en el aparato solo_ a través de la puerta de cristal superior.

ngilNDK:AGON!

La sonda con bayoneta debe ser colocada introduciéndola en el producto
preparado de modo que la punta se encuentre en el centro del producto (la
parte mas gruesa).

- 160 -



artscher

D3

D4

€Sartscher

(OF——m
12—H G——r3

@
p1 — RN

Qlt

(%)

1

i

@
©

|

O
©,

?O@

T16

Para encender el dispositivo, se debe apretar el
botdn T1. Los botones de funcionT2-T3-T4
parpadean, y el dispositivo esta listo para
ajustar la funcién. En el visualizador LED D 4
aparece “MANUAL” (modo manual) .

Para ajustar el modo de coccién/asado deseado
se debe utilizar el botén correspon-diente T 2 -
T3-T4.

El ajuste de la temperatura deseada requiere el
uso del boton T 6. Si el boton T 6 parpadea, se
puede ajustar con el regulador M la temperatura
(50 T - 280 ).

Después se debe confirmar la seleccion con el
boton T 6 o el regulador M. La temperatura
ajustada aparece en el visualizador LED D 1.

El dispositivo pasa automaticamente a ajustar el
tiempo de coccién/asado . Ahora no se puede
ajustar el tiempo, solo hay que seleccionar el
modo de coccién/asado con SONDA CON

BAYONETA utilizando el boton T 7.

Ajustar la temperatura interior deseada en el
producto en el margen 20 € — 110 C con
ayuda del regulador M.

(Importante: la temperatura en el dispositivo
debe ser por lo menos 5 °C superior a la
sonda de temperatura de alimentos).

Se debe confirmar la seleccion con el boton T 7

o el regulador M.

La temperatura del alimento ajustada aparece
en el visualizador LED D 2.

Se debe ajustar los siguientes parametros
dependiendo del tipo de platos preparados.

Para poner en marcha el dispositivo se debe
utilizar el boton T 16.

-161 -



artscher

Coccion/asado con uso de la funcién Delta-T ( AT)

€artscher
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Para encender el dispositivo, se debe apretar el
botén T1. Los botones de funcionT2-T3-T4
parpadean, y el dispositivo esta listo para
ajustar la funcién. En el visualizador LED D 4
aparece “MANUAL” (modo manual) .

Para ajustar el modo de coccién/ asado
deseado se debe utilizar el botén
correspondiente T2-T3-T 4.

Uso del modo coccién/asado _ AT:

El modo AT sirve especialmente para preparar
asados de tamafio medio/grande. Para este tipo
de preparacion se recomienda utilizar una
temperatura inferior a la que se utiliza para la
coccién/asado tradicional. Para ello el tiempo de
coccidn/asado se alarga y el alimento se hace
mas delicado. Al mismo tiempo se reduce la
pérdida de peso del alimento.

Para poner en marcha el modo de operacién
Delta-T (AT), se debe apretar el botén T 5.

Si el boton parpadea, se debe seleccionar con el
regulador M la diferencia de temperatura

deseada entre la temperatura de coccion y la
temperatura interior del alimento.

Ajuste recomendado AT:30-40 C
Confirmar la seleccion con el botdn T 5 o el
regulador M. En el visualizador LED D 1
aparece la diferencia de temperatura ajustada.

El dispositivo pasa automaticamente al ajuste de
temperatura interior (el boton T 7 parpadea).

Se debe ajustarla con el regulador M. Confirmar
la seleccion con el boton T 7 o el regulador M.
En el visualizador LED D 2 aparece la
temperatura interior ajustada.

Se debe ajustar los siguientes parametros
dependiendo del tipo de platos preparados.

Para poner en marcha el dispositivo se debe
utilizar el boton T 16.
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Extractor de vapores

El extractor de vapores tiene como tarea retirar la
humedad que surge durante la coccién/asado en
la camara del dispositivo.

Al encender el dispositivo, el extractor de vapores
esta siempre cerrado. Al final de la coccion/asado,
el extractor de vapores permanece en la misma

posicion en la que se encuentra en ese momento.

T13 — |~

©
© ®

START

s
a
o
o

Utilizando en boton T 13 el extractor de vapores se
abre o cierra.

{ Cuando el extractor se ajusta automaticamente (el
botdn T 13 parpadea), no se puede realizar
ninguna otra tarea.

La apertura del extractor de vapores se produce
cambiando la posicién del boton T 13:

Encendido: EXTRACTOR DE VAPORES ABIERTO
Apagado: EXTRACTOR DE VAPORES CERRADO

Cuando el extractor de vapores esta cerrado,
tampoco existe el riesgo de exceso de presién en
el interior del dispositivo, puesto que esta situacion
esta siempre controlada por el extractor.

En el modo de COCCION A CONVECCION AL
VAPOR el extractor de vapores esta controlado
automaticamente. Sin embargo, también se puede
intervenir manualmente.

En el modo de coccién/asado con VAPOR el
extractor de vapores permanece cerrado.
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Precalentamiento

Para encender el dispositivo, se debe apretar el
botén T1. Los botones de funcionT2-T3-T4
parpadean, y el dispositivo esta listo para
ajustar la funcién. En el visualizador LED D 4
aparece “MANUAL” (modo manual) .

Para ajustar el modo de coccién/asado deseado
se debe utilizar el botén correspondiente T 2 -
T 3-T 4y ajustar los parametros deseados.

En los ajustes basicos el precalentamiento esta
apagado. Para poner en marcha el precalenta-
miento del dispositivo, apretar el botén T 11y
girar el regulador M a la izquierda. En el visuali-
zador LED D 4 aparece “PRE? N” (N —no).
Girar el regulador M a la derecha hasta que en
el visualizador LED D 4 aparezca “PRE? Y”

(Y — si). Para confirmalo, apretar el regulador M.
Girar el regulador M a la derecha en este lugar
para volver a la programacion de la receta.

Si ponemos en marcha el programa de coccion
apretando el boton T 16, en el visualizador LED
D 3y D 4 aparece “PRE” y “HEAT” .

Después de utilizar el botdn T 16, el dispositivo

comienza a precalentar automaticamente a una
temperatura un 20% superior a la ajustada en la
primera fase de la receta. Después de finalizar
el proceso de precalentamiento se escuchara
una sefial acustica. Ahora se puede colocar el
plato en la cadmara del dispositivo para su
preparacion.

Atencion:

Para obtener un mejor resultado, se debe
colocar el plato en la camara del dispositivo
cuando haya finalizado el precalentamiento.

Ademas, siempre se puede utilizar el
precalentamiento cuando se vaya a

aumentar la potencia del dispositivo  (aparte
de varias excepciones en las que se debe
comenzar la preparacion “en frio”).
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Programacion y grabacién en la memoria del programa de coccion / asado

Sartscher
( —T1
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En la memoria del dispositivo se pueden
programar y grabar hasta 99 programas de
coccion / asado para volver a ser utilizados.
Para encender el dispositivo, se debe apretar el
botén T1. Los botones de funcionT2-T3-T4
parpadean y el dispositivo esta listo para ajustar
la funcién. En el visualizador LED D 4 aparece
“MANUAL” (modo manual)
Ajustar los parametros individuales dependiendo
del tipo de preparacion del alimento:

modo de coccién / asado,

temperatura o coccion AT,

tiempo o temperatura interior,

velocidad del ventilador, humidificacion.

Después de crear el programa deseado, apretar
durante unos segundos el boton T 12. En el

visualizador LED D 4 aparece el nimero del
primer programa libre en la memoria (p.€j. si ya
hay 3 programas grabados en la memoria en las
posiciones 1, 2 y 3, aparece indicado como
primer lugar libre en la memoria “PRG 04”).

Se debe volver a apretar durante unos segundos
el boton T 12 hasta que en el visualizador LED D4
aparezca “MEM” .

Se puede programar para cada programa
(receta) hasta 9 fases de coccion vy el
precalentamiento.

Para programar fases de coccion individuales,
apretar el boton T 11. En el visualizador LED D 4
aparece el numero de la fase de coccién “STEP
1". Ajustar los parametros para esta fase de
coccioén. Se debe volver a apretar durante unos
segundos el botén T 12 hasta que en el
visualizador LED D 4 aparezca “MEM” .

Para programar la siguiente fase de coccién,
girar el regulador M a la derecha. En el visuali-

zador LED D 4 aparece el nimero de la nueva

fase de coccion: “STEP 2" . Ahora se puede
introducir los parametros de la nueva fase de
coccién.

- 165 -



artscher

Desplazamiento entre los programas grabados

Para seleccionar un programa grabado, se debe
|BartSChe|' utilizar el bqton T 12y ajustar el ndmero d?

programa girando a la derecha o a la izquierda

el regulador M. Se debe confirmar la seleccién

Oi T1 utilizando el boton T 12 cuando esté ajustado en

el nimero del programa deseado.

El boton T 11 parpadea y se puede visualizar el

ajuste de la fase de coccién/asado del
programa en cuestion. Se debe ajustar la
posicion de lafase 1 (STEP 1) y apretar el
_ boton T 16 para poner en marcha el programa.

@ Q Este proceso puede ser iniciado en una fase
también después de la fase 1, entonces se
debe seleccionar el nimero de la fase deseada

BEET y apretar el botén T 16.

En este caso el dispositivo no pone en marcha
el precalentamiento, incluso si esta previsto en
el programa.

Cambio/eliminacién del programa de
coccidn/asado

Para introducir cambios en el programa
grabado, se debe seleccionar el nimero del
programa deseado (punto “Desplazamiento
entre los programas grabados” ). Después se
debe seleccionar la fase de coccion que se va a
cambiar y programar la fase de coccién segun
sea necesario.

Después de finalizar el ajuste, se puede

grabar el programa cambiado apretando el
botén T 12 durante unos segundos hasta que
en el visualizador LED D 4 aparezca “MEM” .
También se puede anular parcial o totalmente
un programa dado.

Para anular una fase de coccién de un
programa determinado, ajustar el programa
en cuestion en la fase que va a ser anulada
y mantener apretado el boton T 11 unos
segundos hasta que en el visualizador

LED D 4 aparezca “dEL?N”" .
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Girar el regulador M a la izquierda. Cuando en el
visualizador LED D 4 aparezca “dEL?Y” , apretar

el regulador M. En el visualizador LED D 4

aparece “dEL” . Comenzando desde la fase de
coccion en la que fue ajustado el programa, se
anularan también todas las siguientes fases del
programa seleccionado (p.gj. la seleccion de la
fase de coccién 3 hara que sean anuladas las
fases 3, 4, 5, etc.).

No se puede anular solo una fase de coccion
gue se encuentra entre otras fases (p.ej. no se
puede anular solo la fase de coccién 3 sin anular
las fases 4, 5, etc.).

Para anular un programa entero, seleccionar la
fase de coccion 1 (STEP1) y mantener apretado
el boton T 11 unos segundos hasta que en el

visualizador LED D 4 aparezca “dEL?N" . Girar
el regulador M a la izquierda. Cuando en el
visualizador LED D 4 aparezca “dEL?Y" ,

apretar el regulador. En el visualizador LED D 4
aparece “dEL” .

lluminacién del interior de la camara del
dispositivo

Para encender la iluminacién de la camara del
dispositivo, se debe utilizar el boton T 14.

La iluminacion se encendera por 45 segundos.
También se puede aparagar la iluminacion antes
de su apagado automatico, para ello se debe
volver a utilizar el boton T 14.

Apagado del dispositivo

Para finalizar el programa de coccién/asado que
ha sido ajustado por tiempo ilimitado o antes de
transcurrir el tiempo ajustado, se debe utilizar el
botén T 16.

Para apagar el dispositivo, se debe mantener
apretado unos segundos el boton T 1.
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Funcion COOLING DOWN (enfriamiento de la camara de  coccién)

El dispositivo esta equipado adicionalmente con la funcion “COOLING DOWN”.
Si, después de un proceso de coccidn a alta temperatura, el dispositivo debe ser
rapidamente enfriado hasta el proceso de coccién a una temperatura inferior, se

debe poner en marcha esta funcion apretando el boton T 15, y después T 16.

En el visualizador LED D 4 aparece “COOLING DOWN".
Para acelear el enfriamiento, también se puede abrir la puerta de cristal. En tal caso

el dispositivo no se apagara con la puerta abierta, y el proceso de enfriamiento no
serd interrumpido.

En el modo manual esta funciéon no se apaga automaticamente. Cuando se
alcance la temperatura inferior deseada (la temperatura aparece en el visualizador
LED D 1), para interrumpir el proceso se debe apretar el boton T 15, en caso
contrario el dispositivo se enfriara hasta la temperatura preajustada de 50 C.

En el modo programado el dispositivo se apaga en cuanto la camara de coccién

se enfria unos 40 C. Si la temperatura deseada en la camara de coccién no ha sido
todavia alcanzada, se debe repetir todo el proceso.

Al poner en marcha esta funcién, el extractor se abre automaticamente.

Coccion / asado con mas fases de coccién en el modo manual

También en el modo manual se puede ejecutar un programa con mas fases de
coccion (hasta 9 fases de coccion).

Para encender el dispositivo, se debe apretar el boton T1.

Los botones de funcién T2 -T 3 - T 4 parpadean y el dispositivo esta listo para
ajustar la funcion. En el visualizador LED D 4 aparece “MANUAL” (modo manual)

Ajustar los parametros individuales dependiendo del tipo de preparacién del alimento:

» modo de coccién / asado,

temperatura o coccién AT,

tiempo o temperatura interior del alimento,
velocidad del ventilador,

» humidificacion.

Y V V

Después de ejecutar el programa deseado, se debe apretar durante unos segundos
el boton T 12. En el visualizador LED D 4 aparece el nUmero del primer programa

libre en la memoria (p.ej. si ya hay 3 programas grabados en la memoria en las posi-
ciones 1, 2 y 3, aparece indicado como primer lugar libre en la memoria “PRG 04").
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Ahora se debe pasar a programar las fases de coccién individuales en el programa
apretando un momento el boton T 11. En el visualizador LED D 4 aparece el niUmero
de la fase de coccion “STEP 1" . Ajustar los parametros para esta fase de coccion.
Para introducir la siguiente fase de coccion, se debe volver a apretar un momento el
botdn T 11. En el visualizador LED D 4 aparece el nimero de la fase de coccion
“STEP 2" . Ajustar los parametros deseados también para esta fase de coccion.

Después de introducir todas las fases de coccién, se debe apretar el boton T16 y el
programa con las fases de coccion indicado sera realizado.

@HNDICACION!

Después de finalizar el programa ajustado, el dispo  sitivo se apagara. Después
de apagarse el dispositivo no se podra utilizar est e programa, porque en el
modo de operacion manual el programa no puede serg  rabado en la memoria
del dispositivo.

5.2.5 Instrucciones y consejos

A\
\
L&\ | Liquido caliente en el tanque! Riesgo de
quemaduras!
Al preparar alimentos o liquidos en recipientes, te  nga
cuidado a eventuales fugas, tanto durante la coccio n,
como al retirar el recipiente de la camara del horn  o.

No es recomendable usar las guias superiores si no es
posible que el usuario tenga acceso visual al recip iente.

Durante la coccidn o el asado de alimentos es necesario colocar una bandeja de
goteo para aceite y jugos en el fondo de la camara del horno.

Para obtener una coccién perfecta y uniforme, es recomendable el uso de
bandejas o recipientes GN de altura correspondiente que garantice circulacion de
aire buena y suficiente. Debe haber una distancia de al menos 2 cm entre la
bandeja superior y el alimento a preparar.

No sobrecargue la bandeja ni los recipientes GN. Distribuya los alimentos
uniformemente para obtener resultados satisfactorios.

Preste atencion al uso correcto de la sonda de temperatura interna. Se la introduce
en el punto mas grueso del alimento, desde arriba hacia abajo hasta que la punta
de la sonda de temperatura interna se encuentre en el medio.

Para compensar las pérdidas de calor debidas a la apertura de la puerta para
introducir los alimentos, es recomendable el precalentamiento (Apartado
“Precalentamiento”, pag. 164)
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6.

Limpieza y conservacion

A iADVERTENCIA!

Antes de limpiar el dispositivo, desconectarlo de | a
corriente y esperar hasta que se enfrie el disposit ivo.

iNo limpiar nunca el dispositivo con un chorro de a gua o
vapor a presion!

Vigilar que no entre agua en el dispositivo.

Limpieza regular por el usuario

(o]

0

Para asegurar el adecuado funcionamiento, higiene y potencia del horno hay que
lavarlo después de finalizar el turno diario de trabajo.

Antes de lavar, desconectar el suministro de la corriente al equipo, cerrar la valvula
de agua, y dejar la camara de coccién a enfriar.

Retirar las guias y lavarlas debidamente con agua tibia y un detergente suave,
aclarar con agua limpia y para finalizar, secarlas.

Utilizar el agua tibia y detergentes adecuados para el lavado de la camara de
coccion. Lavar la camara minuciosamente y tener cuidado para no dejar ningunos
restos de detergente. A continuacién secar la camara de coccion.

Utilizar exclusivamente detergentes especiales para la limpieza de acero in  oxi-
dable, el uso de detergentes inadecuados puede provocar la corrosién del horno.

No utilizar productos con cloro (lejia, acido clorhidrico, etc).
Al finalizar la limpieza secar y pulir la superficie con un pafio blando y seco.

Limpieza automatica

0]

Los aparatos estan dotados de un sistema de limpieza automatico con 3 programas
disponibles: “SOFT” , “NORMAL" y “STARK” mas el programa de secado.

El detergente se bombea a la camara del horno por medio de la manguera de
suministro conectada. El detergente se distribuye junto con agua mediante la tobera
de limpieza instalada en la parte superior de la camara del horno.

Antes de activar la limpieza automatica siga los siguientes pasos:

- abrala puerta y remueva el filtro de la salida en el fondo de la camara del horno;
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- compruebe si la manguera de suministro del detergente esta conectada
correctamente y se encuentra en el tanque con el detergente adecuado;

- pulse el botdn T1 para activar.

o Al mismo tiempo pulse el botén T15 (Clean)

artscher y el selector M.
o En el display digital D3 se visualizara la
O T1 modalidad de limpieza. Girando el selector M
se puede seleccionar el programa deseado
SOFT (delicado), NORMAL (medio) o
STARK (intenso), en funcién del grado de

contaminaciéon de la camara del horno.

o Una vez seleccionado el programa de
limpieza deseado pulse

D1 — (R el botdn T16 (Inicio). Empezara la limpieza

@ ® automatica. La limpieza se activa solo si la
puerta esta cerrada.

-- o Durante la limpieza, en el display digitalD3
aparecen los siguientes comunicados:

Limpieza inicial - limpieza

Enjuagado
Secado

Limpieza finalizada

o Antes de empezar un ciclo de coccién
@ nuevo, la camara del horno debe
enjuagarse manualmente usando un

T15 —O T16 cabezal de ducha.

De esta forma se eliminaran eventuales
restos del detergente.

o Instale el filtro de descarga cerca de
la camara del horno.
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o Para apagar la limpieza automatica antes

) de terminar el ciclo, siga los siguientes
Sartscher 9a los sig

pasos:

- Pulse el botén T16 (Parada).

O T1 - En el display digital D3 se visualizara
“¢. PARAR?” |, mientras que en el display
digital D4, “Y----N" .
- Pulse el botén T11 a fin de parar la
3 limpieza o T12 para continuarla.
o1 —— (i - impieza. &
- Siuna vez parada la limpieza, ésta debe
@ ® continuarse, el aparato automaticamente
se conmutard a la fase anterior de

< limpieza.
FERE y

0 Antes de empezar un ciclo de coccién nuevo,
@ @ la camara del horno debe enjuagarse
manualmente usando un cabezal de ducha.

D3 —m De esta forma se eliminaran eventuales
restos del detergente.
o Instale el filtro de descarga cerca de
la cadmara del horno.
o+ —— R

Tu——8) @712
@),
Ts——() (®——r16
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A {ATENCION!

Para la limpieza de hornos use solo detergentes de limpieza dedicados.
El uso de un detergente de limpieza inadecuado podr  a causar dafios del
sistema de limpieza y de la camara del horno,

ademas expirara la garantia.

Limpieza de la puerta de cristal

o El cristal doble facilita la limpieza de la puerta
del aparato. El cristal interior es abatible y, si es
necesario, se puede extraer.

o Para lograrlo, debe aflojar los bloqueos inferior
y superior que bloquean el cristal interior. Gire
las placas de acuerdo con el sentido de las

agujas del reloj. (fig. @).

o Levante el cristal interior (fig. @).

o Limpie el cristal interior por los dos lados y la
puerta del aparato con productos de limpieza
apropiados.

o No utilice productos de limpieza agresivos y
abrasivos.

o Limpie y seque la cubeta de drenaje (A) para

el agua condensada entre el cristal interior y
exterior.

0 Una vez finalizada la limpieza, cierre o vuelva a
colocar (si se ha extraido) el cristal interior u
bloquee girando en el sentido antihorario hasta la
posicion inicial.

A {ATENCION!

En el momento de colocar el cristal interior tenga cuidado para que el borde
de drenaje (B) se encuentre frente a la camara de h  orno, de modo contrario la
puerta no cerrard herméticamente.
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Mantenimiento realizado por el servicio técnico

(]

Se debe realizar periédicamente (al menos una vez al afio ) el mantenimiento del
aparato por un técnico cualificado y autorizado. Para ello, péngase en contacto con el
servicio técnico.

Antes de realizar cualquier trabajo de mantenimiento, desconecte la alimentacion
eléctrica y cierre el suministro de agua. Espere hasta que el aparato se enfrie por
completo.

Antes de transportar el aparato a otro lugar, asegurese de que se ha desconectado
correctamente de la instalacién eléctrica y de la red de agua.

Si el aparato esta equipado con una base con ruedas, asegurese de que durante el
transporte no se dafiaran los cables eléctricos, tubos u otros elementos.

Una vez finalizada la operacion y colocado el aparato en un sitio nuevo, asegurese
de que la instalacion eléctrica y de la red de agua se han conectado de acuerdo
con las normas vigentes.
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7. Fallos posibles

En caso de fallo, desconectar el dispositivo de la corriente y cerrar la toma de agua.
Antes de llamar al servicio, comprobar si no se ha producido alguno de los fallos
incluidos en la tabla de abajo.

Problema

Solucién

El horno no se
enciende.

Comprobar la alimentacion eléctrica.
Comprobar si los fusibles del equipo no estan dafiados.

Comprobar si la puerta del equipo esta correctamente
cerrada.

Comprobar la correccion de los parametros del ciclo
de coccién/ asado.

Comprobar si el equipo no transmite alguna informacién de
errores.

en contacto con el

Si el equipo no se enciende después de emprender estas actividades, ponerse

servicio al cliente.

El ventilador deja
de funcionar
durante el trabajo
del equipo

Apagar el equipo y esperar hasta que la proteccion del motor
contra sobrecalentamiento se encienda de nuevo
automaticamente.

Comprobar si las aberturas de ventilacién no estan tapadas o
atascadas.

Si el problema se

epite, ponerse en contacto con el servicio al cliente.

La iluminacién
interna no funciona.

jUtilizar solamente las bombillas resistentes a
temperaturas altas!

Cambiar la bombilla de la siguiente manera:

Comprobar si el interruptor multipolar conectado al horno
esta abierto, y el equipo se ha enfriado.

Abrir el cristal interno de la puerta (Apartado 6 ,Limpiezay
conservacion® ).

Retirar el cristal de proteccion de la bombilla.
Cambiar la bombilla.

Si el problema se r

epite, ponerse en contacto con el servicio al cliente.

El agua no sale de

la manguera.

Comprobar si la llave de paso de agua esta abierta.

Si el problema se repite, ponerse en contacto con el servicio al cliente.
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Si no se pueden eliminar los problemas:

- no abrir la carcasa,
- informar al servicio o ponerse en contacto con el vendedor, indicando:
= el tipo de fallo;

= el codigo y el nimero de serie del dispositivo (ver placa de
caracteristicas en la pared posterior del dispositivo).

8. Recuperacion

Dispositivos antiguos

Tras finalizar el periodo de explotacion, los dispositivos viejos hay que enviarlos para
su recuperacion conforme a los reglamentos vigentes de cada pais. Recomendamos
contactar con una empresa especializada en dicha rama o con el departamento de
asuntos de recuperacion de desechos de su municipio.

A iADVERTENCIA!

Para evitar eventuales abusos, y sus riegos de peli  gro,
antes de enviar el dispositivo para su recuperacion ,
asegurese de que ya no funciona. Para ello desconec te el
dispositivo de la corriente y corte el cable de ali mentacion.

Durante la recuperacion del dispositivo, siga al
pie de la letra las leyes estatales o regionales.

A JATENCION!
|

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ Lees voor het gebruik de gebruiksaanwijzing door en

bewaar hem op een goed bereikbare plaats!

Deze gebruiksaanwijzing bevat de beschrijving van de installatie, de bediening en het
onderhoud van het apparaat en dient als belangrijke informatiebron en naslagwerk.

De kennis en het in acht nemen van alle hier beschreven veiligheidsvoorschriften en
instructies is een voorwaarde voor veilig en juist gebruik van het apparaat.

Daarom moeten de voor het toepassingsgebied van het apparaat geldende lokale
voorschriften inzake ongevallenpreventie en algemene veiligheidsvoorschriften worden
opgevolgd.

De gebruiksaanwijzing is een integraal onderdeel van het product en moet altijd binnen
handbereik bewaard worden, zodat deze installatie-, bedienings-, onderhouds- en
reinigingspersoneel er gebruik van kan maken.

Als u het apparaat overdraagt aan een derde dient u deze gebruiksaanwijzing ook mee
te geven.

1. Veiligheid

Het apparaat is gemaakt volgens de laatste stand der techniek. Het kan echter een bron
van gevaar vormen als het apparaat niet in overeenstemming met zijn bestemming
gebruikt wordt.

Alle personen die het apparaat gebruiken, moeten zich houden aan de aanbevelingen
en aanwijzingen uit deze gebruiksaanwijzing.

1.1 Symboolverklaring

Belangrijke veiligheids- en technische instructies zijn in deze gebruiksaanwijzing aangeduid
door symbolen. Deze instructies moeten bij het gebruik van dit apparaat absoluut in acht
worden genomen om ongelukken, gevaar voor personen of materiéle schade te vermijden.

A GEVAAR!

Dit symbool wijst op direct gevaar dat kan leiden t ot ernstig lichamelijk
letsel of de dood.

A WAARSCHUWING!

Dit symbool wijst op onveilige situaties die kunnen leiden tot zwaar lichamelijk
letsel of de dood.
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& HEET OPPERVLAK!

Dit symbool waarschuwt ervoor dat het werkende appa raat een heet opperviak
heeft. Veronachtzaming van de waarschuwing kan verb  randing veroorzaken!

A
/ \\\

y/

Hete vloeistof in een bakje! Verbrandingsgevaar!

Wanneer de containers zijn gevuld met vloeistof of tijdens de bereiding vioeibaar
geworden gerechten, gebruik dan niet de hogere insc huifniveaus voor containers,
met uitzondering van de niveaus waarop de bediener in de uitgeschoven
container kan kijken.

A VOORZICHTIG!

Dit symbool wijst op de mogelijkheid van het ontsta an van onveilige situaties die
kunnen leiden tot lichte verwondingen of beschadigi ng, storingen in de werking
of vernietiging van het apparaat.

@TIP!

Dit symbool wijst op adviezen en informatie waarmee de bediening van het
apparaat efficiént en storingsvrij blijft.

1.2 Belangrijke aanwijzingen voor veilig gebruik

- Het apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen
(inclusief kinderen) met een fysieke, sensorische of geestelijke
handicap en/of met onvoldoende ervaring en/of onvoldoende
kennis, tenzij deze personen onder toezicht staan van een voor
hun veiligheid verantwoor-delijke persoon of van die persoon
voldoende uitleg hebben gekregen betreffende het gebruik
maken van het apparaat.

- Kinderen moeten zich onder toezicht bevinden, zodat ze niet
met het apparaat kunnen spelen of hem aanzetten.

- Voorkom dat kinderen in contact kunnen komen met verpak-
kingsmaterialen als plastic zakken en elementen van
polystyreen. Verstikkingsgevaar!
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- Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.
« Gebruik het apparaat uitsluitend in gesloten ruimten.

- Het apparaat is niet bestemd voor aansluiting op een
tijdschakelaar of werking met een afstandsbediening.

- Het apparaat mag alleen worden gebruikt als het in ideale en
veilige gebruiksstaat is. In geval van defecten onmiddellijk het
apparaat van het lichtnet halen en contact opnemen met de
service.

« Onderhoud- en reparatiewerkzaamheden mogen alleen door
gekwalificeerde vaklui worden uitgevoerd, onder gebruikmaking
van originele reserveonderdelen en accessoires. Probeert u
nooit zelf het apparaat te repareren!

« Gebruik uitsluitend accessoires en onderdelen die door de
fabrikant worden aanbevolen. De garantie vervalt als er andere
accessoires worden gebruikt, ze kunnen gevaarlijk zijn voor de
gebruiker, schade aan het apparaat veroorzaken en leiden tot
lichamelijke letsel.

- Om gevaren te vermijden en om de optimale werking te
garanderen mag het apparaat zonder uitdrukkelijke toestemming
van de fabrikant niet veranderd of omgebouwd worden.

A GEVAAR! Gevaar voor elektrische schokken!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om het gevaar
te voorkomen.

- Let erop dat de voedingskabel niet in contact komt met
warmtebronnen en scherpe randen. Laat de voedingskabel niet
van de tafel of het aanrecht naar beneden hangen. Zorg ervoor
dat niemand op de kabel kan stappen of erover kan struikelen.

- De voedingskabel niet knikken, pletten of knopen en altijd
volledig uitrollen. Plaats het apparaat of andere voorwerpen nooit
op de voedingskabel.
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- De kabel niet onder tapijt of andere warmteisolatie leggen.

De kabel niet afdekken. De kabel weghouden van het werkvlak
en niet in water onderdompelen.

- Controleer de voedingskabel regelmatig op beschadigingen.

Het apparaat nooit gebruiken wanneer de voedingskabel
beschadigd is. Laat een beschadigde voedingskabel vervangen
door de servicedienst of een gekwalificeerde elektricien om gevaar
te voorkomen.

- Maak de behuizing onder geen enkel beding open. Bij aanraking
van de elektrische aansluitingen of veranderingen van de
elektrische of mechanische constructie bestaat gevaar voor
elektrische schokken
Gebruik geen bijtende schoonmaakmiddelen en zorg ervoor dat
er geen water in het apparaat kan komen.

- Het apparaat nooit bedienen met natte of vochtige handen of
terwijl u op een natte vloer staat.

Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet,
- als u het apparaat niet gebruikt,
- als er tijdens het gebruik storingen optreden,
- VOOr reiniging van het apparaat.

& HEET OPPERVLAK! Gevaar voor verbranding!
Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om gevaar te
voorkomen.

- De oppervlakte van het apparaat is tijdens de werking erg heet!
Raak de hete oppervlakte van het apparaat niet aan met blote
handen! Raak tijdens de bediening van het apparaat alleen de
hiervoor bestemde handvatten en bedieningselementen aan.

Ook na uitschakeling blijven de oppervlakte van het apparaat,
de gaarruimte en de gerechten in de containers nog langere tijd
heet. Gebruik altijd beschermende handschoenen om de
gerechten uit de gaarruimte te halen.
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Wees bijzonder voorzichtig bij het openen van de deur van de
combi steamer, er kan namelijk hete stoom ontsnappen.

Laat het apparaat voldoende afkoelen voordat u begint met
reinigen.

A\
@ Hete vloeistof in een bakje! Verbrandingsgevaar!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om het gevaar
te voorkomen.

Tijdens het voorbereiden van gerechten of vioeistoffen in bakken,
dient men extra voorzichtig te zijn voor eventueel lekken, zowel
tijdens het koken als wanneer de bak uit de gaarruimte wordt
gehaald.

Als de combi-steamer op een andere combi-steamer staat of
op een gepast onderstel, wordt het niet aanbevolen om de
bovenste geleiders te gebruiken wanneer in dit geval de
gebruiker geen mogelijkheid heeft om in de bak te kijken.
Voor de veiligheid dient, na het plaatsen van het apparaat, de

A\
bij de set geleverde stikker @ .Hete vloeistof in een

bakje! Verbrandingsgevaar!“ op het apparaat geplakt
worden op een hoogte van 1,6 m vanaf de grond.

A WAARSCHUWING! Brand- of explosiegevaar!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om het gevaar
te voorkomen.

Controleer voordat u begint met het gebruik van het apparaat of
er zich in de gaarruimte geen voorwerpen bevinden (accessoi-
res, verpakkingsfolie, gebruiks-aanwijzing etc.). Plaats tijdens de
werking van het apparaat nooit keukengerei, handdoeken,
papier, etc. in de gaarruimte of op het apparaat.

Zorg ervoor dat de stoomafvoer niet is bedekt of verstopt.
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« Gebruik het apparaat nooit in de buurt van brandbare en licht
ontvlambare materialen (bv. benzine, spiritus, alcohol etc.).
Door de hoge temperatuur verdampen ze en kunnen ze
ontploffen bij contact met ontstekingsbronnen, waardoor ernstig
persoonlijk letsel en materiéle schade kan ontstaan.

- Maak de gaarruimte regelmatig schoon: resten vet en bakresten
kunnen ontbranden.

- Koppel bij brand eerst het apparaat los van het elektriciteitsnet,
voordat u passende brandbestrijdende maatregelen neemt.
Opgelet: Besproei het apparaat niet met water als het nog
onder spanning staat: Gevaar voor elektrische schokken!

1.3 Reglementair gebruik

& VOORZICHTIG!

Het apparaat is ontworpen en gemaakt voor industrie el gebruik en mag in
keukens alleen worden bediend door gekwalificeerd p ersoneel.

Veilige exploitatie van het apparaat is uitsluitend gewaarborgd bij gebruik dat in overeen-
stemming is met zijn bestemming en in lijn met de gegevens uit de gebruiksaanwijzing.

Alle technische handelingen, inclusief montage en onderhoud, mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door een gekwalificeerde klantenservice.

De combi-steamer is uitsluitend bestemd voor het bereiden van geschikte
gerechten .

& VOORZICHTIG!

Elk gebruik van het apparaat voor andere en/of afwi  jkende doeleinden dan
waarvoor het bestemd is, is verboden en wordt aange merkt als niet in
overeenstemming met zijn bestemming.

Alle vorderingen, ongeacht in welke vorm op de fabr ikant en/of zijn
gemachtigde met betrekking tot schade die is veroor zaakt door oneigenlijk
gebruik, zijn uitgesloten.

Voor alle schade die is veroorzaakt door verkeerde bediening van het apparaat
is alleen en uitsluitend de gebruiker aansprakelijk
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2. Algemeen
2.1 Aansprakelijkheid en vrijwaring

Alle gegevens en tips die zijn opgenomen in deze gebruiksaanwijzing zijn samengesteld
rekening houdend met de geldende voorschriften, de actuele technische stand van zaken
en onze langdurige inzichten en ervaring.

Ook de tekst van deze gebruiksaanwijzing is zo goed mogelijk vertaald. Wij zijn echter niet
aansprakelijk voor eventuele fouten in de vertaling. Doorslaggevend is de bijgevoegde
Duitse versie van deze gebruiksaanwijzing.

Het geleverde apparaat kan bij speciale bestellingen, aanvullende bestelopties of
vanwege de nieuwste technische ontwikkelingen afwijken van de hier beschreven

regels en grafische afbeeldingen.

A VOORZICHTIG!

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door, voord at u handelingen
verricht met het apparaat, met name voordat u heti  n gebruik neemt.

De producent is niet aansprakelijk voor de schade en gebreken die zijn ontstaan
als gevolg van:

- het niet in acht nemen van de aanwijzingen voor bediening en reiniging;
- oneigenlijk gebruik;

- het aanbrengen van wijzigingen door de gebruiker;

- de toepassing van ongeoorloofde reserveonderdelen.

Wij behouden ons het recht voor om technische veranderingen in het product aan
te brengen die leiden tot verbetering van de gebruikseigenschappen en de verdere
ontwikkeling van het apparaat.

2.2 Auteursrecht

De gebruiksaanwijzing en de erin opgenomen teksten, tekeningen, foto’s en andere
afbeeldingen zijn auteursrechtelijk beschermd. Niets (ook gedeeltelijk) uit deze uitgave
mag in ongeacht welke vorm worden verveelvoudigd, verwerkt en/of gepubliceerd
zonder voorafgaande schriftelijke toestemming van de fabrikant. Overtreding van het
bovenstaande verplicht tot schadevergoeding. Wij behouden ons het recht voor tot
verdere vorderingen.

@TIP!

De inhoudelijke gegevens, teksten, tekeningen, foto  ’s en andere afbeeldingen
vallen onder het auteursrechten het recht op de bes  cherming van de industriéle
eigendom. leder misbruik is strafbaar.

2.3 Verklaring van Conformiteit

Het apparaat beantwoordt aan de actuele EU-normen en richtlijnen.
Dit bevestigen we in de EG-verklaring van Conformiteit. Indien gewenst,
sturen we u graag de betreffende Verklaring van Conformiteit toe.
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3. Transport, verpakking en bewaring
3.1 Controle bij aflevering
Als het apparaat afgeleverd is, onmiddellijk controleren of het compleet en zonder

transportschade is. Als er duidelijk zichtbare transportschade is, het geleverde apparaat
niet of alleen onder voorbehoud aannemen.

De schade opschrijven op de transportdocumenten/ het leveringsdocument van de
leverancier. Vervolgens reclameren.

Verborgen gebreken onmiddellijk nadat ze zijn geconstateerd, reclameren, omdat eisen
tot schadevergoeding alleen binnen de reclamatieperiode mogelijk zijn.

3.2 Verpakking

Gooi het verpakkingsmateriaal van het apparaat niet weg. U kunt het eventueel gebruiken
voor het bewaren van het apparaat, bij een verhuizing of als u het apparaat bij eventuele
schade aan ons servicepunt moet sturen. Verwijder voor de ingebruikname het buitenste
en binnenste verpakkingsmateriaal volledig van het apparaat.

@TIP!

Indien u de verpakking wilt weggooien, letdanopd e in uw land geldende
regels. Lever het verwerkbare verpakkingsmateriaal aan voor recycling.

Controleer of het apparaat en de accessoires compleet zijn. Indien er onderdelen
ontbreken, neem dan contact op met onze Klantenservice.

3.3 Bewaring

Bewaar de gesloten verpakking tot de installatie en volgens de op de buitenkant
aangebrachte plaats- en bewaringsmarkering.

Verpakte apparaten alleen als volgt bewaren:

- niet buitenshuis bewaren.

- droog en stofvrij bewaren.

- niet blootstellen aan agressieve middelen.
- tegen straling van de zon beschermen.

- mechanische schokken vermijden.

- bij langere bewaring (> 3 maanden) regelmatig de algemene
toestand van alle bestanddelen en van de verpakking
controleren, indien nodig verbeteren of vernieuwen.
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4. Specificaties
4.1 Kenmerken van de combi-steamer

e Uitvoering: CNS

« Elektronische besturing met 99 programma’s en de mogelijkheid van 9 verschillende
kookfasen.

¢ Inhoud van 5 x 1/1 GN of 7 x 1/1 GN of bakplaten 600 x 400 mm met geschikte
geleiders voor bakplaten

* Functie: convectie, stomen, combi-stomen,
delta-T koken (kerntemperatuur sensor beschikbaar als optie)
automatisch 3-traps reinigingssysteem met droogprogramma

e Omkerende draaiende motor (vooruit/achteruit) voor optimaal kookklimaat

* Ventilatorsnelheid in 3 niveaus instelbaar

* Stoomgeneratie door middel van directe injectie

¢ Reguleerbare stoomafzuiging

« Verlichting van de gaarruimte

e Praktische schuine geleiders voor GN

e LED display voor de temperatuur, tijd, stomen, kerntemperatuur

« Mogelijkheid voor het plaatsen van de kerntemperatuur sensor (116009).

* Mogelijkheid voor het plaatsen van een handdouche (116005).

« Deuren van dubbel glas, de binnendeur is gemakkelijk te openen om te reinigen

* Uitneembare geleiders voor de planken

Beveiliging
Het apparaat is uitgerust met de volgende veiligheids- en beveiligingsmechanismen:

Veiligheidsthermostaat in de gaarruimte: als de temperatuur in de gaarruimte 350 C
bereikt, onderbreekt de veiligheidsthermostaat de stroomtoevoer naar de verwarming
van het apparaat.

A WAARSCHUWING

Deze beveiliging kan alleen worden teruggesteld doo  r gekwalificeerd
personeel, omdat hiervoor vereist is dat ook andere elementen worden
gecontroleerd.

De deurschakelaar onderbreekt het werk van het apparaat wanneer de deur wordt
open gedaan: zowel het verwarmingssysteem als de ventilator wordt uitgeschakeld.
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4.2 Technische Gegevens

Benaming Elektrische combi-steamer
Model: E 5110RS E 7110RS
Nr. art.: 116526W 116528W
volume: tot 5 x 1/1 GN of tot 7 x 1/1 GN of
5 x 600 x 400 mm bakplaten 7 x 600 x 400 mm bakplaten

Afstand tussen de
geleiders:

74 mm

Hoeveelheid
voedingsmiddelen
per paar geleiders:

max. 10 kg

max. 10 kg

Totale hoeveelheid
voedingsmiddelen:

max. 25 kg

max. 35 kg

Temperatuurbereik:

50 C -

280 C

Vermogen: 6,3 KW /400 V 50 Hz 3 NAC 9,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Wateraansluiting: 3/4"
Waterdruk: max.: 3 bar
Afmetingen: br. 890 x d. 815 x h. 635 mm | br. 890 x d. 815 x h. 815 mm
Gewicht: 90,2 kg 103,0 kg

1 rooster 1/1 GN, 1 bakplaat 1/1 GN
Uitrusting: 1 slang, 1 afvoerbuis,

1 toevoerslang voor reinigingsmiddel

Wijzigingen voorbehouden!

Uitrusting (hoort niet bij de levering)

| P2

» Magnetische greep:

* Gewicht: 0,57 kg
Nr. art.: 116009

Set van de kerntemperatuurmeter

In de set zitten een de kerntemperatuurmeter en een
juiste greep om aan de combi-steamer te bevestigen

* Lengte van de kabel: ong. 1,8 m

STL

breedte 130 x diepte 35 x hoogte 30 mm
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Handmatige sproeier

Lengte slang: 2 m

met afsluiter voor een vaste wateraansluiting 1/2"

met greep voor het bevestigen aan de combi-steamer
Nr. art.: 116005

Drukbeperker voor convectie ovens en
combi-steamer

« Uitgevoerd in verchroomd messing

« Aansluiting 3/4”

« Voorinstelling 3 bar, regulatie van 1 tot 6 bar
* Toelaatbare druk max. 16 bar

* Maximale werktemperatuur 65 C

Nr. art.: 533051

1 paar gestandaardiseerde geleiders voor de oven

voor gebruik van 5 bakplaten 600 x 400
voor combi-steamer 116526

Nr. art.: 116001

1 paar gestandaardiseerde geleiders voor de oven

voor gebruik van 7 bakplaten 600 x 400
voor combi-steamer 116528

Nr. art.: 116002
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Luchtbevochtigingsset voor combi  -steamers

Ongecompliceerd alternatief: de luchtbevoch-
tingsset maakt het mogelijk de lucht te bevochtigen
zelfs als er geen vaste wateraansluiting is.
* De set bestaat uit:

Kunststof jerrycan (5 I),

pomp1

installatie-elementen,

2 aansluitslangen:

- 150 cm (jerrycan - pomp)

- 80 cm (pomp — bevochtingsbuisje)
Geschikt voor combi-steamers
116526W, 116528W

Nr. art.: 116011

Aansluitset voor de combi  -steamers “E*
Compacte oplossing voor grote keukens.

De aansluitset maakt het mogelijk 2 elektrische
combi-steamers 1/1 GN te stapelen
e Materiaal: RVS
 De set bestaat uit:
frame (B 876 x D 622 x H 114 mm), 4 poten,
buizen en plaatwerk bevestigd aan een
stoomuitlaat,
aansluitslang, bevestigingsring, schroeven
Geschikt voor combi-steamers van de serie E:
116526W, 116528W
* Mogelijke combinaties:
5x1/1 GN bij 5 x 1/1 GN
5x1/1 GN bij 7 x 1/1 GN
Nr. art.: 116012

Sokkel voor combi-steamer 1/1 GN

geschikt voor art. nr. 116526W, 116528W
* Chroom-nikkel 18/10
* Mogelijke plaatsing: 10 x 1/1 GN
« Afmetingen:
B 850 x D 700 x H 741 mm
« Gewicht: 25 kg
Nr. art.: 115069
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4.3 Overzicht van onderdelen
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Beschrijving tek. pagina 190

1 Ventilatiekanaal 10 Binnenverlichting

2 Kerntermometer aansluiting 11 Reinigingsmondstuk
3 Ventilatieopeningen 12 Ventilator

4 Ombouw 13 Geleiders voor planken
5 Bedieningspaneel 14 Gaarruimte

6 In hoogte verstelbare poten 15 Afvoer

7 Handgreep deur 16 Deurslot

8 Deur 17 Schakelaar

9 Lekbak

5. Installatie en bediening
5.1 Aanwijzingen voor de installateur

A VOORZICHTIG!

Alle werkzaamheden in verband met de installatie, m ontage, bediening en het
onderhoud moeten worden uitgevoerd door gekwalifice erd personeel dat
beschikt over de noodzakelijke beroepskwalificaties (bevestigd door een
onderneming van de producent of door de verkoper), rekening houdend met
de geldende voorschriften in het land van installat ie, de veiligheidsvoor-
schriften van het product en de voorschriften voor veiligheid op de werkplek.

5.1.1 Aanwijzingen voor de installatie

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het apparaat installeert en
in gebruik neemt.

Gebrekkige installatie en fouten bij de bediening, het onderhoud en de reiniging van
het apparaat, alsmede eventuele aanpassingen en modificatie kunnen storingen bij
het gebruik, beschadigingen en letsel veroorzaken.

De producent is niet aansprakelijk voor persoonlijke of materiéle schade die is
ontstaan als gevolg van het niet opvolgen van de bovengenoemde voorschriften of
ingrijpen, ook in losse onderdelen van het apparaat, en het toepassen van niet-
originele reserveonderdelen.
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Controleer het apparaat en de verpakking direct na ontvangst op transportschade.
Neem bij beschadigingen of het ontbreken van onderdelen direct contact op met het
transportbedrijf of de verkoper/producent onder vermelding van het artikelnummer
en het serienummer (typeplaatje op de achterkant van het apparaat) en toevoeging
van fotografische documentatie.

Zorg ervoor dat de installatieplaats goed toegankelijk is en er geen elementen zijn
die het transport door deuren, gangen of andere doorgangen bemoeilijken.

OPGELET: Het apparaat kan tijdens het transport omvallen, waardoor het apparaat
zelf beschadigd kan raken en verdere materiéle schade en persoonlijk letsel kan
ontstaan. Gebruik tijdens het transport van het apparaat hulpmiddelen die geschikt zijn
voor zijn gewicht. Trek niet aan het apparaat en houd het niet schreef, maar til het
loodrecht omhoog en verplaats het horizontaal.

5.1.2 Installatieplaats

Plaats het apparaat in een gesloten en goed geventileerde ruimte (niet in de open
lucht!).

Controleer voordat u de combi steamer plaatst de afmetingen en de exacte positie
van de elektrische aansluiting, de wateraansluiting en de dampafzuigaansluiting.

We raden aan om de combi steamer te plaatsen onder een afzuigkap of om de hete
dampen en geuren uit de ovenruimte af te voeren naar buiten.

Plaats de combi steamer op een vlakke ondergrond om te voorkomen dat hij
wegglijdt of omvalt.

De ondergrond van de combi steamer moet een draagvermogen hebben dat
geschikt is voor het gewicht van het volledig gevulde apparaat.

Plaats het apparaat op een stabiele, droge en watervaste ondergrond die bestand
is tegen hoge temperaturen. De opstelplaats moet makkelijk toegankelijk en
voldoende groot zijn om vrije bediening van het apparaat en goede luchtcirculatie
mogelijk te maken.

Plaats het apparaat zodanig dat de achterkant van het apparaat makkelijk
toegankelijk is voor het aansluiten van elektriciteit en water en voor onderhouds-
werkzaamheden.

Plaats het apparaat niet dicht bij muren, keukenmeubels of andere voorwerpen die van
brandbaar materiaal zijn gemaakt. Leef de geldende brandveiligheidsvoorschriften na.

Houd aan de linkerkant, de rechterkant en de achterkant van het apparaat een
minimale afstand van 100 mm aan tot muren of andere voorwerpen, en aan de
bovenkant een afstand van 150 mm.

Het apparaat is niet geschikt voor inbouw!
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5.1.3 Voorbereiding van de installatie

Verwijder de buitenverpakking (houten krat en/of karton) en verwijder dit volgens de
voorschriften die gelden in het land van installatie.

Verwijder de beschermingsfolie van het apparaat voordat u het inschakelt. Doe dit

voorzichtig om te voorkomen dat er lijmresten op de oppervlakte van het apparaat

achterblijven. U kunt eventuele lijmresten verwijderen met behulp van een geschikt
oplosmiddel.

Haal de accessoires, alle informatiematerialen en plastic zakjes uit de oven.

A VOORZICHTIG!

Verwijder nooit het typeplaatje en waarschuwingsaan duidingen van het
apparaat.

Afstellen van de voetjes

De verstelbare voetjes zijn meegeleverd met het apparaat en moeten worden
vastgeschroefd op de onderkant. U zorgt voor goede werking van het apparaat
door het juist waterpas te zetten. U zet het apparaat waterpas met behulp van de
voetjes en een waterpas. Draai hiertoe de voetjes in of uit.

A VOORZICHTIG!

Gebruik het apparaat nooit zonder voetjes!

Als u het apparaat gebruikt zonder voetjes, blokkeert u de doorstroom van de lucht
die gebruikt wordt voor het koelen van de elektronische componenten en de
buitenwanden van de behuizing. Dit kan leiden tot oververhitting en beschadiging
van de componenten van het apparaat.
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5.1.4 Elektrische aansluiting

A GEVAAR! Gevaar voor elektrische schokken!

Onjuiste installatie van het apparaat kan verwondin ~ gen
veroorzaken!

Vergelijk de gegevens van het lokale elektriciteits  net met
de technische gegevens van het apparaat (zie hetty pe-
plaatje!) voordat u het installeert. Sluit het appa  raat alleen
aan wanneer deze volledig met elkaar overeenstemmen !

Controleer voordat u het apparaat aansluit, of de spanningswaarden en de frequentie
op het typeplaatje overeenkomen met de waarden van de bestaande elektrische
installatie. Een maximale afwijking van de spanning van = 10% is toelaatbaar.

Controleer of er een SL-aansluiting voorhanden is, die voldoet aan de geldende
normen. Zorg ervoor dat u bij de aansluiting van het apparaat op het lichtnet een
kabel gebruikt van voldoende doorsnede.

Gebruik bij de aansluiting een meerpolige schakelaar tussen het apparaat en het
lichtnet, die past bij de belasting. Deze schakelaar moet een afstand tussen de
contacten hebben van minimaal 3 mm. Installeer de schakelaar op een makkelijk
toegankelijke plaats.

De aansluiting op het lichtnet moet worden uitgevoerd in overeenstemming met de
geldende internationale, nationale en lokale voorschriften.

Aansluiting potentiaalvereffening

De aansluiting van de installatie voor het vereffenen van het potentiaal tussen
verschillende apparaten dient te worden gerealiseerd met behulp van een klem met

daarop het symbool V.IV De klem bevindt zich aan de achterkant van het apparaat.

De klem maakt het mogelijk de kabel voor de potentiaalvereffening (kleur geel-groen)
met een diameter van 4 tot 10 mm?aan te sluiten.

Het apparaat moet worden aangesloten op het circuit van de potentiaalvereffening,
waarvan de effectiviteit beantwoordt aan de aanbevelingen in de geldende
regelgeving.
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5.1.5 Wateraansluiting

De aansluiting op het drinkwater moet zich dicht bij het apparaat bevinden.

Tijdens het aansluiten van de nieuwe installatie, voordat het apparaat wordt
aangesloten wordt op de waterleiding, dient een geschikte hoeveelheid water door
de installatie te worden gevoerd, zodat er geen verontreinigingen in de
magneetkleppen kunnen komen.

De geleverde slang dient in een hoek van 90°te wo rden aangesloten op de
aansluiting (3/4“) van het apparaat. Ligging van de aansluiting: aan de achterkant
aan de rechterkant onder het apparaat. Het andere eind van de slang dient te worden
aangesloten met behulp van een aftapkraan op de waterleiding.

A VOORZICHTIG!

De waterdruk mag max. 3 bar__ bedragen. In het geval van een hogere druk,
dient een drukreductor te worden gebruikt (pagina 1 88).

Om zich van probleemloos functioneren van het apparaat te verzekeren, dient, om
kalkafzet te voorkomen in de gaarruimte, drinkwater te worden gebruikt met een
hardheid tot 7°dH.

VOORZICHTIG!

In het geval de waterhardheid groter is dan 7°dH m __oet een geschikte
installatie voor het verzachten van het water worde  n geinstalleerd.

5.1.6 Aansluiting van de afvoer

In de opvangbak voor het water, aan de voorkant
van het apparaat, bevindt zich de afvoerslang
(diameter aan de binnenkant 10 mm), die dient
voor het afvoeren van overtollige hoeveelheid
vloeistof van de opvangbak voor het water en
wordt geleid naar de achterkant onder het
apparaat. (A — tek. rechts). A

Voor het aansluiten op een geschikt afvoer-
systeem, dient de geleverde slang verlengd te
worden.

De bij de set geleverde afvoerbuis (B) dient te
worden gemonteerd op de afvoeropening onder
het apparaat, om er zich te verzekeren van de
doorstroom van vloeistof uit de gaarruimte.

De afvoerbuis moet worden geinstalleerd met

behulp van een geschikte slang (& 22 mm) en
naar het afvoersysteem worden geleid.
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5.1.7 Aansluiting van de toevoerslang reinigingsmid del

De toevoerslang voor het reinigingsmiddel is vast
aangesloten in het onderste gebied van het
apparaat aan de pomp.

De toevoerslang voor het reinigingsmiddel (T)

dient zo diep mogelijk in de bak met het geschikte
reinigingsmiddel te worden gestoken (tek. links).

5.1.8 Eerste inbedrijfstelling en ontvangst

Voor de ingebruikname van een elektrisch apparaat moeten zorgvuldig alle vereiste
controles worden uitgevoerd, die de conformiteit van het apparaat en de installatie met
de wetsvoorschriften, de technische gegevens en veiligheidsvoorschriften bevestigen.

Volgende voorwaarden moeten worden vervuld:

— De temperatuur op de installatieplaats moet meer dan + 4 C bedragen.
- De gaarruimte moet leeg zijn.

- Alle verpakkingsonderdelen moeten volledig verwijderd zijn, met inbegrip
van de beschermingsfolie aan de buitenkant.

- De ventilatieopeningen mogen niet afgeschermd of geblokkeerd zijn.

- Onderdelen van het apparaat, die eventueel voor de installatie
werden gedemonteerd, moeten opnieuw worden gemonteerd.

- De hoofdschakelaar van de elektrische voeding moet ingeschakeld zijn en de
waterkraan die voor het apparaat is geinstalleerd, moet open zijn.

De overdracht van elektrische apparatuur moet worden voltooid met een proefkook-
cyclus, waardoor u kunt controleren of het apparaat zonder storingen en problemen werkt.

— Zet het apparaat aan en druk de knop T1.
- Stel de volgende kook/bakcyclus in:

tijd: 10 minuten temperatuur 150 C stoominjectie: niveau 1.

Druk op T 16 om START/STOP in te schakelen.
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Bij de overdracht moet zijn voldaan aan de volgende punten:

- De verlichting van het apparaat gaat aan met behulp van de betreffende knop
en schakelt automatisch na 45 seconden uit, tenzij ze eerder is uitgeschakeld
door de knop opnieuw in te drukken.

— Het apparaat schakelt uit zodra de u deur opent en gaat verder met functioneren
wanneer u de deur weer sluit.

- De thermostaat voor temperatuurinstelling treedt in werking zodra de
gewenste temperatuur is bereikt. Het/de verwarmingselement/en worden
tijdelijk uitgeschakeld.

- De motor van de ventilator/en verandert iedere 3 minuten automatisch
van draairichting.

- Bij apparaten met twee ventilatoren in de gaarruimte hebben beide
motoren dezelfde draairichting.

- Controleer de afvoer van het water uit de leiding naar de bevochtigingopening
(bevindt zich in de gaarruimte) in de richting van de ventilator.

- Na afloop van de kook/bakcyclus hoort u gedurende ca. 15 sec. een
geluidssignaal.
TIP!

Bij het inschakelen van het apparaat kan een geluid  ssignaal klinken.
Dit is normaal en na enkele seconden stopt hetauto  matisch.

A WAARSCHUWING!

Wanneer het kook/bakproces tijdens de instelling va n de fase blokkeert of
wanneer het bedieningspaneel om andere redenen niet reageert, kunt u dit

opheffen door meerdere keren op de knop T 15 te drukken.
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5.2 Aanwijzingen voor de gebruiker

A VOORZICHTIG!

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door, omdat hij belangrijke
aanwijzingen bevat voor de veiligheid en het gebrui k van de combi steamer.
Bewaar de gebruiksaanwijzing, zodat u er altijd geb  ruik van kunt maken.

Gebrekkige installatie en fouten bij de bediening, het onderhoud en de reiniging
van het apparaat, alsmede eventuele aanpassingen en  modificatie kunnen
storingen bij het gebruik, beschadigingen en letsel veroorzaken.

5.2.1 Aanwijzingen voor veilig gebruik

e Zet het apparaat nooit in de buurt van warmtebronnen als een grill of frituurpan.
« Plaats nooit brandbare materialen in de buurt van het apparaat. Brandgevaar!

« De containers voor voedingsmiddelen of andere voorwerpen kunnen tijdens en na
het koken bijzonder heet zijn; wees daarom heel voorzichtig bij het beetpakken
ervan om verbrandingen te voorkomen. Raak ze alleen aan met geschikte
beschermende handschoenen. Gevaar voor verbranding!

« Wees bijzonder voorzichtig tijdens het openen van deur van de combi steamer.
Verbrandingsgevaar door het ontsnappen van hete dampen.

« Plaats geen brandbare voorwerpen, noch alcoholhoudende voedingsmiddelen in de
combi steamer: zij veroorzaken zelfontbranding en brand, die kunnen leiden tot
ontploffingsverschijnselen.

* Vermijd het zouten van gerechten in de gaarruimte van de combi steamer. Als u dit
niet kunt vermijden, moet u zo snel mogelijk de oven reinigen, anders kan de
gaarruimte beschadigd raken.

De temperatuur van de onderdelen aan de buitenkant ~ van de combi
steamer kan hoger worden dan 60 C. Raak de oppervl  akken en
onderdelen die zijn gemerkt met het symbool hiernaa st niet aan om
verbrandingen te voorkomen!

« Bij beschadiging of breuk van de glazen onderdelen van de deur moet u ze
onmiddellijk vervangen (neem contact op met de klantenservice).

e Laat de deur een klein beetje openstaan wanneer u de combi steamer tijdelijk niet
gebruikt (bv. 12 uur).

* Wanneer u het apparaat gedurende langere tijd niet gebruikt (bv. een aantal dagen),
sluit dan de watertoevoer af en koppel het apparaat los van het lichtnet.
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Als de combi steamer geplaatst wordt op een tafel van roestvrij staal of een andere
combi steamer, raden wij het gebruik van de niveaus waarop de gebruiker de
inhoud van de containers niet meer kan zien af.

Uit veiligheigsoverwegingen moet na plaatsing van het apparaat de meegeleverde

\
sticker @s LHete vloeistof in een bakje! Verbrandingsgevaar!“ op de combi
steamer worden geplaatst op een hoogte van 1,6 m van de grond.

5.2.2 Bediening

Maak het apparaat en zijn accessoires voor het eerste gebruik zorgvuldig schoon
(zie 6 ,Reiniging en onderhoud” ).

Controleer voor de ingebruikname of het apparaat op de juiste wijze is geinstalleerd,
of het apparaat stabiel en waterpas staat en controleer tevens de uitvoering van de
elektrische aansluiting en de koudwateraansluiting.

A VOORZICHTIG!

Verwarm het apparaat voorafgaand aan het kook/bakpr  oces eerst voor met
behulp van de automatische voorverwarmingsfunctie ( zie het hoofdstuk
Lvoorverwarming“, blz. 208).

Zodra u het apparaat aansluit op het lichtnet bevindt het zich in de stand-by modus.

Op het bedieningspaneel bevindt zich de draaiknop M. Draai aan de draaiknop M om

de gewenste parameters in te stellen. U bevestigt de ingestelde waarden door op de
draaiknop te drukken.
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5.2.3 Functies van de bedieningselementen en indica

Sartscher

(G)—F—T11
T2 T3

&— s
p1 — B

p2 — R

T10

T11—© T12
T13—@ O—T14
TIS—O T16

toren

T1 | AAN/UIT-knop.

T2 Knop voor koken/bakken
met hetelucht

T3 Knop voor koken/bakken met
stoominjectie

T4 | Knop voor combi-stoom

T5 | Activering Delta-T-koken AT

T 6 | Activering temperatuur

T 7 | Activering kerntemperatuurmeter

T8 | Activering tijd

T9 | Activering ventilatorsnelheid

T 10 | Activering stoominjectie

T11 Activeren/deactiveren van de .
kookfasen en de voorverwarming

T 12 | Activering programma's

T 13 | Wasemafvoer

T 14 | Knop voor binnenverlichting

T 15 | Terugschakelknop

T16 | START/STOP-knop / Reiniging

D1 Led-display voor temperatuur /
Delta-T-koken

D 2 | Led-display voor tijd /kerntemperatuur

D3 Led-.display voor de o
ventilatorsnelheid / stoominjectie

D4 Led-display voor kookfases /
programma's

M | Functiedraaiknop
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5.2.4 Instellingen

Koken/bakken met hetelucht

€Sartscher

( )7T1
T2——9)
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p2 — RN

Druk op de knop T1 om het apparaat in te
schakelen. De functieknoppen T2-T3-T4
gaan knipperen en het apparaat is klaar voor de
instelling van de functies. Op de led-display D 4
verschijnt: ,MANUAL" (handmatige werking).
Voor het instellen van koken/bakken met
HETELUCHT gebruikt u de knop T 2.

U stelt de gewenste temperatuur in met
knop T 6.

Zodra de knop T 6 knippert, kunt u met
de draaiknop M de kook/baktemperatuur
(50 € - 280 T) instellen.

Vervolgens bevestigt u uw keuze met knop
T 6 of draaiknop M. De ingestelde

temperatuur verschijnt op led-display D 1.

Het apparaat schakelt automatisch door naar
de instelling van de kook/baktijd (knop T 8
gaat knipperen).

Stel de gewenste tijd in met de draaiknop M
en bevestig de instelling met de knop T 8 of
draaiknop M. De ingestelde tijd verschijnt op
de led-display D 2.

Het apparaat schakelt automatisch door naar de
instelling van de ventilatorsnelheid (knop T 9
gaat knipperen).

Kies de gewenste ventilatorsnelheid met
draaiknop M (er zijn 3 snelheden beschikbaar)

en bevestig uw keuze met knop T 9 of
draaiknop M.

De ingestelde ventilatorsnelheid verschijnt
op de led-display D 3.

Gebruik knop T 16 om het apparaat te starten.
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Koken/bakken met stoominjectie

Sartscher

( ——7T1

p1 — BN
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02—

T3

T6

Druk op de knop T1 om het apparaat in te
schakelen. De functieknoppen T2-T3-T4
gaan knipperen en het apparaat is klaar voor de
instelling van de functies. Op de led-display D 4
verschijnt: ,MANUAL" (handmatige werking).
Voor het instellen van koken/bakken met
STOOMINJECTIE gebruikt u de knop T 3.

U stelt de gewenste temperatuur in met

knop T 6.

Zodra de knop T 6 knippert, kunt u met

de draaiknop M de kook/baktemperatuur

(50 € - 120 T) instellen.

Vervolgens bevestigt u uw keuze met knop T 6
of draaiknop M. De ingestelde temperatuur
verschijnt op led-display D 1.

Het apparaat schakelt automatisch door naar
de instelling van de kook/baktijd (knop T 8
gaat knipperen).

Stel de gewenste tijd in met de draaiknop M
en bevestig de instelling met de knop T 8 of
draaiknop M. De ingestelde tijd verschijnt op
de led-display D 2.

Het apparaat schakelt automatisch door naar de
instelling van de ventilatorsnelheid (knop T 9

gaat knipperen).Kies de gewenste ventilator-
snelheid (er zijn 3 snelheden beschikbaar) en

bevestig uw keuze met knop T 9 of draaiknop
M.

De ingestelde ventilatorsnelheid verschijnt
op de led-display D 3.

Gebruik knop T 16 om het apparaat te starten.
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Combi-stomen (koken/bakken met hetelucht/stoominjec tie)

Sartscher

Druk op de knop T1 om het apparaat in te
schakelen. De functieknoppen T2-T3-T4
gaan knipperen en het apparaat is klaar voor de
instelling van de functies. Op de led-display D 4
verschijnt: ,MANUAL" (handmatige werking).
Voor het instellen van COMBISTOMEN gebruikt
udeknop T 4.

U stelt de gewenste temperatuur in met knop

T 6. Zodra de knop T 6 knippert, kunt u met de
draaiknop M de kook/baktemperatuur (50 € -
270 C) instellen.

Vervolgens bevestigt u uw keuze met knop T 6
of draaiknop M. De ingestelde temperatuur
verschijnt op led-display D 1.

Het apparaat schakelt automatisch door naar de
instelling van de kook/baktijd (knop T 8 gaat
knipperen).

Stel de gewenste tijd in met de draaiknop M

en bevestig de instelling met de knop T 8 of
draaiknop M. De ingestelde tijd verschijnt op

de led-display D 2.

Het apparaat schakelt automatisch door naar de
instelling van de ventilatorsnelheid (knop T 9 gaat

knipperen). Kies de gewenste ventilatorsnel-
heid (er zijn 3 snelheden beschikbaar) en

bevestig uw keuze met knop T 9 of draaiknop M.
De ingestelde ventilatorsnelheid verschijnt op de
led-display D 3.

Het apparaat schakelt automatisch door naar de
instelling van de bevochtiging . De knop T 10
knippert. Druk op deze knop en kies met de
draaiknop M de gewenste bevochtiging:

1-10 bij handmatige werking en 0 - 100 (in 10
stappen) bij geprogrammeerde werking.
Vervolgens bevestigt u uw keuze met knop T 10

of draaiknop M.
Gebruik knop T 16 om het apparaat te starten.
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Koken/bakken met kerntemperatuurmeter

Kerntemperatuurmeter bevestigen / verwijderen

Om de kerntemperatuurmeter aan te sluiten verwijdert
u het afdekkapje A (zie afbeelding links) van de
aansluitplaats die zich aan de linkerkant van het
apparaat bevindt. Houd de rode pal B ingedrukt en

steek de kerntemperatuurmeter C in de hiervoor
bestemde opening.

Laat de pal B los. Om de kerntemperatuurmeter
weer te verwijderen drukt u de pal B in.
Vervolgens trekt u de kerntemperatuurmeter C
eruit en laat u de pal B weer los.

Bevestig opnieuw het afdakkapje A.

A VOORZICHTIG!

Voer de kerntemperatuurmeter alleen _ boven de glazen deur het apparaat
binnen om beschadiging te voorkomen.

@TIP!

U plaatst de kerntemperatuurmeter  door hem zodanig in het te bereiden gerecht
te steken dat de punt zich in het midden van het product bevindt (het dikste
gedeelte).
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Druk op de knop T1 om het apparaat in te
schakelen. De functieknoppen T2-T3-T4
gaan knipperen en het apparaat is klaar voor de
instelling van de functies. Op de led-display D 4
verschijnt: ,MANUAL" (handmatige werking).

Kies de gewenste kook/bakvariant door
het indrukken van de corresponderende

knopT2-T3-T4.

Stel de gewenste temperatuur in met knop T 6.
Zodra de knop T 6 knippert, kunt u met de
draaiknop M de kook/baktemperatuur (50 € -
280 ) instellen.

Vervolgens bevestigt u uw keuze met knop T 6
of draaiknop M. De ingestelde temperatuur
verschijnt op led-display D 1.

Het apparaat schakelt automatisch door naar de
instelling van de kook/baktijd . Nu kiest u niet

voor instelling van de tijd maar voor de modus
koken/bakken met KERNTEMPERATUUR-

METER door het indrukken van knop T 7.

Stel met draaiknop M de gewenste
kerntemperatuur van het product in binnen
het bereik van 20 C — 110 €. (Belangrijk:

de temperatuur in het apparaat moet

minimaal 5 °C hoger zijn dan die van de
kerntemperatuurmeter).

Vervolgens bevestigt u uw keuze met knop T 7
of draaiknop M. De ingestelde temperatuur
verschijnt op led-display D 2.

Stel vervolgens de verdere parameters in,
afhankelijk van de aard van de te bereiden
gerechten.

Gebruik knop T 16 om het apparaat te starten.
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Koken/bakken met de functie Delta-T ( AT)
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Druk op de knop T1 om het apparaat in te
schakelen. De functieknoppen T2-T3-T4
gaan knipperen en het apparaat is klaar voor de
instelling van de functies. Op de led-display D 4
verschijnt: ,MANUAL" (handmatige werking).

Kies de gewenste kook/bakvariant door het
indrukken van de corresponderende knop

T2-T3-T4.
Gebruik van de kook-bakmodus  AT:

De modus AT is met hame geschikt voor het
bereiden van middelgroot tot groot gebraad. Deze
bereidingswijze kenmerkt zich door een
oventemperatuur die lager ligt dan bij traditionele
kook/bakmethoden. Dit vereist een langere
kook/baktijd en de gerechten worden mals.
Tegelijkertijd vermindert het gewichtsverlies van
het gerecht.

Activeer de functie Delta-T (AT) door op de knop
T 5 te drukken. Zodra de knop knippert, kiest u

met draaiknop M het gewenste temperatuur-

verschil tussen de kooktemperatuur en de
kerntemperatuur van het gerecht.

Wij bevelen een AT aan van 30 - 40 C.
Vervolgens bevestigt u uw keuze met knop T 5 of
draaiknop M. Het ingestelde temperatuurverschil
verschijnt op de led-display D 1.

Het apparaat schakelt automatisch door naar de
instelling van de kerntemperatuur (knop T 7
gaat knipperen). Stel de temperatuur in met
draaiknop M. Vervolgens bevestigt u uw keuze
met knop T 7 of draaiknop M.

De ingestelde kerntemperatuur verschijnt

op de led-display D 2.

Stel vervolgens de verdere parameters in,

afhankelijk van de aard van de te bereiden
gerechten.

Gebruik knop T 16 om het apparaat te starten.
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Wasemafvoer

T13 —

De wasemafvoer heeft als taak om de vochtigheid
die tijdens het kook/bakproces in de gaarruimte te
verwijderen.

Bij inschakeling van het apparaat is de wasemaf-
voer altijd gesloten. Aan het einde van de
kook/baktijd blijft hij in de positie staan, waarin hij
zich op dat moment bevindt.

U opent of sluit de wasemafvoer met de knop T 13.
U kunt geen andere opdrachten invoeren terwijl de

wasemafvoer zich in de gewenste positie plaatst
(knop T 13 gaat knipperen).

Aan de toestand van de knop T 13 kunt u zien of
de wasemafvoer geopend is:

Ingeschakeld: WASEMAFVOER OPEN
Uitgeschakeld: WASEMAFVOER GESLOTEN

Er bestaat geen gevaar voor het ontstaan van
overdruk in de gaarruimte, ook niet wanneer de
wasemafvoer is gesloten, omdat deze altijd zelf de
binnendruk in de gaten houdt.

In de modus COMBI-STOMEN wordt de
wasemafvoer automatisch aangestuurd. U kunt
echter altijd met de hand ingrijpen.

In de modus koken/bakken met STOOM blijft de
wasemafvoer gesloten.
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Voorverwarming

€artscher
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Druk op de knop T1 om het apparaat in te
schakelen. De functieknoppen T2-T3-T4
gaan knipperen en het apparaat is klaar voor de
instelling van de functies. Op de led-display D 4
verschijnt: ,MANUAL" (handmatige werking).
Kies de gewenste kook/bakvariant door het
indrukken van de corresponderende knop T 2 -

T 3 - T 4 en stel de gewenste parameters in.

In de basisinstellingen van het apparaat is de
voorverwarming uitgeschakeld. Om de voorver-
warming van het apparaat te starten drukt u op de

knop T 11 en draait u de draai-knop M naar links.

Op de led-display D 4 verschijnt ,PRE? N*

(N — nee). Draai de draaiknop M naar rechts
totdat op de led-display D 4 "PRE? Y" verschijnt
(Y - ja).Om dit te bevestigen drukt u op de draai-
knop M. Draai vervolgens de draaiknop M naar
rechts om terug te keren naar het programmeren
van het recept.

Wanneer u het kookprogramma start door op

de knop T 16 te drukken, verschijnen op de

led-displays D 3 en D 4 respectievelijk de
boodschappen ,PRE“ en ,HEAT" .

Het apparaat begint automatisch met voorver-
warmen op een temperatuur die 20% hoger is
dan de températuur die is ingesteld voor de
eerste fase van het recept. Na afloop van het
voorverwarmingsproces hoort u een geluids-
signaal. U kunt nu het gerecht dat u wil bereiden
in de gaarruimte plaatsen.

Attentie:

Plaats het gerecht altijd pas na afloop van
het voorverwarmen in de gaarruimte.
Zo bereikt u het beste resultaat.

Daarnaast kunt u altijd gebruik maken van

de functie voorverwarmen, wanneer u het
vermogen van het apparaat wilt vergroten
(afgezien van enkele uitzonderingen waarvoor
de bereiding 'koud' moet beginnen).
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Programmeren en in het geheugen opslaan van kook/ba  kprogramma's
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U kunt tot 99 kook/bakprogramma’s program-
meren en opslaan in het geheugen van het appa-
raat, zodat u ze later opnieuw kunt gebruiken.
Druk op de knop T1 om het apparaat in te
schakelen. De functieknoppen T2-T3-T4
gaan knipperen en het apparaat is klaar voor de
instelling van de functies. Op de led-display D 4

verschijnt ,MANUAL" (handmatige instelling)
Stel vervolgens de afzonderlijke parameters in,
afhankelijk van de aard van de te bereiden
gerechten.

kook- en bakmodus,

temperatuur of koken met AT,

tijd of kerntemperatuur,

snelheid van de ventilator,

bevochtiging.
Druk na het aanmaken van het gewenste
programma enkele seconden op knop T 12.
Op de led-display D 4 verschijnt het nummer van

het eerste vrije programma in het geheugen
(wanneer er bijvoorbeeld al 3 programma'’s zijn
opgeslagen op de posities 1, 2 en 3, dan ziet u
.PRG 04" als eerste vrije geheugenpositie).

Houd de knop T 12 opnieuw enige seconden
ingedrukt totdat ,MEM"“ op de led-display D 4

verschijnt.
U kunt in ieder programma (recept) tot 9
kookfasen en voorverwarming opnemen.

Druk op de knop T 11 om de afzonderlijke
kookfasen te programmeren.
Op de led-display D 4 verschijnt het nummer van

de kookfase ,, STEP 1“ . Stel de parameters
voor deze kookfase in. Druk opnieuw enige
seconden op de knop T 12 totdat ,MEM" op de
led-display D 4 verschijnt.

Draai de draaiknop M naar rechts om de
volgende kookfase te programmeren.

Op de led-display D 4 verschijnt het nummer

van de nieuwe kookfase ,, STEP 2“ . Nu kunt u
de parameters van de nieuwe fase invoeren.
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Navigeren tussen de opgeslagen programma's

Om een opgeslagen programma te kiezen,

|BartSChe|' drukt u op de knop T 12 en stelt u het
programmanummer in door de draaiknop M
naar rechts of links te draaien. Bevestig uw
keuze met de knop T 12, wanneer het
gewenste programma zichtbaar is.

De knop T 11 knippert en de instellingen van
de kook/bakfasen kunnen getoond worden.
Zet het apparaat op fase 1 (STEP 1) en druk
op knop T 16 om het programma te starten.

U kunt het proces ook starten in een latere fase
dan fase 1, door het nummer van de gewenste

fase te kiezen en op knop T 16 te drukken.

In dat geval begint het programma niet met
voorwarmen, zelf als het programma hierin
voorziet.

Wijzigen/verwijderen van een
kook/bakprogramma

Als u een opgeslagen programma wilt
veranderen, kiest u het nummer van het
betreffende programma (punt "Navigeren
tussen de opgeslagen programma’s”) . Kies
vervolgens de kookfase die u wilt veranderen en
programmeer de kookfase naar wens.

Na afloop van het wijzigen van de instellingen
kunt u het gewijzigde programma opslaan

door de knop T 12 enkele seconden in te

drukken, totdat ,MEM"“ op de led-display D 4
verschijnt.

Het is ook mogelijk om het gegeven programma
geheel of gedeeltelijk te verwijderen.

Wanneer u een bepaalde kookfase uit het
programma wilt verwijderen, stel het programma
dan in op de fase die verwijderd moet worden

en houd de knop T 11 enkele seconden
ingedrukt totdat op de led-display D 4 de
boodschap "dEL?N" verschijnt.
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Draai de draaiknop M naar links. Zodra op de
led-display D 4 de boodschap "dEL?Y"
verschijnt, drukt u op de draaiknop M. Op de led-
display D 4 verschijnt ,dEL" . Te beginnen vanaf

de kookfase waarop het programma was
ingesteld, worden alle volgende fasen van het
gekozen programma verwijderd (bijv. een keuze
voor kookfase 3 veroorzaakt het verwijderen van
de fasen 3, 4, 5 etc.).

Het is niet mogelijk om een enkele fase die zich
tussen andere fasen bevindt te verwijderen (het
is bijv. niet mogelijk om alleen kookfase 3 te
verwijderen zonder fase 4, 5, etc. ook te
verwijderen).

Wanneer u het hele programma wilt verwijderen,
stel het programma dan in op kookfase 1
(STEP1) en houd de knop T 11 enkele seconden

ingedrukt totdat op de led-display D 4 de bood-
schap "dEL?N" verschijnt. Draai de draaiknop M
naar links. Zodra op de led-display D 4 de

boodschap "dEL?Y" verschijnt, drukt u op de
draaiknop. Op de led-display D 4 verschijnt ,dEL" .

Verlichting van de gaarruimte

Gebruik knop T 14 om de verlichting van de
gaarruimte van het apparaat in te schakelen.

De verlichting gaat na 45 seconden uit.

U kunt de verlichting ook uitschakelen voordat dit
automatisch gebeurt, druk hiervoor opnieuw op
knop T 14.

Uitschakelen van het apparaat

Druk op de knop T 16, wanneer u een

kook/bakprogramma wilt be&indigen dat is
ingesteld op onbepaalde duur of voordat de
ingestelde tijd is verstreken. Om het apparaat
uit te schakelen drukt u enkele seconden op

de knop T 1.
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COOLING DOWN-functie (koeling van de gaarruimte)

Het apparaat is extra uitgerust met een ,, COOLING DOWN* -functie.

Wanneer na een kookproces bij hoge temperatuur het apparaat snel moet worden

afgekoeld voor een kookproces bij een lagere temperatuur, dan kunt u deze functie
inschakelen door eerst op de knop T 15 en vervolgens op de knop T 16 te drukken.

Op de led-display D 4 verschijnt: ,COOLING DOWN" .

U kunt het afkoelproces versnellen door de glazen deur open te zetten. In dit geval
schakelt het apparaat niet uit vanwege de open deur en het afkoelproces wordt niet
onderbroken.

Bij handmatige werking wordt deze functie niet automatisch uitgeschakeld.
Zodra de gewenste lagere temperatuur is bereikt (de temperatuur wordt op de
led-display D 1 getoond), drukt u op de knop T 15 om het proces te onderbreken,
omdat het apparaat anders verder gaat met koelen tot de vooraf ingestelde
temperatuur van 50 C.

Bij geprogrammeerde werking  schakelt het apparaat automatisch uit, zodra de
temperatuur in de gaarruimte met ca. 40 < is afgen omen. Wanneer de gewenste
temperatuur in de gaarruimte nog niet is bereikt, herhaalt u het hele proces.

Bij het inschakelen van deze functie gaat de uitlaat automatisch open.

Koken/bakken met meerdere kookfasen bij handmatige werking

Ook bij handmatige werking kunt u een programma uitvoeren met meerdere
kookfasen (tot 9 kookfasen).

Druk op de knop T1 om het apparaat in te schakelen.

De functieknoppen T 2 - T 3 - T 4 gaan knipperen en het apparaat is klaar voor de
instelling van de functies. Op de led-display D 4 verschijnt ,MANUAL" (handmatige
werking)
Stel vervolgens de afzonderlijke parameters in, afhankelijk van de aard van de te
bereiden gerechten.

» kook- en bakmodus,

» temperatuur of koken met AT,

» tijd of kerntemperatuur,

» snelheid van de ventilator,

» bevochtiging.

Druk na het aanmaken van het gewenste programma enkele seconden op knop T 12.
Op de led-display D 4 verschijnt het nummer van het eerste vrije programma in het
geheugen (wanneer er bijvoorbeeld al 3 programma’s zijn opgeslagen op de

posities 1, 2 en 3, dan ziet u ,PRG 04“ als eerste vrije geheugenpositie).
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* Nu gaat u over tot het programmeren van de verschillende fasen van het programma
door kort op de knop T 11 te drukken. Op de led-display D 4 verschijnt het nummer van
de kookfase ,STEP 1" . Stel de parameters voor deze kookfase in.

< Voor de invoering van de volgende kookfase drukt u opnieuw kort op de knop T 11.

Op de led-display D 4 verschijnt het nummer van de kookfase ,STEP 2.
Voer ook de gewenste parameters voor deze kookfase in.

e Druk nainvoering van alle kookfasen op de knop T 16 en het ingevoerde programma
met de kookfasen wordt uitgevoerd.

@TIP!

Het apparaat schakelt zichzelf automatisch uit als het ingestelde programma is
afgelopen. Na uitschakeling van het apparaat kunt u dit programma niet meer
opstarten omdat het bij handmatige werking niet kan worden opgeslagen in het
geheugen.

5.2.5 Aanwijzingen en raadgevingen

A\
@ Hete vloeistof in een bakje! Verbrandingsgevaar!

Tijdens het bereiden van levensmiddelen en vioeisto  ffen,
dient in het bijzonder te worden gelet op eventueel lekken,
zowel tijdens het koken, als wanneer de containeru it de
ovenruimte wordt gehaald.

Het wordt niet aanbevolen _ gebruik te maken van de
bovenste geleiders, wanneer de gebruiker geen

mogelijkheid heeft in de container te kijken.

« Tijdens het koken of bakken van levensmiddelen is het noodzakelijk om op de
bodem van de oven een lekbak te plaatsen voor olie en baksappen.

« Voor het perfect en gelijkmatig koken van de voedingsmiddelen, wordt het
aanbevolen gebruik te maken van bakplaten of GN-containers met een juiste
hoogte, wat garandeert dat de luchtcirculatie goed is. Tussen de bovenste bakplaat
een het gerecht moet een afstand worden behouden van minstens 2 cm.

« De bakplaten en GN-containers niet te veel vullen, de voedingsmiddelen gelijkmatig
verdelen om een bevredigend resultaat te verkrijgen.

* Men dient zich ervan te verzekeren dat op de juiste manier gebruik wordt gemaakt
van de kerntemperatuur sensor: invoeren in het dikste gedeelte van het
voedingsmiddel van boven naar beneden, tot de punt van de kerntemperatuur
sensor in het midden zit.

* Om de gevolgen van het warmteverlies, door het openen van de deur voor het in de
oven zetten van voedingsmiddelen, te verminderen, wordt aanbevolen voor te
verwarmen (Hoofdstuk ,voorverwarmen*, pag. 208)
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6. Reiniging en onderhoud

A WAARSCHUWING!

Voordat u begint met schoonmaken moet u het
apparaat loskoppelen van het lichtnet en wachtento  t
het apparaat is afgekoeld.

Maak de oven in geen geval met een rechtstreekse
waterstraal of hogedrukreiniger schoon.

Zorg ervoor dat er geen water in het apparaat kan k  omen.

Regelmatig reinigen door de gebruiker

0 Maak het apparaat aan het einde van iedere werkdag schoon om juist functioneren,
hygiéne en vermogen van het apparaat te waarborgen.

0 Onderbreek voordat u het apparaat gaat schoonmaken de stroomtoevoer, draai de
waterkraan dicht en laat de gaarruimte afkoelen.

0 Haal de oplegrails uit het apparaat en reinig ze grondig met warm water en een
zacht schoonmaakmiddel, spoel ze af met zuiver water en droog ze af.

0 Gebruik lauw water en een geschikte schoonmaakmiddel voor het reinigen van de
gaarruimte. Spoel de ruimte zorgvuldig uit met schoon water en let erop dat er geen
resten schoonmaakmiddel achterblijven. Maak de gaarruimte vervolgens droog.

0 Gebruik uitsluitend speciale middelen voor het schoonmaken van roestvrij
staal, het gebruik van ongeschikte schoonmaakmiddelen kan corrosie van de oven
veroorzaken.

Gebruik geen chloorhoudende middelen (bleekmiddelen, zoutzuur etc.).

Gebruik na het reinigen een zacht, droog doekje om het oppervlak te drogen en te
polijsten.

Automatische reiniging

0 Het apparaat is uitgerust met een automatisch reinigingssysteem, dat 3 verschillende
reinigingsprogramma’s aanbiedt: ,SOFT“ , ,NORMAL" en ,STARK" , en ook een
droogprogramma.

0 Hetreinigingsmiddel wordt in de gaarruimte gepompt met behulp van de vaste
aansluiting van de toevoerslang. Het reinigingsmiddel wordt met water verdeeld met
behulp van een sproeikop in het bovenste deel van de gaarruimte.

0 Voordat de automatische reiniging wordt geactiveerd, dienen de volgende stappen
te worden uitgevoerd:

- Open de deur en verwijder het afvoerfilter van de bodem van de gaarruimte;
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Controleer of de geschikte toevoerslang voor het reinigingsmiddel op de juiste
manier is aangesloten en of deze wordt geleid naar de container met het juiste

reinigingsmiddel;

Het apparaat aanzetten met de knop T1.

€artscher

o Tegelijkertijd de knop T15 (Clean)

indrukken en de draaiknop M.

Op de digitale display D3 verschijnt het soort

reiniging. Door aan de draaiknop M te
draaien, kan het gewenste programma
worden uitgekozen: SOFT (delicaat),
NORMAL (gemiddeld) of STARK (intensief),
al naar gelang het verontreinigingsniveau in
de gaarruimte.

Na het kiezen van het gewenste
reinigingsprogramma dient de knop

T16 (Start) te worden ingedrukt. De
automatische reiniging start. De reiniging
start alleen als de deur dicht is.

Tijdens het reinigen verschijnen op de digitale
display D3 te volgende berichten:

Vooraf reinigen - reinigen
Spoelen
Drogen

Reinigen beéindigd

Voordat met een nieuwe bakcyclus kan
worden begonnen, dient de gaarruimte met
de hand te worden gespoeld met behulp
van de sproeikop.

Hierdoor worden eventuele resten van het
reinigingsmiddel verwijderd.

Monteer het afvoerfilter in de bodem
van de gaarruimte.
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Om de automatische reiniging uit te zetten
voor het einde van de cyclus, dient als volgt
te worden gehandeld:

- Druk de knop T16 in (Stop).

- Op de digitale display D3 verschijnt
-STOP?" en op de digitale display D4
SY----N*

- Druk de knop T11 in om de reiniging te
stoppen of T12 om de reiniging te
continueren.

Als na het stoppen van de reiniging de
reiniging moet worden gecontinueerd, zal
het apparaat automatisch inschakelen bij
de vorige reinigingsfase.

Voordat kan worden begonnen aan een
nieuwe bakcyclus, dient de gaarruimte
handmatig te worden gespoeld met behulp
van de sproeikop.

Hierdoor verwijderen eventuele restjes van
het reinigingsmiddel.

Monteer het afvoerfilter in de bodem
van de gaarruimte.

-216 -



artscher

A VOORZICHTIG!

Voor combi-steamers uitsluitend reinigingsmiddelen voor combi-steamers
gebruiken. Het gebruik van ongeschikte reinigingsmi ddelen kan leiden tot
beschadiging van het reinigingssysteem en de gaarru imte,

bovendien vervalt de garantie.

Reinigen van de glazen deur

o0 Het dubbele glas zorgt voor vergemakkelijking
van het schoon maken van de deur van het
apparaat. Het buitenste raam kan worden open
geklapt en indien nodig verwijderd.

o Hiervoor dienen de bovenste en onderste
blokkade te worden los gemaakt. De plaatjes

volgens de wijzers van de klok draaien (afb. @).

o Het binnenste raam open klappen (afb. @).

0 Het binnenste raam en de deur aan beiden
zijden reinigen met behulp van de juiste
schoonmaakmiddelen.

0 Gebruik geen agressieve en schurende
schoonmaakmiddelen.

o Reinig en droog de afvoergoot (A) condensatie-
water tussen het binnen- en buiten raam.

o0 Na het beéindigen van het reinigen, opnieuw
sluiten of plaatsen (als het raam eruit is gehaald)
van het binnenraam en blokkeren door het
draaien van de blokkades tegen de wijzers van
de klok in naar de beginpositie.

B
A VOORZICHTIG!

Tijdens het plaatsen van het binnenste raam ervoor zorgen dat de afvoergoot (B)
richting ovenkamer wordt geplaatst, anders de deur niet goed sluiten.
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Onderhoud uitgevoerd door een service-bedrijf

(]

Regelmatig (in ieder geval één keer per jaar ) de controle van het apparaat laten
uitvoeren door een gekwalificeerd en bevoegd onderhoudsmonteur. Neem hiervoor
contact op met uw service-provider.

Voor het uitvoeren van wat voor onderhoud dan ook dient de stroomtoevoer en de
watertoevoer te worden afgesloten. Wacht tot het apparaat is afgekoeld.

Voor het verplaatsen van het apparaat zich ervan verzekeren of de stroom-, en
watertoevoer op de juiste manier zijn afgesloten.

Als het apparaat op een sokkel met wieltjes is geplaatst, dient men zich ervan te
verzekeren of er tijdens het verplaatsen geen beschadiging van elektrische kabels,
buizen of andere elementen kan optreden.

Na het realiseren van de operatie en de plaatsing van het apparaat op een nieuwe
plaats, dient men zich ervan te verzekeren dat de stroom-, en watertoevoer volgens de
normen zijn aangesloten.
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7. Mogelijke storingen

Koppel bij een storing het apparaat los van de stroomvoorziening en sluit de
watertoevoer. Controleer eerst of zich een van de storingen uit onderstaande tabel heeft

voorgedaan, voordat u

de hulp van de servicedienst inroept.

Probleem

Hulp

Het apparaat gaat
niet aan.

Controleer de stroomvoorziening.

Controleer of de zekeringen van het apparaat niet
beschadigd zijn.

Controleer of de deur van het apparaat goed gesloten is.

Controleer of de parameters van het gaar-/ bakproces
correct ingesteld zijn.

Controleer of het apparaat geen foutmeldingen geeft.

contact op

Indien het apparaat na deze maatregelen niet aangaat, neem dan

met de klantendienst.

De ventilator stopt
tijdens het werk van
het apparaat.

« Schakel het apparaat uit en wacht tot de oververhitting-
beveiliging van de motor zichzelf opnieuw automatisch
inschakelt.

« Controleer of de ventilatieopeningen niet afgedekt of
verstopt zijn.

Als het def

ect weer optreedt, neem dan contact op met de klantendienst.

De binnenverlichting
werkt niet.

Gebruik enkel hittebestendige gloeilampen!
Vervang de gloeilamp als volgt:

Controleer of de meerpolige schakelaar van de oven
open is en of het apparaat afgekoeld is.

Open de ruit van de binnendeur (Hoofdstuk 6 ,Reiniging
en onderhoud" ).

Verwijder het veiligheidsglas van de gloeilamp.

Vervang de gloeilamp.

Als het def

ect weer optreedt, neem dan contact op met de klantendienst.

Er komt geen water
uit de slang.

« Controleer of de op het apparaat aangesloten waterkraan
open is.

Als het def

ect weer optreedt, neem dan contact op met de klantendienst.
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Indien u de storingen niet kunt verhelpen:

- maak de behuizing niet open;
- informeer de klantenservice of neem contact op met de
leverancier. Hierbij vermeldt u:
= de aard van de storing;

= het artikelnummer en het serienummer van het apparaat
(deze gegevens staan op het typeplaatje op de achterwand
van het apparaat).

8. Afvalverwijdering

Oude apparaten

Het gebruikte apparaat moet worden verwijderd in overeenstemming met in uw land
geldende voorschriften. Aanbevolen wordt om contact op te nemen met een bedrijf
dat gespecialiseerd is in verwijdering.

& WAARSCHUWING!

Om misbruik en de daaraan verbonden gevaren te
voorkomen, maakt u uw oude apparaat voor de

verwijdering onbruikbaar. Het apparaat uit het stop contact
halen en de aansluitkabel uit het apparaat verwijde  ren.

Bij de verwijdering van het apparaat dient
u de in uw land geldende voorschriften in
acht te nemen.

& VOORZICHTIG!
—_—

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Duitsland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ Przed rozpocz eciem u zytkowania nale zy przeczyta € instrukcj e
| L | obstugi, a nast epnie przechowywa ¢ jg w dost epnym miejscu!

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i stuzy jako wazne zrédto informacji oraz poradnik.

Znajomos¢ i przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa i obstugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.
Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania wypadkom
oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywa¢ w
poblizu urzagdzenia, aby osoby instalujgce urzadzenie, prowadzgce prace konserwacyjne
i obstugujace lub czyszczgce urzadzenie mialy do niej staty dostep.

Gdy urzadzenie zostanie przekazane osobie trzeciej, wéwczas nalezy jej przekazaé
takze niniejszg instrukcje obstugi.

1. Bezpiecze nstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Wszystkie osoby, ktdre uzytkujg urzgdzenie, muszg uwzglednia¢ zalecenia i wskazdwki
zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.

1.1 Wyjas$nienie symboli

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegac¢, aby unikngé ewentualnych wypadkow, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

& ZAGROZENIE!

Ten symbol sygnalizuje bezpo s$rednie zagro zenie, ktdrego konsekwencj g
mog g by¢é powa zne obra zenia ciata lub $mier €.

A OSTRZEZENIE!

Ten symbol sygnalizuje niebezpieczne sytuacje, ktér e mog g doprowadzi ¢
do ci ezkich obra zen ciata lub $mierci.
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& GORACA POWIERZCHNIA!

Symbol ostrzega przed gor acg powierzchni g urzadzenia podczas jego pracy.
Lekcewa zenie ostrze zenia grosie poparzeniem!

A
u Goraca ciecz w zbiorniku!  Ryzyko oparzenia!

Jezeli pojemniki wypetnione s g ptynem lub powstaj gcym podczas gotowania
uptynnionym materiatem gotowanym, nie nale  zy wykorzystywa ¢ wyzszych
poziomoéw do umiejscawiania pojemnikdw poza tymi, pr zy ktérych obstuguj acy
bedzie mogt zajrze ¢ do wsuni etego pojemnika.

A OSTROZNIE!

Ten symbol sygnalizuje mo zliwo $¢€ zaistnienia niebezpiecznych sytuacji, ktére
mog g doprowadzi € do lekkich obra zen lub uszkodzenia, wadliwego dziatania i/lub
zniszczenia urz gdzenia.

@WSKAZOWKA!

Symbol ten oznacza rady i informacje, ktérych nale  zy przestrzega ¢, aby obstuga
urzadzenia stala si e efektywna i bezusterkowa.

1.2 Wazne wskazéwki dotycz ace bezpiecze nstwa

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby
(w tym takze dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensory-
cznej czy umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i/lub
niedostateczng wiedzg, chyba ze osoby te znajdujg sie pod
nadzorem osoby odpowied-zialnej za ich bezpieczenstwo lub
otrzymaly od niej wskazowki, jak nalezy uzywac urzgdzenie.

- Dzieci powinny znajdowac sie pod opieka, aby nie bawity sie
urzgdzeniem ani go nie uruchamiaty.

- Podczas eksploatacji urzgdzenia, nigdy nie pozostawia¢ go bez
nadzoru.

- Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatdw opakowaniowych
takich, jak worki plastikowe i elementy styropianowe.
Niebezpiecze nstwo uduszenia si ¢!
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Urzadzenie nalezy uzytkowac wytgcznie w pomieszczeniach
zamknietych.

Urzadzenie nie przewiduje wspotpracy z zewnetrznym
wigcznikiem czasowym lub zdalnym sterowaniem.

Urzadzenie moze byc¢ obstugiwane wytgcznie w idealnym i
bezpiecznym dla uzytkowania stanie. W razie usterek
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i
skontaktowac sie z serwisem.

Prace konserwacyjne i naprawcze mogg prowadzi¢ wytgcznie
osoby wykwalifikowane, stosujgc przy tym oryginalne czesci
zamienne oraz akcesoria. Nie nale zy podejmowa ¢ préb
naprawy urz gdzenia na wtasn g reke.

Nie nalezy uzywac¢ akcesoriow ani czesci zamiennych, ktére nie
sg zalecane przez producenta. Moze to prowadzi¢ do powstania
sytuacji niebezpiecznych dla uzytkownika, urzgdzenie moze ulec
uszkodzeniu lub spowodowaé uszczerbek na zdrowiu i zyciu
0s0b, a ponadto skutkuje to utratg gwarancji.

O ile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie
dokonywac jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia, aby
unikng¢ ewentualnych zagrozen i zapewni¢ optymalne dziatanie.

A ZAGROZENIE! Niebezpiecze nstwo pora zenia pr agdem
elektrycznym!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzegaé
ponizszych wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Nie dopuszcza¢ do kontaktu przewodu zasilajgcego ze zrodtami
ciepta i ostrymi krawedziami. Przewod zasilajgcy nie powinien
zwisac ze stotu lub innego blatu. Nalezy uwazac, aby nikt nie
mogt nadepnagc¢ na kabel lub potkngc¢ sie o niego.

Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety, zagnieciony, splgtany,
zawsze musi by¢ catkowicie rozwiniety. Nigdy nie stawiaé
urzgdzenia lub innych przedmiotow na kablu zasilajgcym.
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Przewodu nie wolno uktadaé¢ na wyktadzinie dywanowej ani na
innych materiatach termoizolacyjnych. Przewodu nie wolno
zakrywac. Przewod nalezy trzymaé z dala od obszaru roboczego
i nie wolno zanurza¢ go w wodzie.
Okresowo kontrolowac¢ przewdd zasilajgcy pod katem uszkodzen.
Nigdy nie uzytkowac urzagdzenia z uszkodzonym przewodem
zasilajgcym. Jesli przewdd jest uszkodzony, wowczas w celu
unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego wymiane zakftadowi
serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.
« W Zzadnym przypadku nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia.

W przypadku naruszenia przytgczy elektrycznych lub przebudowy
konstrukcji elektrycznej lub mechanicznej, wystgpi zagro zenie
porazenia pr gdem elektrycznym .
Nie stosowac zrgcych srodkow i uwazaé, aby do urzgdzenia nie
dostata sie woda.
Nigdy nie obstugiwa¢ urzgdzenia wilgotnymi rekoma lub stojgc
na mokrej posadzce.
Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego,

- gdy urzadzenie nie jest uzytkowane,

- gdy podczas uzytkowania wystgpig zakitocenia,

- przed czyszczeniem urzgdzenia.

& GORACA POWIERZCHNIA! Niebezpiecze nstwo
poparzenia i zranienia!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzegaé
ponizszych wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Podczas pracy powierzchnia urzgdzenia jest bardzo gorgca!
Nie dotykac gorgcej powierzchni urzgdzenia gotymi rekoma!
Podczas obstugi urzgdzenia mozna dotykac tylko
przewidzianych do tego uchwytow i elementéw obstugi.

- Takze po wylgczeniu, powierzchnia urzgdzenia i komora pieca
oraz potrawy w pojemnikach pozostajg jeszcze przez diuzszy
czas gorgce. W celu wyjecia potraw z komory pieca zawsze
nalezy stosowac rekawice termoizolacyjne.
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Podczas otwierania drzwi pieca konwekcyjnego nalezy
zachowac¢ szczego0lng ostroznosc¢, poniewaz z pieca moze
wydostac sie gorgca para.

Przed rozpoczeciem czyszczenia, urzgdzenie powinno
wystarczajgco ostygngc.

A
& Gorgca ciecz w zbiorniku! Ryzyko oparzenia!
W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzegaé
ponizszych wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Podczas przygotowywania zywnosci lub ptynow, zawartych w
pojemnikach, nalezy w szczegdélnosci uwazac¢ na ewentualny
wyciek, zarowno podczas gotowania, jak i wyciggania
pojemnika z komory pieca.

Jezeli piec konwekcyjno-parowy jest umieszczany na innym
piecu konwekcyjno-parowym lub odpowiedniej podstawie, nie
zaleca si e, korzystania z wyzszych prowadnic, w przypadku
ktorych uzytkownik nie ma mozliwosci zajrzenia do pojemnika.
Ze wzgledow bezpieczenstwa po usta}wieniu urzgdzenia,

/
znajdujgcy sie w zestawie naklejkeﬂ ,GOr gca ciecz w
pojemniku!® nalezy umiesci¢ na urzgdzeniu na wysokosci 1,6 m
od podtogi.

A OSTRZEZENIE! Niebezpiecze astwo po zaru lub wybuchu!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzegaé
ponizszych wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia upewnic sie, ze
w komorze pieca nie znajdujg sie zadne przedmioty takie, jak
torby plastikowe, instrukcje obstugi, akcesoria.

Podczas pracy nigdy nie umieszczac narzedzi kuchennych,
recznikOw, papieru itd. w komorze pieca i na urzgdzeniu.

Upewnic sie, ze wylot pary nie jest zakryty lub zatkany.
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- Nigdy nie uzytkowac urzadzenia w poblizu palnych, tatwo
zapalnych materiatéw (np. benzyna, spirytus, alkohol itd.).
Wysoka temperatura moze spowodowac ich parowanie
i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze dojs¢ do
deflagracji, a w konsekwencji szkod osobowych i rzeczowych.

- Regularnie czysci¢ komore pieca, aby zawsze byta czysta:
nieusuniete ttuszcze i pozostatosci po pieczeniu mogag sie
zapalié.

- W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci
prowadzgcych do zwalczenia ognia, odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego (wyciggng¢ wtyczke!). Uwaga: Nie
zraszac urzgdzenia wodg, gdy jest ono jeszcze pod napieciem:
Niebezpiecze nstwo pora zenia pr gdem!

1.3 Stosowanie zgodnie z przeznaczeniem

& OSTROZNIE!

Urzadzenie zostato zaprojektowane i skonstruowane dou  zytku przemystowego
i w kuchniach powinno by ¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel.

Bezpieczenstwo eksploatacji urzgdzenia gwarantowane jest tylko przy zgodnym z
przeznaczeniem zastosowaniu, odpowiednio do danych zawartych w instrukcji obstugi.

Wszystkie czynnosci techniczne, takze montaz i konserwacja, mogg by¢ wykonywane
wylgcznie przez wykwalifikowany serwis.

Piec konwekcyjno-parowy przeznaczony jest wytacznie do przygotowywania
odpowiednich potraw

A OSTROZNIE!

Stosowanie urz gdzenia w celu r6 znym lub odbiegaj gcym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za u  zytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.

Wyklucza si e jakiekolwiek roszczenia wobec producenta lub/ij  ego petnomo-
cnikéw z tytutu szkod powstatych wskutek u  zytkowania urz gdzenia niezgodnie
Z jego przeznaczeniem.

Odpowiedzialno $¢ za szkody powstate w czasie u zytkowania urz gdzenia w
spos6éb niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wyt acznie u zytkownik.
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2. Bezpiecze Astwo
2.1 Odpowiedzialno $¢ i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujacych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskie;j i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.
Rowniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.
Nie mozemy jednak przejg¢ odpowiedzialnosci za ewentualne bledy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zatgczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuaciji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzgdzenie
moze rozni¢ sie od objasnien oraz rysunkdéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

OSTROZNIE!
Przed rozpocz eciem wszelkich czynno $ci zwi gzanych z urz adzeniem,
zwlaszcza przed jego uruchomieniem, nale  zy uwaznie przeczyta € niniejsz a
instrukcj e obstugi!

Producent nie ponosi odpowiedzialno $ci za szkody i usterki wynikajgce z:
- nieprzestrzegania wskazéwek dotyczgcych obstugi i czyszczenia;
- uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem;
- wprowadzania zmian przez uzytkownika;
- zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzacych poprawie wkasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegaja ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WSKAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdj ecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaj g ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wias no sci
przemystowej. Ka zde nadu zycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

2.3 Deklaracja zgodno $ci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii
c € Europejskiej. Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.

W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje
Zgodnosci.
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3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzadzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku stwierdzenia widocznych
uszkodzen transportowych, nalezy odmaoéwic przyjecia urzadzenia lub dokonaé przyjecia
warunkowego.

Zakres szkody nalezy wpisa¢ do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego
spedytora. Nastepnie nalezy zgtosi¢ reklamacije.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamagciji.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy catkowicie usung¢ z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

@WSKAZOWKA!

Przy utylizacji opakowania nale zy przestrzega € przepiséw obowi 3gzujacych
w danym kraju. Materiaty opakowaniowe nadaj 3ace sie do powtérnego u zytku,
nalezy wprowadzi ¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowaé sie do oznaczen dotyczgcych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzgdzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie skladowaé¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywa¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych $rodkow,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku diuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie koniecznosci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne
4.1 Wiasciwo sci piecow konwekcyjno-parowych

* Wyposazenie: Stal chromowo-niklowa

« Elektroniczne sterowanie z 99 programami i mozliwoscig programowaniu do 9
réznych faz gotowania.

e Pojemnos¢ do 5 x 1/1 GN lub 7 x 1/1 GN lub blachami piekarniczymi 600 x 400 mm
z odpowiednimi szynami do stosowania blach piekarniczych

e Funkcje: termoobieg, duszenie, gotowanie na parze,
Gotowanie Delta-T (dostepny opcjonalnie czujnik temperatury)
automatyczny 3-stopniowy system czyszczenia z programem suszenia

* Rewersyjna praca silnika (w prawo/w lewo) dla optymalizacji klimatu gotowania

* Predkos¢ wentylatora z 3-stopniowg regulacjg

« Wytwarzanie pary w oparciu o wtrysk bezposredni

* Regulowany wylot pary

« Oswietlenie komory pieca

* Praktyczna prowadnica poprzeczna GN

* Wyswietlacz LED temperatury, czasu, gotowania na parze, temperatury
wewnetrznej

* Mozliwos¢ umieszczenia czujnika temperatury wewnetrznej (116009).
e Mozliwo$é umieszczenia stuchawki prysznicowej (116005).

e Podwojne przeszklenie drzwi, tatwe otwieranie drzwi wewnetrznych w celu
czyszczenia

¢ Wyjmowane szyny do potek

Zabezpieczenia

Urzadzenie jest wyposazone w nastepujgce mechanizmy ochronne i zabezpieczajgce:

Termostat zabezpieczaj gcy w komorze pieca: jesli temperatura w komorze pieca
osiggnie warto$¢ 350 C, termostat zabezpieczaj gcy otwiera obwod zasilania grzatek
urzgdzenia.

A OSTRZEZENIE!

Ponowne ustawienie tego zabezpieczenia jest zarezer wowane dla
wykwalifikowanego personelu, poniewa z wymagane s g rownie z kontrole
innych elementoéw.

Przetacznik drzwi przerywa prace urzgdzenia w przypadku otwarcia drzwi: hastepuje
wylgczenie zaréwno systemu grzewczego, jak i dmuchawy.

-230 -



artscher

4.2 Dane techniczne

Nazwa Elektryczny piec konwekcyjno-parowy
Model: E 5110RS E 7110RS
Nr art.: 116526W 116528W
do 5x1/1 GN lub do 7 x 1/1 GN lub
Pojemnosé: 5 x 600 x 400 mm blacha 7 x 600 x 400 mm blacha
piekarnicza piekarnicza

Odstep pomiedzy

prowadnicami: 74 mm

llo$¢ gotowane;j
zywnosci na max. 10 kg max. 10 kg
prowadnice:

Catkowita ilos¢

gotowanej zywnosci: max. 25 kg max. 35 kg

Zakres temperatury: 50 C-280C

Moc przytgczeniowa: | 6,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC | 9,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Przytagcze wody: 3/4¢
Cisnienie wody: maks. 3 bar
Wymiary: szer. 890 X glr.n?n15 X wys. 635| szer. 8908)1(5g*rﬁ?n15 X WYS.
Waga: 90,2 kg 103,8 kg
1 ruszt 1/1 GN, 1 blacha 1/1 GN
W zestawie: 1 waz, 1 rura odptywu,

1 waz doprowadzajgcy srodka czyszczgcego

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!

Wyposa zenie (nie nale zy do zakresu dostawy)
Zestaw sondy temperatury STL
W skiad zestawu wchodzi sonda temperatury i odpowiedni

uchwyt do mocowania przy piecu konwekcyjno-parowym

 Dlugosé przewodu: ok. 1,8 m

« Uchwyt magnetyczny: szer. 130 x gt. 35 x wys. 30 mm
« Ciezar: 0,57 kg

Nrart.: 116009
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Spryskiwacz r eczny
Dlugos¢ weza: 2 m
z zaworem odcinajgcym do sztywnego przytgcza wody 1/2"

wraz z uchwytem do przymocowania do pieca
konwekcyjno-parowego

Nr art.: 116005

Ogranicznik ci $nienia dl a piecow konwekcyjnych
- i konwekcyjno-parowych
d » Wykonanie z chromowanego mosigdzu
| « Przylacze 3/4”
Qf)' 4+ < Nastawa wstepna na 3 bar, regulacja od 1 do 6 bar
@ ¥ . Cisnienie wejsciowe maks. 16 bar
« Maksymalna temperatura pracy 65 C
Nr art.: 533051

S8

1 para prowadnic znormalizowanych dla piekarni

do korzystania z 5 blach 600 x 400
do piecow konwekcyjno-parowych 116526W

Nr art.: 116001

5l 1 para prowadnic znormalizowanych dla piekarni
[N . do korzystania z 7 blach 600 x 400
¢ ! do piecéw konwekcyjno-parowych 116528W

1 . Nrart.: 116002
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Zestaw nawil zajacy do piecow kowekcyjno -
parowych

d Nieskomplikowana alternatywa: zestaw
nawilzajgcy umozliwia nawilzanie takze
w przypadku braku statego przytagcza wody.
« Zestaw sklada sie z:
kanistra z tworzywa sztucznego (5),
pompy,
elementéw instalacyjnych,
2 wezy tgczacych:
- - 150 cm (kanister - pompa)
st - 80 cm (pompa — rurka do nawilzania)
Pasuje do piecéw konwekcyjno-parowych
116526W, 116528W
Nrart.: 116011

Zestaw t aczacy do piecow konwekcyjno -
parowych “E*
Kompaktowe rozwigzanie dla duzych kuchni.
Zestaw tgczacy umozliwia pietrowe ustawienie
2 elektrycznych piecow konwekcyjno-parowych 1/1GN
,r% « Materiat: stal nierdzewna
« Zestaw sklada sie z:
ramy (szer. 876 x gt. 622 x wys. 114 mm), 4 ndzek,
rury i blachy mocujgcej do wylotu pary,
. . Wezatgczacego,
o \‘,\Q\Q\Q & <= opasek mocujgcych, $rub
= Pasuje do piecéw konwekcyjno-parowych serii E:
116526W, 116528W
* Mozliwosci kombinaciji:
5x1/1 GNna5x1/1 GN
5x1/1GNna7x1/1GN
Nrart.: 116012

Podstawa do pieca konwekcyjno-parowego 1/1 GN

pasuje do art. nr 116526W, 116528W

¢ Stal chromowo-niklowa 18/10

¢ Mozliwo$¢ umieszczenia: 10 x 1/1 GN

« Wymiary: szer. 850 x gt. 700 x wys. 741 mm
« Ciezar: 25 kg

Nr art.: 115069
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4.3 Zestawienie podzespotéw urz gdzenia

14

15
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Opis rys. strona 234

1 Odcigg oparéw 10 Oswietlenie wewnetrzne
2 Przytgcze sondy temperatury 11 Dysza czyszczaca

3 Otwory wentylacyjne 12 wentylator

4 Obudowa 13 Szyny do pdtek

5 Panel obstugi 14 Komora gotowania

6 NOzki 0 regulowanej wysokosci 15 Odptyw

7 Uchwyt drzwi 16 Zamkniecie drzwi

8 Drzwi 17 Przetgcznik

9 Rynna ociekowa

5. Instalacja i obstuga
5.1 Wskazowki dla instalatora

A OSTROZNIE!

Wszystkie operacje zwi gzane z instalacj g, monta zem, obstug g i konserwacj g
musz g by ¢ przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel, kt ~ 6ry spetnia
niezb edne wymagania zawodowe (zatwierdzone przez przedsi  ebiorstwo
producenta lub sprzedawc ¢) i z uwzgl ednieniem obowi gzujacych przepiséw
kraju instalacji oraz przepiséw dotycz  gcych bezpiecze nstwa produktu oraz
bezpiecze nstwa w miejscu pracy.

5.1.1 Wskazéwki dotycz gce instalaciji

Przed rozpoczeciem prac instalacyjnych i rozpoczeciem uzytkowania nalezy
uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje obstugi.

Wadliwa instalacja, btedy przy obstudze, konserwaciji i czyszczeniu, jak rowniez
ewentualne zmiany i modyfikacje moga by¢ przyczyng wadliwego dziatania,
uszkodzen i obrazen.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub materialne
wynikajgce z nieprzestrzegania powyzej wspomnianych przepiséw lub ingerenciji
takze w pojedyncze czesci urzgdzenia i stosowania nieoryginalnych czesci
zamiennych.
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Natychmiast po otrzymaniu urzgdzenia nalezy upewni¢ sig, ze nie zostato ono
uszkodzone w trakcie transportu, a opakowanie nie ulegto uszkodzeniu. W przypadku
uszkodzen lub braku elementéw nalezy niezwtocznie powiadomi¢ spedytora lub
sprzedawce/producenta oraz podac nr artykutu i numer seryjny  (tabliczka
znamionowa z tytu urzadzenia) i zatgczy¢ dokumentacje fotograficzna.

Nalezy upewni¢ sie, ze na drodze do miejsca instalacji nie ma elementéw
ograniczajgcych przejazd przez drzwi, korytarze lub inne ciggi komunikacyjne.

UWAGA: Podczas transportowania urzgdzenia moze dojs¢ do jego przewrécenia,
co moze spowodowaé uszkodzenie samego urzadzenia, innych przedmiotow lub
szkody osobowe. Podczas transportowania urzgdzenia nalezy stosowaé srodki
odpowiednie do jego ciezaru. Urzadzenia nie nalezy ciggna¢ ani przechylaé, lecz
unosi¢ prostopadle do podioza i przemieszczac poziomo.

5.1.2 Miejsce instalaciji

Urzadzenie musi by¢ ustawione w zamknietym i dobrze wentylowanym
pomieszczeniu (nie ha wolnym powietrzu).

Przed ustawieniem pieca konwekcyjno-parowego nalezy sprawdzi¢ wymiary i
doktadng pozycje przytaczy elektrycznych, wodnych i odbioru oparow.

Zalecamy ustawienie pieca konwekcyjno-parowego pod okapem lub odprowadzanie
goracych oparéw i zapachéw z komory pieca na zewnatrz.

Piec konwekcyjno-parowy musi byé ustawiony na réwnej powierzchni, aby unikngé
jego zeslizgiwania sie lub przewrécenia.

Podtoze pod piecem konwekcyjno-parowym musi mie¢ nosnos$¢ odpowiednig do
ciezaru urzgdzenia z maksymalnym obcigzeniem.

Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej, suchej i wodoodpornej powierzchni odpornej na
wysoka temperature. Miejsce ustawienia musi by¢ tatwo dostepne i wystarczajgco
obszerne, aby mozliwa byta swobodna obstuga urzgdzenia i dobra cyrkulacja
powietrza.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby tylna czes¢ byta tatwo dostepna w celu
podtaczenia zasilania elektrycznego, wody oraz konserwaciji.

Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia bezposrednio przy $cianach, murze, meblach
kuchennych lub innych przedmiotach, ktére wykonane sg z materiatu palnego.
Postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi przepisami przeciwpozarowymi.

Zachowa¢ minimalny odstep 100 mm pomiedzy urzgdzeniem a scianami oraz
innymi przedmiotami z lewej i z prawej strony, z tylu oraz 150 mm od gory.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabudowy!
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5.1.3 Przygotowanie do instalac;ji

Usung¢ zewnetrzne opakowanie (drewniang skrzynie i/lub karton) i zutylizowaé¢
zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji.

Przed uruchomieniem urzadzenia zdja¢ z niego folie ochronng. Folie zdejmowac
powoli, aby na powierzchni urzgdzenia nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne slady
kleju mozna usung¢ przy pomocy odpowiedniego rozpuszczalnika.

Z wnetrza wyjgc akcesoria, wszystkie materiaty informacyjne i torebki plastikowe.

A OSTROZNIE!

Nigdy nie usuwa ¢ z urzadzenia tabliczki znamionowej i oznakowa n
ostrzegawczych.

Regulacja n6 zek

Regulowane n6zki sg dostarczane wraz z urzgdzeniem i muszg zostaé przykrecone
do jego dna. Poprawne wypoziomowanie urzgdzenia zapewnia prawidtowg prace.
Urzadzenie poziomuje sie za pomocg nézek i sprawdza za pomocg poziomicy.

W celu wypoziomowania wystarczy wkrecac¢ lub wykreca¢ nézki.

& OSTROZNIE!

Nigdy nie u zytkowa ¢ urzgdzenia bez n6 zek!

W przypadku uzytkowania urzgdzenia bez n6zek uniemozliwia sie przeptyw
powietrza do chtodzenia podzespotéw elektronicznych i zewnetrznych $cianek
obudowy, a to moze doprowadzi¢ do przegrzania i uszkodzenia podzespotow
urzgdzenia.
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5.1.4 Podtgczenie do sieci elektrycznej

A ZAGROZENIE! Niebezpiecze astwo pora zenia
pradem elektrycznym!

W przypadku nieprawidtowej instalacji urz  gdzenie mo ze
powodowa € obrazenia!

Przed instalacj g nalezy poréwna € dane lokalnej sieci
elektrycznej z danymi technicznymi urz  gdzenia (patrz
tabliczka znamionowa). Urz gdzenie podt gczy¢ tylko przy
petnej zgodno sci!

* Przed podigczeniem urzadzenia do prgdu nalezy sie upewnié, ze podane na
tabliczce znamionowej wartosci napiecia i czestotliwosci sg zgodne z wartosciami w
istniejgcej sieci elektrycznej.

Dopuszcza si @ maksymalne odchylenia napi ecia + 10% .

e Sprawdzi¢, czy istnieje przytagcze SL odpowiadajgce obowigzujgcym przepisom.
Przy podtgczaniu urzgdzenia do sieci elektrycznej zwréci¢ uwage na zastosowanie
przewodu o odpowiednim przekroju.

e Przy podigczaniu do pradu nalezy zastosowa¢ pomiedzy urzgdzeniem a siecig
elektryczng zgodny z obcigzeniem wylgcznik wielobiegunowy. Wytgcznik powinien
mie¢ minimalny odstep miedzystykowy 3 mm i musi by¢ umieszczony w miejscu
tatwo dostepnym.

* Podigczenie do zasilania w prad elektryczny musi zosta¢ wykonane zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

Przytgcze wyréwnania potencjatow

* Podtaczenie instalacji wyréwnania potencjatow pomiedzy réznymi urzadzeniami
nalezy realizowac¢ za posrednictwem zacisku oznakowanego symbolem V.
Zacisk znajduje sie z tylu urzadzenia.

e Zacisk ten umozliwia podigczenie przewodu do wyréwnania potencjatow (kolor zétto-
zielony) o przekroju od 4 do 10 mm?Z.

e Urzadzenie musi by¢ podtgczone do obwodu wyréwnania potencjatéw, ktérego
skutecznos$¢ odpowiada zaleceniom zawartym w obowigzujgcych przepisach.
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5.1.5 Podtgczenie wody

Przytgcze na instalacji wody pitnej musi znajdowac sie w poblizu urzadzenia.

Podczas podtgczania nowej instalacji, zanim urzgdzenie zostanie podtgczone do
sieci wodociggowej, nalezy spusci¢ odpowiednig ilos¢ wody, aby zadne
zanieczyszczenia nie dostaly sie do zawor6éw magnetycznych.

Znajdujacy sie w zestawie waz nalezy podtgczy¢ pod katem 90°do przyt gcza (3/4%)
urzgdzenia. Potozenie przytgcza: z tytlu po prawej stronie pod urzgdzeniem. Drugi
koniec weza nalezy podigczy¢ przy pomocy kurka odcinajgcego do sieci zimnej
wody.

A OSTRZEZENIE!

Cisnienie wody powinno wynosi € maks. 3 bary . W przypadku wy zszego
cisnienia nale zy zastosowa € reduktor ci $nienia (Strona 232).

Aby zapewni¢ bezawaryjne funkcjonowanie urzgdzenia, nalezy w celu unikniecia
odkiadania sie kamienia w komorze pieca, stosowa¢ wode pitng o twardosci do 7°d.H.

A OSTRZEZENIE!

W przypadku twardo $ci wody powy zej 7°d.H nale 2y zainstalowa €
odpowiedni g instalacj e zmiekczania wody.

5.1.6 Podtgczenie odptywu

W wannie ociekowej wody, z przodu
urzgdzenia, znajduje sie waz odptywu
($rednica wewnetrzna 10 mm), ktéry stuzy do
odprowadzenia nadmiaru cieczy z wanny
ociekowej wody i instalowany jest z tytu pod
urzgdzeniem (A — rys. po prawej).

W celu potgczenia z odpowiednim systemem
odptywowym nalezy odpowiednio przedtuzyé
znajdujgcy sie w zestawie waz.

Znajdujaca sie w zestawie rure odptywu (B)
nalezy zamontowa¢ do otworu odptywowego
pod urzadzeniem, aby zapewni¢ przeptyw
cieczy z komory pieca. Rura odptywu

musi zosta¢ potgczona przy pomocy

odpowiedniego weza (@ 22 mm) i

odprowadzona do systemu odptywowego.
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5.1.7 Podtaczenie w eza doprowadzaj acego srodek czyszcz acy

Waz doprowadzajacy srodek czyszczacy zostat na
state poditgczony w dolnym obszarze urzgdzenia
do pompy.

Waz doprowadzajacy srodek czyszczacy (T)
nalezy zanurzy¢ tak gteboko jak to mozliwe w
zbiorniku z odpowiednim srodkiem czyszczgacym
(rys. po lewej).

5.1.8 Pierwsze uruchomienie i odbior

Przed uruchomieniem urzgdzenia elektrycznego nalezy starannie przeprowadzi¢
wszystkie konieczne kontrole, ktére potwierdzg zgodnos¢ urzgdzenia i jego instalacji z
przepisami prawnymi i danymi technicznymi oraz przepisami bezpieczenstwa.

Nastepujgce punkty musz g zosta¢ spetnione:
- Temperatura w miejscu instalacji musi by¢ wyzsza niz + 4 C.
- Komora pieca musi by¢ pusta.

- Wszystkie elementy opakowania muszg by¢ kompletnie usuniete razem
z folig ochronng ze $cian zewnetrznych.

- Otwory wentylacyjne nie mogg by¢ zastoniete ani zablokowane.

- Ewentualnie zdemontowane w celu instalacji elementy urzgdzenia
muszg zosta¢ ponownie zamontowane.

- Gléwny wigcznik zasilania elektrycznego musi by¢ wigczony, a zainstalowany
przed urzadzeniem kurek zamykajgcy wody musi by¢ otwarty.

Odbior urzadzen elektrycznych musi zostaé uzupetniony o przeprowadzenie cyklu
prébnego, ktory umozliwi sprawdzenie urzgdzenia pod katem wystepowania usterek i
problemow.

- Wigczy¢ urzagdzenie uzywajac przycisku T 1.
- Ustawi¢ cykl gotowania/pieczenia:
czas: 10 minut  temperatura: 150 T wytwarzanie pa  ry: stopie A 1.

Wcisngc¢ T 16, aby uruchomi¢ START/STOP.
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Przed odbiorem nalezy spetni¢ ponizsze punkty:

—

Oswietlenie urzadzenia wigczane jest za pomocg odpowiedniego przycisku i
wylgcza sie automatycznie po uptywie 45 sekund, jezeli nie zostanie wytgczone
wczeshiej ponownym uzyciem przycisku.

Urzadzenie wylgcza sie gdy tylko zostang otwarte drzwi urzadzenia i zaczyna
ponowne funkcjonowaé, gdy zostang one zamkniete.

Termostat do ustawiania temperatury w urzadzeniu zadziata, gdy tylko zostanie
osiggnieta zadana temperatura. Element(y) grzewczy(e) jest(sg) czasowo
wylgczany(e).

Silnik wentylatora(6w) zmienia kierunek obrotéw automatycznie co 3 minuty.

W przypadku urzadzen z dwoma wentylatorami w komorze urzadzenia, silniki maja
te same kierunki obrotéw.

Sprawdzi¢ wyprowadzenie wody z przewodu do otworu wejsciowego nawilzania
(znajdujacego sie w komorze gotowania) w kierunku wentylatora.

Na zakonczenie cyklu gotowania/pieczenia przez ok. 15 sekund stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

UWAGA

Przy wt gczaniu urz gdzenia mo zna ustysze ¢ sygnat d zwiekowy. Jest to normalne i
wyt gczy si @ automatycznie po kilku sekundach.

A OSTROZNIE!

Jezeli proces, podczas ustawiania fazy gotowania/piecz  enia, jest zablokowany
lub panel obstugi z innych przyczyn nie odpowiada, mozna usun g¢ ten problem

poprzez wielokrotne u zycie przycisku T 15.
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5.2 Wskazéwki dla u zytkownika

& OSTROZNIE!

Niniejsz g instrukcj e uzytkowania nale zy uwaznie przeczyta €, poniewa z zawiera
ona wazne wskazéwki dotycz ace bezpiecze nstwa i u zytkowania pieca
konwekcyjnego.

Instrukcj e obstugi nale zy zachowa ¢, aby zawsze mo zna byto z niej korzysta €.
Wadliwa instalacja, bt edy przy obstudze, konserwacji i czyszczeniu oraz
ewentualne zmiany i modyfikacje mog g byé przyczyn g wadliwego dziatania,
uszkodze h i obra zeh.

5.2.1 Wskazowki dotycz gce bezpiecze nstwa

Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu zrodet ciepta takich, jak np. grill lub
frytownica.

W poblizu urzgdzenia nigdy nie nalezy pozostawia¢ tatwopalnych materiatow.
Zagro zenie po zarem!

Podczas gotowania lub po jego zakonczeniu pojemniki na artykuty spozywcze lub
inne przedmioty mogg by¢ bardzo gorgce; nalezy zachowaé szczegdlng ostroznos$é
podczas operowania nimi, aby unikngé poparzen. Mozna je dotykaé tyko

w odpowiednich rekawicach ochronnych. Zagro zenie oparzeniem!

Zachowaé szczegolng ostrozno$¢ podczas otwierania drzwi pieca konwekcyjnego.
Zagro zenie poparzeniem przez wydostajgce sie gorgce opary.
W piecu konwekcyjno-parowym nie umieszczaé palnych przedmiotéw i artykutéw

spozywczych zawierajgcych alkohol: moze doj$¢ do samozaptonu i pozaru, ktére
mogg spowodowac wybuchy.

Unika¢ solenia potraw we wnetrzu komory pieca konwekcyjno-parowego. Jesli nie
mozna tego uniknaé, nalezy zadba¢ o mozliwie najwczesniejsze oczyszczenie,
inaczej moga powstac uszkodzenia w komorze pieca.

Temperatura zewn etrznych cz esci pieca konwekcyjno -parowy
moze przekracza ¢ 60 T. Aby unikn g€ poparze n, nie nale zy
dotyka € obszaréw i cz esci, ktére s g oznakowane symbolem

pokazanym z boku.

W przypadku uszkodzen lub ztaman szklanych sktadnikéw drzwi, nalezy je
niezwtocznie wymieni¢ (skontaktowac sie z serwisem).

W przypadku przestoju pieca konwekcyjnego (np. 12 godzin) szklane drzwi pieca
nalezy pozostawi¢ otwarte.

W przypadku dtuzszego przestoju (np. kilka dni) zamkna¢ doptyw wody i odtgczyé
urzgdzenia od zasilania elektrycznego.
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« Jesdli piec konwekcyjno-parowy ma by¢ ustawiony na podstawie, stole ze stali
nierdzewnej lub innym piecu konwekcyjno-parowym, zaleca si e rezygnacj e
z uzytkowania poziomow wyzszych niz te, na ktérych uzytkownik moze widzie¢
zawarto$¢ pojemnikow.
A

A\
» Ze wzgledow bezpieczenstwa, po ustawieniu urzgdzenia, naklejka L8N\

.Gor aca ciecz w pojemniku! Zagro zenie oparzeniem!" znajdujgca sie
w opakowaniu musi zosta¢ umieszczona na piecu konwekcyjno-parowym na
wysokosci 1,6 m od podtogi.

5.2.2 Obstuga

* Nalezy starannie wyczys$cic¢ urzgdzenie i jego akcesoria przed uzyciem
(patrz rozdziat 6 ,Czyszczenie i konserwacja“ ).

* Nalezy skontrolowa¢ przed oddaniem do eksploatacji poprawng instalacje, stabilnos¢,
niwelacje urzgdzenia, jak rowniez wykonanie przytacza elektrycznego i przytgcza wody
zimnej.

& OSTROZNIE!

Nalezy podgrza ¢ urzadzenie przed gotowaniem/pieczeniem przy pomocy
jego automatycznego modutu podgrzewania wst  epnego (patrz rozdziat
.Podgrzewanie wst epne*, str. 252).

« Gdy tylko urzagdzenie zostanie podigczone do zasilania elektrycznego, znajduje sie
w trybie czuwania (,standby”).

* Pulpit obstugi urzgdzenia wyposazony jest w pokretto M. Celem ustawienia zgdanych

parametrow przekreci¢ pokretto M, aby potwierdzi¢ ustawione wartosci wcisngé
pokretto.
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5.2.3 Funkcje elementow obstugi i wska  znikow

€Sartscher

(O F—T1
T2 T3

@
p1 ——NEH

@ O
p2 —— RN

TS5

T11—O T12
T13 O—T14
TIS—O T16

T1 | Przycisk WL.WYL.

T2 Przycisk gotowania/pieczenia z
termoobiegiem

T3 Przycisk gotowania/pieczenia z
wytwarzaniem pary

T4 Przycisk konwekcyjnego gotowania
na parze

T5 | Aktywowanie gotowania Delta-T AT

T6 | Aktywowanie temperatury

T7 Aktywowanie sondy temperatury
potrawy

T8 | Aktywowanie czasu

T9 | Aktywowanie predkosci wentylatora

T 10 | Aktywowanie wytwarzania pary

T11 Aktywacja/Dezaktywacja faz
gotowania i nagrzewania wstepnego

T 12 | Aktywowanie programow

T 13 | Wyciag oparéw

T 14 | Przycisk oswietlenia wewnetrznego

T 15 | Przycisk anulujgcy/ Czyszczenie

T16 | Przycisk START/STOP
Wyswietlacz LED temperatury /

D1 .
gotowania Delta-T
Wyswietlacz LED czasu /

D2
temperatury potrawy/
Wyswietlacz LED predkosci

D3 ;
wentylatora/dodawania pary

D4 Wyswietlacz LED fazy
gotowania/programow

M | Pokretto funkcji
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5.2.4 Ustawienia
Gotowanie/pieczenie z termoobiegiem

Aby wigczy¢ urzgdzenie wcisng¢ przycisk T1.

IBartscher Przyciski funkcyjne T2 -T 3 - T 4 migaja, a
urzgdzenie jest gotowe do ustawienia funkcji.
Na wskazniku LED D 4 pojawia sie ,MANUAL"

Oi T1 (tryb r eczny).

W celu ustawienia gotowania/pieczenia z
TERMOOBIEGIEM nalezy uzy¢ przycisku T 2.

Ustawienie pozgdanej temperatury wymaga
uzycia przycisku T 6.

p1 — ER Jezeli przycisk T 6 miga, wowczas mozna
pokrettem M ustawi¢ temperature
@ ( )— T6 gotowania/pieczenia (50 T - 280 C).

D2 _,, Nastepnie nalezy potwierdzi¢ wybor przyciskiem
T 6 lub pokrettem M. Ustawiona temperatura

@ O— T8  Wyswietlana jest na wyéwietlaczu LED D 1.
Urzadzenie automatycznie przechodzi do
D3 4— ustawiania czasu gotowania/pieczenia

To ( ) (przycisk T 8 miga).

Zadany czas nalezy ustawi¢ obracajgc

T2

4_ pokrettem M, a ustawienie potwierdzi¢
O przyciskiem T 8 lub pokrettem M. Ustawiony
czas wyswietlany jest na wyswietlaczu LED D 2.
@ O Urzadzenie automatycznie przechodzi do usta-
wienia predko $ci wentylatoréw (przycisk T 9
Q T16 miga).
Nalezy wybraé¢ predkos¢ wentylatora za pomocg
pokretta M (do dyspozycji sg 3 stopnie
predkosci) i potwierdzi¢ wybor przyciskiem T 9
lub pokrettem M.

Ustawiony stopien predkosci wyswietlony jest
na wyswietlaczu D 3.

W celu uruchomienia urzadzenia nalezy uzyc¢
przycisku T 16.
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Gotowanie/pieczenie z wytwarzaniem pary

€Sartscher

T10

Aby wigczy¢ urzadzenie wcisng¢ przycisk T1.
Przyciski funkcyjne T2-T 3 - T 4 migajag, a
urzadzenie jest gotowe do ustawienia funkcji.
Na wskazniku LED D 4 pojawia sie ,MANUAL"
(tryb r eczny).

W celu ustawienia gotowania/pieczenia z
WYTWARZANIEM PARY nalezy uzy¢

przycisku T 3.

Ustawienie zgdanej temperatury wymaga
uzycia przycisku T 6.

Jezeli przycisk T 6 miga, wowczas pokrettem M

mozna ustawic¢ temperature gotowania/
pieczenia (50 € - 120 ). Nast epnie nalezy
potwierdzi¢ wybor przyciskiem T 6 lub pokrettem

M.

Ustawiona temperatura wyswietlana jest na
wyswietlaczu LED D 1.

Urzadzenie automatycznie przechodzi do
ustawiania czasu gotowania/pieczenia
(przycisk T 8 miga). Zgdany czas nalezy
ustawi¢ obracajgc pokretto M, a ustawienie
potwierdzi¢ przyciskiem T 8 lub pokrettem M.

Ustawiony czas wyswietlany jest na
wyswietlaczu LED D 2.

Urzadzenie automatycznie przechodzi do
ustawienia predko $ci wentylatorow

(przycisk T 9 miga).

Nalezy wybraé predkos$¢ wentylatora (do
dyspozycji sg 3 stopnie predkosci) i potwierdzic¢
wybor przyciskiem T 9 lub pokrettem M.
Ustawiony stopien predkosci wyswietlony jest
na wyswietlaczu D 3.

W celu uruchomienia urzadzenia nalezy uzyc¢
przycisku T 16.

- 246 -



artscher

Konwekcyjne gotowanie na parze (gotowanie/pieczenie

wytwarzaniem pary )

Sartscher

T

T1

©
©®

T

T4

o1 — BN

T6

i

p2 —

i

T8

i

D3

T9 T10

é

D4

T16

;S;i

z termoobiegiem/

Aby wigczy¢ urzagdzenie wcisng¢ przycisk T1.
Przyciski funkcyjne T2 -T 3 - T 4 migaja, a
urzgdzenie jest gotowe do ustawienia funkcji.

Na wskazniku LED D 4 pojawia sie ,MANUAL"
(tryb r eczny).

W celu ustawienia KONWEKCYJNEGO GOTO-
WANIA NA PARZE nalezy uzy¢ przycisku T 4.
Ustawienie zgdanej temperatury wymaga
uzycia przycisku T 6. Jezeli przycisk T 6 miga,
wowczas pokrettem M mozna ustawié
temperature (50 T - 270 C). Nast epnie nalezy
potwierdzi¢ wybor przyciskiem T 6 lub pokrettem
M. Ustawiona temperatura wyswietlana jest na
wyswietlaczu LED D 1.

Urzadzenie automatycznie przechodzi do
ustawiania czasu gotowania/pieczenia (przycisk
T 8 miga). Zadany czas nalezy ustawi¢ obracajgc
pokretto M, a ustawienie potwierdzi¢ przyciskiem
T 8 lub pokrettem M. Ustawiony czas wyswietlany
jest na wyswietlaczu LED D 2.

Urzadzenie automatycznie przechodzi do
ustawienia predko $ci wentylatorow  (przycisk

T 9 miga). Nalezy wybra¢ predkos¢

wentylatora (do dyspozycji sg 3 stopnie
predkosci) i potwierdzi¢ wybor przyciskiem T 9
lub pokrettem M. Ustawiony stopien predkosci
wyswietlony jest na wyswietlaczu D 3.
Urzadzenie przechodzi automatycznie do
ustawienia nawil zanie . Przycisk T 10 miga.
Wcisngc ten przycisk i wybraé pokrettem M
zgdane nawilzanie: 1-10 w trybie recznym i

0 - 100 (w 10 krokach) w trybie programo-
wanym. Wybér potwierdzi¢ przyciskiem T 10

lub pokrettem M.

W celu uruchomienia urzadzenia nalezy uzyc¢
przycisku T 16.
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Gotowanie/pieczenie z sond g temperatury potrawy

Mocowanie / usuwanie sondy temperatury potrawy

W celu podigczenia sondy temperatury potrawy
nalezy zdja¢ zatyczke A (rys. z lewej strony) z
miejsca przytgczenia po lewej gornej stronie
urzadzenia, nalezy trzymac wcisnietg czerwong
zapadke B i wlozy¢ sonde temperatury potrawy C
do przewidzianego do tego celu otworu.

Nalezy pusci¢ zapadke B. W celu usuniecia ponownie
wcisng¢ zapadke B, wyciggng¢ sonde temperatury
potrawy C i pusci¢ zapadke B.

Ponownie umocowac¢ zatyczke A.

A OSTROZNIE!

Aby unikn aé uszkodzenia sond e temperatury potrawy , wprowadza ¢ ja
do urz adzenia tylko _powy zej szklanych drzwi.

@WSKAZOWKA!

Sond e temperatury potrawy umiejscawiana jest poprzez wprowadzenie jej do
przygotowywanego produktu, tak aby jej czubek znajdowat w $srodku produktu
(czes¢ o najwiekszej grubosci).

- 248 -



artscher

€Sartscher

(@ ——T1
T2——§) Gr—r13
Gr——m4

01—

® O—rs

02 —— [N
70 O

03—

O ©

o+ —CRIER

O @
® O

() GEr—r116

Aby wigczy¢ urzgdzenie wcisng¢ przycisk T1.
Przyciski funkcyjne T2 -T 3 - T 4 migaja, a
urzgdzenie jest gotowe do ustawienia funkcji.

Na wskazniku LED D 4 pojawia sie ,MANUAL"
(tryb r eczny).

W celu ustawienia zgdanego trybu gotowania/
pieczenia nalezy uzyé¢ odpowiedniego przycisku
T2-T3-TA4.

Ustawienie zgdanej temperatury wymaga uzycia
przycisku T 6. Jezeli przycisk T 6 miga, wowczas
pokrettem M mozna ustawié temperature (50 C -
280 ).

Nastepnie nalezy potwierdzi¢ wybor przyciskiem
T 6 lub pokrettem M. Ustawiona temperatura
wyswietlana jest na wyswietlaczu LED D 1.
Urzadzenie automatycznie przechodzi do
ustawiania czasu gotowania/pieczenia

Teraz nie mozna ustawi¢ czasu, tylko nalezy
wybraé tryb gotowania/pieczenia z SOND A
TEMPERATURY POTRAWY poprzez uzycie

przycisku T 7.

Ustawi¢ zadang temperatur € wewn etrzng w
produkcie w zakresie 20 € — 110 T przy
pomocy pokretta M.

(Wazne: temperatura w urz gdzeniu musi
wynosi € przynajmniej5 T wi ecejniz
temperatura sondy potrawy).

Ustawienie nalezy potwierdzi¢ przyciskiem T 7
lub pokrettem M. Ustawiona temperatura

potrawy wyswietlana jest na wyswietlaczu
LED D 2.

Nalezy ustawi¢ dalsze parametry zaleznie od
rodzaju przygotowywanych potraw.

W celu uruchomienia urzadzenia nalezy uzyc¢
przycisku T 16.
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Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem funkcji Delta-T (AaT)

artscher

Oin
T2 T3

—T4
p1 —

Ts
p2 — N

T7

:

’

O
©

O
S

q ?22‘

T16

=

Aby wigczy¢ urzadzenie wcisng¢ przycisk T1.
Przyciski funkcyjne T2-T 3 - T 4 migajag, a
urzadzenie jest gotowe do ustawienia funkcji.
Na wskazniku LED D 4 pojawia sie ,MANUAL"
(tryb r eczny).

W celu ustawienia zgdanego trybu gotowania/
pieczenia nalezy uzy¢ odpowiedniego przycisku
T2-T3-TA4

Korzystanie z trybu gotowania/pieczenia __ AT:

Tryb AT nadaje sie szczegolnie do przygotowy-
wania pieczeni $redniej/znacznej wielkosci.

Dla tego rodzaju przygotowania wskazana jest
temperatura, stosowana ponizej tej, ktérg
wykorzystuje sie do tradycyjnego gotowania/
pieczenia. W tym celu czas gotowana/pieczenia
wydluza sie, a potrawy stajg sie delikatne.
Réwnoczesnie zmniejsza sie utrata wagi potrawy.
Aby uruchomi¢ tryb pracy Delta-T (AT), wcisngé
przycisk T 5. Jezeli przycisk miga, wybrac
pokrettem M zadang réznic @ temperatur miedzy
temperaturg gotowania a temperaturg
wewnetrzng potrawy.

Zalecane ustawienie AT:30-40 C

Potwierdzi¢ wybor przyciskiem T 5 lub pokrettem
M. Na wyswietlaczu LED D 1 wyswietlona zostaje
ustawiona réznica temperatury.

Urzadzenie przechodzi automatycznie do
ustawienia temperatury wewn etrznej

(przycisk T 7 miga). Ustawic¢ jg pokrettem M.
Potwierdzi¢ wybor przyciskiem T 7 lub
pokrettem M.

Na wyswietlaczu LED D 2 wy$wietlona zostaje
ustawiona temperatura wewnetrzna.

Nalezy ustawi¢ dalsze parametry zaleznie od
rodzaju przygotowywanych potraw.

W celu uruchomienia urzadzenia nalezy uzyc¢
przycisku T 16.
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Wyciag oparéw/zawor spustowy

Wycigg oparéw ma za zadanie usuwac wilgoé
powstajgcg podczas gotowania/pieczenia w
komorze urzadzenia.

Przy wigczaniu urzadzenia wycigg oparow jest
T13 __@ zawsze zamkniety. Na koniec czasu gotowania/

' pieczenia wycigg oparéw pozostaje w takiej
pozycji, w jakiej sie w danym momencie znajduje.

( . Uzywajgc przycisku T 13 wycigg oparow jest
otwierany badz zamykany.
Podczas gdy wycigg ustawia sie samoczynnie
(przycisk T 13 miga), nie moze byé wykonane
zadne inne zadanie.
Otwarcie wyciggu opar6w nastepuje poprzez
zmiane pozycji przycisku T 13:

Wiaczony: WYCI AG OPAROW OTWARTY
Wytaczony: WYCI AG OPAROW ZAMKNIETY

Rowniez w przypadku zamknietego wyciggu
oparéw nie ma zagrozenia powstania nadcisnienia
we wnetrzu urzadzenia, gdyz sytuacja taka jest
zawsze kontrolowana przez wyciag.

W trybie KONWEKCYJNEGO GOTOWANIA NA
PARZE wycigg oparow sterowany jest automa-
tycznie. Jednak mozna réwniez ingerowac recznie.
W trybie gotowania/pieczenia z PARA wycigg
oparéw pozostaje zamkniety.

- 251 -



artscher

Podgrzewanie wst epne

artscher

Aby wigczy¢ urzadzenie wcisng¢ przycisk T1.
Przyciski funkcyjne T2-T 3 - T 4 migajag, a
urzadzenie jest gotowe do ustawienia funkcji.
Na wskazniku LED D 4 pojawia sie ,MANUAL"
(tryb r eczny).

W celu ustawienia zgdanego trybu gotowania/
pieczenia nalezy uzy¢ odpowiedniego przycisku
T2-T3-T4iustawi¢ zgdane parametry.

W ustawieniach podstawowych nagrzewanie
wstepne jest wytgczone. Aby uruchomié
nagrzewanie wstepne urzgdzenia, wcisngé
przycisk T 11, a pokretto M obrécié¢ w lewo.

Na wyswietlaczu LED D 4 pojawia sie ,PRE? N“
(N — nie).

Pokretto M obréci¢ w prawo, az na wyswietlaczu
LED D 4 pojawi sie ,PRE? Y* (Y —tak). W celu
potwierdzenia wcisngé pokretto M. W tym miejscu
pokretto M obrécié w prawo, aby powréci¢ do
programowania przepisu.

Jezeli uruchamiamy program gotowania przez
wcisniecie przycisku T 16 na wyswietlaczu LED
D 3i D 4 pojawia sie¢ ,PRE “ i ,HEAT" .
Urzadzenie automatycznie rozpocznie

podgrzewanie w temperaturze o 20% wyzszej
niz ustawiona dla pierwszej fazy przepisu.

Po zakonczeniu procesu podgrzewania bedzie
stychac sygnat dzwiekowy. Teraz mozna wstawic
potrawe do komory urzgdzenia w celu jej
przygotowania.

Uwaga:

W celu osi ggni ecia lepszego wyniku nale zy
potrawy wstawia ¢ do komory urz adzenia
zawsze wtedy, gdy zako nczone zostato
podgrzewanie.

Poza tym mo zna zawsze wtedy korzysta ¢ z
podgrzewania, gdy ma zosta € zwiekszona
moc urz gdzenia (poza paroma wyjgtkami, w
przypadku ktérych przygotowywanie nalezy
rozpoczaé ,na zimnao”).

-252 -



artscher

Programowanie i zapisywanie w pami  eci programu gotowania / pieczenia

W pamieci urzgdzenia mozna zaprogramowac i
- zapisac do 99 programdw gotowania/pieczenia
'Ba"“her ab?/ mozna je l?y}ogwykorzy%taé ponOV\F/)nie.
Aby wigczy¢ urzadzenie wcisng¢ przycisk T1.
Oi T1 Przyciski funkcyjne T2 -T 3 - T 4 migaja, a
urzgdzenie jest gotowe do ustawiania funkcji.
Na wyswietlaczu LED D 4 pojawia sie
+MANUAL" (ustawianie r eczne).
Ustawi¢ pojedyncze parametry w zaleznosci od
! rodzaju przygotowania potrawy:
BT tryb gotowania / pieczenia,
temperatura lub gotowanie AT,
czas lub temperatura wewnetrzna,
-; predkos¢ wentylatora, nawilzanie.
Po sporzadzeniu zgdanego programu wcisngé
na kilka sekund przycisk T 12. Na wyswietlaczu

G
®

Omg®
ChoilS

LED D 4 pojawia sie humer pierwszego wolnego
_ w pamieci programu (np. jezeli sg juz zapisane
w pamieci 3 programy w pozycjach 1, 2 i 3 jako
pierwsze wolne miejsce w pamieci zostanie
wskazany ,, PRG 04“).

D4 4— Na kilka sekund wcisnaé ponownie przycisk T 12
ru—(C0 @—
zaprogramowac¢ do 9 faz gotowania oraz

T12
: nagrzewanie wst epne.
O ._ T16 Aby zaprogramowac pojedyncze fazy gotowania
M

O
©

az na wyswietlaczu LED D 4 pojawi sie ,MEM" .

®

Dla kazdego programu (przepisu) mozna

® O

wcisng¢ przycisk T 11.
Na wyswietlaczu LED D 4 pojawia sie numer

fazy gotowania ,STEP 1“ . Ustawi¢ parametry
dla tej fazy gotowania. Ponownie wcisngé na

kilka sekund przycisk T 12, az na wyswietlaczu
LED D 4 pojawi sie ,MEM" .

Aby zaprogramowac nastepng faze gotowania,
obrdci¢ pokretto M w prawg strone. Na
wyswietlaczu LED D 4 pojawia sie nhumer nowej

fazy gotowania: ,STEP 2" . Teraz mozna
wpisywac parametry nowej fazy gotowania.
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Poruszanie si @ pomi edzy zapisanymi programami

€Sartscher

Aby wybraé zapisany program, nalezy uzy¢
przycisku T 12 i ustawi¢ obrotem w prawo lub
lewo pokrettem M numer programu. Wybor

nalezy potwierdzi¢ uzyciem przycisku T 12,

gdy ustawiony on jest na humerze zgdanego
programu ,PRG 04“.

Przycisk T 11 miga i mozna wyswietli¢
ustawienia fazy pieczenia/gotowania danego
programu. Nalezy ustawi¢ pozycje fazy 1
(STEP 1) i wcisngé przycisk T 16, aby
uruchomi¢ program.

Proces moze zosta¢ rozpoczety poprzez faze
réwniez po fazie 1, nalezy wtedy wybra¢ numer
zgdanej fazy i wcisng¢ przycisk T16.

W tym przypadku urzadzenie nie uruchamia

podgrzewania wstepnego, nawet jesli jest to
przewidziane przez program.

Zmianal/usuni ecie programu gotowania/
pieczenia

W celu wprowadzenia zmian w zapisanym
programie, wybra¢ numer zagdanego programu
(punkt ,Poruszanie si e pomi edzy zapisanymi
programami “ ). Nastepnie wybra¢ faze
gotowania, ktéra ma zosta¢ zmieniona i
przeprowadzi¢ programowanie fazy gotowania
wg potrzeb.

Po zakonczeniu ustawiania mozna zapisa¢
zmieniony program, wciskajgc przycisk T 12
na kilka sekund, az na wyswietlaczu LED D 4
pojawi sie ,MEM" .

Mozliwe jest réwniez usuniecie czesci lub
calosci danego programu.

Chcac usung¢ pewng faze gotowania z
okreslonego programu nalezy ustawié¢ dany
program na fazie, ktéra ma zosta¢ usunieta i
przez kilka sekund przytrzymac wcisniety
przycisk T 11, az na wyswietlaczu LED D 4
pojawi sie ,dEL?N" .
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Obréci¢ pokretto M w lewg strone. Gdy na
wyswietlaczu LED D 4 pojawi sie ,dEL?Y" ,
wcisng¢ pokretto M. Na wyswietlaczu LED D 4
pojawi sie ,dEL" . Poczgwszy od fazy
gotowania, na ktdrej zostat ustawiony program,
usuniete zostang takze wszystkie nastepne fazy
wybranego programu (np. wyboér fazy gotowania
3 spowoduje usuniecie faz 3, 4, 5, itd.).

Nie ma mozliwosci usuniecia tylko jednej fazy
gotowania znajdujgcej sie miedzy innymi fazami
(np. niemozliwe jest usuniecie jedynie fazy
gotowania 3 bez usuniecia faz 4, 5, itd.).

Aby usung¢ caty program, nalezy wybra¢ faze
gotowania 1 (STEP1) i przez kilka sekund
przytrzymac wcisniety przycisk T 11, az na
wyswietlaczu LED D 4 pojawi sie ,dEL?N" .
Obréci¢ pokretto M w lewg strone. Gdy na
wyswietlaczu LED D 4 pojawi sie ,dEL?Y" ,
wcisng¢ pokretto. Na wyswietlaczu LED D 4
pojawi sie ,dEL" .

Oswietlenie wn etrza komory urz gdzenia

W celu wigczenia oswietlenia komory
urzgdzenia, nalezy uzy¢ przycisku T 14.
Oswietlenie wigczy sie na 45 sekund. Mozliwe
jest réwniez wylgczenie oswietlenia przed jego
automatycznym wytgczeniem; w tym celu nalezy
uzy¢ ponownie przycisku T 14.

Wytgczanie urz gdzenia

Aby zakonczy¢ program pieczenia/gotowania,
ktéry zostat ustawiony na czas nieograniczony
lub przed uptynieciem ustawionego czasu,

nalezy uzy¢ przycisku T 16.
W celu wylgczenia urzgdzenia nalezy przez
kilka sekund przytrzyma¢ przycisk T 1.
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Funkcja COOLING DOWN (schtadzanie komory gotowania)

Urzadzenie jest dodatkowo wyposazone w funkcje ,, COOLING DOWN*.

Jezeli po jednym procesie gotowania o wysokiej temperaturze urzgdzenie musi
zostac szybko schtodzone do procesu gotowania o temperaturze nizszej, nalezy
uruchomi¢ te funkcje wciskajac w tym celu przycisk T 15, a nastepnie T 16.

Na wyswietlaczu LED D 4 pojawi sie ,COOLING DOWN* .

Aby przyspieszy¢ schtadzanie, mozna dodatkowo otworzy¢ szklane drzwiczki. W
takim przypadku urzgdzenie nie wylgczy sie przy otwartych szklanych drzwiach, a
proces schtadzania nie zostanie przerwany.

W recznym trybie funkcja ta nie zostaje automatycznie wytgczona. Kiedy osiggnieta
zostanie zgdana nizsza temperatura (temperatura wyswietlana jest na wyswietlaczu
LED D 1) w celu przerwania procesu wcisng¢ przycisk T 15, w przeciwnym razie
urzgdzenie schlodzi sie do ustawionej wstepnie temperatury 50 € .

W trybie programowanym urzgdzenie wylgcza sie, hatychmiast gdy komora
gotowania schtodzi sie o ok. 40 C. Je zeli zgdana temperatura w komorze
gotowania nie zostanie jeszcze osiggnieta nalezy powtdrzyc¢ caly proces.

Przy uruchomieniu tej funkcji wycigg otwiera sie automatycznie.

Gotowanie / pieczenie z wi eksza ilo $cig faz gotowania w trybie r ecznym

Takze w recznym trybie mozna wykonac¢ program z wiekszg iloscig faz gotowania
(do 9 faz gotowania).

Aby wigczy¢ urzgdzenie wcisng¢ przycisk T1.

Przyciski funkcyjne T2 -T 3 - T 4 migajg i urzgdzenie gotowe jest do ustawiania
funkcji. Na wyswietlaczu LED D 4 pojawia sie ,MANUAL" (tryb r eczny).

Ustawi¢ pojedyncze parametry w zaleznosci od rodzaju przygotowania potrawy:

» tryb gotowania / pieczenia,

» temperatura lub gotowanie AT,

» czas lub temperatura wewnetrzna potrawy,
» predkos¢ wentylatora,

» nawilzanie.

Po wykonaniu zgdanego programu, wcisngé na kilka sekund przycisk T 12.

a wyswietlaczu LED D 4 pojawia sie numer pierwszego wolnego w pamieci programu
(np. jezeli sg juz zapisane w pamieci 3 programy w pozycjach 1, 2 i 3 jako pierwsze
wolne miejsce w pamieci zostanie wskazany ,, PRG 04“).

Nalezy przejs¢ teraz do programowania pojedynczych faz gotowania w programie,
wcisng¢ na krétko przycisk T 11. Na wyswietlaczu LED D 4 pojawia sie numer fazy
gotowania ,STEP 1" . Ustawi¢ parametry dla tej fazy gotowania.
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Aby wpisa¢ nastepng faze gotowania, ponownie na krotko wcisngé przycisk T 11.
Na wyswietlaczu LED D 4 pojawi sie numer fazy gotowania ,STEP 2" . Takze dla
tej fazy gotowania ustawic¢ zgdane parametry.

Po wpisaniu wszystkich faz gotowania wcisngé przycisk T 16 i podany program z
fazami gotowania zostanie zrealizowany.

@WSKAZOWKA!

Po uptywie ustawionego programu urz  gdzenie wyt gcza sie. Po wyt gczeniu
urzadzenia nie mo zna juz uruchomi € tego programu, poniewa z w recznym
trybie pracy program nie mo ze zosta ¢ zapisany w pami eci urz gdzenia.

5.2.5 Wskazowki i rady

A
/A
L8N Goraca ciecz w zbiorniku! Ryzyko oparzenial!
Podczas przygotowywania zywno $ci lub ptynéw,
zawartych w pojemnikach, nale zy w szczegdélno $ci uwa zaé
na ewentualny wyciek, zarbwno podczas gotowania, ja  Ki
wyci ggania pojemnika z komory pieca.
Nie zaleca si e, korzystania z wy zszych prowadnic, w
przypadku ktérych u zytkownik nie ma mo zliwo $ci zajrzenia
do pojemnika.

Podczas gotowania lub pieczenia zywnos$ci konieczne jest umieszczenie na podiozu
komory pieca pojemnika ociekowego na olej i soki z pieczenia.

Dla doskonatego i jednolitego gotowania zywnosci, zaleca sie stosowanie blach lub
pojemnikéw GN o odpowiedniej wysokosci, co gwarantuje dobrg i wystarczajgcg
cyrkulacje powietrza. Miedzy gorng blachg i potrawg musi by¢ zachowana
odlegtos¢ wynoszgca minimum 2 cm.

Nie przepetnia¢ blachy, pojemnikéw GN, zywno$¢ rozprowadzi¢ réwnomiernie w
celu osiggniecia zadowalajgcego rezultatu.

Nalezy zwréci¢ uwage na prawidtowe korzystanie z czujnika temperatury
wewnetrznej: Wprowadzenie w najgrubszym punkcie zywnosci z gory na dét, az do
osiggniecia srodka przez szpic czujnika temperatury wewnetrznej.

Aby wyréwnac¢ skutki utraty ciepta poprzez otwarcie drzwi w celu wprowadzenia

zywnosci, zalecamy podgrzewanie wstepne (Rozdziat ,,Podgrzewanie wst epne“,
str. 252).
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6. Czyszczenie i konserwacja

A OSTRZEZENIE!

Przed czyszczeniem nale zy odtaczyé urzadzenie od
zasilania elektrycznego i poczeka ¢, az urzadzenie ostygnie.
Nigdy nie oczyszcza € urzadzenia strumieniem wody lub
pary pod ci $nieniem!

Uwazaé, aby do urz gdzenia nie dostata si ¢ woda.

Regularne czyszczenie przez u zytkownika

0]

Celem zapewnienia prawidtowego sposobu funkcjonowania, higieny i mocy urzadzenie
my¢ codziennie na zakonczenie dnia pracy.

Przed myciem odtaczy¢ doptyw pradu do urzadzenia, zakreci¢ zawor wody, a komore
gotujacyg zostawi¢ do ostygniecia.

WYyja¢ z urzadzenia prowadnice i doktadnie umy¢ je cieptg wodg i tagodnym

srodkiem czyszczgcym, przemyc¢ czystg wodg i na zakonczenie wysuszy¢ je.

Do mycia komory gotujgcej uzywac letniej wody i odpowiednich srodkow
czyszczacych. Komore doktadnie przemy¢ czystg wodg i zwréci¢ uwage na to, aby nie
pozostaty zadne resztki sSrodkdw czyszczacych. Nastepnie wysuszy¢é komore gotujgcy.
Uzywaé wytgcznie specjalnych srodkéw do czyszczenia stali nierdzewnej , zastoso-
wanie nieodpowiednich srodkéw czyszczacych moze spowodowaé korozje piekarnika.
Nie uzywa¢ srodkéw czyszczgcych z zawartoscig chloru (srodki wybielajgce, kwas
chlorowodorowy itp.).

Po myciu zastosowa¢ miekka, suchg sciereczke do wysuszenia i wypolerowania
powierzchni.

Automatyczne czyszczenie

(o]

Urzadzenia wyposazone sg w automatyczny system czyszczenia, ktéry oferuje
3 r6zne programy czyszczace: ,SOFT* , ,NORMAL" i ,STARK" , a takze program
suszenia.

Srodek czyszczacy pompowany jest do komory pieca przy pomocy na state
podtaczonego weza doprowadzajgcego. Srodek ten rozprowadzany jest z wodg przy
pomocy dyszy czyszczacej w gornym obszarze komory pieca.

Przed aktywowaniem automatycznego czyszczenia, nalezy przeprowadzi¢
nastepujgce kroki:

- otworzy¢ drzwi i usung¢ filtr z odptywu w podtozu komory pieca;
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- sprawdzi¢, czy odpowiedni waz doprowadzajgcy srodek czyszczgcy zostat
prawidtowo podtgczony i czy zostat wprowadzony do pojemnika z odpowiednim
srodkiem czyszczgcym;

- wlgczy¢ urzadzenie przyciskiem T1.
0 Réwnoeczesnie wcisnag przycisk T15

|9Ht$(her (Clean) i pokretio M.
o Na wyswietlaczu cyfrowym D3 wyswietli sie
rodzaj czyszczenia. Przez przekrecenie
©——1 . 4
pokretta M mozna wybra¢ zgdany program
SOFT (delikatny), NORMAL ($redni)
lub STARK (intensywny), w zaleznosci od

stopnia zabrudzenia komory pieca.
o Po wyborze odpowiedniego programu

D1 _- czyszczacego nalezy wcisngé przycisk T16
(Start). Rozpocznie sie automatyczne

@ ® czyszczenie. Czyszczenie rozpocznie sie
tylko, jezeli drzwiczki sg zamkniete.

0 Podczas czyszczenia na wyswietlaczu
cyfrowym D3 pojawig sie nastepujace
komunikaty:

Czyszczenie wstepne -
czyszczenie

Ptukanie
Suszenie

Czyszczenie zakonczono

o Przed rozpoczeciem nowego cyklu pieczenia
nalezy recznie optuka¢ komore pieca przy
pomocy stuchawki prysznicowej.

Dzieki temu usunie sie ewentualnie
pozostatosci srodka czyszczgcego.

0 Zamontowac filtr odptywu w podtozu komory
pieca.
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W celu wylgczenia czyszczenia automa-
tycznego przed zakonczeniem cyklu,
nalezy postepowac nastepujgco:

Wcisng¢ przycisk T16 (Stop).

Na wyswietlaczu cyfrowym D3 pojawi sie
STOP?" ana wyswietlaczu cyfrowym
D4 ,Y----N“ .

Wcisng¢ przycisk T11, w celu zatrzymania
czyszczenia lub T12, w celu kontynuo-
wania czyszczenia.

Jezeli po przerwaniu czyszczenia,
czyszczenie ma by¢ kontynuowane,

urzgdzenie przetgczy sie automatycznie
do poprzedniej fazy czyszczenia.

Przed rozpoczeciem nowego cyklu pieczenia
nalezy recznie optukac¢ komore pieca przy
pomocy stuchawki prysznicowej.

Dzieki temu usunie sie ewentualnie
pozostatosci srodka czyszczgcego.

Zamontowac filtr odptywu w podtozu
komory pieca.
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A OSTROZNIE!

Do piecéw konwekcyjno-parowych stosowa ¢ wytgcznie dedykowane $rodki
czyszcz gce. Zastosowanie nieodpowiedniego  $rodka czyszcz acego mo ze
prowadzi ¢ do uszkodzenia systemu czyszcz gcego i komory pieca,

ponadto wyga $nie gwarancja.

Czyszczenie szklanych drzwi

o Podwojne przeszklenie utatwia czyszczenie
drzwi urzadzenia. Szybe wewnetrzng mozna
odchyli¢ i w razie potrzeby wyjgc.

o W tym celu nalezy poluzowa¢ gorng i dolng
blokade, ktére blokujg wewnetrzng szybe. Ptytki
przekreca sie zgodnie z kierunkiem ruchu

wskazowek zegara (il. @).

o Odchyli¢ wewnetrzng szybe (il. @).

0 Wyczysci¢ wewnetrzng szybe z obu stron
i drzwi urzadzenia za pomocg odpowiednich
$rodkow.

o Nie stosowa¢ agresywnych i szorstkich
srodkow czyszczacych.

0 Oczysci¢ i osuszy¢ rynienke odprowadzajgcy (A)
wode kondensacyjng pomiedzy szybg
wewnetrzng i zewnetrzng.

o0 Po zakonczeniu czyszczenia ponownie zamkngé
lub osadzi¢ (jesli zostata wyjeta) szybe
wewnetrzng i zablokowa¢ przekrecajgc blokady
przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara
do pozycji wyjsciowe;.

B
A OSTROZNIE!

Podczas osadzania szyby wewn etrznej uwa zaé, aby kraw edz sciekowa (B) byta
skierowana do komory pieca, inaczej drzwi nieb  eda sie szczelnie zamyka é.
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Konserwacja wykonywana przez serwis

0]

Regularnie (przynajmniej raz w roku ) nalezy zleca¢ przeprowadzenie kontroli
urzgdzenia wykwalifikowanemu i uprawnionemu serwisantowi. W tym celu nalezy
kontaktowac¢ sie z placéwkg serwisowa.

Przed wykonywaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odigczy¢ zasilanie
elektryczne i zamkng¢ doptyw wody. Poczekac, az urzagdzenie catkowicie ostygnie.

Przed przemieszczeniem urzadzenia w inne miejsce nalezy sie upewnic, ze nastgpito
poprawne odtgczenie od instalacji elektrycznej i wodnej.

Jesli urzadzenie znajduje sie na podstawie wyposazonej w kétka, nalezy sie upewnic,
ze podczas przemieszczania nie dojdzie do uszkodzenia przewodow elektrycznych,
rur lub innych elementow.

Po zrealizowaniu operacji i ustawieniu urzgdzenia w nowym miejscu nalezy sie
upewni¢, ze instalacja elektryczna i wodna zostaty podtgczone zgodnie z normami.
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7. Mozliwe usterki

W razie usterki odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i zamkna¢ doptyw wody.
Przed wezwaniem serwisu sprawdzi¢, czy nie wystepuje ktéras z usterek urzgdzenia
zamieszczonych w ponizszej tabeli.

Problem Pomoc

» Sprawdzi¢ zasilanie w prad
» Sprawdzié czy bezpieczniki urzgdzenia nie sg uszkodzone.
Urzadzenie nie » Sprawdzié, czy drzwi urzadzenia sg dobrze zamkniete.

wigcza sie. * Sprawdzi¢ poprawne ustawienie parametréw procesu
gotowania / pieczenia.

» Sprawdzi¢, czy urzgdzenie nie przesyta zadnych
komunikatow o btedach.

Jezeli urzadzenie nie wigcza sie po podjeciu tych dziatan,
skontaktowac¢ sie z serwisem klienta.

Wentylator » Urzadzenie wylgczy¢ i poczekaé, az zabezpieczenie silnika
zatrzymuje sie w przed przegrzaniem ponownie wigczy sie automatycznie.
trakcie pracy » Sprawdzi¢, czy otwory wentylacyjne nie sg zastoniete lub
urzgdzenia zapchane.

Jezeli usterka sie powtérzy, skontaktowac¢ sie z serwisem klienta.

Uzywaé tylko zaréwek odpornych na wysokie temperatury!
Zaréwke wymienié w nastepujgcy sposeéb:

» Sprawdzié, czy podtgczony do pieca wielobiegunowy

Wev_vnetrz_ne _ wigcznik jest otwarty, a urzadzenie ostygto.
oswietlenie nie + Otworzyé wewnetrzng szybe drzwi (Rozdziat 6
dziata. ,Czyszczenie i konserwacja")

 Zdjg¢ szkto ochronne zaréwki.
* Wymieni¢ zaréwke.

Jezeli usterka sie powtérzy, skontaktowac sie z serwisem klienta.

Woda nie dochodzi

2 Wezy. « Sprawdzi¢, czy kurek zamykajacy doptyw wody jest otwarty.

Jezeli usterka sie powtorzy, skontaktowaé sie z serwisem klienta.
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Jesli nie mo zna wyeliminowa ¢ zakltéce n dziatania:

- nie otwiera¢ obudowy,
- powiadomic¢ serwis lub skontaktowac¢ sie ze sprzedawca,
przy czym nalezy podac:
» rodzaj usterki;
= numer artykutu i numer seryjny (patrz tabliczka znamionowa

na tylnej $ciance urzadzenia).
8. Utylizacja
Stare urz gdzenia
Po zakonczeniu okresu eksploatacji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie

Z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac sie ze
specjalistyczng firma lub nawigzaé kontakt z komérkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

>

OSTRZEZENIE!

Aby wykluczy € ewentualne nadu zycia i zwi gzane z tym
zagro zenia, nale zy przed oddaniem urz agdzenia do
utylizacji zadba ¢ o to, by nie dato si e go ponownie
uruchomi é. W tym celu nale zy odtaczyé urzadzenie od
zasilania i odci g€ kabel zasilaj acy.

OSTROZNIE!

Podczas utylizacji urz adzenia nale zy post epowa ¢
zgodnie z wia $ciwymi przepisami pa nstwowymi lub
regionalnymi.

1= >

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ MNMepepn akcnnyaTauunen npubopa NpounTaTb MHCTPYKLMIO NO
- JaKcnnyaTauMm U XpaHUTb ee B 4OCTYNHOM mecTe!

OTa MHCTPYKUMSA MO IKCMyaTaumMmn on1cbiBaeT YCTaHOBKY, 06CnyxuBaHue u yxop 3a
NpUBOPOM 1 CIYXUT BaXKHBIM MHAOPMALIMOHHBIM MCTOYHUKOM U CMIPaBOYHUKOM.

3HaHMe U BbINOMHEHNE BCEX COAEPXKALLMXCS B Hel Mep NPefoCTOPOXHOCTU 1
WHCTPYKLMK MO 3KCMNyaTaumm SBnseTcs npeanockinkoi 6esonacHomn 1 npaBunsHoM
paboTbl ¢ Npubopom.

Kpome aTtoro, HeoGxoamumo cobnoaath AeACTBYOLME HA TEPPUTOPUM NOMNb30BaHUS
NpnbopoM ykasaHusl No NPeAoTBPALLEHNI0 HECHACTHBIX CryyaeB ¥ obLuue ykasaHus no
6e3onacHocTu.

WHCTPpyKUMA No aKkcnnyaTauuy siBRsSIeTCs YacTbio NPOAYKTa U AOMKHA XPaHUTLCS B MeCTe,
BCeraa AOCTYNHOM Af1s nepcoHarna no ycTaHoBKe, 3KCniyaTauum 1 YncTku npubopa.

B cnyyae nepepaum npubopa TpeTbeMy Nuly, eMy HeoGXoaMMO NepeaTb Takke AaHHY0
WHCTPYKLMIO MO 06CMY>XMBAHUIO.

1. BesonacHocCTb

I'Ip|/|6op M3roToBJ1€H COornacHo ,D,GVICTBy}OU.lMM B JAHHbIA MOMEHT npasunam TeXHUKN.
HecmoTps Ha aTo I'IpVI60p MOXeT npeacTaBnATb ONaCHOCTb, €CJ1 UM MNOoJ1b30BaTbCA HE
B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO 3KCnnyaTaunum nnm He no npAaMomMy HadHa4eHuHo.

Bce nuua, nonbaytomecs npubopoM, AoKHbI cOBMoAaTh ykasaHusl, Coaepxallimecs B
[aHHOW MHCTPYKLMM MO 06CNyXUBaHUIO.

1.1 3HayeHUe CUMBOJIUKN

BaxkHble TexHU4eckne YKa3aHua n Mepbl NpeaoCTOPOXXHOCTU BblAeNEHbI B OaHHOM
MHCTPYKUMK NO 3KCnJi1yatauMn cumBoiaMmmn / 3Hakamn. Heobxoammo o6sa3aTensHO
cobnogatb aTn YKa3aHusa BO n3bexxaHne HecYacTHbIX cny4yaes, YenoBevYeCknx n
BeleCTBEHHbIX yU.l,epGOB.

OMNACHO!

9T10T cumBON CUrHanmsupyet o HenocpeACTBEHHOMN yrpose, nocneacrtemem
KOoTOpoM MOryT CTaTb Cepbe3Hble NOBpPeXaeHusa unu CMepTenbHbIA UcXoa,.

OCTOPOXHO!

10T cumBOnN curHanusumpyet 06 onacHbIX cutyauunsax, KoTopbie mornum OblI
NPUBECTU K TAXeJIbIM TeJleCHbIM NoBpeXaeHUAM Unun K cMepTesibHOMY Ucxopny.
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& roPAYAA MNOBEPXHOCTD!

CumBon npeaynpexaaeT o ropsiyer NoBepxXHOCTN Npubopa Bo Bpems ero paboTbl.
MNpeHe6GpexeHne NpeaynpexaeHNsi MOXKET NPUBECTU K NOJTYYEHUIO OXXOroB!

A
// \\
L8\ Topsyas XnaKoCTb B eMKocTM! ONacHOCTb NOMy4YeHNs 0XOoros!

Ecnn eMKoCTU HanosTHEHbI XXUAKOCTLIO U BblpaGaTblBal-OLl.WlMCﬂ BO BpemMs
NPUroToBNeHNA XXUAKUM KUnsawmm matepumanom, aonsd yctaHOBKU eMKocTen
cneayeT UCNOJib30BaTb TOJILKO Té YPOBHMU, NPU KOTOPbIX OﬁCHY)KVIBaIOLIJMﬁ
nepcoHasn cMoxeTt 6e3 I1p06.|16M HabnaaTb 3a cogepXNMMbIM €eMKOCTMH.

& BHMMAHME!

3TOT CMMBON CUrHaNU3MpyeT O BO3MOXHbIX OMAaCHbIX CUTYyaLUsaX, KOTopble MOrnun
Obl NPUBECTU K NIErKUM TefleCHbIM NOBPEeXAeHUSM Unu TpaBMmam, aedeKTHoMy
AOeNCcTBMIO U/unu nonioMmke npuéopa.

@YKABAHME!

3ToT cuMBoON BbigensieT coBeTbl U MH(OPMaLMIO, KOTOpPbIe crieayeT cobniogaTb
ans obecnevyeHus apheKTMBHOro u 6esaBapuinHoOro o6cnyxnBaHusa npuéopa.

1.2 Mepbl NnpefoCTOPOXHOCTU NO TeXHUKEe 6e30MacHOCTHU

- OTOT Npnbop He npeaHa3Ha4yeH Ans Nonb3oBaHWs nuuamm (BKI.
AeTein) ¢ orpaHUYeHHbIMN PU3NYeCcKUMm, CEHCOPHBIMWN, UHTEN-
nekTyanbHbIMU CNOCOBHOCTAMMN, HEAOCTATOYHBLIM OMbLITOM W
3HaHUAMM 0 Npubope, eCriv OHN HE HAXOAATCS NoA KOHTPONEM
nvua, oTBEeYatoLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UM HE NONyYunn oT
HEero COOTBETCTBYIOLLME YKa3aHMs N0 UCNONb30-BaHMO Npubopa.

- He octaBnatb aeten Bo Bpemsi pabotbl npnbopa 6e3 npucmoTpa,
4YTOObI NCKNIOYNTL BO3MOXHOCTb Urpbl AeTen ¢ Npnbopom unm ero
BKITHOMEHUS.

- Bo Bpems akcnnyataumm npubopa HUKOrAa He OCTaBNATb €ro
6e3 npucmoTpa.

. CpenaTb HEBO3MOXXHbIM AOCTYN ANsl AETEN K YNAaKOBOYHbIM
MaTepuanam, Takum Kak NonmMaTUNeHOBbIE NakeTbl UM
NEeHONMONUCTUPONOBbIE 3NeMeHTbl. OnacHOCTb yayLleHUs!
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I'Ile6op MCnonb3oBaTb UCKITIOYUTESIbHO B 3aKPbITbIX MOMELUEHUAX.

KoHcTpykums npubopa He npeaycmaTpuBaeT B3aMMOAENCTBUS C
BHELLUHMMUW YacaMy UNN ANCTaHUMOHHBIM yNpaBrieHneM.

MpnbopoM MOXKHO NOSIb30BATLCA UCKIIOYUTENBHO NPU YCIIOBUK
ero ngeanbHOro cCoctosiHnA, 6e3onacHoro ansa aKcnnyataumm.

B cnyyae HencnpaBHoOCTEN crieayeT HEMeANEHHO OTCOeaNHUTb
Npubop OT NCTOYHMKA SMEKTPONUTAHNA N 0OpPaTUTLCA B CEPBUC.
PaboTbl N0 yxoQy M PEMOHTY OOSTKHbI NPOBOANTLCS TOMBKO KBa-
NMUUMPOBAHHBLIMK CrieumManucTamMmm nNpu UCNosib30BaHNUN OpUru-
HanbHbIX 3anacHbIX YacTen U NpuHaanexHocten. Hukorpa He
NbiTauTeCb CaMu NpPMBECTU NPMUOOP B UCNPABHOE COCTOSHME.
He ncnonb3oBaTtb NPUHAAMNEXHOCTN UIK 3anacHble YacTu,
KOTopble He Bbinin 0gobpeHbl narotosutenem. OHU MoryT
npeacTaBnNATb ONACHOCTb AN NOTPeduTensa Unu NPUYNHUTL Bpes
npubopy nnu ywepb 4enoseky, K TOMY XXe TepsieTcsl NpaBo Ha
yAOBNeTBOpeHME rapaHTUNHbBIX NPUTSA3aHUN.

Bo n3bexaHue nospexaeHnn n ana obecnevyeHmst onTMmarnbHON
NpOn3BOAMTENBHOCTN HE4O03BONUTENBHO NPEANPUHNMATL Kak
n3meHeHun npnbopa, Tak n NEPECTPOEK, ECNIN OHN YETKO He
[03BOSIEHbI U3rOTOBUTENEM.

A ONMACHO! Yrposa nopaxeHusi 3a1eKTPUY€CKNUM TOKOM!

Bo nsbexaHne nocneactsun yrposbl criegyet cobnogatb
yKasaHHble HUXe pekoMmeHaaummn no 6esonacHocTy.

He ponyckaTb KOHTaKTa NpoBoAa NUTaHUS C UCTOYHUKaMK Tenna
N OCTPbIMK Kpasimu. [poBoA NUTaHUS HE JOMKEH CBMCATb CO
cTona unu gpyroro ocHoeaHusi. Cnegute 3a TeM, YTobbl HUKTO
He MOr HacTynaTb Ha NPOBOA UNN CNOTbIKaTbCA 06 Hero.
MpoBoa NUTaHMsA He noaeepraTb U3rnbam, 3anyTbiBaHUIO, OH
AOMMKEH Bcerga HaxoauTbCs B PasnoXXeHHOM COCTOSTHUW.
Hukorga He ycTtaHaBnuBaTb Npubop unu apyrve npeamMeTbl Ha
npoBoAe NuUTaHusI.
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He npoknagbiBaTb kKaberib NOBEPX KOBPOBOIO NOKPLITUA N OPYINX
TennousonsTtopos. Kabenb He HakpblBaTb, AepXaTb BAaneke ot
paboyero MecTta 1 He NorpyxaTtb B BOAY.

Mepunoamnyeckn NpoBepsTb, HE NOBPEANNCS NN CETEBOW Kabenb.
Mpnbopom Hernb3s NoNb30BaTLCA NPU NOBPEXAEHHOM CETEBOMO
kabene. Ecnn ceTeBon kabenb NOBpEXOEH, C LENbIO NpeaoTBpa-
LLIEHNA ONacHOCTU ero cnefyeT 3aMeHNTb B CEPBUCHOM MyHKTE
NI Bbi3BaTb KBaNMMuUUNUPOBAHHOIO 3I1EKTPMKA.

Hu B KOem cny4ae He OTKpbIBaTb kopnyc npubopa. B cnyyae
HapyLLeHUs ANEeKTPUYECKMX NPUCOEANHEHUIN U MoanmKaumum
9NEKTPUYECKON UM MEXAHNYECKON KOHCTPYKLMK, NOSABUTCA
yrpo3a nopaxeHusi 35IeKTPUM4€CKUM TOKOM.

He ncnonb3oBaTb HUKaKNX €KX CPEACTB U CneguTb 3a TeMm,
4yTo6bI B NPUGOP HE Nonana BoAa.
Hukorga He obecnyxunsatb NpUGop BNaXKHbIMU pykamu Unm
yCTaHaBnMBaTb €ro Ha MOKPOM OCHOBAHWMW.
OTtcoeanHnTb NpMBOP OT UCTOYHMKA INEKTPONUTAHMS,
- ecnu npubop He ucnonb3yeTcs,
- eCrnv BO BpeMs 3KCcnnyaTtaumm nosiBATCa nomexu B pabore,
- nepen o4McTKon npubopa.

& rOPAYAA NOBEPXHOCTDb! Yrpo3sa nony4yeHusi oxxoros!

Bo n3bexaHune nocnencTenin yrposbl criegyeT cobnogatb
yKa3aHHble HXe pekoMmeHaaummn no 6e3onacHocTu.

Bo Bpems paboTbl noBepxHOCTb Npubopa cunbHO HarpesaeTcs!
He npukacaTtbcsa K ropsiiert NoOBEPXHOCTM Npudopa ronbimm
pykamu! Bo Bpemsi o6cnyxmnBaHnsa npubopa MOXHO
npyKkacaTbCs TOSbKO K NPegyCMOTPEHHbIM Af151 3TOro pyvykam u
anemeHTamM obcnyXnBaHus.

Takxe nocne BbIKMOYEHNSI NOBEPXHOCTbL Npubopa 1 kamepa
neyn, a Takke NPoayKTbl B raCTPOEMKOCTSX eLLe B TeYEHMe
ANUTENBbHOrO BPEMEHU OCTaTCSA FOPSAYMMMU.
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- [na nabatmns 6nog n3s kamepbl nNeyn crnegyeT Nofb3oBaThCs
TENno3aWmnTHBIMU pyKaBMLLAMMN.

« [lpwn oTKpbLITUK ABEPU NApOKOHBEKTOMAaTa cobnogante ocobyto
OCTOPOXXHOCTb: 13 Npnbopa MOXET BbIXOAUTb rOpsaYMiA nap.

- [llepen Ha4Yanom o4nMcTkM NPUBOP OOMKEH MOMHOCTBLIO OCThIThb.
A
\ Mopsivyas XnaKocTb B eMKOCTU! Yrpo3a nosny4vyeHus
oXxoros!

Bo n3bexaHune nocnencTeni yrposbl criegyeT cobnogatb
yKa3aHHble HWXXe pekoMeHaaumm Ha TeMy 6e30nacHOCTMW.

- Bo Bpems npurotoBneHuns 6nto4 nnm xxngknmx NpoayKTos,
Haxo4sALWMXCS B racTPOEMKOCTSX, cnegyet obpawatb ocoboe
BHMMaHWe Ha BO3MOXHOE BbITEKaHME UX KaK BO BPEMS MPUroToOB-
NEHUs, Tak U BO BPEMSI U3bSTUSA FaCTPOEMKOCTM M3 npmnbopa.

- Ecnu napokoHBeKkTOMaT ycTaHaBNMBaETCA Ha OPYrOM NapPOKOH-
BEKTOMAaTe MM COOTBETCTBYIOLLIEN NOACTAaBKE, peKOMeHayeTCs
NONb30BaTbCA TONLKO TEMU YPOBHSAMU, NPU KOTOPbIX 0OCYXMBa-
oMM NepcoHan cMoXxeT 6e3 Nnpobnem HabnaaTb 3a COAEPKM-
MbIM éMKOCTU. B uensax obecneyeHuns 6esonacHocTv nocne

AN

Y
\

yCTaHOBKM Npubopa, npunaraemyto K KOMMMEKTY HaKIMemnky 4

. opsAYas XnakocTb B éMKOCTU!" crieayeT NoMecTuUTb Ha
npubope Ha BbicoTe 1,6 M OT nona.

A OCTOPOXXHO! OnacHocTb noxapa unu B3pbiBa!
Bo nsbexaHne nocneactsun yrposbl criegyet cobnogatb
yKasaHHble Huxe pekoMmeHgaumm no 6esonacHoCcTy.

- [epen Hayanom akcnnyataumm npmubopa ybeantecb B TOM, YTO B
Kamepe neyn He HaXOL4ATCS HMKaKue npeameThl, Kak Hamnp.
NONNATUNEHOBbIE NAaKeTbl, MHCTPYKLMN MO OBCNYXMBAHWUIO U
akceccyapbl. Bo Bpems paboTbl HUKOrga He nomellaTb
KYXOHHblE MPMHAANEXHOCTUN, NoNoTeHua, bymary n 1.4. B Kamepy
neyn N He OCTaBnsATb UX Ha npubope.
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« Y6eguTbcs, YTO BbIXOQHOE OTBEPCTME Napa He 3aCOPEHO U He
3abn10KkMpoBaHo.

« Hukorpa He nonb3ynTtecb NpMbopomM BONN3N rOpPHOYNX U NErKo-
BOCMNIIaMeHsILWmMXca matepunanos (Hanpumep, 6eH3uH, cnnpT,
ankoronb u T.n.). Bbicokasa Temnepartypa MoXxeT NPUBECTU K X

ncnapeHuto n B pelyrnbTtaTe KOHTakTa C UCTOYHUKaMn BO3ropaHus

MOXeT Npon3onTK gednarpaums, u BCreacTeme 3Toro MoryT

MMEeTb MEeCTO TENECHbIE NOBPEXAEHNS N UMYLLEECTBEHHbIN yLLEPO.

- PerynsipHo ouunwaTtb kamepy neyu, 4Tobbl OHa Bceraa Obina
YMCTON: He yaaneHHble crefbl XXupa 1 ocTaTku NpUroTasnu-
BaeMblX NPOAYKTOB MOMyT BO3ropaTbCs.

- B cnyyae noxapa, nepeq Hayanom HanpaeneHHbIX Ha NIUKBU-

Aauuio OrHSA AEUCTBUN OTKITHOYUTL NPUOOP OT UCTOYHMKA INEKTPO-

nuTaHus (BbiHYTb BUIKy!). BHUMaHue: He pa3bpbi3rmBaTtb Boay
Hag NpnbopoM, KOTOPbIN eLle HaXO4UTCS Nog HanpsXKeHNEM:
OnacHOCTb NopaxeH!s 3NeKTPUYeCKUM TOKOM!

1.3 Ucnonb3oBaHMe No HasHaA4YeHUIo

& BHMMAHME!

Mpu6op 3anpoekTMpoBaH U CKOHCTPYUPOBaH AJisi MPOMbILIEHHOTO UCNONb30-
BaHUSA, U1 MOXeT 06CNY)XUBaTbCA UCKITHOUYMTENbHO KBanupuLMpoBaHHbIM
nepcoHanom!

BesonacHocTb akcnnyaTauum npubopa rapaHTMpoBaHa TOJbKO B Cry4Yae COOTBETCT-
BYIOLLErO HAa3HaYEeHUI0 NPUMEHEHUS], B COOTBETCTBUM C AaHHBLIMU B UHCTPYKLUK MO
obcnyxuBaHuto. Bce TexHuueckme AENCTBUS, B TOM YMCHE MOHTaX U TEXobCnyxuBaHue,
MOTFYT OCYLLECTBISITECSH UCKIIOUUTENBHO KBanMULMPOBaHHLIM NepCOoHanom.
MapokoHBeKTOMAaT NpeaHa3HayeH TONbKO Arsi NPUroTOBIIEHUsI COOTBETCTBYHOLMX
onon.

& BHUMAHME!

Mo6oe oTKNOHeHUe OT NOJIb30BaHUA NO npsAMoMy Ha3Ha4eHUIO U /[ vnn
Apyroe ncnonb3oBaHue npuﬁopa 3anpeuweHo U ABnseTcA NoJfib3oBaHUEM
HECOOTBETCTBEHHO NPAMOMY Ha3Ha4yeHuto. lNpeTeH3un nwboro poAaa K
WU3roTOBUTENIO U / UNK ero npeacTaBuTesnio Nno noBoay HaHEeCEHHOro yu.|ep6a
B pe3ynbTaTe NoJib30BaHUA an60p0M He NOo Ha3Ha4YeHWIK UCKITHY€eHbIl.

3a Becb yu.|ep6 npu nosfib3oBaHuUn HpMGOpOM He NoO Ha3Ha4YeHUIo oTBeYvyaeT
cam I'IOTpesﬂTe.ﬂb.
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2. Obwue cBepeHun
2.1 OTBeTCTBeHHOCTb n FapaHTMVIHbIe 06ﬂ3aTeanTBa

Bce cBepeHus 1 ykasaHusi B 3TOM MHCTPYKLMM MO 3KCNyaTaumm Obinm cocTaBneHbl ¢
YYETOM AEVCTBYIOLMX MPEANUCaHWNIA, aKTyanbHOTO YPOBHS UHXEHEPHO-TEXHNYECKMX
nccrnefoBaHWn, a Takke Hallero MHOrofeTHero onbiTa U 3HaHuN.

MepeBoabl MHCTPYKLUMM MO SKCNyaTauuy Takke caenaHbl Ha YPOBHE MyULLUX 3HAHWA.
OpHako OTBETCTBEHHOCTb 3a OLWMOKM B NepeBoae Mbl Ha cebsi B3siTb He MoxxeM. OCHOBOW
CNYXXUT NPUMOXEHHast HEMeLIKas BepCUst MHCTPYKLMM MO 3KCnnyaTauuu.

[encTBUTEnNbHBI 06BEM NOCTABOK MOXET OTKIMOHATHLCS MPY creLsakasax, npeabsiene-
HUM JOMNONMHUTENBHBIX 3aKa3HbIX YCMNOBWI NOCTaBOK UMW MO NPUYMHE HOBEMLLINX
TEXHUYECKUX UBMEHEHWI, OTNNYAIOLLIMXCSA OT ONUCAHHBIX 34eCb OGBSCHEHUIA U YEPTEXHBIX
n306paxxeHni.

BHUMAHUE!
Mepen Hauyanom Kaknx-nmbo AencTBU ¢ NPMOGOPOM, 0COBEHHO nepea ero
BKMOYEHUEM, BHUMATENLHO NPOYUTaTb MHCTPYKLUIO MO 06CNYyXUBaHUIO!
Mpon3BoamnTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTDb 3a NOBPEXAEeHUS U Bpea, BO3HUKLLMWIA
BCneAcTBME:
- HecobnoaeHNs ykasaHui Ha TeMy OBCRY>KMBaHWUS U OYUCTKU;
- MCMOSMb30BaHMWS He Mo Ha3HA4YeHWIo;
- BBEAEHMWS U3MEHEHUI Nonb3oBaTernem;
- NPUMEHEHUS HECOOTBETCTBYIOLLMX 3anyacTen.
Mbl ocTaBnsieM 3a coboii NpaBo Ha TEXHUYECKME M3MEHEHUsI NPoayKTa B paMKax
yNy4yLleHns1 Ka4ecTB UCMOMb30BaHUS U AarbHeLero uccrnenoBaHust.

2.2 3awuTa aBTOPCKUX Npas

MHCTpYKUUSi NO aKCnnyaTaumm U coaepkallmecs B HEN TEKCTbI, YEPTEXM U Npoyne
n306paxeHns 3aLLmLLeHbl aBTOPCKMMU NpaBamu. PasamHoxeHust nroboro Buaa v B nobon
dopme — Aaxe YacTMYHO — a Takke UCMonb3oBaHMe u/nnn nepeaaya cogepxaHusi
3anpeLleHbl 6e3 NMCbMEHHOro cornacus nrotoeutens. Hapylwexue Begét 3a cobon
nocrneacTeve Bo3MeLLeHMs yobITkoB. Mbl ocTaBnsieM 3a cobor npaBo Ha NpeabsBrieHne
JanbHenWnx NpeTeH3unn.

QYKA3AHVIE!

Co.q.epx(aHMe, TeKCTbl U npo4yue M306pa>Keva 3awmueHbl aBTOPCKMMU
npaBamMum U HaxogsaTcA noa 3awmTon APyrux npaB 3alijuTbl npou3BoacTBa.
Kaxpoe 3noyn0Tpe6neHMe HaKa3yeMmo.

2.3 Aeknapauusa o HOpMaTUBHOM COOTBETCTBUU

Mpnbop cooTBETCTBYET AENCTBYOLWUM HOpMaMm 1 anpektieam EC.
3710 noagTBepxaaeTca Hamu B 3asBneHumn o cootsetcTeumn EC.

Mpun HeobxoaMMOCTM Mbl C YAOBOMNbLCTBNEM BhiLNemM Bam 3aseneHune
O COOTBETCTBUM.
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3. TpaHCnopTUpPOBKa, yrakoBKa U XpaHeHue
3.1 TpaHcnopTHasA UHCNEeKUuus

Mony4YeHHbIN rpy3 He3aMeanUTENbHO NMPOBEPUTL HA KOMMIEKTHOCTb U Ha TPaHCMOPTHBI
yliep6. Mpu BHELLHe ONo3HaBaeMOM TPAHCMOPTHOM ylep6e rpy3 He NPUHUMATbL UMK
MPUHSITb C OTOBOPKOMA.

Pa3smep yuiep6a ykasaTb B TPAHCMOPTHbIX JOKYyMEHTaXx / HaknagHoW/ nepeso3ynka.
MopaTb peknamaumio.

CKpbIThlii yLLep6 peknammupoBaTb cpa3dy nocre obHapyXeHusl, Tak Kak 3asiBKy Ha
BO3MeLLeHue yliepba MOXHO NofaTh NULLb B Npeaenax AerCTBYLWmX
pekrnamMaLOHHbIX CPOKOB.

3.2 YnakoBKa

He BbiGpacbiBaiiTe ynakoBOYHbIA KapToOH BaLlero npubopa. OH moxeT Bam noHagobuTbes
Ons XpaHeHus, Npu nepeesae unu ecnu Bl B criydyae BO3MOXHbIX NOBPEXAeHUA byaeTe
BbICbINIaTb NPUBOP B HalLy cepBUCHYLO cnyx0y. MNonHocTeio ocBoboanTe npubop nepesn
BBOAOM B CTPOW OT BHELLHEro 1 BHYTPEHHEro ynakoBOYHOro Matepuana.

@YKABAHME!

Ecnu Bbl HamepeBaeTecb BbIKUHYTb YNaKOBOYHbIM MaTepuarn, cobnioaante
npepnucaHus, gencrteyrowme B Bawen ctpaHe. Noaso3uTte BTOpU4HO
nepepabaTbiBaeMbiil yNakoBOYHbIA MaTepuan K MecTy c6opa maTtepuanoB
BTOPUYHOW nepepaboTKu.

MpoBepbTe, NOMHOCTBLIO MU YKOMMIEKTOBaH NpuGop 1 3anacHble NpuHaaexXHOCTH.
B cnyyae HegocTaum kakux-nnGo YacTel CBSXKUTECH C Haluel crnyxboii Cepsuca.

3.3 XpaHeHue

anIGOpr Aepxatb 00 YCTaHOBKU B HE pacCnakoBaHHOM BhAe, cobntogasi HaHeCEHHbIe
Ha BHELUHEeN CTOpOHe MapKUPOBKM MO YCTAaHOBKE N XPaHEHUIO.

YnakoBku XPaHUTb UCKNOYNTENDBHO Npu cneayrwmnx yCnoBmax:

- He AepXaTb noa OTKPbITbIM Hebowm;

- XPaHUTb B CyXOM U CcBOGOAHOM OT MbIfN MECTE;

- He nofsepraTb BO34EeNCTBUIO arpeCCUBHbIX BELLECTB;
- NpefoxpaHATb OT BO34ENCTBUS COSNTHEYHbIX nyqe|7|;

- unsberaTb MEXAHNYECKNX COTpSACEHUN;

- MpV AnUTenNbHOM XpaHeHuu (Gonee 3 MecsILEB) PerynsipHO
KOHTPONMpOBaTh 06LLEee COCTOSIHUE BCEX YaCTEMN M YNAKOBKK,
B Cny4yae Heo6X0AMMOCTMN OCBEXUTL UM OGHOBUTL.
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4. TexHU4YeckKue AaHHbIe
4.1 Ocob6eHHOCTH NapOKOHBEKTOMATOB

e WcnonHeHwue: XPOMOHUKeNneBada ctalb

»  B03MOXHOCTb NPOrpaMMMpPOBaHUS 3NEKTPOHHOTO ynpaeneHus ¢ 99 nporpaMmamu,
Ha Kakayto nporpammy npuxoamtes Ao 9 a3 npurotosneHus Gnios.

e O6bem ansa 5x 1/1 GN unu 7 x 1/1 GN unu npotueHu 600 x 400 MM C COOTBETCT-
BYIOLLMMMW HanpasnsoWUMn Ans UCNoMb30BaHNA NPOTUBHEW

e DYHKUMK:  KOHBEKUMS, NPUroTOBMEHNE Ha Nnapy, KOHBEKLMOHHOE NPUroToBIeHe
Ha napy, npurotoBreHve Delta-T (ZononHUTENBHO AOCTYMNEH
TemnepaTypHi Wyn), aBToMaT. 3-CTyneHvatast cuctema OYnCTKM C
NPOrpaMMoii CyLLKM

» PeBepcuBHas pabota gsuratens (Mo YacoBoW CTPENKe/NPOTUB YaCOBOW CTPESKW)

ans obecneyeHns oNnTumansHoOW cpefpl ANs TepMuyeckon o6paboTkm

» CkopocTb BEHTUNATOPA C 3-CTyNeH4YaTblM perynmpoBaHMem

* BelpaboTka napa MeTOAOM HENoCcpeaCTBEHHOIO pacnblneHus

¢ Perynupyembli 0TBOA Napa

» OcselyeHne kKamepbl MPUrOTOBIEHNS

» [pakTnyHasa nonepeyHas Hanpasnswowas GN

» CBgeToaMoaHbIf MHAMKATOP TeMnepaTypbl, BpeMeHu, BbipaboTky napa,
TemnepaTypbl 6ntoaa

e Bo3moxHOCTb ycTaHOBKM TemnepaTypHoro wyna (116009).

e Bo3moxHoCTb NpukpenneHns py4Horo cnpeepa (116005).

* [iBepu ¢ ABONHbLIM CTEKINOM, YAOBHbIN AOCTYN K BHYTPEHHEN YacTn ABEPU ANS OYNUCTKM
* CbeMHble HanpasnsoLwme

MpeaoxpaHuTenbHbIe YCTPOUCTBA
MprBop OCHALLEH CreayoWMMU 3aLLMTHBIMU 1 NPEeAOXPaHNTENBHLIMU YCTPONCTBAMM:

TepMocTaT Ge30MacHOCTU B Kamepe NMPUroTOBIIEHVS: eCnv TeMnepaTypa B kKamepe
NpUroToBneHus noebicutes go 350 T, TepmocTaT 6e30MacHOCTU OTKMIOYMT nogavy
TOKa K oGorpeBaTenbHbIM YCTporcTBam npudopa.

BHUMAHME!

MpepoxpaHutenbHoe yCTpOVICTBO MOXeT BBOAUTLCS B eACTBUE TOJIbKO
KBanuhuumMpoBaHHbIM NepCoOHaNoM TeEXHUYECKOro OGCHY)KVIBaHVIﬂ,
T.K. n0Tpe6yeTc;| AanbHeWwee NpoBeAeHNe KOHTPOSbHbIX 4ENCTBUN.

[BepHoOI BKNOYaTenb npepbiBaeT paboTy Npubopa B criyyae OTKPbITUS ABEPU:
OyneT Takke OTKMOYeHa HarpeBaTenbHas cucteMa 1 Haays.
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4.2 TexHU4YecKne xapakTepucTuKu

HasBaHue

3neKTqueCKvu7| NapoKOHBEKTOMaT

Mopgens:

E 5110RS

E 7110RS

ApTukyn:

116526W

116528W

O6beMm:

0o 5 x 1/1 GN unn
5 x 600 x 400 MM NPOTMBEHDb

0o 7 x1/1 GN unm
7 x 600 x 400 MM NPOTMBEHDb

PaccTosiHne mMexay
HanpasnAWNMN:

74

MM

3arpyska npurotas-
NMBaeMbIX NPOAYKTOB
Ha HanpaBnsoLLYHO:

makc. 10 kr

makc. 10 kr

O6wwas 3arpyska
npuroTaBnMBaembIx
NPOAYKTOB!

Makc. 25 kr

makc. 35 kr

[Onana3soH
Temneparyp:

50C —-280<C

MapameTpbl
npucoeavHeHns:

6,3 kBT /400 B 50 'y, 3 NAC

9,6 kBT /400 B 50 'y, 3 NAC

MpucoeguHeHne
BOAbI:

3/4*

[asneHune Boabl:

Makc. 3 6apa

Paamepbi: L 890 x ' 815 x B 635 mMm L 890 x ' 815 x B 815 mm
Bec: 90,2 Kkr 103,8 kr

1 pewertka 1/1 GN, 1 npotnBeHb 1/1 GN
Komnnekrauwms: 1 wnakHr, 1 cnuBHas TpyOKa,

1 wnaHr ang oTBoAa YMCTALLEro cpeacTea

TexHunyeckne nameHeHns BO3MOXHbI!

JononHutenbHoe ocHalleHue (He BXxoguT B 06 beM NocTaBKM)

N

NapoKOHBEKTOMaTe

¢ Bec: 0,57 kr

KomnnekTt TemnepatypHoro wyna STL

B cocTaB komnnekTa BxoguT TeMﬂepaTyprIIZ wyn u
COOTBETCTBYIOLUMI AepXaTenb ANa NpUKpensieHns Ha

« [InvHa npoBoaa: ok. 1,8 m
e MarHuTHbIM gepxaTtens: W 130 x ' 35 x B 30 mm
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W

¥

ot g

ApTtukyn: 116009

Py4Howm pacnbinurtenb

OnuHa wnaHra: 2 m, ¢ 3anopHbIM KnanaHom Ans
YKEeCTKOro nogknoveHns soabl 1/2"

BMECTE C AepxaTernemMm ans npukpenneHns K
napoKoHBEKTOMATY

ApTtukyn: 116005

OrpaHuuuTenb AaBreHUs ANl KOHBEKLMOHHbIX

nevyen v NapoKOHBEKTOMaToOB

¢ BbINOMHEH 13 XPOMUPOBAHHOM NaTyHN

« MpucoeaunHerne 3/4”

« MpeaBapuTenbHas HacTporka Ha 3 6ap,
perynupoBka ot 1 go 6 6ap

* BxogHoe naBneHune makc. 16 6ap

* MakcumanbHasi Temnepatypa pabotbl 65 T

ApTtukyn: 533051

1 napa HanpaBnAOLWKNX, CTaHAAPTU3OBaHHbIX
AnA neKapHu

Ans venonb3oBaHus ¢ 5 npotmusHaMKu 600 x 400
Ons napokoHBekTomaToB 116526W

ApTtukyn: 116001

1 napa HanpaBnAOLWKNX, CTaHAAPTU3OBaHHbIX
AN NeKapHu

Ansa ucnonb3oBaHus ¢ 7 npotueHaAMKM 600 x 400
Ons napokoHBekTomaToB 116528W

ApTtukyn: 116002
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YBRaXHAOLWMin KOMAAEKT AN
napoKOHBEKTOMAaToB

HecnoxHas anbTepHaTnea: yBRaXHSAOWMUA KOMMMEKT
AaeT BO3MOXHOCTb YBMNaXKHEHUS TaKxke B cnyyae
OTCYTCTBUSI MOCTOSIHHOTO NMPUCOEANHEHNS BOAbI.
» KoMnneKT coctouT ns:

KaHUCTpPbI N3 nnactmaccs (551),

nommbl,

MOHTaXHbIX 3ITEMEHTOB,

2 coeaMHUTENbHbIX LWNaHra:

- 150 cm (KaHucTpa - nomMnay)

- 80 cm (nomna — Tpybka Ans yBnaxHeHus)
MoaxoauT K NapoKoHBeKTOMaTam
116526W, 116528W

Aptukyn: 116011

CoeanHUTENbHbLIVM KOMMNNEKT AnA
napokoHBekTomaToB E
KomnakTHoe pelueHne ans 60nbLUMX KyXOHHbIX
nomelyeHnin. CoeguHUTENbHbLIN KOMNMAEKT OAET
BO3MOXHOCTb LUTabenupoBaHus
2 napokoHBekTomaTa 1/1 GN
« MaTtepuan: HepxxaBetoLlasi ctTanb
* KOMNNEeKT cocToUT U3:
pambl (LU 876 x N 622 x B 114 MMm), 4 HOXKH,
TPyObl 1 KpensiLwen nNnacTuHbl 4Nsi BbIXoA4a napa,
COEaVHUTENBHOrO LUNaHra,
3aKpenuTenbHbIX MaHXeT, 6onToB
MooxoanT K NnapokoHBeKkToMaTam cepun E:
116526W, 116528W
» BapmaHTbl kKOMOUHaLWMIA:

5x1/1 GNna5x1/1 GN

5x1/1GNna7x1/1GN
ApTtukyn: 116012

OcHoBaHue ans napokoHBekToMaTta 1/1 GN

nogxoamT K apT. 116526W, 116528W

« XpomoHukeneBas ctanb 18/10

* BoamoxHocTb ycTaHoBku: 10 x 1/1 GN
e Pasmepsl: L 850 x " 700 x B 741 mm
e Bec: 25 kr

ApTtukyn: 115069
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4.3 OnucaHue Yacten npudopa

14

15
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OnucaHune puc. Ha cTpaHuue 278

1 BuiTsxkka ucnapeHui 10 BHyTpeHHee ocBelleHne
2 Ec;lﬁgmoqume TemneparypHoro 11 Conno motowero wnaHra
3 BeHTUNALMOHHbIE OTBEPCTUS 12 BenTunatop

4 Kopnyc 13 Hanpasnsiowue

5 Manenb o6enyxusaHus 14 Kamepa npuroToBneHus
6 Hoxku, perynmpyemsie rno BbicoTe 15 Crok

7 Pyuka asepu 16 3amok gsepu

8 [Bepb 17 KoHTakTHbIN BbIKMOYaTenb

9 >Kenob ansa cTekaloLLen XUaKkocTu

5. YcTaHOBKa U obcnyxuBaHue
5.1 TexHn4eckue UHCTPYKUUM OnNSA YCTaHOBLUUKA

BHUMAHME!

Bce onepauum, cBsizaHHble C YCTaHOBKOW, MOHTaXXOM, 3KCnnyaTauuen

1 Texo6cnyXuBaHneM AOMKHbI BbINOMHATLCA CNeuManm3npoBaHHbIM
nepcoHarnom, KoTopbii BrnageeT Tpe6yeMbIMU MNONTHOMOYUSAMM (aBTOpU3aLUA
npousBoAuTeNs UNuW NpoAasLa) C y4eToM nNpeanucaHui No ycTaHoBKe,
AeNCTBYIOLWMX B AaHHOW CTpaHe, a TaKXke MONoXeHU, KoTopble KacalTcs
6e3onacHOCTU U3genus v NpaBun No TeXHUKe 6e30MacHOCTMU.

5.1.1 PekomeHpauuu no ycTaHOBKe

Mepen Hayanom paboT No ycTaHOBKe U 3KCMnyaTauum npuéopa cnenyet
BHUMATENbHO 03HAKOMUTBLCS! C A@HHON MHCTPYKLMEN MO 06CNYXUBaHUIO.

HenpaBunbHas ycTaHoOBKa, OLUMOKM NpKU 3KCnnyatauum, TeXobenyxuBaHum un
OYMCTKE, a TaKKe BO3MOXHbIE M3MEHEHMS 1 MOAUMDUKALMM MOTYT CTaTb NPUYMHON
HeNpaBWUIIbHOIO AEeNCTBUSA, MOBPEXAEHUS NpUbopa, a Takke TENEeCHbIX
noBpeXaeHUn.

MpounsBoamnTerb He HECET HVKAKOW OTBETCTBEHHOCTM 3a NepCoHanbHbIA UK
MaTepuanbHblii ywepo, BO3HUKLLNI B pedyribTaTe HecoBnioaeH s yKazaHHbIX
BblLLE NPEAnMcaHnii Ny BMeLLaTenbCTBa, B TOM YMCHE B OTAENbHbIE YacTy
npuGopa, a Takke NPUMEHEHUs] HEOPUTMHASBbHbBIX 3an4yacTei.
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Kak Tonbko Bbl nony4nTe npuéop, yOoocToBepbTECh, YTO caM NPUGOP M yrnakoBka He
NMEIOT HUKaKMX TPAHCMOPTHbIX NOBPEXOEHUIA. YCNU BLIABATCA NOBPEXAeHUs Unn
HeJocTaya yacTel Npu NocTaBke, HEMEANEHHO COOBLMTL 3TO KCNeanTopy Unu
npoaasuy, HasBaTb HOMepP apTUKYrna u Homep cepun (Ha HOMUHanNbHOM Tabnuuke
Ha TbINbHOW CTOPOHE NPUGOPa) U NPUIOXUTL oTorpaduM Ans JOKYMEHTaLuum
noBpexaeHui npubopa.

CnenyeT y6eﬂVITbC$I, YTO Ha NyTN K MeCTy YCTaHOBKWU HET 3J1IeMeHTOB, OrpaHn4un-
BawLWKMX npoe3n vyepes3 asepu, kopngopbl nnun gpyrme KOMMYyHUKauMOHHbIE TpacChbl.

NMPUMEYAHME: Bo Bpemsi TpaHCNopTUPOBKKU Npnbopa MOXeT JOWTU A0 ero
nepeBopayMBaHu1s, YTO MOXET CTaTb MPUYMHON NOBPEXAEHNS camoro npubopa,
Opyrix NpegmMeToB UNu TenecHbIX NoBpexaeHuin. Bo BpeMs TpaHCMopTUpOBKM
npubopa cnegyeTt Nonb3oBaTbCA CPEACTBaMMU, COOTBETCTBYIOLLMMY ANSt €ro Beca.
Mpnbop Henb3s TAHYTL UK NepeBopaYvnBaTh, €ro cregyeT NogHUMaTh
neprneHANKYNSPHO K OCHOBAaHMIO U NepemMeLlaTtb B rOPU3OHTaNbHOM MOMOXEHUN.

5.1.2 MecTo ycTaHOBKMU

MpuGop fomkeH GbiTb YCTAHOBIEH B 3aKPLITOM M XOPOLLO BEHTUNUPYEMOM
NoMeLLeHNM (He Ha OTKPLITOM BO3AYXE).

Mepen ycTaHOBKOM NapoKOHBEKTOMAaTa crieyeT NpoBepuTb pa3Mepbl 1 TOYHOCTb
NOJSIOKEHMUSI MPUCOEAVHEHUS ANEeKTPONUTaHWs, BOAbl 1 OTBOAA Napa.

PekomeHayem ycTaHaBnvmBaTb NapOKOHBEKTOMAT NoA AbIMOOTBOAHbLIM 30HTOM UMn
BbINOJIHUTb OTBO ropA4Yero napa 1 3anaxoB U3 KaMepbl MapOKOHBEKTOMAaTa HapyXxy.

napOKOHBeKTOMaT OOMKHa ObITb yCTaHOBIeHa Ha pOBHOVI NnoBEepPXHOCTU BO
n3bexaHue ero cockanb3blBaHUS 1 nepesopavmBaHua.

OcHoBaHue nog NapokoHBEKTOMATOM AOSHKHO MMETb rpy30rnogbeMHOCTb,
COOTBETCTBYHOLLYIO ANl Beca Npubopa C NosHOW 3arpysko.

YcTaHoBWTb Npnbop Ha cTabunbHO, Cyxoi 1 BOAOOTTaNKUBAIOLLLEN NOBEPXHOCTY,
OTNMNYaIoLLEeCa CTOMKOCTBIO K BO3AENCTBUIO BbICOKMX TeMnepaTtyp. Mecto
YCTaHOBKM AOIMKHO ObITb 1€rko AOCTYMHBIM M AOCTATOYHO NPOCTOPHBIM ANs
obecneyeHusi BO3MOXHOCTU CBOBOAHOro 06CnyXu1BaHUsi npubopa v XxopoLuen
LMPKyNaLMKU BO3ayxa.

Mpubop cnenyeT ycTaHOBUTL TaknuMm 06pa3om, 4ToObl Gbin obecnevyeH
GecnpensiTCTBEHHBIN JOCTYN K €ro 3agHei 4YacTy ¢ Lenblo NOAKMIoYeHUs
3MNEKTPONUTaHWS, NOAAYY BOAb! U BLINOMHEHNUS TEXOBCNYXUBAHWS.

He cTaBuTb Npnbop HenocpeACTBEHHO K CTEHAM, KyXOHHOWM Mebenun unv apyrum

npegMeTam, BbINOSIHEHHbIX N3 NerkoBocnnaMmeHsoLlerocs matepmana. [lencresosatb
COrnacHoO AeNCTBYOLWLMM NpeanucaHnam npoTUBONOXKapPHON ©e3onacHocTL.

CoxpaHuUTb MMHUMarnbHOe paccTosiHue 100 MM MexXay NpuGopoM v Apyrmu
npegmeTami ¢ NeBOV 1 NpaBoV CTOPOHI, ¢3aan U 150 MM cBepxy.

MNpu6op He npeaHa3HaveH noa Me6enbHyK0 3aCTPONKy!
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5.1.3 MNoaroTtoBKa K ycTaHOBKe

Ypanutb BHELLHIOW YNakoBKy (OePeBAHHbIN AWK U/1nn KOPobKy) U yTUNn3npoBaTb
COornacHo npeanucaHusaM, enNCTBYIOWMM B CTpaHe YCTaHOBKU npubopa.

MNepepn BknoYeHNeM npmﬁopa cnenyetT NONMHOCTbIO CHATb 3alUTHYHO NJTEHKY.
[neHky cnegyeT cHAMaTb MeANEeHHO, 4YTOObI Ha NOBEPXHOCTU anl60pa He
ocTaBanuchk crnepbl kned. BoamoxHble criedbl kKnes cnegyeT yaanutb C MOMOLLbIO
COOTBETCTBYHOLLEro pacrtesoputend.

W3HYTpU BbIHYTb akceccyapsbl, Bce UHOPMaLMOHHbIe MaTepuars! 1
NONUaTUNEHOBbLIE NaKEeThI.

BHUMAHME!

Hukorga He yaansaTb ¢ npu6opa HOMUHANBHYIO TaGNNYKY UMK
npeaynpexaatome CUMBObI.

PerynMpOBaHMe HOXeK

Perynupyemble HOXKWN NOCTaBMATCA BMecTe ¢ NpuGopoM 1 A0SKHbI GbiTb
NPUKPYYEHBI K ero AHy. MpaBurbHas 1 CTPOro ropusoHTasnbHas ycTaHoBka nprbopa
obecneyvBaeT ero npaBunbHyto paboTy. MpuGop crefyeT BoIPOBHATL C MOMOLLBIO
HOXEK 1 NMPOBEPUTb CTPOTO rOPU30OHTaNbHOE NOSIOKEHUE C MOMOLLbIO FOPU3OHTasN.
C uenbio BbipaBHWBaHUSI JOCTAaTOYHO BKPYTUTb UIIM BbIKPYTUTL HOXKM.

BHUMAHUE!
Hukorpa He cnepyeT ucnonb3oBaTb NpuGop 6e3 Hoxek!
B cnyyae akcnnyaTaumm npubopa 6e3 HoXek NOTOK Bo3ayxa ANs OXNaXAeH s

3MEKTPOHHbIX MOAY3MOB U BHELUHUX CTEHOK KOPMyca CTaHOBUTCS HEBO3MOXHbIM,
a 3TO MOXeT NPUBECTYU K NEPETPEBY U MOBPEXAEHWIO Noay3noB npuéopa.
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5.1.4 TMopKno4veHUe K INeKTpU4ecKom cetu

A ONMACHO! Yrpo3a nopaxeHusi 31eKTPUYeCKUM TOKOM!

HenpaBunbHasa yctaHOBKa npubéopa MoXeT ctaTb NPUYNHON
TenecHbIX NOBpPeXaeHun!

MNMepen ycTtaHoBKOM Npubopa cneayeT cpaBHUTHL NapamMeTpbl
NOKaribHOW 3NEeKTPU4YeCKOM CeTn C TEXHNYECKMMU AaHHbIMU
npubopa (CM. HOMUHaNbHbIN WKUTOK). MpNGop MOXHO
NoAKMYaTb TOMbLKO B CUTYyaLIMM NOJTHOro COOTBETCTBUSA
napameTtposB!

» lepepn nogknioyeHnem npubopa K aMeKTpuYeckor ceTu cneagyeT yoeamTbes B TOM,
YTO yKasaHHble Ha HOMUHAITbHOM LLMTKE NapaMeTpbl HaMpPsXKeHUs ¥ YacToThl
COOTBETCTBYHOT NapaMeTpam UMEIOLLECS SNEeKTPUYECKON CETH.

[donyckaloTcs MakCMMarnbHble OTKIIOHEHUs HanpsikeHus + 10% .

« [poBepuTb MMeETCS N NoAKMIYeHNe SL, COOTBETCTBYIOLEE AEVCTBYIOLNM
npeanucanusam. Mpu NoaKIoYeHUn Npubopa K 3NeKTPUYECKon ceTu crneayeT
06paTUTb BHUMaHUe Ha NPUMEHeHNe Kaberns ¢ COOTBETCTBYHOLLUM CEYEHUEM.

 [pu nogkntoyeHun Toka Mexay NpUGopoM U SNEKTPUYECKON CETBIO MPUMEHNUTL
COOTBETCTBYHOLUMI Harpy3ke MHOTOMOMIOCHBIN BbiKNtoyaTenb. BoiknovaTtens ¢
MUHUMarbHBIM PacCTOSIHUEM MeXAY CTblkaMu 3 MM OOSKeH HaxXo4WTbLCA B
nerkogocTynHoM mecTe.

e [logkntoyeHne K NUCTOYHUKY 3NEeKTPONnUTaHNA OOJHKHO ObITb BbINOMHEHO B
COOTBETCTBMM C AENCTBYIOLLUNUMUN MeXOYHapOa4HbIMU, OTEYECTBEHHLIMU U MECTHBIMMU
npeaonncaHnamn.

MpucoeanHeHune ypaBHUBaHUA noTeHUManoB

* [logkrntoyeHne cucteMbl ypaBHUBAHMS MOTEHLMANOB MEXAY pasHbIMU an6opaMV|
cnenyet BbINOJTHATL C NOMOLLbIO 3aXnmMma C CUMBOJIOM .
COOTBeTCTByIOU.LMVI 3aXMM HaxoguTCs B 3agHen Yactm rlpm6opa.

e OTOT 3aXMM AaeT BO3MOXHOCTb NOACOEAUHATL NPOBOA AMNS YpaBHUBAHNSA
MOTEHLMAMNOB (KENTO-3eMeHbIit LIBET) C ceyeHreM oT 4 Ao 10 Mm°.

e [lpnBop AomKeH ObITb NOAKMIOYEH K KOHTYPY YpaBHUBAHUS NOTEHLMANOB C
3 PEKTUBHOCTBLIO, COOTBETCTBYIOLLIEN YKa3aHUAM AEeNCTBYIOLNX NpeanucaHuim.
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5.1.5 MopkntoyeHue BoAabIl

* [lo3aboTuTbcs 0 TOM, YTOObLI NOAKMOYEHME BOALI HAX0AMMOoChk BOGNM3un npm60pa.

¢ B cnyyae BbINOMTHEHUSA HOBOW MHCTaNNAUUK, Npexae 4em I'IpVI60p 6yneT NoAaKIto4eH
K BOAOMPOBOAHOM CETU, cnefyeT CnycTuUTb TpeGyemoe KONMYeCTBO BOAbI, YTOObI
HUKaKne 3arpAasHeHnsa He nonann B MarHUTHbIEe KranaHbl.

» LlWnaHr ansa Boabl NoA AaBneHMeM, KOTOPbI BXOAUT B 06BbEeM NOCTaBKW, NOAKIOYNTD
C MOMOLLbIO COeaUHUTENBHOrO yronbHMka 90° k coeamHuTenbHou mydTe (3/4)
npubopa. MecToHaxoxaeHne coegnHUTENbHOM MydpThbl: C3aauM, C NPaBOW CTOPOHbI
npubopa. BTopoli koHew WwnaHra Ans BoAbl Nog AaBrneHneM nogcoeanHUTb K
BOAONPOBOAHON CeTU (XonoaHasi BoAa) C KpaHUKOM.

BHUMAHMUE!

FmapaBnuuyeckoe AaBneHne MOXeT COCTaBNATbL Makc. 3 6apa. Mpu 6onee
BbICOKOM AaBfeHuu crieayeT NOAKMIOUYUTL PeAYKLMOHHbIW KnanaH (cM. cTp. 276).

« [1ns obecnevyeHust NpaBunbHOM paboTel Npubopa 1 Bo n3bexaHue HakonneHus
0CaJKOB KamnbLusi B Kamepe NpuUroToBneHus TBEpAOCTb BoAbl HE JoKHA
npesbiwaTtb 7°dH.

BHUMAHMUE!

Ecnu napameTp TBepAoOCTU BoAbl Bbllle, YeM 7°dH cnepyeT ycTaHOBUTH
YCTPOMCTBO ANisi CMAIrYeHUs BoAbI.

5.1.6 MopgknioyeHUe cToKa

* [lpu notke Ans KOHAEHcaTa, pacnonoXeHHOro B
nepegHen yactu npubopa, HaxoAMTCH CNMBHON
WwnaHr (BHyTpeHHUn gnameTtp 10 mm). OTOT wnaHr
NpoXoauT B 3aAHEN HUXHeN YyacTu npubopa n
npegHasHayeH Ans yaaneHusl 3nuHero
KOnM4ecTBa XMUAKOCTU U3 NoTka Ans KoHAeHcaTa
(cm. A — puc. cnpaea). C uenbto yaaneHus sodbl B A
CMMBHYIO CUCTEMY NpuUraraembli WaHr criegyet
COOTBETCTBYIOLLMM 06Pa3oM yanvHUTb.

+ B BbIXOAHOE OTBEpcTHE Npubopa, koTopoe
HaXoAWTCst B HWXHeW YacTu npubopa, cnegyet
BCTaBUTb BXOASILLYIO B KOMMMEKT NOCTaBKU
CNMBHYO TPyOKy, 4TOObI 06EeCnevnTb CTOK
XNOKOCTW 13 kamepbl Npubopa. CrnveHas
TpybOKa gormkHa ObITb coeguHeHa ¢

COOTBETCTBYIOLLMM LUMaHroM (& 22 MM) U
BBEAEHa B CIMBHYIO CUCTEMY.
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5.1.7 MopcoeauHeHue WnaHra gnsa nogavm YMCTsLLEro cpeacTea

LLnaHr 4nsa nogayun YMCTALLEro cpeacTea
NPUKPENIIeH B HUXKHEN YacTu npubopa ans
Hacoca.

LWnanr ana nogayun ymctsawero cpeactsa (T)
cnepyeT Norpy3nTb Ha MakCMMarbHO BO3MOXHYHO
rnybuHy B pesepByap C COOTBETCTBYHOLLUM
YUCTHALLMM CpeacTBOM (puUc. crieea).

5.1.8 BeegeHue B 3KCnnyaTauuio u npuémka

I'Iepe,q BBeAeHMeM 31eKTpn4eckoro rlpm6opa B dKCnnyaTtauuto cnenyet ctapaterfibHO
BbINONHUTbL BCe HEOBX0aAMMble KOHTPOJIbHbIE nencTeus, noateepXxagatrine
cooTBeTCTBUNE an6opa 1 ero yCtaHoBKu ropyagn4eckmm npeanmcaHnam n TeXxHM4eCKum
AaHHbIM, a TakXe npasunam no TexHuke 6esonacHocTu.

[omKHbI BbITb BLINOSHEHbI CEAYOLIME NMYHKTbI:
— TemMnepaTypa B MecTe YCTaHOBKM JOJKHa ObITh Bbille, YeMm + 4 T.
— Kamepa neun gomkHa 6bITb nycTas.

- Bce anemeHTbl yNakoBKWN O0SDKHbI ObITb NOSTHOCTLIO yaaneHbl C BHEWHNX
CTEHOK BMECTE C 3aLLMTHOW MIIEHKON.

- BeHTMnsuMoHHbIE OTBEpPCTUA HE MOTyT ObITb 3aKpbITbl N1 3a6J'IOKI/IpOBaHbI.

- Bo3MoxHble O0EMOHTUPOBAHHbIE C LeNbi0 MOHTaXa 3N1eMeHTbI np|/|6opa
OOJKHbI ObITb YCTaHOBIEHbI OGpaTHO.

— [naBHbIN BKIOYATENb 3MIEKTPUYECKOTO NUTaHMS OOMMKEH ObITh BKIHOYEH, a
YCTaHOBIEHHbIN Nepen NpMOopPOM KpaHWK A1 BoAbl LOMMKEH GbiTb OTKPLIT.

MpueMka anekTpuyecknx NpubopoB AoMKHa NpegycMaTpuBaTe NPoBeaeHUe NpobHoro
LMKNa, KOTOPbIA JACT BO3MOXHOCTb NMPOBEPUTL NPUBOP Ha NpeaMeT HEUCTPABHOCTEN U
npobnem.

- BknounTtb npubop ¢ nomoLubio kHonku T 1.

— YCTaHOBUTb LMKIT I'IpVIFOTOBJ'IeHVIﬂ/I'Ie‘—IeHVIFIZ

Bpems: 10 MuHYT Temnepartypa: 150 T BbipaboTKa napa: ypoBeHb 1.

HaxaTtb T 16, 4TOObI BKNtOUUTE START/STOP.
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MNepep npuemko criefyeT NPOBEPUTL CrieAyHoLIME MYHKTbI:

- OcBelyeHne npm6opa BKIto4aeTcsa C MNomMoLblo COOTBeTCTByIOU.LeVI KHOMKN N
OTKITI0MaeTCa aBTOMaTUYECKM NO UCTEYEHNN 45 cekyHa, ecrnu He 6y,qu
BbIKITKO4YEHO paHee NOBTOPHbIM HaXaTunem KHOMKW.

- [puGop oTkNoYaeTcsl, Kak ToNbKO ABepu Npubopa GyayT OTKPbITEl M HAYUHAET
NMOBTOPHO (PYHKLIMOHMPOBATb, KorAa ABepy OyayT 3aKpbIThl.

- TepMocTaT Ansi HAaCTPOWKK TeMrepaTypbl B Npubope BKMIOYAETCS, Kak TOMbKO
OyneT OOCTUrHyTa ycTaHoBNeHHas TemnepaTtypa. OGorpeBaTenbHbli(-ble)
anemeHT(-bl) 6yayT BPEMEHHO BbIKITHOYEHbI.

- [eurartenb BEHTUNATOpPA / BEHTUNATOPOB U3MEHAET HanpasneHne OGOpOTOB
aBTOMaTUYeCKun Kaxagble 3 MUHYTHI.

- B cnyyae npnbopoB ¢ ABYMSI BEHTUNATOPaMMU B Kamepe npubopa, ABuratesnm
MMetoT OZMHAKOBOE HamnpaBneHye BpalleHus.

- [MpoBepuTb CTOK BOAbI U3 LWfaHra B BXOOHOE OTBEPCTUIO BNAXXHOCTU (B Kamepe
I'IpVIFOTOBJ'IeHVIﬂ) B HanpaeJlieHUn BEHTUNATOpPA.

- B 3aBepLueHve umknia npurotoeneHusa/nedeHns Ha ok. 15 cex.BknoyaeTcs symmep.
BAXHO:

Mpw BKNOYEeHUN npu60pa MOXHO ycnblWwaTb 3ByKOBOﬁ curHan.
9TO HOpManbHOe AABNeHue, CUrHasn OTKIIYMTCA aBTOMAaTUYECKN No
UCTe4eHUN HEeCKOJTIbKUX CeKyHA.

BHUMAHME:

Ecnu Bo BpeMs ycTaHOBKM (pa3bl NpUroToBNeHUsi/neyeHus npouecc 3abnokupy-
€TCA UNKN NaHenb 06CNYXMBaHWA NO APYrMM NPUYMHAM He OeNCTBYeT, 3Ty

Npo6GrieMy MOXXHO YCTPaHUTb MyTeM MHOIMOKPaTHOro HaXkaTusi KHonku T 15.

- 285 -



€artscher

5.2 YKa3zaHus gnsi nonb3oBartens

BHUMAHME!

CnepyeT BHUMaTeNIbHO 03HAKOMUTLCA C AaHHON UHCTPYKLMeE Nno
3KcnsyaTauum, NOCKOJIbKY OHa COAEPXUT BaXKHble yKa3aHUsi Ha TeMy
6e30MacHOCTU M aKcnyaTaLMm KOHBEKLMOHHOW neun. MHCTpyKLMIO No
oGCcnyKMBaHUIO criefyeT COXPaHUTDb C LieNbIo ee UCMoNb30BaHus B GyayLiem.
HenpaBunbHas ycTaHOBKa, OLULMGKU BO BpeMs 3KCnnyaTaumm, Texo6cnyxmBaHus
M OYUCTKM, a TaKKe BO3MOXHbIe U3MeHeHUs1 U MoauduKaLMm MOryT cTaTb
NPUYNHON HEMPaBUILHOrO AeCTBUSA, NOBPEXAEHUA NpuGopa, a Takke
Hec4acTHbIX CIly4yaeB.

5.2.1 PekomeHAaLuu No TexHUKe 6e3onacHoCcTu

* Hukorpa He ycTaHaBnuBaTb NpUBoOpP BONN3N MCTOYHWMKOB TENNa, Takmx Kak rpusb
unu puTiopHMLA.

* B6nusn npm6opa HUKorga He crienyeT oCTaBnATb JierkoBocnnameHsawmneca
MaTtepuanbl. Yrpo3a BO3HUKHOBEHUS noxapa!

¢ Bo Bpems NpUroToBreHNs Unn nocne ero 3aBepLueHns raCTpoeMKOCTU ASis
nuieBbIX NPOAYKTOB U gpyrue npegmMmeTbl MOoryT ObITb OY€eHb ropavymmMmun; Bo
BpemMa ux O6Cﬂy)KI/IBaHVI$| cnepyet cobntogatb OCOGyIO OCTOPOXXHOCTb BO
nsbexaHue NnoJsly4eHna 0XKOoros. K HUM MOXHO npukKacaTbCA TONIbKO B COOTBETCT-
BYHOLLUX 3aLLUNTHBIX KyXOHHbIX pyKaBuUax. OnacHocTb nony4yeHusi oXxoros!

» CobGniogaTb OCOGyIO OCTOPOXXHOCTb BO BpeMA OTKPbITUA OBEPU NapOKOHBEKTOMATA.
Yrpo3a nony4yeHus 0XXOroB B pe3yrbTaTe BbIxoda ropa4yero napa.

¢ He nomewaTb B NapOKOHBEKTOMAT FOpOYMX NpeamMeToB Uin MULLEBLIX NPOAYKTOB,
coaepXxalmx cnmpTt. MOXeT UMeTb MECTO CaMOBO3ropaHmne 1 noxap, B pe3yrnbrate
Yero MOXeT NPOU3ONTU B3PbIB.

» W3bGeratb coneHus 6ntog BHYTPW KaMepbl NapOKOHBEKTOMaTa. Ecnu aToro Henb3s
nsbexartb, cnepnyet no3aboTUTLCS O TOM, YTOObI yOannTb OCTaTKM COJN KaK MOXXHO
6bICTpee BO M3bexaHue I'IOBpe)Kﬂ,eHMVI B KaMepe napoKoHBEeKToMaTa.

TemnepaTypa BHeLWHUX YacTel NapoOKOHBEKTOMaTa MoxeT
npeBbiwatb 60 T. Bo n3bexaHne 0XXOro, He NpuKacaTbCs K
NOBEPXHOCTSIM UIUN YacTAM, 0603HaYeHHbIM NOKa3aHHbIM COOKY
CUMMBOJIOM.

« B cnyyae noBpexaeHust Unm nomoMK/ CTEKMNSAHHBLIX 3NeMEHTOB ABepu NX cregyeT
HemMearneHHO 3aMeHUTb (CBﬂ3aTbC$| C npencrasutenemMm cepByUCHOro u,eHTpa).

» B cnyyae npocTtosi napokoHBekToMaTa (Hanpumep, 12 4acoB) ero CTekIsiHHblE
[Bepu crielyeT OCTaBUTb OTKPLITLIMU.

» B cnyyae 6onee fnuTenbHoro npocTosi npuGopa (Hanpumep, HECKONbKO AHE)
criegyeT OTKIIOYMTbL NMoAady BoAbl U SNEKTPOMNUTaHWSI.
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Ecnu NapoKOHBEKTOMAT OO0JKHA ObITb yCTaHOBJ1IeHa Ha CcTone n3 Hep>KaBe|ou.|,el7|
cTanu nnun Ha ,D,pyFOVI NapokKOHBEKTOMAT, peKoMeHAyeM OTKa3aTbCA OT UCNOJ1b30-
BaHUA ypOBHeVI Bbille, 4eM Te, Ha KOTOPbIX Nosfib3oBaTesib MOXeT BUAETb
cogepxummoe FaCTpOGMKOCTeﬁ.

7 I\
Mo npuumHe Ge3onacHoCTW, NOcrne yCcTaHoBKM Npubopa, Haknenka L8N
»fopsiyasi XuakoctTb B eMKocTu! OnacHOCTbL NOJy4YeHUsA 0XKOoroB!",
KOTOpasi HAaXOAMTCS B yNaKoBKe, AOMKHA ObITb pacrnornoxeHa Ha NapoKOHBEKTOMATE,

Ha BbicoTe 1,6 M OT nona.

5.2.2 O6cnyxuBaHue

Mepepn ncnonb3oBaHnem NpUBOP M1 ero akceccyapbl crnedyeT cTapaTenbHO OYUCTUTD
(cm. 6 ,OumncTka un TexobcnyxuBaHme” ).

I'Iepe,q BBeEeHNeM B IKCnyaTauuto cnegyeT npoBepuTb NpaBuUiilbHOCTbL MOHTaXa,
CTabuIbHOCTb, HUBEINMpoBaHUE MNMOoJ10XKEeHUNA anl6opa, a TakXe BblNoJIHEHNEe
NOOKITIOYEHNS ANEKTPUYECTBA U XONOAHOM BOAbI.

BHUMAHUE!

Mepen Hayanom npuUroToBreHuA/NeYeHNA Npuéop cneayeT NnoaorpeTb C
NoMoLLbI0 aBTOMaTM4YeCKOro Moayns npeaBapuTtenbHOro nogorpeBa
(cm. paspen , MpeaBapuTenbHbIN NOAOrpeB”, cTp. 294).

Kak Tonbko npu6op 6yaeT NOAKMYEeH K MCTOUHUKY 3MEeKTPONUTAHMS, BKMIOYNTCA
pexum oxuaanus (,standby”).

MaHenb o6cnyxunBaHWs NpuGopa oCHaLLeHa NMoBOPOTHLIM PerynsiTopom M.

C uenblo ycTaHoBKM TpeGyeMbix NapameTpoB NOBEPHYTb MOBOPOTHbIN perynsatop M,
Ansi NOATBEPXKAEHNS YCTAHOBIEHHBIX BENWYMH HaXaTb NOBOPOTHLIN PerynsTop.
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5.2.3 ®PyHKUUU 3rIeMEHTOB 0GCIYyXUBaAHUS U UHOUKATOPOB

€Sartscher

(O ——T1
T2——&) ©——r13

TS—(:) ( ——T6
p2 —EEH-

TQ—O T10
p+ — RN
u——) @1
Ti3——0) (O)——7114
T15—O E—r116

T1 | Knonka BKI./BbIKI.

T2 KHonka npurotoBneHusi/nevyeHmnst ¢
KOHBEKLMEN

T3 KHonka npurotoBneHusi/nevyeHmns ¢
BblpaboTkon napa

T4 KHOMka KOHBEKLMOHHOTO
NPUroTOBMNEHNsI Ha Napy

T5 | AktmBauusa npurotosnexus Delta-T AT

T6 | AkTvBaumsa Temnepartypsbl

T7 | AkTvBaumsa TemnepaTypHOro Lyna

T8 | AkTmBauus BpemeHu

T9 | AKTnBauusa CKOpoCTW BEHTUNATOpa

T 10 | AkTMBauus BbipaboTkM Napa
AktuBauus/desaktnsauusa gas

T 11 | npyroToBNEeHUs u NpeaBapuUTENbLHOIO
HarpeBaHus

T12 | AkTuBaumMsa Nporpamm

T 13 | YganeHue ncnapenui

T 14 | KHonka BHYTPEHHErO OCBELLEHNS

T 15 | KHonka aHHynupoBaHusi / OuncTka

T 16 | KHonka START/STOP

D1 YKupgkokpuctannmyeckunii MHAMKaTop
Temnepatypbl / npurotoBnexus Delta-T

D2 YKungkokpuctannmyeckuii UHAMKaTop
BpeMeHu /TeMnepaTypsbl 6noga
YKupgkokpuctannmyeckuii UHamMKaTop

D 3 | ckopocTtn BeHTUNsTOpa/nobasnexHus
napa

D4 YKupgkokpmctannmyeckunii MHAMKaTop
asbl NpUroToBNeHUs/nporpamm

M | [loBOpPOTHbLIN perynaTop yHKUMA
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5.2.4 Hactpownku

anFOTOBﬂeHMe/I'Ie‘-IeHMe C KOHBeKumen

Sartscher

( )7T1
12—

01— MNEW

@ O—rs
02—

[nsa BkntoyeHns npubopa cnegyeT HaxaTb
KHOMKy T1. dyHKUMOHanbHbIE KHOMKM T2 -T 3 -
T 4 muratoT, a Npnbop roToB K yCTaHOBKE
dyHkumn. Ha XKK gucnnee D 4 nosBuTCA
+MANUAL" ( pyyYHoU pexum).

C uenblo yCTaHOBKM NPUroToBReHus/NevYeHns ¢
KOHBEKUMWEW cnegyet HaxaTtb kHonky T 2.

[nsa ycTaHOBKM xenaemon Temnepartypbl
HaxxmuTe KHonky T 6. Ecniv kHonka T 6 muraer,
yCTaHOBUTE C NOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO peryns-
Topa M TemnepaTypy npuroToBneHuns/nevyeHns
(50 € - 280 C).

MopTBEpaWTE BEIGOP C NOMOLLLIO KHOMKK T 6
M1 NOBOPOTHOrO perynaTopa M.
YcTtaHoBneHHasa Temnepatypa 6yaet nokasaHa
Ha XKK ancnnee D 1.

Mpnbop aBTOMATUYECKM NEPEXOAMUT K YCTAHOBKE
BpeMeHu npurotoBneHus/nevyeHns (kHorika T 8
Muraer).

Tpebyemoe Bpemsi cnegyeTt yCTaHOBUTL, NOBoOpa-
ymBas perynstop M v noaTeepanTb BbIGOP C
NOMOLLIbIO KHOMKK T 8 Urn NOBOPOTHOTO
perynaTopa M. YctaHoBneHHoe BpeMs bynet
nokasaHo Ha XK aucnnee D 2.

Mpubop aBTOMaTUYECKN NEPEXOONUT K YCTAHOBKE
CKOPOCTU BeHTUNATOpOB (kHonka T 9 muraer).
CnepnyeT BbIbpaTb CKOPOCTb BEHTUNATOPA C
NOMOLLIbIO MOBOPOTHOro perynstopa M
(gocTynHbI 3 YpOBHA CKOPOCTN) U NOATBEPAUTL
BbIOOP C NOMOLLbIO KHOMKKU T 9 1nmn NOBOPOTHOrO
perynatopa M. YcTaHOBNEHHbIN YPOBEHb
ckopocTu 6yaet nokasaH Ha XK gucnnee D 3.
[nsa BBeaeHus npubopa B AencTeue criegyeT
HaxaTb KHonky T 16.
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MpurotoBneHue/neyeHune ¢ BbipaboTKoOM Nnapa

Ons BkntoyeHns npubopa criegyeT HaxaTb
'BartSCher KHonKy T1. dyHKUMOHanbHbIE KHOMKM T2 -T 3 -
T 4 muraioT, a Npubop roToB K yCTaHOBKE
dyHkumun. Ha KK gucnnee D 4 noasutcs
+MANUAL" ( pyYHOU pexum).

C uernbio ycTaHOBKM NPUrOTOBNEHUS/NeYeHIs
c BbIPABOTKOMW MNAPA cnegyet HaxaTb

KHonky T 3.

YcTaHoBKa XenaemMon Temnepartypbl
OCYLLIECTBNSAETCS C NOMOLLbIO KHOMKKU T 6.

Ecnu kHonka T 6 muraeT, ¢ NOMOLLbIO NOBOPOT-
Horo perynaTopa M MOXHO yCTaHOBUTbL Temnepa-
Typy npurotoBnexus/neyerus (50 T - 120 C).
Hanee cnenyeT noaTBepAnTh BbIGOP C MOMOLLbIO
KHorku T 6 nnn NoBOpoTHOro perynaropa M.
YcTaHoBNeHHasn Temnepatypa OyaeT nokasaHa
Ha XKK ancnnee D 1.

Mpubop aBTOMaTUYECKN NEPEXOONUT K YCTAaHOBKE
BpeMeHU npurotoBneHus/nevyeHus (kHonka T 8
Muraet). YcTaHoBUTb Tpebyemoe Bpems,
nosopaymsas perynarop M v noarsepantb
BbIGOP C NOMOLLLIO KHOMKK T 8 1y NoBOPOTHOTO
perynatopa M. YctaHoBneHHoe BpeMs bynet
nokasaHo Ha XXK gucnnee D 2.

Mpubop aBTOMaTNYECKN NEPEXOONT K YCTAHOBKE
cKopocTu BeHTUNATOpa (kHomnka T 9 muraer).

CnepyeT BbIOpaTh CKOPOCTb BEHTUNSATOPA
(mOCTYMHBI 3 YPOBHSI CKOPOCTH) U NOATBEPAUTL

BbIGOP C NOMOLLBIO KHOMKM T 9 N NOBOPOTHOMO
perynatopa M. YcTaHOBMNEHHbIV YPOBEHb
ckopocTu 6yaeT nokasaH Ha XK gucnnee D 3.

[ns BBegeHus npubopa B AevicTene criegyet
HaxaTb KHOMKy T 16.
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KoHBeKLMOHHOE NpuroToBrneHue Ha napy (NnpurotoBneHne/neyeHme c
KOHBeKuMen/BbipaboTkon napa)

[ns BknoveHus npubopa cneayeT HaxaTb KHOMKY
lBartscher T1. dyHKUMOHarbHbIE KHONKU T2-T3 -T 4
MUratoT, a npubop roToB K YCTAHOBKE (DYHKLIMN.
Ha XXK gncnnee D 4 nosisutcsa ,MANUAL"
O— T1 (py4HOU pexum).
Onsa yctaHoskn KOHBEKUMOHHOIO NPUIOTO-

BJIEHUA HA MNMAPY cnegyet Haxatb kKHorky T 4.

YcTaHoBKa xenaemom TeMmnepaTtypbl OCyLLECT-

T4 BMAETCA C NMOMOLLbLIO KHoMnku T 6. Ecnun kHorka T 6

MUraeT, C MOMOLLIbIO MOBOPOTHOrO perynatopa M

D1 4 MOXXHO yCTaHoBUTb TemnepaTypy (50 T - 270 T).
[anee cnenyet noaTBepAnTb BIGOP C MOMOLLbIO

@ ( ) T6 KHomkn T 6 unu NoBOpoOTHOro perynatopa M.
D2 _; YcTaHoBneHHas Temnepartypa 6yaeT nokasaHa Ha

XK ancnnee D 1.

@ O Tg [puGOp aBTOMATMYECKN NEPEXOANT K YCTaHOBKE
BPeMeHU NpUroToBneHus/neveHmns (kHorka T 8

D3 4_ muraet). Tpebyemoe Bpemsi crieflyeT yCTaHOBUTb

C MOMOLLbI0 perynsitopa M 1 NoATBEPANTL BbIGOP
T9 ( ) T10 nomowbio kHOMKM T 8 MAM NOBOPOTHOTO peryns-
D4 4_ Topa M. YcTaHOBReHHoe Bpemsi ByaeT nokasaHo

Ha XKK gucnnee D 2.
Mpnbop aBTOMATUYECKN NEPEXOANT K YCTAHOBKE

cKopocTu BeHTUNATopa (kHonka T 9 muraer).
@ O BbiGpaTb CkOpOCTb BEHTUNATOPA (JOCTYMHbI

3 YPOBHS1 CKOPOCTM) M NOATBEPAUTL BbIGOp C
O T16 nomowbto kHomku T 9 unu perynatopa M.
YCTaHOBMEHHbI YPOBEHb CKOPOCTU ByaeT noka-
3aH Ha XK agucnnee D 3.
Mpubop aBTOMaTUYECKM NEPEXOOUT K YCTaHOBKE
yBnaxHeHus. Knonka T 10 muraet. Haxatb aTy

KHOMKY 1 C NOMOLLbIO MOBOPOTHOIO perynsatopa M
BblOpaTb TpebyeMbI pEXUM YBNaXKHEHUS:

1-10 B py4HoM pexume 1 0 - 100 (B 10 warax) B
nporpaMMHOM pexwume. Beibop noaTsepanTb
kHonkow T 10 nnm NnoBOpPOTHLIM perynatopom M.
[ns BBeAeHns npubopa B Aenctene crnegyeT
Ha)kaTb KHONKy T 16.
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anFOTOBﬂeHMe/I'Ie'-IeHMe C TeMnepaTypHbIM LynomM

NopknioyeHue / yaaneHne TemnepaTypHOro Liyna

[ns noZKmoYeHns TemnepaTypHoro wyna
creqyeT CHATb Konnadok A (puc. cnesa) ¢ MecTa
NpUcoeanHEHNs C NIeBOI BEPXHEN CTOPOHBI
npuGopa, Haxkumasi KpacHyH 3aaBUXKY B 1
BMOXWUTb TemnepaTypHbIi wyn C B NpeaycmoT-
peHHoe A4S 3TOW Lienu OTBEPCTHE.

OTnycTuTb 3aaBwkKy B. C Lenblo yaaneHus temne-
paTypHoro Lyna C NOBTOPHO HaxaTb 3a[BUXKY B,
BbIHYTb TemMnepaTypHbIi Lyn C U OTNYCTUTb
3aABWXKY B. YcTaHOBWTbL konnayok A o6paTHo.

BHUMAHUE!

Bo usbexxaHue NoBpexaeHUsi TeMNepaTypHOro Lyna, ero criegyet
BKIaAbiBaTbh B NPUGOP TONbKO HaA CTEKNAHHbIMU ABEPbMMU.

@YKA3AHME!

TemnepaTypHbIii LLyN BCTaBNSETCA NyTeM BBEEHWUS! ero B NPUroTaBnvBaeMbii
NpoAyKT Tak, YToGbl KOHEL, LLyna Haxoaurcs B cepeamHe nNpogykTa (B camoii
LUMPOKON YacTu NpoaykTa).
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Sartscher

©—4—T1
12— G713
T4

Ons BkntoyeHus1 npubopa crnefyeT HaxaTb
KHOMKy T1. dyHKUMOHanbHbIE KHOMKM T2 -T 3 -

T 4 muratoT, a Npubop roToB K yCTaHOBKe
dyHkumn. Ha XKK gucnnee D 4 nosBuTcA
+MANUAL" ( pyyYHoU pexum).

[nsa yctaHosku Tpebyemoro pexuma npuro-
TOBNeHus/NeveHns crepyeT BOCMOMNb30BaTLCS
cooTBeTcTBYylOLWeN kHonkoM T2-T 3 -T 4.
YcTaHoBKa XenaeMmon TemnepaTtypbl OCyLLECT-
BNSAETCS C NOMOLLIO KHoMkn T 6. Ecnn kHonka T6
MUraet, C NMOMOLLIbI0 MOBOPOTHOrO perynaTopa M
ycTaHoBUTb TemnepaTtypy (50 €T - 280C).
MoateepanTb BbIGOP C NOMOLLBIO KHOMKN T 6 1nn
NoBOPOTHOrO perynaTopa M. YcTaHoBneHHas
Temnepartypa nokasaHa Ha KK gucnnee D1.

MpuGop aBTOMATUYECKM NEPEXOAUT K YCTAHOBKE
BpeMeHM npuroToBneHus/nevyenns. Tenepb
HEBO3MOXHO YCTAHOBUTH BPEMSI, MOXHO TONbKO
BbIGpPaTh PEXMM NPUrOoTOBNEHUsI/NeYeHuns ¢
TEMMNEPATYPHbIM LLYNOM nytem

MCronbL3oBaHus KHonkn T 7.

YcTaHoBUTb Tpebyemyto BHYTPEHHIOIO Temne-
paTypy npoaykra B gnanasoHe 20 €T -110 C

C NMOMOLLbIO MOBOPOTHOrO perynsatopa M
(BaxHo: TemnepaTtypa B npubope AomkHa
ObITb KaKk MMUHUMYM Ha 5 °C Bblwe, 4YeM
Temnepartypa wyna).

YcTaHoBKy criefyeT noATBepAnTb C MOMOLLbIO
kHonku T 7 unun noBopoTHOro perynsitopa M.
YcTtaHoBneHHasa Temnepatypa 6noga oyaner
nokasaHa Ha XK agucnnee D 2.

CnenyeT ycTaHOBWUTL OCTarbHble NapaMeTpbl B
3aBMCUMMOCTM OT BuAa NpuroTaBnnBaemMbix bntog.
[ns BBegeHus npubopa B AencTene criegyet
HaxaTb KHomMKy T 16.
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MpurotoBneHue/nevyeHne ¢ npumeHeHnem cpyHkumm Delta-T (AT)

€artscher

(Or——m
12— ©@—r13

Ons BknioyeHns npubopa criegyeT HaxaTb
KHOMKy T1. dyHKuMoOHanbHble KHOMKM T2 -T 3 -

T 4 muratoT, a NpUGOP roToB K YyCTaHOBKE (DYHK-

umn. Ha XKK aucnnee D 4 nosisutca ,MANUAL"
(pyyHol pexxum). C Lenbio ycTaHOBKM Tpebye-
MOrO pexuma nNpuroToBreHus/neveHus cnegyet
BOCTMONb30BaTbCSHA COOTBETCTBYIOLLEN KHOMKOW
T2-T3-T4.

Ucnonb3oBaHue pexuma npuroToBrieHms/
neyeHus AT:

Pexum AT ocobeHHO NoaxoauT Ansi NpUroToBne-
HUS XXapKoro cpegHen BeNUYMHbI/3HaYNTENbHOM
BenuuuHbl. [1ns Takoro Buaa 6nog pekomeHayeT-
csl TemMnepaTypa HUXe, YeM B criyvae Tpaguum-
OHHOro NpuroToBneHus/nedYeHns. [ns aToro Bpe-
MS1 MPUrOTOBIEHNs/NEeYeHNst yBennunBaeTcs, a
6ntopa ctaHoBATcA bonee msarkumun. OgHoBpe-
MEHHO CokpallaeTcs noTeps Beca onoga.

[ns BeiGopa pexuma paboTel Delta-T (AT)

HaxaTb kKHonky T 5. Ecnv kHomka MuraeTt, ¢ moMo-
Wbto perynsitopa M BbiGpaTh HYXXHYIO pasHULY

TemnepaTyp Mexzay TemnepaTypoi NpuroToere-
HVS1 U BHYTPEHHEN TeMrnepaTypoi npoaykTa.

PekomeHayembi anana3oH AT: 30 - 40 C

BbiGop noaTBepauTb HaXxxatuem kHonkm T 5 nnm ¢
NOMOLLIbIO MOBOPOTHOro perynatopa M. Ha XK
avcnnee D 1 nosBuTcs ycTaHOBNEHHas pasHuua
Temneparyp.

Mpubop aBTOMaTNYECKN NEPEXOANT YCTAHOBKE
BHYTPEHHen TeMnepartypbl (kHorka T 7 muraer).
YCTaHOBUTbL BHYTPEHHIOK TemnepaTypy ¢ NoMo-
LI NOBOPOTHOrO perynsatopa M. Beibop noa-
TBEPOUTb HaXaTUeM KHOMKM T 7 v ¢ NOMOLLbIO
perynatopa M. Ha >KK gucnnee D 2 nosiButcs

yCTaHOBIEHHAs BHYTPEHHSSA TeMnepaTtypa. Cre-
AyeT yCTaHOBWUTb OCTallbHble NapamMeTpbl B 3aBU-
CMMOCTM OT BuAa npuroTasnueaemMbix 6niog.
[lns BBeOeHust npuGopa B AeicTeue cneayet

HaxaTb KHOMKy T 16.
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OT1BOA Napa

T13 —

3apaHvem yHKUmMK ,0TBO Napa” aBnseTcs
yCcTpaHeHue Bnaru, kotopasi obpa3syeTcs BO BpeMs
NpUroToBneHus/NedeHns B kamepe npubopa.

Mpu BKNtOYeHUM NpuGopa 0TBOA Napa Bceraa
3aKpbIT. B KOHLe BpeMeHu npuroToBrexHus/
neyYeHUst OTBOZ Napa OCTaeTCsl B TAKOM
NOMNOXEHWW, B KOTOPOM OHO HAXOZMUTCS B JaHHbI
MOMEHT.

C nomouwpbto kHornku T 13 0TBOA napa MOXHO
OTKpbIBaTb UMK 3aKpbiBaTb.

B TO Bpems, korga oTBo napa ocyLiecTensaeT
camoycTaHoBKY (kHomnka T 13 muraeT), He MOXeT
BbINOMNHATLCS HUKaKoe Apyroe 3agaHue.

OTKpbITHE OTBOAA Mapa NPOUCXOANUT NyTeM
M3MEHEHMUA NonoXeHust KHonku T 13:

BknroyeHa: OoTBO[ NAPA OTKPbIT
BbiknoyenHa: OTBOA NAPA 3AKPbIT

Takke B cnyvae 3aKkpbITOro oTBOAa napa Het
Yrpo3bl BO3HUKHOBEHMWS U3ObITOYHOIO AaBrneHnst
BHYTpM Npmbopa, NOCKOMbKY Takasi cutyauus
BCerga KOHTPONMpyeTcst NOCPeACTBOM OTBOAA
napa.

B pexxume KOHBEKLIMOHHOIO NMPUTIOTOBIE-
HUA HA MAPY oTtBoaa napa ynpasnsieTcs
aBToMaTmyeckn. OgHaKo MOXHO TakKxke ynpaBnsiTe
UM BPYYHYIO.

B pexume npurotoBneHus/nedeHus ¢ MAPOM
oTBOAA Napa OCTaeTCs 3aKpbITbIM.
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MpeaBapuTenbHbLIN Nogorpes
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T

T2

Om®
IQIOI?

O
©

D4

)

T1ll

T16

al

[Ons BknoYeHus npuGopa HaxmMuTe kHonky T1.

DyHKUMOHanbHble KHONMKM T 2-T 3 - T 4 murator,
a npubop rotoBs K ycTaHoBke hyHKumK. Ha XK
aucnnee D 4 nosisutca ,MANUAL" ( py4YHoU
PeXum).

C uenbto ycTaHOBKM TpebyeMoro pexuma
npuroToBneHus/nedYeHns cnegyeTt BOCNONb30-
BaTbCHA COOTBETCTBYIOLLEN KHONKOM T2 -T3-T4
1 yCTaHOBUTL TpebyemMble napameTpbl.

B OCHOBHbIX HacTpoWkax npeaBapuTenbHoe

HarpeBaHve BbikntoyeHo. [ina BBeieHNs B Aeii-
CTBYE NpeBapUTENLHOTO HarpeBaHusi npuGopa

criegyeT HaxkaTtb KHoMKy T 11, a NOBOPOTHbLIN
perynatop M nosepHyTb Bneso. Ha XKK aucnnee
D 4 nosiButcs ,PRE? N* (N — HeT).

Perynsatop M noBepHyTb Bnpaso, Ha XK aucn-
nee D 4 nosisutes ,PRE? Y* (Y — ga). Ana noa-
TBepxaeHus HaxaTb M. B aTom mecTe noBopoT-
HbI perynsaTop M noBepHyTb BMpaBo, YToObI
BEPHYTbLCH K NporpaMmmMmMpoBaHuio peLenTa.
Ecnu Bkntoyaem nporpaMmmy nNpuUroToBneHus
nytem Haxatns kHonkun T 16 Ha XK gncnnee D3

n D 4 nosisutes ,PRE" n ,HEAT" .

Mpubop aBTOMaTNYECKN HAYHET NOAOIPEB Ha
Temnepatypy Ha 20% BblIle, YeM TemnepaTypa,
yCTaHOBMNEHHas Ansl nepeou asbl peLenTa.

Mocne 3aBepLueHusa npouecca noagorpesa
pasgacTtcsa 3ByKOBOW curHan. BctaButb 6nopo ¢
LieJibl0 ero npmuroToBrieHNA B KaMmepe anl6opa.

MpumeyaHue:

Onsa pocTukeHUs nyJiero pesynbTaTa
6nioaa cneayeT BCTaBnATL B Kamepy
npubopa nocrne 3aBepLlUeHUs Nnpouecca
nogorpesa.

Kpome Toro nogorpeBomM MOXHO MOfb30-
BaTbCsl BCerga, korga Heo6xoaumo ysenu-
YUTb MOLWHOCTbL NpU6opa (KPOMe HECKONbKMUX
WCKIMIOYEHUI, B Cry4Yae KOTOPbIX MPUroTOBREHUe
creayeT HavaTb ,.B XONI0QHOM COCTOSIHUM”).
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I'IporpaMMMpOBaHMe N coxpaHeHue B NaMATU NporpamMmmMmbl NPpUroToBrieHNs /
nevyeHus

B namsTu npubopa MOXHO 3anporpaMMmnpoBaTh U1

.%tsther CoXpaHuTb 4o 99 nporpaMm npuUroToBneHus /
nevyeHus, ons nx ganbHenwero yqobHoro
MCNonNb30BaHUS.
[ns Toro 4TO6bI BKMOYMTL NPUBOP, HAXMUTE
O T1 KHOMKY T1. ®yHKUMOHaNbHbIE KHONKN T2 -T 3 -

T 4 muratoT, a Npubop roToB K yCTaHOBKE
dyHkumn. Ha XKK gucnnee D 4 nosiBuTCA

~MANUAL" .

! YCTaHOBUTb OTAENbHbIE NApaMeTpbl B 3aBUCU-
-‘ MOCTM OT BUAa NpuroTaBnuBaemMbix 6nwoa;
peXnM NpuroToBneHus/neveHns,
Temnepartypa uUnu npurotoBneHneAT,
i BPEMSI UM BHYTPEHHSIA Temnepartypa,
-" CKOPOCTb BEHTUNATOPA, YBNAXHEHNE.
Mocne BBeAeHUS NporpaMMbl HA HECKOSBKO
cekyHA Haxatb kHonky T 12. Ha XKK gucnnee D 4

_ MOSIBUTCS HOMEep NMepBoro cBOBOAHOrO MecTa B
namsaTV NporpaMmel (Hanp.: ecrnuv B NaMsTi yxe

3anucaHbl 3 nporpammbl Ha no3numsax 1, 2 n 3,
nepBbiM cBOGOAHLIM MECTOM ANS creaytoLlen

D4 4— nporpammsl 6yget ,, PRG 04“). MoBTOpHO Ha
HECKOIbKO CeKyHf, HaxaTb kHonky T 12 noka Ha
T11 —O .— XK aucnnee D 4 He nosiButca ,MEM" .
@ rpamMmupoBaTh 40 9 cha3 npurotoBneHus, a
TaKke npeAsapuUTenbLHOe HarpeBaHue.

T12
O .— T16 [ns Toro 4ytobbl 3anporpaMMUpoBaTh OTAENb-
M

G
®

OO g®
ORORORO

[nsa kaxxgon nporpammebl (peLienTa) MOXHO 3anpo-

® O

Hble dasbl NPUrOTOBMEHNS CneayeT HaXaTb
kHonky T 11. Ha XKK gucnnee D 4 nossutcs
Homep cpasbl npurotoeneHus ,STEP 1 .

YcTaHoBUTbL NapameTpbl AN AaHHOW dhasbl
nNpuUrotoBneHnsi. NMoBTOPHO Ha HECKONbKO CEKyH/

HaxaTb kHonky T 12 noka Ha YKK gucnnee D 4 He
nosisutcsa ,MEM" .

[nsa Toro 4ToObl 3anporpaMmMupoBaTh Creayto-
wyto dasy npuroToBneHuns perynatop M nosep-
HyTb BnpaBo. Ha XKK ancnnee D 4 nosBuTcA

HomMep HoBon (asbl ,STEP 2" . Beegute
napameTpbl 3ToW hasbl NPUroTOBMEHNS
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O6cnyxnBaHue CoXpaHeHHbIX NporpaMm

Sartscher

[ns Toro 4tobbl BbIOPaTh COXpaAHEHHYHO
nporpammy, crnegyet UCnosb3oBaTb KHOMNKY T 12
W yCTaHOBUTb HOMEpP NporpaMMbl, NOBOpaYnBas
perynatop M Bnpaso unu Bneso. Buibop
cnegyeTt noATBEPAMTb C MOMOLLLIO KHOMKK T 12,
Korga OHa ycTaHOBeHa Ha Homepe Tpebyemow
nporpammsbl ,PRG 04" .

KHonka T 11 muraeTt 1 MOXHO NMPOCMOTpeTb yCTa-
HOBKW pa3bl NeYeHNS/NPUroTOBNEHUSA AaHHOWN
nporpammbl. CriegyeT yCcTaHOBUTb No3uumio dasbl
1 (STEP 1) n HaxaTb kHornky T 16, 4ToObl BBECTU
nporpammy B AencTBueE.

Mpouecc moxeT BbITb HayaT nocpeacTBoM hasbl
Takke nocrne dasbl 1, Torga cneayet Bbibpatb
Homep Tpebyemolt hasbl 1 HaxaTb KHomnky T 16.
B aTom cnyyae npubop He BBOAWT B AeNCTBNE

npeaBapuTEnbHbIN NOJOMPEB, AaXe ecnu 3To
npeaycMoTpeHO B Nporpamme.

I/I3MeHeHMe/yp,aneHue nporpamMmmbl
npuroToBneHus/nevYeHns

C uenblo BBEAEHWUSI U3BMEHEHUIN B COXPaHEHHON
nporpamme cnegyet BblibpaTb HoMep Tpebyemolii
nporpammbl (MyHKT , O6cnyxnBaHue coxpa-
HeHHbIX nporpamm"‘). [lanee BbIGpaTh asy
NPUroToBneHns, koTopas byaeT nsmMeHeHa u
BbINOMHUTL MporpaMMmnpoBaHme gasbl NPUroTos-
NeHUsi B COOTBETCTBUM C NOTPEBHOCTAMM.

Mo oKkoHYaHWM HacCTpOEeK N3MEHEHHYO
nporpamMmmMy MOXHO COXPaHWUTb, HaXKnumas

KHOMKY T 12 Ha HECKOSbKO CeKyHA, noka Ha XK
ancnnee D 4 He nosiButes ,MEM" .

BoamoxHO Takke YyacTU4HOe uUnu nonHoe
yaaneHve faHHoOW nporpamMmel.

Onsa Toro 4yTo6bl yaanuTh asy NpUroToBeHUs
U3 onpefeneHHon NporpamMmbl, JaHHYH
nporpaMMy crielyeT yCTaHOBWTb Ha chase,
npegHa3HauyeHHoW NS yaaneHUs 1 B TeYeHne

HECKOJTbKMX CeKyHA HaxumaTb kHonky T 11 go
MOMEHTa Korga Ha ceeToamogHom gucnnee D 4
nosiButes ,dEL?N® .
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T1

—T14

—T16

MoBOPOTHLI perynatop M noBepHyTb BIEBo.

Kak Tonbko Ha ceeToanoaHom aucnnee D 4
nosisutcs ,,dEL?Y" | HaxaTb NOBOPOTHbIN
perynsatop M. Ha csetoanogHom amncnnee D 4

nosisutcs ,dEL" . HaunHas oT casbl
NPUroToBMEHNs!, HA KOTOPOW Gblna ycTaHOBMEHa
nporpamma, 6yayT yoaneHbl Takke Bce
cneayowme asbl BbiIbpaHHOM nporpaMmbl
(Hanpumep, BbIOOP hasbl MPUroToBNeEHUA 3 aaeT
yoanexve a3 3, 4,5u 1.4.).

HeT BO3MOXHOCTU yaaneHunsi TOnNbko 0AHON asbl
NPUroToBRNEHNs Mexay ApyruMu pasamm
(Hanpumep, Henb3sa yoanuTb TONbKo dasy
npurotoBneHus 3 6e3 yganenua a3 4, 5umn 1.4.).

[nsa yoaneHus Bcew nporpaMMbl crieqyet
BblOpaTh hasy npurotoeneHus 1 (STEP1) s
TeyeHMe HeCKOMbKMX CeKyHA HaXxnmatb kHomky T
11, noka Ha cBeToguoaHom aucnnee D 4 He
nosisutcs . dEL?N" . [loBopoTHbIV perynaTop M
noBepHyTb BneBo. Kak Tonbko Ha CBETOAMOAHOM
aucnnee D 4 nossuTtea ,dEL?Y" |, HaxaTb
NOBOPOTHbLIN perynaTop. Ha cBeToanoaHom
aucnnee D 4 nossutea ,dEL” .

OcBelleHue BHYTpU kKamepbl npubopa

[lnsa BKNIOYEHUS OCBeLLeHUs kamepbl npubopa
cnegyeT Bocnonb3oBaTbca kHonkow T 14.
OcBelleHne BKITYUTCA Ha 45 CeKyHa.
Bo3m0oXXHO Takke BbIKITIOYEHME OCBELLEHNS
nepea ero aBToMaTMyeCcKMM BbIKITIOYEHUEM; ONs

3TOro criegyet NoBTOPHO HaxaTtb KHOMky T 14.

Bbikno4yeHne npubopa

[ng Toro 4tobbl 3aKOHYUTL Mporpammy neveHuns/
NPUroToBEeHNs, KoTopas bbina yctaHoBMNeHa Ha
HeorpaHMyeHHoe BpeMs uUnu nepes uctevyeHnem
YCTaHOBNEHHOro BpeMeHu, cnegyeTt HaxaTb
KHonky T 16.

C uenbto BbIKMOYeHWS npubopa crnenyer B
TeyeHMe HeCKOMbKMUX CEKYHA OepXaTb HaxaTown
KHonky T 1.
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®yHkumna COOLING DOWN (oxnaxgeHue kamepbl NPUroTOBNEHUs)

Mpnbop gononHuTensHo ocHaweH dyHkumen , COOLING DOWN*.

Ecnu nocne ogHoro npouecca NnpuroToBreHVs B BLICOKOW TemnepaType npubop
Heo6xoaMMo BbICTPO OXNaauTb AN AanbHENLWero NnpuroToBneHust B 6onee HU3kow
Temnepartype, cneayet BknounTb oyHKumo ,, COOLING DOWN®, Haxxumast KHOMKy

T 15, a panee T 16. Ha XKK gucnnee D 4 nosiButca ,COOLING DOWN* .

[ns Toro 4tobbl YCKOPUTHL NPOLIECC OXNAXAEHUS MOXHO LOMNONHUTENBHO OTKPbLIThH
CTeKnsHHbIe ABepubl. B aTom cnyyae npnbop He BbIKIIOUYUTCS MPU OTKPbITHIX
OBepuax, a npouecc oxnaxaeHus byaeTt npogormkaTbes.

B py4yHOM pexunme aTta pyHKUMA He OyaeT aBToMaTMyecku BbikmnodeHa. o goctu-
XeHun Tpebyemol TemnepaTyphbl (TeMnepaTypa BbicBeunBaeTcs Ha XK aucnnee D 1)

a5t Toro YTo6bl OCTAHOBUTL npouecc oxnaxaeHus cnegyet HaxaTb kHonky T 15, B

NpoTUBHOM criydae npubop byaeT oxnaxaatbesl 40 NpeaBapuUTeNbHO YCTaHOBIEHHON
Temnepatypbl 50 T .

B nporpammMHOM pexxume npnbop BbLIKNIOYUTCS, KaK TONbKO TeMnepaTypa B kKamepe
NPUroToBNEHNs CHU3UTCS Ha ok. 40 T. Ecnu Tpebyemasn TemnepaTtypa B kKamepe
NpUroToBneHns He ByaeT OOCTUIHyTa, MPOLLECC OXNaXaAeHnsi crieqyeT NoOBTOPUTb.

I'Ipvl BKIHOYEHNM 3TOMN d)yHKLI,I/IM 0OTBO/ Napa OTKpbIBaeTCA aBTOMaTU4ECKN.

MpurotoBneHue / ne4YeHne ¢ HECKONbLKUMM hasamMu NPUroTOBEHUsA B
PY4YHOM pexume

B py4HOM pexume Takke MOXHO BbINOMHUTL NporpaMmMy ¢ 6onblnm Ymucrnom das
npurotoBneHus (0o 9 ¢as NpuUroToBneHus).

[Ina Toro 4ToGbI BKMOYUTL NpUBOp, crieayeT HaxaTb KHomky T1.
dyHKUMOHanbHble kKHonkn T2 -T 3 - T 4 muratoT, a NpMBop roToB K YCTaHOBKe
dyHkummn. Ha XK gucnnee D 4 nosisutcsa ,2MANUAL" ( py4YHoOU pexum).

YcTaHOBUTL OTAENbHbIE NapaMeTpbl B 3aBUCUMOCTY OT BMAa NpUroTaBnnBaembix
onton;

PEXUM NPUrOTOBNEHMUS / MEeYeHNs,

TemnepaTtypa unv npurotosnexue AT,

BpEeMsi UNn BHYTPEHHsIs TemnepaTypa Gnioaa,

CKOpOCTb BEHTUNATOPA,

YV V V V

» yBNaxHeHwue.

[Mocne BBeAeHUA COOTBETCTBYIOLLEN NPOrpaMMbl Ha HECKOSNBbKO CEKYHA, HaXaTb
kHonky T 12. Ha XKK ancnnee D 4 nosiBUTCst HOMEp NepBOro cBOGOAHOrO MecTa B
namsaTy Nnporpammbl (HanpumMep, ecnun B NaMsTU ke 3anucaHbl 3 NnporpamMmmbl B

noauumax 1, 2 u 3 nepebiM cBOGOAHLIM MECTOM ANSA CrieayloLle nporpaMmbl 6yaeT
PRG 04").
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* Tenepb cnegyeT nepenTy K NPOrpaMMMpoBaHNIO OTAENbHBLIX a3 NPUroTOBMNEHNS B
nporpamme, Haxatb kHornky T 11. Ha XK aucnnee D 4 nosisutca Homep asbl npuro-
ToBneHus ,STEP 1" . YcTaHOBUTbL NapamMeTpbl Ans 4aHHON da3bl MPUroToBIEHNS.

* [nsa Toro yto6bl 3anucaTtb cneayroLLyto hady NpUroToBNeHUs cnegyet NOBTOPHO
HaxaTb kHonky T 11 . Ha XK guncnnee D 4 nosButca HOMep hasbl NPUroToBreHus
~STEP 2“ . YcTaHOBUTbL ANs 3TON hasbl MPUroToBNeHUs TpebyeMble napameTpbl.

» Tocne BBefeHWs Bcex a3 NPUroTOBIEHUsS HaXaTb kKHonky T 16, aHHas!
nporpammMa ¢ pazaMu NpuroToBneHnst GyAeT BbINOMHATLCS.

@YKABAHME!

Mocne 3aBeplueHUs ycTaHOBIIEHHOW NporpaMMbl NPUGOpP BbIKIOYaeTcs.
Mocne BbIKNOYEHUA NpuGopa NporpamMmMy yxe Henb3si BBECTU B AeACTBMe, TaK
KaK B Py4YHOM pexume paboTbl NporpaMma He MOXeT ObITb CoOXpaHeHa B
namsaTy npmbopa.

5.2.5 PekomeHAaauuum u coBeTbl

A\
@ Mopsayvasn xnakocTb B éMKocTH! Yrpo3sa nony4vyeHus

oxoroB! Bo Bpemsi npurotoBneHus 6noa unm XXnakmx
NPOAYKTOB, HAXOAALWMXCSA B raCTPOEMKOCTAX, NOMHUTbL 00
MX BO3MOXHOM 3aKunaHum unu pasopbi3aruBaHuu, Kak BO
BpeMsi MPUroTOBJIEHUSA, TaK U1 BO BPeMSA U3BATUSA racTpo-
€MKOCTen U3 Kamepbl neyn.

PekomeHAyeM Mcnonb30BaTbh Takne ypoBHU, Ha KOTOPbIX
nonb3oBaTesib MOXeT BUAEeTb BHYTPEHHIOK YacTb €MKOCTEM.

* Bo Bpemsi npurotoBneHns unu 3anekaHns NULLIEBLIX NPOAYKTOB HA AAHE KaMepbl Neyn
Heo6X04MMO YCTaHOBUTbL EMKOCTbL, YTOObI B HEE MOTITN CTEKaTb XKUPbI UM COKU.

e C uenbto AOCTMXKEHUS ONTUMANbHOrO U PAaBHOMEPHOIO 3anekaHusl NPOAyKTOB
peKoOMeHayeM NPUMEHSITb HEe OYEHb BbICOKME NMPOTUMBHU UK racTpoeMkocTn GN
ans obecneveHns XopoLlue 1 4OCTaTONHON LMPKYnauum Bo3ayxa. Mexay BepxHUM
NPOTUBHEM U BrtogamMmn AOMKHO ObITb COXPAaHEHO PacCTOSHUE, Kak MUHUMYM 2 CM.

e Y700bI 4OCTUYL YOOBNETBOPUTENBHBIX 3¢PEKTOB NPUIrOTOBNEHNUS, HE crieayeT
nepenonHsiTe NpoTuBHM/ractpoeMkocTn GN, 1 paBHOMEPHO pasmeLLaTb NPOaYKThI.

e [lpaBunbHO ncnonb3oBaTh TEMMEPaTYpPHbIN Wyn. Ero cnegyet BBOAUTb B CaMbii
TONCTbIN NPOAYKT CBEPXY BHWU3 0O AOCTUXKEHUSI CEPEeAMHBI OKOHYaHNEM
TemnepaTypHoro Lyna.

e C uernbio HUBENMPOBAHUSA pe3ynbTaToB NOTEPU TeMMNepaTypbl MO NPUYNHE OTKPLITUS
[Bepv NapoKOHBEKTOMAaTa, BO BPEMS pa3MeLLEHUS B HEM MULLEBLIX MPOAYKTOB,
pekomeHayem npeaBapuTenbHO pasorpets npubop (Pasgen , MpeaBapuTenbHbIN
noporpeB”, cTp. 294).
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6. OuncTka u TexobcnyxmBaHume

OCTOPOXHO!

Mepen ouYMncCTKOMN cneanyeT OTKNHOYUTb npuﬁop OT UCTOYHUKA JNeKTponuTaHusa
U nogoxpatb, NOKa npuﬁop OCTbIHeT.

Hukorpa He ounwaTb NpuGoOp cTpyen BoAbl UK napa noa AaBneHuem!
CneaunTtb 3a TeM, YTOGbI B NpuGOp He nonagana Boaa.

Peryn;l pHasA O4YUCTKa nonb3oBaTteniemMm

0]

[ns o6ecneyeHnst NpaBUNBLHOTO (OYHKLMOHUPOBaHUS, TMIMEHbI Y MOLLHOCTM NpuGop
criegyeT ouuLLaTh MO OKOHYaHUK Kaxaoro paboyero AHsl.

I'Iepe,q OYUCTKON OTKMIOYNTb nogavy Toka B ﬂpl/l60p, 3aKpbITb BEHTUINb Noaayn BoAbl,
a KamMmepy nNpuroToBsrieHNA OCTaBUTb OCThbIBaATb.

BbIHYTb 13 anl60pa HanpasnswLwme 1 TwaTeNbHO NOMbITb X TEMSION BOOOW M
MArKMM MOKOLLMM CpeacTBOM, NPONONOCKaTb 4MCTOM BOOON N B 3aBepLiueHune
BbICYLUAUTb.

[ns MbITbA Kamepbl NPUrOTOBMEHNS BOCMONb30BaTbLCS TEMNSION BOAOW N COOTBETCT-
BYHOLLMMM YUCTALMMM cpeacTBamu. Kamepy TaTtenbHO OYUCTUTL C UCMONb30BaHNEM
YMCTOM BOAbI U OGpaTVITb BHMMaHMWe, YToObl He OCTaBanncb HUKaknue ocTaTku
YUCTALLMX CpencTB. [anee BbICYLLWNTb KaMepy NpUroToBrieHnaA.

[Nonb3oBaTbCA UCKITIOYNTENBHO cneuuanbHbIMU YUCTALMMU cpeacTBaMu Ans
HepmaBerou.l.eﬁ cTanu, npyuMeHeHne HeCooTBETCTBYHOLUNX YACTALLKUX CpeacTs
MOXeT CTaTb I'IpW-II/IHOﬁ o4varoB KoOppo3unu.

He nonb3oBaTbCa YMCTALWMMM CpeacTBamMu, coaepXallimmm xrop (OTﬁeﬂVlBaIOUJ,VIe
cpeacTtea, KUCNoTa XIopucTto-eogopoagnucTaa u T.I'I.).

Mocne o4ncTkM BOCNonNb30BaTbCsl MSATKOW, Cyxow candeTKon 1 oTnonupoBaTs npubop.

ABTOMaTMYecCKas O4MUCTKA

0]

MpnBop OCHaLLIEH aBTOMATMYECKON CUCTEMOIA OYMCTKM, KOTopas npeanaraeT 3 pasHble
nporpammel o4ncTku: ,SOFT", ,NORMAL" 1 ,STARK", a Takke nporpammy CyLLKu.

Ynctawee CpencTBO HakavymMBaeTCAa B KamMepy ne4dn ¢ NOMOLLbH NMPUKPENIEHHOIo K
rlpm6opy wnaHra anga nogavu 4Yncrdaulero cpeacrtaea. 310 CpeacTBo pacnpenendaeTtcs
BMECTE C BOAOW C NMOMOLLbIO COMfa MOKLLErO LnaHra B BerHeVI obnactu Kamepbl
neyu.

I'Iepe,q aKTnsnposaHuem aBTOMaTM4YECKON OYMNCTKMN cnepyeTt BbINONMHUTD
cnepywuwme waru:
- OTKpbITb ABEPU N yOannUTb (*)Mﬂpr M3 CnycKa Ha He KaMepbl nevu;

- NpoBepuUTb, NpaBUIbHO N NnoacoeguHeH COOTBeTCTBy}OLLl,I/IIZ wnaHr anga nogadu
4YUCcTALWero cpeacrtea, 1 ObIN N OH BBEAEH B EMKOCTb C YACTSALLNM cpeacTBoMm;
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- BKIHOYMTb NPMBOP C MOMOLLbIO KHOMKM T1.

0 OpHoBpeMeHHO HaxkaTb kHorkyT15 (Clean)

'93“('10' I MOBOPOTHBIA perynatop M.
o Ha uudposom aucnnee D3 6yaet oTobpaxkeH
T1 BMA oumcTku. [MoBopaunsas MOBOPOTHBIN
O perynsTop M, MOXHo BblGpaTh Tpebyemyto
nporpammy SOFT (msrkas), NORMAL
(cpeaHss) unu STARK (MHTEHCKBHas), B

3aBUCMMOCTU OT CTeneHn 3arpasHeHna
Kamepbl ne4yun.

o [Nocne BbiGoOpa COOTBETCTBYHOLLEN

p1 — nporpaMMbl OYMCTKM criedyeT HaxkaTb

kHonky T16 (Start). HauHeTcsa
@ ® aBTOMaTm4yeckas ounctka. OumcTka
-: HayHeTCs TOMbKO B Criyyae, eciv ABEPb

OyneT 3akpbiTa.

0 Bo BpeMsi ouncTku Ha umdpoBom avcnnee D3
NosIBATCS criegytoLmne coobLeHNs:

MpenBapuTenbHas
OUUCTKA - OYUCTKA

[NonockaHue

CyLka

OuuncTtka 3aBepLueHa

T15 _O . T16 © [lepen Hayanom HOBOTO LMKNa 3anekaHms
crefyeT BPY4YHYHO CMOMOCHYTL KaMepy neyu
C NOMOLLbI0 PYYHOTO cripeepa.
Bnarogapsa aTomy 6yayT yaaneHsl

e BO3MOXHbI€ OCTaTKW YMCTALLEro cpeacTaa.
M 0 YCTaHOBMUTb OUNbLTP Ha Crycke Ha
OHe kamepbl neyu.
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C uenblo BbIKMIOYEHNA aBTOMaTUYeCKon
OYMCTKU Nepes OKoHYaHMEM LMKNa cneayet
JeicTBoBaTh crieaytoLiIMmM o6pasom:

Haxatb kHomnky T16 (Stop).

Ha undpposom gucnnee D3 nosiBuTCA

- STOP?”, a Ha uncposom aucnnee D4
» Y==-=N".

HaxaTtb kHonky T11 ¢ uenbio OCTaHOBKM
o4nCTKU unu T12 gna npogorKkeHus
OYMCTKM.

Ecnu nocrne nprocTaHOBKM OYUCTKM Bbl
3axX0TUTE ee NPOAOIKUTb, NPUGOP
aBTOMaTVYECKN NEPEKITIUNTCSA Ha

npeabiayLLyto dasy OUYMCTKU.

Mepep HayanoM HOBOTO LKA NevyeHns
criefyeT BPYYHYHO CMOMOCHYTb Kamepy neyu
C MOMOLLbIO PYYHOTO cripeepa.

Bnarogaps aTomy GyayT yaaneHsl
BO3MOXHbIe OCTaTKM YNCTALLErNO cpeacTsa.

YCcTaHoBUTbL (PUNbTP Ha crycke Ha
OHe Kamepbl neyu.
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BHUMAHMUE!

[ns napoKoHBEKTOMATOB cfieAyeT UCNOSb30BaTh TONbLKO cneuuanbHO
npeaHa3Ha4YeHHble YUCTALLUE cpeancTBa.

Ucnonb3oBaHue HeCcoOoTBeTCTBYyHLEero YUCTsALWero cpeacrtea MoXxeT npuBecTtn
K noBpexaeHU CUCTeMbl OYUCTKU U KaMepbl Ne4Yun, Kpome Toro, GyAyT
aHHYNMUPOBaHbI rapaHTuMHbIe npaBa.

OuuncTtKka CTeKNAHHOM ABepU

BHUMAHMUE!

[IBoliHOe ocTekneHve obneryaeT O4UCTKY
Asepu npmubopa. BHyTpeHHee CTeKkno MOXHO
OTOABUHYTb U B Criy4ae Heob6XxoAnMMocTuH
BbIHYTb.

[nsa atoro cnegyet ocBO6OANTL BEPXHIOO 1
HWKHIOK Brnokaay, dukeupyoLwme BHyTpeHHee
ctekno. MNnaHkn cnegyeT NOBEPHYTL NO
YacoBoW cTperke (puc. 0).

OToABWNHYTL BHYTPEHHEE CTEKIO (puUC. 9).

OunCTUTL BHYTPEHHEe CTEKNO C 06enx CTOPOH
1 ABepu npuGopa ¢ NoOMOLLbI0
COOTBETCTBYIOLLUX YNACTSLLUMX CPEACTB.

He vcrnonb3oBaTh arpeccuBHbIE U KECTKUE
yucTsALMe CpeacTBa.

OuncTuTb 1 ocyLnTL Xenob ans oteeaeHust (A)

KOHOEeHCaTa Mexay BHYTPEeHHUM U BHEeLUHUM
CTEKII0OM.

Mo OKOHYAHWUU OYMCTKU CrieflyeT NOBTOPHO
3aKpbITb UM YCTAHOBUTbL (ECNM BbINo N3BATO)
BHYTPEHHEE CTEKII0 1 3a6IIoKUpoBaTh €ro,
noBopauyvBas Grokaabl NPOTVUB YacOBOW CTPENKU
B VICXOHOE MOJIOXKEHVE.

Bo BpeMsi ycTaHOBKM BHYTPEHHEro ctekna cnegyeTt obpaliaTte BHMMaHue Ha To,
4YTOObI CTOUYHLIN KpaW (B) ObIN HanpaBneH B Kamepy ne4yu, B NPOTUBHOM cny4yae
ABepu He ByayT 3aKpbIBaTbCSA [4OCTAaTOYHO NJIOTHO.
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TeXOGCHY)KMBaHMe, BbIMOJIHAA€MO€e CepBUCHbLIM NepcoHarioM

0]

PerynspHo (kak MUHUMYM pa3 B roay) crielyeT nopy4artb NPpoBepKy UCTIPaBHOCTH
npubopa KBanMpuLMpoBaHHOMY 1 YNOIIHOMOYEHHOMY COTPYAHUKY CEPBUCHOM
cnyx6bl. C aTol Lenbio cneyeT 06paTUTLCS B NYHKT CEPBUCHOTO 06CNYXUBaHNSI.

I'Iepe,q BbINONHEHMEM KakuxX-nnbo pa60T no TeXOGCﬂy)KVIBaHI/I}O OTCOEONHUTb 3NEKTPO-
nnTaHne n nepeKkpbiTb Nogavy BoAbl. MopoxgaTh, Noka rlpm6op NONMHOCTbLIO OCTbIHET.

Mepen nepemMelleHeM nNpuéopa B Apyroe Mecto HeobxoaMMo y6eamTbes B TOM, YTO
MMesio MEeCTO NpaBUIbHOE OTKITIOYEHUE OT CUCTEMbI SIIEKTPONUTAHKS U NOAAuM BOAbI.

Ecnu npubop HaxoauTca Ha NOACTaBKe C Korecamu, HeobxoaMmo yoeamTbes B TOM,
YTO BO BpEMS NepeMeLLeHNs He NMPOoU3oaeT NoBpexaeHne npoBodoB, TpyG unm
OPYrvX 3NIEMEHTOB.

Mocne BbINOMHEHUs oMnepaumnn 1 YCTaHOBKM Npubopa B HOBOM MecTe HeoBXoanMmo
y6eaunTbCS, YTO 3NeKTpUYeckas U BOLONPOBOAHaS UHCTaNNSLUSA Gbinu NoAcoeanHEHbI
B COOTBETCTBUM C HOPMaMMU.
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7. BO3MOXHble

HencnpaBHOCTHU

B cnyyae HeucnpaBHOCTeM OTCOEAMHUTL NPUGOP OT SNEKTPOMUTAHUSA 1 NEPEKPLITH

nopadvy sofsl. Mepen
N1 ogHa U3 Heucnpas

BbI30BOM CEPBWCHOIO NepcoHarna crielyeT NpoBEepUTb, He BO3HWKNA
HocTel Npubopa, ykasaHHbIX B Tabnuue Huxe.

Mpobnema Momowb
¢ [MpoBepuTb Nogavy Toka
 [poBepuTb, HE NOBPEXAEHbI NN NpeaoxpaHnTenu npubopa.
MpuGop He  [poBepuTb, XOPOLLO NN 3aKpbIThl ABEPU Npubopa.
BKIIOYaETCS. » [poBepuTb NpaBuUnbHYO HAaCTPONKY NapameTpoB npoLuecca

npuUroToBNeHnA / neyeHus.

MpoBepuTb, He BbICbINAET N NPUBOpP KakmMx-nMbo curHanos
006 oLmbKax.

cnenyet

Ecnu nocne BbINOAHEHUS 3TUX OENCTBUN anl60p He BKJ1lo4aeTCcA,

06paTUTbCS B MYHKT CEPBUCHOrO OOCIYXXMBAHUS.

BeHTunatop
ocTaHaBnvBaeTcsl
B npotiecce
paboTkl Nnpubopa

. anﬁOp BbIKIMTIO4YNTb N NOA0XOAAaTb, MOKa MeXaHU3M ABUraTensd,
npefoxpaHsoLWni OT neperpesa, aBTOMaTUYECKM BKIKOYNUTCS.

. npOBepVITb, He 3aKpbITbl U HE 3aCOpPEHbI NI BEHTUNALUNOHHbIE
oTBEepCTUA.

ob6enyxm

Ecnu npobrema noBTopuTCS, CrieayeT o6paTUTbCs B MYHKT CEPBUCHOTO

BaHUA KITMEHTOB.

BHyTpeHHee
ocBeLleHne He
paboTaer.

Wcnonb3oBaTb TONBLKO JTAaMMNOYKU, CTOMKUE K BO3AEUCTBUIO
BbICOKMX TeMnepaTyp!

ﬂamnoqky MOXHO 3aMeHUTb creaywnm 06pasoM:

MpoBepuTb, OTKPLIT SN NOAKIHOYEHHbIN K NeYmn
MHOrOMNOJTKOCHBIN BKNOYaTenb, a npm60p OCTblJ1.

OTKpbITb BHYTPEHHee cTekno Asepwu (paspen 6 , Ouncrka n
Texob6cnyxusaHue").

CHATb 3alUTHOE CTEKINO NaMMoYKu.
3ameHnTb NaMnoYKy.

ob6enyxm

Ecnu npobnema nosTopuTcs, creayet o6paTUTbCs B MyHKT CEPBUCHOIO

BaHUA KITMEHTOB.

Bopna He nocrtynaet
N3 WNaHros.

« MpoBepUTb, OTKPLIT NN KpaH, NpepbiBaoLWmii nogady Boabl.

obenyxm

Ecnu npobnema nosTopuTcs, creayet o6paTUTbCs B MyHKT CEPBUCHOIO

BaHUA KITMEHTOB.
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Ecnun Henb3A yaanuTb HeUCNpPaBHOCTYU:

- He OTKpbIBaTb KOPMYC,
- CoOBLWMTL B CEPBHUC UMM 06paTuThLCS k NpoAasLy. Mpu aTom criegyeT ykasats:

" BUA HEMCnpaBHOCTU;

* HOMep apTUKyrna 1 CepUHbIA HOMep
(CM. HOMMHanNbHBIN WWTOK HA 3aJHEN CTeHKe nNpubopa).

8. YTunusauusa

Ctapble npubopsbl

OTcnyxuBLLNA NPUBOP HYXHO NO UCTEYEHUW NPOACIPKUTENBHOCTU CNYXObl cAaTb B yTUIb
COrnacHo HauuoHanbHbIM NpeanucaHnaM yTunusaunm. PekomeHayeTcst BCTYNUTb B
KOHTaKT C O4HOW 13 hupM, 3aHMMalOLLECca yTUnmM3aumen unm cBs3aTeCs ¢ OT4ENOM MO
yTunusauun Bawen koMMyHbI.

& OCTOPOXHO!

OnA uCcKNoYeHUA HapyLWeHUA U CBA3AHHbLIMU C 3TUM
onacHoOCTsIMU, NpuBeAUTe NpUbOop nepen ytunusauuven

B HEMPUrogHoe coctosiHue. [ins 3Toro npMéop OTKNH4YUTL
OT CeTU U yaanuTb ceTeBOM Kabenb oT npubopa.

Mpu yTunusauum npuéopa npuaepxmBanTechb K
Aencteylowmm B Bawen ctpaHe u B Bawen
KOMMYHe npeAanucaHusamMm.

& BHUMAHME!
—

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
FepmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120
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