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3. SICHERHEIT

M..-_“ vor Gebrauch des Gerates die in

der vorliegenden Anleitung enthaltenen
Anweisungen und Warnungen
aufmerksam durchlesen.

Die Anleitung enthélt grundlegende Informationen
zur Gebrauchssicherheit und Wartung des Gerats.
Bewahren Sie diese Anleitung sorgféltig auf,
damit Sie bei Bedarf stets nachlesen kénnen.

@ Die Elektroanlage wurde gemafd der

Norm CElI EN 60335-1 und 60335-2-37
geplant.

Sollte das Anschlusskabel beschadigt
sein, dann muss es vom Hersteller oder von
einem Fachmann ersetzt werden, um jede
Gefahr zu verhindern.

Der Hersteller hat bei Entwurf und Herstellung
besondere Sorgfalt darauf verwendet, Gefahren
fur die Sicherheit und Gesundheit von Personen
durch den Umgang mit dem Gerat zu vermeiden.

Lesen Sie aufmerksam die in der mitgelieferten
Anleitung angegebenen Anweisungen sowie die
direkt am Gerat angebrachten Hinweise, beachten
Sie insbesondere alle die Sicherheit betreffenden
Anweisungen.

Die installierten Sicherheitsvorrichtungen durfen
weder manipuliert noch entfernt werden. Die
Nichtbeachtung dieser Anforderung kann zu
schweren Gefahren fur die Sicherheit und
Gesundheit von Personen fihren.

Es wird empfohlen, einige Testvorgange
durchzufithren, um die  Anordnung und
Hauptfunktionen der Bedienelemente, besonders
zum Ein- und Ausschalten, kennenzulernen.

Das Gerét ist nur fur den Gebrauch bestimmt, fur
den es entworfen wurde; jeder andere Gebrauch
ist als unsachgemaf anzusehen.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fir Schaden an
Sachen oder Personen ab, die durch
unsachgemalen oder fehlerhaften Gebrauch
verursacht werden.

Alle Wartungsarbeiten, die eine bestimmte
technische Quialifikation oder besondere
Fahigkeiten erfordern, dirfen ausschlielich durch
qualifiziertes Personal ausgefiihrt werden.

Um die Hygiene zu gewahrleisten und die
Lebensmittel vor Verunreinigung zu schitzen,
mussen alle Elemente, die direkt oder indirekt mit

den Lebensmitteln in Kontakt kommen, sowie alle
angrenzenden Bereiche sorgfaltig gereinigt
werden. Hierzu sollten ausschlie3lich Reiniger fir
den Lebensmittelbereich verwendet werden,
vermeiden Sie den Gebrauch entzindlicher oder
gesundheitsschadlicher Mittel.

Vergewissern Sie sich nach jedem Gebrauch,
dass die Bedienelemente deaktiviert und die
Versorgungsleitungen abgetrennt sind.

Bei langerer Nichtbenutzung mussen nicht nur
alle Versorgungsleitungen abgetrennt, sondern
auch alle inneren und aul3eren Teile des Gerates
sorgfaltig gereinigt werden.

Fur den direkten Anschluss an das
Netz muss eine Vorrichtung angebracht
werden, die die Abtrennung vom Netz
sicherstellt, bei der der (")ffnungsabstand der
Kontakte so grof} ist, dass die Abtrennung
unter den Bedingungen der
Uberspannungskategorie lll erfolgt, was den
Installationsregeln entspricht.

@ Um die Gefahr eines Feuers zu

\(_ermeiden, stellen Sie sicher, dass der
Olstand nie unter das auf dem Becken
angezeigte Mindestniveau sinkt.

@ Esist empfehlenswert, das Ol zu

wechseln, wenn die Farbe zu dunkel wird
oder wenn sich Rauch bei Temperaturen um
160 T - 180 T bildet. Ein oft gebrauchtes Ol
hat einen niedrigen Flammpunkt.

Achten Sie besonders darauf, dass zu
nasse Lebensmittel bzw. eine zu hohe
Belastung das Frittierdl pl6tzlich Kochen
lassen kann.

@ Verwenden Sie Ole oder Mischungen
von Olen, die fur Fritteusen vorgesehen sind.

A Achten Sie besonders auf den Boden
neben dem Gerat: dieser kann rutschig
werden.

@ Das Gerat darf nicht mit direktem
Wasserstahl gereinigt werden.
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4. ALLGEMEINE BESTIMMUNGEN UND WARNHINWEISE

4.1. Allgemeine Hinweise

Diese Anleitung wurde vom Hersteller erstellt, um
autorisierten Personen die fur den Umgang mit
dem Gerét notwendigen Informationen zu liefern.

Es wird den Adressaten der Informationen
empfohlen, diese aufmerksam zu lesen und strikt
anzuwenden.

Durch das Lesen der im folgenden Dokument
enthaltenen Informationen kénnen Risiken fir die
Gesundheit und Sicherheit von Menschen
vermieden werden.

Bewahren Sie diese Anleitung fir die gesamte
Lebensdauer des Gerats an einem bekannten und
leicht zuganglichen Ort auf, damit Sie sie jederzeit
zur Hand haben, wenn Sie etwas nachschlagen
mussen.

4.2. Geratebeschreibung

Zum Hervorheben einiger wichtiger Textstellen,
oder um auf einige wichtige Daten hinzuweisen,
werden besondere Symbole benutzt, deren
Bedeutung im Folgenden beschrieben wird:

A Weist auf wichtige Sicherheits-

hinweise hin. Um die Gesundheit und
Sicherheit der Personen nicht zu
gefdhrden und keine Schaden zu
verursachen, miussen Sie sich
angemessene Verhaltensweisen aneignen

@Weist auf besonders wichtige, nicht zu

vernachlassigende technische Informationen
hin.

Das als Fritteuse bezeichnete Gerat wurde fir das
Frittieren von Lebensmitteln im Bereich der
professionellen Gastronomie entworfen und
hergestellt. Je nach Bedarf sind Versionen mit
einem oder zwei Becken erhaltlich.

1) Becken.

2) Inspektionsklappe.

3) Einstellbare StandfiiRe.

4) Thermostateinstellknopf: Regelt die
Temperatur des Ols im Becken

5) Kontrollleuchten

6) Heizschlangen: Erhitzen das Ol im
Becken

7) Mindest- und Hochstfillstand des Ols im
Becken.
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4.3. Typenschild

Das abgebildete Typenschild ist direkt am Geréat
angebracht. Darauf sind alle fur die
Betriebssicherheit erforderlichen Hinweise und
Angaben angegeben.

1) EAN-Nummer
2) Art.-Nr. / Modell-Nr.

3) Anschlusswert: Leistung / Frequenz /
Versorgungsspannung

4) Herstellungsdatum
5) Serien-Nummer
6) WEEE-Symbol
7) CE-Kennzeichnung

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str.28
D- 33154 Salzkotten
Tel.: 01805 971197

JMIIND [ -

0156137525860

4
2 = =P AdoN Bartscher / supplier code

3 - —> Anschlusswert : KW / Hz / V /3 NAC

4 = =P Herstellungsdatum: MM/JJJJ
W e--6
—=» s IHIHINIMANN CE —_
5 = st A 081682 2

I
I
7

4.4. Austausch von Bauteilen (Servicetechniker)

A Aktivieren Sie alle vorhandenen

Sicherheitsvorrichtungen, bevor Sie ein Bauteil
austauschen.

@ Deaktivieren Sie insbesondere  die

Stromversorgung mit dem Potenzialtrennschalter.
Ersetzen Sie, falls erforderlich, abgenutzte
Bauteile ausschlief3lich durch Original-Ersatzteile.

4.5. Ausstattung und Zubehor

@Es wird jede Haftung fir Schaden an

Personen oder Bauteilen abgelehnt, die auf den
Einsatz von nicht originalen Ersatzteilen und
Eingriffen ohne Genehmigung des Herstellers
zuriickzufiihren sind, die die
Sicherheitsanforderungen verandern kénnen.

Das Gerat wird mit folgender Ausstattung
geliefert:

A. Deckel.

B. Frittierkorb.

C. Olauffangbehalter.

Auf Wunsch kann das Gerat mit dem folgenden
Zubehor ausgestattet werden:

A. Set halber Korb

B. Set ganzer Korb
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4.6. Sicherheitseinrichtungen

Das Gerét ist mit folgendem Sicherheitssystem
ausgerustet:

1. Sicherheitsthermostat : Blockiert die
Stromversorgung bei Uberhitzung

Das Auslésen des Sicherheitsthermostaten wird

von der entsprechenden roten Leuchte angezeigt.

Die Abbildung zeigt die Anordnung des

Sicherheitsthermostaten.

A Prifen Sie taglich, ob die Sicherheits-

vorrichtungen ordnungsgemaf eingesetzt und
funktionstiichtig sind.

5.1. Beschreibung der Bedienung.

Die Bedienelemente fir die wichtigsten C) WeilRe Leuchte : Zeigt das Aufheizen der
Funktionen sind auf dem Bedienfeld des Gerats Friteuse an.
angeordnet. D) Rote Leuchte : Zeigt die Auslésung des
A) Temperatur-Regler :  Zum Ein- und Sicherheitsthermostaten an
Ausschalten der Heizschlangen
B) Grine Leuchte : Zeigt die

Stromversorgung an.

Betriebsanzeige-

A leuchten | 9? ?9_
—

:

|

A

Null-Stellung

oY)
>

I
Betriebstemperatur

o 9
o O
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5.2. Ein- und Ausschalten des Geréats

EINSCHALTEN

1. Betdtigen Sie den automatischen
Trennschalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung einzuschalten.

2. Fiullen Sie das Becken.

3. Drehen Sie Drehschalter A in die
gewtlinschte Position. Die griine Leuchte

AUSSCHALTEN

(B) leuchtet auf. Die weiRe Leuchte C
leuchtet auf, um das Aufheizen
anzuzeigen. Wenn das Ol die gewiinschte
Temperatur erreicht hat, erlischt die
weil3e Leuchte C.

1. Zum Ausschalten der elektrischen
Heizschlangen Drehregler A auf O stellen.
Die Leuchte (B) erlischt.

5.3. Fullen der Becken

Betatigen Sie den  automatischen
Trennschalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung auszuschalten.

|
! if

A Prufen Sie vor dem Fillen des Beckens,

ob der Ablasshahn A geschlossen ist.

A Verme__iden Sie den Gebrauch des Gerats
mit einem Olstand unter dem am Becken
markierten Minimum.

® Es wird davon abgeraten, das Gerat mit

einem Olstand Uber dem am Becken markierten
Maximum zu verwenden.

A Schalten Sie die Heizschlangen niemals
ein, wenn sich kein Ol im Becken befindet:
Dadurch kann das Gerat irreparabel beschadigt
werden.

Hochststand
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5.4. Entleeren der Becken

@ Lassen Sie das Gerét vor dem Leeren des
Beckens abkiihlen, so dass das Ol kalt ist.

Folgen Sie zum Leeren des Beckens den

folgenden Anweisungen:

A. Offnen Sie die Klappe

B. Priifen Sie, ob der Olauffangbehéalter (B)
ordnungsgemall unter dem Ablasshahn
positioniert ist

C. Offnen Sie den Ablasshahn (A)

D. Wenn der Olauffangbehélter voll ist, den
Ablasshahn (A) schlieRen

E. Nehmen Sie den Olauffangbehélter (B)
heraus

F. Schliel3en Sie die Klappe

i A
B
GESCHLOSSEN GEOFFNET

5.5. Tipps zum Gebrauch

@ Entsorgen Sie das Ol unter Beachtung der

im Verwendungsland geltenden Gesetze und
Vorschriften.

Langere Nichtbenutzung

Tipps zum normalen Gebrauch

Bleibt das Gerét fur eine langere Zeit unbenutzt,
gehen Sie wie folgt vor:

1. Betatigen Sie den automatischen
Trennschalter, um den Anschluss an die
Stromversorgung auszuschalten.

2. Reinigen Sie das Geréat und die
angrenzenden Bereiche sorgfaltig.

3. Tragen Sie auf die Edelstahlflachen einen

Film aus Vaselinedl auf.

Fuhren Sie alle Wartungsarbeiten durch;

Lassen Sie das Gerat unbedeckt und die
Becken gedffnet.

o s

A Entleeren Sie nach Gebrauch stets das
Becken.

Um einen ordnungsgemaflen Gebrauch des
Gerates zu gewahrleisten, sollten Sie folgendes
beachten:

» Verwenden Sie ausschlie3lich das vom
Hersteller angegebene Zubehtr;

» Verwenden Sie die Frittierkérbe auf
angemessene Weise;

» Prufen Sie vor dem Fullen des Beckens, ob
der Ablasshahn geschlossen ist;

> Vergewissern Sie sich, dass der Olstand
niemals unter das auf dem Becken markierte
Minimum sinkt;

» Prufen Sie vor dem Eintauchen des
Frittierkorbes, ob das Frittierdl die eingestellte
Temperatur erreicht hat.

» Tauchen Sie den Frittierkorb langsam ein, um
eine UberméRige Schaumbildung zu
vermeiden.

» Filtern Sie das Frittierdl haufig.

» Wahrend der kurzen Pausenzeiten sollte die
Temperatur verringert werden, um den
Verbrauch zu reduzieren und die Alterung des
Ols hinauszuzdégern.
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» Wir empfehlen, das Ol zu wechseln, wenn die
Farbe zu dunkel wird oder wenn sich Rauch
bei Temperaturen um 160 °C - 180 °C bildet.
Ein altes Ol hat einen niedrigen Flammpunkt.

» Achten Sie besonders darauf, dass zu nasse
Lebensmittel bzw. eine zu hohe Belastung
das Ol plétzlich Kochen lassen kénnen.

A Verwenden Sie das Gerat niemals
ohne Ol im Becken. Dies kann zu
irreparablen Schaden am Geraét fiuhren.

Beim Aufheizen der Fritteuse immer den
Deckel entfernen.

6. REINIGUNG UND WARTUNG
6

.1. Hinweise zu Reinigung und Wartung

A Aktivieren Sie alle  vorhandenen

Sicherheitsvorrichtungen, bevor Sie
Wartungsarbeiten ausfihren. Deaktivieren Sie

6.2. Ordentliche Wartung (Servicetechniker)

insbesondere die Stromversorgung mit dem
automatischen Trennschalter.

Die ordentliche Wartung besteht in der taglichen
Reinigung aller Teile, die mit Lebensmitteln in
Kontakt kommen.

Eine sorgfaltige Wartung ermdglicht beste
Leistungen, eine langere Lebensdauer des Geréats
und eine ordnungsgemafe Funktion der
Sicherheitseinrichtungen.

Keine direkten Wasserstrahlen oder
Hochdruckreiniger auf das Geréat richten.

Verwenden Sie zur Reinigung des rostfreien
Stahls keine Eisenwolle oder -birsten, da diese
Eisenpartikel zurtcklassen koénnen, die durch
Oxidation zu Rostbildung fuhren.

Verwenden Sie zum Entfernen von

angetrockneten Ruckstdnden Spatel aus Holz
oder Kunststoff oder weiche Scheuerschwamme.

6.3. Reinigung des Beckens

Tragen Sie bei Zeiten langer Nichtbenutzung
Vaselinedl auf alle Edelstahlflachen auf.

A Verwenden Sie keine Reiniger, die

gefahrliche oder gesundheitsschadliche Stoffe
enthalten (Losungsmittel, Benzin usw.).

Am Ende des Arbeitstages
werden:

» Das Becken

» Die Frittierkoérbe und sonstiges Zubehor
» Das Gerat.

sollten gereinigt

Lassen Sie regelméRig die folgenden Wartungen

durch spezialisiertes Personal ausfiihren:

» Priufung der Elektroanlage auf
Funktionsfahigkeit;

» Prufung der Sicherheitsthermostaten auf
Funktionsfahigkeit.

Gehen Sie hierzu auf die angegebene Weise vor.

» Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es
abkuhlen.

> Betéatigen Sie den Trennschalter, um die
Stromversorgung abzuschalten.

> Lassen Sie das im Becken enthaltene Ol
ablaufen und filtern Sie es.

» Entnehmen und reinigen Sie die Frittierkdrbe
und die Korbhalterung (A).

» Drehen Sie die Heizschlangen (B) in eine
senkrechte Position.

» Reinigen Sie das Innere des Beckens mit
einem far den Lebensmittelbereich
geeigneten Reinigungsmittel.

» Spulen Sie mit Wasser aus und entleeren Sie
das Becken.

» Zum Entfernen der Reinigerrickstande
kénnen Sie das Becken mit einem speziellen
Produkt oder einer Losung aus Wasser und
Essig einspriihen.

» Spilen, entleeren und trocknen Sie das
Becken.
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» Reinigen Sie die Zubehorteile nach Gebrauch
mit einem geeigneten Fettldser. Es wird das
Reinigen in einer Spilmaschine empfohlen.

Die folgenden Informationen dienen der
Erkennung und Behebung eventueller
Funktionsstorungen, die wéhrend des Betriebs
auftreten kdnnten. Einige dieser Probleme kdnnen

» Drehen Sie die Heizschlangen (B) in die
waagerechte Position (Arbeitsposition).

Position
senkrecht

Paosition
waagerecht

vom Benutzer geldst werden, fir alle anderen ist
eine genaue Fachkenntnis erforderlich, sie dirfen
daher ausschlief3lich durch qualifiziertes Personal
behoben werden.

Nicht ordnungsgemaler
Elektroanschluss.

Elektrische Verbindungen
Uberprufen.

Die Heizschlangen werden
nicht warm.

Ausldésung des
Sicherheitsthermostaten.

Gerat zurticksetzen (siehe
besonderes Kapitel).

defekt.

Heizschlangen-Umschalter

Umschalter austauschen.
x Kundendienst hinzuziehen.
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8.1. Verpackung und Auspacken

Beachten Sie beim Handling und bei der
Installation die Herstellerinformationen, die direkt
auf der Verpackung, auf dem Gerat und in der
vorliegenden Anleitung angegeben sind.

Zum Heben und Transportieren des Produkts ist
der Einsatz eines Gabelstaplers oder Hubwagens
vorgesehen, wobei  besonders auf die
gleichméalige Gewichtsverteilung zu achten ist,
um die Gefahr des Umkippens zu vermeiden
(vermeiden Sie UbermaRige Neigungen!).

A Achten Sie beim Einsetzen der

Hebevorrichtung auf das Stromversorgungskabel,
auf die Wasserzu- und -ablaufrohre und auf die
Position der Standfii3e.

Die Verpackung besteht aus Karton und der
Holzpalette. Auf der Kartonverpackung ist eine
Reihe von  Symbolen aufgedruckt, die,
entsprechend den internationalen Bestimmungen,
auf die Vorschriften hinweisen, die beim Laden
und Entladen, Transport und Lagerung der Geréte
einzuhalten sind.

HIER VORSICHT
OBEN GLAS

8.2.

T

VOR
FEUCHTIGKEIT

SCHUTZEN

Installation (Servicetechniker)

Prifen Sie beim Empfang, dass die Verpackung
vollstandig ist und wéahrend des Transports nicht
beschadigt wurde.

Eventuelle Beschadigungen sind unverziiglich
beim Transporteur zu beanstanden.

Packen Sie das Gerat sobald wie méglich aus, um
zu prifen, ob es unversehrt und unbeschadigt ist.

Ritzen Sie die Kartonverpackung nicht mit
scharfen Schneidwerkzeugen ein. Dies kann zu
Beschadigungen  der  darunter  liegenden
Edelstahlbleche fuhren.

Ziehen Sie die Kartonverpackung nach oben vom
Gerat ab.

Prifen Sie nach dem Auspacken, ob die
Ausstattung des Gerats mit lhrer Bestellung
Ubereinstimmt.

Verstandigen Sie im Fall von UnregelmaRigkeiten
unverziiglich den Handler.

& Lagern Sie das Verpackungsmaterial

(Nylonbeutel, Styropor, Klammern ...) nicht in der
Reichweite von Kindern!

Entfernen Sie den PVC-Schutzfilm von den Innen-
und AuBenwénden. Benutzen Sie hierflr
moglichst keine Metallwerkzeuge.

Alle Installationsphasen sind von Beginn der
Projektumsetzung an zu bedenken.

Der Aufstellungsort muss mit samtlichen
Versorgungsanschliissen sowie dem Abfluss fir
Produktionsriickstéande ausgeristet und
angemessen beleuchtet sein und Uber alle
Hygiene- und sanitdren  Voraussetzungen
entsprechend den geltenden Gesetzen verfigen.

Die Installation muss in einem Abstand von
mindestens 5 cm von der Wand erfolgen, wenn
diese nicht bis mindestens 150C
temperaturbesténdig ist.

Richten Sie das Gerdat durch Einstellen der
einzelnen StandfiRe horizontal aus.

& Um einen einwandfreien Betrieb des

Gerats zu gewahrleisten, darf dieses nur in
permanent belifteten Raumen installiert und
betrieben werden.

11
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8.3. Anschluss an die Stromversorgung (Servicetechniker)

Der Anschluss ist durch autorisiertes und
qualifiziertes Personal unter Beachtung der dafir
geltenden Gesetze und unter der Verwendung
von geeignetem und vorschriftsmaiigem

Material auszufuihren.

Dieses Gerat wird firr eine der folgenden
Spannungen (siehe beigeflgte
ausgeliefert:

Tabelle)

» 380-415V 3N~ 50-60Hz
» 220-240V 3~ 50-60Hz

A Sollte das Anschlusskabel beschadigt

sein, muss es vom Hersteller oder von einem
Fachmann ersetzt werden, um jede Gefahr zu
verhindern.

Der richtige Querschnitt der Kabel ist den
Anhédngen zu entnehmen und durch eine
Elektrofachkraft festzulegen.

Folgen Sie fiur einen
Anschluss den Anweisungen.

ordnungsgemaéalien

» Die Schutzabdeckung der Klemmleiste (A)
entfernen.

» SchlieBen Sie den Trennschalter an der
Klemmleiste (B) des Geréats an, wie in der
Abbildung und im Schaltplan (siehe Anhange)
angegeben. Verwenden Sie Kabel vom Typ
HO7RN-F oder besser, die mindestens bis
80T hitzebestandig sind.

» Ziehen Sie die Kabelklemme (C) fest.

» Die Abdeckung der Klemmleiste wieder
aufsetzen.

8.4. Montage der Gerate in Reihe

Das Gerat ist mit Aquipotentialklemme (M)
ausgestattet.
In Ubereinstimmung mit der Klemme ist ein

spezifisches Etikett vorgesehen: ; .

Um die Gerdte in Reihe (Seite an Seite) zu

montieren, gehen Sie wie angegeben vor.

1. Montieren Sie die Bedientafeln ab und
entfernen Sie wenn nétig den Gussrahmen
vom Kamin.

2. Verwenden Sie auf den aneinander
stoRenden Seitenteilen Dichtband (A).

3. Schieben Sie die Gerate nebeneinander und
richten Sie sie horizontal aus (durch Einstellen
der Standfuf3e).

4. Verbinden Sie die
Befestigungselementen.

5. Entfernen Sie
Versiegelungsmittel.

Gerate mit den

Uberschissiges

12
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8.5.

Prufung

Vor der Inbetriebnahme ist eine Prifung der
Anlage vorzunehmen, um die
Betriebsbedingungen jedes einzelnen Bauteils zu
beurteilen und eventuelle Unregelmafigkeiten zu
erkennen.

Fuhren Sie fur die Prifung folgende Kontrollen
durch:

1. Kontrollieren Sie, ob die Netzspannung mit
der des Gerates Ubereinstimmt.

2. Betéatigen Sie den automatischen
Trennschalter, um die elektrische Verbindung
zu prifen.

3. Priufen Sie, ob die Sicherheitsvorrichtungen
einwandfrei funktionieren.

Es sind keine besonderen Einstellungen am Geréat
vorgesehen. Die einzigen Einstellungen werden

vom Benutzer wahrend des normalen Gebrauchs
vorgenommen.

@ Dieses Gerat ist entsprechend der

Europaischen Richtlinie 2002/96/EG, WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE), gekennzeichnet.

A Wenn Sie sicherstellen, dass dieses

Produkt ordnungsgemaf entsorgt wird, leisten Sie
einen Beitrag zur Vorbeugung von mdoglichen
negativen Folgen fir Umwelt und Gesundheit.

Das Symbol auf dem Produkt oder
auf der Begleitdokumentation weist darauf hin,
dass dieses Produkt nicht wie normaler Hausmuill
behandelt werden darf, sondern der
entsprechenden Sammelstelle zum Recycling von
Elektro- und Elektronik-Geraten zugefiihrt werden
muss.

Beachten Sie die ortlichen Bestimmungen zur
Abfallentsorgung.

Weitere Informationen zu Behandlung,
Wiederverwertung und Recycling dieses Produkts
erhalten Sie bei der zustdndigen ortlichen
Behorde, dem Abfallentsorgungsdienst oder dem
Héndler, bei dem Sie das Produkt erworben
haben.
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3. SAFETY

M..-_“ Read carefully the guidelines and

instructions in the instruction manual
before you use the appliance.

The instruction manual contains general
information on how to safely use and maintain the
appliance. Retain the manual for future reference.

@ Electric installation conforms to CEI EN
60335-1 and 60335-2-37 regulation.

A To prevent any hazard, the damaged
mains power cable may be replaced by the
manufacturer or service personnel only.

The manufacturer took extra care when designing
and manufacturing to prevent any safety or health
hazard to the personnel operating the appliance.
Please read carefully the guidelines in the
instruction manual and instructions placed directly
onto the appliance. Above all, observe all the
safety instructions.

Do not intervene in or remove the protective
devices installed in the appliance. Non-
compliance may lead to severe safety and health
hazard against people. We recommend to perform
a few tests to know the layout and main functions
of the control panel, particularly those to switch
the appliance on and off.

The appliance is intended only for the use it has
been designed for and any other use is
considered as the use not in compliance with the
intended use.

The manufacturer is not liable for material
damage or damage to person caused by
misapplication or incorrect application of the
appliance.

Any maintenance work that requires special
technical licence or special skils may be
performed by qualified personnel only.

To provide hygiene and protect foods from dirt, all
the elements that have direct or indirect contact
with the foods and all border areas must be
thoroughly cleaned. Use only the cleaning agents
intended for use in contact with food and avoid
using flammable agents or harmful to health.

After each use of the appliance make sure that all
the heating elements and control elements have
been switched off and the cable unplugged.

In case of prolonged interval in using the
appliance disconnect all power supply cables and
thoroughly clean the inside and outside elements
of the appliance.

In direct connection to the mains the
safety switch should be supplied where wire
joints dilation is large enough to secure
disconnection in category Il overvoltage,
which is in accordance with the installation
rules.

To avoid a risk of fire, check that the
®

oil level is not below the minimum level
marked in the container.

@ The oil change is recommended when

its colour is dark or when the smoke occurs in
the temperature 160 € - 180 T. The
frequently used oil has low ignition
temperature.

Remember that the food that is too
moist, or the load that is too high may cause
the oil to boil unexpectedly.

@ Use the oils or oil mixtures that are
intended for use in deep fryers.

A Pay extra attention to the floor around
the appliance that may be slippery.

@ You must not clean the appliance with
the direct stream of water.
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4.1. General guidelines

The manual has been edited by the manufacturer
to provide the authorized personnel with the
information necessary to work with the appliance.
We recommend the intended readers to read the
manual carefully and comply with the information.
By reading the information contained in the
manual, hazards against people health and safety
may be prevented.

Retain the manual in an easily available place
throughout the time of use of the appliance to
have access and refer to the required information
at any time.

4.2. Description of the appliance

Special symbols, described below, have been
used to stress important information or draw
attention to essential data: Caution - warning

Indicate important safety
instructions. You should acquire the
proper conduct to prevent hazard against
people health and safety or not to cause

any damage.
Important

@Indicate essentials technical data that
you cannot ignore.

The appliance defined as the deep fryer has been
designed and manufactured with the intended use
to fry food in commercial food outlets. There is
one or two-container option available depending
on the need.

1) Container

2) Door

3) Height adjustable feet

4) Thermostat control knob to control oil
temperature in the container

5) Controls

6) Heating coils: heating-up the oil in the
container

7) Minimum and maximum oil levels in the
container.
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4.3. Index plate

The index plate indicated in the drawing is
mounted directly onto the appliance. There are all
guidelines and information on the plate required
for safe use.

1) EAN-No.

2) Code-No. / Model-No.

3) Connection: power / supply frequence /
supply voltage

4) Date of production

5) Serial-No.

6) WEEE symbol

7) CE-marking

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str.28
D- 33154 Salzkotten
Tel.: 01805 971197

i

015613

M -

4 525860

2 = =P AdoN Bartscher / supplier code

3 - —> Anschlusswert : KW / Hz / V /3 NAC

4 = =P Herstellungsdatum: MM/JJJJ
W e--6
—=» s IHIHINIMANN CE —_
5 = st A 081682 2

I
I
7

4.4. Exchange of components (service technician)

A Before exchange of the component switch
on all the existing protection devices.

@In particular, switch off the electric supply

with the electrical potential switch.
If necessary, exchange the used components to
the original spare parts.

45. Elements and accessories

@We are not liable for personal injury or

damage to the components that arise due to
application of other spare parts than original or
intervention into the appliance without the
manufacturer’'s consent that may have altered the
safety requirements.

The appliance is delivered with the following
elements:

A. Lid.

B. Frying basket.

C. Oil container.

On order, we can provide the following
accessories:

A. Set - half capacity basket
B. Set — full capacity basket
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4.6. Protection devices

The appliance is equipped with the following
protection system:

1. Safety thermostat: it blocks the electric
power supply in the case of over-heating.
When the safety thermostat is on it is indicated by

the red control light.
The drawing shows the safety thermostats layout.

& Check daily that the protection devices are
mounted correctly and operational.

5.1. Description of the controls .

The elements controlling the essential functions
are located on the control panel of the appliance.
A) Temperature control: to switch the
heating coils on and off.
B) Green control: indicates the power
supply on.

- ---Position ZERO

I
Operational temperature

C) White control: indicates that the deep
foyer is being heated.

D) Red control: indicates the safety
thermostats on.

Control :

ontr | ?‘g? §§
: L ! :
; ; §
@ B A A
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5.2.  Switch the appliance on and off

ON

1. Start the automatic switch-off to turn on
the electrical connection.

2. Fill up the container.

3. Set the A control at the desired position.
The green control (B) is on. The white

OFF

control C indicates heating up the oil.
When the oil reaches the required
temperature the white control C is off.

1. To switch off the electric heating coils set
the knob A at the 0 position. The control
(B) is off.

5.3. Filling up the container

Start the automatic switch-off to turn off
the electrical connection.

(GG

A Before filling up the container check that

the outlet valve A is closed.

A Avoid using the appliance with the

container filled up with the oil below the marked
minimum level.

® We advise against the use of the appliance

with the container filled up with the oil above the
marked maximum level.

A Never switch on the heating coils if there

is no oil in the container. The appliance may be
totally damaged.

Max. level
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5.4. Draining the container

@ Before draining the container, leave the
appliance to cool down so that the oil is cold.

When draining the container follow the
instructions below:

A. Open the door

B. Check that the oil container (B) is placed
correctly under the outlet valve

C. Open the outlet valve (A)

D. Close the outlet valve (A) as soon as the oil

container is full.

Remove the oil container (B)

Close the door.

mm

T
—

CLOSED OPEN

@ Dispose the oil in accordance with the

regulations binding in the where the appliance is
in use.

5.5. Guidelines on how to use the appliance

Longer interval in the use of the appliance

Guidelines on regular use of the appliance

When you plan not to use the appliance for the
prolonged time, follow the instructions below:

1. Turn on the automatic switch-off to disconnect
from the mains.

2. Thoroughly clean the appliance and
surrounding areas.

3. Apply the vaseline oil on the stainless steel
surfaces.

Perform all maintenance works;

Do not cover the appliance and leave the
container open.

o A

A When finished using the appliance, always
empty the container.

To ensure the correct use of the appliance, follow
the guidelines below:

» Use exclusively the accessories provided by
the manufacturer;

Use the frying baskets in the correct way;
Before filling up the container, check that the
outlet valve is closed;

Make sure that the oil level is not below the
minimum level marked in the container;
Before immersing the basket, check that the
oil has reached the set temperature.

Slowly immerse the basket to avoid excessive
foam formation.

Frequently filter the oil.

During the short breaks lower the temperature
to reduce the oil consumption and slow down
ageing the oil.

vVV V ¥V V VV
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» We recommend the change of oil when its
colour is darker or when at the temperature
160 € - 180 T the smoke is forming. The old
oil has a low ignition temperature.

» Remember that the foods that are too moist or

the load that is too high may cause the oil to
boil unexpectedly.

A Never use the appliance without the
oil in the container. It may cause total
damage to the appliance.

When heating up the deep fryer, always
remove the lid.

6. CLEANING AND MAINTENANCE
6

.1. Guidelines on cleaning and maintenance

A Before you start maintenance works, turn

on all the mounted protective devices. In

particular, disconnect the electric power supply by
means of the automatic switch-off.

6.2. Correct maintenance (service technician)

The correct maintenace covers everyday clearing
of all the elements that are in contact with foods.

Careful maintenance ensures the  best
performance, longer life of the appliance and
proper operation of the protective devices.

Never direct the water stream or high pressure jet
towards the appliance.

To clean the stainless steel, do not use iron wool
or iron brush as they may leave iron particles on
the surface that form rust in result of oxidation.

Use the wooden or plastic spatula, or soft
cleaning sponge to remove the dried remains.

6.3. Cleaning the container

In the case of prolonged intervals in the use of the
appliance, apply the vaseline oil onto all the
stainless steel surfaces.

A Do not use any clearing agents that

contain substances hazardous or harmful to
health (solvents, petrol. etc.).

At the end of the working day clean:

» container

» frying baskets and other accessories
» appliance.

Regularly instruct the specialist personnel to
perform the following maintenance works:

» check the electric installation;

» check the safety thermostats.

Follow the guidelines.

» Turn off the appliance and leave to cool down.

» Turn on the switch-off to disconnect from the
electrical supply.

» Empty the container and filter the oil.

» Remove and clean the frying baskets and
basket handles (A).

» Place the heating coils (B) in the vertical
position.

» Clean the container inside using the cleaning
agent intended for contact with foods.

» Rinse off with water and empty the container.

» To remove the remaining cleaning agent the
container can be sprinkled with a special
agent or vinegar and water solution.

» Rinse off, empty and dry out the container.

» When finished using the appliance, clean the
elements with a proper agent to solve the fat.
We recommend to wash the accessories in
the dishwasher.

» Place the heating coils (B) in the horizontal
position (operating position).
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The information below is provided to recognize
and repair any failures that may occur when
operating the appliance. Some of the failures can

The heating coils do not heat
up.

The electrical connection is not
correct.

7 )
IW |
o)
[
Horizontal Vertical
position position

Check the electrical connection.

be repaired by the user, others require thorough
specialist knowledge. Such problems may be
solved exclusively by the qualified personnel.

Safety thermostats are on.

Reset the appliance (see the special

chapter).

Damaged heating coils switch.

Change the switch.

XInform the customer services.
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8.1. Packaging and unpacking
During unloading and when installing the
appliance follow the information from the

manufacturer placed directly on the packaging
and in this manual.

To lift and transport the product plan to use a fork
lift or stacker, and pay attention to even weight
distribution to avoid a risk of tilting of the
packaging (avoid excessive incline!).

When using the lifting equipment pay
attention to the mains cable, water supply and
discharge pipes and feet position.

The packaging consists of the carton packaging
and wooden pallet. There are symbols printed on
the carton packaging that according to the
international agreements inform about the
regulations to follow when loading and unloading,
transporting and storing the appliance.

THIS FRAGILE KEEP DRY
SIDE UP

8.2.

Installation (service technician)

When collecting the goods check if the packaging
is complete and has not been damaged during
transport.

Any damage should be immediately reported to
the shipping company.

Unpack the appliance as soon as possible to
check if the appliance is not damaged.

Do not use a sharp object to cut the carton box. It
may damage the stainless steel inside the box.
Remove the carton packaging from bottom to top.
When unpacked check if the appliance is
according to the order.

In case of any difference inform the sales agent
immediately.

& Do not store the packaging materials

(nylon bags, polystyrene foam, clips ...) in the
reach of children!

Remove the protective PVC layer from the out
and inner surfaces. If possible, do not use any
metal tools.

All the stages of the installation must be carefully
planned.

The location should be equipped with all supply
connections and production waste outlet. The
location should also be properly lit and comply
with all hygiene and sanitary requirements
according to the binding regulations.

The appliance should be installed with the
minimum 5 cm clearance from the wall, if the wall
is not resistant to the minimum temperature of
150<C.

Locate the appliance in the horizontal position by
adjusting the single feet.

& To ensure the correct operation of the

appliance, the appliance must be installed and
operated in the thoroughly ventilated room only.

50

11
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8.3. Connection to the mains (service technician)

The appliance may be connected to the mains
exclusively by the authorized and qualified
personnel and when the binding regulations are
observed and when the proper material is used in
accordance to the regulations.

The appliance is built to use the following power
(see the attached table):

» 380-415V 3N~ 50-60Hz
» 220-240V 3~ 50-60Hz

A To prevent any risks the damanged supply
cable may be exchanged only by the
manufacturer or expert.

The correct cross section of the cable is
presented in the attachments and should be
decided by the electrician.

To correctly connect the appliance, follow the
following guidelines.

» Remove the cover from term block (A).

» Connect the switch-off to the term block (B) of
the appliance, as shown in the drawing and
block diagram (see the attachment).
Preferably use cable HO7RN-F type or better,
which is resistant to high temperature min. up
to 80<C.

» Tighten the cable endings (C).

» Place the cover on the term.

8.4. Installation of the appliance in aline

L

The appliance is equipped with the equipotential
clamp (M).
Respectively to the clamp used a special sticker is

\\.

To fix the appliance in a line (neighbouring) follow

the steps:

1. Dismantle the control panel, and remove the
cast iron frame from the chimney if necessary.

2. Apply the sealing tape (A) onto the joining
sides.

3. Place the appliances next to each other and in
a horizontal position (by adjusting the feet).

4. Connect the appliances with the joining
elements.

5. Remove the excess of the sealant.

12
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8.5.

Check-up

Before starting the appliance the installation
check-up should be run to evaluate the working
conditions of every single component and
recognize any errors.

It is recommended to run the following check-ups:

1. Check that the energy supply voltage is the
same as of the appliance voltage.

2. Turn on the automatic switch-off to check the
electrical connections.

3. Check that the protection devices work
correctly.

There are no special default settings of the
appliance. The only settings are those set up by
the user while using the appliance.

@The appliance is marked in conformity with
the European Directive 2002/96/EG WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE).

A By disposing the appliance in accordance
with the regulations the user contributes towards
prevention of adverse effects on environment and
health.

The symbol on the product or
attached manual indicates that the product cannot

be considered as ordinary household waste and
should be transferred to a special collection point
for electrical and electronic appliances for
recycling.

Local waste management regulations should be
observed.

Further information on procedure, reusing and
recycling of the product is available in local
offices, waste management unit or with the
product sales agent.
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3. SECURITE
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|!!| Avant l'utilisation de [l'appareil,

lire attentivement les recommandations
et les avertissements contenus dans le
présent manuel.

Le manuel comprend les informations essentielles
relatives & la sécurité d’utilisation et d’entretien de
I'appareil. Conserver le manuel pour le consulter
en cas de besoin.

@ L'installation électrique est réalisée

conformément aux normes CEl EN 60335-1
et 60335-2-37.

A Afin d'éviter tout danger, seul le

fabricant ou un spécialiste peuvent remplacer
le cable de raccordement endommagé.

Le fabricant a apporté le plus grand soin a la
conception et a la fabrication du produit, afin
d'éviter tout risque pour la sécurité et la santé des
personnes lors de I'exploitation de I'appareil.

Lire  attentivement les  recommandations
comprises dans le présent manuel et les
indications placées directement sur ['appareil.
Suivre notamment toutes les consignes de
sécurité.

Ne pas intervenir sur les dispositifs de sécurité
installés ni ne les retirer. Le non-respect de ces
consignes peut entrainer des risques graves pour
la sécurité et la santé.

Il est recommandé de réaliser quelques essais
afin de connaitre la disposition et les fonctions
principales des éléments de commande,
notamment ceux qui servent a allumer et éteindre
I'appareil.

L'appareil est concu pour étre utilisé selon sa
destination prévue; un tout autre usage est
considéré comme une utilisation non conforme.

Le fabricant décline toute responsabilité pour les
dommages matériels ou aux personnes causés
par une utilisation non conforme ou incorrecte de
I'appareil.

Seul un personnel qualifié est autorisé a réaliser
les travaux d’entretien qui nécessitent des
qualifications techniques définies ou des
capacités spécialisées.

Pour garantir I'hygiéne et protéger les produits
alimentaires contre la contamination, tous les
éléments en contact direct ou indirect avec les
produits alimentaires et toutes les zones
contigués doivent étre soigneusement nettoyés.

Pour ce faire, utiliser uniquement des produits de
nettoyage destinés au contact avec les produits
alimentaires et éviter [I'utilisation de produits
inflammables ou nuisibles a la santé.

Aprés chaque utilisation, s’assurer que tous les
brileurs et tous les éléments de commande sont
éteints et les cables d’alimentation débranchés.

En cas d'une non-utilisation prolongée de
lappareil, débrancher tous les cébles
d’alimentation et nettoyer soigneusement
l'intérieur et I'extérieur de I'appareil.

Pour raccorder I'appareil directement
au réseau d'électricité, monter un disjoncteur
de sécurité dont la distance d'ouverture des
contacts est assez grande pour permettre la
disjonction dans les conditions de la
catégorie de surtension lll, ce qui est
conforme aux normes d’installation.

@ Afin d'éviter le risque d’incendie, veiller
a ce que le niveau d’huile ne descende pas
sous le niveau minimal indiqué sur le bac.

@ Il est conseillé de remplacer I'huile

lorsque sa couleur devient foncée ou lorsque,
a la température de 160 € - 180 C, de la
fumée se dégage. Une huile utilisée souvent
posséde un point d'éclair bas.

A A noter que les produits alimentaires
trop humides ou une charge trop grande
peuvent entrainer une ébullition brusque de
I'huile.

@ Utiliser des huiles ou des mélanges

d’huiles destinées a étre utilisés dans les
friteuses.

A Faire particulierement attention au sol
autour de 'appareil : le sol peut étre glissant.

@ Ne pas nettoyer I'appareil directement
sous un jet d’eau.
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4.1. Recommandations générales

Le présent manuel a été rédigé par le fabricant
pour fournir au personnel agréé les informations
nécessaires a I'exploitation de I'appareil.

Il est recommandé de lire attentivement ces
informations et de les suivre.

Prendre connaissance des informations
comprises dans le présent document permet
d'éviter les risques pour la santé et la sécurité des
personnes.

Conserver le présent manuel tout au long de la
période d'utilisation de I'appareil, le garder dans
un endroit facilement accessible permettant de
consulter le manuel rapidement.

4.2. Description de | 'appareil

Pour souligner les informations importantes ou
attirer I'attention sur les données cruciales, des
symboles spéciaux ont été utilisés. Leur
signification est présentée ci-dessous : Attention
- avertissement

A Indique des consignes de sécurité
importantes.  Suivre les  procédures
correctes afin d'éviter tout risque pour la
santé et la sécurité des personnes ainsi
gue les dommages matériels

Important

® Indique les informations techniques
importantes qui ne peuvent étre négligées.

L'appareil défini comme friteuse est congu et
fabriqué pour frire les produits alimentaires dans
des établissements gastronomiques
professionnels. En fonction des besoins, deux
versions sont disponibles : avec un bac ou avec
deux bacs.

1) Bac

2) Porte

3) Pieds réglables en hauteur

4) Bouton de réglage du thermostat : il régle
la température de I'huile dans le bac

5) Témoins

6) Serpentins de chauffage : chauffage de
I'huile dans le bac

7) Niveau maximal et
remplissage du bac d’huile

minimal de




4.3. Plaque signalétique
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La plague signalétique présentée sur le dessin est
fixée directement sur I'appareil. Sur la plaque
signalétique sont indiquées toutes les consignes
et informations nécessaires pour la sécurité
d’exploitation.

1) EAN-Numéro
2) Code-No. / No. du modéle

3) Alimentation électrique: Puissance /
Fréquence / Tension d’alimentation

4) Date de fabrication
5) Numéro de série
6) Symbole DEEE

7) Marquage CE

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str.28
D- 33154 Salzkotten
Tel.: 01805 971197

JMIIND [ -

0156137525860

4
2 = = Art-Nr.: Bartscher / supplier code
3 - —> Anschlusswert : KW / Hz / V /3 NAC

4 - = > Herstellungsdatum: MM/JJJJ

«--6
SO T CE X
11081682
+
1
1
7

4.4. Remplacement des composants (technicien de service)

A Avant de remplacer un composant,

enclencher tous les dispositifs de sécurité.

@ Eteindre notamment I'alimentation électrique

a I'aide du sectionneur des potentiels.
Remplacer les composants usés par des piéces
de rechange originales, le cas échéant.

4.5. Equipement et accessoires

@ Nous déclinons toute responsabilité pour les

dommages causés aux personnes ou aux
composants, dus a l'utilisation de pieces de
rechange non originales et a lintervention sur
I'appareil sans I'autorisation du fabricant, qui ont
pu modifier les exigences de sécurité.

L'appareil est livré avec I'équipement suivant :
A. Couvercle.
B. Panier a frire.
C. Bac d’huile.

Sur commande, il est possible d'équiper I'appareil
avec les accessoires suivants :

A. Ensemble — panier a mi-capacité
B. Ensemble — panier a pleine capacité
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4.6. Dispositif de sécurité

L'appareil dispose du dispositif de sécurité
suivant :

1. Thermostat de sécurité : bloque
I'alimentation électrique en cas de surchauffe.
L’enclenchement du thermostat de sécurité est
signalé par le témoin de contrdle rouge.

Le dessin présente la disposition des
thermostats de sécurité.

A Vérifier chaque jour que les dispositifs de
sécurité sont bien installés et fonctionnent
correctement.

5.1. Description de la commande.

Les éléments de commande pour les fonctions les
plus importantes se trouvent sur le panneau de
commande de I'appareil.

A) Régulateur de température : pour
allumer et éteindre les serpentins de
chauffage

B) Témoin vert : il indique I'alimentation en
énergie électrique.

- - - —Position zéro

I
Température
de travail

C) Témoin blanc : il indique que la friteuse

se chauffe.

D) Témoin rouge : il indique
I’enclenchement des thermostats de
sécurité.

Témoins

w

| ? @_
A A

o 9
o O
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5.2. Mise en marche et arrét de | 'appareil

MISE EN MARCHE

1. Enclencher le sectionneur automatique
pour assurer le raccordement a
I'alimentation électrique.

2. Remplir le bac.

3. Positionner le bouton A sur la position
voulue. Le témoin vert (B) s'allume. Le

ARRET

témoin blanc C, indiquant le
réchauffement de [I'huile, s'allume.
Lorsque [l'huile atteint la température
voulue, le témoin C s'éteint.

1. Pour éteindre les serpentins de chauffage
électriques, positionner le bouton A sur la
position 0. Le témoin (B) s'éteint.

5.3. Remplissage du bac

Enclencher le sectionneur automatique

pour éteindre le raccordement a
I'alimentation électrique.

|
[
>

A Avant de remplir le bac, vérifier que le

robinet de vidange A est fermé.

& Eviter d'utiliser I'appareil si le bac n’est

pas rempli d’huile au moins au niveau minimal
indiqué.

® Il est déconseillé d'utiliser I'appareil si le

bac est rempli d’huile au-dessus du niveau
maximal indiqué.

A Ne jamais allumer les serpentins

chauffants si le bac est vide : cela peut entrainer
'endommagement de I'appareil entier.

Niveau max.
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5.4. Vidange du bac

@ Avant de vider le bac, le laisser refroidir
jusqu'a ce que I'huile soit froide.

Lors de la vidange, suivre les instructions ci-
dessous :

A. Ouvrir la porte

B. Vérifier que le bac dhuile (B) est placé
correctement sous le robinet de vidange

C. Ouvrir le robinet de vidange (A)

D. Lorsque le bac est plein, fermer le robinet de

vidange (A)

Retirer le bac d’huile (B)

Fermer la porte

mm

]

FERME OUVERT

5.5. Conseils d 'utilisation de | 'appareil

@ Eliminer I'huile conformément aux régles en
vigueur dans le pays d'utilisation de I'appareil.

Non-utilisation prolongée de I'appareil

Si I'appareil n’est pas utilisé pendant une longue
période de temps, suivre les procédures
suivantes :

1. Enclencher le sectionneur automatique pour
éteindre I'alimentation en énergie électrique.

2. Nettoyer soigneusement I'appareil et les
zones a proximité.

3. Appliquer de I'huile de vaseline sur les
surfaces en acier inoxydable.

4. Réaliser tous les travaux d’entretien ;

5. Ne pas couvrir I'appareil et laisser le bac
ouvert.

A Aprés chaque utilisation de I'appareil,

vider le bac.

Conseils d'utilisation normale de I'appareil

Pour garantir une utilisation correcte de I'appareil,
suivre les conseils suivants :

» Utiliser uniquement les accessoires indiqués
par le fabricant ;

Utiliser les paniers a frire d’'une maniére
correcte ;

Avant de remplir le bac, vérifier que le robinet
de vidange est fermé ;

S’assurer que le niveau d’huile n’est pas
descendu sous le niveau minimal indiqué sur
le bac ;

Avant de plonger le panier a frire, vérifier que
I'huile a atteint la température réglée.

Plonger le panier lentement pour éviter la
formation excessive de mousse.

Filtrer souvent I'huile.

Lors de courtes périodes d'arrét, baisser la
température pour réduire la consommation et
retarder I'usure de I'huile.

vV V V

VvV V V¥V




> |l est conseillé de remplacer I'huile lorsque sa
couleur devient foncée ou lorsque, a la
température de 160 € - 180 C, de la fumée
se dégage. Une huile usée posséde un point
d'éclair bas.

» A noter que les produits alimentaires trop

humides ou une charge trop grande peuvent
entrainer une ébullition brusque de I'huile.
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A Ne jamais utiliser I'appareil si le bac

est vide. Cela peut entrainer I'endom-
magement de I'appareil entier.

Lors du réchauffement de la friteuse,
toujours retirer le couvercle.

6. NETTOYAGE ET MAINTENANCE
6

1. Conseils de nettoyage et d ’entretien

A Avant de commencer les travaux de

maintenance, allumer tous les dispositifs de
sécurité installés. Eteindre notamment

I'alimentation en énergie électrique a l'aide du
sectionneur automatique.

6.2. Maintenance appropriée (technicien de service)

La maintenance appropriée comprend le
nettoyage quotidien de tous les éléments qui sont
en contact avec les produits alimentaires.

Un entretien soigneux assure la meilleure
performance, une durée de vie plus longue et un
fonctionnement correct des dispositifs de sécurité.

Ne jamais laver I'appareil au jet d’eau ou au jet
d’eau sous pression.

Pour le nettoyage de I'acier inoxydable, ne pas
utiliser de la paille de fer ni de brosse en fer, car
elles peuvent laisser sur la surface de I'appareil
des particules de fer qui, suite a I'oxydation,
entrainent la formation de rouille.

Pour retirer les résidus séchés, utiliser un racloir

en bois ou en plastique ou bien une éponge de
nettoyage souple.

6.3. Nettoyage du bac

En cas d'une non-utilisation prolongée de
I'appareil, appliquer sur toutes les surfaces en
acier inoxydable de I'huile de vaseline.

Ne pas utiliser des produits de nettoyage
qui  pourraient contenir des  substances
dangereuses ou nuisibles a la santé (solvants,
essence, etc.).

En fin du jour de travail nettoyer :

> lebac

» les paniers a frire et les autres accessoires
» l'appareil.

Faire effectuer régulierement par un personnel

spécialisé les travaux de maintenance suivants :

» contrble du fonctionnement de
I'installation électrique ;

» contréle du fonctionnement des
thermostats de sécurité.

Suivre la procédure décrite ci-dessous :

> Eteindre I'appareil et le laisser refroidir.

» Enclencher le sectionneur pour éteindre
I'alimentation électrique.

» Vider le bac d’huile et ensuite, filtrer I'huile.

» Retirer et laver les paniers a frire et leurs
poignées (A).

» Placer les serpentins de chauffage (B) en
position verticale.

» Laver lintérieur du bac en utilisant un produit
de nettoyage destiné au contact avec les
produits alimentaires.

» Rincer a I'eau et vider le bac.

» Pour éliminer les résidus du produit de
nettoyage, pulvériser un produit spécial dans
le bac ou un mélange d’'eau et de vinaigre.

» Rincer, vider et sécher le bac.
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» Apres l'utlisation de [I'appareil, laver
I'équipement en utilisant un produit pour
dissoudre les graisses. Il est conseillé de
laver les accessoires dans un lave-vaisselle.

» Placer les serpentins de chauffage (B) en
position horizontale (position de travail).

[ |

Position
verticale

Position
horizontale

Les informations ci-dessous permettent de
reconnaitre et d'éliminer les défauts de
fonctionnement éventuels qui peuvent apparaitre
lors de I'utilisation de I'appareil. Certaines de ces

défaillances peuvent étre éliminées par
I'utilisateur lui-méme, les autres exigent un savoir
spécialisé. Seul un personnel qualifié peut
éliminer ce type de défauts.

Les serpentins de chauffage ne
chauffent pas.

Le raccordement électrique
n'est pas correct.

Vérifier les raccordements
électriques.

Les thermostats de sécurité se
sont mis en marche.

Réinitialiser I'appareil (voir le chapitre
spécial).

Interrupteur des serpentins de
chauffage endommagé.

Remplacer l'interrupteur.

x Informer le service clientéle.
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8.1. Emballage et désemballage

Lors du déchargement et de [linstallation de
I'appareil suivre les informations fournies par le
fabricant et celles qui se trouvent directement sur
I'emballage et dans le présent manuel.

Pour soulever et transporter I'appareil, utiliser un
chariot de manutention ou élévateur ; veiller &
disposer les charge d’'une maniere uniforme pour
éviter le risque de basculement des emballages
(éviter des basculements excessifs !).

& Lors de l'utilisation du chariot élévateur,

faire attention aux cables d’alimentation, aux
tuyaux d'arrivée et d'évacuation de l'eau et a la
position des pieds.

L’emballage est constitué d'un carton et d’'une
palette en bois. Sur I'emballage en carton, une
série  de symboles est imprimée qui,
conformément aux lois internationales, indiquent
les normes qui doivent étre respectées lors du
chargement et du déchargement ainsi que lors du
transport et du stockage de I'appareil.

T

PROTEGER
CONTRE

[

ATTENTION
FRAGILE

L’HUMIDITE

8.2. Installation (technicien de service)

Lors de la réception de la marchandise, vérifier si
I'emballage est complet et s'il n'a pas subi de
dommages lors du transport.

Les dommages éventuels doivent étre
immédiatement signalés a la société de transport.
Désemballer I'appareil le plus vite possible pour
vérifier s'il n’est pas endommagé.

Ne pas découper I'emballage en carton a l'aide
d’'un outil tranchant. Cela peut endommager la
tble inox se trouvant & l'intérieur.

Retirer 'emballage en carton en le tirant vers le
haut.

Une fois I'appareil désemballé, vérifier si le
contenu est conforme a la commande.
En cas de non-conformité,

immédiatement le distributeur.

contacter

A Ne pas conserver les emballages (sachets
nylon, polystyréne, attaches ...) a la portée des
enfants.

Retirer la couche de protection en PVC des
surfaces intérieures et extérieures. Si cela est
possible, n’utiliser aucun outil en métal pour le
faire.

Toutes les étapes de linstallation doivent étre
bien analysées.

L'emplacement de I'appareil doit disposer de tous
les raccordements d’'alimentation et d'une
évacuation pour les résidus de production.
L’emplacement de I'appareil doit étre également
bien éclairé et respecter toutes les exigences
d'hygiéne et sanitaires conformément aux normes
en vigueur.

Installer I'appareil a une distance minimale de 5
cm de la paroi, si la paroi n'est pas résistante a
une température minimale de 150C.

Placer I'appareil en position horizontale en réglant
la hauteur des pieds.

& Pour garantir un fonctionnement correct

de [I'appareil, il peut étre installé et utilisé
uniquement dans une piéce bien aérée.

50

11
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8.3. Branchement a | ’alimentation électrique (technicien de service)

Seul un personnel agréé et qualifié peut procéder
au branchement de l'appareil a I'alimentation
électrique, tout en respectant les lois en vigueur et
en utilisant un matériel adapté et conforme aux
normes.

L'appareil est adapté a la tension suivante (voir le
tableau joint) :

» 380-415V 3N~ 50-60Hz
» 220-240V 3~ 50-60Hz

A Afin d'éviter tout danger, seul le fabricant

ou un spécialiste peuvent remplacer le cable de
raccordement endommageé.

La section du cable correcte est indiquée dans les
annexes et doit étre fixée par un électricien.

Pour raccorder correctement I'appareil, suivre les
recommandations suivantes.

» Retirer la protection du bornier (A).

» Brancher le sectionneur au bornier (B) de
I'appareil, comme présenté sur le dessin et le
schéma électrique (voir I'annexe). Il est
recommandé d'utiliser les cables de type
HO7RN-F ou meilleurs, résistant aux
températures élevées, au moins 80<C.

> Serrer I'extrémité du cable (C).

» Remettre sur place la protection du bornier.

8.4. Montage de | 'appareil en série

L'appareil dispose d'une borne équipotentielle
(M).
Une étiquette caractéristique correspondant a la

borne utilisée est placée : ; .

Pour monter I'appareil en série (juxtaposition)

suivre la procédure suivante :

1. Démonter le panneau de commande et retirer,
si cela est nécessaire, le cadre en fonte de la
conduite.

2. Utiliser une bande étanche (A) sur les c6tés
adjacents.

3. Tirer I'appareil vers soi et le positionner en

position horizontale (en réglant les pieds).

Assembler les appareils a I'aide d’attaches.

Eliminer I'excés du produit d'étanchéité.

a s

12
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Controle

8.5.

Avant de mettre en marche I'appareil, contrbler
linstallation  pour évaluer les conditions
d’exploitation de chaque sous-ensemble et
relever les défauts éventuels.

Il est recommandé d’effectuer les controles
suivants :

1. Vérifier si la tension d’alimentation est la
méme que celle de 'appareil.

2. Allumer le sectionneur automatique pour
vérifier le raccordement électrique.

3. Vérifier si les dispositifs de
fonctionnent correctement.

sécurité

Aucun réglage spécial de I'appareil n'est prévu.
Les seuls réglages sont effectués par I'utilisateur
lors de I'exploitation normal de I'appareil.

@L’appareil est marqué conformément a la

directive européenne 2002/96/CE, DECHETS
D'EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET
ELECTRONIQUES (DEEE).

A En recyclant ce produit conformément aux
lois, vous contribuez a préserver |'environnement
et la santé humaine.

Le symbole sur le produit ou dans la
documentation jointe indique que ce produit ne
peut pas étre considéré comme un déchet
ménager, mais doit étre transmis a un point de
collecte d’appareils électriqgues et électroniques

pour qu'il soit recyclé.

Respecter les lois locales en matiére de
valorisation des déchets.

Les informations plus détaillées concernant le
traitement, I'utilisation et le recyclage du produit
sont disponibles auprés des autorités locales
compétentes, du service chargé des questions de
recyclage ou chez le distributeur du produit.
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3. SICUREZZA

|!!| Prima di utilizzare

I'apparecchiatura, leggere attentamente
le indicazioni e le avvertenze riportate
nelle presenti istruzioni.

Le istruzioni contengono le informazioni principali
sull'utilizzo sicuro e sulla manutenzione
dell'apparecchiatura. Le istruzioni andranno
conservate per futura referenza.

@ L'impianto elettrico e stato realizzato in

conformita con le norme CEl EN 60335-1 e
60335-2-37.

A Per scongiurare qualsiasi rischio, il

cavo di allacciamento danneggiato potra
essere sostituito soltanto dal fabbricante o da
uno specialista.

Durante la progettazione e la produzione, il
fabbricante ha adottato particolari cautele per
evitare rischi a livello di sicurezza e salute umana
nel corso dell'uso dell'apparecchiatura.

Leggere attentamente le istruzioni contenute nelle
presenti istruzioni e le indicazioni riportate
sull’apparecchiatura. In particolare, si raccomanda
di rispettare tutte le indicazioni relative alla
sicurezza.

Si fa divieto di modificare e di eliminare i
dispositivi di sicurezza installati. 1l mancato
rispetto di tali requisiti pud comportare gravi rischi
per la sicurezza e la salute umana.

Si consiglia di effettuare alcuni test per prendere
conoscenza della collocazione e delle funzioni
principali degli elementi di servizio, con particolare
attenzione per quelli finalizzati all'accensione e
allo spegnimento dell'apparecchiatura.

L'apparecchiatura € destinata unicamente all'uso
previsto dal fabbricante. Ogni altro utilizzo sara
considerato non conforme.

Il fabbricante non rispondera dei danni materiali o
dei danni a persone dovuti all'uso non conforme o
all'uso erroneo dell’apparecchiatura.

Tutti i lavori legati alla manutenzione, tali da
richiedere particolari competenze tecniche o
abilita, potranno essere eseguiti unicamente da
personale qualificato.

Per garantire l'igiene e proteggere gli articoli
alimentari dalla contaminazione, tutti gli elementi
a diretto contatto con gli articoli alimentari e tutte
le aree adiacenti dovranno essere puliti con cura.

A tal fine, usare detergenti destinati al contatto
con alimentari ed evitare I'utilizzo di prodotti
inflammabili o dannosi per la salute.

Dopo ogni utilizzo dell'apparecchiatura, accertarsi
che tutti i fornelli e gli elementi di comando siano
spenti, e che i cavi di alimentazione siano
staccati.

In caso di pausa prolungata nell'utilizzo, oltre a
staccare i cavi di alimentazione sard necessario
pulire accuratamente le parti interne ed esterne
del dispositivo.

A Per il collegamento diretto alla rete,

montare un interruttore di sicurezza con
un’apertura dei contatti conforme ai parametri
della categoria di sovratensione lIll, in modo
tale da rispettare i requisiti d'installazione.

@ Per evitare il rischio di incendi,

controllare che il livello dell’olio non scenda al di
sotto del livello minimo indicato nel contenitore.

@ Si consiglia di cambiare I'olio quando

guest'ultimo assume un colore scuro o
gualora venga prodotto fumo alla temperatura
di 160 T - 180 € L'olio utilizzato spesso ha
un punto di accensione piu basso.

A Occorre ricordare che gli articoli

alimentari troppo umidi o un carico troppo
elevato possono portare a un’ebollizione
improwvisa dell’olio.

@ Usare oli o miscele di oli destinati all'uso
nelle friggitrici.

A Prestare particolare attenzione al

pavimento sotto all'apparecchiatura: puo
essere scivoloso.

@ Non pulire I'apparecchiatura con getti
d'acqua diretti.
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4.1. Indicazioni generali

Le presenti istruzioni sono state elaborate dal
fabbricante con l'obiettivo di fornire, ai dipendenti
autorizzati, le informazioni necessarie per lavorare
con l'apparecchiatura.

Consigliamo ai destinatari di tali informazioni di
leggerle attentamente e di rispettarle.

Grazie alla lettura delle informazioni contenute nel
presente documento, & possibile evitare rischi per
la salute e garantire la salute umana.

Conservare le presenti istruzioni per tutto il
periodo di utilizzo dell'apparecchiatura in un luogo
noto e facilmente accessibile, in modo tale da
poterle consultare in ogni momento e da poter
verificare le informazioni in esse contenute.

4.2. Descrizione dell'apparecchiatura

Per sottolineare le informazioni piu importanti o
indirizzare I'attenzione sui dati piu significativi
sono stati utilizzati simboli speciali, il cui

significato €& chiarito a seguire. Prudenza -
avvertimento

Presenta importanti indicazioni per
la sicurezza. Per non mettere a rischio la
salute e la sicurezza delle persone ed

evitare danni, mantenere un
comportamento adeguato.
Importante

@Indica importanti informazioni tecniche
che non possono essere tralasciate.

L'apparecchiatura definita come friggitrice & stata
progettata e prodotta per la frittura di articoli
alimentari in strutture gastronomiche
professionali. A seconda delle necessita, il
prodotto & disponibile nella versione a uno o due
serbatoi.

1) Serbatoio

2) Sportello.

3) Piedini regolabili.

4) Manopola per [limpostazione  del
termostato: regola la temperatura dell'olio
nel serbatoio

5) Spie

6) Serpentine riscaldanti:
dell’'olio nel serbatoio

7) Livello massimo e minimo di riempimento
del serbatoio con olio.

riscaldamento
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4.3. Targhetta nominale

La targhetta nominale presentata nellimmagine é
fissata direttamente all'apparecchiatura. Sulla
targhetta sono riportate tutte le indicazioni e le
informazioni richieste per I'utilizzo sicuro.

1) EAN- Numero
2) N. art. / Numero del modello

3) Potenza di allacciamento: Potenza nominale /
Frequenza della tensione di alimentazione /
Tensione di alimentazione

4) Data di fabbricazione
5) Numero di serie

6) Simbolo WEEE

7) Marcatura CE

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str.28
D- 33154 Salzkotten
Tel: 01805 971197

i

015613

I -

4 525860

2 = =P Art.-Nr.: Bartscher / supplier code
3 — =] Anschiusswert : KW / Hz / V /3 NAC

4 - =P Herstellungsdatum: MM/JJJJ

SRR 11117 1111 CEE+-s

11081 —
4

I
I
7

4.4. Sostituzione dei sottoassiemi (tecnico del servizio assistenza)

A Prima di sostituire un sottoassieme,

attivare tutti i dispositivi di sicurezza disponibili.

@Staccare l'alimentazione elettrica con |l

dispositivo equipotenziale.

Se necessario, sostituire i sottoassiemi
danneggiati e sostituirli con pezzi di ricambio
originali.

4.5. Equipaggiamento e accessori

@Non ci riterremo responsabili dei danni a

persone 0 a componenti dovuti all'uso di pezzi di
ricambio diversi da quelli originali e da ingerenze
nell'apparecchiatura senza il permesso del
fabbricante, tali da modificare i requisiti di
sicurezza.

L'apparecchiatura viene fornita con il seguente
equipaggiamento:

A. Coperchio

B. Cestino per friggere

C. Serbatoio dell'olio

D.

Su ordinazione, l'apparecchiatura pud essere
provvista dei seguenti accessori.
A. Kit — cestino con meta del volume
normale
B. Kit— cestino con il volume normale
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4.6. Dispositivi di sicurezza

L'apparecchiatura € provvista del seguente
sistema di sicurezza:

1. Termostato di sicurezza: Blocca
I'alimentazione elettrica in caso di
surriscaldamento.

L’accensione del termostato di sicurezza é
indicata dall'apposita spia rossa.

Sul disegno € visibile la distribuzione dei
termostati di sicurezza.

A Verificare ogni giorno che i dispositivi di
sicurezza siano correttamente montati e
funzionanti.

5.1. Descrizione dell’'uso .

Gli elementi di comando delle funzioni principali si B) Spia verde: Indica Il'alimentazione
trovano sul pannello di controllo elettrica
dell'apparecchiatura. C) Spia bianca: Indica il riscaldamento della
friggitrice.
A) Regolatore di  temperatura: Per D) Spia rossa: Indica [l'accensione dei
accendere e spegnere le resistenze di termostati di sicurezza.
riscaldamento

Spie

| 3 3
o A ¥ 9
A

_ __ _Posizione zero

A

1

1

1
Temperatura
di esercizio

@ G-
o 0O w
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5.2. Accensione e spegnimento dell'apparecchiatura

ACCENSIONE
1. Awviare il sezionatore automatico per
I'accensione del raccordo di

alimentazione con energia elettrica.
Riempire il serbatoio.

Portare la manopola A nella posizione
richiesta. Si accendera la spia verde (B).

wn

SPEGNIMENTO

Si accendera la spia bianca C, che
indichera il riscaldamento  dell'olio.
Quando l'olio raggiungera la temperatura
richiesta, la spia bianca C si spegnera.

1. Per spegnere le serpentine elettriche di
riscaldamento, portare la manopola A in
posizione 0. La spia (B) si spegnera.

5.3.  Riempimento del serbatoio

Avviare il sezionatore automatico per lo
spegnimento del raccordo di
alimentazione con energia elettrica.

A | .
e

A Prima di riempire il serbatoio, accertarsi

che la valvola di scarico A sia chiusa.

A Non usare [l'apparecchiatura con |l

serbatoio riempito d'olio al di sotto della tacca
minima.

® Sconsigliamo di utilizzare I'apparecchiatura

con il serbatoio riempito d'olio sopra alla tacca
massima.

A Non accendere mai le serpentine

riscaldanti, qualora nel serbatoio non vi sia olio:
rischio di danneggiamento totale dell'appa-
recchiatura.

Livello max
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5.4. Svuotamento del serbatoio

@ Prima di vuotare il serbatoio, lasciare

raffreddare l'apparecchiatura in modo tale che
I'olio divenga freddo.

Durante lo svuotamento del serbatoio, seguire le
istruzioni riportate a seguire:

A. Aprire lo sportello

B. Verificare che il serbatoio dell’'olio (B) sia
correttamente posizionato sotto alla valvola di
scarico.

C. Aprire la valvola di scarico (A)

D. Non appena il serbatoio sara pieno, chiudere
la valvola di scarico (A)

E. Rimuovere il serbatoio per I'olio (B)

F. Chiudere lo sportello

'y
]

CHIUSO APERTO

@ Eliminare I'olio secondo le norme vigenti nel
paese in cui I'apparecchiatura viene utilizzata.

5.5. Indicazioni relative all'uso dell’apparecchiatura

Pausa prolungata nelluso dell’apparec-
chiatura

Qualora l'apparecchiatura non debba essere
utilizzata per un periodo prolungato, procedere nel
modo indicato a seguire:

1. Awviare il sezionatore automatico per lo
spegnimento del raccordo di alimentazione
con energia elettrica.

2. Pulire accuratamente I'apparecchiatura e le
zone circostanti.

3. Applicare uno strato d'olio di vaselina
sull'acciaio inossidabile.

4. Effettuare tutte le operazioni di manutenzione;

5. Non coprire I'apparecchiatura e lasciare

aperto il serbatoio.

A Dopo la conclusione dell'uso dell'apparec-

chiatura, vuotare sempre il serbatoio.

Indicazioni relative all'uso normale
dell'apparecchiatura
Per garantire il corretto utilizzo

dell'apparecchiatura, attenersi alle indicazioni

riportate a seguire:

» Usare solo gli accessori indicati dal
fabbricante degli accessori;

» Usare correttamente i cestini per friggere;

» Prima di riempire il serbatoio, accertarsi che la
valvola di scarico sia chiusa;

» Accertarsi che il livello dell'olio non scenda al
di sotto del livello minimo indicato nel
serbatoio;

» Prima di immergere il cestino, accertarsi che
I'olio abbia raggiunto la temperatura
impostata.

» Immergere il cestino lentamente, in modo da
evitare una produzione eccessiva di schiuma.

» Filtrare spesso l'olio.

» Durante le pause di breve durata, abbassare
la temperatura per ridurre l'usura e ritardare
l'invecchiamento dell'olio.
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» Si consiglia di cambiare I'olio quando il suo
colore diventa piu scuro o quando viene
prodotto fumo al raggiungimento della tempe-
ratura di 160 T - 180 <. L’olio utilizzato
spesso ha un punto di accensione piu basso.

» Occorre ricordare che gli articoli alimentari
troppo umidi o un carico troppo elevato
possono portare a un’ebollizione improvvisa
dell’olio.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

A Non usare mai l'apparecchiatura

senza olio allinterno del serbatoio.
Rischio di  danneggiamento  totale
dell'apparecchiatura!

Durante il riscaldamento della friggitrice,
rimuovere sempre il coperchio.

6.1. Indicazioni relative alla pulizia e alla manutenzio  ne

A Prima di iniziare le operazioni, attivare

tutti i sistemi di sicurezza installati. In particolare,

staccare l'alimentazione elettrica  con il
sezionatore automatico.

6.2. Manutenzione corretta (tecnico del servizio assiste nza)

La manutenzione corretta comprende la pulizia
quotidiana di tutti i pezzi a contatto con i prodotti
alimentari.

La manutenzione accurata garantisce il miglior
rendimento, una periodo di vita prolungato
dell'apparecchiatura, il corretto funzionamento dei
dispositivi di sicurezza.

Non indirizzare getti d’acqua diretti
sull'apparecchiatura e non usare idropulitrici.

Per la pulizia dell’acciaio inossidabile, non usare
lana di acciaio né spazzole con denti in acciaio,
poiché possono lasciare molecole di ferro
sull’apparecchiatura. Queste ultime, in seguito
all'ossidazione, possono provocare la comparsa
di ruggine.

Per eliminare i residui secchi, usare una spatola in
legno, una spatola in plastica o una spugna
morbida.

6.3. Pulizia del serbatoio

In caso di pause prolungate nellutilizzo
dell'apparecchiatura, applicare uno strato di olio di
vaselina su tutte le superfici in acciaio
inossidabile.

A Non usare detergenti contenenti sostanze

pericolose o dannose per la salute (solventi,
benzina ecc.).

Al termine della giornata di lavoro  pulire:
» serbatoio

» cestini per frittura e altri accessori

» apparecchiatura

Ordinare regolarmente a dipendenti specializzati

'esecuzione dei seguenti lavori di manutenzione:

» Controllo del funzionamento
dell'impianto elettrico;

» Controllo del funzionamento dei
termostati di sicurezza.

Procedere nel modo indicato a seguire.
» Spegnere Il'apparecchiatura e lasciarla

raffreddare.

» Azionare il sezionatore per staccare
l'alimentazione elettrica.

> Vuotare il serbatoio dall'olio, che andra

successivamente filtrato.

» Rimuovere e lavare i cestini per friggere e le
loro impugnature (A).

» Posizionare le resistenze (B) scaldanti in
verticale.

» Lavare linterno del serbatoio destinato al
contatto con gli alimenti utilizzando un
apposito detergente.

» Sciacquare con acqua e vuotare il serbatoio.
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» Per eliminare i residui di detergente, e » Al termine delluso dell'apparecchiatura,
possibile spruzzare il serbatoio con un lavare i pezzi dellequipaggiamento con un
detergente speciale o con una soluzione di prodotto adatto a sciogliere il grasso.
acqua e aceto. Consigliamo di lavare gli accessori in

» Sciacquare, vuotare e asciugare il serbatoio. lavastoviglie.

» Collocare le resistenze riscaldanti (B) in
posizione orizzontale (posizione di lavoro).

(/

A 2\
Posizione Posizione
orizzontale verticale

Le informazioni a seguire servono per riconoscere potranno  essere eliminati autonomamente
ed eliminare eventuali malfunzionamenti che dallutente. Per quelli restanti sono richieste
potranno manifestarsi durante I'uso competenze specialistiche. Tali problemi potranno
dell’apparecchiatura. Alcuni dei malfunzionamenti essere eliminati solo da dipendenti qualificati.

Collegamento elettrico non

Verificare i collegamenti elettrici.
conforme erificare i collegamenti elettric

| termostati di sicurezza sono Azzerare I'apparecchiatura (vedi
Le resistenze non si scaldano entrati in azione capitolo speciale).

Sostituire il commutatore.

Commutatore delle resistenze . ..
danneggiato Informare il reparto servizio
clienti.
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8.1.

Imballaggio ed estrazione dall'imballaggio

Durante lo scarico e l'installazione
dell’apparecchiatura, rispettare le informazioni del
fabbricante, riportate direttamente sulla
confezione e nelle presenti istruzioni.

Per il sollevamento e il trasporto del prodotto,
utilizzare un carrello a forche o un dispositivo di
sollevamento. Distribuire il peso in modo tale da
evitare linclinazione della confezione (evitare
inclinazioni eccessive!).

Durante l'uso dei dispositivi di
sollevamento, prestare attenzione ai cavi di
alimentazione, ai tubi di mandata e scarico
dell'acqua, alla posizione dei piedini.

L'imballaggio € costituito da uno scatolone e da
un pallet in legno. Sulla confezione in cartone &
stampata una serie di simboli che, ai sensi delle
norme internazionali, indicano le procedure da
rispettare durante il carico e lo scarico, il trasporto
e lo stoccaggio dell'apparecchiatura.

ity =

PRUDENZA
VETRO

PROTEGGERE
DALL'UMIDITA

8.2.

Durante la presa in consegna della merce,
accertarsi che la confezione sia completa e non
sia stata danneggiata durante il trasporto.
Eventuali danni andranno
immediatamente al trasportatore.
Estrarre I'apparecchiatura dall'imballaggio il prima
possibile, in modo tale da controllare che non vi
siano danni.

Non tagliare il cartone con utensili affilati. Esiste il
rischio di danneggiare la lamiera inossidabile
situata all'interno.

La confezione in cartone
dall'apparecchiatura dall’alto.
Dopo l'estrazione dall'imballaggio, accertarsi che

segnalati

andra rimossa

l'equipaggiamento dell'apparecchiatura sia
conforme all'ordine presentato.
In caso di non conformita, informare
immediatamente il rivenditore.

Tenere il materiale di imballaggio

(sacchetti in nylon, polistirolo, morsetti ...) lontano
dalla portata dei bambini!
Rimuovere lo strato protettivo in PVC dalle
superfici esterne e interne. Se possibile, non
usare utensili in metallo.

Installazione (tecnico del servizio assistenza)

Tutte le fasi dell'installazione dovranno essere
eseguite con attenzione.

Il luogo di collocazione dovra essere provvisto di
tutti gli allacciamenti e degli scarichi per i rifiuti del
processo di lavorazione. Questo luogo dovra
anche essere adeguatamente illuminato e
soddisfare i requisiti igienici e sanitari previsti
dalle norme vigenti.

L'apparecchiatura andra installata a una distanza
di almeno 5 cm dalla parete, nel caso in cui
guest'ultima non sia resistente a una temperatura
di almeno 150<C.

Posizionare I'apparecchiatura in orizzontale,
regolando opportunamente i piedini singoli.

A Per garantire il corretto funzionamento

dell'apparecchiatura, quest’ultima potra essere
installata soltanto in un locale ben ventilato.

50

11
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8.3. Collegamento alla rete elettrica (tecnico del servi

zZio assistenza)

L'apparecchiatura potra essere collegata alla rete
soltanto da parte di personale autorizzato e
qualificato, nel rispetto delle norme vigenti, con
l'uso di materiale adeguato e conforme alle
norme.

L'apparecchiatura & predisposta per il seguente
livello di tensione (vedi tabella allegata):

» 380-415V 3N~ 50-60Hz
» 220-240V 3~ 50-60Hz

A Per scongiurare qualsiasi rischio, il cavo di

allacciamento danneggiato potra essere sostituito
soltanto dal fabbricante o da uno specialista.

La sezione corretta del cavo € indicata negli
alelgati e dovra essere stabilita da un elettricista.

Per collegare correttamente I'apparecchiatura,
procedere secondo le indicazioni a seguire.

» Rimuovere il pannello della morsettiera (A).

» Collegare il sezionatore alla morsettiera (B)
dell'apparecchiatura come indicato
nellimmagine e nello schema (vedi allegato).
Si consiglia di usare un cavo di tipo HO7RN-F
o migliore, in grado di resistere alle alte
temperature (min. 80C).

» Premere I'estremita del cavo (C).

» Applicare nuovamente la protezione della
morsettiera.

8.4. Montaggio dell’apparecchiatura in serie

A _.

N
SR AN
Co___l_.

L'apparecchiatura & munita di un morsetto
equipotenziale (M).

A seconda del morsetto utilizzato, viene adottato

l'adesivo caratteristico: v

J =

i

Per montare I'apparecchiatura in serie (piu

dispositivi uno accanto all’altro), procedere nel

modo indicato a seguire:

1. Smontare il quadro di comando e rimuovere,
ove necessario, il telaio in ghisa dalla canna
fumaria.

2. Applicare nastro isolante (A) presso i lati a
contatto.

3. Awvicinare le apparecchiature e posizionarle
in orizzontale (regolando i piedini).

4. Collegare le apparecchiature con gli elementi
di raccordo.

5. Rimuovere 'eccesso di sigillante.

12
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8.5.

Controllo

Prima di avviare l'apparecchiatura, effettuare un
controllo dell'impianto per valutare le condizioni di
utilizzo di ogni sottoassieme e rilevare eventuali
errori.

Si consiglia di eseguire i seguenti controlli:

1. Verificare che la tensione di alimentazione sia

conforme a quella richiesta
dall'apparecchiatura.

2. Attivare il sezionatore automatico per
verificare il collegamento elettrico.

3. Verificare che i dispositivi di sicurezza

funzionino correttamente.

Non sono previste particolari impostazioni. Le
uniche impostazioni sono eseguite dall’'utente
durante il normale uso dell'apparecchiatura.

@L’apparecchiatura € marchiata secondo la
direttiva europea 2002/96/EG, WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE).

A Smaltendo il prodotto in conformita con le
norme, l'utente contribuisce a evitare effetti
negativi per 'ambiente e la salute.

Il simbolo sul prodotto o sulla
documentazione allegata indica l'impossibilita di

trattare il prodotto stesso come un normale rifiuto
comunale. L'articolo usato dovra essere
trasmesso a un punto di raccolta di dispositivi
elettrici ed elettronici ai fini del riciclaggio.

Rispettare le norme locali relative allo smaltimento
dei rifiuti.

Ulteriori informazioni relative al riutilizzo e al
riciclaggio del prodotto sono disponibili presso gli
enti locali, la sezione rifiuti, il rivenditore del
prodotto.
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3. SEGURIDAD

|!!| Antes de usar el aparato lea

detenidamente estas instrucciones y
advertencias contenidas en este
manual.

El manual contiene informacion bésica sobre el
uso seguro y mantenimiento del aparato. Guarde
el manual para futuras consultas.

@ La instalacion eléctrica se realizo de

acuerdo con las normas CElI EN 60335-1 y
60335-2-37.

A A fin de prevenir cualquier riesgo, el
cable de conexion puede ser sustituido solo
por el fabricante o especialista.

Durante el disefio y la fabricacion, el fabricante
hizo todo lo posible a fin de evitar riesgos para la
seguridad y salud de las personas que operen el
aparato.

Lea detenidamente las instrucciones contenidas
en este manual y las indicaciones colocadas en el
aparato. En particular, es recomendable respetar
todas las instrucciones de seguridad.

No intervenga ni retire dispositivos de seguridad
instalados. La inobservancia de  estas
instrucciones podra dar lugar a riesgos para la
seguridad y salud de las personas.

Es recomendable realizar varias pruebas a fin de
conocer la disposicion y las principales funciones
de los elementos de operacién, especialmente
aquellos que sirven para conectar y desconectar
el aparato.

El aparato puede usarse solo para los fines
previstos, cualquier otro uso del mismo se
considera uso disconforme.

El fabricante no asume responsabilidad de dafios
materiales o corporales surgidos a consecuencia
del uso incorrecto o erréneo del aparato.
Cualquier trabajo relacionado con el
mantenimiento que requiera cualificaciones
técnicas determinadas o capacidades especiales
podra ser llevado a cabo solo por el personal
cualificado.

A fin de garantizar la higiene y proteger los
alimentos contra la contaminacion, todos los
elementos que estan en contacto directo o
indirecto con los mismos y todas las areas
colindantes deben limpiarse con esmero.

Para ello, se deben usar solo agentes de limpieza
previstos para el contacto con los alimentos; evite
el uso de agentes inflamables o nocivos para la
salud.

Siempre después de usar el aparato asegurese
de que todos los quemadores y elementos de
control estdn apagados y los cables de
alimentacion desconectados.

Si el aparato no se usa por mas tiempo, deben
desconectarse no solo los cables de alimentacion,
sino también limpiarse todas las partes internas y
externas del aparato.

A Para efectuar una conexion directa a
la red instale un interruptor de seguridad en
gue la abertura de contactos sea tan grande
gue la desconexion se producira en
condiciones de categoria de sobretension lll,
lo que concuerda con los principios de
instalacion.

@ A fin de evitar riesgos de incendio,

compruebe si el nivel de aceite no ha caido
por debajo del nivel minimo marcado en el
recipiente.

@ Es aconsejable sustituir el aceite

cuando su color se vuelva oscuro o cuando a
temperatura de 160 € a 180 € se forme
humo. El aceite usado con frecuencia tiene el
punto de inflamacién bajo.

A Recuerde que los alimentos

demasiado hiumedos o una carga excesiva
podran hacer que el aceite hierva
bruscamente.

@ Use aceites 0 mezclas de aceites
destinados al uso en freidoras.

A Preste mucha atencion al suelo

alrededor del aparato: jpuede ser
resbaladiza!

@ No limpie el aparato con el chorro de
agua.
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4.1. Consejos generales

Este manual de instrucciones fue elaborada por el
fabricante a fin de proporcionar informacion
necesaria para el trabajo con el aparato al
personal autorizado.

Es recomendable que tal personal lea
detenidamente su contenido y lo aplique en su
trabajo.

La lectura de informacién contenida en este
documento permitira evitar riesgos para la
seguridad y salud de las personas.

Guarde este manual durante toda la vida util del
aparato, en un lugar conocido y de facil acceso,
para que en cualquier momento se pueda
consultarlo.

4.2. Descripcion del aparato

A fin de sobresaltar la informacion importante en
el texto o prestar atencién a los datos relevantes
se usaron simbolos especiales descritos a
continuacion: Cuidado - Advertencia

& Indica instrucciones de seguridad

importantes. A fin de evitar riesgos para la
seguridad y salud de las personas y no
causar dafios adopte procedimientos
adecuados .

Importante

Indica la informacion técnica especialmente
importante que no se podra despreciar.

El aparato denominado freidora se disefid y
fabrico para freir alimentos en centros
gastrondémicos profesionales. En funcién de las
necesidades, se ofrecen versiones con uno o dos
tanques.

1) Tanque

2) Puerta

3) Pies de nivelacion ajustables

4) Volante para ajustar el termostato: ajusta
la temperatura de aceite

5) Testigos

6) Mangueras de calefaccion: calefacciéon de
aceite en el tanque

7) Niveles minimo y méaximo de llenado de
aceite en e tanque
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4.3. Placa de identificacion

La placa de identificacion mostrada esta fijada
directamente en el aparato. En la placa se dan
todas las indicaciones e informacion necesaria
para el uso seguro del aparato.

1) EAN- NUmero
2) Cabdigo / Numero del modelo

3) Consumo de energia: Potencia nominal /
Frecuencia de la tensién de alimentacion /
Tension de alimentacion

4) Fecha de fabricacion
5) Numero de serie

6) Simbolo WEEE

7) Marcado CE

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str.28
D- 33154 Salzkotten
Tel.: 01805 971197

JMIIND [ -

0156137525860

4
2 = = Art-Nr.: Bartscher / supplier code
3 - —> Anschlusswert : KW / Hz / V /3 NAC

4 - = > Herstellungsdatum: MM/JJJJ

«--6
SO T CE X
11081682
+
1
1
7

4.4. Sustitucion de subconjuntos (técnico de servicio)

A Antes de proceder a la sustitucion de un

subconjunto, active todos los dispositivos de
seguridad existentes en el aparato.

En particular, desconecte la alimentacion de
energia eléctrica con el interruptor de potenciales.
Si resulta necesario, sustituya los conjuntos
gastados por piezas de recambio originales.

4.5. Equipamiento y accesorios

No asumimos responsabilidad de dafios de
personas o0 subconjuntos producidos por haber
empleado piezas de recambio no originales e
intervenido en el aparato sin autorizacion del
fabricante. Tales circunstancias podrian cambiar
requisitos de seguridad.

El aparato se suministra con el siguiente
equipamiento:

A. Cubierta

B. Cesto de la freidora

C. Tanque de aceite

A pedido podemos dotar el aparato de los
siguientes accesorios:

A. Set - cesto de medio volumen

B. Set - cesto de volumen entero
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4.6. Seguridades

El aparato dispone del sistema de seguridad
siguiente:

1. Termostato de seguridad : corta la
alimentacion de energia eléctrica en caso de
sobrecalentamiento.

La activacion del termostato de seguridad se
indica por medio de un testigo correspondiente
de color rojo.

En la figura se muestra la disposicion de los
termostatos de seguridad.

A Cada dia compruebe si los dispositivos de
seguridad estan debidamente instalados vy fiables.

5.1. Descripcion de la operacion.

Los elementos de control de las funciones mas
importantes estan situados en el panel de
operacion del aparato.
A) Regulador de temperatura : para activar
y desactivar las mangueras de
calefaccion.

Posicién cero

I
Temperatura
de servicio

B) Testigo verde : indica la alimentacion de
energia eléctrica.

C) Testigo blanco :
est4 calentandose.

D) Testigo rojo : indica la activacion de los
termostatos de seguridad.

indica que la freidora

Testigos

VY]
>----

o 9
o O
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5.2.  Encendido y apagado del aparato

ENCENDIDO

1. Active el interruptor automético para
conectar la alimentacion de energia
eléctrica.

2. Llene el tanque.

3. Coloque el volante A en posicién
deseada. Se enciende el testigo verde

APAGADO

(B). Se enciende el testigo blanco C que
indica el calentamiento de aceite. Cuando
el aceite obtiene la temperatura requerida
el testigo C se apaga.

1. A fin de apagar las mangueras de
calefaccién eléctricas coloque el volante
A en posicion 0. Se apaga el testigo (B).

5.3. Llenado del tanque

Active el interruptor automatico para
desconectar la alimentacion de energia
eléctrica.

(GG

A Antes de proceder al llenado del tanque,

compruebe si la valvula de purga A esta cerrada.

A Evite el uso del aparato con el tanque

llenado de aceite por debajo del nivel minimo
marcado.

Desaconsejamos el uso del aparato con el tanque
llenado de aceite por encima del nivel maximo
marcado.

A Nunca conecte las mangueras de

calefaccion si en el tanque no hay aceite, si es el
caso, el dispositivo podra deteriorarse por
completo.

Nivel max.
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5.4. Descarga del tanque

Antes de descargar el tanque deje el aparato para
gue se enfrie y el aceite se vuelva frio.

Durante la descarga del tanque siga los
siguientes pasos:

A. Abra la puerta.

B. Compruebe si el tanque de aceite (B) esta
bien posicionado debajo de la valvula de
descarga.

C. Abra la valvula de descarga (A).

D. En cuanto el tanque de aceite esté lleno,
cierre la valvula de descarga (A).

E. Retire el tanque de aceite (B).

F. Cierre la puerta.

T
—

CERRADO ABIERTO

5.5. Indicaciones de uso del aparato

Elimine el aceite de acuerdo con la legislacién del
pais de uso del aparato.

Pausa prolongada en el uso del aparato

Si el aparato no se usa por un tiempo prolongado,
siga las siguientes instrucciones:

1. Active el interruptor automatico para
desconectar la energia eléctrica.
Limpie bien el aparato y el area alrededor.

Aplique una capa de aceite de vaselina en las
superficies de acero inoxidable.

4. Realice todos los trabajos de mantenimiento.
5. No cubra el aparato y deje el tanque abierto.

A Después de terminar el uso del aparato

siempre descargue el tanque.

w N

Instrucciones de uso normal del aparato

A fin de garantizar el uso correcto del aparato

siga las siguientes instrucciones:

» Use solo accesorios recomendados por el
fabricante.

» Los cestos de la freidora deben usarse de
modo correcto.

» Antes de proceder al llenado del tanque,
compruebe si la valvula de purga esta
cerrada.

» Asegurese de que el nivel de aceite no ha
caido por debajo del nivel minimo marcado en
el tanque.

» Antes de sumergir el cesto compruebe si el
aceite ha alcanzado la temperatura
consignada.

» Sumerja el cesto lentamente a fin de evitar la
formacién de espuma excesiva.

> Filtre el aceite con frecuencia.

» Durante las pausas cortas reduzca la
temperatura a fin de disminuir el consumo y
retardar el envejecimiento de aceite.
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» Es recomendable sustituir el aceite cuando su
color se vuelva oscuro o cuando a
temperatura de 160 € a 180 T se forme el
humo. El aceite usado tiene el punto de
inflamacion bajo.

> Recuerde que los alimentos demasiado
hamedos o una carga excesiva podran hacer
que el aceite hierva bruscamente.

A Nunca use el aparato sin aceite en el

tanque. Tal situacion podra causar
deterioro completo del aparato.

Durante la calefaccion de la freidora
siempre retire la cubierta.

6. LIMPIEZA'YY MANTENIMIENTO
6

1. Instrucciones de limpieza y mantenimiento

A Antes de proceder a los trabajos de

mantenimiento active todos los dispositivos de
seguridad existentes en el aparato. En particular,

desconecte la alimentacién eléctrica con el
interruptor automatico.

6.2. Mantenimiento correcto (técnico de servicio)

El mantenimiento correcto incluye la limpieza
diaria de todas las partes que estan en contacto
con los alimentos.

El mantenimiento adecuado permite obtener el
mejor rendimiento, la vida Gtil mas larga del
aparato y el funcionamiento correcto de los
dispositivos de seguridad.

Nunca dirija el chorro de agua ni la lavadora de
alta presion hacia el aparato.

Para limpiar las superficies de acero inoxidable no
use lana de hierro ni cepillo de hierro, dado que
podran dejar particulas de hierro en la superficie
del aparato que, debido a la oxidacion, podran
causar la formacion de herrumbre.

Para remover restos secos use raspador de

madera o de plastico o esponja blanda de
limpieza.

6.3. Limpieza del tanque

En caso de paradas prolongadas de uso del
aparato, aplique una capa de aceite de vaselina
en todas las superficies de acero inoxidable.

No use agentes de limpieza que
contengan sustancias peligrosas o nocivas para
la salud (disolventes, gasolina, etc.).
Al final de la jornada de trabajo efectle la
limpieza de:

» tanque
» cestos de la freidora y otros accesorios
» aparato

Con regularidad encomienda la ejecucion de los

siguientes trabajos de mantenimiento a los

empleados especializados:

» control de funcionamiento de la
instalacion eléctrica;

» control de funcionamiento de los
termostatos de seguridad.

Siga el procedimiento descrito a continuacién:

» Apague el aparato y déjelo para que se
enfrie.

» Active el interruptor automatico para
desconectar la energia eléctrica.

» Descargue el aceite del tanque, luego filtrelo.

» Retire y lave los cestos de la freidora y los
mangos de los cestos (A).

» Posicione las mangueras de calefaccion (B)
verticalmente.

» Lave el inferior del tanque con un agente de
limpieza que pueda entrar en contacto con los
alimentos.

» Aclare con agua y descargue el tanque.

» A fin de eliminar los restos del agente de
limpieza el tanque se puede pulverizar con un
agente especial 0 solucion de agua y vinagre.

» Aclare con agua, descargue y seque el
tanque.
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» Una vez usado el aparato lave las partes del
equipamiento con un agente especial para
disolver grasa. Es recomendable lavar los
accesorios en el lavavajillas.

» Posicione las mangueras de calefaccion (B)
horizontalmente (posicion de trabajo).

[ |

Posicién
horizontal

La informacion siguiente sirve para identificar y
eliminar eventuales problemas en el
funcionamiento que podran surgir durante el uso
del aparato. Algunas de estas averias podran

eliminarse por su propia cuenta, en los demas se
requieren conocimientos especificos. Tales
problemas podran ser eliminados Unicamente por
empleados cualificados.

correcta.

La conexioén eléctrica no esta

Compruebe las conexiones
eléctricas.

Las mangueras no se
calientan.

Los termostatos de seguridad
se han activado.

Ponga el aparato a cero (ver capitulo
especial).

Selector de mangueras de
calefaccién dafiado.

Sustituir el selector.
Informe al departamento de

atencion al cliente. x
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8.1. Embalado y desembalado

Durante la descarga e instalacion del aparato siga
las instrucciones del fabricante proporcionadas
directamente en el envase y en este manual.

Durante el izado y transporte del producto plantee
el uso de una carretilla elevadora o plataforma
elevadora prestando atencién a la distribucion
uniforme de la carga a fin de prevenir el riesgo de
vuelco del envase (jevite inclinaciones
excesivas!).

A Durante el uso del equipo de elevacion

preste atencion a los cables de alimentacién,
tubos de suministro y descarga de agua y
posicion de las patas.

El envase consta de cartén y paleta de madera.
En el envase de cartén estd impresa una serie de
simbolos que, de acuerdo con las normas
internacionales, informan sobre la legislacion a
cumplir durante la carga y descarga, transporte y
almacenamiento del producto.

PROTEGER
CONTRA LA
HUMEDAD

8.2. Instalacion (técnico de servicio)

Durante la recepcion compruebe si el envase esta
completo y no sufrié dafios durante el transporte.
Eventuales dafios deben notificarse
inmediatamente al transportista.

Desembale el aparato lo mas pronto posible para
comprobar si no esta dafiado.

No corte el envase de carton con una herramienta
aguda. Tal operacién podra causar dafios de la
chapa de acero.

Retire el envase de cartdn hacia arriba.

Una vez desembalado el aparato compruebe si el
equipamiento del mismo concuerda con el pedido.
En caso de disconformidades informe
inmediatamente al vendedor.

& iManténgase el material de envasado

(bolsas de nilén, poliestireno extruido, clipes, etc.)
fuera del alcance de los nifios!

Retire la pelicula protectora de PCV de las
superficies externas e internas. Si es necesario,
no use herramientas metélicas para ello.

Todas las etapas de las instalacion deben estar
bien pensadas.

El emplazamiento debe contar con todas las
conexiones de alimentacién y desaglies para
residuos de produccién. Asimismo, el lugar de
instalacion debera estar bien iluminado y cumplir
todas las normas de higiene y sanitarias, de
acuerdo con la legislacion en vigor.

Instale el aparato a una distancia minima de 5 cm
desde la pared, si la misma no es resistente a
temperaturas de 150 € como minimo.

Coloque el aparato en posicién vertical ajustando
las patas.

& A fin de garantizar el funcionamiento

correcto del aparato, el mismo deberd usarse e
instalarse solo en un local debidamente ventilado.

50
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8.3. Conexion a la corriente (técnico de servicio)

El aparato puede ser conectado a la corriente
Unicamente por el personal autorizado vy
cualificado respetando las normas en vigor y
material adecuado y conforme a la legislacion.

El aparato puede trabajar con las siguientes
tensiones (ver tabla adjunta):

» 380-415V 3N~ 50-60Hz
»> 220-240V 3~ 50-60Hz

A A fin de prevenir cualquier riesgo, el cable

de conexion puede ser sustituido solo por el
fabricante o especialista.

La seccion correcta del cable se indica en los
anexos y deberd ser fijada por un electricista.

Para efectuar una conexién correcta del aparato,
siga las indicaciones que se detallan a
continuacion:

> Retire la cubierta de la
terminales (A).

» Conecte el interruptor a la regleta de
terminales (B) del aparato, tal como se
muestra en la figura o en el esquema eléctrico
(ver anexo). Preferentemente, use el cable de
tipo HO7RN-F o superior, resistente a las altas
temperaturas, hasta 80 C, como minimo.

» Apriete la extremidad del cable (C).

» Vuelva a instalar la cubierta de la regleta de
terminales.

regleta de

8.4. Montaje del aparato en serie

s

El aparato dispone de un terminal equipotencial
(M).
En funcion del terminal empleado, se proporciona

un adhesivo correspondiente: ; .

A fin de instalar el aparato en serie (uno al lado

del otro), siga los siguientes pasos:

1. Desmonte el panel de control y retire el
bastidor de hierro fundido de la chimenea, si
resulta necesario.

2. Enlos lados colindantes use la cinta sellante

(A).

3. Acerque los aparatos entre si y coldoquelos en
posicidn horizontal (ajustando las patas).

4. Una los aparatos mediante los elementos de

acoplamiento.
5. Elimine el exceso del agente sellante.

12
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8.5.

Inspeccion

Antes de arrancar el aparato inspeccione la
instalacion a fin de evaluar las condiciones de uso
de cada uno de los subconjuntos y eliminar
eventuales errores.

Es recomendable llevar a cabo los siguientes
controles:

1. Compruebe si la tensién de alimentacion
coincide con la tension del aparato.

2. Active el interruptor automético a fin de
comprobar la conexion eléctrica.

3. Compruebe que todos los dispositivos de
seguridad funcionan correctamente.

No se plantea configuracion especial alguna en el
aparato. Las Unicas configuraciones se llevan a

cabo por parte del usuario durante el uso normal
del aparato.

El aparato estd marcado de acuerdo con la
Directiva europea 2002/96/CE, WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT

(WEEE).

A Al eliminar el producto de acuerdo con la

misma, el usuario contribuye a la prevencion de
efectos negativos para el medio ambiente y la
salud.

El simbolo en el producto o en la
documentacion adjunta indica que el producto no
podra tratarse como residuos comunales y debera

entregarse a un punto de recogida autorizado de
aparatos eléctrico y electrénicos para su reciclaje.

Respete las normas locales de eliminacién de
residuos.

Mas informacion sobre procedimientos,
reutilizacion 'y reciclaje del producto esta
disponible en respectivas agencias, unidad de
eliminacién de residuos o vendedor del producto.
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3. SEGURANCA

|!!| Antes de utilizar o aparelho, leia

atentamente as instrugcdes presentes
neste manual.

O manual contém informacfes basicas sobre o
uso, seguranca e manutencao do aparelho. Deve-
se guardar o manual para em caso de
necessidade posterior.

@ A instalacdo elétrica foi feita de

acordom com as normas CEl EN 60335-1 i
60335-2-37.

A Para evitar-se qualquer perigo, o cabo
de energia deverd ser trocado apenas pelo
fabricnate ou especialista.

Durante o projeto e a fabricacéo, o fabricante teve
um cuidado especial a fim de evitar ameacas a
salde e seguranga das pessoas que utilizam o
aparelho.

Deve-se ler atentamente o conteddo deste
manual e as orientacdes contidas no aparelho.
Em especial, recomenda-se seguir todas as
orientacdes relacionadas a seguranca.

N&o é permitido interferir em qualquer dispositivo
de seguranca instalado. O ndo cumprimento
desta exigéncia podera trazer ameacas sérias a
seguranca e a salide das pessoas.
Recomendamos a realizagéo de diversos testes a
fim de familiarizar-se com a localizacdo e funcéo
dos controles de operacdo, especialmente
aqueles utilizados para ligar e desligar o aparelho.

O dispositivo destina-se apenas para utilizacdo da
na finalidade para o qual fora projetado; qualquer
outra utilizacéo sera considerado inapropriada.

O fabricando nado terd responsabilidade pelos
danos materias ou pessoais que se derem devido
a utilizacdo errbnea ou inapropriada do aparelho.
Todo trabalho relacionado a manutencdo, que
demandarem uma qualificacéo técnica
assinalada, deverdo ser feitos apenas por
profissionais qualificados.

Para garantir a higiene e seguranca dos
alimentos quanto a contaminac¢fes, todos os
elementos que tiverem contato direta ou
indiretamente com o alimento, deverdo ser
devidamente higienizados. Para isto, deve-se
utilizar materiais de limpeza apropriados para o
contato com alimentos, evitar a utlizacdo de
materiais de limpeza inflamaveis ou que possam
causar danos a saude.

Apés cada utilizacdo, verificar se todos os
gueimadores e elementos foram desligados e se
o cabo de alimentacéo fora desligado.

Em caso de longo intervalo na utilizacdo do
aparelho, deve-se desligar ndo s6 todos os
elementos de alimentacdo mas também limpar as
partes externas do aparelho.

Para a ligacéo direta a rede, deve-se
instalar um disjuntor compativel com o
sistema e que suporte cargas
correspondentes as da categoria lll.

@ A fim de evitar riscos de incéndio,

verifique se o nivel de éleo ndo esta abaixo
do minimo indicado no recipiente.

@ Recomenda-se a troca de 6leo no

momento em que 0 Mesmo encontrar-se com
coloracéo escura ou quando em
temperaturas de 160°C — 180°C emitir
fumaca. Um 6leo muito usado possui uma
baixa temperatura de queima.

A Lembre-se que alimentos muito

hdamidos ou a alta temperatura poderédo levar
a gueima subita do dleo.

@ Utilizar apenas 6leos ou misturas de

0leos que sejam destinados ao uso em
fritadeiras.

A Atente-se aos arredores do aparelho
pois o chdo podera estar escorregadio.

@ N&o é permitido limpzar o aparelho
diretamente sob agua corrente.
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4.1. Orientacdes gerais

Este manual foi criado pelo fabricante com o
objetivo de fornecer informagdes técnicas e de
utilizagéo do aparelho ao profissional autorizado.

Recomendamos ao receptor destas informacdes
gue as leia com atengéo.

Gragas a leitura deste documento, poder-se-a
evitar riscos a salide e a seguranca das pessoas.

Guarde este manual por todo o tempo que estiver
em posse do aparelho e tenha facil acesso ao
mesmo, para que, a qualquer momento, possa ter
acesso as informacdes.

A fim de destacar informa¢des importantes ou
chamar a atencdo a dados importantes, seréo
utilizados simbolos que signifcam o seguinte:

4.2. Descricao do aparelho

Cuidado - Aviso

A Indica instrucdes de seguranca
importantes com o fim de néo
comprometer a seguranca e a saude das
pessoas e ndo provocar quaisquer danos,
deve-se seguir o procedimento adequado
indicado.

Importante

@ Indica informagdes

importantes que
subestimadas.

técnicas
ndao devem ser

O aparelho é referido como uma fritadeira e foi
projetado e produzido com a finalidade de fritar
alimentos em ambientes gastronémicos
profissionais. Dependendo da necessidade, o
aparelho esta disponivel nas versdes com um ou
dois recipientes.

1) Recipiente.

2) Portinhas.

3) Pés pararegulagem da altura.

4) Botédo para ajuste do termostato: regula a
temperatura do 6leo no recipiente.

5) Controles

6) Bobinas de aquecimento: aquecimento do
6leo do recipiente.

7) Niveis minimo e méximo do 6leo no
recipiente.
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4.3. Placa de informacao

Conforme apresentado na imagem, a placa de
informacéo esta fixada diretamente no aparelho.

Bartscher GmbH

Nesta placa constam todas as orientacdes e Franz Kekie S 28
infformagGes necessarias para 0 USO com Tel: 01805 971197 II" |II| ||I||||I |m'_ -1
4 0156137525860
Seguranga' 2 = =P Art-Nr: Bartscher / supplier code
3 — =] Anschiusswert : KW / Hz / V /3 NAC

1) EAN-NUmero
2) Neref. / Numero do modelo

3) Consumo elétrico: Poténcia da ligagédo / E* —_6
Frequéncia da tensédo da alimentagéo / 5= =P Ser-No. (1110 ||||]|f|3lg|2||l| c G
4

4 - =P Herstellungsdatum: MM/JJJJ

. ~ —
Tens&o da alimentacao 11081

4) Data de fabricacao |
5) Numero de série 7
6) Simbolo WEEE

7) Marcacao CE

4.4. Substituicdo de elementos (servico técnico)

A - @ Nao nos responsabilizamos por quaisquer
Antes de substituir qualquer elemento, R

. : " danos causados as pessoas ou componentes que
desligue todos os dispositivos de seguranca do : PO

aparelho venham a surgir em decorréncia do uso de pecas

ndo originais ou interferéncias no produto que
@Desligar em especial, a fonte de possa alterar seus dispositivos de seguranca sem

) ~ - . autorizacdo do fabricante.
alimentacéo da eletricidade através da tomada.
Se necessario, substitua o0s elementos
desgastados por novos originais.

4.5. Equipamentos e acessorios

O aparelho é fornecido com o0s seguintes No pedido podemos ainda equipar o aparelho
acessorios: com 0s seguintes acessorios:
A. Tampa. A. Conjunto — cesta com metade do volume
B. Cesto de fritura B. Conjunto — cesta com todo o volume

C. Recipiente do 6leo.
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4.6. Dispositivos de seguranca

O aparelho esta equipado com o seguinte sistema
de seguranca:

1. Termostato de seguranca: bloqueia a
alimentacéo elétrica em caso de
superaquecimento.

A ativacdo do termostado de seguranca é
indicada através de um indicador vermelho.
Na imagem pode-se ver o termostato de
seguranga.

A Verifigue todos os dias se os dispositivos
de seguranca estdo devidamente instalados e em
funcionamento.

5.1. Descricao do servico.

Os elementos que controlam as principais
fungbes encontram-se no painel de controle do
dispositivo.
A) Regulador de temperatura : para ativar
ou desativar as bobinas de aguecimento

- - --Posicéo zero

Temperatura
de operacéo

Indicadores

B) Indicador verde : indica a fonte de
alimentacgéo.

C) Indicador branco : indica que a fritadeira
esta se aquecendo.

D) Indicador vermelho: indica a ativacédo do

termostato de seguranca.

> oL@
S

>

&B
( C
°D
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5.2. Ligamento e desligamento do aparelho

LIGAMENTO
1. Inicie o interruptor automéatico para ligar a Ligar-se-a o indicador branco C, que
conexdo com a fonte de alimentacao indica o aquecimento do 6leo. Quando o
2. Encha o recipiente. oleo alcangar a temperatura desejada, o
3. Gire o botdo A para a posicdo desejada. indicador branco C se desligara.

Ligar-se-a o indicador verde (B).

DESLIGAMENTO

1. A fim de desligar-se as bobinas elétricas 2. Ligue o interruptor automatico para
de aguecimento, posicione o botdo A na desativar a conexdo com a fonte de
posicao 0. O controle (B) desligar-se-a. alimentacéo.

1
>
1
-
1
1
|
v
[&17)
(17

5.3.  Enchimento do recipiente

Q Nivel maximo
Antes de encher o recipiente verifique se > .

a valvula de de drenagem A esta fechada.

A Evitar o uso do aparelho com o recipiente

com nivel de o6leo abaixo do nivel minimo
indicado.

® Desaconselhamos o uso do aparelho com o
nivel de 6leo acima do nivel indicado.

A Nunca ligar as bobinas de aquecimento se
0 recipiente ndo estiver com 6leo. Desta forma o
aparelho podera ser completamente danificado.
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5.4. Esvaziamento do recipiente

@ Antes de esvaziar o recipiente, espere até

gue o aparelho se resfrie para que o éleo fique
frio.

Durante a drenagem, verifique as seguintes

instrucdes:

A. Abrir as portinhas

B. Verificar se o recipiente do 6leo (B) esta
corretamente posicionado sob a valvula de
drenagem

C. Abrir a valvula de drenagem (A)

D. Assim que o recipiente de 6leo estiver cheio,
feche a valvula de drenagem (A)

E. Remova o recipiente de éleo (B)

F. Feche as portinhas

'y
]

FECHADO ABERTO

5.5. Dicas para a utilizacao do aparelho

@ Elimine o dleo de acordo com as normas

vigentes no pais em que o aparelho esta sendo
utilizado.

Longo intervalo de uso

Caso nao utilize o aparelho por um longo periodo,
deve-se seguir 0s seguintes passos:

1. Iniciar o interruptor automatico para desligar o
fornecimento de energia.

2. Limpe cuidadosamente a maquina e as areas
adjacentes.

3. Apligue uma camada de vaselina nas
superficies de aco inoxidavel.

4. Execute todos os trabalhos de manutencao.

5. N&o cubra o aparelho e deixe o recipiente

aberto.

A Esvazie sempre o recipiente apos 0 uso.

Orientacbes para 0 uso normal do aparelho

Para garantir o uso adequado do aparelho, siga
as seguintes instrucdes:

» Use apenas acessorios especificados pelo
fabricando;

Utilize o cesto de fritura da forma correta;
Antes de encher o recipiente, verifique se a
vélvula de drenagem esta fechada;
Certificar-se que o nivel de éleo ndo esta
abaixo do nivel minimo indicado;

Antes de mergulhar o cesto, verifique se o
Oleo atingiu a temperatura desejada.
Mergulhar o cesto devagar para evitar a
formacdo de espuma excessiva.

Filtrar constantemente o 6leo.

Durante intervalos curtos, diminuir a
temperatura para reduzir o desgaste e
retardar o envelhecimento do 6leo.

VV V ¥V V VYV
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» Recomendamos trocar o Oleo quando o
mesmo estiver escuro ou quando emitir
fumaca ao atingir 160 T-180 <. Oleos velhos
tém sua temperatura de queima reduzida.

» Lembre-se que o alimentos demasiadamente
hamidos ou muito pesados podem causar a
ebolicdo repentina do éleo.

A Nunca utilizar o aparelho sem dleo

no recipiente. Isto pode causar danos
totais ao aparelho.

Durante o aquecimento da fritadeira, retire
sempre a tampa.

6. LIMPEZA E MANUTENCAO
6

.1. Orientacdes de limpeza e manutencao

A Antes de iniciar os trabalhos de

manutencdo, ligue todos os dispositivos de
seguranca disponiveis. Em especial, desligue a

6.2. Manutencdo correta (servigo técnico)

alimentacdo de energia elétrica através da
tomada.

A manutencado correta da-se através da limpeza
diaria de todas as partes que tenham contato com
alimentos.

Uma manutencdo cuidadosa permitira a
longevidade do aparelho e o funcionamento
correto do mesmo com seguranga.

Nunca apontar ao aparelho jatos de agua
corrente nem aparelhos de limpeza de alta
pressao.

Para a limpeza das partes de aco inoxidavel, ndo
utilize las de aco nem escovas de ac¢o pois
poderdo deixar particulas de aco no aparelho que
poderado causar a formacao de ferrugem.

Para a remocdo dos restos secos, utilize uma

espatula de madeira ou plastico ou uma esponja
macia.

6.3. Limpeza do recipiente

Em caso de longos intervalos de utilizagdo do
aparelho, aplique uma camada de vaselina sobre
as partes feitas de aco inoxidavel.

A N&o utilize materias de limpeza que sejam

danosos a saude ou perigosos. (solventes,
gasolinas, etc.)

No final do dia de trabalho
» recipiente

» cesto de fritura e demais acessorios
» aparelho.

limpar:

Contratar regularmente profissionais especiali-

zados para o0s seguintes trabalhos de

manutencao:

» Controle das instalacdes elétricas;

» Controle de funcionamento do
termostato de seguranga.

Proceder conforme indicado abaixo.

» Desligue o aparelho e deixe esfriar.

» Ligar o interruptor automatico para desligar a
alimentacéo elétrica.

» Esvaziar o recipiente de 6leo e em seguida

filtra-lo.

» Retirar e lavar o cesto de fritura e suportes
(A).

» Deixar as bobinas de aquecimento em

posicéo vertical (B)

» Lavar o interior do recipiente com materiais
de limpeza adequados para o contato com
alimentos.

» Enxaguar e esvaziar o recipiente.

» A fim de removar os restos do material de
limpeza, utilize um detergente especial ou
uma solugdo de agua e vinagre.

» Enxaguar, esvaziar e secar o recipiente.
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» Apb6s o térimno do uso, lavar as partes do
aparelho com o material de limpeza de
gordura adequado. Recomendamos lavar os
acessorios na maquina de lavar louga.

As  seguintes informacdes permitem o
conhecimento e solucdo de eventuais problemas
de funcionamento que venham a ocorrer durante
o0 uso do aparelho. Alguns detes problemas

» Deixar as bobinas de aquecimento (B) em
posicéo horizontal (posicdo de operacao).

Posicéo
Vertical

Posicéo
Horizontal

poderdo ser resolvidos por conta prépria, outros
deverdo ser consertados por profissionais
especializados. Tais problemas deverdo ser
resolvidos apenas por profissionais qualificados.

correta

A ligacao elétrica ndo esta

Verificar a ligagao elétrica.

Bobinas de aquecimento ndo

estdo aquecendo esta ativado

O termostato de seguranca

Resetar o aparelho (veja Se¢éo
Especial)

defeituosas

Bobinas de aquecimento

Substituir o interruptor.

x Informar o departamento de
atencao ao cliente
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8.1. Embalar e desembalar

Ao descarregar e instalar o aparelho, siga as
instrugBes fornecidas pelo fabricante contidas na
embalagem e neste manual.

Para levantar e transportar o produto, utilize uma
empilhadeira ou uma paleteira, através da qual
deverda se prestar atencéo a distribuicdo uniforme
de peso a fim de evitar o risco de tombamento da
embalagem. (evite a inclinacao excessival).

Durante o uso, preste atencdo no cabo de
alimentacédo, tubos de fornecimento e drenagem,
bem como na posicao dos pés.

A embalagem é feita de papeldao e os paletes de
madeira. Na embalagem de papeldo estédo
impressos uma série de simbolos que, sob
acordos internacionais, informam as regras de
carga e descarga a serem observadas durante o
transporte e armazenagem do aparelho.

ity =

CUIDADO
VIDRO

PROTEGER
CONTRA

UMIDADE

8.2. Instalacao (servico técnico)

Quando receber a mercadoria, verifigue se o
produto estd completo e ndo foi danificado
durante o transporte.

Eventuais danos devem ser reportados
imediatamente a empresa de transportes.
Desembalar o aparelho assim que possivel para
verificar se o aparelho ndo esta danificado.

N&o corte a caixa com ferramentas afiadas pois
estas poderdo causar danos a lataria do
aparelho..

A embalagem de papelao devera ser retirada por
cima do aparelho.

Apoés desembalar, verificar se o aparelho esta de
acordo com o que fora pedido. Caso contrario,
informar imediatamente o vendedor.

A Mantenha a embalagem (sacolas de

nylon, isopor e abracadeiras) longe do alcance
de criancas.

Retirar a camada de protecdo PVC do exterior e
interior do aparelho. Se possivel, ndo utilizar para
isto nenhum material metélico..

Todas as etapas da instalacdo precisam ser
cuidadosamente pensadas.

O lugar da instalacdo devem estar equipado com
tomadas e bem localizado para o fluxo de
producdo. O lugar devera ser bem iluminado e
cumprir todas o0s requisitos higiénicos e
sanit”"arios conforme as normais vigentes.

O aparelho deverd ser instalado a no minimo 5cm
da parede, se a parede nao for resistente a
temperaturas de no minimo 150 °C.

Deixar todo o aparelho em posi¢do horizontal e
regula-lo através de cada um dos pés.

& Para garantir o funcionamento correto,

poder-se-a instala-lo e utilizd-lo somente em
ambientes bem arejados.

50
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8.3. Ligacéo a rede elétrica (servico técnico)

O aparelho devera ser conectado a eletricidade
por um profissional qualificado e especializado,
respeitando as normas aplicaveis e utilizando-se
mteriais adequados e compativeis.

O aparelho foi projeto para trabalhar com a
seguinte tensdo (ver tabela anexo):

» 380-415V 3N~ 50-60Hz
»> 220-240V 3~ 50-60Hz

A A fim de evitar perigos, apenas o

fabricante ou um especialista podem substituir um
cabo de alimentag&o danificado.

A montagem correta do cabo estd em anexo e
deve ser feita por um eletrecista.

Deve-se seguir as seguintes orientacdes a fim de
se conectar corretamente o aparelho:

» Retirar a tampa do terminal (A).

» Ligar o interruptor ao terminal (B) do
aparelho, como apresentado na ilustracdo e
no diagrama de ligacdo (ver anexo). Utilizar
um cabo do tipo HO7RN-F ou melhor que seja
resistente a temperaturas de no minimo 80°C.

» Empurrar a extremidade do cabo (C).

» Encaixar novamente a tampa do terminal.

8.4. Montagem do aparelho em série

N

O aparelho esta equipado com um terminal de
potencial (M).
Uma etiqueta caracteristica como a abaixo indica

o terminal: ; .

A fim de montar o aparelho em série (lado a lado),

deve-se seguir 0s seguintes passos:

1. Remover o suporte da placa e, se necessario,
retirar o quadro de ferro fundido da chaminé.

2. Unir os lados utilizando-se fitas adesivas (A).

3. Empurre os aparelhos um contra o outro e
deixe-s em posicdo horizontal (ao regular os

pés).

4. Conecte os elementos prendedores.
5. Retire o excesso de fita adesiva.

12
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8.5. Controle

Antes de ligar o aparelho, inspecione a instalagéo
para avaliar as condi¢cBes operacionais de cada
componente individual e verificar eventuais erros.

Recomenda-se realizar as seguintes inspecdes:

1. Verificar se a tensédo de alimentacéo esta de
acordo com a tenséo do aparelho.

2. Ligar o interruptor automético a fim de
verificar a conexao elétrica.

3. Verificar se o dispositivo de seguranca
funciona corretamente.

Nenhuma configuracdo especial esta planejada
para o aparelho. As Unicas configuragdes sao

realizadas pelo préprio usuario durante seu uso
normal.

@O aparelho estad assinalado coonforme a
diretiva Europeia n°® 2002/96/EG, WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE).

A Descartar este produto de acordo com as
normais vigentes a fim de evitar consequencias
negativas para o meio ambiente e a saude.

O simbolo no produto ou na
documentacdo anexa, indica que o produto néo

deve ser tratado como lixo doméstico comum e
deve-se leva-lo a um ponto de coleta de materiais
elétricos e eletrdnicos para fins de reciclagem.

Observe as leis locais para a eliminacdo de
residuos.

Mais informacdes  sobre procedimentos,
reutilizacdo e reciclagem deste produtos estédo
disponsiveis nas secretarias locais ou junto ao
vendedor deste produto.
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3. VEILIGHEID

|!!| Vooraleer het apparaat wordt

gebruikt, dient de gebruikshandleiding
nauwkeurig te worden gelezen.

De handleiding bevat belangrijke informatie
betreffende veilig gebruik en onderhoud van het
apparaat. Bewaar deze handleiding zorgvuldig en
raadpleeg wanneer nodig.

@ De elektrische installatie werd

uitgevoerd in overeenstemming met de
normen CEIl EN 60335-1 i 60335-2-37.

A Om enig gevaar te voorkomen, moet
de beschadigde aasluitkabel door de fabrikant
of een deskundige worden vervangen.

De fabrikant heeft bij het ontwerpen en de
fabricage speciaal gezorgd om risico's voor de
veiligheid en gezondheid van het personeel
tjdens de bediening van het apparaat te
voorkomen.

Lees aandachtig de instructies in de
gebruikshandleiding en alle instructies geplaatst
direct op het apparaat. Besteed bijzondere
aandacht aan de instructies betreffende veiligheid.
De ingebouwde veiligheidsvoorzieningen mogen
nooit worden aangepast of verwijderd. Het niet
navolgen van deze regels kan veiligheids- en
gezondheidsrisico van de daar werkende
personen opleveren.

Het wordt aanbevolen enige testen uit te voeren
om over de plaatsing en de functies van de
bedieningselementen kennis te krijgen en vooral
over deze die voor aan- en uitschakelen van het
apparaat zijn verantwoordelijk.

Het apparaat dient alleen te worden bestemd voor
het gebruik waarvoor het ontworpen is; ieder
ander gebruik wordt beschouwd als incorrect.

De fabrikant aanvaardt geen enkele
aansprakelijkheid voor materiéle schaden of
schade aan personen veroorzaakt door incorrect
of onjuist gebruik van het apparaat.

Alle  onderhoudswerkzaamheden die een
specifieke  technische kennis of speciale
vaardigheden vereisen, worden uitsluitend door
gekwalificeerd personeel uitgevoerd.

Om de hygiéne te verzekeren en het voedsel
tegen verontreiniging te beschermen, moeten de
elementen die direct of indirect in contact met het
voedsel komen en alle naburige gebieden grondig
worden gereinigd. Hiervoor de wasmiddelen
gebruiken die voor de voedingsindustrie zijn
geschikt, vermijd het gebruik van brandbare of
schadelijke stoffen.

Zorg ervoor dat na elk gebruik alle branders en
controle elmenten zijn uitgeschakeld en de
aansluitkabels zijn losgekoppeld.

Wanneer het apparaat gedurende langere tijd
buitenbedriff is, moeten alle aansluitkabels
worden gescheiden en het apparaat binnen en
buiten grondig gereinigd.

Voor directe aansluiting van het
apparaat aan het elektrische net moet een
hulpinrichting worden aangebracht waarin de
opening van de contacten zo groot is dat de
scheiding van de stroom in de
omstandigheden van overspanning categorie
Il wordt uitgevoerd, wat ook met de
installatieprincipes overeenkomt.

@ Om het risico op brand te vermijden,

zorg ervoor dat het oliepeil nooit onder het op
de bak weergegeven minimumniveau daalt.

@ Het wordt aanbevolen om de olie te

veranderen wanneer het donker wordt of rook
bij temperaturen 160CT - 180C ontstaat.
Vaak gebruikte olie heeft een laag vlampunt.

A Neem in acht dat de te natte

producten of te grote belasting plotseling
koken van de frituurolie veroorzaken.

@ Gebruik olién of mengsels van olién die
bestemd zijn voor friteuses.

A Let vooral op de grond naast het

apparaat: het kan glad zijn.

@ Het apparaat mag niet onder
waterstraal worden gereinigd.
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4.1. Algemene aanwijzingen

Deze gebruikshandleiding is door de fabrikant
opgesteld om voor bevoegd personeel informatie
nodig voor werk met het apparaat te verstrekken.
Het wordt aanbevolen dat de geadresseerden van
de informatie het zorgvuldig en strikt doorlezen.
Door het doorlezen van deze informatie kan het
risico voor menselijke gezondheid en veiligheid
worden voorkomen.

Bewaar deze instructies voor de gehele
levensduur van het apparaat op een bekend en
goed bereikbare plaats dat=wanneer nodig altijd
kan worden geraadpleegd.

4.2. Omschrijving van het apparaat

Om belangrijke informaties van de tekst te
benadrukken of aandacht op belangrijke
gegevens te leggen, worden speciale symbolen
gebruikt: Voorzichtig - waarschuwing

A Het wijst op  belangrijke

veiligheidsvoorschriften aan. Om de
gezondheid en de veiligheid van personen
niet in gevaar te brengen en geen schade

te veroorzaken, is het juiste gedrag nodig.
Belangrijk

@Wijst op belangrijke technische
informatie die niet onderschat mogen worden.

Het apparaat bedoeld als friteuse wordt
ontworpen en gefabriceerd voor frituren van
voedsel in horeca. Afhankelijk van de vereisten is
het verkrijgbaar met één of twee bakken.

1) Bak

2) Inspectieklep

3) Verstelbare voeten

4) Draaiknop van thermostaat: regel de
olietemperatuur in een bak.

5) Controlelampjes

6) Verwarmingsslangen: verwarmen van de
olie in een bak

7) Minimale en maximale olieniveau in een
bak
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4.3. Typeplaat

Het op de afbeelding weergegeven typeplaatje
wordt direct op het apparaat aangebracht. Op het
typeplaatie worden alle aanwijzingen en
informatie voor veiligheid bij gebruik
weergegeven.

1) EAN-Nummer

2) Nrart. / Model Nr.

3) Stroomverbruik: Nominaal Vermogen /
Frequentie van de voedingsspanning /
Voedingspanning

4) Productiedatum

5) Serienummer

6) WEEE symbolen

7) CE-markering

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str.28
D- 33154 Salzkotten
Tel: 01805 971197

i

015613

M -

4 525860

2 = =P Art.-Nr.: Bartscher / supplier code
3 — =] Anschiusswert : KW / Hz / V /3 NAC

4 - =P Herstellungsdatum: MM/JJJJ

<+--6
5> ocne NIILINNNRIN CEL
682

11081
4
1
1
7

4.4. Het vervangen van de onderdelen (onderhoudsmonteur)

A Alle bestaande veiligheidsvoorzieningen
worden véér het vervangen van een onderdeel
geactiveerd.

@Schakel de stroomvoorziening met een

potential scheider uit.
Wanneer nodig vervang de versleten onderdelen
tegen de nieuwe originele componenten.

4.5. Uitrusting en toebehoren

@Wij zijn niet aansprakelijk voor schades

op personen of onderdelen die zijn ontstaan
door gebruik van andere dan originele
onderdelen of aanpassing van het apparaat
zonder toestemming van de fabrikant die de
veiligheidseisen zou kunnen veranderen.

Het apparaat wordt met volgende uitrusting
geleverd:

A. Deksel

B. Frituurmand

C. Bak voor olie

Optioneel kan het apparaat worden voorzien van;
A. Set - halve frituurmand
B. Set - hele frituurmand
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4.6. Veiligheidsvoorzieningen

Het apparaat is uitgerust met volgende
veiligheidsvoorzieningen:

1. Veiligheidsthermostaat: blokkeert de
stroomvoorziening bij verhitting.
De inschakeling van de veiligheidsthermostaat
wordt aangegeven door het rode
controlelampje.
Op de afbeelding wordt de indeling van de
veiligheidsthermostaten getoond.

A Controleer elke dag de

veiligheidsthermostaten op juiste montage en
correcte werking.

5.1. Omschrijving van de bediening .

De bedieningselementen van de belangrijkste C) Wit controlelampje: toont het verwarmen
functies bevinden zich op het bedieningspaneel. van de friteuse.
A) Temperatuurregelaar: voor in- en D) Rood controlelampje: toont de
uitschakelen van de verwarmingsslangen inschakeling van de
B) Groen controlelampje: toont de veiligheidsthermostaten.

elektrische voeding.

Controlelampjes

A - ®: @
A

_ Nulstand

----d-3

W
>

I
Bedrijfstemperatuur

o 9
o O
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5.2. In-/uitschakelen van het apparaat

INSCHAKELEN

1. Activeer de automatische scheidschakelaar
om de stroomvoorziening in te schakelen.

2. Vul het bakje.

3. Stel de draaiknop A in gewenste stand in.
Groen controlelampje (B) gaat branden.

UITSCHAKELEN

Wit controlelampje C gaat branden, wijst
op het verwarmen van de olie. Wanneer de
olie een gewenste temperatuur bereikt,
schakelt wit controlelampje C uit.

1. Om de elektrische verwarminssnoeren uit
te schakelen, stel de draaiknop A in de
standO in. Controlelampje (B) schakelt uit.

5.3. Bakje invullen

2. Activeer de automatische
scheidschakelaar om de
stroomvoorziening uit te schakelen.

A

e B

A Controleer voor het invullen van het bakje
of de aftapkraan A is gesloten.

A Gebruik het apparaat niet wanneer olie

onder gemarkeerd minimum oliestand is.

® Het wordt afgeraden het apparaat te

gebruiken met olie ingevuld boven
gemarkeerd maximale oliestand.

A Schakel nooit de vervarmingssnoeren in
wanneer in het bakje geen olie is: hierdoor wordt
het apparaat onherstelbaar beschadigd worden.

Max. niveau

Min. niveau




NEDERLANDS

5.4. Het bakje leegmaken

@ Voordat het bakje wordt leeggemaakt,
koel het apparaat af dat de olie koud wordt.

Tiidens het leegmaken handel

onderstaande stappen:

A. Open de klep

B. Controleer of de olieverzamelvatje (B) precies
onder de aftapkraan is

Open de aftapkraan (A)

Als het oliebakje vol is, sluit de aftapkraan (A)
Neem de olieverzamelvatje (B) uit

Sluit de klep

volgens

mmoo

]

GESLOTEN GEOPEND

5.5. Tips voor gebruik van het apparaat

@ Verwijder olie in overeenstemming met

de toepasselijke regelgeving in het land waar
het apparaat wordt gebruikt.

Langdurig buitengebruik

Wanneer het apparaat langdurig buitengebruik is,
handel als volgt:

1. Activeer de automatische scheidschakelaar
om de stroomvoorziening uit te schakelen.

2. Reinig gronding het apparaat en de naburige
gebieden

3. Breng op het stalen oppervlak een vaseline
laag aan.

4. Voer alle onderhoudswerkzaamheden uit.
5. Dek het apparaat niet, laat het bakje open.

A Maak na gebruik het bakje altijd leer.

Tips voor normaal gebruik van het apparaat

Om normaal gebruik van het apparaat te
verzekeren, handel volgens de onderstaande
instructies:

» Gebruik uitsluitend de door de fabrikant
aangegeven accessoires;

Gebruik de frituurmandjes op gepaste wijze;
Controleer voor het invullen van het bakje of
de aftapkraan is gesloten.

Zorg ervoor dat het oliepeil nooit onder het
gemarkeerde minimum niveau daalt;
Controleer bij onderdompeling van het
frituurmandije of de olie de ingestelde
temperatuur heeft bereikt.

Dompel het mandje langzaam om overmatige
schuimvorming te vermijden.

Filtreer vaak de frituurolie.

Tijdens korte pauzes moet de temperatuur
worden verlaagd om het verbruik te
verminderen en veroudering van de olie te
vertragen.

vV VYV

v
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» Het wordt aanbevolen om de olie te
veranderen wanneer het donker wordt of rook
bij temperaturen 160 T - 180 €T ontstaat.
Vaak gebruikte olie heeft een laag vlampunt.

» Neem in acht dat de te natte producten of te
grote belasting het plotselinge koken van de
frituurolie veroorzaken.

A Gebruik nooit het apparaat zonder
olie in het bakje. Dit kan leiden tot
onherstelbare schade aan het apparaat.

Bij het verwarmen van de friteuse
verwijder het deksel.

6. REINIGING EN ONDERHOUD
6

1. Tips voor reiniging en onderhoud

A Alle bestaande veiligheidsvoorzieningen
worden voor het onderhoud geactiveerd. Schakel

met de automatische scheider de stroomtoevoer
uit.

6.2. Periodiek onderhoud (onderhoudsmonteur) NL
Bij langdurig buitengebruik breng een vaseline

Periodiek onderhoud omvat dagelijkse reiniging
van alle onderdelen die in contact met voedsel
komen.

Zorgvuldig onderhoud verzekert betere prestatie,
langere levensduur van het apparaat en goede
werking van de veiligheidsvoorzieningen.

Richt geen direct waterstralen of hogedrukreiniger
op het apparaat.

Gebruik voor het schoonmaken van roestvrij staal
geen staalwol of borstels omdat ze de
ijzerdeeltjes op de oppervlakte kunnen achterlaten
die door oxidatie het roest veroorzaken.

Gebruik voor het verwijderen van ingedroogde

resten houten of kunststof spatel of zachte
schuursponsjes.

6.3. Reiniging van de bak

laag op alle roestvrijstalen opperviakken aan.

A Gebruik geen reinigingsmiddelen die

gevaarlijke of schadelijke stoffen (oplosmiddelen,
benzine, etc.) bevatten.

Aan het einde van de werkdag dienen te worden

gereinigd:

» bak

» frituurmandjes en andere toebehoren

» apparaat.

Laat regelmatig volgende

onderhoudswerkzaamheden door gespecialiseerd

personeel uitvoeren:

» controle van het elektrische systeem op
functionaliteit;

» controle van veiligheidsthermostaten op
goede werking.

Handel volgens onderstaande instructies.

» Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen.

» Druk de stroomscheider in om de
stroomvoorziening los te koppelen.

» Maak het oliebakje leer en filtreer daarna.

» Verwijder en reinig de frituurmandjes en
houders (A).

» Stel de verwarmingssnoeren (B) in een
verticale positie in.

» Reinig de binnenzijde van de frituurpan met
voor de voedselindustrie geschikte
wasmiddel.

» Spoel met water en maak de frituurpan leer.

» Om de resten van het reinigingsmiddel te
verwijderen spray het bakje met een speciaal
middel of een oplossing van water en azijn.

» Spoel, maak leer en droog het bakje.

» Na gebruik reinig de accessoires met een
geschikte ontvetter. Het wordt aanbevolen de
accessoires in de afwasmachine te wassen.

» Stel de verwarmingssnoeren (B) n de
horizontale stand (bedrijfsstand) in.
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positie

Verticale positie

Volgende informatie wordt gebruikt voor
erkenning en verwijdering van eventuele storingen
die zich kunnen voordoen tijdens het gebruik van
het apparaat. Sommige van deze problemen

correct.

Elektrische aansluiting niet

kunnen door de gebruiker worden opgelost, bij
alle overige is nauwkeurige kennis nodig. Zulke
problemen worden opgelost door deskundig
personeel.

Controleer elektrische aansluiting.

De verwarmingsslangen
worden niet warm.

Veiligheidsthermostaten
worden niet actief.

Reset het apparaat (zie apart
hoofdstuk)

beschadigd.

Schakelaar van de
verwarmingssnoeren

Vervang de schakelaar.

x Raadpleeg klantenservice.
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8.1. Verpakking en uitpakken

Bij uitpakken en installatie van het apparaat
dienen de instructies van de fabrikant worden
nageleefd die direct op de verpakking en
in deze gebruiksaanwijzing worden omschreven.

Voor hijsen en transport van het product is het
gebruik van een vorkheftruck of palletwagen
aanbevolen waarbij bijzondere aandacht moet op
de gelijkmatige gewichtsverdeling worden besteed
om het risico van kantelen te voorkomen (het
vermijden van overmatige hellingen!)

Bij gebruik van de hefinrichting let op
voedingskabel, watervoorziening en de positie
van de voeten.

De verpakking bestaat uit kartonnen dosje en de
houten pallet. Op de kartonnen doos is aantal
symbolen weergegeven die in overeenstemming
met de internationale regelgeving over de regels
tijdens het laden en het lossen, bij transport en
opslag het apparaat informeren.

TEGEN VOCHT
BESCHERMEN

8.2. Installatie (onderhoudsmonteur)

Controleer bij ontvangst of de verpakking volledig
is en tijdens het vervoer niet wordt beschadigd.
Meld de eventuele schade onverwijld bij de
vervoerder.

Pak het apparaat zo snel mogelijk uit om te
controleren of het niet beschadigd wordt.

Een kartonnen doos niet met scherpe
gereedschappen open doen. Dit kan schade aan
de roestvrij stalen platen binnen de verpakking
veroorzaken.

Haal de kartonnen verpakking uit het apparaat
van boven.

Controleer na het uitpakken van het apparaat of
de uitrusting met de bestelling overeenkomt.

Bij onregelmatigheid informeer onmiddellijk de
verkoper.

A Bewaar het verpakkingsmateriaal (nylon
zakjes, piepschuim, nieten, ...) buiten het bereik
van kinderen!

Verwijder de beschermende PVC-laag van de
binnenste en buitenste oppervlaken. Gebruik
hiervoor geen metalen gereedschap.

Alle installatieplaatsen moeten goed worden
overwogen.

De installatieplaats moet van alle aansluitingen en
afvoer van productieafval worden voorzien. De
plaats moet tevens goed worden verlicht en aan
alle hygiénische en sanitaire eisen volgens
geldende wetgeving voldoen.

Het apparaat wordt geinstalleer op afstand van
min. 5 cm van de muur en enkel wanneer de muur
ten minste 150C temperatuurbestendig is.

Plaats het apparaat in een horizontale positie en
verstel hiervoor de voeten.

A Om de goede werking van het apparaat te
garanderen, kan het worden geinstalleerd en
gebruikt in efficiént geventileerde ruimten.

11
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8.3. Aansluiting op het elektriciteitsnet (onderhoudsmonteur)

Het apparaat wordt aangesloten  door
geautoriseerd en gekwalificeerd personeel met
inachtneming van de geldende regelgeving en
met het gebruik van de juiste en correcte
materiaal.

Het apparaat wordt aangesloten aan volgende
spanning (zie de tabel):

» 380-415V 3N~ 50-60Hz
» 220-240V 3~ 50-60Hz

A Om enig gevaar te voorkomen, moet de

beschadigde aasluitkabel door de fabrikant of een
deskundige worden vervangen.

De juiste doorsnede van de kabel wordt
in de bijlagen aangegeven en dient door de
elektricien worden bepaald.

Om het apparaat correct aan te sluiten volg de
onderstaande stappen.

» Verwijder de
klemstrip(A).

» Sluit de schakelaar op de klemstrip (B) van
het apparaat als op de afbeelding en het
schakelschema (zie bijlage). Gebruik de kabel
HO7RN-F of een betere die bestendig is tegen
hoge temperatuur ten minste tot 80C.

» Druk het kabeluiteinde (C).

» Plaats opnieuw de beschermkap van de
klemstrip.

beschermkap van de

8.4. Montage van het apparaat in een reeks

)
N \/Q‘(
Bl s
e .
e II
o v~ |
o B
- [
N i
Het apparaat is uitgerust met

equipotentiaalaansluiting (M).
In overeenstemming met een gebruikte klem

wordt een specifiek etiket voorzien ; .

Om het apparaat in een reeks (naast elkaar) te

monteren, volg de volgende stappen.

1. Demonteer het bedieningspaneel en verwijder
indien nodig gietijzeren frame op de haard

2. Gebruik op de aangrenzende zijdelen een
afdichtband (A).

3. Nader het apparaat en plaats het in een
horizontale positie (met verstelbare voeten).

4. Koppel de apparaten met de
bevestigingselementen.

5. Verwijder overmatige afdichtingsmiddel.

12
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8.5. Controle
V66r de ingebruikname van het apparaat 1. Controleer of de netspanning met het
controleer de installatie om elke individuele apparaat overeenkomt.

component op de goede werking en eventuele
onregelmatigheden onderzoeken te beoordelen.

Volgende controles worden aanbevolen:

2. Schakel de automatische hoofdschakelaar uit
om de elektrische aansluiting te controleren.

3. Controleer of de veiligheidsvoorzieningen
goed functioneren.

Er worden geen andere speciale instellingen op
het apparaat gepland. De enige instellingen

worden door de gebruiker tijdens normaal gebruik
uitgevoerd.

@Het apparaat is in overeenstemming met

de Europese richtlijn 2002/96/EG, WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE) gekenmerkt.

A Door de verwijdering van het product op
de juiste manier draagt de gebruiker bij om
potentiéle negatieve gevolgen voor het milieu en
de gezondheid te voorkomen.

Het symbool op het product of op de
meegeleverde documentatie informeert dat dit
product niet als huishoudelijk afval mag worden
behandeld maar het moet in een bepaalde

inzamelpunt voor de recycling van elektrische en
elektronische apparaten worden geleverd.

Neem de plaatselijke regelgeving in acht voor het
verwijderen van afval.

Voor meer informatie over de behandeling,
terugwinning en recycling van dit product, neem
contact op met de  gemeente, het
afvalverwerkingsbedrijf of de winkel waar het
product wordt gekocht.
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3. BEZPIECZENSTWO

|!!| Przed uzyciem urz gdzenia

doktadnie przeczyta ¢ zalecenia
i ostrze zenia znajduj gce sie w tej
instrukciji.

Instrukcja zawiera podstawowe informacje o
bezpieczenstwie uzywania i konserwacji
urzadzenia. Instrukcje nalezy zachowaé, aby w
razie potrzeby mozna bylo jg przeczytac.

@ Instalacja  elektryczna  zostata

wykonana zgodnie z normami CElI EN
60335-1 i 60335-2-37.

A Aby zapobiec jakimkolwiek zagroze-
niom uszkodzony kabel przytaczeniowy moze
wymieni¢ tylko producent lub specjalista.

Podczas projektowania i produkcji producent
zastosowal szczegllng staranno$é, w celu
unikniecia zagrozen bezpieczenstwa i zdrowia
0s6b podczas obstugiwania urzadzenia.

Nalezy doktadnie przeczyta¢ zalecenia zawarte w
niniejszej instrukcji oraz wskazéwki naniesione
bezposrednio na urzgdzeniu. W szczegdllnosci
zaleca sie przestrzeganie wszystkich wskazowek
dotyczacych bezpieczenstwa.

Nie wolno ingerowaé ani tez usuwac
zainstalowanych urzgdzen zabezpieczajgcych.
Nieprzestrzeganie tych wymagan moze prowadzi¢
do powaznych zagrozen bezpieczenstwa i
zdrowia ludzi.

Zalecamy przeprowadzenie kilku testéw w celu
zapoznania sie z rozmieszczeniem i gtéwnymi
funkcjami elementéw obstugi, szczegdlnie tych,
ktdre stuzg wigczaniu i wylgczaniu urzadzenia.

Urzadzenie jest przeznaczone tylko do
zastosowania w celu, w jakim zostalo
zaprojektowane; kazde inne zastosowanie jest
traktowane jako niezgodne z przeznaczeniem.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za
szkody rzeczowe lub szkody na ludziach, ktére
powstaty na skutek nieprawidtowego lub btednego
uzywania urzgdzenia.

Wszystkie prace zwigzane z konserwacjg, ktére
wymagajg okreslonych kwalifikacji technicznych
lub specjalnych  umiejetnosci mogg byé
wykonywane wylgcznie przez wykwalifikowany
personel.

Aby zagwarantowaé higiene i zabezpieczy¢
artykuly spozywcze przed zanieczyszczeniem,
wszystkie  elementy, ktore  stykajg  sie
bezposdrednio lub posrednio z artykutami
spozywczymi oraz wszystkie graniczgce obszary
muszg by¢ starannie czyszczone.

W tym celu nalezy uzywac¢ wytgcznie srodkéw
czyszczacych przeznaczonych do kontaktu z
produktami  spozywczymi, unika¢ uzywania
srodkéw palnych lub szkodliwych dla zdrowia.

Po kazdym zastosowaniu urzadzenia upewnié sie,
ze wszystkie palniki oraz elementy obstugi zostaty
wylgczone, a przewody zasilajgce odigczone.

W przypadku dluzszej przerwy w uzywaniu
urzadzenia nalezy odigczy¢ nie tylko wszystkie
przewody zasilajgce, ale takze dokiadnie
wyczyscié wewnetrzne i zewnetrzne czesci
urzgdzenia.

A Do bezposredniego podigczenia do
sieci nalezy zamontowac¢ wytgcznik ochronny,
w ktorym rozwarcie stykow jest tak duze, ze
odigczenie nastgpi w warunkach kategorii
przepieciowej lll, co jest zgodne z zasadami
instalaciji.

@ Aby unikna¢ zagrozenia pozarowego,
sprawdzi¢, czy poziom oleju nie spadt ponizej
Zaznaczonego w pojemniku poziomu
minimalnego.

@ Wskazanym jest wymiana oleju, w
momencie kiedy jego kolor jest ciemny lub
kiedy w temperaturze 160 T - 180 T tworzy
sie dym. Czesto uzywany olej ma niskg
temperature zaptonu.

A Pamieta¢ o tym, ze zbyt wilgotne
artykuty spozywcze lub zbyt wysokie
obcigzenie moze doprowadzi¢ do nagtego
zagotowania sie oleju.

@ Uzywac¢ olejow lub mieszanek olejéw,
ktére sg przeznaczone do stosowania we
frytownicach.

A Zwraca¢ szczegOlng uwage na

podtoge wokot urzgdzenia: podtoga moze byc¢
Sliska.

@ Nie wolno czysci¢ urzadzenia
bezposrednio pod strumieniem wody.
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4.1. 0Ogo6lne wskazowki

Niniejsza instrukcja zostata sporzgdzona przez
producenta w celu dostarczenia autoryzowanym
pracownikom informacji koniecznych do pracy z
urzgdzeniem.

Zalecamy adresatom tych informacji, doktadne ich
przeczytanie i przestrzeganie.

Dzieki przeczytaniu zawartych w tym dokumencie
informacji mozna unikngé zagrozenia zdrowia i
bezpieczenstwa ludzi.

Zachowa¢ niniejszg instrukcje przez caty okres
uzywania urzgdzenia w znanym i latwo
dostepnym miejscu, aby w kazdej chwili mozna
byto do niej zajrze¢ i sprawdzi¢ wymagane
informacije.

4.2. Opis urz gdzenia

W celu podkreslenia waznych informacji w tekscie
lub zwr6cenia uwagi na wazne dane uzyto
specjalnych symboli, ktérych znaczenie jest
opisane ponizej: Ostro znie - ostrze zenie

Wskazuje na wa zne wskazowki
bezpiecze instwa. Aby nie zagra zaé zdrowiu
i  bezpiecze Astwu 0s6b oraz nie

spowodowa ¢ zadnych szkod nale zy
przyswoi ¢ sobie odpowiedni sposob
post epowania.

Wazne

@Wskazuje na  szczegblnie  wa zne

informacje techniczne, ktérych nie mo zna
lekcewa zyé.

Urzadzenie okreslone jako frytownica zostato
zaprojektowane i wyprodukowane z przeznac-
zeniem do smazenia artykutdbw spozywczych w
profesjonalnych zaktadach gastronomicznych. W
zaleznosci od zapotrzebowania dostepna jest
wersja z jednym lub dwoma zbiornikami.

1) Zbiornik.

2) Drzwiczki.

3) Nozki o regulowanej wysokosci.

4) Pokretto do nastawiania termostatu:
reguluje temperature oleju w zbiorniku

5) Kontrolki

6) Wezownice grzejne: podgrzewanie oleju
w zbiorniku

7) Minimalny i maksymalny
napetnienia oleju w zbiorniku.

poziom
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4.3. Tabliczka znamionowa

Przedstawiona na rysunku tabliczka znamionowa
jest umocowana bezposrednio na urzgdzeniu.

Na tabliczce podane sag wszystkie wskazéwki
informacje wymagane dla bezpieczenstwa
eksploatacji.

1) EAN-Numer

2) Nr art. / Numer modelu

3) Moc przytgczeniowa: Moc znamionowa /
Czestotliwos$¢ napiecia zasilajgcego /
Napiecie zasilajgce

4) Data produkcji

5) Numer seryjny

6) Symbol WEEE

7) Oznakowanie CE

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str.28
D- 33154 Salzkotten
Tel.: 01805 971197

JMIIND [ --

4 0156137525860

2 = =P Art-Nr.: Bartscher / supplier code
3 - —> Anschlusswert : KW / Hz / V /3 NAC

4 -— —> Herstellungsdatum: MM/JJJJ

«--6
SO T CE X
11081682
+
1
1
7

4.4. Wymiana podzespotéw (technik serwisu)

A Przed wymiang podzespotu wigczyc
wszystkie wystepujace urzgdzenia
zabezpieczajgce.

Wylgczy¢ w szczegdélnosci zasilanie w
energie elektryczng przy pomocy odigcznika
potencjatéw.

4.5. Wyposa zenie i akcesoria

O ile okaze sie to konieczne, to zuzyte
podzespoly wymieni¢ wytgcznie na oryginalne
czesci zamienne.

@ Nie ponosimy odpowiedzialnosci za szkody

na osobach lub podzespotach, ktére powstaty ze
wzgledu na zastosowanie cze$ci zamiennych
innych niz oryginalne i ingerencje w urzgdzenie
bez zezwolenia producenta, ktére mogly zmieni¢
wymagania bezpieczenstwa.

Urzadzenie jest dostarczane z nastepujgcym
wyposazeniem:

A. Pokrywa.

B. Kosz do frytowania.

C. Zbiornik na ole;.

Na zaméwienie mozemy wyposazy¢ urzgdzenie w
nastepujgce akcesoria:

A. Zestaw — kosz o potowie objetosci

B. Zestaw — kosz o catej objetosci
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4.6. Urzadzenia zabezpieczaj gce

Urzadzenie jest wyposazone w hastepujgcy
system bezpieczenstwa:

1. Termostat bezpiecze nstwa: blokuje zasilanie
w energie elektryczng w przypadku
przegrzania.

Wigczenie sie termostatu bezpieczenstwa jest
wskazywane przez odpowiednig czerwong
kontrolke.

Na rysunku wida¢ rozmieszczenie termostatéw
bezpieczenstwa.

A Codziennie nalezy sprawdzaé, czy

urzgdzenia zabezpieczajgce sg prawidiowo
zamontowane i sprawne.

5.1. Opis obstugi.

Elementy obstugi najwazniejszych funkcji znajdujg C) Biata kontrolka : wskazuje, ze frytownica
sie na panelu obstugi urzadzenia. sie podgrzewa.
A) Regulator temperatury : do wigczania i D) Czerwona kontrolka : wskazuje
wyltgczania wezownic grzejnych wigczenie sie termostatow
B) Zielona kontrolka : wskazuje zasilanie w bezpieczenstwa.

energie elektryczna.

Kontrolki

- - - - Pozycja zerowa

VY]
> ----

Temperatura robocza

@ 9
o O
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5.2.  Wigczanie i wyt gczanie urz gdzenia

WELACZANIE

1. Uruchomi¢ automatyczny odigcznik w
celu wigczenia przylgcza do zasilania w
energie elektryczna.

2. Napehic zbiornik.

3. Ustawi¢ pokretto A w zadanej pozyciji.
Wigcza sie zielona kontrolka (B). Wiacza

WYLACZANIE

sie biata kontrolka C, ktéra wskazuje na
podgrzewanie oleju. Kiedy olej osiggnie
zgdang temperature, biata kontrolka C
gasnie.

1. W celu wylgczenie elektrycznych
wezownic grzejnych ustawi¢ pokretio A w
pozycji 0. Kontrolka (B) gasnie.

5.3.  Napetnianie zbiornika

Uruchomi¢ automatyczny odigcznik w
celu wylgczenia przytgcza do zasilania w
energie elektryczna.

A Przed napetnieniem zbiornika sprawdzi¢,
czy zawor spustowy A jest zamkniety.

& Unika¢ uzywania urzadzenia ze

zbiornikiem napetnionym olejem ponizej
Zaznaczonego poziomu minimum.

® Odradzamy uzywanie urzgdzenia ze
zbiornikiem  napetnionym  olejem  powyzej
zaznaczonego poziomu maksymalnego.

& Nigdy nie wigczaé wezownic grzejnych,
jezeli w zbiorniku nie ma oleju: w ten sposéb
urzgdzenie moze ulec catkowitemu uszkodzeniu.

Poziom maks.

Poziom min.
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5.4. Opré znianie zbiornika

@ Przed oproznieniem zbiornika pozostawi¢
urzgdzenie do ostygniecia, tak, aby olej byt zimny.

Podczas opr6zniania zbiornika postepowac
zgodnie z ponizszg instrukcija:

A. Otworzy¢ drzwiczki

B. Sprawdzi¢, czy zbiornik na olej (B) jest
prawidtowo ustawiony  pod zaworem
spustowym

Otworzy¢ zawdr spustowy (A)

Jak tylko zbiornik na olej jest petny, zakreci¢
zawor spustowy (A)

WYyijg¢ zbiornik na olej (B)

Zamkngc¢ drzwiczki

o0

mm

T
1

ZAMKNIETY OTWARTY

@ Usung¢ olej zgodnie =z przepisami
obowigzujgcymi w kraju, w ktérym urzgdzenie jest
uzywane.

5.5. Wskazowki dotycz gce uzywania urz gdzenia

Dluzsza przerwa w u zywaniu urz gdzenia

Jezeli urzadzenie przez dluzszy okres czasu nie

bedzie uzywane, nalezy postgpi¢ w nastepujacy

sposobb:

1. Uruchomié¢ automatyczny odtgcznik w celu
wylgczenia zasilania w energie elektryczna.

2. Dokiadnie wyczysci¢ urzgdzenie i sgsiadujgce
obszary.

3. Na powierzchnie ze stali nierdzewnej nanie$¢
warstwe oleju wazelinowego.

Wykonac¢ wszystkie prace konserwacyjne;

Nie przykrywac urzgdzenia, a zbiornik
pozostawi¢ otwarty.

A Zawsze po zakonczeniu uzywania

urzadzenia oprézni¢ zbiornik.

a s

Wskazéwki dotycz ace normalnego u zywania
urzadzenia

Aby  zagwarantowa¢ prawidiowe uzywanie
urzgdzenia, nalezy przestrzegaé ponizszych
zalecen:

» Uzywaé wylgcznie podanych przez
producenta akcesoriow;

Koszy do frytowania uzywa¢ w odpowiedni
sposab;

Przed napetnieniem zbiornika, sprawdzi¢, czy
zawor spustowy jest zamkniety;

Upewni¢ sie, ze poziom oleju nie spadt
ponizej zaznaczonego w zbiorniku poziomu
minimalnego;

Przed zanurzeniem kosza sprawdzic, czy olej
osiggnat ustawiong temperature.

Zanurzac¢ kosz powoli, aby unikng¢
nadmiernego tworzenia sie piany.

Czesto filtrowac olej.

Podczas krotkich przerw nalezy zmniejszac
temperature, aby zredukowaé zuzycie i
opoOznic¢ starzenie sie oleju.

vV V V¥V

vV V V¥V
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» Zalecamy wymiane oleju, kiedy jego kolor
Sciemnieje albo, kiedy w temperaturze 160 °
C - 180 ° C tworzy sie dym. Stary olej ma
niskg temperature zaptonu.

» Pamieta¢ o tym, ze zbyt wilgotne artykuty
spozywcze lub zbyt wysokie obcigzenie moga
spowodowac nagte zagotowanie sie oleju.

A Nigdy nie u zywaé urzadzenia bez
oleju w zbiorniku. Moze to spowodowa ¢
catkowite uszkodzenie urz gdzenia.
Podczas podgrzewania frytownicy zawsze

zdjaé pokrywk e.

6. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
6

1. Wskazowki dot. czyszczenia i konserwacji

A Przed rozpoczeciem prac

konserwacyjnych wigczy¢ wszystkie
zamontowane urzgdzenia zabezpieczajgce. W

szczegolnosci wytgczyc¢ przy pomocy
automatycznego odtgcznika zasilanie w prad
elektryczny.

6.2. Prawidtowa konserwacja (technik serwisu)

Prawidiowa konserwacja obejmuje codzienne
czyszczenie wszystkich czesci, ktére majg kontakt
z artykutami spozywczymi.

Staranna konserwacja umozliwia najlepszg
wydajnos¢, dluzszg zywotnos¢ urzadzenia i
prawidtowe dziatanie urzadzen
zabezpieczajgcych.

Nigdy nie kierowa¢ na urzgdzenie strumienia
wody ani myjki wysokocisnieniowe;.

Do czyszczenia stali nierdzewnej nie uzywac¢ waty
zelaznej ani szczotki zelaznej, poniewaz moga
one pozostawiaé na powierzchni urzadzenia
czasteczki zelaza, ktére na skutek utleniania
prowadzg to tworzenia sie rdzy.

Do usuwania wyschnietych resztek uzywac

szpachelki drewnianej lub szpachelki z tworzywa
sztucznego albo miekkiej ggbki czyszczace;.

6.3. Czyszczenie zbiornika

W przypadku dluzszej przerwy w uzywaniu
urzgdzenia nanies¢ na wszystkie powierzchnie ze
stali nierdzewnej warstwe oleju wazelinowego.

A Nie  uzywa¢  zadnych  $rodkow

czyszczacych, ktére zawierajg niebezpieczne lub
szkodliwe dla zdrowia substancje
(rozpuszczalniki, benzyna itd.).

Na koniec dnia roboczego wyczyscic:

» zbiornik

» kosze do frytowania i pozostate akcesoria
» urzadzenie.

Regularnie zlecaé wyspecjalizowanym

pracownikom nastepujace prace konserwacyjne:

» kontrola dziatania instalacji elektrycznej;

» kontrola dziatania termostatow
bezpieczenstwa.

Nalezy postepowaé w podany ponizej sposéb.

» Whylgczy¢ urzadzenie i pozostawi¢ je do
ostygniecia.

» Uruchomi¢ odigcznik w celu odigczenia
zasilania w prad elektryczny.

» Oprozni¢ zbiornik z oleju, ktére nastepnie
przefiltrowac.

» Wyjaé i umy¢ kosze do frytowania i uchwyty
koszy (A).

» Ustawi¢ wezownice grzejne (B) w pozycji
pionowej.

» Umyé wnetrze zbiornika przeznaczonym do
kontaktu z artykutami spozywczymi srodkiem
czyszczacym.

» Wypluka¢ wodg i oprozni¢ zbiornik.

> W celu usuniecia resztek Srodka
czyszczgcego mozna spryska¢  zbiornik
specjalnym $rodkiem lub roztworem wody i
octu.

»  Wyptukaé, oprézni¢ i wysuszy¢ zbiornik.
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» Po zakonczeniu uzywania urzadzenia umyc » Ustawi¢ wezownice grzejne (B) w pozycji
czesci wyposazenia odpowiednim $rodkiem poziomej (pozycja robocza).
do rozpuszczania tluszczu. Zalecamy umycie
akcesoriow w zmywarce.

[ |

Pozycja
pozioma

Pozycja
pionowa

Ponizsze informacje stuzg rozpoznaniu i usunieciu samodzielnie, przy wszystkich pozostatych
ewentualnych zaktocen w dziataniu, ktére moga wymagana jest dokladna wiedza specjalistyczna.
pojawi¢ sie podczas uzywania urzadzenia. Takie problemy mogg usuwaé¢ wylgcznie
Niektore z tych usterek uzytkownik moze usung¢ wykwalifikowani pracownicy.

Err;\ylc%(*:éaglektryczne nie jest Sprawdzi¢ potaczenia elektryczne.
Wezownice grzejne nie Termostat_y bezpieczenstwa Wyzgrowaé urzgdzenie (zob.
nagrzewajg sie. wigczyly sie. specjalny rozdziaf).
Wymienié¢ przetgcznik.
Uszkodzony przetagcznik x . L )
wezownic grzejnych. Poinformowa ¢ dziat obstugi
klienta.
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8.1. Opakowanie i rozpakowanie

Podczas roztadunku i instalowania urzadzenia
przestrzega¢ informacji producenta, ktére sa
podane bezposrednio na opakowaniu oraz w
niniejszej instrukcji.

Do podnoszenia i transportu produktu zaplanowac
uzycie wozka widtowego lub wozka podnosnego,
przy czym nalezy zwrdci¢é uwage na réwnomierne
rozmieszczenie wagi, aby unikngé zagrozenia
przechylenia sie opakowania (unika¢ nadmiernych
przechylen!).

Podczas uzywania urzadzenia do
podnoszenia zwraca¢ uwage na kable zasilajgce,
rury doprowadzajgce i odprowadzajgce wode oraz
na pozycje nézek.

Opakowanie sklada sie z kartonu i palety
drewniane;. Na  opakowaniu  kartonowym
nadrukowany jest szereg symboli, ktére zgodnie z
miedzynarodowymi  ustaleniami informujg o
przepisach, ktérych nalezy przestrzega¢ podczas
zatadunku i roztadunku, w czasie transportu i
magazynowania urzgdzenia.

[

OSTROZNIE
SZKLO

T

CHRONIC PRZED
WILGOCIA

8.2. Instalacja (technik serwisu)

Podczas odbierania towaru sprawdzic,
opakowanie jest kompletne i nie
uszkodzeniu w czasie transportu.
Ewentualne uszkodzenia nalezy natychmiast
zgtosi¢ firmie transportowe;j.

Wypakowaé urzadzenie tak szybko, jak to jest
mozliwe, aby sprawdzi¢, czy urzadzenie nie jest
uszkodzone.

Nie rozcina¢ opakowania kartonowego ostrym
narzedziem. Moze to prowadzi¢ do uszkodzenia
znajdujgcej sie w srodku blachy nierdzewnej.
Opakowanie kartonowe sciggng¢ z urzadzenia od
gory.

Po rozpakowaniu sprawdzi¢, czy wyposazenie
urzadzenia jest zgodne z zamowieniem.

W przypadku niezgodno$ci natychmiast
poinformowaé sprzedawce.

czy
ulegto

Nie przechowywac materiatu

opakowaniowego (torebki nylonowe, styropian,
zaciski ...) w zasiegu dzieci!
Usung¢ warstwe ochronng PVC z powierzchni
zewnetrznych i wewnetrznych. O ile jest to
mozliwe, nie uzywa¢ do tego zadnych narzedzi
metalowych.

Wszystkie etapy instalacji muszg byé dokiadnie
przemyslane.

Miejsce ustawienia musi by¢é wyposazone we
wszystkie przylgcza zasilajgce oraz odplyw na
odpady produkcyjne. Miejsce to musi by¢ réwniez
odpowiednio oswietlone oraz spetnia¢ wszystkie
wymagania higieniczne i sanitarne zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami.

Urzadzenie nalezy zainstalowa¢ w odstepie
min. 5 cm od Sciany, jezeli Sciana nie jest odporna
na temperature min. 150 C.

Ustawi¢ urzgdzenie w pozycji poziomej regulujgc
w tym celu pojedyncze nézki.

& Aby zagwarantowaé prawidlowe dziatanie
urzgdzenia, urzgdzenie moze by¢ zainstalowane i
uzywane tylko w dokladnie wentylowanym
pomieszczeniu.

~50
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8.3. Podtaczenie do zasilania w pr ad (technik serwisu)

Urzadzenie moze zosta¢ podigczone do pradu
wylgcznie przez autoryzowany i wykwalifikowany
personel, przy jednoczesnym przestrzeganiu
obowigzujgcych przepiséw i przy zastosowaniu
odpowiedniego i zgodnego z przepisami
materiatu.

Urzadzenie jest przystosowane do nastepujgcego
napiecia (zob. zalgczong tabele):

» 380-415V 3N~ 50-60Hz
» 220-240V 3~ 50-60Hz

A Aby zapobiec zagrozeniom uszkodzony

kabel przylaczeniowy moze wymieni¢ tylko
producent lub specjalista,.
Prawidiowy przekréj kabla jest podany w

zalgcznikach i powinien zosta¢ ustalony przez
elektryka.

W celu prawidiowego podigczenia urzadzenia
nalezy postepowaé zgodnie z ponizszymi
wskazowkami.

» Zdja¢ ostone listwy zaciskowej (A).

» Podiaczyé odtacznik do listwy zaciskowej (B)
urzadzenia, jak zostato to przedstawione na
rysunku i na schemacie ideowym (zob.
zalgcznik). Najlepiej zastosowaé kabel typu
HO7RN-F lub lepszy, ktory jest odporny na
wysokg temperature, min. do 80C.

» Docisng¢ koncowke kabla (C).

» Ponownie zatozy¢ ostone listwy zaciskowej.

8.4. Montaz urzadzenia w szeregu

L

-

Urzadzenie jest wyposazone w zacisk
ekwipotencjalny (M).
Odpowiednio do  zastosowanego  zacisku

zaplanowana jest charakterystyczna naklejka:

W celu zamontowania urzgdzenia w Szeregu

(sgsiadujgco) nalezy postepowac w nastepujgcy

sposab:

1. Zdemontowac tablice obstugi i zdjg¢ o ile jest
to konieczne rame zeliwng z komina.

2. Na stykajacych sie bokach uzyé
uszczelniajacej (A).

3. Przysung¢ urzadzenia do siebie i ustawic je w
pozycji poziomej (regulujgc nézki).

4. Polgczyé urzadzenia elementami ztgcznymi.

5. Usuna¢ nadmiar $rodka uszczelniajgcego.

tasmy

12
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A

8.5. Kontrola
Przed  uruchomieniem  urzadzenia  nalezy 1. Sprawdzi¢, czy napiecie zasilajgce jest
przeprowadzi¢ kontrole instalacji, aby oceni¢ zgodne z napieciem urzgdzenia.
warunki  eksploatacji kazdego pojedynczego 2. Wiaczy¢ automatyczny odigcznik w celu
podzespotu i rozpoznac¢ ewentualne btedy sprawdzenia elektrycznego potaczenia.

3. Sprawdzi¢, czy urzadzenia zabezpieczajgce
Zaleca sie przeprowadzenie nhastepujgcych dziatajg prawidtowo.
kontroli:

Nie sg zaplanowane Zzadne specjalne ustawienia
w urzadzeniu. Jedyne ustawienia sg wykonywane

przez uzytkownika podczas normalnego uzywania
urzgdzenia.

@Urzadzenie jest oznakowane zgodnie z
europejskg dyrektywg 2002/96/EG, WASTE
ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT
(WEEE).

A Utylizujgc ten produkt zgodnie z

przepisami, uzytkownik przyczynia sie do
zapobiegania negatywnym skutkom dla
Srodowiska i zdrowia.

Symbol na produkcie lub dotgczonej
dokumentacji wskazuje na to, ze ten produkt nie
moze by¢ traktowany tak jak normalne odpady

z gospodarstwa domowego, tylko nalezy je
przekaza¢ do odpowiedniego punktu zbiorczego
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych w celu
poddania go recyclingowi.

Nalezy przestrzegaé¢ lokalnych ustalen odnosnie
utylizacji odpadéw.

Dalsze informacje dotyczgce postepowania,
ponownego zastosowania i recyclingu tego
produktu sg dostepne we wiasciwych lokalnych
urzedach, komérce ds. utylizacji lub u sprzedawcy
tego produktu.
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Modell Beckeninhalt Einfullmenge Leistung Daten zu Elektrik Gewicht
Model Container capacity Load Power Electrical connection Weight
Modele Contenance du bac Quantité a remplir| Puissance Raccordement électrique Poids
Modello Capacita del serbatoio Quantita da Potenz.a Dati relativi allimpianto elettrico Peso
Modelo Capacidad del tanque rempire Pot(iznc?a Datos de instalacion eléctrica Peso
Modelo | Capaidade do depésito | Cantidad allenar \I;’otenua Dados para a instalagdo elétrica Peso
Model Inhoud van de bak Quantldadﬁ para erhr:(:)(?en Gegevens van de elekirische installatie | Gewicht
. T preencher . . . .
Pojemnos¢ zbiornika Dane dot. instalacji elektryczne Ciezar
Model : Inhoud voor het ) Y : ©
invullen
llo$¢ do
napetniania
L () kg kw V Hz A Kabel kg
380-415V 252 | 5425
FRE91MOO 21 2,2 17,4 50-60 + 2 68
3N~ 25 2 mm
380-415V 5x2,5
FRE92MO0O0 2x21 22+272 34,8 3N~ 50-60 25,2 mm2 (2%) 86




FRE91MOO ANSCHLUSSSCHEMA - CONNECTION CARD - FICHE DES RACCORDEMENTS -
SCHEDA ALLACCIAMENTI - FICHA DE ENLACES - ESQUEMA DAS CONEXOES -
PLAN AANSLUITINGEN - SCHEMAT PODLACZENIA
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Electric Connection

Branchement Electrique 380-415V 220-240V

Allacciamento Elettrico 3N~ 3~
/ Conexion elétrica 50/60 Hz 50/60 Hz
Ligacéo Elétrica

Elektrische aansluiting

Przylgcze elektryczne



FRE92MO0 ANSCHLUSSSCHEMA - CONNECTION CARD - FICHE DES RACCORDEMENTS -
SCHEDA ALLACCIAMENTI - FICHA DE ENLACES - ESQUEMA DAS CONEXOES -
PLAN AANSLUITINGEN SCHEMAT PODLACZENIA

950 800
905 200 400 200

60

N T O
180 °© °
qoooocona aooogooooa

[ )

-

750

510 510

150
E@
150

580 19

715 85 79 640
800
46 308 92 308 46

119

950

Elektroanschluss

Electric Connection

Branchement Electrique 380-415V = 220-240V

Allacciamento Elettrico 3N~ 3~
/ Conexion elétrica 50/60 Hz 50/60 Hz
Ligacdo Elétrica

Elektrische aansluiting

Przylgcze elektryczne
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NOTE




DE

. LAUT GESETZLICHER VORSCHRIFT STEHT DIESES HANDBUCH UNTER EIGENTUMS-
VORBEHALT UND DARF AUS DIESEM GRUND NICHT OHNE UNSERE GENEHMIGUNG
VERVIELFALTIGT UND/ODER IN JEGLICHER FORM AN DRITTE WEITERGEGEBEN WERDEN!

GB
IN COMPLIANCE WITH THE LAW IN FORCE,IT IS PROHIBITED TO REPRODUCE AND/OR
DISTRIBUTE THIS MANUAL IN ANY WAY WITHOUT THE AUTHORISATION OF THE PROPRIETOR!

FR

. AUX TERMES DE LA LOI, LA PROPRIETE DE CETTE NOTICE EST RESERVEE. IL EST DONC
INTERDIT DE LA REPRODUIRE ET/OU DE LA DISTRIBUER SOUS QUELQUE FORME QUE CE SOIT
SANS NOTRE AUTORISATION!

IT
A TERMINI DI LEGGE E RISERVATA LA PROPRIETA DI QUESTO MANUALE CON DIVIETO DI
RIPRODURLO E/O DISTRIBUIRLO IN QUALSIASI FORMA SENZA NOSTRA AUTORIZZAZIONE!

=

. DE ACUERDO CON LOS TERMINOS DE LA LEY ESTA RESERVADA LA PROPIEDAD DE ESTE
MANUAL CON EXPRESA PROHIBICION DE REPRODUCIRLO Y /O DISTRIBUIRLO EN CUALQUIER
FORMA SIN NUESTRA AUTORIZACION!

PT
. A PRQPRIEDADE DESTE MANUAL E RESERVADA POR LEI, SENDO PROIBIDA A S~UA
REPRODUCAO E/OU DISTRIBUICAO EM QUALQUER FORMA SEM A NOSSA AUTORIZACAOQO!

NL

. DE FABRIKANT BEHOUDT ZICH HET RECHT VOOR OM DE KENMERKEN VAN DE
TOESTELLEN DIE IN DEZE PUBLICATIE WORDEN VOORGESTELD TE WIJZIGEN ZONDER
VOORAF TE VERWITTIGEN!

PL

. ZGODNIE Z PRZEPISAMI PRAWNYMI NINIEJSZA INSTRUKCJA JEST NASZA WEASNOSCIA
| Z TEGO POWODU NIE MOZE BYC BEZ NASZEJ ZGODY POWIELANA | / LUB PRZEKAZYWANA
W JAKEJKOLWIEK FORMIE OSOBOM TRZECIM!



