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Die Bedienungsanleitung vor Inbetriebnahme lesen und
griffbereit am Gerat aufbewahren!

Sicherheit

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerats und ist eine wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk. Die Kenntnis
aller enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen schafft die
Voraussetzung fir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Lesen Sie diese Bedienungsanleitung vor Beginn der Arbeiten am Gerét,
insbesondere vor der Inbetriebnahme, um Personen- und Sachschaden zu
vermeiden. Unsachgem&Re Verwendung kann zu Beschadigungen fiihren.

Fur jeden Lebenszyklus missen samtliche relevanten Informationen aus der
Betriebsanleitung dem jeweiligen Personal zur Verfiigung stehen. Die
Zurverfugungstellung liegt in der Verantwortung des Betreibers.

Erganzend zur Betriebsanleitung miissen allgemeingiltige, gesetzliche und

sonstige verbindliche Regelungen zum Arbeits- und Umweltschutz angewiesen und
beachtet werden.

1 Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giiltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen
jedoch von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgemaR oder nicht
bestimmungsgeman verwendet wird. Alle Personen, die das Gerat benutzen,
missen sich an die Anweisungen der Bedienungsanleitung halten und die
Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Signalworterklarung

Wichtige Sicherheits- und Warnhinweise sind in dieser Bedienungsanleitung durch
Signalworter gekennzeichnet. Diese Hinweise missen unbedingt befolgt werden,
um Personenschaden, Unfélle und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Das Signalwort GEFAHR warnt vor Gefahrdungen, die zu schweren
Verletzungen oder Tod fuhren, wenn sie nicht vermieden werden.
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Sicherheit

A WARNUNG!

Das Signalwort WARNUNG warnt vor Geféahrdungen, die
mittelschwere bis schwere Verletzungen oder Tod zur Folge haben
kdnnen, wenn sie nicht vermieden werden.

A VORSICHT!

Das Signalwort VORSICHT warnt vor Geféahrdungen, die leichte oder
maRige Verletzungen zur Folge haben kénnen, wenn sie nicht
vermieden werden.

ACHTUNG!

Das Signalwort ACHTUNG kennzeichnet mdgliche Sachschaden, die
bei Nichtbeachtung des Sicherheitshinweises auftreten kdnnen.

HINWEIS!

Das Symbol HINWEIS setzt den Benutzer Uber weiterfihrende
Informationen und Tipps fur den Gebrauch des Gerats in Kenntnis.

1.2 Sicherheitshinweise

Sicherheit bei Betrieb von Gasgeréten

* Verwenden Sie das gasbetriebene Gerat nicht bei Defekt bzw. Beschadigung
oder Verdacht auf Defekt bzw. Beschadigung. Sollten Funktionsstérungen
auftreten, trennen Sie das Geréat von der Gasversorgung (Gas-Absperrhahn
schlieen) und wenden Sie sich umgehend an den Kundendienst.

WARNUNG! Brandgefahr!

Verwenden Sie zur Uberprifung von Undichtigkeiten der Gasleitungen
keine offene Flamme!

» Fuhren Sie regelmafig eine Dichtheitspriifung unter Verwendung von
Seifenlauge (Lecksuchspray) durch.

WARNUNG!
Erstickungs- und Explosionsgefahr durch austretendes Gas!
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Sicherheit

Halten Sie bei Gasgeruch folgende Regeln ein:
— umgehend den Gasregler und den Hauptgashahn schlie3en
— keine offene Flamme erzeugen, Flammen léschen
— nicht rauchen

— keine elektrischen Geréte in der Nahe des gasbetriebenen Gerétes
benutzen

— bei nicht genau lokalisierbarer Gasaustrittsquelle sofort die Feuerwehr
bzw. die Gas-Versorgungsgesellschaft benachrichtigen.

Brandgefahr / Explosionsgefahr

Geben Sie keine Mischung von Wasser mit Ol oder Fett in das Gerét, da diese
explodieren kdénnen.

Stellen Sie keine brennbaren Materialien in der Nahe des Gerates auf.
Stellen Sie das Geréat niemals auf einen brennbaren Untergrund.
Achten Sie darauf, dass das Gerat immer auf einer ebenen Flache steht.

Halten Sie BelUftungstffnungen des Gerates immer frei, um eine gute
Luftzirkulation zu gewdahrleisten.

Wahrend des Anschlusses und der Inbetriebnahme des Geréates ist Rauchen,
Anziinden von Feuer oder das Vorhandensein von irgendwelchen Brennpunkten
verboten.

Verwenden Sie zur Dichtheitsprifung der Schlauchverbindungen immer nur
Seifenwasser oder Leckfinder-Spray, niemals eine offene Flamme.

Achten Sie beim Gasanschluss darauf, dass der Gasschlauch nicht mit den
heil3en Teilen des Gerates in Kontakt kommt und dadurch Uberhitzt wird.

Priifen Sie das Gerat vor der Inbetriebnahme auf eine korrekte Installation,
sowie die Anschlisse an die Gasversorgung.

Brennbare Materialien

Betreiben Sie das Gerat niemals in der N&ahe von brennbaren, leicht
entzundlichen Materialen, z.B. Benzin, Spiritus, Alkohol. Durch die Hitze
verdampfen die Materialien und es kann bei Kontakt mit Ziindquellen zu
Verpuffungen kommen.

Betreiben Sie das Gerat nur mit den vorgesehenen Materialien und bei
geeigneten Temperatureinstellungen. Materialien, Lebensmittel und
Lebensmittelreste im Gerat kbnnen sich entziinden.

Reinigen Sie das Gerét regelméafig, um das Brandrisiko zu vermeiden.

I:assen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, besonders wenn Sie Fette und
Ole erhitzen, diese kdnnten einen Brand auslosen.
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Sollte ein Brand entstehen, schliel3en Sie den Gas-Absperrhahn. Léschen Sie
eine Flamme niemals mit Wasser, ersticken Sie die Flamme mit einem Deckel
oder einer feuerfesten Decke. Sorgen Sie fir ausreichend Frischluftzufuhr nach
dem Loschen des Brandes.

HeilRe Oberflachen

Die Oberflachen des Gerats werden wahrend des Betriebs heil3. Es besteht
Verbrennungsgefahr. Auch nach dem Ausschalten bleibt die Hitze bestehen.

Bertihren Sie keine heiRen Oberflachen des Gerats. Nutzen Sie vorhandene
Bedienelemente und Griffe.

Transportieren und reinigen Sie das Gerat nur nach vollstandigem Abkuhlen.

Geben Sie kein kaltes Wasser oder brennbare Flussigkeiten auf die heiRen
Oberflachen.

Gesundheitsgefahr durch giftige Dampfe/Substanzen

Uberhitztes Ol setzt toxische Dampfe frei, die gesundheitsschadlich sein
kdnnen. Dazu gehdren Substanzen wie Acrylamid oder andere schadliche
Verbindungen, die krebserregend wirken kénnen, wenn sie in groRen Mengen
eingeatmet werden.

Wenn das Ol zu heif? wird, entstehen sogenannte polare Verbindungen und
andere unerwiinschte Abbauprodukte, die nicht nur den Geschmack der
Speisen beeintrachtigen, sondern auch gesundheitsschadlich sein kénnen.

Wechseln Sie das Ol regelmaRig aus und benutzen Sie kein altes Ol, um eine
Uberhitzung zu vermeiden.

Bei Benutzung des Gerates in geschlossenen Raumen mit unzureichender
Bellftung kann es zu Vergiftung durch Kohlemonoxid kommen. Benutzen Sie
das Gerét nur im Freien oder gut belifteten Raumen.

Auch bei fehlerhafter Funktion und unsauberen Verbrennung kann es zu
Bildung von Kohlemonoxid kommen. Lassen Sie die Wartung, Reparaturen und
Endkontrolle nur von einem Fachmann durchfiihren.
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Sicherheit

Betrieb nur unter Aufsicht

Betreiben Sie das Gerat nur unter Aufsicht.
Halten Sie sich immer in der unmittelbareren Nahe des Gerats auf.

Bedienpersonal

Das Gerat darf nur durch qualifiziertes Fachpersonal betrieben werden.

Dieses Gerat darf nicht durch Personen (einschlie3lich Kinder) mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und/oder mangelndem Wissen bedient werden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem
Gerat spielen oder das Gerét in Betrieb nehmen.

Fehlgebrauch

Bestimmungswidrige oder verbotene Verwendung kann zu Beschadigungen an
dem Gerat fuihren.

Verwenden Sie das Geréat nur in betriebssicherem und technisch einwandfreiem
Zustand.

Verwenden Sie das Gerat nur, wenn alle Anschliisse vorschriftsgeman
ausgefihrt sind.

Verwenden Sie das Geréat nur in sauberem Zustand.

Verwenden Sie nur Original-Ersatzteile. Fihren Sie niemals selbst Reparaturen
am Geréat durch.

Nehmen Sie keine Umbauten oder Verdnderungen am Gerat vor.
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Sicherheit

1.3 BestimmungsgemaiRe Verwendung

Das Gerat ist ausschlie3lich zu der in der Betriebsanleitung erlauterten
Verwendung mit den gelieferten und zugelassenen Komponenten bestimmt.

Jeder darliberhinausgehende Gebrauch gilt als nicht bestimmungsgeman. Fir
hieraus resultierende Schaden haftet der Hersteller nicht. Das Risiko hierfir tragt
allein der Benutzer/Betreiber.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemar:

— Braten und Grillen von geeigneten Speisen unter Verwendung von
geeignetem Zubehor (Grillrost, Grillpfanne).

Das Gerat darf im Freien sowie in gut bellifteten geschlossenen Raumen
unter Einhaltung der Sicherheitshinweise in dieser Bedienungsanleitung
benutzt werden.

1.4 Bestimmungswidrige Verwendung

Eine bestimmungswidrige Verwendung kann zu Personenschéaden sowie
Sachschéden durch geféhrliche elektrische Spannung, Feuer und hohe
Temperaturen fihren. Flhren Sie ausschlielich diejenigen Arbeiten mit dem Geréat
durch, die in dieser Bedienungsanleitung beschrieben sind.

Folgende Verwendungen sind bestimmungswidrig:
— Beheizen von Raumen.
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2 Allgemeines

Allgemeines

2.1 Haftung und Gewahrleistung

Das Gerét ist nach dem Stand der Technik und den anerkannten sicherheits-
technischen Regeln gebaut. Dennoch kénnen bei der Verwendung Gefahren fir
Leib und Leben des Benutzers bzw. Dritter sowie Beeintrachtigungen am Geréat
oder an Sachwerten entstehen. Gewahrleistungs- und Haftungs-anspriche bei
Personen-/Sachschaden sowie Betriebsstorungen sind ausgeschlossen, wenn sie
auf eine oder mehrere der nachfolgenden Ursachen zuriickzufiihren sind:

* Nicht bestimmungsgemafe Verwendung

» Nichtbeachtung/Missachtung der Anleitung und aller dazugehérenden
Informationen

+ Eigenméchtige bauliche oder technische Verdnderungen des Gerats

» Einsatz von nicht ausreichend unterwiesenem und unzureichend qualifiziertem
Personal

+ Betrieb bei defekten oder nicht ordnungsgemaf angebrachten Sicherheits- und
Schutzeinrichtungen

» Unzureichende Wartung oder Reinigung

* Nicht behobene Stérungen

* Verwendung nicht zugelassener Medien, Reinigungsmittel usw.

* Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile

+ Bedienungsfehler oder anderweitige Fehlanwendung

+ Katastrophenfélle durch Fremdkérpereinwirkung oder héhere Gewalt

» Zerstérung von Typenschild sowie bedien- und sicherheitsrelevanten Aufklebern

2.2 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschitzt. Vervielféltigungen in
jeglicher Art und Form sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des Inhaltes sind
ohne schriftliche Zustimmung des Herstellers nicht gestattet. Zuwiderhandlungen
verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben vorbehalten.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU. Dies
bescheinigen wir in der EG-Konformitétserklarung. Bei Bedarf senden wir Thnen
gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3 Transport, Verpackung und Lagerung

Transport, Verpackung und Lagerung

3.1 Transportinspektion

Prifen Sie die Lieferung nach Erhalt unverzuglich auf Vollstandigkeit und
Transportschaden. Nehmen Sie bei aul3erlich erkennbaren Transportschaden die
Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt entgegen. Vermerken Sie den
Schadensumfang auf den Transportunterlagen/ Lieferschein des Transporteurs und
leiten Sie die Reklamation ein. Reklamieren Sie verdeckte Mangel sofort nach
Erkennen, da Schadensersatzanspriiche nur innerhalb der geltenden
Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

Falls Teile oder Zubehor fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem
Kundenservice Kontakt auf.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Gerétes nicht weg. Sie benétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen.

Die Verpackung und einzelne Bauteile sind aus wiederverwertbaren Materialien
hergestellt. Im Einzelnen sind dies: Folien und Beutel aus Kunststoff, Verpackung
aus Pappe.

Fuhren Sie wiederverwertbare Verpackungen dem Recycling zu. Beachten Sie die
in lhrem Land geltenden Vorschriften.

3.3 Lagerung

Lassen Sie die Packstiicke bis zur Installation verschlossen und bewahren Sie
diese unter Beachtung der auen angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung auf.
Lagern Sie die Packstiicke nur unter folgenden Bedingungen:

— in geschlossenen Raumen

— trocken und staubfrei

— vor aggressiven Medien ferngehalten

— vor Sonneneinstrahlung geschitzt

— vor mechanischen Erschitterungen geschiitzt.

Bei langerer Lagerung (> 3 Monate) kontrollieren Sie regelméfig den
Allgemeinzustand aller Teile und der Verpackung. Erneuern Sie bei Bedarf die
Verpackung.

— trennen Sie das Gerat vor der Lagerung von der Gasflasche.
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4 Technische Daten

41 Technische Angaben

Ausfuhrung / Eigenschaften 1062213 / 1062303 / 1062503

+ Gas-Art; Flussiggas
e Zund-Art: Piezo-Zindung
» Ausfiihrung:
— 1062213 - Grillpfanne
— 1062303 - Grillrost | Flammenabdeckung | Fettauffangwanne
— 1062503 - Grillrost | Flammenabdeckung | Fettauffangwanne
* Inklusive:
— 1 Gewerbedruckregler
— 1 Schlauch
— 1 Schlauchbruchsicherung
* Wichtiger Hinweis:
— Betrieb nur mit Flussiggas
— Ausschlie3lich im AuRBenbereich einsetzbar

Technische Daten

Technische Anderungen vorbehalten!
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Technische Daten

Bezeichnung:
Art.-Nr.:
Material:

Material Grillpfanne:

Mal3e Grillpfanne (B x T x H) in mm:

Anzahl Brenner:
Regeldruck in mbar:
Verbrauch in g / Std.:
Anschlusswert in kW:
MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Bezeichnung:

Art.-Nr.:

Material:

Material Grillrost:

MalRe Grillrost (B x T) in mm:
Anzahl Brenner:

Regeldruck in mbar:
Verbrauch in g / Std.:
Anschlusswert in kW:

MaRe (B x T x H) in mm:

Gewicht in kg:

1062213

€artscher

Gas-Tischbrater TB1100PF
1062213

Edelstahl
Stahlblech, emailliert
700 x 540 x 70

3

50

850

11

700 x 570 x 270
17,6

Gas-Kombi-Tischbrater TB1100R
1062303

Edelstahl
vernickelt

594 x 468

3

50

850

11

650 x 570 x 270
17,5
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Bezeichnung:

Art.-Nr.:
Material:

Material Grillrost:

MalRe Grillrost (B x T) in mm:

Anzahl Brenner:
Regeldruck in mbar:
Verbrauch in g/ Std.:
Anschlusswert in kW:
MaRe (B x T x H) in mm:
Gewicht in kg:

4.2 Funktion des Gerates

Technische Daten

Gas-Kombi-Tischbrater TB1470R

1062503
Edelstahl
Nickelstahl

760 x 470

4

50

1140

14,7

850 x 555 x 270
23,0

Der Gas-Tischbréter ist das ideale Gerat fur das Braten oder Grillen von Speisen im
AuRenbereich: die leichte und kompakte Ausfihrung macht den Transport einfach,
der simple Aufbau ermdglicht einen schnellen Aufbau und dank des Betriebs mit
Flissiggas kommt das Gerat tiberall und ganz flexibel zum Einsatz.

12/ 26
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Technische Daten

4.3 Baugruppeniibersicht
1062213

1062303

1062503
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S

Abb. 1
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Beschreibung Abb. 1
1. Grillpfanne (1062213)

3. Beliftungséffnungen
5. Gasregler (3x bzw. 4x)
7. Gehéduse

2

Technische Daten

Grillrost mit Flammenabdeckung
(1062303 / 1062503)

Fettauffangschale (1062303 / 1062503)
Zindsystem mit Piezo-Zinder

Zusatzliches Zubehor 1062213 / 1062303 (nicht im Lieferumfang

enthalten!)

Abb. 3

14/ 26

Grillpfanne TB1100

* Material: Stahlblech, emailliert

* Mit Griffen

* Male: B 700 x T 540 x H70 mm
+ Gewicht: 8,8 kg

Art.-Nr. 106228

Grillrost-Set TB1100

Bestehend aus:

* 1 Grillrost, Nickelstahl

* 1 Flammenabdeckung, Edelstahl
+ 1 Fettauffangwanne, Edelstahl

*+ MaRe: B 655 x T 525 x H55 mm
+ Gewicht: 10,0 kg

Art.-Nr. 106206

1062213



€artscher

Technische Daten

Untergestell TB1100

* Material: Edelstahl

* Male: B 670 x T 530 x H800 mm
*  Gewicht: 5,6 kg

Art.-Nr. 106202

LT PPe
RTEPPPrrPe

Abb. 4

Zusatzliches Zubehor 1062503 (nicht im Lieferumfang enthalten!)
Grillpfanne TB1470

* Material: Stahlblech, emailliert
* Mit Griffen DE

* Mafe: B880xT540 x H70 mm
+ Gewicht: 10,8 kg
Art.-Nr. 106229

Untergestell TB1470

* Material: Edelstahl

+ Male: B 815 x T 525 x H 805 mm
+ Gewicht: 6,0 kg

Art.-Nr. 106210

1062213 15/26
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Installation und Bedienung

Montage Untergestell 106202 / 106210

1. Montieren Sie nach Bedarf das
geeignete Untergestell (Abschnitt
LZusatzliches Zubehor”) mit den
Fligelmuttern am Gehause des
Gas-Tischbréters (Abb. links).

2. Legen Sie die Grillpfanne bzw.
Grillrost auf das Gehéause.

Abb. 7

D

5.1

Installation und Bedienung

Installation

A VORSICHT!

Bei einer unsachgemalen Installation, Einstellung, Bedienung oder
Wartung bzw. Handhabung des Geréates kann es zu Personen- und
Sachschaden kommen.

Aufstellung und Installation, sowie Reparaturen durfen nur von
autorisiertem Fachpersonal unter Einhaltung der im jeweiligen Land
geltenden Gesetzgebung vorgenommen werden.

HINWEIS!

Der Hersteller ibernimmt keine Haftung bzw. Garantieverpflichtungen
fur Schéaden, die auf Nichtbeachtung der Vorschriften oder
unsachgemale Installation zuriickzufihren sind.
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Folgende geltende Anforderungen und Vorschriften miissen eingehalten werden:

Installation und Bedienung

Anforderungen an die Installation

1. DVGW-TRGI (Technische Regeln fur Gasinstallation);
2. TRF (Technische Regeln Flissiggas);

3. DVGW:-Arbeitsblatt G 631 (Installation von GroR3kiichen-
Gasverbrauchseinrichtungen).

AuRerdem missen die einschlagigen bau- und gewerberechtlichen Bestimmungen,
Unfallverhitungsvorschriften und VDE-Vorschriften am Installationsort eingehalten
werden.

Auspacken / Aufstellen

» Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie alle &uReren und inneren
Verpackungsteile, sowie Transportsicherungen.

A VORSICHT!

Erstickungsgefahr!

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auBerhalb der Reichweite von Kindern.

« Ziehen Sie, falls vorhanden, die Schutzfolie vom Gerat ab. Ziehen Sie die
Schutzfolie langsam ab, damit keine Kleberriickst&dnde zurlckbleiben. Entfernen
Sie eventuelle Kleberrickstande mit einem geeigneten Losungsmittel.

» Achten Sie darauf, dass das Typenschild und die Warnhinweise am Gerat nicht
beschadigt werden.

+ Stellen Sie das Gerat niemals in nasser oder feuchter Umgebung auf.

+ Stellen Sie das Gerat so auf, dass die Anschliisse leicht zuganglich sind und bei
Bedarf schnell getrennt werden kdnnen.

* Beachten Sie bei der Standortwahl folgende Punkte:

— Die Aufstellflache muss eben, ausreichend tragfahig, wasserresistent,
trocken und hitzebesténdig sein.

— Die vorgeschriebenen Fluchtwege freihalten.

— Einen sicheren Stand gewahrleisten.

— Ausreichend Platz zum Betreiben, Warten und Reinigen vorsehen.
— Falls vorhanden, Luftungsoéffnungen fur Zu- und Abluft freihalten.
— Geltende technische und baurechtliche Bestimmungen beachten.
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Installation und Bedienung

Halten Sie ausreichenden Abstand zu Tischkanten ein. Das Gerat konnte
kippen und herunterfallen.

Stellen Sie das Gerét im Freien oder in einem grof3en, offenen und gut
beliifteten Bereich auf.

Achten Sie darauf, dass sich keine Hindernisse oder Gegenstande, die durch
Hitze der Flammen beeinflusst werden kénnen (z. B. Aste, Mdbel, Vorhange
oder andere brennbare Gegenstande) am Aufstellort befinden.

Stellen Sie das Gerat niemals direkt an Wande, Mauern oder sonstige
Gegenstande, welche aus brennbaren Materialien bestehen. Halten Sie seitlich
und hinten einen Mindestabstand von 20 cm ein. Befolgen Sie die geltenden
Brandschutzvorschriften.

Sollte die Einhaltung dieser Mindestabstande nicht méglich sein und die
Aufstellung direkt an Wénde, Mauern, Mdbel oder sonstige Gegenstande aus
brennbaren Materialien erfolgen, miissen Schutzvorrichtungen (z. B. Folien aus
hitzebestandigem Material) angebracht werden, die einer Temperatur von
mindestens 65 °C standhalten.

5.2 Gasanschluss

Das Gerat ist fir den Betrieb mit der auf dem Typenschild angegebenen Gasart
abgenommen und vorgerustet.

Beachten Sie die maRgeblich fir den Aufstellort geltenden Gesetze und
technischen Vorgaben. Der Artikel darf nur in Verbindung mit dem mitgelieferten
Gewerbedruckregler und Schlauchbruchsicherung betrieben werden.

ACHTUNG!

Eine Verwendung anderer Druckregler ist unzulassig. Die Dusen sind nicht
austauschbar.

Drehen Sie den Gasregler von Hand durch Linksdrehung (!) direkt auf das
Gewinde einer Propan- oder Butan-Flussiggasflasche. Verwenden Sie
ausschlie3lich Flissiggasregler mit folgenden Angaben:

— Ausgang: 50 mbar, 1,5kg/h
— Einstellung: Flissiggas G30/G3 13 BP, 50 mbar.

Halten Sie zwischen dem Gas-Tischbrater und der Gasflasche einen Abstand
von mindestens 50 cm ein.

WARNUNG!
Halten Sie die Gasflasche vom Feuer fern.
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« Stellen Sie die Gasflaschen immer aufrecht auf, selbst wenn sie leer sind.

» SchlieRen Sie den Gasschlauch mit Hilfe zweier Schraubenschliissel passender
Nennweite am Anschluss seitlich am Gehause des Gerates an. Befestigung
erfolgt ca. 1 1/2 Umdrehungen entgegengesetzt, da es sich hierbei um eine
Schneidringverschraubung handelt.

» Priifen Sie, dass sich der Gasschlauch nicht mehr abziehen lasst, und flihren
Sie, wie im Abschnitt ,Vor der Inbetriebnahme” beschrieben, eine
Dichtigkeitsprifung durch. Verwenden Sie ausschlie3lich DVGW geprufte
Schlauchleitungen.

Installation und Bedienung

Gasdrucktabelle / Bestimmungslander

Bestimmungslander Kategorien Gasdruck
BE-PT I3+ 50/67 mbar
AT-CH-DE Ise/p 50 mbar

5.3 Bedienung

g
Warnhinweise

AWARNUNG!

Brandgefahr!
Eine Uberhitzung von Fett/ Ol in der Fettpfanne kann zum Brand fiihren.
Niemals Wasser in das heiRe Fett/Ol gieRen.

Da keine automatische Temperaturregelung vorhanden ist, das Gerat
niemals unbeaufsichtigt lassen, besonders wenn frittiert wird.

Da keine automatische Temperaturregelung vorhanden ist, unbedingt
einen Olthermometer verwenden, um die Oltemperatur standig im Auge
zu behalten.

Niemals Wasser verwenden, um einen Fettbrand zu I6schen. Stattdessen
den brennenden Behalter vorsichtig abdecken, um den Sauerstoff zu
entziehen.

Immer ein Loschmittel bereithalten, das fir Fettbrande geeignet ist, z. B.
Brandschutzdecke oder Spezial-Feuerldscher fur Fettbrande (Klasse F).

Hitzebesténdige Fette/Ole wie Erdnussol oder raffiniertes
Sonnenblumendl verwenden.

Kein altes Fett/Ol benutzen, Fett/Ol regelmaRig austauschen.
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Sollte Fett/Ol Gberhitzen, lassen Sie es abkiihlen und entsorgen Sie
dieses fachgerecht.

Hitzestau durch Flammenabdeckung.

Bei Benutzung von Grillrost keine Folie auf den Grillrost oder zwischen
Grillrost und Flammenabdeckung legen.

Installation und Bedienung

Verbrennungsgefahr!
Geréateteile und Oberflachen werden wéahrend des Betriebes sehr heil3!
Kleinkinder, Tiere vom Geréat wahrend des Betriebes fernhalten.

Niemals die heien Oberflachen des Gerates wahrend des Betriebes und
auch unmittelbar nach dem Betrieb beriihren.

Das eingeschaltete Gerét nicht bewegen. Sollte dies dennoch erforderlich
sein, hitzebesténdige Schutzhandschuhe verwenden.

Das Geréat nach dem Betrieb und vor dem Transport vollstandig abkihlen
lassen.

Spritzer von heiRem Fett/Ol kénnen wahrend des Betriebes
Verbrennungen der Hande und Arme verursachen.

Niemals Wasser in das heile Fett/Ol gielRen.

Grillgut mit Hilfe von geeigneten Kuchenutensilien in die Grillpfanne legen
und entnehmen.

Bei der Speisenzubereitung geeignete Schutzhandschuhe und
Arbeitskleidung tragen, um Verbrennungen durch spritzendes Fett
vorzubeugen.

ACHTUNG!

Die Benutzung einer leeren Grillpfanne bei hohen Temperaturen kann
zu Verformungen der Grillpfanne oder zu Materialschaden fuhren.

Lassen Sie die Grillpfanne niemals im leeren Zustand bei maximaler
Leistung auf dem Gestell.

Die Grillpfanne immer langsam aufheizen.
Die Grillpfanne niemals ohne Fett beheizen!
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Vor der Inbetriebnahme

4.

GEFAHR!
Die Dichtigkeitsprifung darf niemals mit offener Flamme erfolgen!

Fuhren Sie vor der Inbetriebnahme des Gas-Tischbraters eine
Dichtigkeitspriifung durch.

Stellen Sie vorher sicher, dass das Gasflaschenventil geschlossen ist.

Bepinseln Sie die Gasanschliisse / Verbindungen mit Seifenlauge oder
benutzen Sie geeignetes Gasleckspray.

Setzen Sie anschlieRend den Gasschlauch unter Druck, indem Sie das
Gasflaschenventil 6ffnen.

Die Verbindungen sind dicht, wenn keine Seifenblaschen aufschaumen.

5.

6.
7.

Prifen Sie im Falle einer Undichtigkeit die Verbindungen, ziehen Sie diese
nach.

FUhren Sie erneut eine Dichtigkeitspriifung, wie oben beschrieben, durch.

Reinigen Sie das Gerat und das Zubehoér vor dem Gebrauch. Beachten Sie die
Hinweise im Abschnitt 6. ,,Reinigung und Wartung*.

Wichtige Hinweise fur den Benutzer

Prufen Sie vor jeder Inbetriebnahme, dass das Gerét nicht beschadigt ist und
kein Gas austritt.

Priifen Sie vor der Inbetriebnahme, dass das Gerat einen sicheren Stand hat.

Achten Sie darauf, dass der Gasschlauch unterhalb des Gerates verlegt ist und
nicht heif wird.

Achten Sie beim Betrieb darauf, dass immer geniigend Abstand zu Kindern,
Tieren oder gréReren Menschenansammlungen besteht. Sperren Sie den
Bereich, wenn noétig, mit geeigneten Mitteln ab. Es besteht
Verbrennungsgefahr!

Bei Betrieb des Gerates mit Grillpfanne darf keine Fettauffangschale
benutzt werden. Entfernen Sie vor dem Gebrauch des Geréates mit der
Grillpfanne die Fettauffangschale. Wird dies nicht beachtet, kann es zu
Stérungen kommen, die sogar zur Unbrauchbarkeit des gesamten Gerates
fuhren kénnen.

Bevor Sie mit dem Grillen auf einem Grillrost beginnen, fiillen Sie die
Fettauffangschale mit etwas Wasser und schieben Sie sie in die daflr
vorgesehenen Fuhrungsschienen unterhalb des Rahmens. Bei Betrieb des
Geréates mit Grillrost immer die Flammenabdeckung und die
Fettauffangschale einsetzen.
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» Achten Sie immer auf den Fllstand der Fettauffangschale und entleeren Sie
diese regelmaRig.

* Benutzen Sie fiir den Transport oder das Entleeren der Fettauffangschale im
heiBen Zustand geeignete Schutzhandschuhe.

Installation und Bedienung

Zindung der Brenner

Abb. 8

1. Drehen Sie den linken Gasregler (5, Abb. 5) von der ,0“-Stellung um 90° nach
links, driicken Sie den Gasregler ein, driicken Sie den roten Knopf am Piezo-
Zunder (6) und ziinden Sie damit den linken Brenner (8).

2. Halten Sie den Gasregler noch etwa weitere 10 Sekunden gedriickt, damit der
Brenner in Betrieb bleibt.

Sollte die Flamme erléschen, erst nach ca. 2 Min. den Brenner erneut ziinden.

VORSICHT!

Zinden Sie den Gasbrenner direkt nach dem Einschalten. Sollte dies nicht
madglich sein, schalten Sie die Gaszufuhr aus und warten Sie bis das
ausgestromte Gas sich verflichtigt hat, bevor sie es erneut versuchen.

3. Nehmen Sie danach durch Eindriicken und Linksdrehung des néchsten
Gasreglers den zweiten Brenner (9) in Betrieb.

Die gleiche Vorgehensweise gilt auch fiir die Zindung des dritten (10) bzw. vierten
Brenners.
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Damit die Flamme Uberspringt, kann immer nur der benachbarte Brenner
zum bereits brennenden in Betrieb genommen werden.

4. Drehen Sie nach der Ziindung der Brenner die Gasregler auf die gewtinschte
Position. Wahlen Sie zwischen der kleinen und groRen Flamme (Symbole auf
dem Gasregler beachten).

Gerat ausschalten

1. Um das Gerat nach dem Gebrauch auszuschalten, drehen Sie alle Gasregler
nach rechts.

VORSICHT!

Bei langerem Nichtgebrauch, bei Betriebsstérung oder unregelméaiigem
Betrieb des Gerates muss das Gasflaschenventil geschlossen werden.

6 Reinigung und Wartung

Der Betreiber muss dafiir sorgen, dass das Gerat und dessen Sicherheits-
einrichtungen im funktionsgerechten Zustand gehalten werden. Regel- und
sicherheitstechnische Einrichtungen missen auf ihre Wirksamkeit gepruft werden.
Wartungs-, Reinigungs- und Reparaturarbeiten dirfen nur von entsprechend
fachlich ausgebildetem Personal durchgefiihrt werden.

Ist die Demontage von Sicherheitseinrichtungen beim Warten, Reinigen und
Reparieren erforderlich, diese unmittelbar nach Abschluss der Arbeiten wieder
anbringen und auf Funktion prifen.

Samtliche Wartungs- und Reinigungsarbeiten gemaf Betriebsanleitung in den
beschriebenen Zeitintervallen durchfiihren.

6.1 Sicherheitshinweise zur Reinigung

» SchlieRen Sie vor der Reinigung den Gashahn der Gasversorgung.
+ Lassen Sie das Gerat vollstéandig abkuhlen.
* Verwenden Sie keinen Druckwasserstrahl, um das Gerét zu reinigen.

* Verwenden Sie keine spitzen oder metallischen Gegenstéande (Messer, Gabel
etc.) um das Gerét zu reinigen. Spitze Gegenstande kdnnen das Gerat
beschadigen.

* Verwenden Sie zum Reinigen keine Scheuermittel, Iésemittelhaltige oder
atzende Reinigungsmittel. Diese kénnen die Oberflache beschadigen.
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Reinigung und Wartung

Reinigen Sie das Gerat niemals mit entztindlichen oder explosiven
Flussigkeiten. Die Dampfe kdnnen bei Inbetriebnahme des Geréates eine
Feuergefahr oder eine Explosion verursachen.

Verwenden Sie keine Stahlwolle, Stahlbiirsten oder Spatel, von denen
Eisenpartikel zuriickbleiben kénnen. Diese Materialien kdnnen oxidieren und
Rost auf dem Gerét hinterlassen.

6.2 Reinigung

1. Reinigen Sie das Gehause des Gerates sorgfaltig mit lauwarmem Wasser und
einem milden Reinigungsmittel.

2. Reinigen Sie die Grillpfanne bzw. Grillrost, Flammenabdeckung, sowie die
Fettauffangschale nach jedem Gebrauch mit warmem Wasser und einem
weichen Tuch, Schwamm oder Spiilbirste. Verwenden Sie bei Bedarf ein
mildes Reinigungsmittel (Seifenldsung).

3. Spilen Sie die gereinigten Teile mit klarem Wasser nach.

4. Trocknen Sie die gereinigten Teile anschlieBend grundlich ab.

5. Achten Sie bei der Reinigung des Gerates darauf, dass der Piezo-Ziinder und
die Thermoelemente der Gasbrenner nicht nass werden.

6. Reinigen Sie regelmaRig die Beluftungsoéffnungen im vorderen Bereich des
Geréates mit einer weichen Biirste.

6.3 Wartung

ACHTUNG!

Wartungsintervalle unbedingt beachten!

Alle Wartungs- und Reparaturarbeiten nur von einem autorisierten
Gasfachbetrieb durchfuhren lassen.

Zur Aufrechthaltung der Funktion muss das Gerat mindestens zweimal im Jahr
einer Wartung unterzogen werden.

Wir empfehlen, die abgenutzten Teile wéhrend der Wartung zu ersetzen, so dass
weitere Eingriffe des Kundendienstes und plétzliche Stérungen des Gerétes
vermieden werden.
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7 Mogliche Funktionsstdérungen
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Die folgende Tabelle enthalt Beschreibungen von mdéglichen Ursachen und
MaRnahmen zur Behebung von Funktionsstérungen oder Fehler beim Betrieb des
Gerates. Arbeiten dirfen nur von entsprechend ausgebildetem Fachpersonal
durchgefiihrt werden.

Wenn sich die Funktionsstdrungen nicht beheben lassen, kontaktieren Sie den
Kundendienst. Geben Sie unbedingt die Artikel-Nummer, die Modell-Bezeichnung
und die Serien-Nummer an. Diese Angaben finden Sie auf dem Typenschild des

Gerates.
Stérung

Brenner ziindet
nicht

Zundflamme
nicht korrekt

1062213

Mogliche Ursache
Piezo-Zunder defekt
Defektes Thermoelement
Verschmutzte Zindkerze
Defekter Druckregler

Leere Gasflasche

Knick im Gasschlauch
Verstopftes Gasflaschenventil
Gasflasche ist (fast) leer
Knick im Gasschlauch

Gasflaschenventil ist nicht
vollsténdig geoffnet

Duse verstopft

Defektes Gasflaschenventil

Behebung

Kundendienst kontaktieren

Gasflasche austauschen
Gasschlauch austauschen
Kundendienst kontaktieren
Gasflasche austauschen
Gasschlauch austauschen
Gasflaschenventil vollstédndig

offnen

Kundendienst kontaktieren
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8 Entsorgung
Gasgerate

Entsorgung

Das ausgediente Gerét sollte am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den
nationalen und 6rtlichen Bestimmungen entsorgt werden. Nehmen Sie hierzu
Kontakt zu einer auf Entsorgung spezialisierten Firma auf oder setzen Sie sich mit
der Entsorgungsabteilung Ihrer Kommune in Verbindung.

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen Gefahren ausgeschlossen sind,
machen Sie Ihr Altgerét vor der Entsorgung unbrauchbar und bringen Sie es zu den
entsprechenden 6rtlichen Annahmestellen.
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