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D artscher

Produktbeschreibung

9-teiliges Kochtopf-Set

e Chromnickelstahl e Schiittrand e Kaltgriffe
e geeignet fiir Induktion, Gas- und Elektrokochstellen

4 Topfe mit Deckel

2,0 Liter @16 cm Hoéhe 10,0 cm
2,7 Liter @18 cm Hoéhe 11,0 cm
5,1 Liter @ 24 cm Hoéhe 11,5 cm
6,1 Liter @20 cm Hoéhe 20,0 cm
1 Pfanne

2,8 Liter @ 24 cm Hoéhe 6,5 cm
Hinweise:

e Lassen Sie niemals einen leeren Kochtopf auf dem heiRen Kochfeld stehen!

e Lassen Sie die Kochtdpfe niemals fir eine lange Zeit unbeaufsichtigt auf dem
heilRen Kochfeld stehen.

e Versuchen Sie beim Kochen immer die niedrigste Temperatur zu benutzen,
dies minimiert die Verfarbungen am Boden der Kochtépfe.

e Geben Sie das Salz immer in kochendes Wasser, damit dieses die Kochtopfe
nicht angeifen kann.

Pflege der Kochtdpfe:

1) Bevor Sie die Kochtopfe benutzen, spilen Sie diese mit Spulmittel und heiRem Wasser
grindlich aus und trocknen Sie sie ab, damit produktions- und verpackungsbedingte
Rickstande von den neuen Kochtdpfen entfernt werden.

2) Die Kochtdpfe sind spulmaschinenfest. Dennoch kann es passieren, dass sie durch die
hohe Temperatur, welche von der Spilmaschine beim Trocknungsvorgang erreicht
wird, Wasserflecken bekommen. Um Wasserflecken zu vermeiden, entnehmen Sie die
Kochttpfe aus der Spulmaschine, bevor diese mit dem Trocknungsprogramm beginnt.
Trocknen Sie die Kochtopfe daraufhin mit einem weichen Tuch ab.

3) Reinigen Sie die Kochtdpfe nach dem Gebrauch mit einem Schwamm oder einer
Geschirrbirste und einem handelsublichen Reinigungsmittel. Bei einer starkeren
Verschmutzung empfehlen wir, die Kochtopfe fir eine Weile in Wasser einzuweichen.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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Product description

Cookware set 9-piece

e chrome-nickel steel ® pouring rim e cold handles
e induction, gas, electric-suitable

4 pots with lids

2.0 litres @16 cm 10.0 cm height
2.7 litres @18 cm 11.0 cm height
5.1 litres @24 cm 11.5 cm height
6.1 litres @20 cm 20.0 cm height
1 pan

2.8 litres @24 cm 6.5 cm height
Hints:

o Never leave the empty pot on a heated plate!

o Never leave the pots on a heated plate unattended for a long time.

e During cooking, try to use the lowest possible temperatures to minimize pots
discolouration.

o Always add salt only to boiling water to prevent the salt from damaging the pots.

Maintenance:

1) Before the first use, thoroughly clean the pots with a detergent and hot water, and then
dry, to remove any manufacturing residues and packaging material leftovers.

2) The pots are dishwasher safe. However, due to high temperature during washing in a
dishwasher water spots may appear on the pots. To prevent the spots, remove the pots
from the dishwasher before the drying phase. Dry the pots with a soft kitchen towel.

3) After the use, clean the pots with a sponge or dishwashing brush and popular
dishwashing liquids. In the case of more stubborn marks, we recommend to leave the
pots in water for a while.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax: +49 (0) 5258 971-120
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Description du produit

Set de 9 casseroles

e acier chrome-nickel e bord anti-goutte e poignées isolées contre la chaleur
e adaptées a la cuisson par induction, au gaz et électrique

4 casseroles avec couvercles

2,0 litres @16 cm hauteur 10,0 cm
2,7 litres @18 cm hauteur 11,0 cm
5,1 litres @ 24 cm hauteur 11,5 cm
6,1 litres @20 cm hauteur 20,0 cm
1 poéle

2,8 litres @ 24 cm hauteur 6,5 cm
Indications :

o Ne laissez jamais une casserole vide sur le feu !
¢ Ne laissez jamais les casseroles sans surveillance sur le feu trop longtemps.

e Lors de la cuisson, veillez a toujours utiliser la température la plus basse possible,
ce qui permettra de minimiser la coloration du fond des casseroles.

e Toujours ajouter du sel a I'eau bouillante pour que celle-ci n’endommage pas les
casseroles.

Conservation des casseroles :

1) Avant la premiere utilisation, les casseroles doivent étre lavées avec un détergent et de
I'eau chaude, puis séchées pour éliminer tous les résidus de production et d'emballage.

2) Les cassseroles peuvent étre lavées dans un lave-vaisselle. Cependant, il arrive qu'en
raison des températures élevées générées dans la machine lors du séchage, il reste
des taches d'eau sur leur surface. Pour éviter les taches, retirer la casserole du lave-
vaisselle avant que le programme de séchage ne commence. Ensuite, sécher les
casseroles avec un torchon doux.

3) Apres utilisation, laver les casseroles avec une éponge ou une brosse et un produit
vaisselle ordinaire. En cas de salissures plus importantes, nous recommandons de
laisser tremper les casseroles dans I'eau pendant un certain temps.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Allemagne Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Descrizione del prodotto

Batteria di pentole 9 pezzi

e acciaio al cromo - nichel e bordo antigocciolamento e manici antiriscaldamento
e per cucine a induzione, gas ed elettriche

4 pentole con coperchio

2,0 litri @16 cm altezza 10,0 cm
2,7 litri @18 cm altezza 11,0 cm
5,1 litri @ 24 cm altezza 11,5 cm
6,1 litri @20 cm altezza 20,0 cm
1 padella

2,8 litri @ 24 cm altezza 6,5 cm
Indicazioni:

e Non lasciare mai la pentola vuota sui fornelli caldi!
o Non lasciare le pentole incustodite sui fornelli caldi.

e Se possibile, impostare la temperatura piu bassa possibile. In questo modo il fondo
delle pentole non scolorisce.

o Mettere il sale nell'acqua solo quando bolle. In questo modo si previene il
danneggiamento delle pentole.

Curadelle pentole:

1) Prima del primo uso, lavare accuratamente le pentole con detersivo e acqua calda.
Asciugare per eliminare i residui di produzione e resti dell'imballo.

2) Le pentole possono essere lavate in lavastoviglie. Puo capitare che a causa di alta
temperatura che si crea all'interno della lavastiviglie durante il processo di asciugatura,
le pentole si macchiano. Per evitarlo, togliere le pentole prima del processo di
asciugatura. Asciugare le pentole con un panno morbido.

3) Dopo l'uso lavare le pentole con spugna o spazzola per stoviglie e detersivi presenti in
commercio. In caso di sporco ostinato, lasciare le pentole in ammollo.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Descripcién del producto

Juego de cocina, 9 piezas

e Acero inoxidable al cromo niquel e borde anti goteo e asas frias
e se puede usar en cocinas de induccién, de gas y eléctricas

4 ollas con tapas

2,0 litros @16 cm altura 10,0 cm
2,7 litros @18 cm altura 11,0 cm
5,1 litros @ 24 cm altura 11,5 cm
6,1 litros @20 cm altura 20,0 cm
1 sartén

2,8 litros @ 24 cm altura 6,5 cm

Recomendaciones:

e iNunca dejar olla vacia en la cocina caliente!
e Nunca dejar ollas en la cocina caliente sin vigilancia durante un largo rato.

e Al cocinar, tratar de usar las temperaturas minimas, lo que ayudara a minimizar la
decolorizacion de las ollas

o Afadir sal s6lo al agua hirviente para evitar dafios en las ollas.

Limpieza de las ollas:

1) Antes del primer uso es necesario limpiar minuciosamente las ollas usando
detergente y agua hirviente, luego, secar para quitar los restos de postproduccion y
los restos del embalaje

2) Se puede lavar en lavavajillas A pesar de eso, en consecuencia de alta temperatura
producida en un lavavajillas durante el proceso de secado, es posible que haya
manchas de agua. Para evitar las manchas de agua, hay que sacar las ollas del
lavavajillas antes de que comience el programa de secado. Luego,secar las ollas
usando un pafio suave.

3) Después de usar, limpiar las ollas usando una esponja o un cepillo para limpiar la
vajilla y un detergente disponible en el mercado. En caso de suciedad méas fuerte,
le recomendamos dejar las ollas sumergidas en el agua durante algun tiempo.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Descricao do produto

Conjunto de panelas de 9 pecas

e aco de cromo-niquel e borda para evitar respingos e pegadores que nao se
aquecem e adequado para fogoes de inducao, a gas e elétricos

4 panelas com tampas

2,0 litros @16 cm altura 10,0 cm
2,7 litros @18 cm altura 11,0 cm
5,1 litros @ 24 cm altura 11,5 cm
6,1 litros @20 cm altura 20,0 cm
1 panela

2,8 litros @ 24 cm altura 6,5 cm
Dicas:

e Nunca deixar a panela vazia sobre o fogao quente!

e Nunca deixar panelas sem cuidados por um longo espaco de tempo sobre o fogéo
quente.

e Durante o processo de cozimento, deve-se tentar utilizar sempre que possivel a
temperatura mais baixo, o que minimizara a descoloragéo do fundo das panelas.

e Adicionar sal sempre a agua fervente para que ndo cause danos as panelas.

Cuidados com as panelas:

1) Antes da primeira utilizagdo, deve-se limpar bem as panelas com detergente e agua
quente e, em seguida secar para se remover 0s restos da embalagem.

2) Pode-se lavar as panelas na maquina de lavar. Mesmo assim pode acontecer de
surgirem manchas de agua nas panelas na maqguina de lavar em decorréncia das
altas temperaturas. Para se evitar estas manchas, deve-se retirar as panelas da
magquina de lavar antes da mesma iniciar o processo de secagem. Em seguida,
seque as panelas com um pano macio para utensilios.

3) Apbs a utilizagdo, lavar as panelas com uma esponja ou escova para utensilios e
produtos de limpeza de utensilios disponiveis no mercado. Em caso de sujeiras
maiores, recomendamos encher as panelas com agua e deixa-las por algum tempo.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemanha Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Beschrijving van het product

9-delige pannenset

e chroomnikkelstaal e anti-drip rand e koel blijvende handgrepen
e geschikt voor de inductie kookplaat, gasfornuis en elektrisch fornuis

4 pannen met deksel

2,0 liter @16 cm hoogte 10,0 cm
2,7 liter @18 cm hoogte 11,0 cm
5,1 liter @ 24 cm hoogte 11,5 cm
6,1 liter @20 cm hoogte 20,0 cm
1 koekenpan

2,8 liter @ 24 cm hoogte 6,5 cm

Aanwijzingen:
o Nooit een lege pan op een heet fornuis laten staan!

* Nooit een pan lange tijd zonder toezicht op een heet fornuis laten staan.

e Tijdens het koken altijd er voor zorgen dat mogelijkerwijs de laagste temperaturen
worden gebruikt, wat de verkleuring van de bodem van de pan minimaliseert.

e Zout altijd erbij doen in het kokende water, zodat het de pan niet beschadigt.

Zorg voor de pannen:

1) V66r het eerste gebruik de pannen zorgvuldig wassen met een detergent en heet water
en vervolgens drogen, om de productieresten en de verpakkingsresten te verwijderen.

2) De pannen kunnen worden gewassen in de vaatwasmachine. Maar het kan gebeuren
dat door de hoge temperatuur in de vaatwasmachine tijdens het drogen er op de
pannen watervlekken ontstaan. Om het ontstaan van viekken te voorkomen, dienen de
pannen uit de vaatwasmachine te worden gehaald, v6ér het droogprogramma.
Vervolgens de pannen drogen met behulp van een zachte theedoek.

3) Na het gebruik de pannen wassen met behulp van een sponsje of een afwasborstel en
een algemeen verkrijgbaar afwasmiddel. In het geval van zwaardere vervuiling, de
pannen enkele tijd in water laten weken.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Duitsland Fax: +49 (0) 5258 971-120




© artscher

Produkt beskrivelse

9 dele grydeseaet

e krom-nikkel stal e anti-dryp kant e kolde handtag
e egnet til induktionskomfurer, gaskomfurer og elkomfurer

4 gryder med lage

2,0 liter @16 cm hgjde 10,0 cm
2,7 liter @18 cm hgjde 11,0 cm
5,1 liter @ 24 cm hgjde 11,5 cm
6,1 liter @20 cm hgjde 20,0 cm
1 pande

2,8 liter @ 24 cm hgjde 6,5 cm

Anvisninger:

Efterlad aldrig tomme gryder pa en varm overflade!
Efterlad aldrig gryderne uden opsyn pa en varm overflade.

Prgv at bruge de laveste mulige temperaturer, som vil minimere misfarvning af
bunden af gryderne.

Altid tilfgj salt til kogende vand, for at undga skade af gryderne.

Rengaring af gryderne:

1
2)

3)

Gryderne skal vaskes med varmt vand og et mildt vaskemiddel.

Gryderne kan renggres i en opvaskemaskine. Det kan det ske, at p& grund af den
hgje temperatur, der genereres i opvaskemaskinen under tarreprocessen, forbliver
der vandpletter pa gryderne. For at undga sadanne pletter, fiern gryderne fra
opvaskemaskinen, fgr tarreprogrammet starter. Tar af med en blgd klud.

Nar du er faerdig med at bruge gryderne, vask dem med en svamp eller bgrste og brug
et mildt renggringsmiddel. | tilfeelde af kraftigere snavs, anbefaler vi at iblgdseette
gryderne i vand.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Tyskland Fax: +49 (0) 5258 971-120
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OnucaHwme npoaykra

KomMmnnekT KacTpronb, 9 aneMeHTOB

® XPOMHUKerieBas CTallb e C KpaeM, 3arHyTtbimMm Aons y,EI,OGCTBa cnuBa
® XOonoAHble Py4yku e noaxoauT ANsA NpUrotoBneHnsa Ha UHAYKUUOHHDbIX, ra3oBbIX
N ANEeKTPpUYeCKUX nnmtax

4 KacTpronu € KpbIWKamMm

2,0 nutpa @16 cm BbicoTa 10,0 cm
2,7 nutpa @18 cm BbicoTa 11,0 cm
5,1 nutpa @ 24 cm BbicoTa 11,5 cm
6,1 nutpa @20 cm BbicoTa 20,0 cm
1 ckoBOpoaa

2,8 nutpa 24 cm BblCOTa 6,5 cm
PekomeHgauuum:

e Hukorga He cnefyeT OCTaBNATL NYCTYHO KAcTPIOMo Ha ropsayen nnuTe!

e Hukorga He oCcTaBnATb KacTpronio be3 Ha[30pa Ha ropsyen nauTe B Te4eHne
ONUTENbHOIo BpeMEHMN.

o Bo Bpems npUroToBreHus cnenyet ctapaTtbCA UCNONb30BaTb OAHY U3 CaMbIX HU3KNX
TeMmnepartyp, T.K. 3TO MUHUMU3NPYET USMEHEHNE LiBETA HA KaCTPHONb.

e Conb cneayet Bceraa fo6aBnsTh B KUMsLLYO BoAy, YTOObl OHa He Morna noBpeanTb
NMOBEPXHOCTb KaCTpHOIlb.

Yxopa 3a KacTpronsamu:

l) [Nepen nepBbIM NCNOMB30BaAHNEM KaCTpHONU cnegyet TwaTtesnibHO YMbITb C MOMOLLbIO
aeTepreHTa u ropsiden Bogbl, NOCne Yero OCyWnTb C Lenbto yaaneHna oCTaTkoB
NPOU3BOACTBEHHbLIX XXUAKOCTEN U YyNakoBKW.

2) KacTptonm MOXHO MbITb B NOCYAOMOEYHON MawvHe. OgHako B CreacTBUeE BO3OENCTBUS
BbICOKOW TeMnepaTypbl, KOTOpas BO3HMKaET K MOCYJOMOEYHOM MalunHe B npouecce
CYLLEHUS, HA HNUX MOTYT OCTaTbCH NSATHa OT BoAbl. Bo nsbexaHue nateH kacTpionm
cnegyeT BbIHYTb 13 NOCYAOMOEYHOWN MalUWHbI Nepe Havyanom cyliku. [lanee ocywmTb
KacTpIonv C NOMOLLIbIO MArKOW candeTkn Ana nocyabl.

3) [Mocne ncnonb3oBaHMsA KACTpONM cneayeT MbiTb C MOMOLLBIO TyOKM Unu WeTkn ansi
nocyabl, a Takke AOCTYNHbIX CPeACTB ANS MblTbsi Nocyapl. B cnyvyae cunbHbIX
3arpsi3HEHUIN pekoMeHayeM HaMO4YMTb KacTponM Ha HEKOTOpPOoe BpeMs B BOAE.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
epmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120
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Uriin tanimi

9’lu Tencere Seti

e krom-nikel ¢elik « damlamayi 6nleyen kenarlar e isinmayan saplar
e indiiksiyon, gazh ve elektrikli ocaklar icin uygundur

4 adet kapakli tencere

2,0 litre @16 cm yukseklik 10.0 cm
2,7 litre @18 cm yukseklik 11.0 cm
5,1 litre @ 24 cm yukseklik 11.5 cm
6,1 litre @20 cm yukseklik 20.0 cm
1 adet tava

2,8 litre @ 24 cm yukseklik 6.5 cm
ipuglar:

e Bos tencere sicak ocak Uzerine kesinlikle birakilmamalidir!
e Tencereler uzun sire ocakta gézetimsiz birakilmamalidir.

e Tencere altlarinda 1s1 olusmasini 6nlemek igcin yemekleri pisirirken mimkun olan en
dusuk ates kullaniimahdir.

e Tuz her zaman kaynayan suya eklenmelidir. Aksi takdirde tencereler zarar goérebilir.

Tencere bakimi:

1) Tencere ilk kez kullaniimadan énce uretim ve paketleme kalintilarini temizlemek icin
deterjan ve sicak su ile yikandiktan sonra kurutulmalidir.

2) Tencereler bulasik makinesinde yikanabilir. Buna ragmen bulasik makinesinde kurutma
sirasinda olusan yiksek sicaklik sonucunda tencereler tizerinde su lekeleri olusabilir.
Lekelerin olusmasini 6nlemek igin tencereler kurutma programi baslamadan bulasik
makinesinden ¢ikariimalidir. Bulasik makinesinden ¢ikariimis tencereler yumusak bez
ile kurutulmalidir.

3) Tencereler asindirici olmayan stinger ve bulasik deterjan ile yilkanmalidir. Daha inatci
lekeleri temizlemek igin tencereler bir stire suda bekletilebilir.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Almanya Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Opis produktu

9-czesciowy zestaw garnkéw

e stal chromowo-niklowa e brzeg zapobiegajacy kapaniu e nienagrzewajace si¢
uchwyty e odpowiednie do kuchni indukcyjnych, gazowych i elektrycznych

4 garnki z pokrywami

2,0 litry @16 cm wysokos¢ 10,0 cm
2,7 litra @18 cm wysokosé 11,0 cm
5,1 litra @ 24 cm wysokosé 11,5 cm
6,1 litra @20 cm wysokos¢ 20,0 cm
1 patelnia

2,8 litra @ 24 cm wysokosé 6,5 cm
Wskazowki:

o Nigdy nie zostawia¢ pustego garnka na goragcej kuchni!
o Nigdy nie pozostawia¢ garnkéw na dtugi czas bez nadzoru na gorgcej kuchni.

e Podczas gotowania nalezy sie stara¢ uzywaé zawsze mozliwie najnizszych
temperatur, co bedzie minimalizowa¢ przebarwienia dna garnkow.

o S0l dodawa¢ zawsze do gotujgcej sie wody, aby nie mogta ona uszkadzaé garnkow.

Pielegnacja garnkéw:

1) Przed pierwszym uzyciem garnki nalezy doktadnie umy¢ za pomocg detergentu i
gorgcej wody, a nastepnie osuszy¢, aby usungé pozostatosci poprodukcyjne i resztki
opakowania.

2) Garnki mozna my¢ w zmywarce. Mimo to moze sie zdarzy¢, ze w wyniku dziatania
wysokiej temperatury, jaka powstaje w zmywarce podczas procesu suszenia,
pozostang na nich plamy z wody. Aby unikng¢ powstawania plam, garnki nalezy wyjg¢
ze zmywarki, zanim rozpocznie sie program suszenia. Nastepnie osuszy¢ garnki za
pomocg miekkiej Sciereczki do naczyn.

3) Po uzyciu my¢ garnki za pomocg gabki lub szczotki do naczyn i ogélnodostepnych
srodkow do mycia naczyn. W przypadku silniejszych zabrudzen zalecamy namoczenie
garnkéw przez jaki$ czas w wodzie.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Popis vyrobku

Devitidilna sada hrnct

e chromniklova ocel o okraj zabranujici stékani e nezahfivajici se uchyty
e vhodné pro indukéni, plynové a elektrické sporaky

4 hrnce s poklicemi

2,0 litry @16 cm vySka 10,0 cm
2,7 litru @18 cm vyska 11,0 cm
5,1 litru @ 24 cm vyska 11,5 cm
6,1 litru @20 cm vyska 20,0 cm
1 panev

2,8 litru @ 24 cm vyska 6,5 cm
Pokyny:

o Nikdy nenechavejte prdzdné hrnce na horkém sporaku!
o Nikdy nenechavejte hrnce na sporaku delSi dobu bez dozoru.

o P¥ivafeni vZdy pouZivejte pokud mozno nejniZsi teplotu, coz bude minimalizovat
zménu barvy hrncu.

e Sl pfidejte vzdy do vafici vody, aby nemohla poskodit hrnce.

Cisténi hrncu:

1) Hrnce pred prvnim pouzitim dukladné vycistéte Cisticim pFipravkem a horkou vodou,
pak je osuste, abyste odstranili zbytky z vyroby a obalu.

2) Hrnce mlzete myt v mycce. | pfesto se muze stat, Ze nasledkem plsobeni vysoké
teploty, ktera vznika v my¢ce béhem suseni, zlistanou na nich skvrny od vody. Abyste
zabranili vzniku skvrn, vytahnéte hrnce z myc¢ky pfedtim, nez se spusti program suseni.
Pak hrnce osuste mékkym hadfikem.

3) Hrnce po pouziti Cistéte mékkou houbou nebo kartaéem na nadobi a bézné
dostupnymi Cisticimi pFipravky. V pfipadé silnéjsiho znecidténi namodte hrnce na
né&jakou dobu do vody.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Némecko Fax: +49 (0) 5258 971-120
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Opis proizvoda

9-dijelni set posuda

o krom-nikal €elik e rub koji sprje€ava kapanje e hladne rucke
e moze se koristiti za indukcijske, plinske i elektricne Stednjake

4 lonca s poklopcima

2,0 litra @16 cm visina 10,0 cm
2,7 litra @18 cm visina 11,0 cm
5,1 litara @ 24 cm visina 11,5 cm
6,1 litara @20 cm visina 20,0 cm
1 tava

2,8 litra @ 24 cm visina 6,5 cm
Napomene:

o Na uklju€eni Stednjak nikada ne stavljate prazne lonce!
e Lonce nikada ne ostavljajte bez nadzora na uklju¢enom Stednjaku duze vrijeme .

e Prilikom kuhanja postavljate Sto niZzu temperaturu kako biste sprije€ili moguénost da
dno lonca promijeni boju.

e Sol uvijek dodajte do vode koja se kuha — na taj nacin mozete izbjeci ostecivanje lonca.

Odrzavanje lonaca:

1) Prije prve uporabe lonce pazljivo operite koriste¢i deterdzent i vruéu vodu, a poslije
ih isperite kako biste uklonili ostatke od proizvodnje i ostatke pakiranja.

2) Lonce mozete prati u perilici suda. Medutim, moze se dogoditi da zbog visoke
temperature koja se stvara u perilici za vrijeme susSenja suda, na loncima ¢e ostat
mrlje od vode. Kako biste sprije€ili nastanak mrlja, lonce izvadite iz perilice prije
nego ¢e poceti program sudenje. Lonce osusite mekanom krpicom za posude.

3) Nakon uporabe lonce operite pomocu spuzvice ili etkice za sude i kupovnih
deterdZenata za sude. U slu€aju tvrdokornih mrlja preporu¢amo da lonce neko vrijeme
namocite u vodi.
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Termék leirasa

9-darabos edény készlet

e krom-nikkel acél e csepegés mentes perem e nem felmeleged fogantyuk
e megfeleld indukcids, gaz és elektromos tiizhelyekhez

4 edény fedéllel

2,0 liter @16 cm magassag 10,0 cm
2,7 liter @18 cm magassag 11,0 cm
5,1 liter @ 24 cm magassag 11,5 cm
6,1 liter @20 cm magassag 20,0 cm
1 serpenyé

2,8 liter @ 24 cm magassag 6,5 cm
Tanéacsok:

e Soha ne hagyjon Ures edényt a forré tlizhelyen!
e Soha ne hagyja a forr6 tlizhelyen felligyelet nélkil hosszabb ideig az edényeket.

e Fd&zés kdzben, mindig prébaljon meg a legalacsonyabb hémérsékleten fézni, mely
minimalizlhatja az edények aljanak elszinezédését.

e SOt mindig a mér forré vizba rakjon, hogy az ne sértse meg az edény aljat.

Edények karbantartasa:

1) Az els6 hasznalat elétt alaposan tisztitsa meg megfelel6 tisztitdszerrel és forrd vizzel
az edényeket, ezutan szaritsa meg, hogy eltavolitsa a produkcio sordn maradt és a
csomagoléanyag maradvanyok eltavolitdsdhoz.

2) Az edények mosogatogépben moshatoak. Ennek ellenére megtorténhet, hogy a magas
hémérséklet kovetkeztében, mely a szaritasi folyamat kézben lehet a mosogatégépben,
hogy vizfoltok maradhatnak az edényeken. A foltmaradvéanyok elkertléséhez, vegye ki
az edényeket, miel6tt megkezdédik a szaritasi program. Ezutan szaritsa meg az
edényeket puha konyharuhéaval.

3) A haszndlat utan mossa el az edényeket szivacs, vagy kefe segitségével, és
altalanosan elérhetd tisztitoszerrel. Er6s szennyezddés esetén ajanlott az edények
vizbe aztatasa egy ideig bizonyos ideig.
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MEPIFPA®H MPOIONTOZX

ZeT 9-HAYEIPIKWYV OKEUWV

o XpwHIOo-VIKEAIO XAAuBag e xeiAn atro@uyng oTdAagng e AaBég Trou dev
zeoTaivovTal @ KATAAANAA YIO ETTAYWYIKEG, GUOIKOU aEPIOU KOl NAEKTPIKEG EOTIEG

4 KaToapOAEG JE KATTAKIA

2,0 Aitpa @16 cm Uwog 10,0 cm
2,7 Aitpa @18 cm Uwog 11,0 cm
5,1 Aitpa @24 cm Uyog 11,5 cm
6,1 Aitpa @20 cm Uwog 20,0 cm
1 Tnyavi

2,8 Aitpa @ 24 cm Uyog 6,5 cm
Odnyieg:

o [loTé ynv a@AveTe pia Kevr katoapoAa o€ CeoTh eoTial

o [1OTE PNV a@AveTe KATOAPOAEG XWPIG ETTIBAEWN yIa HEYAAO XPOVIKO dIGoTNUa OE CE0TA
Koudiva.

o Katd mn di1GpKeIa TOU PJayEIPEPATOG, TTPETTEI TTAVTA VA TTPOCTTABACETE va
XPNOIMOTTOINCETE TN XAPNAGTEPN duvaTr) BepuoKpaaia, n otroia Ba EAAYICTOTTOINTEI
TOV ATTOXPWHATICHO TOU TTATOU TWV KATOOGPOAWV.

e To oAdT TTpoCBETOUNE TTAVTA OE BPACTO VEPO YIA VO PNV PTTOPEi va BAAWE TIG
KOTOOPOAEG.

PpovTida KaToapPOAWV:

1) Mpiv amré TNV TPWTN XProN Ol KATOOPOAEG TIPETTEI va TTAUBOUV E ATTOPPUTTAVTIKO Kal
Ce0T0 vePO, KAl OTN GUVEXEIQ VO OTEYVWOOUV YIA VA ATTORAKPUVOOUV TUXOV
UTTOAEippOTa aTTé TNV TTAPAYWYK] KAI Th CUCKEUATIa.

2) Ta okeln ptropouv va TTAUvovTal o€ TTAUVTAPIO TATwyY. QoTd00, UTTOPE va GUUBET OTI
Aoyw TNG uWnAARG Bepuokpaaciag TTou dnuioupyeiTal oTn Punxavr Katd tn dIGpKela TNG
d1adikagiag oTeyvwpaTog, Ba TTapapeivouv TTavw Toug Aekédeg vepou. MNa va
ATTOQUYETE TN dnuIoupyia TETOIWV AeKEDWV, a@aIpéoTe T OKEUN ATTO TO TTAUVTHPIO
TATWY TTPIV a1 TNV £VvapEn Tou TTPOYPAPPATOS OTEYVWHATOG. ETTopévg oTeyvwaTe
TIG KATOOPOAEG XPNOIMOTTOIWVTAG HOAAKO TTavi yia TidTa.

3) Metd Tn XpAon, TTAUVETE TIG KATOAPOAES UE Eva opouyydpl ) BoupToa TATWY Kal
YEVIKWG O100£01Ua aTTOPPUTTAVTIKA TTIATWY. ZTNV TTEPITITWON 1110 dUCKOANG BPWHIAG,
OUVIOTOUHE JOUAIOOHUO TWV OKEUWYV O€ VEPOS YIa KATTOIO XPOVIKO SIACTNA.
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