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1.1

2.

2.1

Sprawy ogolne

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera podstawoweolnfacje, ktOre naky
uwzgkdniat podczas monfali, wytkowania i utrzymania. Przed rozpecem
instalacji i uruchomieniem zaréwno monter, jak figqmmel obstugi powinni
przeczyté calh instrukcg, ktora nasipnie powinna b§ przechowywana
w poblizu urzdzenia, aby zawsze rwa byto z niej skorzysta

Zastosowanie

Indukcyjne uradzenia do gotowania sty do przygotowywania positkow. Mag
by¢ stosowane do gotowania, podtrzymywania temperatélgmbirowania,
grillowania itp. potraw. Uwaga, w przypadku Kkoramsh z urzdzea
indukcyjnych naley stosowa specjalne naczynia.Nie nalery stosowa tak
zwanych produktéoWNO-NAME. Dno naczynia musi ldymagnetyczne. W razie
potrzeby mana to sprawdziza pomog magnesu.

Opis produktu

Produkty
Modele BM

A105.942, A105.943A105.954, 282410, 282.420,

Modele Bl

A105.946, A105.948, A105.949, A105.952, A105.95308.956, A105.957
Modele BW

105.840, A105.935, A105.936, A105.937, A105.938

Zwarta budowa modutowa

tatwy monta

tatwos¢ serwisowania

Prostota obstugi za pompobrotowej gaiki

Zwarta elektronika mocy unibwia tatwa i bezpieczn eksploatagj
Maksymalne bezpiecastwo eksploatacji dzki funkcjom ochronnym
i kontrolnym

Niewielkie wymiary zewgtrzne

Niewielki cigzar
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2.2 Dane techniczne

2.2.1 Obstuga i kontrola

Lampka jraca lub rozpoznawanie naczynia

Regulator mocy — potencjometr

Wielkosci

2V DC/ca. 10mA (czerwona LED)
0 Ohm — 10 kOhm

S x G xW Powierzchnia Ceran

105.840

330 x 380 x 175 mm

Zagtebienie wok

A105.942,.943,.954 340 x 420 x 100 mm 290 x 290 mm
A105.946,.948,.949 400 x 455 x 120 mm 350 x 350 mm
A105.956,.957 400 x 655 x 120 mm 350 x 560 mm
A105.952,.953 700 x 455 x 120 mm 650 x 350 mm
A105.935,.936,.937 400 x 455 x 180 mm Zelgienie wok
A105.938 500 x 555 x 235 mm Zagienie wok
A105.950 400 x 400 mm 350 x 350 mm
A105.958 400 x 700 mm 350 x 650 mm
A105.968 700 x 700 mm 650 x 650 mm
282.410 400 x 700 x 860-900 mm 350 x 605 mm
282.420 800 x 700 x 860-900 mm 650 x 605 mm
2.2.2 _Techniczne dane uradzen
Urzadzenie Napecie Moc Ciezar
105.840 1x230V 3.0 kw 8,5 kg
A105.942,.943,.954 1x230V 2.5,3.0, 3,5 kW 9 kg
A105.949 3x 400V 5 kw 13 kg
A105.946,A105.948 1x230V 3.0, 3.5 kw 11-13 kg
A105.937 3x 400V 5kW 14 kg
A105.935,A105.936 1x230V 3.0, 3.5 kw 11-13 kg
A105.938 3x 400V 8 kw 19 kg
A105.950 3 x 400V 5 kw 12 kg
A105.958 3x 400V 7,10 kw 21 kg
A105.968 3x 400V 20 kw 40 kg
282.410 3 x 400V 10 kw 50 kg
282.420 3x 400V 20 kW 80 kg

2.2.3 Warunki dziatania

maks. odchytka nagtia w sieci od znamionowego

czestotliwos¢
Klasa ochronngxci

min. srednica naczynia

Wer.1.4
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3 Instalacja

3.1

Dane elektryczne usdzen

3.1.1. Uradzenia wg mocy (2,5 kW, 3 kW)

1-fazowe pole indukcyjne (napgcie 230 V +5% / -10%)

Przytacze |Kolor Czestotliwosé Bezpiecznik
Faza czarny 50 Hz / 60 Hz brak
N niebieski czestotliwos¢ bezp. sterucy
robocza 1 X 400mA T
22-35 kHz (zwhoczny)
PE zOho/zielony
3.1.2.Urzadzenia wg mocy (3,5 kW)
1-fazowe pole indukcyjne (napgcie 230 V +5% / -10%)
Przytacze |Kolor Czestotliwosé Bezpiecznik
Faza czarny, bgzowy lub1 | 50Hz /60 Hz| 2 X 20A FF
(super szybki)
N niebieski lub 2 czgstotliwos¢ bezp. steruicy
robocza 2 X 160mA T
22-35 kHz (zwloczny)
PE zOho/zielony
3.1.3.Urzadzenia wg mocy (5 kW)
3-fazowe pole indukcyjne (napgcie 400 V +5% / -10%)
Przytacze |Kolor Czestotliwosé Bezpiecznik
Faza czarny, bgzowy lub 50Hz/60Hz| 3 X12,5AFF
1,2,3 (super szybki)
N niebieski lub 4 czestotliwos¢ 2X100mA T
robocza (zwioczny)
22-35 kHz
PE zoho/zielony

3.1.4.Urzadzenia wg mocy (7 kW, 8 kW)

3-fazowe pole indukcyjne (napgcie 400 V +5% / -10%)

Przytacze |Kolor Czestotliwosé Bezpiecznik

Faza czarny, bgzowy lub 50Hz /60 Hz| 3 X 16A FF
1,2 .3 (super szybki)

N niebieski lub 4 czgstotliwosé 2X100mA T

robocza (zwioczny)
22-35 kHz
PE zOho/zielony
Otoczenie

maks. temperatura otoczenia

przechowywanie >-20°C do +70°C
maks. wilgotnaéé wzgledna

zytkowanie >+5°C do +35°C

przechowywanie >10% do 90%
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3.2

3.3

3.4

Wymagania instalacyjne

Urzadzenie indukcyjne naby ustawé na poziomej powierzchni. Nie wolno
zakryw& otworow doprowadzania i odprowadzania powietrzadi@e musi
mie¢ nasnos¢ co najmniej 40 kg. Wykznik sieciowy musi bytatwo dosgpny.

Zalecenia instalacyjne

Nalezy przestrzega ponizszych zaleca:

Sprawdzt | upewnt si¢, ze napgcie w instalacji elektrycznej ma wagtozgodmn
Z podan na tabliczce znamionowej.

Instalacja elektryczna musi odpowigdakalnym warunkom przewidzianym dla
instalacji w budynkach. Natg przestrzegaprzepisow SEP.

Urzadzenie indukcyjne jest wypasane w kabel sieciowy, ktéry mina
podiczy¢ do gniazda za pomgodpowiedniej wtyczki.

W przypadku instalacji wytznika r&nicowopgdowego, musi on ky
przystosowany do pdu min. 30 mA.

Nalezy unikaé zastaniania stref doprowadzania i odprowadzanigigitcza przez
inne przedmioty (materiaty, meble itd.).

Nalezy unika® zasysania przez wdzenia indukcyjne gacego powietrza
Z otoczenia (urgzenia stgj blisko obok siebie, w poldii kottow warzelnych,
piecow). W innym przypadku nalg zastosowakanat powietrzny.

Urzadzenie indukcyjne nie nie st& w poblizu gomcych powierzchni ani na
nich.

Urzadzenie jest wyposane w filtr zasysacy. Mimo to naley si¢ upewnt, ze
znajdugce s¢ w otoczeniu cgsteczki ttuszczu niegola zasysane przez wydzenie
indukcyjne (w pobliu frytkownic, ptyt do grillowania lub patelnie wygimych).

Zasysane powietrze powinno reartas¢ mniejsz niz +35°C.

Personel obstugowy musi zadbao to, aby wszelkie prace instalacyjne,
konserwacyjne i inspekcyjne byly przeprowadzaneppersonel specjalistyczny.

Zalecenia instalacyjne dla modelu do zabudowy

Zasysane powietrze musi dydoprowadzane kanatem bezpminio do
wentylatorow  za pgednictwem dostarczonego filtra. Przekréj kanatu
zasysajcego musi b§ wickszy niz 200 cmz.

Nie tworzy sprzzenia termicznego. Powietrze odlotowe niezmby ponownie
zasysane, poniewgrowadzi to do wzrostu temperatury agzenia.

Montaz musi by sprawdzony pod dgtem praktycznej przydatdoi. W tym celu
nalezy ustalt maksymalg temperatuy blachy chtodzcej. Pomiar wykonuje si

na podstawowej ptycie blachy chiege] pod cewk indukcyjrms, po srodku
modutu transmisyjnego (da, czarna bryta). Mierzona temperatura podczas 2-
godzinnej pracy przy temperaturze otoczenia wygmegz 20°C nie powinna
przekracza 50° C.

Wszystkie modele Bl (A105.950,A105.958,A105.968)smby¢ zamocowane.
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- Przewod potencjometru przy odleggamch wekszych nik 90 cm naley
ekranowa, a ekran podtczy¢ do zacisku S modutu indukcyjnego.

- Kabel zasilagjcy naley ekranowéa w kazdym przypadku i zadldgao pewne styki
po obu stronach.

- Rozhcznik sieciowy naley zaplanowa tak, aby byt wydczany najwyej 5 razy
dziennie.

Urzadzenia indukcyjne & wyposaone w kabel iwtyczk ktore odpowiadaj
krajowym przepisom.
Upewni¢ sie, ze wtyczka zostata prawidtowo okablowana:

Przytacze elektryczne musi odpowiadaprzepisom
obowigzujacym w danym kraju!

Uwagal! Uwagal!
Niewtasciwe napiecie moze spowodowac Przytacza elektryczne musza by¢
uszkodzenie urzadzenia indukcyjnego wykonane przez personel specjalistyczny

4  Uruchomienie
4.1 Montaz

Urzadzenia indukcyjnegwyposaone w kabel zasilagy. Nalezy je podhcza do
gniazdasciennego. Jdi urzadzenie nie posiada wtyczki, naleja podbczye
zgodnie z punktem 3. Instalacje elektryczne mub3¢ wykonywane przez
uprawnione przedgbiorstwo z uwzgjdnieniem obowjzujacych przepisow
krajowych i lokalnych. Przedsgdiorstwa wykonujce instalacjegodpowiedzialne
za jej prawidtowé¢ i zgodnad¢ z przepisami dotyegrymi bezpieczéstwa.
Nalezy uwzgkdnia& wskazowki zawarte na tabliczkach ostrzegawczych
I znamionowych.

Sprawdzt i upewnt sie, ze napecie w instalacji elektrycznej ma wastozgodmn
z podan na tabliczce znamionowe;.

W przypadku ustawienia urzadzenia bezpdérednio przy S$cianie, §ciance
dziatowej, meblach kuchennych, oktadzinach dekoraggych itp., zaleca sg,
aby elementy te nie byly zbudowane z materiatow paych; winnym
przypadku nalezy stosowd izolacje termiczne z niepalnych materiatowécisle
przestrzegapc przepisow ppa.
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W miejscu uytkowania urzdzenie indukcyjne musi Byustawione na czystej
poziomej powierzchni (stof, element kombinowany)itpUrzdzenie ustawia i
na gumowych stopach, ktore $1a state przymocowane. Wdzenie nalgy
umiegici¢ tak, aby ewentualne nachylenia nie mogty¢ Ipyzyczyry upadku lub
przesuwania. Naly przestrzegazalecé z punktu 3.2 "Zalecenia instalacyjne”.

Przed wiczeniem urzdzenia indukcyjnego do sieci elektrycznej, gatklo
regulacji mocy nakey ustawé w pozyciji O.
Gatka do regulacji mocy

Wartas¢ aktualnie ustawionej mocy jest wskazywana przexznik umieszczony
obok poketta.

Pozycja WYL:

‘0’ znajduje s¢ przy znaczniku (0)

Pozycja ZAL:

Kazda pozycja znajdagga s¢ przy znaczniku (0). MIN (minimum) do MAX
(maksimum)

Urzadzenie whczone. Przed przeprowadzeniem préby dziatamygkownik musi
zapozné si¢ z dziataniem urgdzer indukcyjnych.

Usurgé wszystkie przedmiotu ze strefy grzewczej. Sprawdae powierzchnia
grzewcza nie jestefnicta i nie posiada szczelin. Natychmiast po zawena
szczelin lub pknig¢ na powierzchni grzewczej nale wytaczy¢ urzadzenie

i odigczyk je od sieci elektrycznej wyggajgc wtyczk.
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5 Test dziatania

Uwagal
Rozgrzane naczynia oddajg ciepto ptycie
grzewczej. Aby unikna¢ obrazen, nie
nalezy dotykac strefy grzewczej.

Do przeprowadzenia testu najezastosowé& odpowiednie naczynie o minimalnej
srednicy wynoszcej 12 cm.\W przypadku urz adzen wyposaonych w wykcznik
gtéwny, najpierw nalezy je wiaczyé i dalej postepowaé nastepujaco:

- Ustawt naczynie narodku strefy grzewczej i do naczynia wiaieco wody.
Z LED Przekeci¢ gatk do regulacji mocy do pozycji ZAL (pogdzy Min
i Max). Lampka kontrolna, czerwona LED, zacznie adigpozycja gotowania
10%-30%) lubswieci¢ nieprzerwanie (pozycja gotowania 30%-100%), woda
zacznie sj rozgrzewa.
Z wyswietlaczem cyfrowym (1-9)Przekeci¢ gatke do regulacji mocy do pozycji
ZAL (pomigdzy Min i Max). Wskanik wskaze wybrany stopi@ mocy (1-9).
Z LED Usuny¢ naczynie ze strefy grzewczej, lampka kontrolnaipoa miga
(szukanie naczynia)
Ponownie ustawi naczynie w strefie grzewczej; lampka kontrolna zree
swieci¢ nieprzerwanie i nagi wznowienie procesu grzania.
Ustawic gatke do regulacji mocy w pozycji 0. Nagii zatrzymanie podgrzewania
I zganie lampka kontrolna.
Swiecenie sj lampki kontrolnej sygnalizuje przenoszenie enanginaczynie.
Z wyswietlaczem cyfrowym (1-9) Usura¢ naczynie ze strefy grzewczej; Na
wyswietlaczu powinien gipojawic symbol,patrz strona 16.
Ponownie ustawi naczynie w strefie grzewczej, wskek zndéw pokae
ustawiony stopig mocy i nasipi wznowienie procesu grzania.
Ustawic gatke do regulacji mocy w pozycji 0. Nagi zatrzymanie podgrzewania
i wytgczenie wywietlacza.
Pojawienie si liczby na wywietlaczu cyfrowym sygnalizuje przenoszenie
energii na naczynie.

Jesli wskaznik pracy i/lub kontrolka LED b adz cyfrowy wyswietlacz pozostag
wytaczone lub krotko migaja nalezy sprawdzi¢:

czy uradzenie indukcyjne jest wtzone do sieci, tudzteczy whczony jest
wytgcznik gtowny
czy gatka do regulacji mocy znajduje 8t pozycji ZAL
czy stosowane naczynie nadajedo uradzeir indukcyjnych (sprawdzi
magnesem), a jego dno fradnic co najmniej 12 cm

- czy naczynie znajdujegshasrodku strefy grzewczej (za wagkiem urzdzen
z cewly do patelni sautese)?

W celu sprawdzenia, czy material naczynia nadaje &i do urzadzen
indukcyjnych nalezy zastosowé& magnes; powinien on fatwo przywrzé do
powierzchni dna naczynia. J&li nie, naczynie nie nadaje & do wspotpracy

z urzadzeniami indukcyjnymi.

Zawsze naley stosow#& naczynia nadapce seé do wspotpracy z uradzeniami
indukcyjnymi.

Jesli test dziatania nie powiedzie si, patrz punkt ,Lokalizacja / usuwanie usterek”.
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6 Obstuga

6.1 Proces gotowania

Urzadzenie jest od razu gotowe do pradwiecaca s¢ lub migapca lampka
rozpoznawania naczynia sygnalizuje energia jest przekazywana do naczynia.
Stopien mocy wybiera s przekecagc gatkh do regulacji mocy. Indukcyjne
przekazanie mocy zalg od pozycji potencjometru.

Pozycja MIN > moc minimalna

Pozycja MAX > Moc maksymalna
Ze wzgkdu na ponisze zasady kucharz musi pgsiwa uwazniej niz w przypadku
dotychczasowych ugdzen do gotowania. Po zmianie stopnia mocy za p@moc
pokretta gotowany produkt reaguje natychmiast. Pustéelp@ lub garnki

nagrzewaj sie bardzo szybko. NIGDYhie naley ustawid& pustego naczyniaa

ptycie ceramicznej, najpierw nale dod& tluszcz lub ciecz idopiero potem
rozpoca¢ podgrzewanie. Stopie mocy naley ustawid@ za pomog gatki do
regulacji mocy z odpowiedsidoktadndcia dla danej metody gotowania. Naczynie
zawsze powinno siznajdowa po srodku strefy grzewczej (za wgtkiem urzdzen
z cewly powierzchniovg), poniewa w innym przypadku dno naczyniagdzie
rozgrzewane nierbwnomiernie. Podczas rozgrzewaldp dub tluszczu stalego

ustawicznie naley kontrolow& patelng, aby nie nagpito zapalenie si produktu.
Komfort

Urzadzenie indukcyjne przenosi enerdgylko wtedy, gdy naczynie znajdujee¢si
w strefie grzewczej. Ustawienie gatki do regulanpcy nie ma na to wptywu. Po
usungciu naczynia ze strefy grzewczej rgmtje przerwanie przenoszenia energii.
Gdy naczynie zostanie ponownie ustawione w stiggiewczej, nagpi wsnowienie
przekazywania ustawionej mocy do naczynia. 3dfknie za pomac pokrtia
powoduje zatrzymanie procesu gotowania. gdeenie pozostaje jednak
w gotowaci  (standby), dopiero wyggniccie wtyczki powoduje catkowite

wytgczenie.
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7 Przepisy dotycace bezpieczéstwa
7.1 Opis symboli ostrzegawczych

Generalny symbol ostrzegawczy
Nieprzestrzeganie przepisow dotyeych bezpieczastwa
oznacza zagraenie (zranienia)

Ten symbol ostrzega przed
niebezpiecznym napgciem.
(znak 5036 IEC 60417-1)

Ten symbol ostrzega przed
niejonizujacym promieniowaniem
elektromagnetycznym.

(znak 5140 IEC 60417-1)

Uwagal
W przypadku niewtasciwego uzytkowania
moze dojs¢ do lekkich obrazen ciata lub
powstania szkod rzeczowych

Nalezy uwzgkdniac ostrzeenia okrélone oznaczeniami
umieszczonymi na uggzeniu i utrzymywa czytelng¢ tabliczek, ktore
je zawieray.

Przyktad:

Uwagal

Przed rozpoczeciem uzytkowania lub prac
konserwacyjnych nalezy przeczytac
instrukcje obstugi

7.2 Zagraenia wynikagce z nieprzestrzegania przepisow BHP
Nieprzestrzeganie przepisbw BHP imo spowodowa zagraenie dla ludzi,
otoczenia isamego wdzenia indukcyjnego. W przypadku nieprzestrzegania
przepiséw BHP wyklucza prawo do roszezelszkodowawczych.

Nieprzestrzeganie przepisow BHP reav szczegolniei spowodowéa

(Przyktady):

- zagraenie dla ludzi wynikajce z oddziatywania pdu elektrycznego

- zagraenie dla ludzi wynikajce z oddziatywania gecych naczy
zagraenie dla ludzi wynikajce z oddziatywania przegrzanych powierzchni
blatow ceramicznych
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7.3 Bezpieczne zytkowanie
Nalezy przestrzega zalecé dotyczcych bezpieczestwa zawartych w niniejszej
instrukcji oraz krajowych przepisach o zapobiegamypadkom z udzialem
urzadzen elektrycznych, jak réwnie we wszelkich wewsgtrz zaktadowych
przepisach BHP.

7.4 Przepisy dotycree bezpiecaestwa personelu obstugi

W razie pojawienia si szczelin lub pknig¢ plyty ceramicznej nafsy
niezwtocznie wydczy¢ urzadzenie indukcyjne iodezye je od instalacji
elektrycznej. Nie dotykazadnych czsci we wretrzu urzdzenia.

Plyta ceramiczna nagrzewae Sbd rozgrzanych nacay Aby unikmgé zranie
(oparzé), nie naley dotyka ptyty ceramicznej.

W celu unikng¢cia przegrzania nacayw wyniku podgrzewania pustych naézy
nie naley ich podgrzewabez nadzoru i przed napetnieniem.

Gdy naczynie zostaje zde¢ na dhiszy czas nalg wytaczy¢ stret grzewca.
Dzieki temu mana zapobiec rozpogeiu procesu podgrzewania po
przypadkowym ustawieniu naczynia w strefie grzewcz&apobiega to
niezamierzonemu rozpogau grzania, a zatem osoba, ktéra chce korzysta
z urmadzenie musiswiadomie rozpocx proces uywajac gatki do regulacji
mocy.

Nie wywa¢ powierzchni piyty jako blatu do odstawiania przeokidw!

Pomkedzy naczyniem i powierzchmblatu ceramicznego nie umieszézmpieru,
kartony, tkanin itp., poniewamog Si¢c zapalk.

Metalowe przedmioty umieszczone w strefie grzewchajdzo szybko si
nagrzewaj, wiec na uradzeniu indukcyjnym nie naty ktas¢ przedmiotow
innych (Zamkngte puszki, folia aluminiowa, sztae, bizuteria, zegarki itp.) #i
naczynia do gotowania.

Osoby posiadage rozrusznik serca powinny zapytiekarz, czy wolno im si
zbliza¢ do uradzer indukcyjnych.

Na blacie ceramicznym nie nalektas¢ kart kredytowych i/lub telefonicznych,
kaset magnetofonowych oraz innych przedmiotowziegch na oddziatywanie
pola magnetycznego.

Stosowa tylko zalecane typy i wielkiei naczy.

Urzadzenie indukcyjne jest wypasane we wihasny chiodey system
wentylacyjny. Nie zastawta otworow doprowadzagych i odprowadzagych
powietrze (np. tkanu). Takie dziatanie prowadzi do przegrzania, a cayma
idzie wylgczenia urzdzenia.

Zapobiegé wnikaniu cieczy do ugdzenia i kipieniu wody podczas gotowania.
Nie oczyszczaurzgdzenia strumieniem wody.
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Wer.1.4

7.5

7.6

1.7

7.8

7.9

Niewtasciwa obstuga

Prawidiowe dziatanie ugdlzer indukcyjnych jest zapewnione tylko wtedy, gdy s
wiasciwie obstugiwane. Wadnym przypadku nie dopuszcza frzekraczania
wartasci granicznych okrdonych przez dane techniczne.

Zmiany / czéci zamienne

Zamiar wprowadzenia zmian przy gdzeniu nalgy skonsultowé z producentem.

W celu zagwarantowania bezpiefigeva naley stosowdé wytacznie oryginalne
czeéci  zamienne iosper dopuszczony przez producenta. Stosowanie
nieoryginalnych komponentéw wyklucza odpowiedzidnpa nasfpstwa.

Rozpoznawanie naczynia

Urzadzenie nie rozpoznaje nadzyktérych srednica jest mniejsza mil2 cm.
Podczas pracywieci sk lampka kontrolna. W przypadku braku naczynia, dualy
jest ono zbyt mate, nie naptje przekazywanie mocy; lampka kontrolna miga
krotko.

Nadzorowanie strefy grzewczej

Strefa grzewcza jest kontrolowana przez czujnikperatury umieszczony pod pdyt
ceramiczy. Przegrzane naczynia (goy olej, puste naczynia) zosfajozpoznane.
W takim przypadku nagpi przerwanie podgrzewania. dzenie wznowi
przekazywanie energii, gdy temperatura spadniectdmalnej wartéci (230 °C).

Uwagal

Przed przegrzaniem chronione jest urgdzenie do gotowania, a nie
naczynie. Przegrzane naczynie zostanie rozpoznanepiero wtedy,
gdy spowoduje ono rozgrzanie piyty ceramicznej doemperatury
wytaczenia (260 °C).

Emisja hatasu

Slyszalne & wentylatory chiodzce, ktére jednak wtzap sie okresowo.
W zaleznosci od czstotliwosci roboczych, w przypadku bliskiegogssedztwa
urzadzen lub urzdzer z duzymi cewkami przy wielostrefowych wdzeniach mog
wystapic¢ piszcace dwieki.

Mozna je ograniczy przez:
Zmniejszenie mocy, zmigmaczy, zwickszenie odlegixi pomicdzy cewkami.

Wytaczenie z eksploatacji
Jeili urzadzenie indukcyjne nie jestzywwane naley sig upewné, ze gatka do

regulacji mocy nie zostanie przypadkowgedona. Gdy urgzenie indukcyjne ma
pozosta wytaczone przez diszy czas (np. kilka dni), nalg wyciagna¢ wtyczke
z gniazdka. Upewaxisie, ze do uradzenia nie mge st dost& ciecz i nie czycic

urzadzenia z zastosowaniem cieczy.
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9

Lokalizacja / usuwanie usterek

Uwagal!

Nie otwierac¢ urzadzenia indukcyjnego!
Niebezpieczne napiecie!

Urzadzenie indukcyjne mie by¢ otwierane tylko przez dopuszczony i przeszkolony

personel. Wszelkie prace najezakmczy, gdy strefa grzewcza (Ceran) ulegnie

peknigciu.

Urzdzenie

indukcyjne naly natychmiast wyczye

I wyciagma¢

wtyczke z gniazdka. Nie dotykKazadnych czsci we wretrzu urzdzenia.

Usterka

Mozliwa przyczyna

Czynnasci personelu serwisowego lub
obstugowego

Brak grzania lampka
kontrolna jest WYL
(nie $wieci sk)

Brak doptywu pgdu

Sprawdz, czy uradzenie jest podtzone
do instalacji elektrycznej (Wtyczka
w gniazdku), sprawdzibezpieczniki

Gatka do regulacji mocy
w pozycji WYL

Gatke do regulacji mocy ustawi
W pozycji ZAL

Zbyt mate naczyniesfednica dne
naczynia porxej 12 cm)

1 Zastosowéa odpowiednie naczynie

Naczynie nie znajdujespo
srodku strefy grzewczej (nie
moze zosté rozpoznane)

Ustawic naczynie ndrodku strefy
grzewczej

Naczynie nie nadajegdo
wspoétpracy z urgdzeniami
indukcyjnymi

Wybrat odpowiednie naczynie *1

Uszkodzone urgzenie
indukcyjne

Skontaktowa si¢ z dostawg w celu
wezwania serwisu. Wyggna¢ wtyczke
Z gniazdka.

Wer.1.4

Niewystarczajaca
moc grzewcza.
Lampka kontrolna
jest wiaczona §wieci

Sie)

Uzywane naczynie nie jest
idealne

Wybrat odpowiednie naczynie Porownha
rezultaty z poprzednim naczyniem.

Zaktocenie systemu chtodzenia
powietrzem

Upewnk sig, ze istnieje maliwosé
swobodnego doprowadzania
i odprowadzania powietrza.

Zanieczyszczenie filtru powietrz

&Vymieni¢ lub wyczyscic filtr.

Zbyt wysoka temperatura
otoczenia (system chtodzenia n
moze utrzymag normailnej
temperatury pracy *2)

Upewnk sig, ze nie nasipuje zasysanie
igoracego powietrza. Obay¢ temperatuy
otoczenia. Temperatura nie peo
przekracz& 40°C / 110 °F

Brak fazy

Sprawdzt bezpieczniki

Uszkodzone urgzenie
indukcyjne

Skontaktowa si¢ z dostawg w celu
wezwania serwisu. Wyggingé¢ wtyczke
z gniazdka.
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Brak reakcji na zmian
potozenia gatki do
regulacji mocy

Uszkodzona gatka do regulacji
mocy

Skontaktowa si¢ z dostawg w celu
wezwania serwisu. Wyggngé¢ wtyczke
z gniazdka.

Grzanie wicza s¢
I wytacza s¢ co kilka
minut. Wentylator

Zaktécenie systemu chitodzenia
powietrzem

Upewnk sig, ze istnieje maliwos¢
swobodnego doprowadzania
i odprowadzania powietrza.

pracuje.

Zanieczyszczenie wentylatora.

Oczysci¢ wentylator.

Grzanie wicza s¢

I wytacza s¢ co kilka
minut. Wentylator nie
pracuje.

Uszkodzenie wentylatora lub
czujnika wentylatora.

Skontaktowa si¢ z dostawg w celu
wezwania serwisu. Wyggna¢ wtyczke
Z gniazdka.

Grzanie wicza s¢ i
wytacza co kilka minut

Przegrzanie cewki, strefa
grzewcza przegrana

Wytaczy¢ urzadzenie, zdj¢ naczynie
i odczek&, az ostygnie strefa grzewcza.

(po dtuzszym czasie
ciagtej pracy)

Puste naczynie

Wytaczy¢ urzadzenie, zdj¢ naczynie
i odczek&, az ostygnie strefa grzewcza.

Przegrzany olej w naczyniu

Wytaczy¢ urzadzenie, zdj¢ naczynie
i odczeka, az ostygnie strefa grzewcza.

Metalowe przedmioty
(np. tyzki, noze)
znajdupce s¢ w strefie
grzewczej nie zostgj

rozgrzane.

Zle ustawione rozpoznawanie
naczynia

Sprawdzt¢ Logikprint (tylko personel
dostawcy!)

1)

W celu sprawdzenia,
indukcyjnych naley zastosow& magnes;

czy naczynie nadaje slo urzdzen

powinien on fatwo

przywrz& do powierzchni dna naczynia. slenie, naczynie nie
nadaje s do wspotpracy z ugdzeniami indukcyjnymi. Wybka
odpowiednie naczynie

2) Wentylacja zostaje wtzona, gdy temperatura blachy chigo
przekroczy 45°C. Przy temperaturze przekraczagcej 70°C,
sterowanie redukuje moc automatycznie, aby utrzymé& udziat
mocy w odniesieniu do normalnych warunkow. Urgadzenie
indukcyjne nadal normalnie pracuje ze zredukowam mocy

maksymalna.
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9.1 Przeqlad komunikatéw o btedach na wywietlaczu

Zawarcie czujnika temperatury piyty, za niska terapga ptyty (mniej ni -15°C)

Za wysoka temperatura ptyty, przerwanie przez akygtyty

Brak naczynia na ptycie (zbyt mate naczynie naipjyc

Nieodpowiednie naczynie na ptycie, zwarcie cewlarfas¢ ph za mata)

Przerwanie przez czujnik temperatury blachy chdodg(natychmiastowe uruchomienije
wentylatorow)

Zwarcie czujnika temperatury blachy chtadej (brak dziatania ,oba czujniki lub blacha
chtodzca“). Temperatura chtodzenia zbyt niska (Fent15°C)

Przerwanie przez potencjometrediha wartéc (wigksza nk 10,5 kOhm)

1T Tl r

Elektronika OK (Standby), potencjometr w pozycji O

Brak fazy (przy urzdzeniach 230 V)

Zamieniona faza z zerem (gdzenia 400 V), brak fazy L1 lub L3

Strona 16 z 18
Wer.1.4 Bartscher © 2008



Wer.1.4

Czyszczenie

Lista srodkéw czyszcgcych do okrélonych zabrudzg

Rodzaj zabrudzenia

Srodki czyszcace

Lekkie zabrudzenie

Wilgotngcierka ( Scotch )
z niewielly iloscia srodka
czyszcacego do kuchni
przemystowych.

Thuste plamy
(sosy, zupy)

Polychrom

Sigolin chrom,

Inox creme

Vif Super-Reiniger
Supernettoyant,
Sida,

Wiener Klak

Pudol System Pflege

Slady wody i kamienia

Polychrom
Sigolin chrom,
Inox créme
Vif Super-Reiniger
Supernettoyant

Silnie potyskujgce
metaliczne przebarwienia

Polychrom
Sigolin chrom

Czyszczenie mechaniczne

Zyletka
nie szorujca gibka

Czyszcacesrodki szorugce, druciaki lub szorage gibki nie powinny by

stosowane, poniewaiszcz powierzchng ceramiczy.

Pozostatéci srodkow czyszcgecych naley usuny¢ z powierzchni ceramicznej za

pomog wilgotnejscierki ( Scotch ). Prawidtowe utrzymanie kuchemdukcyjnej

wymaga regularnego czyszczenia, starannej obskegivisowania.

Do whnetrza urzadzenie nie mo@ wnika¢ ciecze!
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11 Utrzymanie
Uzytkownik musi dopilnowé, aby wszystkie elementy, ktore mayptyw na

bezpieczéstwo, zawsze byty w petni sprawne. bdzenie indukcyjne musi Byco
najmniej raz w roku sprawdzone przez przeszkolortegbnika dostawcy. Co 6

mieskcy nalery kontrolowa filtr wentylatora pod ktem zabrudzenia.

Uwaga!

Nie otwierac¢ urzagdzenia indukcyjnego!
Niebezpieczne napiecie!

Urzadzenie indukcyjne ma byt otwierane tylko przez przeszkolony personel seawis

12 Utylizacja

Po uptywie okresuzywotncici urzadzenie indukcyjne musi zostgorawidtowo
zutylizowane.

Nie dopuszczé do naduzy¢:

Urzadzenie nie moe by uzytkowane przez niewykwalifikowany

personel. Nie dopuwi¢, aby uradzenie indukcyjne przygotowane do

utylizacji zostato przywrécone do eksploatacji. 4ftzenie indukcyjne

sklada s z powszechnych elementow elektrycznych, elektrdrapicznych
i elektronicznych. Nie zastosowanozadnych baterii. @ytkownik jest

odpowiedzialny za prawidtoym bezpieczn utylizacg urzadzenia indukcyjnego.
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