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Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzgdzenie moze stanowi¢ zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewtasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkujg urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi oraz przestrzegac¢ wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Wskazowki dot. bezpieczenstwa

* Nalezy zachowa¢ szczegdlng ostroznos¢ podczas obstugi urzadzenia, noze
matryc sg bardzo ostre, istnieje ryzyko skaleczenia!l

* Rece i palce trzymacé z dala od mechanizmu tngcego!

» Urzadzenie uruchomi¢ dopiero po kompletnym i prawidtowym zmontowaniu. W
tym celu nalezy zapoznac sie ze wskazéwkami zawartymi w rozdziale
»Montaz”.

» Regularnie kontrolowa¢ ruchome elementy urzadzenia. Upewnic¢ sie, ze dziatajg
one bez zastrzezen, nie zakleszczajg sie i tym samym nie wptywajg negatywnie
na dziatanie urzgdzenia. Przed dalszym uzytkowaniem nalezy zleci¢ naprawe
uszkodzonych czesci lub je wymienié.

* Przed krojeniem frytek nalezy sie upewnic, ze zaciski C sg bezpiecznie
przymocowane do dtugich i krétkich bolcow, a matryca jest bezpiecznie
przymocowana do stelaza urzgdzenia.

Personel obstugujacy

» Niniejsze urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (rowniez
dzieci) z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi
oraz przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

» Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu réznym i/lub odbiegajgcym od jego
normalnego przeznaczenia opisanego ponizej jest zabronione i uznawane za
uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Nastepujace uzytkowanie jest zgodne z przeznaczeniem:
— Krojenie frytek i t6deczek ziemniaczanych.
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Parametry techniczne

Nazwa: Krajalnica do frytek 3010
Numer art.: 500308

Materiat: stal szlachetna

Materiat matryc/stempli: stal szlachetna

llo$¢ matryc/stempli: 4

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm: 425 x 155 x 335

Ciezar w kg: 2,6

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

Wersja / wlasciwosci

» Zaprojektowany do:

montaz nablatowy
montaz Scienny

pL * Matryce/stemple:
—  Frytki 6 mm

Frytki 9 mm
Frytki 13 mm
tédeczki ziemniaczane

Dziatanie urzadzenia

Za pomoca krajalnicy do frytek mozna bez problemu samodzielnie produkowaé
todeczki ziemniaczane i frytki w 3 r6znych rozmiarach.
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Zestawienie podzespotow urzadzenia

Rys. 1

1. Dzwignia obstugowa 2. Bolec (dtugi) z zaciskiem C
3. Rama podajgca (rama prowadzaca) 4. Szyna slizgowa

5. Stempel 6. Stelaz

7. Ptyta potgczeniowa 8. Bolec (krotki) z zaciskiem C
9. Matryca 10. Nakretka skrzydetkowa (2x)
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Wyposazenie (zawarte w dostawie)

Matryca/stempel
Frytki 6 mm o
w /
Rys. 2
Matryca/stempel

Frytki 9 mm

Matryca/stempel
Frytki 13 mm

Rys. 4
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Matryca/stempel
todeczki ziemniaczane

Montaz

Rys. 6

1. Zdja¢ zacisk C z dtugiego bolca (2) z tytu bloku popychacza. Zdjaé zacisk C z
krotkiego bolca (8), ktéry znajduje sie na luznym koncu ptyty potgczeniowej (7).

2. Wyréwna¢ srodkowy otwér montazowy uchwytu (1) z otworami wspornika
montazowego z tytu bloku popychacza, wtozy¢ diugi bolec i zabezpieczy¢ go
zaciskiem C. Aby umiesci¢ zacisk C na bolcu, nalezy uzy¢ szczypiec ze

zwezonymi koncéwkami i docisng¢ go az zaskoczy, aby utrzymac bolec na
miejscu.
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3. Wyréwnac dolny otwér uchwytu z otworami ptyty potgczeniowej (7), ktora jest
juz zamocowana do spodu stelaza. Wiozy¢ krotki bolec (8) i zabezpieczy¢ go
zaciskiem C. Aby umiesci¢ zacisk C na bolcu, nalezy uzy¢ szczypiec ze
zwezonymi koricdwkami, a nastepnie docisng¢ go az zaskoczy, aby zamocowaé
bolec.

Mocowanie do stotu

Krajalnice do frytek mozna ustawi¢ i zamocowac do stotu za pomocg odpowiednich
gumowych nézek (nie zawarte w dostawie!)

1. Zamocowa¢ gumowe nozki
(przyktadowe na rysunku) w otworach
stelaza za pomocg odpowiednich
nakretek.

2. Nastepnie ustawi¢ krajalnice do frytek w
wybranym miejscu i docisna¢ jg w dot,
aby gumowe nézki mogty sie dobrze

Rys. 7 przyssac do blatu stotu.

Montaz scienny

Inng mozliwoscig zamocowania krajalnicy w bezpieczny do uzytkowania sposéb
jest montaz Scienny.

1. Przed zamontowaniem do $ciany krajalnicy do frytek nalezy sprawdzi¢
wiasciwosci sciany, na ktérej ma by¢ ona zamontowana.

UWAGA!

Nie montowac¢ krajalnicy do frytek na scianach z ptyt kartonowo-
gipsowych ani na panelach.

Montaz na litej powierzchni sciany, takiej jak beton lub kamien gwarantuje, ze w
trakcie pracy krajalnica do frytek nie poluzuje sie.

WSKAZOWKA!
Material mocujacy nie nalezy do zakresu dostawy.
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2. Do montazu $ciennego nalezy uzy¢
4 Srub kotwigcych M8x60 z tulejami
% i~ rozpreznymi (rys. po lewej).

Rys. 8

3. Przytrzymac krajalnice do frytek przy Scianie i uzy¢ otworéw w stelazu, aby
zaznaczy¢ punkty wiercenia w zgdanym miejscu.

4. W wyznaczonych punktach wywierci¢ w Scianie 4 otwory.

5. W wywierconych otworach umiesci¢ 4 Sruby kotwigce z tulejami rozpreznymi.

6. Nastepnie Sruby kotwigce z tulejami rozpreznymi wbi¢ w $ciane tylko na takg
glebokos¢, aby krajalnica do frytek ze stelazem mogta by¢ na nich
zamocowana.

7. Zawiesic krajalnice do frytek na srubach kotwigcych. Po obu stronach otworow
w stelazu umiesci¢ podktadki.

8. Nastepnie zamocowac na srubach kotwigcych nakretki.

g

9. Bezposrednio pod krajalnicg do
frytek nalezy koniecznie postawi¢
odpowiednio duzy pojemnik, do
ktérego bedg wpadac¢ pokrojone
frytki lub inne produkty.

10. Pociagnaé¢ uchwyt w dot i kroié
frytki.
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Obstuga

A OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo skaleczenia przez ostre noze matrycy!
Nalezy uwazac, aby rece i palce nie znalazly si¢ w obszarze matrycy.

Przed kazdym uzyciem nalezy starannie wyczysci¢ urzadzenie, a w
szczegolnosci elementy, ktére majg kontakt z Zywnoscig. Przestrzegac
wskazéwek zawartych w rozdziale ,,Czyszczenie“.

Umy¢ i osuszy¢ ziemniaki.

Mozna je obra¢ lub skoérke pozostawic.

Mozna takze uzy¢ wszelkich innych twardych warzyw, z ktérych chcemy zrobi¢
frytki.

Urzadzenie przeznaczone jest do warzyw o srednicy do 11 cm i dtugosci 15 cm.

W przypadku zbyt duzych ziemniakow lub warzyw zalecamy, aby pokroi¢ je na
mniejsze kawatki, aby mogty by¢ w catosci pociete.

. Postawi¢ pod matrycg odpowiedni pojemnik (np. mise, wiadro), gdzie bedg

wpadac¢ pociete frytki.

Kfas¢ na matryce przygotowane ziemniaki (lub inne warzywa) powierzchnig
ciecia do dotu.

Aby kroi¢ ziemniaki, uchwyt nalezy obydwiema rekoma szybko i rbwnomiernie
pociaga¢ w kierunku matrycy / do dotu.

Powtarza¢ proces, az zgdana ilo$¢ ziemniakdw zostanie pokrojona.
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Fabrycznie na stelazu urzadzenia jest zamontowana matryca i stempel 9 mm. W
razie potrzeby mozna je w dowolnym momencie wymieni¢ na stempel/matryce 6
mm lub 13 mm lub na stempel/matryce do tédeczek ziemniaczanych.

Podczas wymiany nalezy postepowac jak opisano ponize;.

Wymiana stempla/matrycy

1. Matryca:
— usungc 2 nakretki skrzydetkowe matrycy,
— ostroznie zdjg¢ matryce,
— natozy¢ potrzebng matryce,
— zamocowac natozong matryce zdjetymi nakretkami skrzydetkowymi.

WSKAZOWKA!

Wersja matrycy z dwoma otworami umozliwia jej prawidtowe umieszczenie
na stelazu urzadzenia.

2. Stempel (czarny):
rekg lub srubokretem odkreci¢ obydwie sruby radetkowane na tylnej .
PL

Scianie ptyty potgczeniowej,
— zdjg¢ stempel,
— natozy¢ stempel, ktéry odpowiada wielkoscig zatozonej matrycy,

— za pomocg zdjetych srub radetkowanych ponownie przykreci¢ do ptyty
potgczeniowej zatozony stempel.
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Czyszczenie

A OSTRZEZENIE

Niebezpieczenstwo skaleczenia przez ostre noze matryc!
Podczas wymiany matryc nalezy by¢ szczegdlnie ostroznym.
Nosi¢ rekawice ochronne odporne na przecigcia.

UWAGA!

Scierne, rozpuszczalnikowe, zrace lub alkaliczne srodki czyszczace
moga uszkodzi¢ powierzchnie czesci, powodowac wzery lub tepic¢
ostrza matryc.

Nalezy uzywac tylko tagodnych srodkéw myjacych.

1. Krajalnice do frytek czysci¢ doktadnie po kazdym uzyciu.

2. Przed czyszczeniem zdjg¢ ze stelaza matryce/stempel, zgodnie ze
wskazoéwkami w rozdziale ,,Wymiana stempla/matrycy*.

3. Zdjac¢ ze stelaza uchwyt. Czynnosci opisane w rozdziale ,,Montaz” wykona¢ w
odwrotnej kolejnosci.

4. Zdjete czesci oczysci¢ w cieptej wodzie z fagodnym Srodkiem myjgcym za
pomocg szczotki z tworzywa sztucznego do mycia naczyn.

5. Czesci optuka¢ doktadnie czystag woda.

6. Stelaz urzadzenia przetrze¢ za pomoca migkkiej, wilgotnej Sciereczki.

7. Przed ponownym montazem oczyszczone powierzchnie i elementy nalezy
zupetnie osuszy¢ za pomocg miekkiej, niestrzepigcej sie sciereczki lub
pozostawi¢ do wyschniecia na powietrzu.

8. Przed sktadowaniem wszystkie czesci metalowe urzadzenia nalezy pokry¢
dopuszczonym do kontaktu z zywnoscig sprayem silikonowym lub smarem
silikonowym.
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