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Зіставлення модулів буфетної системи 

 

Комплект буфетної системи 
GLS4 

№ арт. 500730 

У комплекті:  

– 2 скляні чаші, Ø 12 см, 
обсяг: 0,3 літра 

– 2 скляні чаші, Ø 20 см, 
обсяг: 1,5 літра 

– 1 насадка на 4 скляні чаші 

– 2 основні рами 

– 1 закриваюча рама 

 

Комплект буфетної системи 
GLS6 

№ арт. 500731 

У комплекті:  

– 6 скляних чаш, Ø 14 см, 
обсяг: 0,5 літра 

– 1 насадка на 6 скляних чаш 

– 1 основна рама 

– 1 закриваюча рама 

 

Комплект буфетної системи 
BKO4 

№ арт. 500732 

У комплекті:  

– 4 підставки для столових 
приборів, Ø 11,5 см 

– 1 насадка на 4 підставки 
для столових приборів 

– 2 основні рами 

– 1 закриваюча рама 
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Комплект буфетної системи 
KC4 

№ арт. 500733 

У комплекті:  

- 4 графіни, обсяг: 1,95 
літра 

– 1 насадка на 4 графіни 

– 1 основна рама 

– 1 закриваюча рама 

 

Комплект буфетної системи 
BRK1/1 

№ арт. 500734 

У комплекті:  

– 1 кошик для хліба 1/1 

– 1 захисна кришка 

– 1 основна рама 

– 1 закриваюча рама 

 

Комплект буфетної системи 
SHB1/1 

№ арт. 500735 

У комплекті:  

– 1 дошка для нарізання до 
1/1 GN 

– 1 чаша для крихт 1/1 GN 

– 1 основна рама 

– 1 закриваюча рама 
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Комплект буфетної системи 
BKA4 

№ арт. 500736 

У комплекті:  

– 1 кошик для столових 
приборів, 4 відділення 

– 1 основна рама 

– 1 закриваюча рама 

 

Комплект буфетної системи 
KP1/1 

№ арт. 500737 

Елементи комплекту: 

– 1 контейнер GN 1/1 GN, 
нержавіюча сталь 

– 1 охолоджуючий елемент 

– 1 зсувна кришка 

– 1 термоплита 

– 1 запобіжна планка 

– 2 основні рами 

– 1 закриваюча рама 
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Конструкція буфетної системи Bartscher 

Буфетна система Bartscher складається з адаптованих до потреб модулів, які 
дозволяють індивідуальним способом використовувати і поєднувати їх один з 
одним. Всі комплекти можна швидко і легко зібрати і, таким чином, 
використовувати в міру необхідності.  

 
Перед монтажем 

1. Розпакувати окремі елементи і видалити пакувальний матеріал відповідно 
до принципів охорони навколишнього середовища. 

2. Повністю видалити захисну плівку. 

3. Перед використанням помити всі елементи відповідно до інструкцій в 
розділі «Інструкції з чищення та догляду». 

4. Поставити окремі модулі на твердій основі / столі з достатньою 
вантажопідйомністю. 

 
Складові елементи окремих модулів: 

 
• Базова рама на гумових ніжках 

Залежно від потреб, кілька основних рамок можна зіставити одна з однією, 
гумові ніжки служать при цьому в якості з'єднувального елемента. 

Під час складання однієї рами на другій гумові ніжки верхньої основної 
рами слід розміщувати в отворах нижньої основної рами. 

 
• Верхня рама 

Служить в якості з'єднувального елемента між основною рамою і верхньої 
насадкою. Верхня рама накладається на останню основну раму.  

 
• Насадки 

Залежно від мети, для якої буде використовуватися модуль, на верхню 
раму накладається відповідна насадка.   
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Рекомендації на тему очищення і догляду. 
 

УВАГА! 

Не використовувати для очищення будь-які предмети зі сталі, 
сталевого волокна, жорсткі щітки (незалежно від того, з якого вони 
матеріалу), агресивні хімічні засоби для чищення, розчинники, бензин, 
спирт і т. д. 

 
 

Дерев'яні елементи 

Модульна буфетна система, перш за все, складається з дерев'яних елементів. 
Під час догляду та очищення слід взяти до уваги наступні рекомендації. 
 

Дерев'яні елементи не можна: 

– вкладати в посудомийну машину, 

– вкладати в раковину або ємність з водою, 

– мити під струменем води або піддавати дії струменя води, 

– з метою осушення розміщувати на джерелах тепла (наприклад, 
нагрівачі) або вкладати в пароконвектомат, конвекційну піч / духовку 
або мікрохвильову піч. 

 
Процес очищення 

1. Всі забруднення слід видаляти відразу після сервірування страв і частіше 
при необхідності. 

2. Не допускати, щоб харчові продукти засихали на поверхні. 

3. Видалити посуд, в якому сервірувалися страви. 

4. Окремі елементи протирати серветкою, змоченою теплою водою і м'яким 
миючим засобом.  

5. Протирати вологою чистою серветкою. 

6. На завершення ретельно осушити всі окремі елементи за допомогою 
м'якої, сухої серветки. 

 
Видалення засохлих харчових продуктів 

1. Змочити серветку водою і м'яким миючим засобом. 

2. Протерти серветкою засохлі продукти, не докладаючи занадто великого 
зусилля і тиску. Залишити сухі залишки продуктів на деякий час, щоб 
розм'якшити їх і витерти вологою серветкою.  

3. Осушити поверхню за допомогою м'якої, сухої серветки. 
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Інші елементи 

1. Окремі елементи зі скла, нержавіючої сталі, пластика слід чистити м'якою 
серветкою та м'яким миючим засобом під струменем теплої води.  

2. Сполоснути окремі елементи в чистій воді. 

ВКАЗІВКА: 

В посудомийній машині можна мити тільки скляні елементи. 

 
3. Охолоджуючі елементи, термоплити і силіконову плівку слід очищати тільки 

м'якою вологою серветкою. 

4. На завершення ретельно осушити помиті частини за допомогою м'якої, 
безворсової серветки. 

 

 


