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lIIJ Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen
| - | und griffbereit am Gerat aufbewahren!

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Daruber hinaus sind die fur den Einsatzbereich des Gerétes geltenden ortlichen
Unfallverhiitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerétes flr
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zugénglich
aufzubewahren.

Wenn das Gerdat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehéandigt werden.

1. Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgeman oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Sicherheitshinweise

» Dieses Gerdt ist nicht bestimmt, durch Personen (einschliel3lich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir die
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

« Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie
nicht mit dem Gerat spielen.

+ Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebes niemals unbeaufsichtigt.
« Das Gerat nur in geschlossenen Raumen betreiben.

- Das Gerét ist nicht flr den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder Fernbedienung vorgesehen.
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Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebssicherem
Zustand betrieben werden.

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRRerhalb der Reichweite von Kindern. Erstickungsgefahr!

Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur von qualifizierten
Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und Zubeh6érteilen
ausgefuhrt werden. Versuchen Sie niemals, selber an dem Geréat
Reparaturen durchzufuhren!

Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller
empfohlen wurden. Diese kénnten eine Gefahr flir den Benutzer
darstellen oder Schaden am Gerét verursachen und zu Personen-
schaden fuhren, zudem erlischt die Gewahrleistung.

Zur Vermeidung von Gefédhrdungen und zur Sicherung der optimalen
Leistung dirfen am Gerat weder Veranderungen noch Umbauten
vorgenommen werden, die durch den Hersteller nicht ausdriicklich
genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen bzw.
scharfen Kanten in Berihrung kommt. Netzkabel nicht vom Tisch

oder von der Theke herunter hdngen lassen. Netzkabel so verlegen,
dass niemand auf das Netzkabel treten oder dartiber stolpern kann.

Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer vollstandig
abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande
auf das Netzkabel.

Das Netzkabel nicht auf Teppichboden oder andere brennbare Stoffe
verlegen. Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen fernhalten
und nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmaRig auf Beschadigungen.
Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn das Netzkabel beschadigt ist.
Wenn dieses Schaden aufweist, muss es durch den Kundendienst
oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht werden, um
Geféahrdungen zu vermeiden.
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Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden
Spannung fihrende Anschlisse berthrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

Tauchen Sie niemals das Netzkabel in Wasser oder andere
Flissigkeiten.

Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf achten,
dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

Nehmen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen oder auf nassem
Boden stehend in Betrieb.

Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung,
- wenn Sie das Gerat nicht benutzen,

- wenn wahrend des Betriebes eine Storung auftritt,
- bevor Sie das Gerat reinigen.

& HEIRE OBERFLACHE! Verbrennungsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Wahrend des Betriebes wird die Oberflache des Gerates sehr heil3!
Beruhren Sie die heil3e Oberflache des Gerates nicht mit bloRen
Handen! Fassen Sie das Gerat wahrend der Bedienung nur an

den dafiur vorgesehenen Griffen und Bedienelementen an.

Auch nach dem Ausschalten bleiben die Oberflache des Gerates und
der Garraum sowie die Speisen in den Behaltern noch langere Zeit
heil3. Zur Entnahme von Speisen aus dem Garraum ziehen Sie
immer Thermohandschuhe an.

Beim Offnen der Geratetiir kann heiBer Dampf austreten, seien Sie
besonders vorsichtig.

Lassen Sie das Gerat ausreichend abkuhlen, bevor Sie es reinigen.
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& HeilRe Flissigkeit im Behalter!  Verbrennungsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Beim Zubereiten von Lebensmitteln oder Flissigkeiten, gefillt in
Behalter, muss besonders auf ein mogliches Austreten dieser
geachtet werden, sowohl wéhrend des Garens als auch wahrend des
Herausziehens der Behalter aus dem Garraum.

Es ist nicht empfehlenswert, hohere Einschiibe als die, bei denen der
Anwender in den Behalter hineinsehen kann, zu verwenden.

A WARNUNG! Brand- und Explosionsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Stellen Sie vor Gebrauch des Geréates sicher, dass sich keine Gegen-
stande, wie Plastiktiiten, Gebrauchsanleitung, Zubehér im Garraum
befinden. Legen Sie wahrend des Betriebes niemals Kiichen-
utensilien, Tucher, Papier u. &. in den Garraum und auf das Gerat.

Stellen Sie sicher, dass der Dampfablass nicht verdeckt oder
verstopft ist.

Betreiben Sie das Gerét niemals in der Ndhe von brennbaren, sich
leicht entziindlichen Materialien (z. B. Benzin, Spiritus, Alkohol, etc.).
Durch die Hitze verdampfen diese und es kann bei Kontakt mit
Ziundquellen zu Verpuffungen kommen, die zu schweren Personen-
und Sachschaden fuhren.

Reinigen Sie den Garraum regelmafig und halten ihn immer sauber:
die nicht entfernten Fette und Backriickstédnde kdénnen sich
entziinden.

Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Geréat von der Strom-
versorgung (Netzstecker ziehen!), bevor Sie geeignete MalRnahmen
zur Brandbekampfung einleiten. Achtung : Schiitten Sie kein Wasser
auf das noch unter Spannung stehende Gerat: Stromschlaggefahr!
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1.2 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfélle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Kdrperverletzungen oder zum Tod fiih rt.

AWARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fiihren kénnen.

& HEIRE OBERFLACHE!

Dieses Symbol macht auf die heiBe Oberflache des Ge  rates wahrend des
Betriebes aufmerksam. Bei Nichtbeachten besteht Ver  brennungsgefahr!

& HeilRe Flussigkeit im Behélter! Verbrennungsgefahr!

Wenn Behélter mit Flussigkeit oder sich wahrend des Garens verflissigendem
Gargut gefilllt sind, sollten keine héheren Einschub ebenen benutzt werden als
solche, bei denen der Bediener in den eingeschobene  n Behélter schauen kann.

A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet mdglicherweise gefahrlic he Situationen,
die zu leichten Verletzungen fiihren oder Beschadigu ng, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerates zur Folge haben kénnen

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fur eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerates zu beachten sind.
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1.3 Bestimmungsgemalle Verwendung

A VORSICHT!

Das Gerat ist fir den gewerblichen Gebrauch konzipi  ert und gebaut und
darf nur von qualifiziertem Personal in Kiichenbetri eben bedient werden!

Die Betriebssicherheit des Gerétes ist nur bei bestimmungsgeméaRer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlief3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Der Kombidampfer ist ausschlieBlich _fiir die Zubereitung von geeigneten Speisen
bestimmt.

A VORSICHT!

Jede Uber die bestimmungsgemale Verwendung hinausge hende und/oder
andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als n icht
bestimmungsgemag.

Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/od er seine Bevollmé&chtigten
wegen Schéden aus nicht bestimmungsgemaéafRer Verwendu ng des Gerates sind
ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemaRer Verwe  ndung haftet allein

der Betreiber.
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2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjéhrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fiir Ubersetzungsfehler kénnen wir jedoch nicht tibernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausflihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbei ten am und mit dem
Gerat, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfal  tig durchzulesen!

Der Hersteller tbernimmt keine Haftung fir Schaden und Stdrungen bei:
- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgemaRer Verwendung;
- technischen Anderungen durch den Benutzer;
- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschiitzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung ko nnen unter Umstanden
leicht von der tatsachlichen Ausfihrung des Gerates abweichen.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion
Lieferung bei Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und Transportschéaden priifen.

Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie bendétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden missen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachte  n Sie die in
Ihrem Land geltenden Vorschriften. Filhren Sie wiede  r verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte priifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstéandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung

Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en
angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.

Packstlicke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- Nichtim Freien aufbewahren.

- Trocken und staubfrei aufbewahren.

- Keinen aggressiven Medien aussetzen.

- Vor Sonneneinstrahlung schitzen.

- Mechanische Erschitterungen vermeiden.

- Beiléngerer Lagerung (> 3 Monate) regelmafig allgemeinen
Zustand aller Teile und der Verpackung kontrollieren.
Bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.
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4. Technische Daten
4.1 Eigenschaften des Kombidampfers

e Ausfiihrung CNS 18/10

» Drehregler-Bedienung

e Fassungsvermdégen bis zu max. 10 GN 1/1 oder Backereinorm 600 x 400 mm
e Funktionen: Umluft, Dampfen, Kombi-Dampfen

* Reversierender Motorlauf (Rechts-/Linkslauf) fir optimales Garraumklima
« Ventilatorgeschwindigkeit in 2 Stufen regulierbar

e Dampferzeugung durch Direkteinspritzung

* Wrasenabzug regulierbar

e Garraumbeleuchtung

e praktischer GN-Quereinschub (Gerate fiir 5 x 2/3 mit Langseinschub)

e LED-Anzeige fur Kerntemperatur

« Vorbereitet fiir die Anbringung eines Kerntemperaturfiihlers (116009)

« Vorbereitet fiir die Halterung zur Handbrause (116005)

» Doppeltirverglasung, Innentiir zur Reinigung einfach zu 6ffnen

« Auflageschienen herausnehmbar

Sicherheitsvorrichtungen

Das Gerat ist mit folgenden Schutz- und Sicherheitsvorrichtungen ausgestattet:

Sicherheitsthermostat im Garraum: steigt die Temperatur im Garraum auf 350 C,
unterbricht der Sicherheitsthermostat die Stromversorgung der Heizelemente des
Gerates.

A VORSICHT!

Diese Sicherheitsvorrichtung kann nur vom Technikpe rsonal des
Kundendienstes wieder aufgenommen werden, da hierw  eitere Kontrollen
notwendig sind.

Schalter der Tiir unterbricht den Betrieb des Gerates beim Offnen: es werden sowohl
das Heizsystem als auch das Geblase abgeschaltet.

-10 -
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4.2 Technische Angaben

Bezeichnung

Elektrische Kombidampfer

Modell: M 5230 M 5110
Art.-Nr.: 116612 116616

. . . bis zu 5 x 1/1 GN oder
Fassungsvermégen: bis zu 5 x 2/3 GN Bickereinorm 600 X 400 mm
Abstand zwischen 74 mm
den Blechen:
Temperaturbereich: 50 CT-280<C

Anschlusswert:

3,3 kW /230 V 50 Hz
1 NAC - steckerfertig

6,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Wasseranschluss: 3/4¢

Wasserdruck: max. 3 bar

Abmessungen: B 620 x T 755 x H 635 mm B 890 x T 815 x H 635 mm
Gewicht: 62,6 kg 82 kg

Zubehor: 1 Rost 2/3 GN, 1 Blech 2/3 GN| 1 Rost 1/1 GN, 1 Blech 1/1 GN

1 Abflussrohr, 1 Wasserdruckschlauch

Bezeichnung

Elektrische Kombidampfer

Modell: M 7110 M 10110

Art.-Nr.: 116618 116621

Fassungsvermégen: ) bis Zu7x 1/1 GN oder "bis zu 10 x 1/1 GN oder
Béckereinorm 600 x 400 mm Béckereinorm 600 x 400 mm

Abstand zwischen 74 mm

den Blechen:

Temperaturbereich: 50 C-280C

Anschlusswert: 9,6 kW /400 V50 Hz 3 NAC | 12,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Wasseranschluss: 3/4"

Wasserdruck: max. 3 bar

Abmessungen : B 890 x T 815 x H 815 mm B 890 x T 815 x H 1015 mm

Gewicht: 104,2 kg 118 kg

Zubehbr: 1 Rost 1/1 GN, 1 Blech 1/1 GN,

1 Abflussrohr, 1 Wasserdruckschlauch

Technische Anderungen vorbehalten!

-11 -
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Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten)

STL Kerntemperaturfihler-Set

Bestehend aus Kerntemperaturfiihler und der passenden
Halterung zur Anbringung an die Kombidampfer

» Kabelldnge: ca. 1,8 m
« Magnetische Halterung: B 130 x T 35 x H 30 mm
* Gewicht: 0,57 kg

Art.-Nr. 116009

Handbrause

Schlauchlange: 2 m

mit Absperrventil fir Festwasseranschluss 1/2"

inklusive Halterung zur Anbringung an die Kombidampfer
Art.-Nr.: 116005

Druckminderer fur HeiRluftéfen und Dampfer

’ * Ausfiihrung Messing verchromt
ET’ » Anschluss 3/4”
\ « Voreingestellt auf 3 bar, einstellbar von 1 bis 6 bar
t"f  Eingangsdruck max. 16 bar
« Max. Betriebstemperatur 65 C

Art.-Nr. 533051

Art.-Nr.: 116001

18 7 1 Paar Backereinorm-Auflageschienen
f | | zur Nutzung von 5 Blechen Béckereinorm 600 x 400
i H flir Kombidampfer 116616

1 Paar Backereinorm-Auflageschienen

zur Nutzung von 7 Blechen Backereinorm 600 x 400
v fur Kombidampfer 116618

Art.-Nr.: 116002

g
o Lagha,
4

s
e e

-12 -
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1 Paar Backereinorm-Auflageschienen

zur Nutzung von 10 Backereinorm Blechen 600 x 400
fur Kombidampfer 116621

Art.-Nr.: 116003

Kombidampfer -Beschwadungskit

Die unkomplizierte Alternative: das Beschwadungskit
ermoglicht eine Beschwadung auch ohne
Festwasseranschluss
« Kit bestehend aus:

Kunststoffkanister (5 L),

Pumpe,

Installationsmaterial,

2 Verbindungschlauche:

- 150 cm (Kanister - Pumpe)

- 80 cm (Pumpe - Beschwadungsrohr)
Passend zu den Kombidampfern
116612, 116616, 116618, 116621

Art.-Nr. 116011

Kombidampfer-Verbindungskit “M+E*

Die platzsparende Ldsung fur die Grof3kuche.
Das Verbindungskit ermdglicht das Stapeln
von 2 Elektro-Kombidampfern 1/1 GN.
« Material: Edelstahl
« Kit bestehend aus:
Rahmen (B 876 x T 622 x H 114 mm), 4 Fi3en,
Rohr und Halteblech fir Wrasenabzug,
Verbindungsschlauch,
Befestigungsschellen, Schrauben

Passend zu den Kombidampfern der M-Serie:
116616, 116618, 116621
» Kombinationsmdglichkeiten:

5x1/1 GN auf5x 1/1 GN
5x1/1 GN auf 7 x 1/1 GN

Art.-Nr. 116012

-13-
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A

Untergestell fur 2/3 GN Kombidampfer

geeignet fur Art.-Nr. 116612

¢ Chromnickelstahl

e MaRRe: B 570 x T 515 x H 741 mm
« Gewicht: 10,6 kg

Art.-Nr. 115075

Untergestell fur 1/1 GN Kombidampfer

geeignet fur Art.-Nr. 116616, 116618, 116621
« CNS 18/10

« Aufnahmeféhigkeit: 10 x 1/1 GN

e Maf3e: B 850 x T 700 x H 741 mm

* Gewicht: 25 kg

Art.-Nr.: 115069

-14 -
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5. Installation und Bedienung
5.1 Anweisungen fir den Installateur

A VORSICHT!

Alle Arbeitsgédnge zur Installation, Montage und War  tung mussen durch
Fachpersonal, das Uber die notwendigen fachlichen A nforderungen verfugt
(genehmigt durch das Herstellerunternehmen oder den Handler) und unter
Beachtung der geltenden Vorschriften des Installati onslandes und der
Vorschriften zur Produktsicherheit und Sicherheit d es Arbeitsplatzes
ausgefihrt werden.

5.1.1 Hinweise zur Installation

Lesen Sie aufmerksam die folgende Gebrauchsanleitung durch, bevor Sie mit den
Installationsarbeiten und der Inbetriebnahme des Gerates beginnen.

Eine falsche Installation, Bedienung, Wartung, Reinigung und etwaige Verédnderungen
und Modifizierungen kénnen zu Fehlfunktionen, Beschadigungen und Verletzungen
fuhren.

Der Hersteller lehnt jede Haftung fiir Schaden an Personen oder Gegenstanden ab,
die durch Nichtbeachtung der obengenannten Vorschriften verursacht wurden oder
von Eingriffen auch an nur einzelnen Teilen des Gerates und der Nichtverwendung
von nichtoriginalen Ersatzteilen stammen.

Sobald Sie das Gerat erhalten haben, stellen Sie sicher, dass es keine Transport-
schéaden aufweist und die Verpackung nicht beschadigt wurde. Im Falle von Schaden
oder fehlenden Teilen mussen Sie unverziglich den Spediteur oder Handler/Hersteller
benachrichtigen und die Art-Nr. und die Serien-Nr.  (Typenschild auf der Riickseite
des Gerates) angeben und eine fotografische Dokumentation beifligen.

Vergewissern Sie sich, dass, um den Installationsort zu erreichen, keine Platzprobleme
fur die Durchfahrt durch Tiren, Flure oder andere Passagen bestehen.

ACHTUNG: Wéhrend des Transportes des Geréates kann es zum Kippen desselben
kommen, wodurch weitere Beschadigungen und Beeintrachtigungen an Gegenstéanden
und Personen auftreten kdnnen. Verwenden Sie entsprechend dem Gewicht des
Gerates geeignete Mittel. Ziehen und kippen Sie das Gerat aus keinem Grund,
sondern heben Sie es senkrecht vom Boden an und bewegen es horizontal.
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5.1.2 Aufstellort

Das Gerat muss in geschlossenen und gut geliifteten Raumen aufgestellt werden
(nicht im Freien).

Prifen Sie vor dem Aufstellen des Gerétes die Abmessungen und die genaue
Position der Strom-, Wasser- und Dunstabzugsanschliisse.

Wir empfehlen, das Gerat unter einen Dunstabzug zu stellen oder die Ableitung
der heiRen, aus dem Garraum austretenden Dampfe und Geriiche, ins Freie
sicherzustellen.

Das Gerat muss auf einer ebenen Flache aufgestellt werden, um zu verhindern,
dass es verrutscht oder kippt.

Die Aufstellflache fur den Kombidampfer muss fiir das Gewicht des Gerates bei
Hochstbelastung geeignet sein.

Stellen Sie das Gerét auf eine feste, trockene, wasserresistente und hitzebesténdige
Flache. Die Aufstellflache muss gut zuganglich und ausreichend grof3 sein, um
ungehindert mit dem Gerat arbeiten zu kénnen und eine gute Luftzirkulation zu
gewabhrleisten.

Stellen Sie das Gerét so auf, dass der hintere Teil leicht zuganglich ist, um die
Strom- und Wasseranschlisse und die Wartung zu erméglichen.

Stellen Sie das Gerat niemals direkt an Wande, Mauern, Kichenmdobel oder
sonstige Gegenstande, welche aus brennbaren Materialien bestehen. Befolgen Sie
die geltenden Brandschutzvorschriften.

Halten Sie einen Mindestanstand von 100 mm zwischen dem Gerat und Wé&nden
sowie anderen Gegenstanden links, rechts und hinten sowie 150 mm oben ein.

Das Gerat ist nicht fiir den Einbau geeignet.

5.1.3 Vorbereitung fiir die Installation

Entfernen Sie die aulRere Verpackung (Holzkasten und / oder Karton) und entsorgen
Sie diese entsprechend den geltenden Bestimmungen des Installationslandes.

Ziehen Sie vor der Inbetriebnahme die Schutzfolie vom Geréat ab. Diese langsam
abziehen, damit keine Kleberreste zurlickbleiben. Entfernen Sie eventuelle
Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

Entfernen Sie aus dem Inneren des Gerates das Zubehor, alle Informationsmaterialien
und Plastiktiten.

A VORSICHT!

Entfernen Sie niemals das Typenschild und Warnhinwe ise vom Gerét.
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Einstellung der FuRRe

Die verstellbaren Fii3e sind dem Gerat beigepackt und missen unter dem Gerat
angeschraubt werden. Die korrekte Ebenheit des Gerates gewahrleistet einen
reibungslosen Betrieb. Diese Ebenheit erhalt man durch Einstellung der Fif3e und
Uberpriifung durch eine Wasserwaage. Es reicht aus, die StellfiiRe ein- oder heraus-
zuschrauben, um ihre Einstellung zu veréndern.

A VORSICHT!

Verwenden Sie das Gerét nicht ohne StellfiiRe!

Wenn das Gerat ohne StellfliRe betrieben wird, ist kein Luftdurchgang flr die
Kuhlung der elektronischen Bauteile und der auReren Wéande des Gehauses
gewahrleistet, dieses konnte eine Uberhitzung verursachen und zur Beschadigung
der Bauteile des Gerétes fuhren.

5.1.4 Elektroanschluss

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Eine unsachgemafie Installation des Gerates kann zu  Verletzungen fiihren!
Vor der Installation die Daten des 6rtlichen Stromn etzes mit den technischen
Angaben des Gerates vergleichen (siehe Typenschild) . Das Gerét nur bei
Ubereinstimmung anschlieRen!

Bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird, vergewissern Sie sich,
dass die auf den Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenzwerte mit
denen des vorhandenen Stromnetzes Ubereinstimmen.

Eine Spannungsabweichung von héchstens + 10% ist er laubt.

Sicherstellen, dass ein der geltenden Vorschriften entsprechender SL-Anschluss
vorhanden ist. Bei Anschluss an das Stromnetz darauf achten, dass ein Kabel mit
einem geeigneten Querschnitt verwendet wird.

Fur den Stromanschluss muss zwischen dem Gerét und dem Stromnetz ein
entsprechend der Last bemessener allpoliger Schalter zwischengeschaltet werden.
Dieser Schalter, dessen Kontakte einen Mindestéffnungsabstand von 3 mm
aufweisen, muss leicht zugénglich positioniert werden.

Der Anschluss an das Stromversorgungsnetz muss unter Berticksichtigung der
geltenden internationalen, nationalen und 6rtlichen Vorschriften erfolgen.

Das Gerat 116612 ist mit Anschlusskabel und Netzstecker  ausgestattet
(einphasig 230 V). Fur den Anschluss an die Stromversorgung ist es ausreichend,
den Stecker an eine geerdete Steckdose mit Schutzkontakt anzuschlie3en.

Das Gerat muss so aufgestellt werden, dass der Stecker stets leicht zuganglich
ist, damit das Gerat bei Bedarf schnell vom Netz getrennt werden kann.
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Der Steckdosenstromkreis muss mit 16A abgesichert sein. Anschluss nur direkt an
eine Wandsteckdose; Verteiler oder Mehrfachsteckdosen dirfen nicht verwendet
werden.

Das Gerat wird mit zertifizierten Anschlusskabel und Stecker geliefert: sie durfen
nicht manipuliert und verandert werden.

Potentialausgleichsanschluss

Der Potentialausgleichsanschluss zwischen verschiedenen Geraten muss an der
durch folgendes Symbol VEV gekennzeichneten Klemmleiste erfolgen.
Die Anschlussklemme befindet sich auf der Riickseite des Gerates.

Diese Klemme ermdglicht den Anschluss des Potentialausgleichskabels (Farbe
gelb/griin) mit einem Querschnitt von 4 bis 10 mm2,

Das Gerat muss in ein Potentialausgleichssystem eingebunden werden, dessen
Wirksamkeit entsprechend der Vorgaben der geltenden Bestimmungen zu prifen ist.

5.1.5 Wasseranschluss

Sorgen Sie daftir, dass ein Trinkwasseranschluss in der Nahe des Gerétes ist.

Wenn eine neue Installation vorgenommen wird, bevor das Gerat an das Wassernetz
angeschlossen wird, eine ausreichende Wassermenge abflieRen lassen, damit keine
Verunreinigungen in die Magnetventile gelangen.

Den mitgelieferten Wasserdruckschlauch mit 90°Ans chlusswinkel an das Anschluss-
stiick (3/4) des Gerates anschliel3en. Sitz des Anschlussstiickes: hinten rechts
unterhalb des Geréates. Das andere Ende des Wasserdruckschlauches an das
Kaltwassernetz mit Absperrhahn anschlieRen.

A VORSICHT!

Der FlieRdruck sollte max. 3 bar _ betragen.
Bei hoherem Druck ist ein Druckminderer vorzuschalt en.

Fir eine einwandfreie Funktion des Gerates muss zur Vermeidung von Kalkablage-
rungen im Garraum Trinkwasser mit einer Harte bis 7°d.H _zur Verfligung stehen.

VORSICHT!

Bei einer Wasserharte hoher als 7°d.H muss__ eine geeignete
Wasserenthartungsanlage vorinstalliert werden.
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5.1.6 Abflussanschluss

« An der Wasser-Auffangwanne im vorderen
Bereich des Gerates befindet sich ein Ablauf-
schlauch (Innendurchmesser 10 mm).

Dieser Schlauch dient zur Ableitung der
Uberschussigen Flissigkeit aus der Wasser-
Auffangwanne und wird im hinteren Bereich
unterhalb des Gerates gefiihrt (A — Abb. rechts).
Zur Ruckfihrung des Wassers in ein Abfluss-
system ist der vorhandene Schlauch
entsprechend zu verléangern.

« Montieren Sie das mitgelieferte Abflussrohr
an die Austrittséffnung unterhalb des Geréates,
um das AbflieRen der Flissigkeit aus dem
Garraum zu gewahrleisten. Das Abflussrohr

muss mit einem geeigneten Schlauch (& 22 mm)

verbunden und in ein Abflusssystem geleitet
werden.

5.1.7 Erste Inbetriebnahme und Abnahme

Vor der Inbetriebnahme elektrischer Gerate missen alle nétigen Kontrollen sorgfaltig
durchgefiihrt werden, welche die Konformitét des Gerétes und seiner Installation mit
den Gesetzesvorschriften und mit den technischen Angaben, sowie mit den Sicherheits-
vorschriften bestatigen.

Folgende Punkte miissen erfiillt sein:

- Die Temperatur am Installationsort muss mehr als + 4 C betragen.
- Der Garraum muss leer sein.

- Alle Verpackungsteile missen komplett entfernt werden, einschlief3lich
der Schutzfolie von den AuRenwénden.

- Die Luftungsoffnungen dirfen nicht verdeckt oder verstopft sein.

- Eventuell zur Installation abmontierte Gerateteile miissen wieder
montiert werden.

- Der Hauptschalter der elektrischen Versorgung muss geschlossen sein und
der vor dem Gerét installierte Absperrhahn fir Wasser muss geéffnet sein.
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Die Abnahme elektrischer Gerate muss mit der Durchfiihrung eines Probegarzyklus
vervollstandigt werden, der es erlaubt, das Geréat auf Funktionsfahigkeit und eventuelle
Schéaden oder Probleme zu Uberprifen.

—

—

Das Gerat Uber den Funktionsdrehregler M 1 einschalten.

Einen Gar-/Backzyklus einstellen:

Zeit: 10 Minuten Temperatur: 150 T Beschwadung: Po  s. 2 des Drehreglers M 4

Die folgenden Punkte bei der Abnahme missen erfillt sein:

-

Die Geratebeleuchtung schaltet sich automatisch nach dem
Einstellen der Zeit ein.

Das Gerat schaltet ab, sobald die Geratetir getffnet wird und nimmt
seine Funktion erneut auf, nachdem diese wieder geschlossen wurde.

Der Thermostat zur Einstellung der Temperatur im Geréat greift ein, sobald
die eingestellte Temperatur erreicht wurde. Das/die Heizelement(e)
werden zeitweilig ausgeschaltet.

Der Motor des/der Ventilators/-en @&ndert/-n die Rotationsrichtung
automatisch alle 3 Minuten.

Bei Geraten mit zwei Ventilatoren im Garraum haben die Motoren
die gleiche Rotationsrichtung.

das Austreten von Wasser in Richtung Geblase aus dem
Wasserschlauch im Garraum kontrolliert werden.

Am Ende des Gar-/Backzyklus ertdnt ungefahr fir 15 Sekunden
ein akustisches Signal.

WICHTIG

Beim Einschalten des Gerates kdnnte ein akustisches Signal ertbnen. Dieses ist
normal und wird nach einigen Sekunden automatisch z uriickgesetzt.

A VORSICHT!

Sollte der Vorgang wahrend der Einstellung der Gar-/Backphasen blockiert sein,
muss der Funktionsdrehregler M1 in die Position AUS gebracht werden.
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5.2 Anweisungen fir den Benutzer

A VORSICHT!

Lesen Sie die folgende Gebrauchsanleitung sorgfélti g, da sie Hinweise zur
Sicherheit und zum Gebrauch des Gerates liefert .

Bewahren Sie die Gebrauchsanleitung fiir den spatere  n Gebrauch sorgfaltig auf.
Eine falsche Installation, Bedienung, Wartung und R einigung sowie etwaige
Veranderungen und Modifizierungen kdnnen zu Fehlfun ktionen,
Beschadigungen und Verletzungen fuhren.

5.2.1 Sicherheitshinweise

Stellen Sie das Gerét niemals in der Nahe von Warmequellen, wie z. B. Grill oder
Fritteuse.

Lassen Sie niemals leicht entflammbare Materialien in der Nahe des Gerates liegen
oder stehen. Brandgefahr!

Die Temperaturen der Lebensmittelbehalter oder anderer Gegenstande wahrend
und nach dem Garen kdénnen sehr hoch sein; seien Sie hochst aufmerksam bei der
Handhabung, um Verbrennungen zu vermeiden. Fassen Sie sie nur mit geeigneten
Schutzhandschuhen an. Verbrennungsgefahr!

Seien Sie beim Offnen der Gerétetiir AulRerst aufmerksam: Verbrennungsgefahr
beim Austreten von heif3en Dampfen.

Geben Sie keine entflammbaren Gegenstande und keine Nahrung auf Alkoholbasis
in den Kombidampfer: sie verursachen Selbstentziindungen und Brande, die zu
explosiven Erscheinungen fihren kénnen.

Vermeiden Sie das Salzen der Speisen im Garraum. Falls es sich nicht vermeiden
lasst, sorgen Sie fur eine zeitnahe Reinigung, sonst kann es zu Schaden am
Garraum kommen.

Die &uRBeren Teile des Gerates kdnnen die Temperatur von 60C

& Uiberschreiten. Um Verbrennungen zu vermeiden, dirfe  n Sie die
Bereiche oder Teile, die mit dem nebenstehenden Sym  bol
gekennzeichnet sind, nicht beriihren.

Beschadigungen oder Bruch von Komponenten aus Glas, aus denen die Tir besteht,
sollten unverziiglichen behoben werden (kontaktieren Sie den Kundendienst).

Bei Nichtnutzung des Gerates (z. B. 12 Stunden) lassen Sie die Gerétetlr gedffnet.

Bei langerer Nichtnutzung (zum Beispiel mehrere Tage) schliel3en Sie die
Wasserversorgung und trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung.
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Sollte der Kombidampfer auf einen anderen Kombidampfer oder geeignetes
Untergestell platziert werden, ist es nicht empfehlenswert , héhere Einschiibe
als die, bei denen der Anwender in den Behélter hineinsehen kann, zu verwenden.

Aus Sicherheitsgriinden muss nach der Aufstellung des Geréates der

Aufkleber & LHeil3e Flussigkeit im Behdlter! Verbrennungsgefahr [
der sich im Lieferumfang befindet, am Gerat in einer Héhe von 1600 mm
vom Boden angebracht werden.

5.2.2 Bedienung

Reinigen Sie das Gerat und Zubehdr sorgféltig vor dem Gebrauch nach
Anweisungen im Abschnitt 6 ,Reinigung und Wartung*“

Kontrollieren Sie vor der Inbetriebnahme die korrekte Installation, Stabilitat,
Nivellierung des Gerates, sowie die Ausfiihrung des elektrischen Anschlusses
und des Anschlusses an die Kaltwasserversorgung.

A VORSICHT!

Heizen Sie vor dem Garen/Backen das Gerat auf eine  Temperatur vor, die
um 20-25% Uber der eigentlichen Gar-/ Backtemperatu  r liegt. Nachdem die
Temperatur des Vorheizens erreicht wurde, kbnnen Si e das Gerat beschicken.

Die Temperatur sollte dann auf die fiir die Zubereit  ung vorgesehene
zuriickgestellt werden.
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5.2.3 Funktionen der Bedienelemente und Anzeigen

artscher

0]
LED 1 € (0]

— 11

—1I5
— S1

110 ——%- —— 19

M1 | Funktionsdrehregler
I1 Position AUS
12 Garen/Backen mit Umluft
I3 Garen/Backen mit Dampf
14 Kombi-Dampfen
M 2 | Temperaturdrehregler
5 max. Temperatur fur Garen/
Backen mit Dampf (ca. 110 )
s1 Temperaturskala in C
(50 T-280 T)
M 3 | Zeitdrehregler
16 Position Zeit unbegrenzt
S 2 | Zeitskala in Minuten (0 — 120)
M 4 | Drehregler Beschwadung
S$ 3 | Skala Beschwadung (1 — 10)
Kippschalter Aktivierung Zeit /
T1 ,
Kerntemperaturfiihler
18 Aktivierung Zeit
19 Aktivierung Kerntemperaturfihler
T2 Kippschalter fur Einstellung der
Ventilatorgeschwindigkeit
17 Ventilatorgeschwindigkeit Stufe 2
110 | Ventilatorgeschwindigkeit Stufe 1
D1 | Digitalanzeige Kerntemperatur
T3 Taste Temperatur Kerntemperatur-
fuhler verringern
Taste Temperatur Kerntemperatur-
T4 ; ,
fuhler erhdhen
Ts SET-Taste zur Festlegung
Temperatur Kerntemperaturfuhler
LED 1 | Anzeige EIN/AUS
LED 2 Anzeige Betriebsstatus

Heizelement(e): EIN /AUS
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5.2.4 Einstellungen

Garen/Backen mit Umluft

o
e

artscher

0}

Fir die Einstellung des Backens/Garens mit
UMLUFT den Funktionsdrehregler M 1 im

Uhrzeigersinn auf die Position I 2 drehen.

Stellen Sie danach die Back-/ Gartemperatur
ein, indem Sie den Temperaturdrehregler M 2
im Uhrzeigersinn auf die gewlinschte Position
drehen.

Stellen Sie anschlieRend die Gar-/Backzeit
ein, indem Sie den Zeitdrehregler M 3 im
Uhrzeigersinn auf die gewlinschte Position
drehen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont
ein akustisches Signal, das Gerat schaltet
ab und beendet die Zubereitung.

Um die Zeitsteuerung zu umgehen, den
Zeitdrehregler auf das Symbol I 6 (Zeit
unbegrenzt) drehen.

Die Geschwindigkeit des Ventilators wird
durch Drucken des Kippschalters T 2
eingestellt. Wahlen Sie die gewiinschte
Stufe und bringen Sie den Kippschalter in
die entsprechende Position I 7 oder I10.

Anmerkung:
Kontrollieren, dass der Kippschalter T1

sich in der Position I8 (Aktivierung Zeit)
befindet.

Garen/Backen mit Umluft und
Beschwadung

Um einem Back-/Garvorgang mit UMLUFT
Feuchtigkeit hinzuzufiigen, den Drehregler
M 4 auf die gewunschte Position (1 — 10)
drehen. Hierbei diesen im Uhrzeigersinn
drehen, um die Beschwadung im Garraum
zu erhéhen und gegen den Uhrzeigersinn,
um diese zu senken. In der vertikalen, nach
oben zeigenden Position ist der Drehregler
fur Beschwadung ausgeschaltet.
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Garen/Backen mit Dampf

17—+

artscher

0]
&

0}

@—T—18

110 ——%-

Fir die Einstellung des Backen/Garens mit
DAMPF den Funktionsdrehregler M 1 im

Uhrzeigersinn auf die Position I 3 drehen.
Stellen Sie danach die Back-/ Gartemperatur
ein, indem Sie den Temperaturdrehregler M 2

im Uhrzeigersinn auf die gewlinschte Position
drehen.

Fur das traditionelle Garen/Backen mit

Dampf wird eine Temperatur von 110 € im

Gerat empfohlen, die durch das Symbol I 5

auf der Temperaturskala gekennzeichnet ist.

Stellen Sie anschlieBend die Gar-/Backzeit
ein, indem Sie den Zeitdrehregler M 3 im

Uhrzeigersinn auf die gewilinschte Position
drehen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont
ein akustisches Signal, das Gerat schaltet
ab und beendet die Zubereitung.

Um die Zeitsteuerung zu umgehen, den
Zeitdrehregler auf das Symbol I 6 (Zeit
unbegrenzt) drehen.

Die Geschwindigkeit des Ventilators wird
durch Driicken des Kippschalters T 2
eingestellt. Wahlen Sie die gewiinschte
Stufe und bringen Sie den Kippschalter T 2

in die entsprechende Position I 7 oder I10.

Anmerkung:

Kontrollieren, dass der Kippschalter T1
sich in der Position I8 (Aktivierung Zeit)

befindet.
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Kombi-Dampfen (Garen/Backen mit Umluft/Dampf )

110 —

artscher

0]
e O

Fir die Einstellung KOMBI-DAMPFEN
(Garen/Backen mit Umluft/Dampf) den
Funktionsdrehregler M 1 im Uhrzeigersinn

auf die Position I4 bringen.

Stellen Sie danach die Back-/ Gartemperatur
ein, indem Sie den Temperaturdrehregler M 2

im Uhrzeigersinn auf die gewilinschte Position
drehen.

Stellen Sie anschlieRend die Gar-/Backzeit
ein, indem Sie den Zeitdrehregler M 3 im

Uhrzeigersinn auf die gewilinschte Position
drehen.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertont ein
akustisches Signal, das Gerat schaltet ab
und beendet die Zubereitung.

Um die Zeitsteuerung zu umgehen, den
Zeitdrehregler auf das Symbol I 6 (Zeit
unbegrenzt) drehen.

Die Geschwindigkeit des Ventilators wird
durch Driicken des Kippschalters T 2
eingestellt. Wahlen Sie die gewiinschte Stufe
und bringen Sie den Kippschalter T 2 in die

entsprechende Position I 7 oder I 10.

Anmerkung:

Kontrollieren, dass der Kippschalter T1

sich in der Position I8 (Aktivierung Zeit)
befindet.
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Garen/Backen mit Kerntemperaturfihler

artscher

oI5
— S1

110 ——- —— 19

——T3
— T4

Nachdem der gewiinschte Gar-/Backmodus
ausgewahlt und der Funktionsdrehregler auf
eine der Positionen 12 -1 3 -14 gestellt wurde,

stellen Sie die Temperatur ein.

Drehen Sie den Temperaturdrehregler M 2 im
Uhrzeigersinn auf die gewiinschte Position.
Beim Garen/Backen mit Kerntemperatur-
fuhler den Zeitdrehregler M 3 immer_ auf
die Position 16 (Zeit unbegrenzt) drehen.
Die anderen Parameter (Beschwadung/
Ventilatorgeschwindigkeit) nach Wunsch
einstellen.

Um den Kerntemperaturfihler zu aktivieren,
bringen Sie den Kippschalter T 1 in die
Position I9.

Die gewiinschte Kerntemperatur in der Speise
Uber das Display D 1, wie folgt, wahlen:

» Die SET-Taste T 5 driicken. Das Display
D 1 blinkt.

« Die entsprechende Taste T 3 oder T 4

driicken, um die Kerntemperatur in der
Speise zu erhéhen oder zu senken.

e Zur Bestétigung der Einstellung erneut die
SET-Taste T 5 driicken.

Sobald die eingestellte Kerntemperatur im
Inneren der Speise erreicht ist, ertont ein
akustisches Signal, das Gerat schaltet ab und
beendet die Zubereitung.

Anmerkung :

Der Kerntemperaturfiihler  wird positioniert,
indem dieser in das fiir die Zubereitung
bestimmte Produkt eingefiihrt wird, bis ihre
Spitze sich in dessen Mitte (Teil mit groter
Dicke) befindet.
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Kerntemperaturfihler befestigen/entfernen

Zum Anschluss eines Kerntemperaturfuihlers ziehen
Sie die Abdeckkappe A (Abb. links) von der Anschluss-
stelle an der linken oberen Seite des

Gerétes ab, halten Sie die rote Einraste-Vorrichtung B
gedruckt und stecken den Kerntemperaturfihler C in
die vorgesehene Offnung.

Lassen Sie die rote Einraste-Vorrichtung B los.

Zum Entfernen erneut die rote Einraste-Vorrichtung B
driicken, den Kerntemperaturfuhler C herausziehen
und die Einraste-Vorrichtung B loslassen.

Die Abdeckkappe A wieder befestigen.

A VORSICHT!

Um Beschadigungen des Kerntemperaturfiihlers zu verm eiden, fiihren Sie
diesen nur oberhalb der Glastir in das Gerat ein.

Wrasenabzug

Der Wrasenabzug hat die Funktion, die
Feuchtigkeit, die sich wahrend des Garens/
Backens bildet, aus dem Garraum zu entfernen.

Den Hebel des Wrasenabzuges nach Bedarf auf
eine der folgende Positionen stellen:

o links: Geschlossen/Closed

« rechts: Offen/Open

Auch bei geschlossenem Wrasenabzug besteht keine Gefahr, dass sich ein Uberdruck
im Garraum, da dies immer durch den Ablass kontrolliert wird.

Fir das Garen-/Backen mit DAMPF und KOMBI-DAMPFEN (UMLUFT/DAMPF )
empfehlen wir, den Hebel des Wrasenabzuges auf der Position ,Geschlossen/Closed”
zu stellen.
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Beleuchtung des Geréateinnenraumes

Die Beleuchtung des Garraumes ist automatisiert und mit dem Betrieb des Gerétes
verbunden. Am Ende des Gar-/Backzyklus (z. B. Zeitdrehregler auf ,,0 oder
Kerntemperatur erreicht Einstellwert) schaltet sich die Beleuchtung aus.

Gerat ausschalten

Um eine Zubereitung zu beenden, muss
der Zeitdrehregler M 3 in die Position ,,0“

gebracht werden (auch beim Garen/Backen
mit Kerntemperaturfuhler).

Das Gerat ausschalten und den Drehregler
M 1 in die Position I 1 (AUS) bringen.

LED 1 erlischt.
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5.2.5 Hinweise und Tipps

& Heil3e Flussigkeit im Behalter! Verbrennungsgefahr!

Beim Zubereiten von Lebensmitteln oder Flissigkeite n, gefillt in Behalter,
muss besonders auf ein mdgliches Austreten dieser g eachtet werden, sowohl
wahrend des Garens als auch wahrend des Herausziehe ns der Behalter aus
dem Garraum.

Es ist nicht empfehlenswert _, héhere Einschiibe als die, bei denen der
Anwender in den Behélter hineinsehen kann, zu verwe nden.

Beim Grillen oder Braten von Lebensmitteln ist es notwendig, einen Behdlter auf den
Boden des Garraums zum Auffangen von Fett oder Safte zu stellen.

Fir ein perfektes und gleichméaRiges Garen von Speisen empfehlen wir die
Verwendung von nicht zu hohen Blechen oder GN-Behaltern, damit eine gute und
ausreichende Luftzirkulation gewahrleistet ist. Zwischen dem oberen Blech und den
Speisen muss ein Abstand von mindestens 2 cm eingehalten werden.

Uberfiillen Sie die Bleche, GN- Behdlter nicht, verteilen Sie das Gargut gleichmaRig,
um ein zufriedenstellendes Ergebnis zu erzielen.

Achten Sie auf die korrekte Verwendung des Kerntemperaturfihlers: Einfiihrung in
den dicksten Punkt des Lebensmittels von oben nach unten bis zum Erreichen der
Mitte mit der Spitze des Kerntemperaturfiihlers.

Um die Auswirkungen des Warmeverlustes durch das Offnen der Geratetiir zum
Einfihren von Lebensmittel auszugleichen, empfehlen wir ein Vorheizen des
Gerates (Seite 31).

. Reinigung und Wartung

AWARNUNG!

Vor der Reinigung das Gerat von der Stromversorgung trennen und
vollstéandig abkihlen lassen.

Das Gerat niemals mit Wasserstrahlen oder Dampf unt  er Druck reinigen!
Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Geratei  ndringt.

Regelmafige Reinigung durch den Benutzer

(0]

Zur Gewahrleistung einer einwandfreien Funktionsweise, Hygiene und Leistung
reinigen Sie das Geréat taglich am Ende des Arbeitstages.

Vor der Reinigung die Stromzufuhr zum Gerat unterbrechen, den Wasserhahn
zudrehen und den Garraum abkuhlen lassen.
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Nehmen Sie die Auflageschienen aus dem Gerat und reinigen Sie diese grundlich
mit warmem Wasser und einem milden Reinigungsmittel, wischen Sie mit klarem
Wasser nach und trocknen diese anschliel3end ab.

Verwenden Sie zur Reinigung des Garraumes lauwarmes Wasser und geeignete
Reinigungsmittel. Wischen Sie sorgfaltig mit klarem Wasser nach und achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelriickstande verbleiben. Trocknen Sie den
Garraum anschlie3end ab.

Ausschliellich spezielle Edelstahlreiniger fir die Au3enreinigung verwenden, die
Anwendung von ungeeigneten Reinigungsmitteln kann eine Korrosion des Gerates
verursachen.

Verwenden Sie keine chlorhaltigen Mittel (Bleichmittel, Chlorwasserstoffsaure, usw.).

Nach der Reinigung sollten Sie ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und
Polieren der Oberflache einsetzen.

Reinigung der Glastur

o Durch die Doppelverglasung der Geratetir ist
diese leicht zu reinigen. Das Innenglas kann
ausgeklappt und nach Bedarf abgenommen
werden.

0 Loésen Sie dazu die obere und untere Sperren,
welche das Innenglas festhalten, indem Sie

diese im Uhrzeigersinn drehen (Abb. @).

Klappen Sie das Innenglas auf (Abb. @).

Reinigen Sie das Innenglas von beiden Seiten
und die Geratetlir mit einem geeigneten Mittel.

o Verwenden Sie keine scheuernden oder
abreibenden Reinigungsmittel.

0 Wischen Sie die Auffangrinne (A) fur Kondens-
wasser zwischen dem Innenglas und AulRenglas
trocken.

0 SchlieBen Sie das Innenglas oder setzen es
nach der Reinigung wieder richtig ein (falls es
abgenommen wurde) und bringen Sie die
Sperren durch Drehen gegen den Uhrzeigersinn
in die Ausgangsposition.

A VORSICHT!

Achten Sie beim Einsetzen des Innenglases darauf, d  ass dieses mit der
Abtropfkante (B) zum Garraum montiert wird, sonst s chlief3t die Tur nicht dicht.
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Wartung durch den Kundendienst

0 Lassen Sie am Gerat regelmafig (mindestens einmal im Jahr ) Kontrollen durch eine
spezialisierte und befugte Fachkraft ausfiihren. Kontaktieren Sie dazu den
Kundendienst.

o Vor Ausfiihrung jeglicher Wartungsarbeiten muss die Stromversorgung abgestellt
und die Wasserzufuhr geschlossen werden. Das Gerat vollstandig abkiihen lassen.

0 Bevor Sie das Gerét an einen neuen Aufstellplatz bewegen, Uberprifen Sie , dass die
elektrischen Leitungen und Wasserzulaufleitungen ordnungsgemaf abgetrennt sind.

0 Wenn sich das Gerat auf einem System, das mit Rollen ausgestattet ist, befindet,
missen Sie Uberprifen, dass wahrend seiner Verlagerung die elektrischen Leitungen,
Rohrleitungen oder anderes nicht beschéadigt werden.

o Nachdem Sie diese Operation ausgefiihrt und das Geréat auf die neue Aufstellposition
platziert haben, miussen Sie sicherstellen, dass alle Elektro- und Wasseranschlisse
vor der Inbetriebnahme nach den Normen ausgefuhrt wurden.
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7. Mogliche Funktionsstorungen

Bei einei Storung trennen Sie das Geréat von der Stromversorgung und schlieBen Sie
die Wasserzufuhr. Bevor Sie den Kundendienst kontaktieren, Giberprifen Sie die in der
unten stehenden Tabelle mdgliche Stérungen des Geréates.

Problem Abhilfe
» Stromversorgung prifen.
» Die Sicherungen des Gerates auf Schaden kontrollieren.
Gerat schaltet sich  Sicherstellen, das die Tur des Gerates gut verschlossen ist.
nicht ein. « Priifen Sie die korrekte Parametereinstellung des

Gar-/ Backvorgangs.
 Sicherstellen, dass das Gerét keine Fehlermeldung sendet.
Falls sich das Geréat nach diesen MaRnahmen nicht einschaltet,
Kundendienst kontaktieren.
. . « Gerat abschalten und warten, bis sich der Uberhitzungs-
Vgﬂtllatgrdhalt schutz des Motors wieder automatisch herstellt.
wanrend dem « Stellen Sie sicher, dass die Liftungséffnungen nicht
Betrieb an ;

verdeckt oder verstopft sind.

Falls sich die Stérung wiederholt, Kundendienst kontaktieren.

Nur hitzebesténdige Gluhbirnen verwenden!
Die Gluhbirne wie folgt ersetzen:

« Stellen Sie sicher, dass der dem Gerat vorgeschaltete
allpoliger Schalter gedffnet und das Gerat abgekiihlt ist.

+ Offnen Sie das Innenglas der Gerétetiir (Abschnitt 6
»Reinigung und Wartung®)

» Das Schutzglas der Gliihbirne abnehmen.
« Die Gluhbirne ersetzen.

Innenbeleuchtung
funktioniert nicht.

Falls sich die Stérung wiederholt, Kundendienst kontaktieren.

Es kommt kein
Wasser aus den  Prifen, ob der Wasserabsperrhahn offen ist.

Wasserschlauchen.
Falls sich die Stérung wiederholt, Kundendienst kontaktieren.

Kerntemperaturfihler | ¢ Prifen, ob der Zeitdrehregler auf Position I 6 (Zeit
funktioniert nicht. unbegrenzt) eingestellt ist.

Falls sich die Stérung nicht beheben lasst, Kundendienst kontaktieren.
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Wenn sich die Funktionsstérungen nicht beseitigen | assen:

- Gehéause nicht offnen,

- Kundendienst benachrichtigen oder Handler kontaktieren,
wobei Folgendes anzugeben ist:

= die Art der Betriebsstérung;

= die Artikelnummer und Seriennummer
(auf dem Typenschild an der Rickseite des Geréates abzulesen).

8. Entsorgung

Altgeréte

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung Ihrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

>

WARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen Gefa  hren ausgeschlossen
sind, machen Sie |hr Altgerat vor der Entsorgung un brauchbar. Dazu Gerat
von der Netzversorgung trennen und das Netzanschlus  skabel vom Gerat
entfernen.

VORSICHT!

Fur die Entsorgung des Gerates beachten
Sie die in Threm Land und in Ihrer Kommune
geltenden Vorschriften.

14 >

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten  Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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lIIJ Read this instruction manual before using and
| —l | keep them available at all times!

This instruction manual contains information about the installation, operation and
maintenance of the device and should be consulted as an important source of
information and reference guide.

Awareness of the safety instructions and instructions for use in this manual will ensure
the safe and correct use of the device.

In addition to the information given here, you should comply with any local Health and
safety Controls and generally applicable safety regulations.

The instruction manual forms part of the product and should be kept near the device
and easily accessible for anyone carrying out the installation, servicing, maintenance or
cleaning.

Please keep these instructions and give them to future owners of the device.

1.Safety

This device is designed in accordance with the presently applicable technological
standards. However, the device can pose a danger if handled improperly and
inappropriately.

All persons using the device must follow the recommendations and instructions
in this instruction manual.

1.1 Important safety instructions

+ The device is not intended for use by individuals (including children)
with physical or mental disabilities, insufficient experience, and/or
insufficient knowledge unless such persons are under the care of a
person responsible for their safety or have received instructions
regarding appropriate use of the device.

» Children should be observed to ensure that they are not playing with
the device.

- Never leave the device unattended when in use.
» Only use the device indoors.

« The device is not adapted for use with an external timer or remote
control.
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» This device may only be operated in technically proper and safe
condition.

« Prevent access of children to the package materials like plastic bags
and foamed polystyrene elements. Suffocation hazard!

« Only a qualified technician and using original spare parts and
accessories should carry out repairs and maintenance of the device.
Do not attempt to repair the device yourself.

« Do not use any accessory or spare parts that have not been
recommended by the manufacturer. These can be dangerous for the
user or lead to damages of the device or personal injury, and further,
the warranty expires.

« To prevent hazards and to ensure optimum efficiency, no modifications
or alterations to the device that are not explicitly approved by the
manufacturer may be undertaken.

A DANGER! Electric shock hazard!
To avoid the hazard results please follow the safety instructions below.

+ Never allow the power cable to come into contact with heat sources or
sharp edges. The power cable should not hang over the side of the
working surface. Ensure that no one can step on or trip over the cable.

« The power cable must not be folded, bent or tangled, and must always
remain fully unrolled. Never place the device or other objects on the
power cable.

« Do not lay the cable over carpets or heat insulations. Do not cover
the cable. Keep away the cable from operating range and do not
dunk it into water.

+ Inspect the power cable regularly for damage. Never use the device
if the cable is damaged. If the power cable is damaged, have an
authorised service center or qualified electrician replace it.
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+ Never open the housing of the device. If the electrical connections
are damaged or electrical or mechanical design is changed, there is
a risk of electrical shock.

« Never immerse the connecting cable and the the power plug in water
or other liquids.

« Never use abrasive agents and make sure no water gets into the
device.

+ Never handle the device with wet hands or while standing on the wet
floor.

» Disconnect the device from the power supply:
- when the device is not used,

- in the case of interruptions during the operation of the device,
- before cleaning the device.

& HOT SURFACE! Danger of burns and injury!
To avoid the hazard results please follow the safety instructions below.

« During operation, the surface of the device becomes very hot! Do not
touch the hot surface of the device with bare hands! Hold the device
during operation only at the handles and control elements envisaged
for this.

« Even after switching off the surface of the device and the cooking
space as well as food in the containers remain hot for quite some
time. In order to take out the food from the cooking space, always
apply thermal gloves.

« In the course of opening the combi steamer door the hot steam can
may escape, so be particularly careful.

« Let the device cool down sufficiently before cleaning it.
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& Hot liquid in container!  Danger of burns!

To avoid the hazard results please follow the safety instructions below.

+  When preparing the meals or liquids that are in the containers you
should remember that they can boil over or splatter, both while
cooking and when removing the containers from the steamer oven
cooking compartment.

It is recommended to use the levels where the user can see the
inside of the containers.

A WARNING! Fire or explosion hazard!
To avoid the hazard results please follow the safety instructions below.

« Make sure before using the device that there are no objects, such as
plastic bags, instruction manual and accessories, located in the
cooking space. Never place during operation any kitchen utensils,
towels, paper and similar into the cooking space and on the device.

« Make sure that the steam outlet is not blocked or plugged.

« Never operate the device in the vicinity of flammable, easily ignited
(e.g. gasoline, spirit, alcohol, etc.). Due to the heat they evaporate and
in case of contact with ignition sources it can come to explosionen,
which lead to serious personal injury and property damage.

+ Reinigen Sie den Garraum regelmafig und halten ihn immer sauber:
die nicht entfernten Fette und Backrickstdnde kdnnen sich
entziinden. Clean the cooking space regularly and keep it always
clean: fats and baking residues which are not removed, can ignite.

« Should a fire occur, disconnect the device from the power supply
(pull out the power plug!) initiate appropriate fire fighting measures.
Attention : Do not pour water onto the device still being under
voltage: danger of electric shock!
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1.2 Key to symbols

In this manual, symbols are used to highlight important safety instructions and any
advice relating to the device. The instructions should be followed very carefully to avoid
any risk of accident, personal injury or material damage.

AWARNING!

This symbol highlights hazards which could lead to injury.

AWARNING!

This symbol highlights dangerous situations which c ould lead to injury or death.

& HOT SURFACE!

This symbol is a warning that the device surface is hot when in use.
Ignoring this warning may result in burns!

& Hot liquid in container!  Danger of burns!

When containers hold liquid or products that turn | iquid during cooking, do not
higher shelves to place the containers so that the operator can always look into
the container inside.

A CAUTION!

This symbol highlights dangerous situations which c ould lead to light
injuries, or damage, malfunction, and/or destructio n of the device.

@NOTE!

This symbol highlights recommendations and informat ion aimed for effective
and trouble-free device operation.
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1.3 Proper use

A CAUTION!

This device has been designed and built for commerc ial use and can be
operated in kitchens by the qualified personnel onl y!

The operational safety of the device is assured only in case of proper use, according
to the operation manual.

All technical activities like installation and maintenance must be performed by the
qualified service personnel only.

The combi steamer is intended only for preparation of appropriate food products

A CAUTION!

Any use going beyond the intended purpose and/or an y
different use of the device is forbidden and is not considered as
conventional.

Any claims against the manufacturer or his authoriz ed
representative as a consequence of experiencing dam  ages
resulting from unconventional use are impossible.

The operator is liable for all damages resulting fr ~ om
inappropriate use.
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2. General information
2.1 Liability and Warrantees

All the information and instructions in this manual take into account standard safety
regulations, current levels of technical engineering as well as the expertise and
experience we have developed over the years.

The instruction manual was translated with all due care and attention. However, we do
not accept liability for any translation errors. The German version of this instruction
manual is definitive.

If the delivery consists of a special model, the actual scope of delivery may differ from
the descriptions and illustrations in this manual. This is also the case for special orders
or when the device has been modified in line with new technology.

A CAUTION!

Read this manual carefully and thoroughly before an y operation
of the device, and especially before turning it on!

Manufacturer is not liable for any damages or faults caused by:

- violation of advice concerning operation and cleaning;
- use other than designed;

- alterations made by user;

- use of inadequate spare parts.

We reserve the right to make technical changes for purposes of developing and improving
the useful properties.

2.2 Copyright protection

The instruction manual including any texts, drawings, images or other illustrations is
copyright. No part of this publication may be reproduced, transmitted or used in any
form or by any means without permission in writing from the manufacturer. Any person
who commits any unauthorized act in relation to this publication shall be liable to claims
for damages. All rights reserved.

@NOTE!

The contents, texts, drawings, pictures and any oth er illustrations are
copyright and subject to other protection rights. A ny person unlawfully
using this publication is liable to criminal prosec ution.

2.3 Declaration of conformity

The device complies with the current standards and directives of the EU.
We certify this in the EC declaration of conformity. If required we will be
glad to send you the according declaration of conformity.
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3. Transport, packaging and storage
3.1 Delivery check

Please check the delivery upon completeness and transport damage immediately
after receipt. In case of visible damage do not accept or accept the delivery with
reservation only.

Note the extent of damage on the carrier’s bill of delivery. Trigger off the complaint.

Hidden damages should be reclaimed immediately after notice, as claims for damages
can only be asserted within the effective period for complaints.

3.2 Packaging

Please do not throw away the covering carton of your device as it might be useful for
storage purposes, when moving or, in case of damages, when the device must be sent
back to a repair center. The outer and inner packing material should be removed
completely from the device before installation.

@NOTE!

If you liked to dispose the packing, consider the r egulations applicable in
your country. Supply re-usable packing materials to the recycling.

Please inspect the device upon completeness. In case any part is missing please
contact our customer service center immediately.

3.3 Storage

Keep the package closed until installation and under consideration of the outside
indicated positioning- and storage markings.

Packages should be stored under consideration of the following:

- Do not store outdoors.

- Keep it dry and dust-free.

- Do not expose it to aggressive media.

- Do not expose it to direct sunlight.

- Avoid mechanical shocks and vibration.

- In case of longer storage (> 3 months) make sure you check
the state of the packaging and the parts regularly.
If required refresh or renew.
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4. Technical data

4.1 Combi steamer properties

¢ Produced from 18/10 chrome-nickel steel

e Operated by dials

e Maximum capacity of 10 1/1 GN or 600 x 400 mm baking trays
* Functions: recirculated air, steam cooking, convection-cooking

* Reversing engine direction (clockwise and counter clockwise rotation) ensuring
optimal cooking compartment temperature

e Two-speed fan regulation

« Direct-injection steaming

e Steam extractor, adjustable

e Cooking compartment light

« Convenient GN side-loading tray (device for 5 x 2/3 with side rails)
e LED internal temperature display

e Prepared to install a core temperature sensor (116009)

e Prepared to mount manual spray (116005)

« Dual pane glass door, easy access to the oven interior for cleaning
* Removable inside guide rails

Safety features

The device is equipped with the following security and safety features:

Safety thermostat in the cooking compartment: if the cooking compartment overheats,
the safety thermostat is activated and the supply of electricity to hearing elements is
interrupted.

A CAUTION!

The safety features can only be reactivated by qual ified service personnel,
as further control measures must be performed.

The door switch interrupts the device's functioning when the door is open: the heating
and circulation systems are turned off.
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4.2 Technical specification

Name Electric combi steamer
Model: M 5230 M 5110
Code-no.: 116612 116616
oo max. 5 x 1/1 GN
Capacity: max. 5 x 2/3 GN or 600 x 400 mm bakery trays
Distance . 74 mm
between trays:
Temperature range: 50°-280C

3.3 kW /230 V 50 Hz

Power: 1 NAC - plug-in 6.3 kW /400 V50 Hz 3 NAC
Water connection: 3/4
Water pressure: max. 3 bar

Dimensions: W 620 x D 755 x H 635 mm W 890 x D 815 x H 635 mm
Weight: 62.6 kg 82 kg

) 1 grille 2/3 GN, 1 tray 2/3 GN | 1 grille 1/1 GN, 1 tray 1/1 GN
Equipment:

1 exhaust pipe, 1 pressurised water hose
Name Electric combi steamer
Model: M 7110 M 10110
Code-no.: 116618 116621
Capacity: max. 7 X 1/1 GN max. 10 x 1/1 GN
pacily- or 600 x 400 mm bakery trays | or 600 x 400 mm bakery trays

Distance . 74 mm
between trays:
Temperature range: 50°-280C

Power: 9.6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC 12.6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC
Water connection: 3/4¢
Water pressure: max. 3 bar

Dimensions: W890xD815xH815mm | W 890 x D 815 xH 1015 mm
Weight: 104.2 kg 118 kg
Equipment: 1 grille 1/1 GN, 1 tray 1/1 GN;

1 exhaust pipe, 1 pressurised water hose

We reserve the right to make technical changes!
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Additional equipment (not included with device)

Core temperature sensor set STL
The set includes the core temperature sensor and
relevant handle to fix it at the combi steamer

« Cord length: approx. 1.8 m

» Magnetic handle: W 130 x D 35 x H 30 mm
* Weight: 0.57 kg

Code-no.: 116009

Hand sprayer

Hose length: 2 m

with the cut-off valve for the 1/2" rigid water supply
and the handle to fix it at the combi steamer
Code-no.: 116005

Safety pressure stop for convection ovens and
- combi steamer

* Made of chromed brass

| * 3/4” connector
|-, 4. - lInitial setting at 3 bar, adjustable from 1 to 6 bar
= «Input pressure max. 16 bar

* Maximum working temperature 65 C

Code-no.: 533051

T ‘ _jﬂ 1 pair of standardised rails for bakeries
g | to use with 5 bakery trays 600 x 400

| H for combi steamer116616

$ Code-no.: 116001

¥ )
L

1 pair of standardised rails for bakeries

to use with 7 bakery trays 600 x 400
5 for combi steamer 116618

Code-no.: 116002

g
o Lok,
{

/
e
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1 pair of standardised rails for bakeries

to use with 10 bakery trays 600 x 400
for combi steamer 116621

Code-no.: 116003

Watering set for combi steamer

Not complicated alternative: watering set allows for
watering also in case of no permanent water supply.
* The set includes:

plastic can (5I),

pump1

fixing elements,

2 connecting hoses:

- 150 cm (can - pump)

- 80 cm (pump — moisturing pipe)
Fit combi steamer
116612, 116616, 116618, 116621

Code-no.: 116011

Connecting set for combi steamer “M+E*
Compact solution for large kitchens.

The connecting set allows for one-on-another
arrangements of 2 electric combi steamer 1/1 GN

* Material: stainless steel

¢ The set includes:
frame (W 876 x D 622 x H 114 mm), 4 feet,
pipe and fixing steel sheet for steam outlet,
connecting hose, fixing band, screws

\ W\Q\Q\Q @ = Fits combi steamer M series:

116612, 116616, 116618, 116621
« Possible arrangements:

5x1/1 GNand 5 x 1/1 GN
5x1/1GNand 7 x 1/1 GN

Code-no.: 116012
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Base for combi steamer 2/3 GN

fits model-code no.: 116612

¢ Chrome-nickel steel

¢ Size: W 570 x D 515 x H 741 mm
‘ * Weight: 10.6 kg

Code-no.: 115075

Base for combi steamer 1/1 GN

fits model-code no.: 116616, 116618, 116621
¢ Chrome-nickel steel 18/10

« Possible arrangement: 10 x 1/1 GN

« Size: W 850 x D 700 x H 741 mm

« Weight: 25 kg

Code-no.: 115069
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5. Installation and operation
5.1 Instructions for the installer

A CAUTION!

Any operation related to installation, assembly, op eration and maintenance
must be performed by the specialized personnel who has appropriate
qualifications (manufacturer’ or seller’s authorisa tion). The required activities
need to be performed while taking into account the installation regulations
valid in a given country as well as the product saf ety legislation and health
and safety regulations.

5.1.1 Installation instructions

Before the installation and the use of the device, read carefully these operating
instructions.

Defective installation, mistakes during the operation, conservation and cleaning, as
well as possible changes and modifications may cause improper operation, damages
and injuries.

Manufacturer will not assume any liability for personal injuries or material damages
resulting from the failure to observe the aforementioned regulations or tampering
with single components of the device or using non-original spare parts.

Immediately after receiving the device, make sure that it has not been damaged in
transit, and that the packaging is not damaged. In the case of damage or missing
components, immediately notify the shipper or vendor/manufacturer providing the
code-no. and serial numbers  (nameplate is on the back of the unit) and attaching
photo evidence.

Make sure that there are no obstacles on the path to the installation site limiting
access through doors, corridors or other communication routes.

NOTE: During the transport of the device, it may turn over, which might result in the
damage to the device itself or other objects or in personal injuries. During the
device's transport, use the measures appropriate for its weight. The device should
not be pulled or tipped, but lifted perpendicularly to the floor and moved horizontally.
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5.1.2 Installation place

The device must be installed in closed and well ventilated rooms (not outdoor).

Check the dimensions and the exact position of connections for electricity, water and
extractor connections before installation of the combi steamer.

We recommend to install the device under an extractor or to ensure the discharge
outside the hot vapours and odours which emerge from the cooking space.

The devicemust be installed on a flat surface in order to prevent it from slipping or
tipping.

The installation surface of the combi steamer must be suitable for the weight of the
device at maximum load.

Place the device unit on a firm, dry, water-resistant and heat-resistant surface.
The installation surface must be well accessible and big enough to be able to
operate freely with the device and to ensure good air circulation.

Install the device in such manner that the rear part is easily accessible in order to
allow the electricity and water connections and maintenance.

Never place the device directly against walls, kitchen furniture or other flammable
objects. Proceed according to relevant fire safety regulations.

Keep a minimum of 100 mm between the device and walls/other objects on the left
and right sides and at the rear, and 150 mm from the top.

The device is not designed to be built-in!

5.1.3 Preparing for Installation

Remove the external packaging (wooden box and / or carton) and dispose them in
accordance with the applicable provisions of the installation country.

Before first use, remove the protective foil from the device. Peel the foil off slowly, so
as not to leave any glue. If some glue remains, remove it using an appropriate
solvent.

Remove from the internal accessories, all information materials and plastic bags.

A CAUTION!

Never remove the nameplate and warning notes from the device.
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Adjustment of the feet

The adjustable feet are enclosed to the device and must be screwed under the
device. The correct flatness of the device ensures a smooth operation. This flatness
is obtained by adjusting the feet and verification by a spirit level. It is sufficient, to
screw them in or screw out to change their settings.

A CAUTION!

Do not use the device without adjustable feet!

If the device is operated without adjustable feet, no air passage for cooling the
electronic components and the external walls of the housing is ensured, this could
cause overheating and result in damage of the components of this device.

5.1.4 Electrical connection

A DANGER! Danger from electric current!

Improper installation of the device may result in i njuries!

Prior to installation, compare specification of the local power network
with the technical specifications of the device (se e nameplate).
Connect the device only in case of conformity!

Before connecting the device to an electricity source, ensure that the voltage and
frequency values given on the panel correspond to those of the electrical network.
The maximum permissible voltage difference is + 10%

Check if there is an SL connection fulfilling legal requirements. Use an appropriately
cut cable when connecting the device to electricity.

A multipolar breaker must be installed between the device and the electricity supply.
The distance between contacts should be at least 3 mm, and it should be located in
an easily-accessible place.

Connect the device to the electricity supply in compliance with all international,
domestic and local regulations.

Device 116612 is equipped with the power cord and plug (single phase 230 V).
To connect it with the power supply it is enough to plug in to the earthed socket
with the protective contact.

Place the device in such a position to make the plug available to easy unplug it,
if necessary.
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The electric socket should be equipped with the 16A breaker. Connect directly to
the wall socket. You must not use any multiple socket or multi-socket adaptors.

The device is delivered with the certified power cord and plug. Do not tamper with or
modify them.

Potential difference connection

Installation for connection of device of different potentials using the clip

indicated as V.IV The clip is located at the rear of the device.

The clip is used to connect the potential difference wire (yellow-green) of a diameter
from 4 to 10 mm?.

The device should be connected to the potential difference circuit of the efficiency
according to the recommendations included in the current legal regulations.

5.1.5 Water connection

Ensure that the device is located near water connections.

If a new installation is to be put in, flush it out with water to remove all dirt and
impurities before connecting the device so as to protect the magnetic valves.

Connect the pressurised water hose (included) using the 90°connection bevel to
the connector (3/4*) of the device. Location of the connector: at the rear, at the
right side under the device. Connect the other end of the pressurised water hose
to the cold water network with the stopcock.

A CAUTION!

Hydraulic pressure cannot exceed a maximum of 3 bar ___s.
Use a reducing valve for higher pressures.

To ensure the device functions properly and prevent the formation of deposits in the
water boiling compartment, the water hardness can measure not more than 7°dH .

CAUTION!

If water hardness is above 7 UH, it is necessary t o install a water softening
mechanism.
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5.1.6 Drain connection

At the condensate-collecting tray located in
front of the oven, there is a drain hose (with
an inner diameter of 10 mm). This hose drains
excess liquids from the condensate-collecting
tray away and runs in the rear part below the
device (see A - picture on the right). To drain
the water to the drainage system, extend the
available hose as needed.

Fasten the supplied drain pipe to the outlet
hole located under the device to ensure the
outflow of liquids from the cooking
compartment.

The drain pipe must be connected with a suitable

hose (& 22 mm) to the drainage system.

5.1.7 Start-up and acceptance

Prior to activation of electrical devices, all inspections must be thoroughly conducted in
order to confirm compliance of the device and its installation with all legal, technical and
safety norms.

The following conditions must be fulfilled:

- The temperature around the installation must be above + 4 TC.

- The cooking compartment must be empty.

- All packing elements must be completely removed, together with the

protective film on the internal walls.

- Ventilation ducts cannot be blocked in any way.

- Any elements of the device disassembled during installation must be

reassembled.

- The main electric switch must be turned on, and the water stopcock installed

by the device must be open.
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Prior to approving the electrical equipment for the use you must run it in a test mode to
ensure it operates properly, has no damages or problems.

— Turn the device on using the function dial M 1.

- Set the cooking/baking cycle:

Time: 10 minutes Temperature: 150 € Steaming : position 2 dial M 4

The following conditions must be met for acceptance:

— The device’s lighting comes on automatically after the time is set.
— The device turns off when the door is opened, and turns on after it is closed.

- The thermostat for controlling temperature in the device is activated when
the desired temperature is reached. The heating element(s) are
temporarily turned off.

- The ventilator motor changes the flow direction automatically every 3 minutes.
- In dual-ventilator devices the motors operate in the same direction.
- The hose leading to the ventilator has been checked for water leaks.

- An audible alarm is heard for approx. 15 seconds after the cooking/
baking cycle finishes.

IMPORTANT

When the device is turned on, an audible signal may be heard.
This is normal, and will turn off automatically aft er a few seconds.

A CAUTION!

If the process is interrupted while setting the cooking/baking phase,
set the function dial M1 in the OFF position.

-54 -



artscher

5.2 Instructions for the user

A CAUTION!

Read the following instructions carefully, because it provides notes
concerning safety and use of the combi steamer.
Keep the instruction manual carefully for later use
Any incorrect installation, operation, maintenance and cleaning as
well as possible changes and modifications may caus e
malfunctions, damages or injuries.

5.2.1 Safety notes

* Never place the device near heat sources such as grill or fryer.

* Never allow easily flammable materials lying or stand in the vicinity of the device.
Fire hazard !

« The temperatures of the food containers or other objects during and after cooking
can be very high; be highly attentive in handling in order to avoid burns. Grasp them
only with suitable protective gloves. Danger of burns !

« Avoid. Salting the food in the oven the combi steamer if it cannot be avoided,
ensures timely cleaning, otherwise it may cause damage to the oven.

« Be extremely attentive when opening the oven door: burn hazard in the course of
emerging of hot vapours.

« Do not place any flammable objects and any food based on alcohol in the combi
steamer: they cause spontaneous combustion and fires, which can lead to explosive
phenomena.

« Avoid salting the food in the cooking space of the combi steamer. If it cannot be
avoided, ensure timely cleaning, otherwise it can lead to damage at the cooking space.

The external parts of the combi steamer may not exceed the
temperature of 60 C. In order to avoid burns, the areas or parts

which are marked with the adjacent symbol may not b e touched.

- Damages or breakage of components made of glass, from which the door is made up
should be remedied without delay (contact the customer service).

* In the course of non-using of the combi steamer (e.g.12 hours) leave the combi
steamer door open.

* In case of prolonged non-use (for example for several days), close the water supply
and disconnect the device from the power supply.
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Should the combi steamer be installed on table of stainless steel or other combi
steamer, it is not recommendable , to use the higher insertions than those, at which
the user can look into the container.

For safety reasons, after installation of the device, the label & LHot liquid in
container! Danger of burns! “ | which is located in the package must be attached to
the combi steamer at a height of 1600 mm from the floor.

5.2.2 Operation

Clean the oven and its accessories carefully before use (see 6 ,, Cleaning and
maintenance “).

Before approving the oven for the use ensure it is installed properly and placed in
stable and level place and that the electrical and cold water supply connections are
properly set up.

A CAUTION!

Before cooking/baking preheat the device to atempe  rature 20-25% above the
desired cooking/baking temperature. After this temp erature is reached, place
the food product inside the compartment. Next, lowe r the temperature to that
desired for preparing the desired food product.
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5.2.3 Functions of the control elements and display s

®c

artscher

O

Il

LED 1

17— %~

110 ——%-

—18

M1 | Function dial
Il OFF
12 Cogking/bakir_]g with
recirculated air
13 Cooking/baking with steam
14 Steam convection cooking
M2 | Temperature dial
5 M_ax. cooking/baking temperature
with steam (approx. 110 C)
s1 Temperature range in C
(50 € - 280 T)
M 3 | Time dial
16 Position — unlimited time
S$2 | Time in minutes (0 — 120)
M4 | Steam dial
S$3 | Steam scale (1 —10)
T1 Time / int_ernal temperature
probe switch
18 Time activation
19 Core temperature sensor activation
T2 | Ventilator speed switch
17 Ventilator speed level 2
110 | Ventilator speed level 1
D1 | Digital core temperature indicator
T3 | Reduce core temperature button
T4 | Increase core temperature button
Ts SET button for setting core
temperature
LED 1 | ON/OFF indicator
LED 2 Heating element(s) ON/OFF

indicator
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Cooking/baking with recirculated air

artscher
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To set cooking/baking with the use of
RECIRCULATED AIR, turn the M 1 function

dial clockwise to the position I 2.

Next, set the cooking/baking temperature by
turning the M 2 temperature dial clockwise to
the desired value.

Lastly, set the cooking/baking time by
turning the M 3 time dial clockwise to the
desired value.

After the set time has expired an alarm will
sound, the device will turn off and cooking
will finish.

To cook without setting the time, turn the
time dial to I 6 (unlimited time).

Ventilator speed is set by pressing the
switch T 2. Choose the desired level and set

the switch to the desired position 17 orI10.

Attention:

Check that the switch T 1 is in position 18
(time activation).

Cooking/baking with recirculated air
and steam

To add steam to the process of cooking/
baking with RECIRCULATED AIR, turn the
dial M 4 to the desired position (1 — 10).
Turn it clockwise to increase steam in the
compartment, and counterclockwise to
reduce steam. When the dial is facing
upwards, the steam mechanism is turned off.
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Cooking/baking using steam
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To set cooking/baking with the use of STEAM,
turn the function dial M 1 clockwise to the

position I 3.

Next, set the cooking/baking temperature by
turning the temperature dial M 2 clockwise to
the desired value.

For traditional cooking/baking with steam,

it is recommended to set a temperature of
110 € in the device, which is equivalent to

the symbol I 5.

Lastly, set the cooking/baking time by turning
the time dial M 3 clockwise to the desired
value.

After the set time has expired an alarm will
sound, the device will turn off and cooking
will finish.

To cook without setting the time, turn the
time dial to I 6 (unlimited time).

Ventilator speed is set by pressing the
switch T 2. Choose the desired level and set
the switch to the desired position 17 orI10.

Attention:

Check that the switch T 1isin positon 18
(time activation).
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Steam convection cooking (cooking/baking with the u se of recirculated

air/ steam)

To set STEAM CONVECTION cooking
(cooking/baking with the use of recirculated
air/steam) turn the function dial M 1

clockwise to the position I 4.

Next, set the cooking/baking temperature by
turning the temperature dial M 2 clockwise to
the desired value.

Lastly, set the cooking/baking time by
turning the time dial M 3 clockwise to the
desired value.

After the set time has expired an alarm will
sound, the device will turn off and cooking
will finish.

To cook without setting the time, turn the
time dial to I 6 (unlimited time).

Ventilator speed is set by pressing the
switch T 2. Choose the desired level and set
the switch to the desired position 17 orI10.

Attention:

Check that the switch T 1isin positon 18
(time activation).
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Cooking/baking with the use of core temperature sen sor

110 —

artscher
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After selecting the desired cooking/baking
mode and setting the function dial in one of

the positions12 -13 -14, setthe
temperature.

Turn the temperature dial M 2 clockwise to the
desired value.

While cooking/baking with the core
temperature sensor always _ set the time
dial M 3 to position I 6 (unlimited time).
Other parameters (steaming/ventilator
speed) should be set as desired.

To activate the core temperature sensor, set
the switch T 1 to position I 9.

Choose the desired internal food tempera-
ture using the digital indicator D 1 as follows:

* Press the button SET T 5. The
indicator D 1 will flash.

* Press buttons T 3 or T 4 to raise or lower
the internal food temperature.

* To confirm the settings selected, press
button SET T 5 again.

When the desired internal food
temperature has been reached, an alarm
will sound, the device will turn off and
cooking will finish.

Attention :

The core temperature sensor  should be
inserted into the food product to be prepared
until its tip is in the centre of the food product
(in the thickest section).
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Securing / removing the core temperature sensor

To connect the core temperature sensor take out the
plug A (image on the left) from the opening at the top

left side of the oven, press and hold the red detent B

and insert the core temperature sensor C into the
opening provided.

Release the red detent B. To remove the probe
press the detent B again, pull the core temperature
sensor C and release the detent B.

Push the plug A in again.

A CAUTION!

To avoid damaging the core temperature sensor, inse  rt it into the device only
above the glass door.

Steam extractor

=

The steam extractor's task is to remove moisture from
B F 2 the baking chamber that forms during baking/cooking.

Set the steam extractor lever as needed in one of the

= = . g
- ﬂ following positions:
: « Leftt  Closed
Even with a closed extractor, there is no danger of high pressure occurring in the baking
compartment, as this is under the constant control of the valve.

When cooking/baking with STEAM and with RECIRCULATED AIR, we recommend setting
the steam extraction lever to “Closed”.
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Internal lighting
The cooking compartment lighting functions automatically and is connected with the

device’s functioning. At the end of a cooking/baking cycle (e.g. when the time dial
displays “0” or the internal temperature reaches the set value) the lighting goes off.

Turning the device off

To finish cooking, turn the temperature
dial M 3 to the position “0” (also when

cooking/ baking with the core temperature
sensor).

Turn off the device and set
the dial M 1 to position I1 (OFF).

LED 1 will go off.
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5.2.4 Tips and advice

& Hot liquid in container!  Danger of burns!

When preparing the meals or liquids that are in the containers you should
remember that they can boil over or splatter, both while cooking and when
removing the containers from the oven cooking compa rtment.

It is recommended _to use the levels where the user can see the insid e of the
containers.

* When grilling or baking, place the food containers at the bottom of the cooking
compartment to let the fat or juices drip.

* To have the food perfectly and evenly baked it is recommended to use the baking
trays or GN containers that are not too high to provide relevant air circulation.
Leave 2 cm space between the food and the upper tray.

* To get satisfying results, do not overfill the trays/GN containers and lay out the food
evenly.

* Use the steamer with core temperature sensor correctly. Place the sensor in the
thicker food item starting from the top and going deeper to reach the middle of the
item by the tip of the core temperature sensor.

* To minimize the temperature loss due to opening the oven door when placing the
food, we recommend to pre-heat the oven (p. 56).

6. Cleaning and maintenance

AWARNING!

Before cleaning separate the device from the power supply and allow to
cool down completely.

Never clean the device with water jets or steam und  er pressure!
Make sure that no water penetrates into the device.

Regular cleaning by the user
0 To ensure the device’s proper functioning, hygiene and power, clean it at the end
of every work day.

o Before cleaning, disconnect the device power supply, close the water valve and
leave it to cool.

o0 Remove the rails from the device and wash them thoroughly with warm water and
a mild cleaning agent; rinse in clean water and dry.
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0 For washing the cooking compartment, use lukewarm water and appropriate cleaning
agents. Rinse the compartment thoroughly with clean water and ensure no residue
remains. Dry the cooking compartment.

0 Use only special stainless steel cleaning agents  as inappropriate chemicals may

cause corrosion.

Do not use cleaners containing chlorine (whiteners, hydrochloric acid, etc.).
After cleaning use a soft, dry cloth to dry and polish the surface.

Cleaning glass door

AL
CAUTION!

When refitting the inner glass make sure thatthe d  rain edge (B) is directed
towards the cooking compartment, otherwise the door will not close tight.

The double glazing makes the device door
cleaning easier. You can half-open the inner
glass or remove it if necessary.

To do so, loosen the upper and lower locks that
block the inner glass. Turn the locks clockwise

(fig. @).

Open the inner glass (fig. @).

Clean both sides of the inner glass and the door
of the device using relevant cleaning agents.
Do not use aggresive or abbrasive cleaning
agents.

Clean and dry the draining edge (A) that drains
away the water condensing between the inner
and outer glass.

After cleaning, close or refit (if removed) the inner
glass and block the locks turning them anti-
clockwise to reach their initial position.
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Maintenance provided by the service technician

0]

Request regularly (at least once a year ) the device maintenance performed by a
qualified expert service technician. Contact the service office to do so.

Before any maintenance work, disconnect the device from the power supply and
close the water supply. Wait to let the device cool down.

Before moving the device to another place make sure that the power supply and water
supply are correctly disconnected.

If the device is placed on a wheeled base, make sure that the electric wires, pipes or
other elements are not damaged.

After the operation has been performed and the device placed on a new place, make
sure the electric and water supplies are connected in accordance with the legal
requirments.
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7. Possible Malfunctions

In case of a disturbance disconnect the device from the power supply and close the
water supply. Before contacting customer service, check the possible malfunctions of
the device in the table below.

Problem

Possible solution

The device does
not turn on.

Check the power supply
Check if the device’s fuses are damaged.

Check if the device’s door is closed properly.

Check if the cooking / baking parameters are properly set.

» Check if the device does not display any error messages.

If the devi

ce does not turn on after trying some of the above solutions,
contact customer service.

The ventilator stops
working while the
device is in use

« Turn the device off and wait until the motor overheating
safety device turns itself on again.

* Check if ventilation ducts are blocked.

If the problem occurs again, contact customer service.

Internal lighting does
not work.

Use only temperature-resistant light bulbs!
Change the light bulb as follows:

Check if the multipolar switch is open and the device

has cooled.

Open the internal glass panel (6 ,,Cleaning and

maintenance”) .

Remove the protective glass cover.
Change the light bulb.

If the problem occurs again, contact customer service.

Water does not
reach the hose.

« Check if the water flow stopcock is open.

If the problem occurs again, contact customer service.

The core tempera-
ture sensor does
not work.

« Check if the time dial is set to position I 6 (unlimited time).

If the problem occurs again, contact customer service.
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If you cannot remove the malfunctions:

- do not open the housing,
- notify the customer service point or contact the sales agent,
while providing the following information:

= type of malfunction;
= article and serial number (rating plate at the rear of the device).

8. Waste disposal

Discarding old devices

At the end of its service life the discarded device has to be disposed in accordance with
the national regulations. It is advisable to contact a company which is specialized in
waste disposal, or just contact the local disposal service in your community.

AWARNING!

To exclude any abuse and the dangers involved make the waste device unfit
for use before disposal. For that purpose disconnec t device from mains
supply and remove mains connection cable from the d evice.

@NOTE!

For the disposal of the device please consider and
act according to the national and local rules and
regulations.

|
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lIIJ Avant d'utiliser 'appareil, lire attentivement la notice
| L | d’utilisation et la conserver en un lieu facilement accessible !

La présente notice d"utilisation décrit I'installation, la manipulation et la maintenance de
I"appareil, elle sert de source d’informations et d’ouvrage de référence.

La connaissance du contenu de la présente notice d"utilisation constitue une des
conditions qui vous permet de vous protéger contre les risques, d éviter les erreurs et,
par conséquent, d"assurer une utilisation sire et a I"abri des pannes.

En outre, il convient de respecter les consignes locales de prévention des accidents et
les dispositions générales de sécurité valables pour I"utilisation de I"appareil.

La présente notice d"utilisation fait partie intégrante du produit; la conserver a proximité
de I"appareil afin que le personnel d’installation, de commande, de maintenance et de
nettoyage puisse y accéder en tout temps pour une future consultation.

En présentant I'appareil a une tierce personne, penser a présenter également la notice
d’utilisation.

1. Sécurité
L appareil est concu d apres les régles techniques valables actuellement. Néanmoins,
celui-ci peut comporter des risques en cas d utilisation non conforme ou inappropriée.

Toute personne utilisant cet appareil doit respecter les instructions et recommandations
présentées dans la présente notice d"utilisation.

1.1 Consignes importantes de sécurité

« L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris
les enfants) aux moyens physiques, sensoriels ou intellectuels limités,
ou sans expérience suffisante et/ou sans connaissances suffisantes, a
Moins que ces personnes se trouvent sous la surveillance d’'une
personne responsable de leur sécurité ou qu’elles obtiennent de cette
personne les indications pour utiliser I'appareil.

- Les enfants devraient se trouver sous surveillance afin d’'étre s(r
gu’ils ne s’amusent pas avec I'appareil.

+ Ne jamais laisser I'appareil sans surveillance lorsqu’il est en marche.
« Nutiliser I'appareil que dans des locaux fermés.

« L'appareil n'est pas congu pour une utilisation avec un minuteur
intégré ou une télécommande.

« Nutiliser I"'appareil que lorsque celui-ci est en parfait état de sécurité
et de fonctionnement.

-70 -



€artscher

« Veuillez empécher que les matériaux d’emballage tels que sacs
plastiques ou éléments en polyester expansé soient & la portée
des enfants. Risque d'étouffement !

« Toute intervention de maintenance ou de réparation ne doit étre
effectuée que par un spécialiste ou un atelier spécialisé qui utilise les
pieces de rechange et les accessoires d’origine. Ne tentez jamais
de réparer vous-méme |"appareil !

« Nutiliser aucun accessoire ou aucune piéce détachée non recom-
mandés par le fabricant. Ceux-ci pourraient présenter un danger pour
I"utilisateur ou endommager I"appareil et entrainer des dommages
corporels, en plus la garantie expire.

« Pour éviter tout risque et garantir une performance optimale de
["appareil, celui-ci ne doit étre ni modifié ni transformé sans
autorisation expres du fabricant.

A DANGER !

Risque de choc électrique ou d’électrocution !

Afin d’éviter tous risques veuillez respecter les indications ci-dessous
concernant votre sécurité.

- Euviter tout contact du céble avec des sources de chaleur et des
objets pointus. Ne pas laisser le cable pendre d’'une table ou de
tout autre plan de travail. Veiller a ce que personne ne puisse
marcher ou trébucher sur le cable.

+ Ne pas plier, tordre, emméler le cable d’alimentation ; toujours le
garder tendu. Ne jamais placer I'appareil ou tout autre objet sur le
cable d’alimentation.

« Ne pas poser le cordon sur la moquette ou autres isolations thermi-
ques. Ne pas couvrir le cordon. Tenir le cordon éloigné des zones de
travail.

+ Inspecter périodiquement le cable d’alimentation pour vérifier s'il
n'est pas abimé. Ne jamais utiliser I'appareil lorsque le cable
d’alimentation est endommagé. Afin d’éviter tout risque, si le cable
est endommagé, le faire remplacer immeédiatement par un réparateur
agréé ou par un électricien qualifié.

-71-



Sartscher

« Ne jamais ouvrir I'enceinte de I'appareil. Si les connexions sous
tension ou si la construction électrique ou mécanique ont été
endommagées ou modifiées, I'appareil présente un risque de choc
électrique.

« Ne jamais plonger le céble ou la fiche d’alimentation dans I'eau ni
dans aucun autre liquide.

+ Ne pas utiliser de produits de nettoyage caustiques et assurez-vous
que I'eau ne pénétre pas dans l'appareil.

+ Ne pas toucher a l'appareil en fonctionnement avec les mains
mouillées ni debout sur un sol humide.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation électrique,
« Retirer la fiche de la prise,
- lorsque I'appareil n'est pas utilisé,
- lorsqu’un mauvais fonctionnement apparait au
cours de l'utilisation,

- avant de nettoyer I'appareil.

& SURFACES CHAUDES! Risque de brdlures et de blessur es!

Afin d'éviter tous risques, veuillez respecter les consignes de sécurité
suivantes.

« Lorsqu'il est en marche, I'appareil est particulierement bralant!

« Ne touchez pas les surfaces brQlantes de I'appareil avec les mains
nues! Lors de l'utilisation de I'appareil ne toucher que les poignées et
éléments de commande prévus a cet effet.

« Méme apres avoir éteint I'appareil, la surface de I'appareil, la chambre
du four ainsi que les aliments et les récipients qui les contiennent
restent brllants pendant un long moment. Afin de retirer les plats de la
chambre du four, utilisez toujours des gants d'isolation thermique.

« Veuillez étre prudent lors de l'ouverture de la porte du four mixte a
vapeur car de la vapeur brilante peut s’échapper du four.

« Avant de commencer a nettoyer I'appareil, celui-ci doit avoir
suffisamment refroidi.
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& Liquide chaud dans le récipient!  Risque de brdlures!

Afin d'éviter tous risques, veuillez respecter les consignes de sécurité
suivantes.

Lors de la préparation des plats ou des liquides se trouvant dans les
récipients, faire attention, car les aliments peuvent déborder ou
provoquer des éclaboussures lors de la cuisson et du retrait des
récipients du four.

Il est conseillé d'utiliser les niveaux ou l'utilisateur peut voir I'intérieur
des récipients.

A AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie ou d’explosion !

Afin d'éviter tous risques, veuillez respecter les consignes de sécurité
suivantes.

Avant d'utiliser I'appareil assurez-vous que dans la chambre du four
ne se trouve pas d'objets tels que des sacs de plastique, des
manuels ou des accessoires. Pendant le fonctionnement, ne placez
jamais d'ustensiles de cuisine, serviettes, papier, etc. dans la
chambre du four ni sur I'appareil.

Assurez-vous que la sortie de vapeur n’est ni couverte ni bloquée.

Ne jamais faire fonctionner I'appareil prés de matériaux combustibles,
inflammables (par ex. essence, alcool, diluants etc.). La température
€levée peut provoquer I'évaporation et, suite au contact avec une
source d'inflammation, peut conduire a une déflagration et, par
conséquent, a des dommages corporels et matériels.

Nettoyez régulierement la chambre du four afin qu’elle soit toujours
propre: la graisse et les résidus de cuisson peuvent s’enflammer.

En cas d'incendie, avant de prendre les mesures appropriées de
lutte anti-incendie, débranchez I'appareil de I'alimentation électrique
(retirer la fiche!).

Attention : Ne pas répandre de I'eau sur I'appareil s'il est encore
sous tension: Risque d’électrocution!
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1.2 Explication des symboles

Les consignes de sécurité et informations techniques importantes concernant I"appareil
sont indiquées dans la présente notice d"utilisation par des symboles. Il est impératif de
respecter ces consignes afin d"éviter les accidents ou les dommages corporels et matériels.

A DANGER'!

Cette indication attire I'attention sur un danger i mminent qui peut
entrainer des blessures graves ou la mort.

A AVERTISSEMENT !

Cette indication indique des situations dangereuses qui peuvent causer des
blessures graves ou la mort.

& SURFACES CHAUDES !

Ce symbole en avertit I'utilisateur durant le fonct ionnement de I'appareil.
Tout non-respect entraine des risques de brdlures!

& Liquide chaud dans le récipient!  Risque de brdlures!

Si les récipients sont remplis de liquide ou de mat  ériel de cuisson liquéfié apres
cuisson, ne pas les entreposer sur une étagére au-d  essus du niveau de I'ceil, afin
de pouvoir en vérifier le contenu.

A ATTENTION !

Cette indication désigne des situations dangereuses éventuelles qui peuvent
entrainer des blessures mineures ou des dommages, u n mauvais fonctionnement
et / ou défaut de fonctionnement de I'équipement.

@INDICATION !

Cette indication désigne des conseils et des inform ations a suivre pour un
fonctionnement efficace et sans défaut de I'apparei l.
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1.3 Utilisation conforme

A ATTENTION!

L’'appareil a été congu et construit pour un usage i ndustriel et en cuisines
et doit étre manipulé uniqguement par un personnel q ualifié.

La sécurité d'utilisation de I'appareil n’est garantie que si l'utilisation est conforme a la
destination, en conformité avec les données figurant dans ce manuel d’instruction.

Tous les travaux techniques, ainsi que le montage et la maintenance ne peuvent étre
effectués que par le personnel d’'un service qualifié.

Le four mixte a vapeur est uniguement destiné a préparer des plats adaptés

A ATTENTION!

Toute autre utilisation que celle indiquée et/ou to  ute utilisation différente de
I"appareil est interdite et est considérée comme no  n conforme.

Les prétentions de tous types contre le fabricant e t/ou ses fondés de pouvoir
par suite de dommages résultant d"une utilisation n on conforme de |"appareil
sont exclues.

L exploitant est seul responsable en cas de dommage s liés a une utilisation
non conforme.
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2. Généralités
2.1 Responsabilité et garantie

Toutes les indications et consignes contenues dans la présente notice d"utilisation ont été
réunies en tenant compte des prescriptions en vigueur, du niveau actuel de développe-
ment technique ainsi que de nos connaissances et expériences de plusieurs années.

Les traductions de la notice d’utilisation ont été également effectuées consciencieusement.
Nous déclinons toutefois toute responsabilité en cas d erreurs de traduction.

La version allemande ci-jointe de la présente notice d"utilisation fait foi.

Le contenu effectif de la livraison peut différer éventuellement des explications décrites ici
et des représentations graphiques pour les modéles spéciaux, lorsque vous bénéficiez
d’options de commande supplémentaires, ou liées aux derniéres modifications techniques.

ATTENTION!
Avant de commencer toute activité en lien avec 'ap ~ pareil, et surtout
avant de l'utiliser, lire attentivement ce mode d'e mploi !

Le fabricant n'est pas tenu responsable  de tout dommage ou dysfonctionnement dus a :

- un non respect des indications de mise en service et de nettoyage ;
- une utilisation non conforme & I'utilisation de base ;
- des réparations effectuées par I'utilisateur ;

I'utilisation de pieces de rechange non approuvées.

Nous nous réservons le droit d"apporter des modifications techniques sur le produit pour
améliorer ses qualités fonctionnelles et son développement.

2.2 Protection des droits d’auteur

La notice d"utilisation et les textes, les dessins, figures et autres représentations qui y
sont contenus sont protégés par la loi sur les droits d"auteur. Les reproductions de tous
types et de toutes formes — méme partielles — ainsi que I"exploitation et/ou la transmis-
sion de son contenu ne sont pas permises sans autorisation écrite du fabricant. Toute
violation des ces dispositions ouvre droit a des dommages et intéréts. Les autres droits
demeurent réservés.

@INDICATION!

Les indications du contenu, les textes, dessins, fi gures et autres représen-
tations sont protégés par les droits d"auteur et so umis a d"autres droits de
propriété industrielle. Toute exploitation abusive est passible de peine.

2.3 Déclaration de conformité

européenne. Nous |"attestons dans la déclaration de conformité CE.
Nous vous ferons volontiers parvenir sur demande la déclaration de

c € L"appareil correspond aux normes et directives actuelles de I"Union
conformité correspondante.
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3. Transport, emballage et stockage
3.1 Inspection suite au transport
Vérifier I'intégralité et I"'absence de dommages dus au transport dés réception du produit.

En cas de dommages identifiables extérieurement dus au transport, refuser ou accepter le
produit livré uniquement sous réserve.

Noter |I"étendue du dommage sur les documents de transport/le bon de livraison du
transporteur. Engager une réclamation.

Deés détection des défauts cachés, formuler immédiatement une réclamation, les
prétentions a dommages et intéréts étant valables uniquement dans les délais prescrits.

3.2 Emballage

Ne jeter le carton extérieur de |I"appareil. Vous en avez besoin éventuellement pour garder
I"appareil, lors d'un déménagement ou lorsque vous devez envoyer |"appareil a notre
service aprés-vente en cas d’éventuels dommages. Retirer complétement les emballages
extérieur et intérieur avant la mise en service de "appareil.

@INDICATION!

Si vous désirez éliminer I'emballage, respectez les consignes en vigueur
dans votre pays. Réintroduisez les matériaux d’emba  llage récupérables
dans le circuit de recyclage.

Contrdlez si I'appareil et les accessoires sont complets. S’il devait manquer des
éléments, veuillez contacter notre service aprés-vente.

3.3 Stockage

Garder les emballages fermés jusqu’a l'installation de |"appareil et en respectant les
indications d’installation et de stockage apposées a |'extérieur.

Stocker les emballages uniquement dans les conditions suivantes :

- Ne pas garder les emballages a |"extérieur.

- Les tenir a I'abri de I'humidité et de la poussiére.
- Ne pas les exposer aux fluides agressifs.

- Les protéger des rayons du soleil.

- Eviter les secousses mécaniques.

- En cas de stockage prolongé (> 3 mois), contrdler régulierement
I"état général de tous les éléments et de I'emballage.
Si nécessaire, les rafraichir et les renouveler.
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4. Données techniques
4.1 Caractéristiques du four mixte a vapeur

e Concu en acier au chrome-nickel 18/10
* Mise en marche a I'aide de boutons de commande
e Capacité maximale 10 grilles GN 1/1 ou plaques de cuisson 600 x 400 mm

» Fonctions : chaleur tournante, cuisson a la vapeur, cuisson mixte a
convection et a vapeur

« Le moteur inversé (rotation gauche-droite) assure un environnement
optimal pour le traitement thermique

« Vitesse du ventilateur réglable sur 2 positions

e Fabrication de la vapeur par pulvérisation directe
« Evacuation de la vapeur d’eau, réglable

» Eclairage intérieur

» Glissieres transversales pratiques pour grilles GN (jusqu’a 5 x 2/3 avec
glissiéres dans le sens de la longueur)

« Voyant DEL pour la température a coeur

« Equipé pour fixer une sonde de température a coeur (116009)

e Prévu pour fixer une douche manuelle (116005)

« Porte double vitrage, facile a ouvrir pour nettoyer l'intérieur de la porte
« Possibilité de retirer les glissiéres intérieures

Dispositifs de sécurité

L’'appareil est équipé des dispositifs de protection et de sécurité suivants :

Thermostat de sécurité  a I'intérieur du four : lorsque la température a I'intérieur du four
atteint 350C, le thermostat de sécurité coupe I'al imentation électrique des éléments de
chauffage de I'appareil.

A ATTENTION!

Le dispositif de sécurité de I'appareil ne peut étr e redémarré que par un
personnel technique qualifié, car cela requiert une analyse technique plus
poussée.

L'interrupteur de la porte  arréte I'appareil a I'ouverture de la porte, ainsi que les
systemes de chauffage et de ventilation.
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4.2 Indications techniques

Nom Four mixtes a vapeur électrique
Modele : M 5230 M 5110
Code-No. : 116612 116616

o . )a jusqu'a 5 x 1/1 GN ou plaques
Capacité : jusqu'a 5 x 2/3 GN de cuisson 600 X 400 mm
Espacement' entre 74 mm
les plaques :
Plagede = 50°— 280C
températures :
Puissance de 3,3 kW /230 V 50 Hz,
raccordement : 1 NAC - prét a brancher 6.3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC
Rac’cord(.ament 3/4"
de l'eau :
Pression de l'eau : max. 3 bar

Dimensions :

L 620 x P 755 x H 635 mm

L 890 x P 815 x H 635 mm

Poids :

62,6 kg

82 kg

Accessoires :

1 grille 2/3 GN, 1 plaque 2/3 GN

1 grille 1/1 GN, 1 plaque 1/1 GN

1 conduit d’évacuation, 1 tuyau d’eau sous pression

de cuisson 600 x 400 mm

Nom Four mixtes a vapeur électrique

Modéle : M 7110 M 10110

Code-No. : 116618 116621

Capacité - jusqu'a 7 x 1/1 GN ou plaques | jusqu’a 10 x 1/1 GN ou plaques

de cuisson 600 x 400 mm

Espacement entre

. 74 mm
les plaques :
Plagede 50°— 280C
températures :
Puissance de 9,6 KW /400 V 50 Hz 3NAC | 12,6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC
raccordement :
Rac,cord.ement 3/4¢
de l'eau :
Pression de 'eau : max. 3 bar
Dimensions : L 890 x P 815 x H 815 mm L 890 x P 815 x H 1015 mm
Poids : 103,8 kg 118 kg

Accessoires :

1 grille 1/1 GN, 1 plaque 1/1 GN,
1 conduit d’évacuation, 1 tuyau d’eau sous pression

Sous réserve de modifications !
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Equipement (non compris dans la livraison)

Kit de sonde de température a cceur
Le kit se compose d'une sonde de température a coeur
et d'un support de fixation adapté au four mixte a vapeur

* Longueur du céble: environ 1,8 m

« Support magnétique: largeur 130 x profondeur 35 x
hauteur 30 mm

« Poids: 0,57 kg

Code-No. : 116009

Douchette

Longueur du tuyau: 2 m

avec vanne de fermeture pour raccordement 1/2"
avec support de fixation pour four mixte a vapeur
Code-No. : 116005

Réducte ur de pression pour fours
- mixtes a vapeur et cuiseurs vapeur

’ « Modeéle en laiton chromé
| & « Raccordement 3/4”
g ° Préréglé sur 3 bars, réglable de 1 a 6 bars
» Pression d’entrée maximale: 16 bars
» Température maximale de service: 65 C

Code-No. : 533051

1 paire de glissiéres standardisées pour patisserie s

=
= AL .5

pour l'utilisation de 5 plaques de cuisson 600 x 400
pour fours mixtes a vapeur 116616

Code-No. : 116001

Ll AL Ly

1 paire de glissiéres standardisées pour patisserie s

pour l'utilisation de 7 plaques de cuisson 600 x 400
v pour fours mixtes a vapeur 116618

Code-No. : 116002

o Lok,
{

e ]

/
e
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1 paire de glissieres standardisées pour patisserie s

pour I'utilisation de 10 plagues de cuisson 600 x 400
pour fours mixtes a vapeur 116621

Code-No. : 116003

Kit d’humidification p  our fours mixtes a vapeur

Une alternative simple: le kit d’humidification permet une
humidification méme sans raccordement fixe d’eau.

* Le kit se compose:

d’'un bidon en plastique (5I),

d’'une pompe,

d’éléments d’installation,

de 2 flexibles de raccordement:

- 150 cm (bidon - pompe)

- 80 cm (pompe — tuyau d’humidification)
Il est adapté aux fours mixtes a vapeur
116612, 116616, 116618, 116621

Code-No. : 116011

Kit d'assemblage pour fours mixtes a vapeur

« M+E »

Une solution économique pour les cuisines
professionnelles.

Le kit d'assemblage permet de superposer 2 fours
mixtes a vapeur électriqgues GN 1/1

« Matériau: acier inoxydable

« Le kit se compose:

d’'un cadre (largeur 876 x profondeur 622 x
hauteur 114 mm), de 4 pieds,
- d'un tube et d'une tole de fixation a la sortie de
\Q\Q\‘, & = vapeur, d'un flexible de raccordement,
e @ de colliers de fixation, de vis

Il est adapté aux fours mixtes a vapeur de série M:
116616, 116618, 116621
* Possibilité de combiner:

5x1/1 GN sur 5 x 1/1 GN
5x1/1 GN sur 7 x 1/1 GN

Code-No. : 116012
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Soubassement pour fours 2/3 GN

Il est adapté a code-no. 116612
« Acier inoxydable
* Dimensions :
largeur 570 x profondeur 515 x hauteur 741 mm
 Poids: 10,6 kg
Code-No. : 115075

Soubassement pour fours 1/1 GN

Il est adapté aux code-no. 116616, 116618,
116621
« Acier inoxydable 18/10
« Capacité: 10 x 1/1 GN
» Dimensions:
largeur 850 x profondeur 700 x hauteur 741 mm
« Poids: 25 kg
Code-No. : 115069
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5. Installation et utilisation
5.1 Instructions pour l'installateur

A ATTENTION!

Toutes les opérations d'installation, d’assemblage, d'exploitation et I'entretien
doivent étre effectués par un personnel qualifié di sposant des autorisations
nécessaires (approuvées par le fabricant ou le reve  ndeur) et conformément a
la réglementation en vigueur du pays de l'installat ion et des régles de sécurité
de produit et la sécurité d'emploi.

5.1.1 Remarques sur l'installation

Veuillez lire attentivement les instructions suivantes avant de commencer les
travaux d'installation et de mise en service de l'appareil.

Une installation défectueuse, une exploitation, un entretien, et un nettoyage
inappropriés ainsi que tous changements ou modifications éventuels peuvent
provoquer des dysfonctionnements, des dommages et des blessures.

Le fabricant décline toute responsabilité pour des dommages aux personnes ou aux
biens qui ont été causés par le non-respect des prescriptions susmentionnées ou
issus d'interventions sur des pieces individuelles de I'appareil et par I'utilisation de
piéces de rechange non originales.

Aprés la réception de l'appareil, assurez-vous qu'il n'ya pas de dommages causés
pendant le transport, et que I'emballage n'est pas endommagé. En cas de dommages
ou de piéces manquantes, vous devez aviser immédiatement le transporteur ou le
revendeur / fabricant, en lui indiquant le numéro de I'article et de série . (Plaque
signalétique est a l'arriere de l'appareil) et joindre une documentation photographique.

Lors du transport de I'appareil vers le lieu d’installation, assurez-vous qu’aucun
obstacle ne géne le passage a travers portes, couloirs ou autres ouvertures.

ATTENTION: Lors du transport de I'appareil, celui-ci présente un risque de
basculement par lequel des dommages et des pertes peuvent se produire sur les biens
et les personnes. Lors du transport de I'appareil veuillez utiliser les moyens appropriés
adaptés au poids de I'appareil. Surtout ne pas faire glisser et ne pas incliner I'appareil,
mais le soulever a la verticale du sol et le déplacer horizontalement.
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5.1.2 Lieu d'installation

L’appareil doit étre installé dans un local clos et bien ventilé (pas en plein air).

Avant de mettre le four mixte a vapeur en place, veuillez vérifier les dimensions et la
position exacte des raccords électriques, d’alimentation en eau et d'évacuation des
vapeurs et fumées.

Il est recommandé d’installer le four mixte a vapeur sous une hotte ou d’installer sur la
chambre de cuisson une évacuation des vapeurs brilantes et des odeurs vers
I'extérieur.

Le four mixte a vapeur doit étre installé sur un sol a niveau de maniére a empécher
son glissement ou son basculement.

Le sol sous le four mixte a vapeur doit avoir une résistance suffisante pour supporter
I'appareil pleinement chargé.

Placer I'appareil sur une surface stable, séche, résistante a I'eau et aux hautes
températures. Le lieu d’'emplacement de I'appareil doit étre suffisamment accessible
et large pour permettre une exploitation confortable de I'appareil et une bonne
circulation de I'air.

L’appareil doit étre placé de maniére a ce que sa partie arriere soit facilement
accessible pour procéder au branchement a I'alimentation électrique, a I'alimentation
en eau et a son entretien.

Ne jamais installer I'appareil directement auprés d’'un mur, de parois, de meubles
de cuisine ou autres objets congus dans des matériaux inflammables. Procéder
conformément a la réglementation incendie en vigueur.

Conserver une distance min. de 100 mm entre I'appareil et les parois et autres
objets présents a gauche et a droite de I'appareil, et une distance de 150 mm entre
le plafond et I'arriere de I'appareil.

L'appareil n’est pas prévu pour étre encastré !

5.1.3 Préparer linstallation

Retirer les emballages extérieurs (coffre en bois et/ou carton) et les éliminer
conformément aux reglements en vigueur dans le pays d'installation.

Avant de démarrer I'appareil, retirer le film de protection. Retirer le film lentement
pour gqu'il ne reste pas de traces de colle sur la surface de I'appareil. Pour retirer les
traces de colle éventuelles, utiliser un dissolvant approprié.

Retirer les accessoires, tous les matériaux d’'information et les sacs plastiques de
l'intérieur.

A ATTENTION!

Ne jamais retirer les plaques signalétiques ni les signaux d’avertissement de
I'appareil.
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Réglage des pieds

Les pieds réglables sont fournis avec I'appareil et doivent étre vissés sur le fond de
celui-ci. Une mise a niveau convenable de 'appareil permet un fonctionnement
convenable. L'appareil est mis a niveau a I'aide des pieds et le niveau doit étre
controlé a I'aide d'une regle a niveau. Pour régler le niveau de I'appareil, vissez ou
dévissez les pieds.

A ATTENTION!

Ne jamais utiliser I'appareil sans les pieds!

Si I'appareil est utilisé sans les pieds, la circulation de I'air pour le refroidissement
des éléments électroniques et des parois extérieures de I'enceinte est empéchée,
et peut entrainer la surchauffe et 'endommagement des éléments de I'appareil.

5.1.4 Branchements électrique

A DANGER! Risques d’électrocution!

Une installation inappropriée de I'appareil peut en  trainer des chocs
électriques! Avant l'installation, veuillez compare r les données du
réseau de distribution local avec les données techn iques de I'appareil
(voir plaque signalétique). Ne brancher I'appareil gu’en cas de pleine
conformité!

Avant de brancher I'appareil a I'alimentation électrique, s’assurer que la tension
nominale et la fréquence inscrites sur la plaque signalétique sont conformes aux
valeurs du réseau électrique local.

L’écart maximum de tension doit étre de + 10%.

Vérifier qu'il existe un raccordement SL adapté, conformément aux reglementations.
Lors du raccordement de I'appareil au réseau électrique, faire attention a utiliser une
coupe de cable adaptée.

Lors du raccordement a I'alimentation électrique, utiliser un interrupteur multipolaire
entre I'appareil et le réseau électrique, en fonction de la charge. Placer l'interrupteur
dans un endroit facile d'acces, avec un espace minimum de 3 mm entre chaque
raccord.

Le raccordement a I'alimentation électrique doit étre effectué conformément aux
régulations internationales, nationales et régionales en vigueur.

L’'appareil 116612 est équipé d’'un cable de raccordement avec une fiche
(monophasé 230 V). Pour brancher I'appareil a I'alimentation électrique, il suffit de
brancher la fiche a une prise avec terre.

Placer I'appareil de fagon a ce que la fiche soit accessible pour assurer un
débranchement rapide de I'appareil en cas de besoin.
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Assurer une protection du circuit de 16A. Brancher directement a la prise murale, il
est interdit d'utiliser des rallonges ou des multiprises.

L’'appareil est livré avec un cable de raccordement et une fiche certifiés : il est
interdit de les transformer ou modifier.

Les liaisons équipotentielles

Les liaisons équipotentielles entre différents appareils doivent étre réalisées a l'aide

de la borne marquée par le symbole %7
La borne se trouve a l'arriere de I'appareil.

Cette borne permet de brancher le fil de la liaison équipotentielle (couleur vert jaune)
de 4 210 mm®.

L’appareil doit étre branché a la liaison équipotentielle dont I'efficacité répond aux
recommandations formulées dans les normes en vigueur.

5.1.5 Raccordement a l‘eau

Faire en sorte que l'arrivée d’eau se trouve proche de I'appareil.

Si une nouvelle installation doit étre réalisée, avant de raccorder I'appareil au réseau
de distribution d’eau, laisser couler une quantité d’eau suffisante pour éviter que
toute pollution soit filtrée a l'intérieur des valves magnétiques de I'appareil.

Raccorder le tuyau d’eau sous pression fourni a I'aide d’'une équerre de 90°au
raccord (3/4") de I'appareil. Emplacement du raccord : c6té arriere droit sous
I'appareil. Raccorder I'autre extrémité du tuyau d’eau sous pression au point
d’'eau (eau froide) avec robinet fermant.

A ATTENTION!

La pression hydraulique ne doit pas dépasser 3 bars .
En cas de pression plus forte, raccorder une soupap e de réduction.

Pour que I'appareil fonctionne correctement, éviter toute formation de couche
de calcaire dans le réservoir ou la dureté de I'eau bouillante ne doit pas étre
supérieure a_7°dH .

A ATTENTION!

Si la dureté de I'eau est supérieure a 7°dH, racco___rder I'appareil a un dispositif
de mollification de I'eau.
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5.1.6 Systéme d'évacuation

Le tuyau d’évacuation (diameétre intérieur de
10 mm) se trouve dans le bac de collecte a
I'avant de I'appareil. Ce tuyau sert a évacuer
I'exces de liquide du bac de collecte en le
faisant passer en-dessous de I'appareil (voir
fig. ci-contre - A). Pour évacuer I'eau vers le
systeme de drainage, le tuyau fourni doit étre
rallongé selon les besoins.

Pour que le liquide s’écoule correctement de
I'enceinte de I'appareil, monter le tuyau
d’évacuation fourni sur la sortie d’évacuation
située sous I'appareil.

Le tuyau d'évacuation doit étre raccordé a un
autre tuyau adapté (J 22 mm) et raccordé au
systeme de drainage.

5.1.7 Premiére mise en marche et réception

Avant la mise en service des appareils électriques, tous les tests nécessaires doivent
étre réalisés, afin d‘assurer la compatibilité des appareils avec les normes légales et

techniques d'installation, ainsi que les régles de sécurité.

L'ensemble des points suivants doit étre rempli :

- Latempérature du lieu d'installation doit étre supérieure a 4 C.

- L’intérieur du four doit étre vide.

- L’ensemble des éléments d’emballage doit étre éliminé, ainsi que le film

de protection des parois extérieures.

- Les ouvertures d'aération ne doivent étre ni obstruées ni bloquées.

- Les éléments de I'appareil ayant été démontés pour faciliter

I'installation de I'appareil doivent étre remis en place.

- L'interrupteur central d’alimentation électrique de I'appareil doit étre allumé, et le
robinet fermant de I'arrivée d’eau situé a proximité de I'appareil doit étre ouvert.
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A la réception des appareils électriques, effectuer un cycle de cuisson test, afin de
vérifier la présence de dommages ou de problémes éventuels sur I'appareil.

— Allumer I'appareil avec le bouton de réglage des fonctions M 1.

- Programmer un cycle de cuisson :

Durée : 10 minutes Température : 150 T Vape ur: position 2 du bouton M 4

Les points suivants doivent étre présents a la réception :
- L’éclairage de I'appareil s’allume automatiquement apres avoir
programmeé la durée.

— L'appareil s’éteint dés que I'on ouvre la porte du four et se rallume
dés qu'on la ferme.

- Le thermostat de réglage de la température de I'appareil s'active dés
que la température programmeée est atteinte. L’ (les) élément(s) de
chauffage est (sont) temporairement désactivé(s).

- Le moteur du (des) ventilateur(s) change de sens de rotation
automatiquement toutes les 3 minutes.

- Dans les appareils équipés de 2 ventilateurs a I'intérieur du four,
les moteurs ont le méme sens de rotation.

- La présence de fuite a été vérifiée dans le tuyau d’alimentation d’eau,
dans le sens du circuit d'aération a I'intérieur du four.

- Alafin du cycle de cuisson, un signal sonore retentit apreés environ 15 secondes.

IMPORTANT

Lors du démarrage de I'appareil, un son peut retent  ir et cela est normal.
Il s’arréte automatiquement aprés quelques secondes

A ATTENTION!

Si le processus se blogue pendant la programmation d’'une étape de cuisson,
placer le bouton de réglage des fonctions M1 en position Arrét .
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5.2 Instructions pour l'utilisateur

A ATTENTION !

Les instructions d’utilisation ci-dessous doivent é tre lues avec attention car
elles contiennent des consignes importantes concern ant la sécurité et
I'utilisation du four & convection.

Ces instructions doivent étre conservées afin de po uvoir étre consultées a tout
moment. Une installation défectueuse, des erreurs | ors de l'utilisation, I'entretien
et le nettoyage ainsi que d'éventuels changements o u modifications peuvent
étre la cause d’'un fonctionnement défectueux, de do  mmages matériels ou
corporels.

5.2.1 Consignes de sécurité

Ne jamais placer I'appareil a proximité d’'une source de chaleur telle que par
ex. un grill ou une friteuse.

A proximité de I'appareil, ne jamais laisser de matériaux inflammables.
Risques d’'incendie!

Lors de la cuisson ou aprées celle-ci, les récipients contenant des articles
alimentaires ou d’autres objets peuvent étre particulierement brdlants ; veuillez vous
montrer prudents lors de leur manipulation afin d'éviter les brllures. Vous ne pouvez
les toucher qu’avec des gants de protection appropriés. Risques de brdlure!

Veuillez vous montrer particulierement prudent lors de I'ouverture de la porte du four
mixte a vapeur. Risque de brllure a cause des vapeurs brdlantes qui en sortent.

Dans le four mixte a vapeur, ne pas placer d'objets combustibles ni d’articles
alimentaires contenant de I'alcool : cela peut entrainer une auto-combustion puis un
incendie, lesquels peuvent provoquer des explosions.

Eviter de saler les aliments a I'intérieur de la chambre du four mixte a vapeur. Si cela

ne peut étre évité, faites en sorte de nettoyer le four aussitoét que possible, dans le cas
contraire, des endommagements dans la chambre de cuisson peuvent apparaitre.

La tem pérature des parties extérieures du  four mixte a vapeur
peuvent dépasser 60C. Pour éviter les brllures, ne pas toucher les

zones ou parties qui sont signalées par le symbole ci-contre.

En cas d’'endommagement ou de bris des éléments en verre de la porte, ceux-ci
doivent étre remplacés immédiatement (veuillez contacter nos services).

En cas d'interruption dans I'utilisation du four mixte a vapeur (par ex. 12 heures) la
porte vitrée du four doit étre laissée ouverte.

En cas d'une interruption prolongée (par ex. plusieurs jours) fermez I'alimentation en
eau et débranchez I'appareil de I'alimentation électrique.
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« Sile four mixte a vapeur doit étre installé sur une table en acier inoxydable ou sur un
autre four mixte a vapeur, il est décon-seillé d'utiliser des niveaux plus hauts que
celui ou un utilisateur peut voir le contenu des récipients placés dans le four.

« Pour des raisons de sécurité, apres avoir installé I'appareil, I'étiquette &
,Liquide chaud dans le récipient!  Risque de brdlures!* se trouvant dans
I'emballage doit étre placée sur le four mixte a vapeur a la hauteur de 1600 mm du sol.

5.2.2 Utilisation

« Nettoyer soigneusement I'appareil et ses accessoires avant toute utilisation
(voir 8 6 ,Nettoyage et maintenance” ).

« Avant de mettre I'appareil en route, vérifier que les éléments suivants sont corrects :
l'installation, la stabilité, le nivellement et les raccords électrique et a I'eau froide.

A ATTENTION !

Avant de lancer une cuisson, préchauffer I'appareil a une température
supérieure de 20-25% a la température de cuisson so  uhaitée.
Une fois la température de préchauffage atteinte, i  nsérer dans le four le plat

a cuire. Diminuer ensuite la température a celle pr  évue pour cuire le plat.
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5.2.3 Fonction des éléments de commande et affichag e

M1 | Bouton de réglage des fonctions

'gan“her I1 | Position Arrét

12 Cuisson a la chaleur tournante

—I1

0]
|
DEL 1 ® O 13 | Cuisson a la vapeur

14 Fonction mixte (convection et
vapeur)
Bouton de réglage de la

M2 .
température

5 Température max. pour la cuisson
a la vapeur (env. 110 €)

s1 Gamme des températures en T

(50 T — 280 T)

M 3 | Bouton de réglage de la durée

#—15
——g1 16 Indique une durée infinie

S$2 | Durée en minutes (0 — 120)

M 4 | Bouton de réglage de la vapeur

S3 Niveaux de vapeur (1 — 10)

Interrupteur d’activation de la
T1 | durée/de lasonde de température
intérieure des plats

18 Décompte du temps activé

Sonde de température a coeur

19 -
activee

Interrupteur de réglage de la

T2 vitesse du ventilateur

17 Vitesse du ventilateur niveau 2

110 | Vitesse du ventilateur niveau 1

Affichage numérique de la sonde

D1 X N
de température & cceur
Bouton pour diminuer la
T3 température intérieure du plat
110 B- : 19 T4 Bouton pour augmenter la
température intérieure du plat
Ts Bouton SET pour régler la

température intérieure des plats

DEL 1 | Voyant Marche/Arrét

Voyant du mode de I’ (des)
DEL 2 | élément(s) de chauffage :
Marche/Arrét
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5.2.4 Réglages
Cuisson a la chaleur tournante

artscher

0]
e O

I2

M1—7

110 —

Afin de programmer le four pour une cuisson
a la CHALEUR TOURNANTE, placer le

bouton de réglage des fonctions M 1 en
position I 2 en le tournant dans le sens des
aiguilles d’'une montre.

Régler ensuite la température de cuisson a
I'aide du bouton de réglage de la température
M 2 dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la valeur souhaitée.

Pour finir, régler le temps de cuisson a I'aide
du bouton de réglage de la durée M 3 en le
tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la valeur souhaitée.

Une fois le temps de cuisson écoulé, un
signal sonore retentit, I'appareil s’éteint et
la cuisson est terminée.

Pour ne pas avoir a préciser de temps de
cuisson, placer le bouton de réglage de la
durée sur le symbole I 6 (durée infinie).

La vitesse du ventilateur se régle avec
l'interrupteur T 2. Sélectionner le niveau
souhaité et régler l'interrupteur en position
17 oullo0.

Attention :
Vérifier que l'interrupteur T 1 se trouve

bien en position 18 (décompte du temps
activeé).

Cuisson a la chaleur tournante et a la
vapeur

Pour ajouter de I'humidité a la cuisson a la
CHALEUR TOURNANTE, régler le bouton

M 4 sur la position souhaitée (1 — 10).

Pour ce faire, tourner le bouton dans le sens
des aiguilles d’'une montre pour augmenter
la vapeur dans le four, et dans le sens
inverse pour réduire la vapeur. Lorsque le
bouton se trouve a la verticale, la vapeur
n'est pas activée.
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Cuisson a la vapeur

artscher

—1I5
—  S1

110 ——%- A

Afin de programmer le four pour une cuisson a
la VAPEUR, régler le bouton de réglage des

fonctions M 1 en position I 3 en le tournant
dans le sens des aiguilles d’'une montre.
Régler ensuite la température de cuisson a
I'aide du bouton de réglage de la température
M 2 dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la valeur souhaitée.

Pour une cuisson traditionnelle a la vapeur,
la température recommandée est de 110 T
dans le four, ce gui correspond au marquage
I5 sur I'échelle des températures.

Pour finir, régler le temps de cuisson a I'aide
du bouton de réglage de la durée M 3 en le
tournant dans le sens des aiguilles d’'une
montre jusqu’a la valeur souhaitée.

Une fois le temps de cuisson écoulé, un
signal sonore retentit, I'appareil s’éteint et
la cuisson est terminée.

Pour ne pas avoir a préciser de temps de
cuisson, placer le bouton de réglage de la
durée sur le symbole I 6 (durée infinie).

La vitesse du ventilateur se régle avec
linterrupteur T 2. Sélectionner le niveau
souhaité et régler l'interrupteur en position
I7o0ullo.

Attention :

Vérifier que l'interrupteur T 1 se trouve
bien en position I8 (décompte du temps
activé).
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Cuisson a convection et a vapeur (cuisson a la chal  eur tournante et a la vapeur)

artscher

Afin de programmer le four pour une
cuisson MIXTE (cuisson a la chaleur
tournante et a la vapeur) placer le bouton de
réglage des fonctions M 1 en position I 4.
Régler ensuite la température de cuisson a
I'aide du bouton de réglage de la température
M 2 dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la valeur souhaitée.

Pour finir, régler le temps de cuisson a I'aide
du bouton de réglage de la durée M 3 en le
tournant dans le sens des aiguilles d'une
montre jusqu’a la valeur souhaitée.

Une fois le temps de cuisson écoulé, un
signal sonore retentit, I'appareil s’éteint et la
cuisson est terminée.

Pour ne pas avoir a préciser de temps de
cuisson, placer le bouton de réglage de la
durée sur le symbole I 6 (durée infinie).

La vitesse du ventilateur se régle avec
l'interrupteur T 2. Sélectionner le niveau
souhaité et régler l'interrupteur T 2 en position
I7o0ullo.

Attention :

Vérifier que l'interrupteur T 1 se trouve
bien en position I8 (décompte du temps
activeé).
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Cuisson avec la sonde de température a coeur

artscher

e

—I1

I10

— 19

Apres avoir sélectionné le mode de cuisson et
réglé le bouton de fonctions sur I'une des

positions 12 -13 -14, régler la température.

Tourner le bouton de réglage de la température
M 2 dans le sens des aiguilles d’'une montre
jusqu’a la valeur souhaitée.

Pour toute cuisson avec utilisation de la
sonde de température a cceur, toujours

placer le bouton de réglage de la durée M
3 en position 16 (durée infinie).

Régler les autres paramétres (vapeur/ vitesse
du ventilateur) selon ses besoins.

Pour activer la sonde, placer l'interrupteur T 1
en position19.

Sélectionner la température intérieure du plat
souhaitée sur I'affichage D 1 de la maniéere
suivante :

* Appuyer sur le bouton SET T 5. L’affichage
D 1 clignote.

« Appuyer sur le bouton T 3 ou T 4 pour

augmenter ou diminuer la température
intérieure du plat.

e Pour enregistrer les paramétres, appuyer a
nouveau sur SET T 5.

Une fois que la température intérieure du
plat définie est atteinte, un signal sonore
retentit, 'appareil s’éteint et la cuisson est
terminée.

Attention

Placer la sonde de température a cceur de
telle sorte qu’elle entre dans la partie du
produit a cuire et que la pointe atteigne le
milieu du produit (partie la plus épaisse du
produit).
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Mise en place / retrait de la sonde de température a cceur

Pour placer la sonde de température a cceur, retirer le
couvercle A (fig. ci-contre) du point de raccordement
en haut a gauche de I'appareil, maintenir le fermoir
rouge B enfoncé et insérer la sonde de température a

cceur C dans le trou prévu a cet effet. Relacher

ensuite le fermoir B.

Pour retirer la sonde, appuyer de nouveau sur le
fermoir B, retirer la sonde de température a cceur C

et relacher le fermoir B. Replacer le couvercle A.

A ATTENTION !

Pour ne pas endommager la sonde de température a coe  ur, ne l'introduire
dans I'appareil qu’au-dessus __ de la porte en verre.

Evacuation de la vapeur d’eau

L'évacuation de la vapeur d’eau sert a éliminer
I'humidité de I'enceinte du four, formée pendant la
cuisson.

Placer le levier d’évacuation de la vapeur d’eau selon
ses besoins dans I'une des positions suivantes :

* Vers la gauche : Fermé/Closed

« Versladroite: Ouvert/Open

Noter qu'il n’existe aucun risque de pressurisation de I'enceinte du four lorsque le levier
d’'évacuation est fermé, dans la mesure ou une valve contréle le niveau de pression en
permanence.

Pour toute cuisson a la VAPEUR et cuisson MIXTE A CONVECTION ET A VAPEUR
(CHALEUR TOURNANTE — VAPEUR) il est recommandé de laisser le levier d’évacuation
de la vapeur en position « Fermé/Closed » .
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Eclairage intérieur de I'appareil

L’éclairage de la zone de cuisson est automatisé et relié au fonctionnement de I'appareil.
A la fin du cycle de cuisson (ex. : le temps est arrivé & « 0 » ou la température intérieure
a atteint la valeur souhaitée), I'éclairage s'éteint.

Arrét de l'appareil

Pour arréter la cuisson d’un plat, le bouton
de réglage de la température M 3 doit se
trouver en position «0» (comme lors de la
cuisson utilisant la sonde de température a
coeur).

Eteindre I'appareil et placer le bouton M 1
en position I1 (Arrét) .

La DEL 1 s‘éteint.
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5.2.5 Recommandations et conseils

& Liquide chaud dans le récipient!  Risque de brdlures!

Lors de la préparation des plats ou des liquides se trouvant dans les
récipients, faire attention, car les aliments peuve  nt déborder ou provoquer
des éclaboussures lors de la cuisson et du retrait des récipients du four.

Il est conseillé _ d'utiliser les niveaux ou I'utilisateur peut voir l'intérieur des
récipients.

Lors du grillage ou du rétissage des produits alimentaires, il est nécessaire de placer
un récipient dans le four pour que les graisses et les jus puissent y couler.

Pour réussir une cuisson parfaite et uniforme des plats, il est recommandé d'utiliser
des plagues qui ne sont pas trés hautes ou des récipients GN, afin de permettre
une bonne et suffisante circulation de I'air. Une distance d’au moins 2 cm doit étre
maintenue entre la plague supérieure et les plats.

Pour obtenir les résultats souhaités, ne pas remplir a ras bord les plaques/les
récipients GN et disposer de maniére égale les produits alimentaires.

Utiliser correctement la sonde de température a coeur. La sonde doit étre placée
dans le produit le plus épais de haut vers le bas jusqu’a ce que I'extrémité de la
sonde atteigne le milieu.

Pour diminuer les pertes de températures causées par I'ouverture de la porte du four
lors du placement des produits alimentaires, il est recommandé de préchauffer le
four (page 90).

. Nettoyage et maintenance

A AVERTISSEMENT !

Avant le nettoyage, veuillez débrancher I'appareil de l'alimentation
électrique et attendre que I'appareil refroidisse.

Ne jamais nettoyer I'appareil sous un courant d’eau ou de vapeur sous
pression! Veillez a ce que I'eau ne pénetre pas dan s I'appareil!

Nettoyage réguliers par 'utilisateur

0]

Afin que I'appareil fonctionne correctement, avec une puissance et une hygiene
correcte, laver I'appareil tous les jours a la fin d’'une journée de travail.

Avant de le laver, débrancher I'alimentation électrique de I'appareil, fermer la valve
d’eau et laisser refroidir I'intérieur du four.
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Retirer les glissieres de I'appareil et bien les laver a I'eau chaude avec un produit
d’entretien neutre, les rincer a I'eau claire et bien les sécher.

Pour laver la zone de cuisson, utiliser de I'eau tieéde et des produits d’entretien
appropriés. Bien rincer la zone de cuisson avec de I'eau claire et faire attention a ne
pas laisser de traces de produit d’entretien. Sécher ensuite la zone de cuisson.
Utiliser uniguement des produits d’entretien spéciaux pour I'inox; I'utilisation de
produits d’entretien non appropriés peut provoquer une corrosion a I'intérieur du four.
Ne pas utiliser de produits d’entretien contenant du chlore (produits blanchissant,
acide chlorhydrique, etc.).

Apres le lavage, utiliser un chiffon souple et sec pour sécher et polir les surfaces.

Nettoyage de la porte en verre

o0 Le double vitrage facilite le nettoyage de la
porte de I'appareil. La vitre intérieure peut étre
écartée et retirée en cas de besoin.

o Pour ce faire, desserrer les verrouillages
inférieur et supérieur qui bloquent la vitre
intérieure. Les petites plagues se dévissent
dans le sens des aiguilles d’une montre

(dessin @).

o Ecarter la vitre intérieure (dessin @).

o Nettoyer la vitre intérieure des deux cotés et la
porte a I'aide de produits appropriés.

o0 Ne pas utiliser de produits nettoyants rugueux
ou agressifs.

o Nettoyer et sécher la fente d’évacuation (A) de
I’eau de condensation entre les vitres intérieure
et extérieure.

o Apres le nettoyage, fermer ou fixer de nouveau
(si elle a été retirée) la vitre intérieure et bloquer
en tournant les plaques de verrouillage dans le
sens inverse des aiguilles d’'une montre jusqu'a
leur position initiale.

A ATTENTION!

Lors de la fixation de la vitre intérieure, veiller a ce que le bord d’évacuation (B)
soit dirigé vers l'intérieur du four, sinon la port e ne fermera pas
hermétiquement.
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Maintenance effectuée par le service

(]

Faire réaliser régulierement (au moins une fois par an) des contrdles de I'appareil par
un personnel qualifié et autorisé. Pour ce faire, contacter le service de maintenance.

Avant tous travaux de maintenance, débrancher I'alimentation électrique et fermer
I'arrivée d'eau. Attendre jusqu’a ce que I'appareil refroidisse complétement.

Avant de déplacer I'appareil vers un autre endroit, s’assurer qu’il a été correctement
débranché de I'alimentation électrique et de l'installation d’eau.

Si I'appareil se trouve sur un support a roulettes, veiller a ne pas endommager les
raccords électriques, les tuyaux et autres éléments lors du déplacement.

Une fois I'opération terminée et I'appareil déplacé, s'assurer que les raccordements
électriques et d’eau ont été réalisés conformément aux normes.
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7. Anomalies de fonctionnement

En cas de mauvais fonctionnement, débrancher I'appareil de I'alimentation électrique et
fermer 'arrivée d’eau. Avant de contacter nos services, veuillez vérifier cette panne ne
figure pas parmi celles du tableau ci-dessous.

Probleme

Aide

L’'appareil ne
s’allume pas

« Vérifier I'alimentation électrique

 Vérifier que les fusibles de I'appareil ne sont pas
endommagés.

« S’assurer que la porte du four est bien fermée.

« S’assurer que les parameétres de cuisson sont réglés
correctement.

« Vérifier que I'appareil n'affiche pas de message d’erreur.

Si I'appareil ne s’allume toujours pas apres avoir effectué ces
vérifications, contacter le service client.

Le ventilateur
s'arréte alors que
I'appareil est en
marche

« Eteindre I'appareil et attendre que le systeme de sécurité
anti surchauffe du moteur se rallume automatiquement.

« S’assurer que les ouvertures d'aération ne sont ni bloquées
ni obstruées.

Si le défaut persiste, contacter le service client.

L'éclairage intérieur
ne fonctionne pas.

N'utiliser que des ampoules résistantes aux tempéra  tures

élevées !
Remplacer 'ampoule comme suit :

e S’assurer que la prise multipolaire raccordée au four est
bien allumée et que le four a completement refroidi.

 Ouuvrir la porte vitrée intérieure (6 ,Nettoyage et
maintenance”) .

« Retirer le verre de protection de I'ampoule.
« Remplacer I'ampoule.

Si le défaut persiste, contacter le service client.

L'eau ne rentre pas
dans les tuyaux.

 Vérifier que le robinet de I'arrivée d’eau est ouvert.

Si le défaut persiste, contacter le service client.

La sonde de
température a cceur
ne fonctionne pas.

e S’assurer que le bouton de réglage de la durée est bien en
position I 6 (durée infinie).

Si le défaut persiste, contacter le service client.
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Si vous ne pouvez pas éliminer les causes d’'un mauv  ais fonctionnement:

- Ne pas ouvrir I'enceinte,
- Informer le service a la clientéle ou contacter le vendeur en
fournissant les informations suivantes:
= description de la panne;

= numéro d’article et numéro de série (voir la plaque
signalétique a 'arriere de I'appareil).

8. Elimination des éléments usés

Appareils usagés

Procéder a I"élimination de I"appareil usagé a la fin de sa durée de vie conformément
aux prescriptions nationales. Il est recommandé de contacter une entreprise spécialisée
dans la gestion des éléments usés ou de contacter le département d’élimination de
votre commune.

>

AVERTISSEMENT !

Afin dexclure I"abus et les risques encourus, rend re |"appareil usagé
inutilisable avant son élimination. Débrancher pour cela I"appareil de
I"alimentation secteur et retirer le cable d’alimen  tation de I"appareil.

ATTENTION !

Pour I'élimination de I'appareil veuillez respecter
les prescriptions en vigueur dans votre pays et
votre commune.

I >

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ iAntes de comenzar su utilizacion debe leer el manu  al de
| ) | instrucciones y a continuacion, guardarlo en un lug ar seguro!

La presente manual de instrucciones describe la instalacion del dispositivo, su servicio y
su conservacion, ademas sirve como fuente de informacién importante, asi como de guia.

El conocimiento y el cumplimiento de todas sus indicaciones de seguridad y servicio
garantizan el trabajo correcto y seguro del dispositivo.

Asimismo se deben respetar todos los reglamentos locales de prevencion de accidentes
y los principios de seguridad e higiene del trabajo.

La manual de instrucciones constituye un elemento integral del dispositivo y se
recomienda mantenerla en un sitio de facil acceso, para que las personas que instalan,
realicen trabajos de conservacion y de servicio, o de limpieza del equipo tengan acceso
permanente a ella.

Si entrega el dispositivo a una tercera persona, debe también entregarle este manual de
instrucciones.

1. Seguridad

El dispositivo se ha fabricado conforme a principios técnicos actualmente reconocidos.
Sin embargo, el dispositivo puede ser fuente de peligros si se utiliza de manera
incorrecta o distinta para la cual ha sido disefiado.

Todas las personas que utilicen el dispositivo, deben respetar las recomendaciones e
indicaciones contenidas en este manual de instrucciones.

1.1 Indicaciones de seguridad importantes

« El dispositivo no esté indicado para el uso de personas (incluidos
nifios) con alguna disfuncion fisica, sensorial o mental, o que no
tengan la suficiente experiencia y/o conocimiento, a menos que estas
personas estén bajo la supervision de un adulto responsable de su
seguridad o que hubieran recibido de él indicaciones de cémo debe
ser utilizado el dispositivo.

+ Los nifios deben estar bajo la supervisién de un adulto, para tener la
seguridad de que no jueguen con el dispositivo.

« Durante el funcionamiento del dispositivo, nunca lo deje sin
supervision.
+ El dispositivo debe utilizarse exclusivamente en interiores.

« El dispositivo no esta disefiado para ser utilizado con un temporizador
externo o por control remoto.
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El dispositivo se puede usar si su estado técnico no despierta dudas
y permite un trabajo seguro.

No se debe permitir a los nifios el acceso al material de embalaje,
tales como sacos de plastico y espuma de poliestireno. jRiesgo de
asfixia!

Los trabajos de mantenimiento y reparacion deben ser realizados
Unicamente por técnicos cualificados empleando piezas de repuesto
y accesorios originales. jNo intente nunca reparar usted mismo el
dispositivo!

Se prohibe usar accesorios y piezas de repuesto no recomendadas
por el fabricante. Su uso podria provocar situaciones peligrosas para
el usuario, el dispositivo sufrir dafilos o causar perjuicios para la salud
o0 vida de las personas, ademas se pierde la garantia.

Sin la autorizacion del fabricante se prohibe terminantemente realizar
cualquier cambio o modificacion del dispositivo, para asi evitar riesgos
de peligro y garantizar su funcionamiento éptimo.

A iPELIGRO! jRiesgo de choque eléctrico!

Para evitar las consecuencias de los peligros debe respetar las
siguientes indicaciones de seguridad.

No permitir que el cable de alimentacidn entre en contacto con fuentes
de calor o cantos agudos. El cable de alimentacion no debe colgar de
la mesa ni de ningun otro tipo de tablero. Debe tener cuidado de que
nadie pise el cable ni pueda tropezar con él.

El cable de alimentacién no puede estar doblado, aplastado ni
enredado, siempre debe estar totalmente desenrollado. No colocar
nunca el dispositivo u otros objetos sobre el cable de alimentacion.

Se prohibe colocar el cable bajo revestimientos o alfombras y otros
materiales termo-aislantes. Mantenga el cable fuera de la zona de
trabajo y nunca lo sumerja en agua.

Controlar periddicamente el cable de alimentacion para ver si esta
estropeado. No utilizar nunca el dispositivo con el cable de alimenta-
cion estropeado. Si el cable esta estropeado, se debe encargar a un
servicio autorizado o a un electricista cualificado que lo cambie para
evitar peligros.
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« No abrir en ningun caso la carcasa del dispositivo. En caso de tocar
las conexiones eléctricas o modificar la estructura eléctrica o
mecanica, existe el riesgo de choque eléctrico

« No sumergir nunca el cable de alimentacion y la clavija en agua u
otros liquidos.

» No usar productos de limpieza corrosivos y vigilar que no entre
agua en el dispositivo.

« No utilizar nunca el dispositivo con las manos hiumedas o sobre
una superficie mojada.

» Desenchufar el dispositivo de la corriente,
- cuando no se utilice el dispositivo,
- cuando surjan problemas al usar el dispositivo,
- antes de limpiar el dispositivo.

& iSUPERFICIE CALIENTE! jRiesgo de quemaduras y lesi ones!
Para evitar este peligro, se deben observar las siguientes indicaciones de
seguridad:

 iDurante el funcionamiento, la superficie del dispositivo estd muy
caliente! jNo tocar la superficie caliente del dispositivo con las
manos desnudas! Al operar el dispositivo, solo se pueden tocar las
asas Yy los elementos de servicio previstos para ello.

« También después de apagarlo, la superficie del dispositivo, la cAmara
de coccion y los alimentos que hay en los recipientes permanecen
calientes durante cierto tiempo. Usar siempre guantes termoaislantes
para sacar los alimentos de la cAmara de coccién.

« Al abrir la puerta del horno conveccion y vapor hay que tener
especial cuidado, ya que puede salir vapor caliente del horno.

« Antes de comenzar la limpieza, el dispositivo debe enfriarse lo
suficiente.
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& iUn liquido caliente en el recipiente!  jRiesgo de quemaduras!

Para evitar este peligro, se deben observar las siguientes indicaciones
de seguridad:

« Durante la prearacion de alimentos o liquidos en los recipientes tenga
en cuenta la posibilidad de derrames o salpicaduras, tanto durante la
coccion como al retirar los recipientes de la cdmara de horno.

Se recomienda el uso de los niveles en los que se puede ver el
interior de los recipientes.

A iADVERTENCIA! jRiesgo de incendio o de explosion!

Para evitar este peligro, se deben observar las siguientes indicaciones
de seguridad:

« Antes de comenzar a usar el dispositivo, comprobar que en la
camara del horno no haya ningun objeto como bolsas de pléstico,
instrucciones de uso o accesorios. Durante el funcionamiento, no
colocar nunca utensilios de cocina, pafios, papel, etc. en la camara
de coccion y sobre el dispositivo.

« Comprobar que la salida de vapor no esté cubierta o taponada.

» No usar nunca el dispositivo cerca de materiales inflamables o
facilmente combustibles (p.ej. gasolina, alcohol, etc.). Las altas
temperaturas pueden hacer que se evaporeny, al entrar en
contacto con fuentes de ignicién, provocar una deflagracion, lo que
puede causar dafios personales y materiales.

« Limpiar regularmente la cAmara de coccion y mantenerla siempre
limpia: las grasas y los restos de coccidn no retirados pueden
incendiarse.

« En caso de incendio, antes de tomar las medidas apropiadas para
apagar el fuego, desconectar el dispositivo de la corriente (jsacar la
clavija!). Atencion: No verter agua sobre el dispositivo cuando esté
conectado a la corriente: jPeligro de choque eléctrico!

-107 -



Sartscher

1.2 Explicacion de los simbolos

Las indicaciones de seguridad y los aspectos técnicos mas importantes se han marcado
con simbolos adecuados en la presente instrucciéon de servicio. Estas indicaciones hay
que respetarlas absolutamente para evitar posibles accidentes, perjuicios para la salud y
la vida, asi como dafios materiales.

A iPELIGRO!

Este simbolo indica un peligro directo, cuya consec uencia podria ser
lesiones graves en el cuerpo o incluso la muerte.

A iADVERTENCIA!

Este simbolo indica una situacién peligrosa, que po dria causar
lesiones graves en el cuerpo o incluso la muerte.

& iSUPERFICIE CALIENTE!

El simbolo indica que la superficie del dispositivo ésta caliente durante su
funcionamiento. jlgnorar esta advertencia conlleva riesgo de qguemaduras!

& iUn liquido caliente en el recipiente!  jRiesgo de quemaduras!

Si los recipientes estan llenos de liquido o de mat  erial cocinado licuado durante
la preparacion, no se debe utilizar los niveles sup  eriores para colocar recipientes
excepto aquellos que el operador puda ver cuando el recipiente esté metido.

A iATENCION!

Este simbolo indica la posible existencia de situac iones de riesgo que podrian
ocasionar lesiones leves o dafios, mal funcionamient o y/o deterioro del dispositivo.

@HNDICACION!

Este simbolo indica consejos e informacion que debe respetar para que la
utilizacién del dispositivo sea efectiva y sin fall 0s.
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1.3 Utilizacion de acuerdo a su uso previsto

A {ATENCION!

iEl dispositivo ha sido proyectado y construido par a uso industrial y debe
ser manejado en las cocinas solo por personal cuali ficado!

La seguridad de explotacion del dispositivo esta garantizada Gnicamente si el dispositivo
es utilizado de acuerdo a su uso previsto, de acuerdo con los datos contenidos en las
instrucciones de empleo.

Todas las actividades técnicas, tales como el montaje y el mantenimiento, deben ser
realizadas Unicamente por personal cualificado.

El horno conveccién y vapor esta destinado al uso exclusivo de los platos
correspondientes.

A {ATENCION!

El uso del dispositivo de modo distinto para el cua | ha sido disefiado esta
prohibido y se considerara como explotacién incompa tible.

No se admitird ningln tipo de reclamacion hacia el fabricante y/o sus
representantes a titulo de dafios surgidos por razon es de una explotacién
inadecuada del dispositivo.

Todos los dafios que surjan durante la explotacion i nadecuada del dispositivo
seran responsabilidad Unica y exclusiva del usuario
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2. Informaciones generales
2.1 Responsabilidad del fabricante y la garantia

Todas las informaciones contenidas en estas instrucciones se han presentado conforme
a los reglamentos vigentes, conocimientos actuales de fabricacion e ingenieria y en
base a nuestro conocimiento y experiencia de varios afios.

Asimismo la traduccién de la manual de instrucciones se ha realizado escrupulosamente.
Sin embargo no nos hacemos responsables por errores eventuales en la misma.
La versién que decide es la manual de instruccionesanexada en idioma aleman.

En el caso de encargos de modelos especiales u opciones adicionales, asi como en
situaciones donde se aplican los conocimientos técnicos mas recientes, el dispositivo
entregado puede diferenciarse de las informaciones y figuras contenidas en la presente
instruccion de servicio.

iATENCION!

jAntes de iniciar cualquier operacion relacionada c on el dispositivo, sobre todo

antes de ponerlo en marcha, leer con atencién lasp  resentes instrucciones de uso!
El fabricante no se hace responsable de los dafios y fallos derivados de:

- elincumplimiento de las instrucciones de uso y limpieza;

- el uso inapropiado;

- laintroduccién de cambios por el usuario;

- el uso de piezas de recambio no admitidas.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios técnicos en el producto con el
proposito de mejorar las propiedades utilizables del dispositivo.

2.2 Proteccion de los derechos de autor

La presente instruccién de servicio, asi como los textos, dibujos, fotos y otros elementos
gue contiene estan protegidos por derechos de autor. Sin la autorizacion escrita del
fabricante se prohibe estrictamente duplicar el contenido de la manual de instrucciones
de cualquier forma y modo (también fragmentos), asi como su utilizacién y/o el traspaso
de su contenido a terceros. El quebrantamiento de lo anteriormente mencionado tendra
efectos de indemnizacion. Nos reservamos el derecho de reclamaciones posteriores.

n%DnNDK:AuON!

Los datos, textos, dibujos, fotografias y otras des cripciones de la presente
instruccién estan protegidos por las leyes en materia de derech  os de autor y
de propiedad industrial. Su uso ilegal sera motivo de sancion juridica.

2.3 Declaracion de Compatibilidad

de la Unién Europea. Esto esta confirmado en la Declaracion de
Compatibilidad WE. A peticién del cliente podemos enviar dicha

C € El dispositivo actualmente cumple las hormas vigentes y las directrices
Declaracién de Compatibilidad WE.
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3. Transporte, embalaje y almacenaje
3.1 Control de entregas

Tras la entrega, hay que revisar inmediatamente si el dispositivo estd completo y si no
sufrié dafios durante el transporte. En caso de confirmar dafios de transporte visibles
no hay que aceptar el dispositivo, o bien recibirlo condicionalmente.

Los dafios hay que detallarlos en los documentos de transporte / 0 en la lista de
entrega del agente expedidor.

Los dafios ocultos hay que comunicarlos directamente tras su confirmacion, ya que
las reclamaciones de indemnizacién sélo se pueden hacer dentro de los plazos de
reclamacion vigentes.

3.2 Embalaje

Rogamos no tirar el cartén del dispositivo. Puede ser (til para guardar el dispositivo
durante mudanzas o al enviarlo a nuestro punto de servicio en caso de dafios o averias
del mismo. Antes del ponerlo en marcha retire todo el material externo e interno del
empagque.

@HNDICACION!

Durante la recuperacion del embalaje hay que cumpli  r los reglamentos
vigentes del pais dado. Los materiales de empaque ¢ on propiedades de
redso hay que reciclarlos.

Por favor, revise si el dispositivo y los accesorios se encuentran en el juego. Si faltasen
partes, rogamos contactar con nuestro Departamento de Servicio de Atencion al Cliente.

3.3 Almacenaje

Se recomienda no abrir el embalaje hasta el momento de instalacion del dispositivo, y
durante el almacenamiento hay que ajustarse a las designaciones del modo de colocar
y almacenar el embalaje.

Los dispositivos empacados hay que almacenarlos siempre conforme a las siguientes
condiciones:

- no almacenar al aire libre,

- mantener en un sitio seco, proteger del polvo,
- proteger contra la accién agentes agresivos,
- proteger contra la luz solar,

- evitar sacudidas mecanicas,

- En caso de un almacenaje prolongado (por mas de tres meses),
controlar regularmente el estado de todas partes y el embalaje.
Si es necesario, renueve el dispositivo.
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4. Datos técnicos

4.1 Caracteristicas del horno conveccion y vapor
« Modelo de acero inoxidable 18/10

« Manejo mediante perillas

« Capacidad maxima de 10 GN 1/1 o bandejas para la panaderia de medidas
600 x 400 mm

« Funciones: circulacion del aire, coccidn al vapor, conveccién con coccién al vapor.

* Motor reversible (rotacion a dcha. o izq.) para conseguir las mejores condiciones
de coccién

* Velocidad de ventilador regulada en dos niveles

« Generacion de vapor por pulverizacion directa

« Extractor de vapor de agua, adjustable

¢ lluminacion de camara de coccién

» Practica guia transversal GN (aparato para 5 x 2/3 con guias longitudinales)
¢ Indicador LED de temperatura interna de plato

« Preparado para el montaje de una sonda con bayoneta (116009)

« Apto para la colocacion de la ducha manual (16005)

« Puerta con doble cristal, facil apertura de la parte interior de la puerta
para su limpieza

* Rieles interiores desmontables

Dispositivos de seguridad

El aparato cuenta con siguientes dispositivos de proteccion y seguridad:

Termostato de seguridad de la camara : si la temperatura de la cAmara aumenta
hasta 350C el termostato de seguridad interrumpe | a alimentacion de calentamiento
del aparato.

A iATENCION!

El dispositivo de seguridad puede ser restablecido exclusivamente por el
personal técnico cualificado, ya que se requiere la continuacion de control.

El Interruptor de puerta se dispara al abrirse la puerta: interrumpe el calentamiento y
la ventilacion.
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4.2 Datos técnicos

Nombre: Horno conveccién y vapor

Modelo: M 5230 M 5110
Codigo: 116612 116616
Capacidad: hasta 5 x 2/3 GN hasta 5x 1/1 GN

0 600 x 400 mm

Distancia entre

bandejas: 74 mm
Rangode 50 T - 280 T
temperaturas.

Potencia nominal:

3,3 kW /230 V 50 Hz,

1 NAC - listo para usar 6,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Toma de agua:

3/4"

Presion de agua:

max. 3 bar

Medidas (mm): an. 620 x prof. 755 x al. 635 an. 890 x prof. 815 x al. 635
Peso: 62,6 kg 82 kg
. 1rejilla 2/3 GN, 1 bandeja 2/3 GN | 1rejilla 1/1 GN, 1 bandeja 1/1 GN
Accesorios: - —
1 tubo de salida, 1 manguera de agua a presion
Nombre: Horno conveccion y vapor
Modelo: M 7110 M 10110
Cadigo: 116618 116621
. . hasta 7 x 1/1 GN hasta 10 x 1/1 GN
Capacidad:

0 600 x 400 mm 0 600 x 400 mm

Distancia entre

bandejas: 74 mm
Rangode 50 C — 280 C
temperaturas.

Potencia nominal:

9,6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC 12,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Toma de agua: 3/4*
Presion de agua: max. 3 bar
Medidas (mm): an. 890 x prof. 815 x al. 815 an. 890 x prof. 815 x al. 1015

Peso:

104,2 kg 118 kg

Accesorios:

1rejilla 1/1 GN, 1 bandeja 1/1 GN,
1 tubo de salida, 1 manguera de agua a presion

iSe reserva el derecho de hacer cambios!
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Equipo adicional (no__ esta incluido en la entrega)

Conjunto de sonda con bayoneta STL

El conjunto incluye una sonda con bayoneta y

un soporte correspondiente para el montaje al

horno conveccién y vapor

« Longitud del cable: aprox. 1,8 m

» Soporte magnético: anch. 130 x prof. 35 x alt. 30 mm
* Peso: 0,57 kg

Cabdigo: 116009

Rociador de mano

Longitud de la manguera: 2 m

con una valvula de cierre a una conexion
fija de agua 1/2" con un soporte para un
montaje al horno conveccion y vapor
Cédigo: 116005

Limitador de presion paralos hornos
conveccion y vapor

’ * Hecho de latén cromado
| « Conexion 3/4”
8 ° Pre-ajuste de 3 bar, regulable de 1 a 6 bar
* Presion de admisiéon méax. 16 bar
« Temperatura maxima de 65 C

Cddigo: 533051

it = 1 par de guias estandarizadas para panaderia

ﬂ para el uso de 5 bandejas 600 x 400
i para horno conveccion y vapor 116616

H Caddigo: 116001

1 par de guias estandarizadas para panaderia

para el uso de 7 bandejas 600 x 400
v para horno conveccion y vapor 116618

Cddigo: 116002

g
o Lagha,
4

s
e e
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1 par de guias estandarizadas para panaderia

para el uso de 10 bandejas 600 x 400
para los horno conveccién y vapor 116621

Cédigo: 116003

Conjunto de hidratacion para los hornos convecci 6n'y
vapor

Una alternativa simpe: el conjunto de hidratacion permite
hidratar incluso en el caso de falta de conexién fija de agua.

« El conjunto incluye:
un bidén de plastico (51),
bomba,
elementos de montaje,
2 mangueras de conexion:
- 150 cm (tanque - bomba)
- 80 cm (bomba — tubo de hidratacion)

Adecuado para los hornos conveccién y vapor
116612, 116616, 116618, 116621

Cddigo: 116011

Conjunto de conexion para los hornos
conveccion y vapor “M+E"

La solucién compacta para cocinas grandes.

El conjunto de conexién permite la colocacion en
diferentes pisos

2 hornos eléctricos mixtos 1/1 GN

» Material: acero inoxidable

« El conjunto incluye:

marcos (anch. 876 x prof. 622 x alt. 114 mm),
4 patas, tubo y chapa metalica de instalacion

. v«\?“.\‘;\(‘ @~ alasalida de vapor,
A

manguera de conexion, cintas de fijacion, tornillos
Adecuado para los hornos conveccién y vapor de la
serie M: 116616, 116618, 116621
* Posibles combinaciones:
5x1/1GNna5x1/1 GN
5x1/1GNna7x1/1GN
Cddigo: 116012
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;'fr

Base para el horno conveccion y vapor 2/3 GN

compatible con el cédigo 116612

» Acero cromo-niquel

* Medidas: anch. 570 x prof. 515 x alt. 741 mm
« Peso: 10,6 kg

Cédigo: 115075

Base para el horno conveccion y vapor 1/1 GN

compatible con el cédigo 116616, 116618, 116621
« Acero cromo-niquel 18/10

¢ Posibilidad de colocar: 10 x 1/1 GN

« Medidas: anch. 850 x prof. 700 x alt. 741 mm

* Peso: 25 kg

Cédigo: 115069
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5. Instalacion y servicio
5.1 Indicaciones para el instalador

A iATENCION!

Todas las etapas del trabajo relativas a la instala  cién, montaje, servicio y
mantenimiento deben ser realizadas por personal cua lificado, que cumpla con
los requisitos profesionales imprescindibles (aprob ados por la empresa
fabricante o el vendedor) y que tenga en cuentala  normativa vigente en el pais
relativa a la instalacién y la normativa referente a la seguridad del aparato y la
seguridad en el lugar de trabajo.

5.1.1 Indicaciones de instalaciéon

Antes de comenzar los trabajos de instalacion y empezar a usar el dispositivo,
leer atentamente las presentes instrucciones de uso.

La incorrecta instalacion, uso, mantenimiento y limpieza y los posibles cambios y
modificaciones pueden causar mal funcionamiento, dafios y lesiones.

El fabricante no se hace responsable de los dafios personales o materiales
derivados del incumplimiento de la normativa arriba mencionada, la injerencia en las
piezas individuales del dispositivo o0 el uso de piezas de recambio no originales.

Inmediatamente después de recibir el aparato debe asegurarse de que no ha recibido
dafios durante el transporte y de que el embalaje no se encuentra dafiado. En el case
de dafos o falta de piezas debe inmediatamente contactar con el mensajero o el
vendedor/ fabricante asi como dar el cédigo y el nimero de serie  (tabla nominal en
la parte posterior del aparato) y afiadir la documentacion grafica.

Comprobar que, al llegar al lugar de instalacion, no haya elementos que impidan
atravesar puertas, pasillos u otras zonas de paso.

ATENCION: El dispositivo puede volcarse durante el transporte, lo que puede
ocasionar dafios en el propio dispositivo, otros objetos o dafios personales. Tomar
medidas adecuadas al peso del dispositivo durante el transporte. No se debe arrastrar
ni inclinar el dispositivo, sino levantarlo verticalmente al suelo y moverlo en posicion
horizontal.
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5.1.2 Lugar de instalacion

Colocar el dispositivo en una estancia cerrada y bien ventilada (no al aire libre).

Antes de colocar el horno conveccioén y vapor, comprobar las medidas y la posicion
exacta de las conexiones de electricidad, agua y extraccién de vahos.

Recomendamos colocar el horno conveccion y vapor debajo de una campana
extractora o evacuar los vapores calientes y los olores de la camara de coccion al
exterior.

El horno conveccién y vapor debe colocarse sobre una superficie lisa para evitar
que se mueva o vuelque.

La superficie debajo del horno conveccién y vapor debe ser apropiada para el
peso del dispositivo con carga maxima.

Colocar el dispositivo sobre una superficie estable, seca y resistente al aguay a
las altas temperaturas. El lugar de colocacion debe ser faciimente accesible y lo
suficientemente grande para poder operar libremente el dispositivo y garantizar
una buena circulacién del aire.

Colocar el dispositivo de modo que la parte trasera sea facilmente accesible para
conectar el dispositivo a la corriente y el agua y para el mantenimiento.

Mantener la distancia min. de 100 mm entre el equipo y la pared, asi como otros objetos
que se encuentren en el lado izquierdo y derecho, detras y en la altura de 150 mm.

iEl equipo no esta destinado para empotrar!

5.1.3 Preparacion para la instalacion

Retirar el embalaje exterior (la caja de madera y/o cartén) y reciclarlo conforme a la
normativa vigente en el pais de instalacion.

Antes de instalar el equipo quitar la pelicula protectora. Hay que quitar despacio la
pelicula protectora a fin de no dejar restos de cola en la superficie del equipo.
Restos de cola se pueden quitar eventualmente mediante un disolvente adecuado.

Sacar del interior los accesorios, todos los materiales informativos y las bolsas de
plastico.

A iATENCION!

No retirar nunca del dispositivo la placa de caracteristicas ni las
advertencias de peligro.
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Regulacion de las patas

Las patas reguladas estan incluidas en la entrega y se deben enroscar en la parte
inferior del dispositivo. La correcta nivelacién del dispositivo garantiza su buen
funcionamiento. La nivelacion se hace mediante el ajuste de las patas y se
comprueba con un nivel de burbuja. Para nivelar las patas, basta con enroscarlas o
desenroscarlas.

A iATENCION!

iNo utilizar nunca el dispositivo sin patas!

Si se usa el dispositivo sin patas, el aire no puede circular para refrigerar los
componentes electrénicos y las paredes exteriores de la carcasa, lo que puede
provocar un sobrecalentamiento y dafiar los componentes del dispositivo.

5.1.4 Conexion eléctrica

A iPELIGRO! jRiesgo de choque eléctrico!

iLa instalacion incorrecta del dispositivo puede ca usar lesiones!

Antes de instalar el dispositivo, comprobar que los parametros de la red
eléctrica local coincidan con los parametros técnic os del dispositivo (ver
placa de caracteristicas). jConectar el dispositivo solo si los parametros
coinciden!

Antes de realizar la conexién hay que asegurarse si la tensién y frecuencia de red
eléctrica coinciden con las indicadas en la placa de identificacién.
Se admite la dispersién maxima de tension de + 10%

Comprobar si hay un acoplamiento SL correspondiente a las normas vigentes.
Al conectar el equipo a la red de alimentacion eléctrica verificar si el cable tiene
la seccion adecuada.

Al conectar el equipo a la red de alimentacion eléctrica se debe utilizar entre el
equipo y la red eléctrica un interruptor multipolar adecuado a la carga. El interruptor
debe tener una distancia minima de 3 mm y debe estar colocado en un espacio de
facil alcance.

La conexién a la red de alimentacion eléctrica debe efectuarse segun la normativa
internacional, nacional y local vigente.

El aparato 116612 esta equipado con un cable de conexion con un enchufe
(monoféasico 230 V). Para conectar a la fuente de alimentacion, conecte el enchufe
en una toma de corriente con toma de tierra con un contacto de proteccion.

Coloque el aparato de tal modo que el enchufe sea facilmente accesible para
desenchufar rapidamente si fuese necesario.
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El circuito de la toma de corriente debe tener la proteccion de 16A. Conexion
directamente a la toma de corriente de pared, esta prohibido el uso de enchufes o
tomas mudltiples.

El aparato se suministra con un cable de conexion y un enchufe certificados: no se
deben manipular ni cambiar.

Conexion de compensacion de potenciales

La conexién de la instalacién de compensacién de potenciales entre diferentes
aparatos debe realizarse a través del borne marcado con el simbolo 757
El borne esta situado en la parte trasera del aparato.

El borne permite conectar el cable para la compensacion de potenciales (color
amarillo-verde) con una seccion transversal de 4 a 10 mm?>.

El aparato debe estar conectado a un circuito de compensacion de potenciales cuya
eficacia corresponde a las recomendaciones indicadas en la normativa vigente.

5.1.5 Conexioén a la red de agua

La toma de agua debe encontrarse cerca del equipo.

En caso de una nueva instalacion, antes de conectar el equipo a la red de agua se
debe dejar correr una cierta cantidad de agua para evitar que se contaminen las
valvulas magnéticas.

La manguera para el agua a presién que se incluye en la entrega se debe conectar
con ayuda del enganche angular 90°con las juntas ( 3/4“) del aparato.
Posicionamiento de las juntas: en la parte posterior, a la derecha debajo del aparato.
El otro extremo de la manguera para el agua a presion debe conectarse a la red de
agua corriente (agua fria) con una llave de cierre.

A {ATENCION!

La maxima_presion hidraulica admisible es de 3 bar/s .
La presion mas alta requiere la valvula reductora.

Para garantizar el funcionamiento correcto del equipo y con el fin de evitar las
incrustaciones de calcio dentro de la camara de coccién el agua debe tener la
dureza de hasta 7°dH .

A iATENCION!

Si la dureza del agua supera los 7°dH se debe inst __alar un ablandador de agua.
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5.1.6 Toma de desagle

« En el deposito recolector de agua delante del
dispositivo hay una manguera de desagie
(diametro interior 10 mm). Esta manguera sirve
para retirar el exceso de liquidos del deposito
recolector de agua y ha sido colocada en la
zona trasera inferior del dispositivo. (ver A -
dibujo de la derecha). Para conducir el agua al A
sistema de desagie se debe alargar
correspondientemente la manguera disponible.

* Se debe montar el tubo de desagtie incluido
en la entrega en el orificio de salida en la
parte inferior del dispositivo para garantizar la
salida del liquido de la caAmara del dispositivo.
El tubo de desagiie debe estar conectado con

la manguera correspondiente (& 22 mm) e
introducido en el sistema de desague.

5.1.7 Primera puesta en funcionamiento y comprobaci  6n

Antes de poner en funcionamiento el equipo eléctrico hay que realizar todos los
controles necesarios para confirmar que el equipo y su instalacién coincidan con la
legislacion vigente y los datos técnicos y las normas de seguridad.

Las siguientes condiciones deben cumplirse:

- Latemperatura en el lugar de instalacion debe ser superior a + 4 C.
— La camara del horno debe estar vacia.

- Hay que quitar todos los elementos del embalaje junto con la pelicula
protectora de las paredes exteriores.

- Las aberturas de ventilacién no deben estar tapados ni atascados.

- Las piezas del equipo desmontadas provisionalmente con el fin de la
instalacion deben montarse de nuevo.

- El principal interruptor de la alimentacion eléctrica debe estar conectado y la
llave de paso de agua instalada ante el equipo debe estar abierta.
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La recepcion del equipo eléctrico debe estar complementada por un ciclo de coccién
preliminar que permita comprobar si el equipo funciona bien y no presenta ningn dafio
0 problema.

— Conectar el equipo mediante la perilla de la funcién M 1.

- Programar el ciclo de coccién / asado:

Tiempo: 10 minutos Temperatura: 150 C Vaporiz  ado: posicién 2 de la perila M 4

Al recepcionar el equipo deben cumplirse las siguientes condiciones:
- La iluminacioén del equipo se pone en marcha
automaticamente después de programar el tiempo.
- El equipo se apaga al abrirse la puerta del equipo y se enciende tras su cierre.

- El termostato de regulacion de la temperatura en el equipo se pone en
marcha cuando se haya alcanzado la temperatura programada.
El/los calentador(es) se desconectan temporalmente.

- El motor del ventilador/ventiladores cambia la direcciéon de la rotacion
cada 3 minutos automaticamente.

- En los equipos con dos ventiladores en la camara los motores
tienen la misma direccion de la rotacion.

- Se ha comprobado la fuga de agua de la manguera en la
direccién del flujo de aire dentro de la camara.

- Al final del ciclo de coccién/ asado se activa una sefal acustica
durante 15 segundos.

AVISO

Al poner en funcionamiento el equipo puede activars e la sefal acustica.
Tal situacion es normal y después de algunos segund 0S se apaga
automaticamente.

A iATENCION!

Si el proceso se bloquea durante la programacioén del ciclo de coccién/asado,
hay que colocar la perilla de la funcién M1 en la posicion PARADA.
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5.3 Indicaciones para el usuario

A {ATENCION!

Leer las presentes instrucciones de uso con atencio n, ya que contienen
importantes indicaciones sobre la seguridad y el us o del horno conveccion y
vapor.
Conservar las instrucciones de uso para poder usarl as en cualquier momento.
La incorrecta instalacion, uso, mantenimiento y lim piezay los posibles cambios
y modificaciones del dispositivo pueden causar mal funcionamiento, dafios y
lesiones.

5.2.1 Indicaciones de seguridad

* No colocar nunca el dispositivo cerca de fuentes de calor como parrillas o freidoras.
* No dejar nunca cerca del dispositivo materiales inflamables. jRiesgo de incendio!

« Durante la coccion o después de ella, los recipientes para los alimentos u otros
objetos pueden estar muy calientes; hay que tener especial cuidado al manejarlos
para evitar guemaduras. Solo se pueden tocar con guantes de proteccion. jRiesgo
de quemaduras!

e Tenga especial cuidado al abrir la puerta del horno conveccion y vapor. Riesgo de
quemaduras al salir vapores calientes.

« No meter en el horno conveccién y vapor objetos inflamables ni alimentos que
contengan alcohol: pueden causar autoinflamaciones e incendios que podrian
provocar explosiones.

« Evitar salar los alimentos dentro de la camara de coccion del horno conveccién y
vapor. Si no se puede evitar, procurar limpiarlo lo antes posible, ya que puede
provocar dafios en la camara de coccion.

La temperatura de los elementos exteriores del hor no conveccion y
vapor no puede superar los 60C. Para evitar quemad  uras, no tocar
las zonas o los elementos marcados con este simbolo

* En caso de dafios o rotura de los elementos de cristal de la puerta, cambiarlos
inmediatamente (ponerse en contacto con el servicio).

e Cuando no se vaya a usar el horno conveccion y vapor (p.ej. 12 horas), dejar
abierta la puerta del horno.

e Cuando no se vaya a usar durante mas tiempo (p.ej. varios dias), cerrar el
suministro de agua y desconectar el dispositivo de la corriente.
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e Sise va a colocar el horno conveccién y vapor sobre un armario, una mesa de
acero inoxidable u otro horno conveccién y vapor, se recomienda no usar los
niveles superiores en los que el usuario no vea el contenido de los recipientes.

» Por razones de seguridad, después de instalar el dispositivo, se debe poner la

pegatina & “iUn liquido caliente en el recipiente!  jRiesgo de quemaduras!”
incluida en la entrega, en el horno conveccion y vapor a una altura de 1600 mm
desde el suelo.

5.2.2 Servicio

e Limpiar minuciosamente el dispositivo y sus accesorios antes de usarlo
(véase 6 ,Limpieza y conservacion® ).

e Controlar antes de la entrega en explotacion que la instalacion, estabilidad y
nivelacion del dispositivo sean correctas, asi como la realizacién de la conexion
eléctrica y la toma de agua fria.

A {ATENCION!

Antes de iniciar la coccion/ asado calentar el equi  po hasta la temperatura que
supere en un 20-25% la temperatura adecuada de cocc  i6n/ asado. Después
de conseguir la temperatura de precalefaccion se pu  ede poner los alimentos
a la camara.

A continuacion reducir la temperatura hasta la temp eratura prevista para
preparat el plato concreto.
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5.2.3 Funciones de los elementos de servicio y los indicadores

M1 | Perilla de ajuste de funciones

@artscher 11 | Posicion de PARADA

12 Coccidén/asado con sistema de
—1I1 circulacion de aire

(0]
LED 1 —T& (0]

I3 Coccion/asado con vapor

14 Coccion de conveccion y vapor

M 2 | Perilla de programacion de temp.

Temperatura de coccion max. /

15 asado con vapor (£ 110 )
s1 Escala de temperatura en C
(50 C-280<T)
M 3 | Perilla de programacién de tiempo
S—1I5 16 | Tiempo ilimitado
S1 s2 Escala de tiempo en minutos
(0-120)
Perilla de programacion de
M4 .
vaporizado

S3 Escala de vaporizado (1 — 10)

Interruptor de activacion de tiempo/

T1 sonda con bayoneta

18 Activacion de tiempo

I9 Activacion de sonda con bayoneta

Interruptor de programacion de

T2 velocidad del ventilador

17 Velocidad de ventilador nivel 2

110 | Velocidad de ventilador nivel 1

Display digital de la temperatura

D1 |.
interna
Boton de reduccion de la

T3 .
temperatura interna

110 ——%- A— 19 T4 | Boton de aumento de temperatura

interna

Ts Boton SET para programar la

temperatura interna

LED 1 | Display INICIO/PARADA

Display de modo de funcionamiento
LED2 | 4o calentador(es): INICIO/PARADA
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5.2.4 Ajustes

Coccion/asado con el sistema de circulaciéon de aire

artscher

10}
e O

—— 12

M1—-7

110 ———%- A

Para programar el ciclo de asado / coccion
con el sistema de CIRCULACION DE AIRE

girar la perilla de ajuste de funciones M 1 en

la direccién hacia la derecha a la posicion I 2.
A continuacién programar la temperatura de
coccién/asado girando la perilla de programa-
cion de temperatura M 2 en la direccion hacia
la derecha a la posicion demandada.

Al final elegir el tiempo de coccién/asado
girando la perilla de programacién de

tiempo M 3 hacia la derecha a la posicion
demandada.

Cuando pase el tiempo programado suena

el pitido, el equipo se apaga finalizando la
preparacion de alimentos.

Para omitir la temporizacion colocar la perilla
de programacion de tiempo en el simbolo I 6
(tiempo ilimitado).

La velocidad del ventilador se ajusta después
de pulsar el interruptor T 2. Seleccionar el
nivel demandado y colocar el interruptor en la
posicion adecuadaI7 o1 10.

Aviso:

Comprobar si el interruptor T 1estdenla
posicion I8 (activacion del tiempo).

Coccidn/asado con el sistema de
circulacién de aire y vaporizado

Para afiadir la humedad al ciclo de copcién/
asado con el sistema de CIRCULACION DE

AIRE, colocar la perilla M 4 en la posicién

demandada (1 — 10). Para ello girarla hacia la
derecha con el fin de aumentar el vaporizado
dentro de la camara, y girar hacia la izquierda
para reducir el vaporizado. En la posicién
vertical hacia la parte superior la perilla de
vaporizado esta desconectada.

-126 -



artscher

Coccion/asado con vapor

artscher

—I5
— S1

17— %+ &—1I8

I10 - A

Para programar el ciclo de coccién/asado con
VAPOR girar la perilla de ajuste de funciones

M 1 a la posicion I 3.

A continuacién programar la temperatura de
coccidn/asado girando la perilla de
programacion de temperatura M 2 en la
direccién hacia la derecha a la posicién
demandada.

Para la coccidn /asado tradicional con vapor
se recomienda la temperatura de 110 C en
el equipo, que en la escala de temperaturas
tiene el simbolo I'5.

Al final elegir el tiempo de coccién/asado
girando la perilla de programacion de

tiempo M 3 hacia la derecha a la posicion
demandada.

Cuando pase el tiempo programado suena

el pitido, el equipo se apaga finalizando la
preparacion de alimentos.

Para omitir la temporizacion colocar la

perilla de programacion de tiempo en el
simbolo I 6 (tiempo ilimitado).

La velocidad del ventilador se ajusta después
de pulsar el interruptor T 2. Seleccionar el
nivel demandado y colocar el interruptor en la
posicion adecuadaI7 o1 10.

Aviso:

Comprobar si el interruptor T 1estaen la
posicion I8 (activacion del tiempo).
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Coccion de conveccion y vapor (coccion/asado con la circulacion de aire /
con vapor )

Para programar el ciclo de coccién de

'93"5('19[ CONVECCION Y VAPOR (coccién/asado con
la circulacion de aire / con vapor) colocar la
8. 0] perilla de ajuste de funciones M 1 en la

("
)

posicion I 4 girandola hacia la derecha.

A continuacién programar la temperatura de
coccién/asado girando la perilla de
programacion de temperatura M 2 en la
direccién hacia la derecha a la posicién
demandada.

Al final elegir el tiempo de coccién/asado
girando la perilla de programacion de
tiempo M 3 hacia la derecha a la posicion
demandada.

Cuando pase el tiempo programado suena
el pitido, el equipo se apaga finalizando la
preparacion de alimentos.

Para omitir la temporizacion colocar la
perilla de programacion de tiempo en el
simbolo I 6 (tiempo ilimitado).

(2
&

)3

La velocidad del ventilador se ajusta después
de pulsar el interruptor T 2. Seleccionar el
nivel demandado y colocar el interruptor en la
posicion adecuada 17 0110.

Aviso:

Comprobar si el interruptor T 1estdenla
posicion I8 (activacion del tiempo).

110—+—g  »
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Coccion/asado con la sonda con bayoneta

Después de elegir el ciclo de coccién/asado

'33“5('16[ demandado y al colocar la perilla de ajuste de
funciones en una de las posiciones12-13-14,

. programar la temperatura.

& Girar la perilla de programacion de temperatura

hacia la derecha a la posicién demandada.

Durante el ciclo de coccién/asado con la

sonda con bayoneta girar siempre_la

perilla de programacién de tempo M3 a

la posicion | 6 (tiempo ilimitado).

Ajustar otros parametros (vaporizado /

velocidad del ventilador) segin se desee.

Para activar la con bayoneta colocar el

interruptor T 1 en la posicién I19.

o
e O

Elegir la temperatura interna de alimento
mediante la pantalla D 1 del siguiente modo:

e Presionar el boton SET T 5. La pantallaD 1
parpadea.

* Presionar el boton adecuado T3 0 T4,
para aumentar o bajar la temperatura
interna de alimento.

e Presionar de nuevo el botén SET T 5 para
confirmar el ajuste.

Una vez elegida la temperatura interna de
alimento sonara el pitido y el equipo se
apagara finalizando la preparacion de

alimento.
' Aviso:

Se ajusta la sonda con bayoneta mediante

110 A su colocacion dentro del producto por
preparar, hasta el momento cuando su

D1 extremo se encuentre en el interior del
producto (la parte mas gruesa).

T5—
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Colocacion /extraccién de la sonda con bayoneta

— B Para conectar la sonda con bayoneta se debe retirar
el tapén A (dibujo de la izquierda) del lugar de
conexion en la parte superior izquierda del dispositivo,
sujetar el dispositivo de encaje rojo B y meter la sonda

con bayoneta C en el orificio previsto para ello.

Se debe soltar el dispositivo de encaje B. Para
retirarla de nuevo, se debe apretar el dispositivo de
encaje B, sacar la sonda con bayoneta Cy soltar el

dispositivo de encaje B.
Fijar de nuevo el tapén A.

A {ATENCION!

Para evitar dafios en la sonda de temperatura interi  or, debe introducirla
en el aparato sélo_ a través de la puerta de cristal superior.

Extractor de vapor de agua

La funcién del extractor de vapor de agua es eliminar

A F 3 delinterior del horno la humedad que se pueda
haber formado durante la preparacién/ coccién.

Colocar la palanca del extractor de vapor segun sea
necesario de acuerdo con las siguientes posiciones:

* Alaizquierda: Cerrado /Closed

* Aladerecha: Abierto/Open

Asimismo al cerrar el extractor de vapor no existe riesgo de que en el interior del horno
se crea un exceso de presion ya que esta en todo momento controlado por la valvula.

Para cocinar / hornear AL VAPOR vy para cocinar / hornear con CONVECCION-AL
VAPOR (CIRCULACION DE AIRE — VAPOR) recomendamos colocar la palanca de
extraccion de aire en la posicion de “Cerrado/Closed.
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lluminacién del interior del equipo

La iluminacion de la camara de coccién es automatizada y esta relacionada con el
funcionamiento del equipo. Al final del ciclo de coccién/asado la luz se apaga (por
ejemplo cuando la perilla de programacion del tiempo ,0 o la temperatura interna
consiga el valor demandado).

Apagado del equipo

Para finalizar la preparacién de alimentos

LED 1 —— & la perilla de programacién de temperatura
M 3 debe encontrarse en la posicion “0”
M1 (también en el caso de coccién /asado

con la sonda de temperatura interna).

Apagar el equipo y colocar la perilla M 1
en la posicién I1 (PARADA).

LED 1 se apaga.
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5.2.5 Consejos y sugerencias

iUn liquido caliente en el recipiente! jRiesgo de  quemaduras!
Durante la preparacion de alimentos o liquidos colo cados en los recipientes
se debe tener en cuenta la posibilidad de derrames y salpicaduras, tanto
durante la coccion como al retirar los recipientes de la camara de horno.
Se recomienda_ el uso de niveles en los que se puede ver el inter  ior de los
recipientes.

* Durante el asado u horneado de los alimentos es necesario colocar un recipiente en
el fondo de la camara de horno, para que se pueda colectar en él la grasa o los
jugos procedentes de los alimentos.

e Para lograr un horneado de alimentos perfecto y uniforme se recomienda el uso de
bandejas no demasiado altas o recipientes GN, para proporcionar una buena y
adecuada circulacion de aire. Entre la bandeja superior y los alimentos debe
mantenerse una distancia minima de2 cm.

* Para lograr resultados satisfactorios, no llene demasiado las bandejas/recipientes
GN y distribuya los alimentos de manera uniforme.

e Utilice correctamente la sonda con bayoneta. La sonda debe colocarse en el
producto mas grueso en direccion desde arriba hacia abajo, con el fin de lograr el
interior por la punta de la sonda con bayoneta.

e Para minimizar los resultados de la pérdida de temperatura debido a la apertura de
la puerta del horno, durante la colocacién de los alimentos se recomienda
precalentar el horno (pag. 124).

6. Limpieza y conservacion

A iADVERTENCIA!

Antes de limpiar el dispositivo, desconectarlo de | a corriente y esperar
hasta que se enfrie el dispositivo.

iNo limpiar nunca el dispositivo con un chorro de a gua o vapor a presion!
Vigilar que no entre agua en el dispositivo.

Limpieza regular por el usuario

0 Para asegurar el adecuado funcionamiento, higiene y potencia del horno hay que
lavarlo después de finalizar el turno diario de trabajo.

0 Antes de lavar, desconectar el suministro de la corriente al equipo, cerrar la valvula
de agua, y dejar la cadmara de coccién a enfriar.
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o Retirar las guias y lavarlas debidamente con agua tibia y un detergente suave,
aclarar con agua limpia y para finalizar, secarlas.

0 Utilizar el agua tibia y detergentes adecuados para el lavado de la camara de
coccion. Lavar la camara minuciosamente y tener cuidado para no dejar ningunos
restos de detergente. A continuacién secar la camara de coccion.

0 Utilizar exclusivamente detergentes especiales para la limpieza de acero in  oxi-
dable, el uso de detergentes inadecuados puede provocar la corrosién del horno.

No utilizar productos con cloro (lejia, acido clorhidrico, etc).
Al finalizar la limpieza secar y pulir la superficie con un pafio blando y seco.

Limpieza de la puerta de cristal

o El cristal doble facilita la limpieza de la puerta
del aparato. El cristal interior es abatible y, si es
necesario, se puede extraer.

o Para lograrlo, debe aflojar los bloqueos inferior
y superior que bloquean el cristal interior. Gire
las placas de acuerdo con el sentido de las

agujas del reloj. (fig. @).

Levante el cristal interior (fig. @).

o Limpie el cristal interior por los dos lados y la
puerta del aparato con productos de limpieza
apropiados.

o No utilice productos de limpieza agresivos y
abrasivos.

o Limpie y seque la cubeta de drenaje (A) para el
agua condensada entre el cristal interior y
exterior.

0 Una vez finalizada la limpieza, cierre o vuelva a
colocar (si se ha extraido) el cristal interior u
bloquee girando en el sentido antihorario hasta la
posicion inicial.

A {ATENCION!

En el momento de colocar el cristal interior tenga cuidado para que el borde de
drenaje (B) se encuentre frente a la camara de horn 0, de modo contrario la
puerta no cerrara herméticamente.
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Mantenimiento realizado por el servicio técnico

0]

Se debe realizar periédicamente (al menos una vez al afio ) el mantenimiento del
aparato por un técnico cualificado y autorizado. Para ello, péngase en contacto con el
servicio técnico.

Antes de realizar cualquier trabajo de mantenimiento, desconecte la alimentacién
eléctrica y cierre el suministro de agua. Espere hasta que el aparato se enfrie por
completo.

Antes de transportar el aparato a otro lugar, asegurese de que se ha desconectado
correctamente de la instalacién eléctrica y de la red de agua.

Si el aparato esta equipado con una base con ruedas, asegurese de que durante el
transporte no se dafiaran los cables eléctricos, tubos u otros elementos.

Una vez finalizada la operacion y colocado el aparato en un sitio nuevo, asegurese
de que la instalacion eléctrica y de la red de agua se han conectado de acuerdo
con las normas vigentes.
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7. Fallos posibles

En caso de fallo, desconectar el dispositivo de la corriente y cerrar la toma de agua.
Antes de llamar al servicio, comprobar si no se ha producido alguno de los fallos
incluidos en la tabla de abajo.

Problema

Solucién

El horno no se
enciende.

Comprobar la alimentacion eléctrica.
Comprobar si los fusibles del equipo no estan dafiados.

Comprobar si la puerta del equipo esta correctamente
cerrada.

Comprobar la correccion de los parametros del ciclo
de coccién/ asado.

Comprobar si el equipo no transmite alguna informacién de
errores.

en contacto con el

Si el equipo no se enciende después de emprender estas actividades, ponerse

servicio al cliente.

El ventilador deja
de funcionar
durante el trabajo
del equipo

« Apagar el equipo y esperar hasta que la proteccién del motor
contra sobrecalentamiento se encienda de nuevo
automaticamente.

» Comprobar si las aberturas de ventilacion no estan tapadas o
atascadas.

Si el problema se

epite, ponerse en contacto con el servicio al cliente.

La iluminacién
interna no funciona.

jUtilizar solamente las bombillas resistentes a
temperaturas altas!

Cambiar la bombilla de la siguiente manera:

Comprobar si el interruptor multipolar conectado al horno
esta abierto, y el equipo se ha enfriado.

Abrir el cristal interno de la puerta (6 ,Limpieza y
conservacion® ).

Retirar el cristal de proteccion de la bombilla.
Cambiar la bombilla.

Si el problema se r

epite, ponerse en contacto con el servicio al cliente.

El agua no sale de
la manguera.

» Compraobar si la llave de paso de agua esta abierta.

Si el problema se r

epite, ponerse en contacto con el servicio al cliente.

Sonda térmica no
funciona.

« Comprobar si la perilla de programacion de tiempo esta

en la posicion I 6 (tiempo ilimitado).

Si no se puede sol

ucionar el problema, ponerse en contacto con el servicio al cliente.
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Si no se pueden eliminar los problemas:

- no abrir la carcasa,
- informar al servicio o ponerse en contacto con el vendedor, indicando:

= el tipo de fallo;

= el cédigo y el nimero de serie del dispositivo (ver placa de
caracteristicas en la pared posterior del dispositivo).

8. Recuperacion

Dispositivos antiguos

Tras finalizar el periodo de explotacion, los dispositivos viejos hay que enviarlos para
su recuperacion conforme a los reglamentos vigentes de cada pais. Recomendamos
contactar con una empresa especializada en dicha rama o con el departamento de
asuntos de recuperacién de desechos de su municipio.

>

iADVERTENCIA!

Para evitar eventuales abusos, y sus riegos de peli  gro, antes de enviar el
dispositivo para su recuperacion, asegurese de que ya no funciona. Para ello
desconecte el dispositivo de la corriente y corte e | cable de alimentacion.

ATENCION!

Durante la recuperacion del dispositivo, siga al
pie de la letra las leyes estatales o regionales.
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lIIJ Lees voor het gebruik de gebruiksaanwijzing door en

bewaar hem op een goed bereikbare plaats!

Deze gebruiksaanwijzing bevat de beschrijving van de installatie, de bediening en het
onderhoud van het apparaat en dient als belangrijke informatiebron en naslagwerk.

De kennis en het in acht nemen van alle hier beschreven veiligheidsvoorschriften en
instructies is een voorwaarde voor veilig en juist gebruik van het apparaat.

Daarom moeten de voor het toepassingsgebied van het apparaat geldende lokale
voorschriften inzake ongevallenpreventie en algemene veiligheidsvoorschriften worden
opgevolgd.

De gebruiksaanwijzing is een integraal onderdeel van het product en moet altijd binnen
handbereik bewaard worden, zodat deze installatie-, bedienings-, onderhouds- en
reinigingspersoneel er gebruik van kan maken.

Als u het apparaat overdraagt aan een derde dient u deze gebruiksaanwijzing ook mee
te geven.

1. Veiligheid

Het apparaat is gemaakt volgens de laatste stand der techniek. Het kan echter een bron
van gevaar vormen als het apparaat niet in overeenstemming met zijn bestemming
gebruikt wordt.

Alle personen die het apparaat gebruiken, moeten zich houden aan de aanbevelingen
en aanwijzingen uit deze gebruiksaanwijzing.

1.1 Belangrijke aanwijzingen voor veilig gebruik

+ Het apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen (inclusief
kinderen) met een fysieke, sensorische of geestelijke handicap en/of
met onvoldoende ervaring en/of onvoldoende kennis, tenzij deze
personen onder toezicht staan van een voor hun veiligheid verantwoor-
delijke persoon of van die persoon voldoende uitleg hebben gekregen
betreffende het gebruik maken van het apparaat.

« Kinderen dienen onder toezicht te zijn om te voorkomen dat ze met
het apparaat gaan spelen.

« Laat het apparaat nooit zonder toezicht werken.
+ Gebruik het apparaat uitsluitend in gesloten ruimten.

+ Het apparaat is niet bestemd voor aansluiting op een tijdschakelaar
of werking met een afstandsbediening.
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Het apparaat mag alleen gebruikt worden als het zich in goede
technische en veilige staat bevindt.

Voorkom dat kinderen in contact kunnen komen met verpakkings-
materialen als plastic zakken en elementen van polystyreen.
Verstikkingsgevaar!

Onderhoud- en reparatiewerkzaamheden mogen alleen door gekwalifi-
ceerde vaklui worden uitgevoerd, onder gebruikmaking van originele
reserveonderdelen en accessoires. Probeert u nooit zelf het

apparaat te repareren!

Gebruik uitsluitend accessoires en onderdelen die door de fabrikant
worden aanbevolen. De garantie vervalt als er andere accessoires
worden gebruikt, ze kunnen gevaarlijk zijn voor de gebruiker, schade
aan het apparaat veroorzaken en leiden tot lichamelijke letsel.

Om gevaren te vermijden en om de optimale werking te garanderen
mag het apparaat zonder uitdrukkelijke toestemming van de fabrikant
niet veranderd of omgebouwd worden.

A GEVAAR! Gevaar voor elektrische schokken!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om het gevaar te voorkomen.

Let erop dat de voedingskabel niet in contact komt met warmtebronnen
en scherpe randen. Laat de voedingskabel niet van de tafel of het
aanrecht naar beneden hangen. Zorg ervoor dat niemand op de kabel
kan stappen of erover kan struikelen.

De voedingskabel niet knikken, pletten of knopen en altijd volledig
uitrollen. Plaats het apparaat of andere voorwerpen nooit op de
voedingskabel.

De kabel niet onder tapijt of andere warmte-isolatie leggen. De kabel
niet afdekken. De kabel weghouden van het werkvlak en niet in water
onderdompelen.

Controleer de voedingskabel regelmatig op beschadigingen.

Het apparaat nooit gebruiken wanneer de voedingskabel beschadigd is.
Laat een beschadigde voedingskabel vervangen door de servicedienst
of een gekwalificeerde elektricien om gevaar te voorkomen.
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Maak de behuizing onder geen enkel beding open. Bij aanraking van
de elektrische aansluitingen of veranderingen van de elektrische of
mechanische constructie bestaat gevaar voor elektrische schokken

Dompel de aansluitkabel en de stekker nooit onder in water of andere
vloeistoffen.

Gebruik geen bijtende schoonmaakmiddelen en zorg ervoor dat er
geen water in het apparaat kan komen.

Het apparaat nooit bedienen met natte of vochtige handen of terwijl u
op een natte vloer staat.

Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet,

- als u het apparaat niet gebruikt,
- als er tijdens het gebruik storingen optreden,
- VOOr reiniging van het apparaat.

& HEET OPPERVLAK! Gevaar voor verbranding en verwondingen!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om gevaar te
voorkomen.

De oppervlakte van het apparaat is tijdens de werking erg heet!

Raak de hete oppervlakte van het apparaat niet aan met blote handen!
Raak tijdens de bediening van het apparaat alleen de hiervoor
bestemde handvatten en bedieningselementen aan.

Ook na uitschakeling blijven de oppervlakte van het apparaat, de
gaarruimte en de gerechten in de containers nog langere tijd heet.
Gebruik altijd beschermende handschoenen om de gerechten uit de
gaarruimte te halen

Wees bhijzonder voorzichtig bij het openen van de deur van de combi
steamer, er kan namelijk hete stoom ontsnappen.

Laat het apparaat voldoende afkoelen voordat u begint met reinigen.
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& Hete vloeistof in een bakje! Verbrandingsgevaar!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om het gevaar te
voorkomen.

Tijdens het voorbereiden van gerechten of vloeistoffen in bakjes,
dient eraan te worden gedacht dat het kan overstromen of spatten
zowel tijdens het bereiden, als op het moment dat de bakjes uit het
apparaat worden gehaald.

Aanbevolen om gebruik te maken van een hoogte waarbij de
gebruiker in de bakjes kan kijken.

A WAARSCHUWING! Brand- of explosiegevaar!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om het gevaar te
voorkomen.

Controleer voordat u begint met het gebruik van het apparaat of er
zich in de gaarruimte geen voorwerpen bevinden (accessoires,
verpakkingsfolie, gebruiks-aanwijzing etc.). Plaats tijdens de werking
van het apparaat nooit keukengerei, handdoeken, papier, etc. in de
gaarruimte of op het apparaat.

Zorg ervoor dat de stoomafvoer niet is bedekt of verstopt.

Gebruik het apparaat nooit in de buurt van brandbare en licht
ontvlambare materialen (bv. benzine, spiritus, alcohol etc.). Door de
hoge temperatuur verdampen ze en kunnen ze ontploffen bij contact
met ontstekingsbronnen, waardoor ernstig persoonlijk letsel en
materiéle schade kan ontstaan.

Maak de gaarruimte regelmatig schoon: resten vet en bakresten
kunnen ontbranden.

Koppel bij brand eerst het apparaat los van het elektriciteitsnet (trek
de stekker eruit!), voordat u passende brandbestrijdende maatregelen
neemt. Opgelet: Besproei het apparaat niet met water als het nog
onder spanning staat: Gevaar voor elektrische schokken!
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1.2 Symboolverklaring

Belangrijke veiligheids- en technische instructies zijn in deze gebruiksaanwijzing aangeduid
door symbolen. Deze instructies moeten bij het gebruik van dit apparaat absoluut in acht
worden genomen om ongelukken, gevaar voor personen of materiéle schade te vermijden.

A GEVAAR!

Dit symbool wijst op direct gevaar dat kan leiden t ot ernstig lichamelijk
letsel of de dood.

A WAARSCHUWING!

Dit symbool wijst op onveilige situaties die kunnen leiden tot zwaar lichamelijk
letsel of de dood.

& HEET OPPERVLAK!

Dit symbool waarschuwt ervoor dat het werkende appa raat een heet opperviak
heeft. Veronachtzaming van de waarschuwing kan verb  randing veroorzaken!

& Hete vloeistof in een bakje! Verbrandingsgevaar!

Wanneer de containers zijn gevuld met vloeistof of tijdens de bereiding vloeibaar
geworden gerechten, gebruik dan niet de hogere insc huifniveaus voor containers,
met uitzondering van de niveaus waarop de bediener in de uitgeschoven
container kan kijken.

A VOORZICHTIG!

Dit symbool wijst op de mogelijkheid van het ontsta an van onveilige situaties die
kunnen leiden tot lichte verwondingen of beschadigi ng, storingen in de werking
of vernietiging van het apparaat.

@TIP!

Dit symbool wijst op adviezen en informatie waarmee de bediening van het
apparaat efficiént en storingsvrij blijft.
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1.3 Reglementair gebruik

A VOORZICHTIG!

Het apparaat is ontworpen en gemaakt voor industrie el gebruik en mag in
keukens alleen worden bediend door gekwalificeerd p ersoneel.

Veilige exploitatie van het apparaat is uitsluitend gewaarborgd bij gebruik dat in overeen-
stemming is met zijn bestemming en in lijn met de gegevens uit de gebruiksaanwijzing.

Alle technische handelingen, inclusief montage en onderhoud, mogen uitsluitend
worden uitgevoerd door een gekwalificeerde klantenservice.

De combi-steamer is uitsluitend bestemd voor het bereiden van geschikte
gerechten .

A VOORZICHTIG!

Elk gebruik van het apparaat voor andere en/of afwi  jkende doeleinden dan
waarvoor het bestemd is, is verboden en wordt aange merkt als niet in
overeenstemming met zijn bestemming.

Alle vorderingen, ongeacht in welke vorm op de fabr ikant en/of zijn
gemachtigde met betrekking tot schade die is veroor zaakt door oneigenlijk
gebruik, zijn uitgesloten.

Voor alle schade die is veroorzaakt door verkeerde bediening van het apparaat
is alleen en uitsluitend de gebruiker aansprakelijk
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2. Algemeen
2.1 Aansprakelijkheid en vrijwaring

Alle gegevens en tips die zijn opgenomen in deze gebruiksaanwijzing zijn samengesteld
rekening houdend met de geldende voorschriften, de actuele technische stand van zaken
en onze langdurige inzichten en ervaring.

Ook de tekst van deze gebruiksaanwijzing is zo goed mogelijk vertaald. Wij zijn echter niet
aansprakelijk voor eventuele fouten in de vertaling. Doorslaggevend is de bijgevoegde
Duitse versie van deze gebruiksaanwijzing.

Het geleverde apparaat kan bij speciale bestellingen, aanvullende bestelopties of
vanwege de nieuwste technische ontwikkelingen afwijken van de hier beschreven

regels en grafische afbeeldingen.

A VOORZICHTIG!

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door, voord at u handelingen
verricht met het apparaat, met name voordat u heti  n gebruik neemt.

De producent is niet aansprakelijk voor de schade en gebreken die zijn ontstaan
als gevolg van:

- het niet in acht nemen van de aanwijzingen voor bediening en reiniging;
- oneigenlijk gebruik;
- het aanbrengen van wijzigingen door de gebruiker;
- de toepassing van ongeoorloofde reserveonderdelen.
Wij behouden ons het recht voor om technische veranderingen in het product aan

te brengen die leiden tot verbetering van de gebruikseigenschappen en de verdere
ontwikkeling van het apparaat.

2.2 Auteursrecht

De gebruiksaanwijzing en de erin opgenomen teksten, tekeningen, foto’s en andere
afbeeldingen zijn auteursrechtelijk beschermd. Niets (ook gedeeltelijk) uit deze uitgave
mag in ongeacht welke vorm worden verveelvoudigd, verwerkt en/of gepubliceerd
zonder voorafgaande schriftelijke toestemming van de fabrikant. Overtreding van het
bovenstaande verplicht tot schadevergoeding. Wij behouden ons het recht voor tot
verdere vorderingen.

@TIP!

De inhoudelijke gegevens, teksten, tekeningen, foto  ’s en andere afbeeldingen
vallen onder het auteursrechten het recht op de bes  cherming van de industriéle
eigendom. leder misbruik is strafbaar.

2.3 Verklaring van Conformiteit

Het apparaat beantwoordt aan de actuele EU-normen en richtlijnen.
Dit bevestigen we in de EG-verklaring van Conformiteit. Indien gewenst,
sturen we u graag de betreffende Verklaring van Conformiteit toe.
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3. Transport, verpakking en bewaring
3.1 Controle bij aflevering
Als het apparaat afgeleverd is, onmiddellijk controleren of het compleet en zonder

transportschade is. Als er duidelijk zichtbare transportschade is, het geleverde apparaat
niet of alleen onder voorbehoud aannemen.

De schade opschrijven op de transportdocumenten/ het leveringsdocument van de
leverancier. Vervolgens reclameren.

Verborgen gebreken onmiddellijk nadat ze zijn geconstateerd, reclameren, omdat eisen
tot schadevergoeding alleen binnen de reclamatieperiode mogelijk zijn.

3.2 Verpakking

Gooi het verpakkingsmateriaal van het apparaat niet weg. U kunt het eventueel gebruiken
voor het bewaren van het apparaat, bij een verhuizing of als u het apparaat bij eventuele
schade aan ons servicepunt moet sturen. Verwijder voor de ingebruikname het buitenste
en binnenste verpakkingsmateriaal volledig van het apparaat.

@TIP!

Indien u de verpakking wilt weggooien, letdanopd e in uw land geldende
regels. Lever het verwerkbare verpakkingsmateriaal aan voor recycling.

Controleer of het apparaat en de accessoires compleet zijn. Indien er onderdelen
ontbreken, neem dan contact op met onze Klantenservice.

3.3 Bewaring

Bewaar de gesloten verpakking tot de installatie en volgens de op de buitenkant
aangebrachte plaats- en bewaringsmarkering.

Verpakte apparaten alleen als volgt bewaren:

- Niet buitenshuis bewaren.

- Droog en stofvrij bewaren.

- Niet blootstellen aan agressieve middelen.
- Tegen straling van de zon beschermen.

- Mechanische schokken vermijden.

- Bij langere bewaring (> 3 maanden) regelmatig de algemene
toestand van alle bestanddelen en van de verpakking
controleren. Indien nodig verbeteren of vernieuwen.
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4. Specificaties
4.1 Eigenschappen van de combi-steamers

e Uitvoering in CNS 18/10

* Besturing met draaiknoppen

* Volume tot max. 10 GN 1/1 of bakkerijnorm 600 x 400 mm

* Functies: heteluchtcirculatie, stomen, combinatie van heteluchtcirculatie en stomen

* Wisselende motorrichting (rechts-/linksom draaiend) voor een optimaal
klimaat in de gaarruimte

« Ventilatorsnelheid instelbaar op 2 niveaus

* Rechtstreekse vochtinjectie

« Dampafzuiger regelbaar

e Gaarruimteverlichting

« Praktische GN-dwarsslede (apparaten voor 5 x 2/3 met zijdelingse inschuif)
* Ledindicator voor kerntemperatuur van het gerecht

e Geschikt voor de montage van een kerntemperatuurmeter (116009)

« Voorbereid voor bevestiging van handsproeier (116005)

« Dubbele deurbeglazing, binnendeur voor reiniging gemakkelijk te openen

e Uitneembare oplegrails

Beveiligingsinrichtingen
Het apparaat is uitgerust met volgende beschermende en veiligheidsinrichtingen:

Veiligheidsthermostaat in de gaarruimte: zodra de temperatuur in de gaarruimte
tot 350 stijgt, onderbreekt de veiligheidsthermos taat de stroomvoorziening van
de verwarmingselementen van het apparaat.

A VOORZICHTIG!

De beveiligingsinrichting mag enkel opnieuw worden opgestart door
gekwalificeerd technisch personeel, want er dienen verdere controles
te worden uitgevoerd.

De deurschakelaar onderbreekt de werking van het apparaat zodra de deur wordt
geopend: zowel het verwarmingssysteem als de ventilator worden uitgeschakeld.
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4.2 Technische Gegevens

Naam Elektrische combi-steamer

Model: M 5230 M 5110

Nr. art.: 116612 116616
Inhoud: tot 5 x 2/3 GN tot 5x 1/1 GN of

bakkerijnorm 600 x 400 mm

Afstand tussen de
bakplaten:

74 mm

Temperatuurbereik :

50°-280TC

Aansluitwaarde:

3,3 kW /230 V 50 Hz

1 NAC - stekkerklaar 6,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Wateraansluiting: 3/4*
Waterdruk: max. 3 bar
Afmetingen: B 620 x D 755 x H 635 mm B 890 x D 815 x H 635 mm
Gewicht: 62,6 kg 82 kg

1 rooster 2/3 GN, 1 rooster 1/1 GN,
Uitrusting: 1 bakplaat 2/3 GN 1 bakplaat 1/1 GN

1 afvoerbuis, 1 waterdrukslang
Naam Elektrische combi-steamer
Model: M 7110 M 10110
Nr. art.: 116618 116621
Inhoud: tot 7 x 1/1 GN of tot 10 x 1/1 GN of
) bakkerijnorm 600 x 400 mm bakkerijnorm 600 x 400 mm
Afstand tussen de
. 74 mm
bakplaten:
Temperatuurbereik : 50°-280C
Aansluitwaarde: 9,6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC 12,6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC
Wateraansluiting: 3/4"
Waterdruk: max. 3 bar
Afmetingen: B 890 x D 815 x H 815 mm B 890 x D 815 x H 1015 mm
Gewicht: 104,2 kg 118 kg
. . 1 rooster 1/1 GN, 1 bakplaat 1/1 GN

Uitrusting:

1 afvoerbuis, 1 waterdrukslang

Wijzigingen voorbehouden!
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Uitrusting (hoort niet bij de levering)
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Set van de kerntemperatuurmeter STL
In de set zitten een de kerntemperatuurmeter en een
juiste greep om aan de combi-steamer te bevestigen
* Lengte van de kabel: ong. 1,8 m
» Magnetische greep:
breedte 130 x diepte 35 x hoogte 30 mm
« Gewicht: 0,57 kg
Nr. art.: 116009

Handmatige sproeier

Lengte slang: 2 m

met afsluiter voor een vaste wateraansluiting 1/2"
met greep voor het bevestigen aan de combi-steamer
Nr. art.: 116005

Drukbeperker voor convectie ovens en
combi-steamer

« Uitgevoerd in verchroomd messing

« Aansluiting 3/4”

« Voorinstelling 3 bar, regulatie van 1 tot 6 bar
* Toelaatbare druk max. 16 bar

* Maximale werktemperatuur 65 C

Nr. art.: 533051

1 paar gestandaardiseerde geleiders voor de oven

voor gebruik van 5 bakplaten 600 x 400
voor combi-steamer 116616

Nr. art.: 116001

1 paar gestandaardiseerde geleiders voor de oven

voor gebruik van 7 bakplaten 600 x 400
voor combi-steamer 116618

Nr. art.: 116002
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1 paar gestandaardiseerde geleiders voor de oven
voor gebruik van 10 bakplaten 600 x 400

voor combi-steamer 116621
Nr. art.: 116003

Luchtbevochtigingsset voor combi  -steamers

Ongecompliceerd alternatief: de luchtbevochtingsset
maakt het mogelijk de lucht te bevochtigen zelfs als er
geen vaste wateraansluiting is.
» De set bestaat uit:

Kunststof jerrycan (5I),

pomp,

installatie-elementen,

2 aansluitslangen:

- 150 cm (jerrycan - pomp)

- 80 cm (pomp — bevochtingsbuisje)
Geschikt voor combi-steamers
116612, 116616, 116618, 116621

Nr. art.: 116011

Aansluitset voor de combi  -steamers “M+E*
Compacte oplossing voor grote keukens.

De aansluitset maakt het mogelijk 2 elektrische
combi-steamers 1/1 GN te stapelen
« Materiaal: RVS
« De set bestaat uit:
frame (breedte 876 x diepte 622 x hoogte 114
mm), 4 poten,
buizen en plaatwerk bevestigd aan een
stoomuitlaat,

i Y;\Q\Q\Q Q- aansluitslang, bevestigingsring, schroeven

Geschikt voor combi-steamers van de serie M:
116616, 116618, 116621
» Mogelijke combinaties:

5x1/1 GN bij 5 x1/1 GN
5x1/1 GN bij 7 x 1/1 GN

Nr. art.: 116012
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Sokkel voor de combi-steamer 2/3 GN

Geschikt voor nr. art. 116612

* Chroom-nikkel
« Afmetingen:

breedte 570 x diepte 515 x hoogte 741 mm
« Gewicht: 10,6 kg

Nr. art.: 115075

Sokkel voor combi-steamer 1/1 GN

geschikt voor nr. art. 116616, 116618, 116621
* Chroom-nikkel 18/10
* Mogelijke plaatsing: 10 x 1/1 GN
« Afmetingen:

breedte 850 x diepte 700 x hoogte 741 mm
* Gewicht: 25 kg

Nr. art.: 115069
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5. Installatie en bediening
5.1 Aanwijzingen voor de installateur

A VOORZICHTIG!

Alle werkzaamheden in verband met de installatie, m ontage, bediening en het
onderhoud moeten worden uitgevoerd door gekwalifice erd personeel dat
beschikt over de noodzakelijke beroepskwalificaties (bevestigd door een
onderneming van de producent of door de verkoper), rekening houdend met
de geldende voorschriften in het land van installat ie, de veiligheidsvoor-
schriften van het product en de voorschriften voor veiligheid op de werkplek.

5.1.1 Aanwijzingen voor de installatie

« Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door voordat u het apparaat installeert en
in gebruik neemt.

* Gebrekkige installatie en fouten bij de bediening, het onderhoud en de reiniging van
het apparaat, alsmede eventuele aanpassingen en modificatie kunnen storingen bij
het gebruik, beschadigingen en letsel veroorzaken.

« De producent is niet aansprakelijk voor persoonlijke of materiéle schade die is
ontstaan als gevolg van het niet opvolgen van de bovengenoemde voorschriften of
ingrijpen, ook in losse onderdelen van het apparaat, en het toepassen van niet-
originele reserveonderdelen.

e Controleer het apparaat en de verpakking direct na ontvangst op transportschade.
Neem bij beschadigingen of het ontbreken van onderdelen direct contact op met het
transportbedrijf of de verkoper/producent onder vermelding van het artikelnummer
en het serienummer (typeplaatje op de achterkant van het apparaat) en toevoeging
van fotografische documentatie.

e Zorg ervoor dat de installatieplaats goed toegankelijk is en er geen elementen zijn
die het transport door deuren, gangen of andere doorgangen bemoeilijken.

 OPGELET: Het apparaat kan tijdens het transport omvallen, waardoor het apparaat
zelf beschadigd kan raken en verdere materiéle schade en persoonlijk letsel kan
ontstaan. Gebruik tijdens het transport van het apparaat hulpmiddelen die geschikt zijn
voor zijn gewicht. Trek niet aan het apparaat en houd het niet schreef, maar til het
loodrecht omhoog en verplaats het horizontaal.
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5.1.2 Installatieplaats

« Plaats het apparaat in een gesloten en goed geventileerde ruimte (niet in de open
lucht!).

« Controleer voordat u de combi steamer plaatst de afmetingen en de exacte positie
van de elektrische aansluiting, de wateraansluiting en de dampafzuigaansiluiting.

* We raden aan om de combi steamer te plaatsen onder een afzuigkap of om de hete
dampen en geuren uit de ovenruimte af te voeren naar buiten.

« Plaats de combi steamer op een vlakke ondergrond om te voorkomen dat hij
wegglijdt of omvalt.

« De ondergrond van de combi steamer moet een draagvermogen hebben dat
geschikt is voor het gewicht van het volledig gevulde apparaat.

* Plaats het apparaat op een stabiele, droge en watervaste ondergrond die bestand
is tegen hoge temperaturen. De opstelplaats moet makkelijk toegankelijk en
voldoende groot zijn om vrije bediening van het apparaat en goede luchtcirculatie
mogelijk te maken.

« Plaats het apparaat zodanig dat de achterkant van het apparaat makkelijk
toegankelijk is voor het aansluiten van elektriciteit en water en voor onderhouds-
werkzaamheden.

* Plaats het apparaat niet dicht bij muren, keukenmeubels of andere voorwerpen die van
brandbaar materiaal zijn gemaakt. Leef de geldende brandveiligheidsvoorschriften na.

* Houd aan de linkerkant, de rechterkant en de achterkant van het apparaat een
minimale afstand van 100 mm aan tot muren of andere voorwerpen, en aan de
bovenkant een afstand van 150 mm.

« Het apparaat is niet geschikt voor inbouw!

5.1.3 Voorbereiding van de installatie
* Verwijder de buitenverpakking (houten krat en/of karton) en verwijder dit volgens de
voorschriften die gelden in het land van installatie.

* Verwijder de beschermingsfolie van het apparaat voordat u het inschakelt. Doe dit
voorzichtig om te voorkomen dat er lijmresten op de oppervlakte van het apparaat
achterblijven. U kunt eventuele lijmresten verwijderen met behulp van een geschikt
oplosmiddel.

« Haal de accessoires, alle informatiematerialen en plastic zakjes uit de oven.

A VOORZICHTIG!

Verwijder nooit het typeplaatje en waarschuwingsaanduidingen van het apparaat.
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Afstellen van de voetjes

De verstelbare voetjes zijn meegeleverd met het apparaat en moeten worden
vastgeschroefd op de onderkant. U zorgt voor goede werking van het apparaat door
het juist waterpas te zetten. U zet het apparaat waterpas met behulp van de voetjes
en een waterpas. Draai hiertoe de voetjes in of uit.

A VOORZICHTIG!

Gebruik het apparaat nooit zonder voetjes!

Als u het apparaat gebruikt zonder voetjes, blokkeert u de doorstroom van de lucht
die gebruikt wordt voor het koelen van de elektronische componenten en de
buitenwanden van de behuizing. Dit kan leiden tot oververhitting en beschadiging
van de componenten van het apparaat.

5.1.4 Elektrische aansluiting

A GEVAAR! Gevaar voor elektrische schokken!

Onjuiste installatie van het apparaat kan verwondin gen veroorzaken!
Vergelijk de gegevens van het lokale elektriciteits ~ net met de technische
gegevens van het apparaat (zie het typeplaatje) voo  rdat u het installeert. Sluit
het apparaat alleen aan wanneer deze volledig met e  Ikaar overeenstemmen!

Controleer voordat u het apparaat aansluit, of de spanningswaarden en de frequentie
op het typeplaatje overeenkomen met de waarden van de bestaande elektrische
installatie. Een maximale afwijking van de spanning van + 10% is toelaatbaar.

Controleer of er een SL-aansluiting voorhanden is, die voldoet aan de geldende
normen. Zorg ervoor dat u bij de aansluiting van het apparaat op het lichtnet een
kabel gebruikt van voldoende doorsnede.

Gebruik bij de aansluiting een meerpolige schakelaar tussen het apparaat en het
lichtnet, die past bij de belasting. Deze schakelaar moet een afstand tussen de
contacten hebben van minimaal 3 mm. Installeer de schakelaar op een makkelijk
toegankelijke plaats.

De aansluiting op het lichtnet moet worden uitgevoerd in overeenstemming met de
geldende internationale, nationale en lokale voorschriften.

Apparaat 116612 is uitgerust met een aansluitkabel met stekker (eenfase 230 V).
Om het apparaat aan te sluiten op het elektriciteitsnetwerk hoeft alleen de stekker
in het geaarde stopcontact met beschermingsgeleider te worden gestopt.

Het apparaat dient zo te worden geplaatst dat de stekker altijd makkelijk
bereikbaar is om het apparaat snel te kunnen uitschakelen als dat nodig is.
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Het elektrisch circuit moet een beveiliging hebben van 16A. Sluit alleen direct op
een wandcontactdoos aan, het is verboden om stekkerdozen of een splitter
stopcontact te gebruiken.

Het apparaat wordt geleverd met een gecertificeerde aansluitkabel en stekker:
deze niet manipuleren of veranderen.

Aansluiting potentiaalvereffening

De aansluiting van de installatie voor het vereffenen van het potentiaal tussen
verschillende apparaten dient te worden gerealiseerd met behulp van een klem met

daarop het symbool 757 De klem bevindt zich aan de achterkant van het apparaat.

De klem maakt het mogelijk de kabel voor de potentiaalvereffening (kleur geel-groen)
met een diameter van 4 tot 10 mm? aan te sluiten.

Het apparaat moet worden aangesloten op het circuit van de potentiaalvereffening,
waarvan de effectiviteit beantwoordt aan de aanbevelingen in de geldende
regelgeving.

5.1.5 Wateraansluiting

Zorg ervoor dat de wateraansluiting zich in de buurt van het apparaat bevindt.

Als u een nieuwe installatie maakt, laat dan eerst voldoende water uit de
waterleiding lopen voordat u het apparaat aansluit, om te voorkomen dat de
magnetische ventielen verontreinigd raken.

Sluit de meegeleverde waterdrukslang aan op het aansluitstuk (3/4") van het
apparaat met behulp van het haakse aansluitprofiel. Plaatsing van het aansluitstuk:
op de achterkant, aan de rechterkant van het apparaat. Sluit het andere uiteinde van
de waterdrukslang aan op de waterleiding (koud water) met behulp van een
afsluitkraan.

A VOORZICHTIG!

De waterdruk mag max. 3 bar__ bedragen.
Sluit bij een hogere druk een drukreduceer-ventiel aan.

Voor storingsvrije werking van het apparaat en het voorkomen van kalkaanslag in de
gaarruimte mag het water niet harder zijn dan 7°dH.

A VOORZICHTIG!

Indien de waterhardheid hoger is dan 7°dH, dan moe___t u een
wateronthardingsinstallatie aansluiten.
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5.1.6  Waterafvoer

< Bij het condensaatbhakje aan de voorzijde van het
apparaat bevindt zich een afvoerbuisje (met een
binnendoorsnede van 10 mm). Dit buisje dient
voor de afvoer van overmatige vloeistof uit het
condensaatbakje en loopt onder het apparaat
door naar de achterzijde (zie A - afb. rechts).
Verleng naar behoefte de afvoerbuis om het A
water af te voeren naar het waterafvoersysteem.

* Monteer de meegeleverde afvoerbuis aan de
afvoeropening aan de onderkant van het
apparaat, zodat het water uit de gaarruimte kan
worden afgevoerd. Koppel de afvoerbuis aan
een geschikte slang (22 mm) die naar het

afvoersysteem leidt.

5.1.7 Eerste inbedrijfstelling en ontvangst

Voor de ingebruikname van een elektrisch apparaat moeten zorgvuldig alle vereiste
controles worden uitgevoerd, die de conformiteit van het apparaat en de installatie met
de wetsvoorschriften, de technische gegevens en veiligheidsvoorschriften bevestigen.

Volgende voorwaarden moeten worden vervuld:

— De temperatuur op de installatieplaats moet meer dan + 4 < bedragen.
— De gaarruimte moet leeg zijn.

— Alle verpakkingsonderdelen moeten volledig verwijderd zijn, met inbegrip
van de beschermingsfolie aan de buitenkant.

— De ventilatieopeningen mogen niet afgeschermd of geblokkeerd zijn.

— Onderdelen van het apparaat, die eventueel voor de installatie
werden gedemonteerd, moeten opnieuw worden gemonteerd.

- De hoofdschakelaar van de elektrische voeding moet ingeschakeld zijn en de
waterkraan die voor het apparaat is geinstalleerd, moet open zijn.
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De oplevering van het elektrische apparaat moet worden aangevuld met een testkook-
cyclus, die toelaat om te controleren of het apparaat correct werkt en geen eventuele
beschadigingen of problemen vertoont.

- Schakel het apparaat in met de functieknop M 1.
— Stel een gaar-/bakcyclus in:

Tijd: 10 minuten Temperatuur: 150 T Vochtinj  ectie: stand 2 van regelaar M 4

Bij de oplevering moeten volgende voorwaarden vervuld zijn:

— De verlichting van het apparaat gaat automatisch aan na het
instellen van de tijd.

- Het apparaat gaat uit zodra de deur wordt geopend, en werkt verder
zodra de deur weer wordt gesloten.

- De thermostaat voor de temperatuur in het apparaat grijpt in zodra de
ingestelde temperatuur is bereikt. Het verwarmingselement(en) wordt
tijdelijk uitgeschakeld.

- De motor van de ventilator(en) verandert elke 3 minuten automatisch
van draairichting.

- In apparaten met twee ventilatoren in de gaarruimte draaien de
motoren in dezelfde richting.

- Eris gecontroleerd of er geen water uit de slang loopt in de
richting van de ventilator in de gaarruimte.

- Op het einde van de gaar-/bakcyclus weerklinkt voor ongeveer
15 seconden een geluidssignaal.
ATTENTIE

Bij het inschakelen van het apparaat kan een geluid  ssignaal weerklinken.
Dit is normaal en na enkele seconden gaat dit signa  al automatisch uit.

A WAARSCHUWING!

Als het proces tijdens de instelling van de gaar-/bakfasen wordt geblokkeerd,
moet u de functieknop M 1 in de stand UIT plaatsen.
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5.2 Aanwijzingen voor de gebruiker

A VOORZICHTIG!

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door, omdat hij belangrijke
aanwijzingen bevat voor de veiligheid en het gebrui k van de combi steamer.

Bewaar de gebruiksaanwijzing, zodat u er altijd geb  ruik van kunt maken.

Gebrekkige installatie en fouten bij de bediening, het onderhoud en de reiniging
van het apparaat, alsmede eventuele aanpassingen en  modificatie kunnen
storingen bij het gebruik, beschadigingen en letsel veroorzaken.

5.2.1 Aanwijzingen voor veilig gebruik

e Zet het apparaat nooit in de buurt van warmtebronnen als een grill of frituurpan.
* Plaats nooit brandbare materialen in de buurt van het apparaat. Brandgevaar!

« De containers voor voedingsmiddelen of andere voorwerpen kunnen tijdens en na
het koken bijzonder heet zijn; wees daarom heel voorzichtig bij het beetpakken
ervan om verbrandingen te voorkomen. Raak ze alleen aan met geschikte
beschermende handschoenen. Gevaar voor verbranding!

« Wees bijzonder voorzichtig tijdens het openen van deur van de combi steamer.
Verbrandingsgevaar door het ontsnappen van hete dampen.

* Plaats geen brandbare voorwerpen, noch alcoholhoudende voedingsmiddelen in de
combi steamer: zij veroorzaken zelfontbranding en brand, die kunnen leiden tot
ontploffingsverschijnselen.

< Vermijd het zouten van gerechten in de gaarruimte van de combi steamer. Als u dit
niet kunt vermijden, moet u zo snel mogelijk de oven reinigen, anders kan de
gaarruimte beschadigd raken.

De temperatuur van de onderdelen aan de buitenkant ~ van de combi

& steamer kan hoger worden dan 60 . Raak de oppervl  akken en
onderdelen die zijn gemerkt met het symbool hiernaa st niet aan om
verbrandingen te voorkomen!

« Bij beschadiging of breuk van de glazen onderdelen van de deur moet u ze
onmiddellijk vervangen (neem contact op met de klantenservice).

» Laat de deur een klein beetje openstaan wanneer u de combi steamer tijdelijk niet
gebruikt (bv. 12 uur).

« Wanneer u het apparaat gedurende langere tijd niet gebruikt (bv. een aantal dagen),
sluit dan de watertoevoer af en koppel het apparaat los van het lichtnet.
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Als de combi steamer geplaatst wordt op een tafel van roestvrij staal of een andere
combi steamer, raden wij het gebruik van de niveaus waarop de gebruiker de
inhoud van de containers niet meer kan zien af.

Uit veiligheidsoverwegingen moet na plaatsing van het apparaat de meegeleverde

sticker & Hete vloeistof in een bakje! Verbrandingsgevaar! “op de combi
steamer worden geplaatst op een hoogte van 1600 mm van de grond.

5.2.2 Bediening

Maak het apparaat en zijn accessoires voor het eerste gebruik zorgvuldig schoon
(zie 6 ,Reiniging en onderhoud” ).

Controleer voor de ingebruikname of het apparaat op de juiste wijze is geinstalleerd,
of het apparaat stabiel en waterpas staat en controleer tevens de uitvoering van de
elektrische aansluiting en de koudwateraansluiting.

A VOORZICHTIG!

Verwarm het apparaat voor het garen/bakken voor tot een temperatuur die
met 20-25% de gepaste gaar-/baktemperatuur overschr ijdt. Nadat het
apparaat voorverwarmd is, kunt u het te bereiden ge  recht in de gaarruimte
plaatsen. Verminder daarna de temperatuur tot de ge  paste temperatuur om
het gerecht te bereiden.
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5.2.3 Functies van de bedieningselementen en indica  toren

0]

LED 1 —&

110 — -

artscher

—I1

—1I5
— S1

M1 | Functieknop

Il Stand UIT

12 Garen/bakken met hete lucht

I3 Garen/bakken met stoom

14 Combi-stomen

M 2 | Temperatuurregelaar

5 Max. gaar-/baktemperatuur met
stoom (ong. 110 C)

s1 Temperatuurbereik in T
(50 € -280 ©)

M 3 | Tijdregelaar

16 Stand - tijd onbeperkt

S 2 | Tijdbereik in minuten (0 — 120)

M 4 | Vochtinjectieregelaar

S 3 | Vochtinjectiebereik (1 — 10)

T1 Tuimelschakelaar activering tijd /
kerntemperatuurmeter

I8 Activering tijd

I9 Activering kerntemperatuurmeter
Tuimelschakelaar instelling

T2 . ;
ventilatorsnelheid

17 Ventilatorsnelheid niveau 2

110 | Ventilatorsnelheid niveau 1

D1 | Digitale indicator kerntemperatuur
Toets voor temperatuurverlaging

T3
kerntemperatuurmeter

T4 Toets voor temperatuurverhoging
kerntemperatuurmeter
SET-toets voor temperatuur-

T5 | .
instelling kerntemperatuurmeter

LED 1 | Indicator AAN/UIT
Indicator werkmodus
LED 2

verwarmingselement(en): AAN/UIT
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5.2.4 Instellingen
Garen/bakken met hete lucht

Draai de functieknop M 1 in de richting van
'33“5('16[ de klok in stand I2 om de instelling garen/
bakken met HETE LUCHT in te stellen.
Stel daarna de gaar-/baktemperatuur in door
—— 12 de temperatuurregelaar M 2 in de richting van
de klok in de gewenste stand te draaien.
Stel vervolgens de gaar-/baktijd in door de
tijldregelaar M 3 in de richting van de klok
in de gewenste stand te draaien.
Zodra de ingestelde tijd is verstreken,
weerklinkt een geluidssignaal. Het apparaat
schakelt zichzelf uit en eindigt de bereiding.
Om de tijdsbesturing uit te schakelen, stelt
u de tijdregelaar in op het symbool I 6
(onbeperkte tijd).
De ventilatorsnelheid wordt ingesteld door
op de schakelaar T 2 te drukken. Kies het
gewenste niveau en stel de schakelaar in op
stand I'7 of I 10.

10}
e O

M1—-7

Opgelet:
Controleer of de schakelaar T 1 in stand
I 8 (activering tijd) staat.

Garen/bakken met hete lucht en
vochtinjectie

Om bij het gaar-/bakproces met HETE LUCHT
vocht toe te voegen, stelt u de knop M 4 in de

gewenste stand (1 — 10). Draai de knop in de
richting van de klok om de vochtinjectie in de
110 ——%- ¥ gaarruimte te verhogen, en tegen de richting
van de klok in om de vochtinjectie te
verminderen. Als de knop verticaal naar boven
gedraaid is, is de vochtinjectie uitgeschakeld.
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Garen/bakken met stoom

110 ——%-

artscher

o
@

o

gT—I5
— S1

Draai de functieknop M 1 in de richting van de
klok in stand I 3 om de instelling garen/bakken
met STOOM in te stellen.

Stel daarna de gaar-/baktemperatuur in door
de temperatuurregelaar M 2 in de richting van
de klok in de gewenste stand te draaien.

Voor traditioneel garen/bakken met stoom
wordt een temperatuur van 110 € in het
apparaat aanbevolen, die op het
temperatuurbereik is aangeduid met het
symbool I'5.

Stel vervolgens de gaar-/baktijd in door de
tijdregelaar M 3 in de richting van de klok in
de gewenste stand te draaien.

Zodra de ingestelde tijd is verstreken,

weerklinkt een geluidssignaal. Het apparaat
schakelt zichzelf uit en eindigt de bereiding.

Om de tijdsbesturing uit te schakelen, stelt u
de tijdregelaar in op het symbool 16
(onbeperkte tijd).

De ventilatorsnelheid wordt ingesteld door op
de schakelaar T 2 te drukken. Kies het

gewenste niveau en stel de schakelaar in op
stand I 7 of I 10.

Opgelet:
Controleer of de schakelaar T1in
stand I 8 (activering tijd) staat.
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Combi-stomen (garen/bakken met hete lucht/stoom)

artscher

Draai de functieknop M 1 in de richting van

de klok in stand 14 om de instelling
COMBI-STOMEN (garen/bakken met hete
lucht/stoom) in te stellen.

Stel daarna de gaar-/baktemperatuur in door
de temperatuurregelaar M 2 in de richting van
de klok in de gewenste stand te draaien.

Stel vervolgens de gaar-/baktijd in door de
tijdregelaar M 3 in de richting van de klok in
de gewenste stand te draaien.

Zodra de ingestelde tijd is verstreken,

weerklinkt een geluidssignaal. Het apparaat
schakelt zichzelf uit en eindigt de bereiding.

Om de tijdsbesturing uit te schakelen, stelt u
de tijdregelaar in op het symbool 16
(onbeperkte tijd).

De ventilatorsnelheid wordt ingesteld door op
de schakelaar T 2 te drukken. Kies het
gewenste niveau en stel de schakelaar in op
stand I7 of I 10.

Opgelet:
Controleer of de schakelaar T1in
stand I 8 (activering tijd) staat.
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Garen/bakken met de kerntemperatuurmeter

Nadat u de gewenste gaar-/bakstand hebt

R gekozen en de functieknop in een van de
Bﬂft“her standen 12 -13 -14 hebtingesteld, stelt u

de temperatuur in.

Draai de temperatuurregelaar M 2 in de
richting van de klok in de gewenste stand.
Draai de tijdregelaar M 3 bij garen/bakken
met de kerntemperatuurmeter altijd __in
stand 16 (onbeperkte tijd).

Stel de andere parameters (vochtinjectie /
ventilatorsnelheid) in naar wens.

Stel de schakelaar T 1 in stand I 9 om de
kerntemperatuurmeter te activeren.

Kies als volgt de gewenste kerntemperatuur van
het gerecht met behulp van de display D 1:

e Druk de SET-toets T 5 in. De display D 1
knippert.

e Druk de gewenste toets T 3 of T4 in om

de kerntemperatuur van het gerecht te
verhogen of te verlagen.

« Bevestig de instellingen door opnieuw
op de SET-toets T 5 te drukken.

Zodra de ingestelde kerntemperatuur van
het gerecht is bereikt, weerklinkt een
geluidssignaal. Het apparaat schakelt
zichzelf uit en eindigt de bereiding.

Opmerking:

De kerntemperatuurmeter dient zo in het te
bereiden product te worden aangebracht dat
—— 19 de top zich in het midden van het product
(dikste deel) bevindt.

110 ——%-

D1—

T5—
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Kerntemperatuurmeter bevestigen / verwijderen

— B Om de kerntemperatuurmeter aan te sluiten verwijdert
u het afdekkapje A (zie afbeelding links) van de
aansluitplaats die zich aan de linkerkant van het
apparaat bevindt. Houd de rode pal B ingedrukt en
steek de kerntemperatuurmeter C in de hiervoor
bestemde opening.

Laat de pal B los. Om de kerntemperatuurmeter
weer te verwijderen drukt u de pal B in.
Vervolgens trekt u de kerntemperatuurmeter C
eruit en laat u de pal B weer los.

Bevestig opnieuw het afdakkapje A.

A VOORZICHTIG!

Voer de kerntemperatuurmeter alleen __ boven de glazen deur het apparaat
binnen om beschadiging te voorkomen.

Dampafzuiger

Het is de taak van de dampafzuiger om het vocht te
verwijderen dat zich tijdens het koken/bakken in de
ovenruimte heeft gevormd.

Zet de hefboom van de dampafzuiger naar behoefte
in de volgende positie:

* Naar links: Gesloten/Cloesd

« Naar kechts:  Open/Open

Ook wanneer de dampafzuiger is gesloten, bestaat er geen gevaar dat in de ovenruimte
overdruk ontstaat, omdat dit altijd door de uitlaat gecontroleerd wordt.

Wij bevelen aan om bij het koken/bakken met STOOM en voor het koken/bakken met een
COMBINATIE VAN HETELUCHTCIRCULATIE EN STOOM de hefboom van de
dampafvoer in de positie "Gesloten/Closed" te zetten.
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Binnenverlichting

De verlichting van de gaarruimte is geautomatiseerd en verbonden met de werking van
het apparaat. Aan het einde van de gaar-/bakcyclus (bv. tijdregelaar op “0” of
kerntemperatuur bereikt de ingestelde waarde) gaat de verlichting uit.

Het apparaat uitschakelen

Om de bereiding van een gerecht te

LED 1 Il beéindigen, plaatst u de temperatuur-
regelaar M 3 in stand “0” (ook bij garen/
M 1—] bakken met de kerntemperatuurmeter).

Schakel het apparaat uit en plaats de knop
M1linstandI1 (UIT).

LED 1 gaat uit.
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5.2.5 Aanwijzingen en raadgevingen

& Hete vloeistof in een bakje! Verbrandingsgevaar!

Tijdens het voorbereiden van gerechten of vioeistof  fen in bakjes, dient te
worden gedacht aan de mogelijkheid van overstromen of spatten, zowel
tijdens het bereiden als bij het uit het apparaath  alen van de bakjes.
Aanbevolen_wordt gebruik te maken van de hoogte waarbij de ge  bruiker in
staat is in de bakjes te kijken.

* Tijdens het grillen of bakken van voedingsmiddelen is het noodzakelijk om op de
bodem van de oven een bak te plaatsen zodat sap of vet daarin kunnen druipen.

* Om perfect en gelijkmatig gebakken gerechten te verkrijgen, bevelen wij aan niet te
hoge bakplaten of bakken GN te gebruiken, om ervoor te zorgen dat er goed en
genoeg luchtverplaatsing is. Tussen de hoger liggende bakplaat en het gerecht
moet een afstand van in ieder geval 2 cm bewaard blijven.

* Om tevredenstellende effecten te bereiken, dienen de bakplaten/bakken GN niet te
vol en gelijkmatig te worden gevuld.

¢ Gebruik de kerntemperatuurmeter op de juiste manier. De de kerntemperatuur-
meter moet worden geplaatst in het dikste gedeelte van het product van boven tot
onder om het midden te bereiken met het puntje van de de kerntemperatuurmeter.

« Om het effect van het verlies van warmte te verminderen bij het openen van de deur
om etenswaar erin te plaatsen, bevelen wij het aan om de oven voor te verwarmen
(pag. 158).

6. Reiniging en onderhoud

A WAARSCHUWING!

Voordat u begint met schoonmaken moet u het apparaa  t loskoppelen van
het lichtnet en wachten tot het apparaat is afgekoe  Id.

Maak de oven in geen geval met een rechtstreekse wa  terstraal of
hogedrukreiniger schoon.

Zorg ervoor dat er geen water in het apparaat kan k  omen.
Regelmatig reinigen door de gebruiker

0 Maak het apparaat aan het einde van iedere werkdag schoon om juist functioneren,
hygiéne en vermogen van het apparaat te waarborgen.

0 Onderbreek voordat u het apparaat gaat schoonmaken de stroomtoevoer, draai de
waterkraan dicht en laat de gaarruimte afkoelen.
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Haal de oplegrails uit het apparaat en reinig ze grondig met warm water en een
zacht schoonmaakmiddel, spoel ze af met zuiver water en droog ze af.

Gebruik lauw water en een geschikte schoonmaakmiddel voor het reinigen van de
gaarruimte. Spoel de ruimte zorgvuldig uit met schoon water en let erop dat er geen
resten schoonmaakmiddel achterblijven. Maak de gaarruimte vervolgens droog.

Gebruik uitsluitend speciale middelen voor het schoonmaken van roestvrij
staal, het gebruik van ongeschikte schoonmaakmiddelen kan corrosie van de oven
veroorzaken.

Gebruik geen chloorhoudende middelen (bleekmiddelen, zoutzuur etc.).

Gebruik na het reinigen een zacht, droog doekje om het oppervlak te drogen en te
polijsten.

Reinigen van de glazen deur

0 Het dubbele glas zorgt voor vergemakkelijking
van het schoon maken van de deur van het
apparaat. Het buitenste raam kan worden open
geklapt en indien nodig verwijderd.

o Hiervoor dienen de bovenste en onderste
blokkade te worden los gemaakt. De plaatjes

volgens de wijzers van de klok draaien (afb. @).

0 Het binnenste raam open klappen (afb. @).

0 Het binnenste raam en de deur aan beiden
zijden reinigen met behulp van de juiste
schoonmaakmiddelen.

0 Gebruik geen agressieve en schurende
schoonmaakmiddelen.

o Reinig en droog de afvoergoot (A) condensatie-
water tussen het binnen- en buiten raam.

o0 Na het beéindigen van het reinigen, opnieuw
sluiten of plaatsen (als het raam eruit is gehaald)
van het binnenraam en blokkeren door het
draaien van de blokkades tegen de wijzers van
de klok in naar de beginpositie.

A VOORZICHTIG!

Tijdens het plaatsen van het binnenste raam ervoor zorgen dat de afvoergoot (B)
richting ovenkamer wordt geplaatst, anders de deur niet goed sluiten.
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Onderhoud uitgevoerd door een service-bedrijf

0]

Regelmatig (in ieder geval één keer per jaar ) de controle van het apparaat laten
uitvoeren door een gekwalificeerd en bevoegd onderhoudsmonteur. Neem hiervoor
contact op met uw service-provider.

Voor het uitvoeren van wat voor onderhoud dan ook dient de stroomtoevoer en de
watertoevoer te worden afgesloten. Wacht tot het apparaat is afgekoeld.

Voor het verplaatsen van het apparaat zich ervan verzekeren of de stroom-, en
watertoevoer op de juiste manier zijn afgesloten.

Als het apparaat op een sokkel met wieltjes is geplaatst, dient men zich ervan te
verzekeren of er tijdens het verplaatsen geen beschadiging van elektrische kabels,
buizen of andere elementen kan optreden.

Na het realiseren van de operatie en de plaatsing van het apparaat op een nieuwe
plaats, dient men zich ervan te verzekeren dat de stroom-, en watertoevoer volgens de
normen zijn aangesloten.
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7. Mogelijke storingen

Koppel bij een storing het apparaat los van de stroomvoorziening en sluit de

watertoevoer. Controleer eerst of zich een van de storingen uit onderstaande tabel heeft

voorgedaan, voordat u

de hulp van de servicedienst inroept.

Probleem

Hulp

Het apparaat gaat
niet aan.

Controleer de stroomvoorziening.

Controleer of de zekeringen van het apparaat niet
beschadigd zijn.

Controleer of de deur van het apparaat goed gesloten is.

Controleer of de parameters van het gaar-/ bakproces
correct ingesteld zijn.

Controleer of het apparaat geen foutmeldingen geeft.

contact op

Indien het apparaat na deze maatregelen niet aangaat, neem dan

met de klantendienst.

De ventilator stopt
tijdens het werk van
het apparaat.

« Schakel het apparaat uit en wacht tot de oververhitting-
beveiliging van de motor zichzelf opnieuw automatisch
inschakelt.

« Controleer of de ventilatieopeningen niet afgedekt of
verstopt zijn.

Als het def

ect weer optreedt, neem dan contact op met de klantendienst.

De binnenverlichting
werkt niet.

Gebruik enkel hittebestendige gloeilampen!
Vervang de gloeilamp als volgt:

Controleer of de meerpolige schakelaar van de oven
open is en of het apparaat afgekoeld is.

Open de ruit van de binnendeur (6 ,Reiniging en
onderhoud” ).

Verwijder het veiligheidsglas van de gloeilamp.

Vervang de gloeilamp.

Als het def

ect weer optreedt, neem dan contact op met de klantendienst.

Er komt geen water
uit de slang.

« Controleer of de op het apparaat aangesloten waterkraan
open is.

Als het def

ect weer optreedt, neem dan contact op met de klantendienst.

De kerntemperatuur-
meter werkt niet.

« Controleer of de tijdregelaar in stand 16 (onbeperkte tijd)

ingesteld is.

Als het def

ect weer optreedt, neem dan contact op met de klantendienst.
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Indien u de storingen niet kunt verhelpen:

- maak de behuizing niet open;
- informeer de klantenservice of neem contact op met de
leverancier. Hierbij vermeldt u:
= de aard van de storing;

= het artikelnummer en het serienummer van het apparaat
(deze gegevens staan op het typeplaatje op de achterwand
van het apparaat).

8. Afvalverwijdering

Oude apparaten

Het gebruikte apparaat moet worden verwijderd in overeenstemming met in uw land
geldende voorschriften. Aanbevolen wordt om contact op te nemen met een bedrijf
dat gespecialiseerd is in verwijdering.

>

WAARSCHUWING!

Om misbruik en de daaraan verbonden gevaren te voor  komen, maakt u
uw oude apparaat voor de verwijdering onbruikbaar. Het apparaat uit
het stopcontact halen en de aansluitkabel uitheta  pparaat verwijderen.

VOORZICHTIG!

Bij de verwijdering van het apparaat dient
u de in uw land geldende voorschriften in
acht te nemen.

124 >
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lIIJ Przed rozpocz eciem u zytkowania nale zy przeczyta € instrukcj e
| L | obstugi, a nast epnie przechowywa ¢ jg w dost epnym miejscu!

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i stuzy jako wazne zrédto informacji oraz poradnik.

Znajomos¢ i przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa i obstugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania wypadkom
oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywa¢ w
poblizu urzagdzenia, aby osoby instalujgce urzadzenie, prowadzgce prace konserwacyjne
i obstugujace lub czyszczgce urzadzenie mialy do niej staty dostep.

Gdy urzadzenie zostanie przekazane osobie trzeciej, wéwczas nalezy jej przekazaé
takze niniejszg instrukcje obstugi.

1. Bezpiecze nstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzadzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Wszystkie osoby, ktére uzytkujg urzgdzenie, muszg uwzglednia¢ zalecenia i wskazdwki
zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.

1.1 Wazne wskazéwki dotycz ace bezpiecze Astwa

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym
takze dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej czy
umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i/lub niedostateczng
wiedzg, chyba ze osoby te znajdujg sie pod nadzorem osoby odpowied-
zialnej za ich bezpieczenstwo lub otrzymaly od niej wskazdéwki, jak
nalezy uzywac urzgdzenie.

+ Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnosc,
ze nie bawig sie urzgdzeniem.

+ Podczas eksploatacji urzgdzenia, nigdy nie pozostawia¢ go bez
nadzoru.

« Urzadzenie nalezy uzytkowaé wylgcznie w pomieszczeniach
zamknietych.

« Urzadzenie nie przewiduje wspétpracy z zewnetrznym wigcznikiem
czasowym lub zdalnym sterowaniem.

+ Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny
nie budzi zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.
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Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych takich,
jak worki plastikowe i elementy styropianowe. Niebezpiecze Astwo
uduszenia si ¢!

Prace konserwacyjne i haprawcze moga prowadzi¢ wylgcznie osoby
wykwalifikowane, stosujgc przy tym oryginalne czesci zamienne oraz
akcesoria. Nie nale zy podejmowa € préb naprawy urz gdzenia na
wiasn g reke.

Nie nalezy uzywac akcesoriow ani czesci zamiennych, ktore nie sg
zalecane przez producenta. Moze to prowadzi¢ do powstania sytuaciji
niebezpiecznych dla uzytkownika, urzgdzenie moze ulec uszkodzeniu
lub spowodowac uszczerbek na zdrowiu i zyciu 0s6b, a ponadto
skutkuje to utratg gwarancji.

O ile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie

dokonywa¢ jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia, aby
unikng¢ ewentualnych zagrozen i zapewni¢ optymalne dziatanie.

A ZAGROZENIE! Niebezpiecze astwo pora zenia pr gdem
elektrycznym!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

Nie dopuszczaé¢ do kontaktu przewodu zasilajgcego ze zrédtami ciepta
i ostrymi krawedziami. Przewdd zasilajgcy nie powinien zwisaé ze stotu
lub innego blatu. Nalezy uwazac, aby nikt nie mogt nadepnaé na kabel
lub potkna¢ sie o niego.

Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety, zagnieciony, splgtany, zawsze
musi by¢ catkowicie rozwiniety. Nigdy nie stawia¢ urzgdzenia lub
innych przedmiotéw na kablu zasilajgcym.

Przewodu nie wolno uktada¢ na wyktadzinie dywanowej ani na innych
materiatach termoizolacyjnych. Przewodu nie wolno zakrywac.
Przewdd nalezy trzymac z dala od obszaru roboczego i nie wolno
zanurza¢ go w wodzie.

Okresowo kontrolowaé¢ przewdd zasilajgcy pod katem uszkodzen.
Nigdy nie uzytkowaé urzagdzenia z uszkodzonym przewodem zasila-
jacym. Jesli przewod jest uszkodzony, wéwczas w celu unikniecia
zagrozeh nalezy zleci¢ jego wymiane zakltadowi serwisowemu lub
wykwalifikowanemu elektrykowi.
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Nie uzytkowac urzadzenia, gdy przewod przytgczeniowy jest
uszkodzony, gdy urzgdzenie nie dziata prawidtowo, jest uszkodzone
lub upadio.

W zadnym przypadku nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia. W przypadku
naruszenia przytgczy elektrycznych lub przebudowy konstrukcji
elektrycznej lub mechanicznej, wystgpi zagro zenie pora zenia pr gdem
elektrycznym .

Nigdy nie zanurza¢ przewodu zasilajgcego i wtyczki w wodzie lub
innych cieczach.

Nie stosowac¢ zracych srodkéw i uwazaé, aby do urzgdzenia nie
dostata sie woda.

Nigdy nie obstugiwac urzadzenia wilgotnymi rekoma lub stojgc na
mokrej posadzce.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego,
- gdy urzadzenie nie jest uzytkowane,
- gdy podczas uzytkowania wystgpig zakiécenia,
przed czyszczeniem urzadzenia.

GORACA POWIERZCHNIA! Niebezpiecze nstwo poparzenia

i zranienial

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazéwek dotyczagcych bezpieczenstwa.

Podczas pracy powierzchnia urzgdzenia jest bardzo goraca!

Nie dotyka¢ goracej powierzchni urzgdzenia gotymi rekoma!
Podczas obstugi urzgdzenia mozna dotykac tylko przewidzianych
do tego uchwytow i elementéw obstugi.

Takze po wytgczeniu, powierzchnia urzgdzenia i komora pieca oraz
potrawy w pojemnikach pozostajg jeszcze przez diuzszy czas gorace.
W celu wyjecia potraw z komory pieca zawsze halezy stosowaé
rekawice termoizolacyjne.

Podczas otwierania drzwi pieca konwekcyjnego nalezy zachowac
szczegoblng ostroznosc¢, poniewaz z pieca moze wydostac sie gorgca
para.

Przed rozpoczeciem czyszczenia, urzadzenie powinno wystarczajgco
ostygnac.
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& Goraca ciecz w pojemniku!  Zagro zenie oparzeniem!

W celu uniknigcia skutkOw zagrozenia nalezy przestrzegac ponizszych
wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

« Podczas przygotowywania potraw lub cieczy umieszczonych
w pojemnikach nalezy pamieta¢ o mozliwosci ich Kipienia lub
rozchlapania zaréwno podczas gotowania, jak i wyjmowania
pojemnikéw z komory pieca.

Zaleca sie korzystanie z takich poziomow, na ktérych uzytkownik
moze widzie¢ wnetrze pojemnikéw.

A OSTRZEZENIE!

Niebezpiecze nstwo po zaru lub wybuchu!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzega¢ ponizszych
wskazéwek dotyczagcych bezpieczenstwa.

+ Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia upewnic sie, ze
w komorze pieca nie znajdujg sie zadne przedmioty takie, jak torby
plastikowe, instrukcje obstugi, akcesoria. Podczas pracy nigdy nie
umieszczac¢ narzedzi kuchennych, recznikow, papieru itd. w komorze
pieca i na urzadzeniu.

+ Upewnic sie, ze wylot pary nie jest zakryty lub zatkany.

« Nigdy nie uzytkowaé urzadzenia w poblizu palnych, fatwo zapalnych
materiatéw (np. benzyna, spirytus, alkohol itd.). Wysoka temperatura
moze spowodowac ich parowanie i w efekcie stycznosci ze zrédtami
zaptonu moze dojs¢ do deflagracji, a w konsekwencji szk6d osobowych
i rzeczowych.

+ Regularnie czysci¢ komore pieca, aby zawsze byta czysta:
nieusuniete tluszcze i pozostatosci po pieczeniu mogg sie zapaliC.

+ W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci prowad-
zacych do zwalczenia ognia, odigczy¢ urzadzenie od zasilania
elektrycznego (wyciggnac¢ wtyczke!). Uwaga: Nie zraszac urzgdzenia
wodg, gdy jest ono jeszcze pod napieciem: Niebezpiecze nstwo
porazenia pr adem!
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1.2 Wyjas$nienie symboli

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegaé, aby unikngé ewentualnych wypadkéw, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

A ZAGROZENIE!

Ten symbol sygnalizuje bezpo s$rednie zagro zenie, ktdrego konsekwencj g
mog g by¢é powa zne obra zenia ciata lub $mier €.

A OSTRZEZENIE!

Ten symbol sygnalizuje niebezpieczne sytuacje, ktér e mog g doprowadzi ¢
do ci ezkich obra zen ciata lub $mierci.

& GORACA POWIERZCHNIA!

Symbol ostrzega przed gor acg powierzchni g urzadzenia podczas jego pracy.
Lekcewa zenie ostrze zenia grosie poparzeniem!

& Goraca ciecz w pojemniku! Zagro zenie oparzeniem!

Jezeli pojemniki wypetnione s g ptynem lub powstaj gcym podczas gotowania
uptynnionym materiatem gotowanym, nie nale  zy wykorzystywa ¢ wyzszych
pozioméw do umiejscawiania pojemnikéw poza tymi, pr zy ktérych obstuguj acy
bedzie mogt zajrze ¢ do wsuni etego pojemnika.

A OSTROZNIE!

Ten symbol sygnalizuje mo zliwo $¢ zaistnienia niebezpiecznych sytuaciji,
ktére mog g doprowadzi ¢ do lekkich obra zen lub uszkodzenia, wadliwego
dziatania i/lub zniszczenia urz gdzenia.

@WSKAZOWKA!

Symbol ten oznacza rady i informacje, ktérych nale  zy przestrzega ¢, aby obstuga
urzadzenia stala si e efektywna i bezusterkowa.
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1.3 Stosowanie zgodnie z przeznaczeniem

A OSTROZNIE!

Urzadzenie zostato zaprojektowane i skonstruowane dou  zytku przemystowego
i w kuchniach powinno by ¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel.

Bezpieczenstwo eksploatacji urzgdzenia gwarantowane jest tylko przy zgodnym z
przeznaczeniem zastosowaniu, odpowiednio do danych zawartych w instrukcji obstugi.

Wszystkie czynnosci techniczne, takze montaz i konserwacja, mogg by¢ wykonywane
wylgcznie przez wykwalifikowany serwis.

Piec konwekcyjno-parowy przeznaczony jest wytacznie do przygotowywania
odpowiednich potraw

A OSTROZNIE!

Stosowanie urz adzenia w celu r6 znym lub odbiegaj acym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za u  zytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.

Wyklucza si e jakiekolwiek roszczenia wobec producenta lub/ij  ego petnomo-
cnikéw z tytutu szkod powstatych wskutek u  zytkowania urz gdzenia niezgodnie
Z jego przeznaczeniem.

Odpowiedzialno $¢ za szkody powstate w czasie u zytkowania urz gdzenia w
sposob niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wyl acznie u zytkownik.
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2. Bezpiecze Astwo
2.1 Odpowiedzialno $¢ i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujacych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskie;j i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.
Rowniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.
Nie mozemy jednak przejg¢ odpowiedzialnosci za ewentualne bledy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zatgczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuaciji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzgdzenie
moze rozni¢ sie od objasnien oraz rysunkdéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

OSTROZNIE!
Przed rozpocz eciem wszelkich czynno $ci zwi gzanych z urz gdzeniem,
zwlaszcza przed jego uruchomieniem, nale  zy uwaznie przeczyta € niniejsz a
instrukcj e obstugi!

Producent nie ponosi odpowiedzialno $ci za szkody i usterki wynikajgce z:
- nieprzestrzegania wskazéwek dotyczacych obstugi i czyszczenia;
- uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem;

- wprowadzania zmian przez uzytkownika;
- zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzacych poprawie wkasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegaja ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WSKAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdj ecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaj g ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wias no sci
przemystowej. Ka zde nadu zycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

2.3 Deklaracja zgodno $ci

Europejskiej. Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.
W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje

c € Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii
Zgodnosci.

-178 -



artscher

3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzadzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku stwierdzenia widocznych
uszkodzen transportowych, nalezy odmaoéwic przyjecia urzadzenia lub dokonaé przyjecia
warunkowego.

Zakres szkody nalezy wpisa¢ do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego
spedytora. Nastepnie nalezy zgtosi¢ reklamacije.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamagciji.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy catkowicie usung¢ z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

@WSKAZOWKA!

Przy utylizacji opakowania nale zy przestrzega € przepiséw obowi 3gzujacych
w danym kraju. Materiaty opakowaniowe nadaj 3ace sie do powtérnego u zytku,
nalezy wprowadzi ¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowaé sie do oznaczen dotyczgcych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzgdzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie skladowaé¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywa¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych $rodkow,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku diuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie koniecznosci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne
4.1 Wiasciwo sci pieca konwekcyjno-parowego

* Wykonanie ze stali chromowo-niklowej 18/10
e Obstuga za pomocg pokretet

* Pojemnos¢é maksymalnie do 10 GN 1/1 lub blach wypiekowych
0 wymiarach 600 x 400 mm

* Funkcje: powietrze obiegowe, gotowanie z zastosowaniem pary, gotowanie
konwekcyjno-parowe

» Silnik z rewersem (prawo-/lewo obrotowy) zapewniajgcy optymalne
$rodowisko obrébki termicznej

* Predkos¢ wentylatora regulowana na 2 poziomach

* Wytwarzanie pary poprzez bezposrednie spryskiwanie
« Wycigg pary wodnej, regulowany

« Oswietlenie komory

e Praktyczne prowadnice poprzeczne do pojemnikéw GN
(urzadzenie dla 5 x 2/3 z prowadnicami wzdtuznymi)

e Wskaznik LED temperatury wewnetrznej potrawy

e Przygotowany do montazu sondy temperatury wewnetrznej (116009)

e Przygotowany do umocowania natrysku recznego (116005)

« Drzwi z podwdjng szybg, tatwe otwieranie wewnetrznej czesci drzwi w celu mycia
¢ Mozliwos¢ wyjmowania prowadnic wewnetrznych

Urzadzenia zabezpieczaj gce

Urzadzenie wyposazone jest w nastepujgce urzgdzenia ochronne i zabezpieczajgce:

Termostat bezpiecze nhstwa w komorze: jezeli temperatura w komorze wzrosnie
do 350 T termostat bezpiecze hstwa przerywa zasilanie w prad elementéw grzejnych
urzgdzenia.

A OSTROZNIE!

Urzadzenie zabezpieczaj gce mo ze byé uruchomione ponownie tylko przez
wykwalifikowany personel obstugi technicznej, ponie waz wymagane jest
przeprowadzenie dalszych czynno $ci kontrolnych.

Wiacznik drzwi  przerywa prace urzadzenia przy otwieraniu drzwi: wytgczony zostaje
zaréwno system grzewczy jak i nawiew.
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4.2 Dane techniczne

Nazwa Elektryczny piec konwekcyjno-parowy
Model: E 5230 E 5110
Nr art.: 116612 116616
Pojemnosc¢: do 5 x2/3 GN do5x 1/1 GN lub normy

piekarniczej 600 x 400 mm

Odstep pomiedzy
blachami:

74 mm

Zakres temperatur:

50°-280C

Moc przytgczeniowa:

3,3 kW /230 V 50 Hz
1 NAC - przygotowany

6,3 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Przytagcze wody:

3/4*

Cisnienie wody:

maks. 3 bar

Wymiary (mm):

szer. 620 x gt. 815 x wys. 635

szer. 890 x gt. 815 x wys. 635

Waga:

62,6 kg

82 kg

Wyposazenie:

1 ruszt 2/3 GN, 1 blacha 2/3 GN

1 ruszt 1/1 GN, 1 blacha 1/1 GN

1 rura odptywu, 1 waz do wody pod cisnieniem

Nazwa Elektryczny piec konwekcyjno-parowy

Model: E 7110 E 10110

Nr art.: 116618 116621
PO | ganceiasxasomn | e s00s 00 e
placham 74 mm

Zakres temperatur: 50°-280C

Moc przytgczeniowa:

9,6 KW /400 V 50 Hz 3 NAC

12,6 kW /400 V 50 Hz 3 NAC

Przytagcze wody:

3/4*

Cisnienie wody:

maks. 3 bar

Wymiary (mm):

szer. 890 x gt. 815 x wys. 815

szer. 890 x gt 815 x wys. 1015

Waga:

104,2 kg

118 kg

Wyposazenie:

1 ruszt 1/1 GN, 1 blacha 1/1 GN,
1 rura odptywu, 1 waz do wody pod cisnieniem

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!
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Wyposa zenie (nie nale zy do zakresu dostawy)
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Zestaw sondy temperatury STL

W skiad zestawu wchodzi sonda temperatury i odpowiedni
uchwyt do mocowania przy piecu konwekcyjno-parowym
 Dlugos¢ przewodu: ok. 1,8 m

» Uchwyt magnetyczny: szer. 130 x gt. 35 x wys. 30 mm

« Ciezar: 0,57 kg

Nr art.: 116009

Spryskiwacz r eczny
Diugosé weza: 2 m
z zaworem odcinajgcym do sztywnego przytgcza wody 1/2"

wraz z uchwytem do przymocowania do pieca
konwekcyjno-parowego

Nr art.: 116005

Ogranicznik ci $nienia dla piecéw konwekcyjnych

i konwekcyjno-parowych

» Wykonanie z chromowanego mosigdzu

* Przytgcze 3/4”

» Nastawa wstepna na 3 bar, regulacja od 1 do 6 bar
« Cisnienie wejsciowe maks. 16 bar

» Maksymalna temperatura pracy 65 C

Nr art.: 533051

1 para prowadnic znormalizowanych dla piekarni

do korzystania z 5 blach 600 x 400
do piecow konwekcyjno-parowych 116616

Nr art.: 116001

1 para prowadnic znormalizowanych dla piekarni

do korzystania z 7 blach 600 x 400
do piecow konwekcyjno-parowych 116618

Nr art.: 116002
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1 para prowadnic znormalizowanych dla piekarni

do korzystania z 10 blach 600 x 400
do piecow konwekcyjno-parowych 116621

Nr art.: 116003

Zestaw nawil zajacy do piecow kowekcyjno -parowych

Nieskomplikowana alternatywa: zestaw nawilzajacy
umozliwia nawilzanie takze w przypadku braku statlego
przytacza wody.
 Zestaw skiada sie z:

kanistra z tworzywa sztucznego (5),

pompy,

elementéw instalacyjnych,

2 wezy tgczacych:

- 150 cm (kanister - pompa)

- 80 cm (pompa — rurka do nawilzania)
Pasuje do piecéw konwekcyjno-parowych
116612, 116616, 116618, 116621

Nrart.: 116011

Zestaw t gczacy do piecow konwekcyjno-
parowych “M+E*

Kompaktowe rozwigzanie dla duzych kuchni.
Zestaw tgczacy umozliwia pietrowe ustawienie
2 elektrycznych piecow konwekcyjno-parowych
1/1 GN

 Materiat: stal nierdzewna

« Zestaw skilada sie z:

ramy (szer. 876 x gt. 622 x wys. 114 mm), 4 nozek,

- rury i blachy mocujgcej do wylotu pary,
N S
Y‘\Q\C‘

weza tgczgcego, opasek mocujgcych, srub
Pasuje do piecéw konwekcyjno-parowych serii M:
116616, 116618, 116621
» Mozliwosci kombinaciji:
5x1/1GNna5x1/1GN
5x1/1GNna7x1/1GN
Nrart.: 116012
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Podstawa do pieca konwekcyjno-parowego
2/3 GN

pasuje do nr art. 116612

« Stal chromowo-niklowa

* Wymiary: szer. 570 x gt. 515 x wys. 741 mm
« Ciezar: 10,6 kg

Nr art.: 115075

Podstawa do pieca konwekcyjno-parowego
1/1 GN

pasuje do nr art. 116616, 116618, 116621

« Stal chromowo-niklowa 18/10

¢ Mozliwo$¢ umieszczenia: 10 x 1/1 GN

* Wymiary: szer. 850 x gt. 700 x wys. 741 mm
« Ciezar: 25 kg

Nr art.: 115069
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5. Instalacja i obstuga
5.1 Wskazéwki dla instalatora

A OSTROZNIE!

Wszystkie operacje zwi gzane z instalacj g, monta zem, obstug g i konserwacj g
musz g by ¢ przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel, kt  6ry spetnia
niezb edne wymagania zawodowe (zatwierdzone przez przedsi  ebiorstwo
producenta lub sprzedawc ¢) i z uwzgl ednieniem obowi azujacych przepiséw
kraju instalacji oraz przepiséw dotycz  gcych bezpiecze nstwa produktu oraz
bezpiecze nstwa w miejscu pracy.

5.1.1 Wskazowki dotycz ace instalaciji

Przed rozpoczeciem prac instalacyjnych i rozpoczeciem uzytkowania nalezy
uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje obstugi.

Wadliwa instalacja, btedy przy obstudze, konserwacji i czyszczeniu, jak réwniez
ewentualne zmiany i modyfikacje mogg by¢ przyczyng wadliwego dziatania,
uszkodzen i obrazen.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody osobowe lub materialne
wynikajgce z nieprzestrzegania powyzej wspomnianych przepiséw lub ingerenc;ji
takze w pojedyncze czesci urzgdzenia i stosowania nieoryginalnych czesci
zamiennych.

Natychmiast po otrzymaniu urzgdzenia nalezy upewni¢ sig, ze nie zostato ono
uszkodzone w trakcie transportu, a opakowanie nie ulegto uszkodzeniu. W przypadku
uszkodzen lub braku elementéw nalezy niezwtocznie powiadomi¢ spedytora lub
sprzedawce/producenta oraz podac nr artykutu i numer seryjny  (tabliczka
znamionowa z tytu urzadzenia) i zatgczy¢ dokumentacje fotograficzna.

Nalezy upewni¢ sie, ze na drodze do miejsca instalacji nie ma elementéw
ograniczajgcych przejazd przez drzwi, korytarze lub inne ciggi komunikacyjne.

UWAGA: Podczas transportowania urzgdzenia moze dojs$¢ do jego przewrdcenia,
co moze spowodowaé uszkodzenie samego urzadzenia, innych przedmiotow lub
szkody osobowe. Podczas transportowania urzgdzenia nalezy stosowaé srodki
odpowiednie do jego ciezaru. Urzadzenia nie nalezy ciggna¢ ani przechyla¢, lecz
unosi¢ prostopadle do podioza i przemieszczac¢ poziomo.
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5.1.2 Miejsce instalaciji

Urzadzenie musi by¢ ustawione w zamknietym i dobrze wentylowanym
pomieszczeniu (nie ha wolnym powietrzu).

Przed ustawieniem pieca konwekcyjno-parowego nalezy sprawdzi¢ wymiary i
doktadng pozycje przytgczy elektrycznych, wodnych i odbioru oparéw.

Zalecamy ustawienie pieca konwekcyjno-parowego pod okapem lub odprowadzanie
goracych oparéw i zapachéw z komory pieca na zewnatrz.

Piec konwekcyjno-parowy musi byé ustawiony na réwnej powierzchni, aby unikngé
jego zeslizgiwania sie lub przewrdcenia.

Podtoze pod piecem konwekcyjno-parowym musi mie¢ nosnos$¢ odpowiednig do
ciezaru urzgdzenia z maksymalnym obcigzeniem.

Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej, suchej i wodoodpornej powierzchni odpornej na
wysoka temperature. Miejsce ustawienia musi by¢ tatwo dostepne i wystarczajgco
obszerne, aby mozliwa byta swobodna obstuga urzgdzenia i dobra cyrkulacja
powietrza.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby tylna czes¢ byta tatwo dostepna w celu
podtgczenia zasilania elektrycznego, wody oraz konserwacji.

Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia bezposrednio przy scianach, murze, meblach
kuchennych lub innych przedmiotach, ktére wykonane sg z materiatu palnego.
Postepowaé zgodnie z obowigzujgcymi przepisami przeciwpozarowymi.

Zachowaé¢ minimalny odstep 100 mm pomiedzy urzgdzeniem a $cianami oraz
innymi przedmiotami z lewej i z prawej strony, z tylu oraz 150 mm od gory.

Urzadzenie nie jest przeznaczone do zabudowy!

5.1.3 Przygotowanie do instalacji

Usung¢ zewnetrzne opakowanie (drewniang skrzynie i/lub karton) i zutylizowaé¢
zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji.

Przed uruchomieniem urzadzenia zdja¢ z niego folie ochronng. Folie zdejmowac
powoli, aby na powierzchni urzgdzenia nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne slady
kleju mozna usung¢ przy pomocy odpowiedniego rozpuszczalnika.

Z wnetrza wyjgc akcesoria, wszystkie materiaty informacyjne i torebki plastikowe.

A OSTROZNIE!

Nigdy nie usuwac z urzadzenia tabliczki znamionowej i oznakowan ostrzegawczych.

-186 -



artscher

Regulacja né zek

Regulowane nézki sg dostarczane wraz z urzgdzeniem i muszg zostac przykrecone
do jego dna. Poprawne wypoziomowanie urzadzenia zapewnia prawidtowg prace.
Urzadzenie poziomuje sie za pomocg nézek i sprawdza za pomoca poziomicy.

W celu wypoziomowania wystarczy wkrecaé lub wykrecaé nozki.

A OSTROZNIE!

Nigdy nie u zytkowa € urzgdzenia bez né zek!

W przypadku uzytkowania urzgdzenia bez n6zek uniemozliwia sie przeptyw
powietrza do chtodzenia podzespotéw elektronicznych i zewnetrznych $cianek
obudowy, a to moze doprowadzi¢ do przegrzania i uszkodzenia podzespotow
urzgdzenia.

5.1.4 Podtgczenie do sieci elektrycznej

Przed podigczeniem urzadzenia do prgdu nalezy sie upewni¢, ze podane na
tabliczce znamionowej wartosci napiecia i czestotliwosci sg zgodne z wartosciami
w istniejgcej sieci elektryczne;.

Dopuszcza si @ maksymalne odchylenia napi ecia + 10% .

Sprawdzi¢, czy istnieje przylgcze SL odpowiadajgce obowigzujgcym przepisom.
Przy podtgczaniu urzgdzenia do sieci elektrycznej zwréci¢ uwage na zastosowanie
przewodu o odpowiednim przekroju.

Przy podigczaniu do pragdu nalezy zastosowac¢ pomiedzy urzgdzeniem a siecig
elektryczng zgodny z obcigzeniem wylgcznik wielobiegunowy. Wytgcznik powinien
mie¢ minimalny odstep miedzystykowy 3 mm i musi by¢ umieszczony w miejscu
tatwo dostepnym.

Podtaczenie do zasilania w prad elektryczny musi zosta¢ wykonane zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

Urzadzenie 116612 jest wyposazone w przewdd przyt gczeniowy z wtyczk g
(jednofazowy 230 V). W celu podtagczenia do zasilania elektrycznego wystarczy
podtaczy¢ wtyczke do uziemionego gniazdka ze stykiem ochronnym.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby wtyczka byta zawsze tatwo dostepna w celu
szybkiego odigczenia urzgdzenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.
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Obwaod prgdowy gniazdka elektrycznego musi mie¢ zabezpieczenie 16A.
Podtaczanie tylko bezposrednio do gniazdka sciennego, zabrania sie stosowania
rozgateznikow lub gniazdek wielowejsciowych.

Urzadzenie jest dostarczane z certyfikowanym przewodem przytgczeniowym

i wtyczkg: nie mogg one by¢é manipulowane i zmieniane.

Przytgcze wyréwnania potencjatow

Podtgczenie instalacji wyréwnania potencjatéw pomiedzy ré6znymi urzgdzeniami
nalezy realizowac¢ za posrednictwem zacisku oznakowanego symbolem V.IV
Zacisk znajduje sie z tylu urzagdzenia.

Zacisk ten umozliwia podtgczenie przewodu do wyréwnania potencjatéw (kolor z6to-
zielony) o przekroju od 4 do 10 mm?Z.

Urzadzenie musi by¢ podtagczone do obwodu wyréwnania potencjatow, ktérego
skutecznos¢ odpowiada zaleceniom zawartym w obowigzujgcych przepisach.

5.1.5 Podtgczenie wody

Zadbac o to, aby przytgcze wody znajdowato sie w poblizu urzadzenia.

Jezeli wykonywana bedzie nowa instalacja, zanim urzgdzenie zostanie podtgczone
do sieci wodociggowej, spuscic¢ wystarczajgca ilos¢ wody, tak aby zadne
zanieczyszczenia nie przedostaty sie do zaworéw magnetycznych.

Znajdujacy sie w zakresie dostawy waz do wody pod cisnieniem poditgczy¢ przy
pomocy katownika przytgczeniowego 90°do zt gczki (3/4“) urzadzenia. Osadzenie

zlgczki: z tytu, z prawej strony pod urzadzeniem. Drugi koniec weza do wody pod
cisnieniem podigczy¢ do sieci wodoci ggowej (zimna woda) z kurkiem zamykajgcym.

A OSTROZNIE!

Cisnienie hydrauliczne mo ze wynosi ¢ maks. 3 bary .
Przy wy zszym ci $nieniu nale zy podt gczyé zawor redukcyjny.

Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, celem unikniecia ztogéw wapnia w komorze
gotujgcej woda moze mie¢ twardos¢ do 7°dH .

A OSTROZNIE!

Jezeli twardo $¢ wody jest wy zsza niz 7°dH nale_zy zainstalowa € urzadzenie
do zmi ekczania wody.
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5.1.6 Przytacze odptywu

* Przy zbiorczej wanience na skropliny z przodu
urzgdzenia znajduje sie waz odptywowy
($rednica wewnetrzna 10 mm). Waz ten stuzy
do odprowadzania nadmiaru ptynéw ze
zbiorczej wanienki na skropliny i poprowadzony
zostat w tylnym obszarze u dotu urzgdzenia
(patrz A —rys. z prawej strony). W celu A
odprowadzenia wody do systemu odptywowego
nalezy odpowiednio przedtuzy¢ dostepny waz.

* Nalezy zamontowac¢ dostarczong w zestawie
rure odptywu do otworu wyjsciowego u dotu
urzgdzenia, aby zapewni¢ odptyw ptynu z
komory urzadzenia. Rura odptywu musi by¢
potgczona z odpowiednim wezem (J 22 mm) i

wprowadzona do systemu odptywowego.

5.1.7 Pierwsze uruchomienie i odbior

Przed uruchomieniem urzadzenia elektrycznego nalezy starannie przeprowadzic¢
wszystkie konieczne kontrole, ktére potwierdzg zgodnos¢ urzgdzenia i jego instalacji z
przepisami prawnymi i danymi technicznymi oraz przepisami bezpieczenstwa.

Nastepujgce punkty musz g zosta¢ spetnione:
- Temperatura w miejscu instalacji musi by¢ wyzsza niz + 4 C.

- Komora pieca musi by¢ pusta.

- Wszystkie elementy opakowania muszg by¢ kompletnie usuniete razem
z folig ochronng ze $cian zewnetrznych.

- Otwory wentylacyjne nie mogg by¢ zastoniete ani zablokowane.

- Ewentualnie zdemontowane w celu instalacji elementy urzadzenia
muszg zosta¢ ponownie zamontowane.

- Gloéwny wigcznik zasilania elektrycznego musi by¢é wigczony, a zainstalowany
przed urzadzeniem kurek zamykajgcy wody musi by¢ otwarty.
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Odbiér elektrycznego urzgdzenia musi by¢ uzupetniony o przeprowadzenie prébnego
cyklu gotowania, ktéry pozwala sprawdzié, czy urzadzenie jest sprawne i nie wykazuje
ewentualnych uszkodzen lub problemow.

— Urzadzenie wigczy¢ przy pomocy pokretta ustawiania funkcji M 1.
- Ustawi¢ cykl gotowania/pieczenia:

Czas: 10 minut Temperatura: 150 T Naparowani e: pozycja 2 pokr etta M 4

Przy odbiorze muszg by¢ spetnione nastepujagce punkty:

- Oswietlenie urzgdzenia wigcza sie automatycznie po ustawieniu czasu.

- Urzadzenie wytgcza sie jak tylko otwarte zostang drzwi urzgdzenia i
wigcza po ich zamknieciu.

- Termostat do ustawiania temperatury w urzgdzeniu uruchamia sie,
jak tylko osiggnieta zostanie ustawiona temperatura. Element (-y)
grzewczy (-e) zostajg czasowo wytgczone.

- Silnik wentylatora / wentylatoréw zmienia kierunek obrotu
automatycznie co 3 minuty.

- W urzgdzeniach z dwoma wentylatorami w komorze silniki majg
taki sam kierunek obrotu.

- Sprawdzony zostat wyciek wody z weza w kierunku nawiewu w komorze.

- Na koniec cyklu gotowania/pieczenia na okoto 15 sekund rozlega
sie sygnat akustyczny.

WAZNE!

Przy wt gczeniu urz gdzenia mo ze rozlega ¢ sie sygnat akustyczny. Jest to normalne i
po kilku sekundach wyt acza sie automatycznie.

A OSTROZNIE!

Jezeli proces zostanie zablokowany podczas ustawiania fazy gotowania/pieczenia,
nalezy ustawi¢ pokretto ustawiania funkcji M1 w pozycji WYL..
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5.2 Wskazéwki dla u zytkownika

A OSTROZNIE!

Niniejsz g instrukcj e uzytkowania nale zy uwaznie przeczyta €, poniewa z zawiera
ona wazne wskazowki dotycz gce bezpiecze nstwa i u zytkowania pieca
konwekcyjnego.

Instrukcj e obstugi nale zy zachowa ¢, aby zawsze mo zna byto z niej korzysta é.
Wadliwa instalacja, bt edy przy obstudze, konserwacji i czyszczeniu oraz
ewentualne zmiany i modyfikacje mog g byé przyczyn g wadliwego dziatania,
uszkodze n i obra zen.

5.2.1 Wskazdwki dotycz gce bezpiecze nstwa

Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu zrodet ciepta takich, jak np. grill lub
frytownica.

W poblizu urzadzenia nigdy nie nalezy pozostawiac¢ tatwopalnych materiatow.
Zagro zenie po zarem!

Podczas gotowania lub po jego zakonczeniu pojemniki na artykuty spozywcze lub
inne przedmioty moga by¢ bardzo gorgce; nalezy zachowac¢ szczegolng ostrozno$é
podczas operowania nimi, aby unikngé poparzen. Mozna je dotyka¢ tyko

w odpowiednich rekawicach ochronnych. Zagro zenie oparzeniem!

Zachowaé szczegoélng ostroznosé podczas otwierania drzwi pieca konwekcyjnego.
Zagro zenie poparzeniem przez wydostajgce sie gorgce opary.
W piecu konwekcyjno-parowym nie umieszczac palnych przedmiotéw i artykutéw

spozywczych zawierajgcych alkohol: moze doj$¢ do samozaptonu i pozaru, ktére
mogg spowodowaé wybuchy.

Unika¢ solenia potraw we wnetrzu komory pieca konwekcyjno-parowego. Jesli nie
mozna tego uniknagé, nalezy zadba¢ o mozliwie najwczes$niejsze oczyszczenie,
inaczej moga powstac uszkodzenia w komorze pieca.

Temperatura zewn etrznych cz esci pieca konwekcyjno -parowy moze
przekracza € 60 C. Aby unikn g¢ poparze n, nie nale zy dotyka ¢ obsza-

réw i cz esci, ktére s g oznakowane symbolem pokazanym z boku.
W przypadku uszkodzen lub ztaman szklanych sktadnikéw drzwi, nalezy je
niezwtocznie wymieni¢ (skontaktowac sie z serwisem).

W przypadku przestoju pieca konwekcyjnego (np. 12 godzin) szklane drzwi pieca
nalezy pozostawi¢ otwarte.

W przypadku dtuzszego przestoju (np. kilka dni) zamkna¢ doptyw wody i odtgczyé
urzgdzenia od zasilania elektrycznego.
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Jesli piec konwekcyjno-parowy ma by¢ ustawiony na podstawie, stole ze stali
nierdzewnej lub innym piecu konwekcyjno-parowym, zaleca si e rezygnacj e

z uzytkowania poziomow wyzszych niz te, na ktérych uzytkownik moze widzie¢
zawarto$¢ pojemnikow.

Ze wzgledow bezpieczenstwa, po ustawieniu urzadzenia, naklejka &
.Gor aca ciecz w pojemniku! Zagro zenie oparzeniem!" znajdujgca sie

w opakowaniu musi zosta¢ umieszczona na piecu konwekcyjno-parowym na
wysokosci 1600 mm od podtogi.

5.2.2 Obstuga

Nalezy starannie wyczyscic¢ urzgdzenie i jego akcesoria przed uzyciem

(p. 6 ,Czyszczenie i konserwacja“ ).

Nalezy skontrolowa¢ przed oddaniem do eksploatacji poprawng instalacje, stabilnos¢,
niwelacje urzgdzenia, jak rowniez wykonanie przytacza elektrycznego i przytgcza wody
zimnej.

A OSTROZNIE!

Przed gotowaniem / pieczeniem podgrza ¢ urzgdzenie do temperatury, ktéra
przekracza o 20-25% wta $ciw g temperatur e gotowania/pieczenia.

Po osi ggni eciu temperatury nagrzewania wst epnego mo zna wstawi ¢ do
komory przygotowywan g potraw e.

Nastepnie zmniejszy ¢ temperatur e do temperatury przewidzianej do
przygotowania danej potrawy.
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5.2.3 Funkcje elementow obstugi i wska  znikow

LED1— @

110 ——#5-

artscher

—I1

—I5
—S1

— I9

M1 | Pokretto ustawiania funkcji
Il Pozycja WYL.
12 Gotowanie/pieczenie z zastoso-
waniem powietrza obiegowego
13 Gotowanie/pieczenie z
zastosowaniem pary
14 Funkcja gotowania konwekcyjno-
parowego
M 2 | Pokretto ustawiania temperatury
Maks. temperatura gotowania/
IS5 pieczenia z zastosowaniem pary (ok.
110 C)
S1 | Skalatemperatury w C (50- 280 C)
M 3 | Pokretto ustawiania czasu
16 Pozycja — czas nieograniczony
S$2 | Skala czasu w minutach (0 — 120)
M 4 | Pokretto ustawiania naparowania
S 3 | Skala naparowania (1 — 10)
T1 Wigcznik aktywacji czasu/sondy
temperatury wewnetrznej
I8 Aktywacja czasu
19 Aktywacja sondy temperatury
wewnetrznej
T2 Wiacznik ustawiania predkosci
wentylatora
17 Predkos¢ wentylatora poziom 2
110 | Predkos¢ wentylatora poziom 1
D1 Wskaznik cyfrowy temperatury
wewnetrznej
T3 Przycisk zmniejszenia temperatury
wewnetrznej sondy
Ta Przycisk podwyzszenia temperatury
wewnetrznej sondy
Ts Przycisk SET do ustalenia temp.
sondy temperatury wewnetrznej
LED 1 | Wskaznik WL./WYL.
Wskaznik trybu pracy elementu (-6w
LED 2 ybu pracy (-6w)

grzewczego (-ych): WL./WYL.

-193 -




artscher

5.2.4 Ustawienia

Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem powietrza obieg  owego

110 —
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o
e

W celu ustawienia gotowania/pieczenia z
zastosowaniem POWIETRZA OBIEGOWEGO

pokretto ustawiania funkcji M 1 ustawi¢ zgodnie
z ruchem wskazéwek zegara w pozyciji I 2.

Nastepnie ustawi¢ temperature gotowania/
pieczenia, przekrecajgc pokretto ustawiania
temperatury M 2 zgodnie z ruchem wskazéwek
zegara na zadang pozycje.

Na zakonczenie ustawi¢ czas gotowania/
pieczenia, przekrecajgc pokretto ustawiania
czasu M 3 zgodnie z ruchem wskazowek
zegara na zadang pozycje.

Po uptywie ustawionego czasu rozlega sie
sygnat akustyczny, urzgdzenie wylgcza sie i
konczy przygotowanie potrawy.

Aby oming¢ sterowanie czasem, ustawic¢
pokretto ustawiania czasu na symbolu I 6
(nieograniczony czas).

Predkos¢ wentylatora ustawiana jest poprzez
wcisniecie wigcznika T 2. Wybra¢ zgdany
poziom i ustawi¢ wigcznik w odpowiedniej
pozycjiI7 lubI10.

Uwaga:
Sprawdzi €, czy wtacznik T 1 znajduje si e w
pozycji I8 (aktywacja czasu).

Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem
powietrza obiegowego i naparowania

Aby do procesu gotowania/pieczenia z
zastosowaniem POWIETRZA OBIEGOWEGO
doda¢ wilgo¢, pokretto M 4 ustawi¢ w zgdanej
pozycji (1 — 10). W tym celu przekrecic je
zgodnie z ruchem wskazowek zegara, aby
podwyzszy¢ naparowanie w komorze, a
odwrotnie do ruchu wskazéwek zegara, aby je
zmniejszy¢. W pionowej, zwréconej do gory
pozycji pokretto naparowania jest wytgczone.
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Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem pary

0]
e O

W celu ustawienia gotowania/pieczenia z
'93"5('19[ zastosowaniem PARY pokretio ustawiania

funkcji M 1 ustawi¢ zgodnie z ruchem
wskazéwek zegara w pozycji I 3.

Nastepnie ustawi¢ temperature gotowania/
pieczenia, przekrecajgc pokretto ustawiania
temperatury M 2 zgodnie z ruchem
wskazowek zegara na zgdang pozycje.

Dla tradycyjnego gotowania/pieczenia z

zastosowaniem pary zalecana jest tempe-

ratura 110 T w urzgdzeniu, ktéra na skali

temperatur oznaczona jest symbolem I 5.

—I5
— S1

10——&  ~

Uwaga:

Na zakonczenie ustawi¢ czas gotowania/
pieczenia, przekrecajgc pokretto ustawiania
czasu M 3 zgodnie z ruchem wskazowek
zegara na zadang pozycje.

Po uplywie ustawionego czasu rozlega sie
sygnat akustyczny, urzgdzenie wytgcza sie
i konczy przygotowanie potrawy.

Aby oming¢ sterowanie czasem, ustawic¢
pokretto ustawiania czasu na symbolu I 6
(nieograniczony czas).

Predkos¢ wentylatora ustawiana jest
poprzez wcishiecie wigcznika T 2. Wybraé
zadany poziom i ustawi¢ wigcznik w
odpowiedniej pozycji 17 lub I10.

Sprawdzi €, czy wtacznik T 1 znajduje si e
w pozycji I8 (aktywacja czasu).
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Gotowanie konwekcyjno-parowe (gotowanie/pieczenie z zastosowaniem

powietrza obiegowego/pary )

artscher

110— - e

W celu ustawienia gotowanie KONWEK -
CYJINO-PAROWEGO (gotowanie/ pieczenie
Z zastosowaniem powietrza obiegowego/-
pary) pokretto ustawiania funkcji M 1
ustawi¢ zgodnie z ruchem wskazowek
zegara w pozycjiI4.

Nastepnie ustawi¢ temperature gotowania/
pieczenia, przekrecajgc pokretto ustawiania
temperatury M 2 zgodnie z ruchem
wskazowek zegara na zgdang pozycje.

Na zakonczenie ustawi¢ czas gotowania/
pieczenia, przekrecajgc pokretio
ustawiania czasu M 3 zgodnie z ruchem
wskazowek zegara na zgdang pozycje.

Po uplywie ustawionego czasu rozlega sie
sygnat akustyczny, urzgdzenie wytgcza sie
i konczy przygotowanie potrawy.

Aby oming¢ sterowanie czasem, ustawic¢
pokretto ustawiania czasu na symbolu I 6
(nieograniczony czas).

Predkos¢ wentylatora ustawiana jest poprzez
wcisniecie wigcznika T 2. Wybra¢ zgdany
poziom i ustawi¢ wigcznik T 2 w
odpowiedniej pozycji 17 lub I 10.

Uwaga:
Sprawdzi €, czy wtacznik T 1 znajduje si e
w pozycji I8 (aktywacja czasu).
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Gotowanie/pieczenie z zastosowaniem sondy temperatu  ry wewn etrznej

Po wybraniu zgdanego trybu gotowania/

'33“5('19[ pieczenia i ustawieniu pokretta ustawiania
funkcji w jednej z pozycji12 -13 -14, ustawi¢
3 & 1 temperature.

Przekreci¢ pokretto ustawiania temperatury M 2
zgodnie z ruchem wskazowek zegara na
zadang pozycje.

Podczas gotowania/pieczenia z zastoso-
waniem sondy temperatury wewn  etrznej
zawsze przekr eci€ pokr etto ustawiania

czasu M 3 na pozycj e I 6 (czas nieogranic-

zony).
Inne parametry (naparowanie/predkosé
— 15 wentylatora) ustawi¢ zgodnie z zyczeniem.
s1 Aby aktywowaé sonde temperatury wewnetrznej

ustawi¢ wigcznik T 1 w pozycji I 9.
Zadang temperature wewnetrzng potrawy
wybraé przez wyswietlacz D 1 w nastepujacy
sposob:
e Wecisng¢ przycisk SET T 5.

Wyswietlacz D 1 miga.

e Wecisng¢ odpowiedni przycisk T3 lub T 4,
aby podwyzszy¢ lub obnizy¢ temperature
wewnetrzng potrawy.

e Celem potwierdzenia ustawienia ponownie
wcisngé przycisk SET T 5.

17—%~ &——18 Jak tylko ustawiona temperatura wewnetrzna
potrawy zostanie osiggnieta, rozlega sie
sygnat akustyczny, urzadzenie wylgcza sie i
konczy przygotowanie potrawy.

110 ——%-

Uwaga:

Sonda temperatury wewn etrznej ustawiana
jest w ten sposéb, ze wprowadzona zostaje w
przeznaczony do przygotowania produkt, do
momentu, az jej czubek znajdzie sie w srodku
produktu (czesé o najwiekszej grubosci).
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Mocowanie / usuwanie sondy temperatury  wewn etrznej

— B W celu podigczenia sondy temperatury wewnetrznej
nalezy zdjaé¢ zatyczke A (rys. z lewej strony) z miejsca
przytgczenia po lewej gornej stronie urzadzenia, nalezy
trzymac wcisnietg czerwong zapadke B i wiozy¢ sonde
temperatury wewnetrznej C do przewidzianego do tego
celu otworu.

Nalezy pusci¢ zapadke B. W celu usuniecia ponownie
wcisng¢ zapadke B, wyciggng¢ sonde temperatury
wewnetrznej C i pusci¢ zapadke B.

Ponownie umocowac¢ zatyczke A.

A OSTROZNIE!

Aby unikn aé uszkodzenia sond e temperatury wewn etrznej, wprowadza €
ja do urz gdzenia tylko _powy zej szklanych drzwi.

Wyciag pary wodnej

Zadaniem wyciggu pary wodnej jest usuwanie z
komory pieca wilgoci, ktéra tworzy sie podczas
gotowania/pieczenia.

Dzwignie wyciggu pary wodnej ustawi¢ zgodnie z
zapotrzebowaniem w nastepujgcej pozycji:

W lewo: Zamkni ety/Closed

« Wprawo: Otwarty/Open

Takze przy zamknietym wyciggu pary wodnej nie istnieje niebezpieczenstwo, ze w
komorze gotowania wytworzy sie nadcisnienie, poniewaz jest to stale kontrolowane
przez spust.

Do gotowania/pieczenia z zastosowaniem PARY i do gotowania/pieczenia
KONWEKCYJNO-PAROWEGO (POWIETRZE OBIEGOWE — PARA) zalecamy
ustawienie dzwigni wyciggu pary wodnej w pozycji ,Zamkni ety/Closed” .
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Oswietlenie wn etrza urz gdzenia

Oswietlenie komory gotowania jest zautomatyzowane i potaczone z dziataniem
urzgdzenia. Na koniec cyklu gotowania/pieczenia (np. pokretto ustawiania czasu ,,0“
lub temperatura wewnetrzna osiggnie ustawiong wartosc) oswietlenie wytgcza sie.

Wytaczenie urz gdzenie

Aby zakonczy¢ przygotowanie potrawy
pokretto ustawiania temperatury M 3 musi
znajdowac sie w pozycji ,0“ (takze przy
gotowaniu/pieczeniu z zastosowaniem
sondy temperatury wewnetrznej).

Wytgczyé urzgdzenie i pokretto M 1
ustawi¢ w pozycji 11 (WYL.).
LED 1 gasnie.
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5.2.5 Wskazéwki i rady

& Goraca ciecz w pojemniku! Zagro zenie oparzeniem!

Podczas przygotowywania potraw lub cieczy umieszczo nych w pojemnikach
nalezy pami etaé o mo zliwo sci ich kipienia lub rozchlapania zaréwno podczas
gotowania, jak i wyjmowania pojemnikéw z komory pie ca.

Zaleca si e korzystanie z takich pozioméw, na ktérych u  zytkownik mo ze
widzie ¢ wnetrze pojemnikdw.

* Podczas grillowania lub pieczenia artykutéw spozywczych konieczne jest ustawienie
pojemnika na dnie komory pieca, aby mogtly do niego $ciekac ttuszcze lub soki.

* W celu osiggniecia doskonatego i rownomiernego zapiekania potraw zalecamy
stosowanie niezbyt wysokich blach lub pojemnikéw GN, aby mozliwe byto
zapewnienie dobrego i wystarczajgcego obiegu powietrza. Pomiedzy gorng blachg
i potrawami musi pozosta¢ odstep co najmniej 2 cm.

* Aby osiggna¢ zadowalajgce efekty, nie przepetnia¢ blach/pojemnikéw GN
i rownomiernie rozmieszczac¢ produkty.

* Prawidtowo stosowaé sonde bagnetowg. Sonda powinna by¢ umieszczana
w najgrubszym produkcie od géry do dotu do osiggniecia $rodka przez kohcowke
sondy bagnetowej.

« W celu ztagodzenia skutkéw straty temperatury z powodu otwarcia drzwi pieca,

podczas umieszczania w nim artykutéw spozywczych zalecamy wstepne rozgrzanie
pieca (str. 192).
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6. Czyszczenie i konserwacja

A OSTRZEZENIE!

Przed czyszczeniem nale zy odtaczyé urzadzenie od zasilania
elektrycznego i poczeka €, az urzgdzenie ostygnie.

Nigdy nie oczyszcza € urzgdzenia strumieniem wody lub pary pod ci  $nieniem!
Uwazagé, aby do urz gdzenia nie dostata si e woda.

Regularne czyszczenie przez u zytkownika

0]

Celem zapewnienia prawidtowego sposobu funkcjonowania, higieny i mocy urzadzenie
my¢ codziennie na zakonczenie dnia pracy.

Przed myciem odtgczy¢ doptyw prgdu do urzadzenia, zakreci¢ zawor wody, a komore
gotujgcyg zostawi¢ do ostygniecia.

WYyja¢ z urzadzenia prowadnice i doktadnie umy¢ je cieptg wodg i tagodnym

srodkiem czyszczgacym, przemy¢ czystg wodg i na zakonczenie wysuszy¢ je.

Do mycia komory gotujgcej uzywac letniej wody i odpowiednich srodkéw czyszcza-
cych. Komore doktadnie przemy¢ czystg wodg i zwrdci¢ uwage na to, aby nie
pozostaly zadne resztki srodkéw czyszczgcych. Nastepnie wysuszyé komore gotujgca.
Uzywaé wytgcznie specjalnych srodkéw do czyszczenia stali nierdzewnej , zastoso-
wanie nieodpowiednich srodkéw czyszczacych moze spowodowaé korozje piekarnika.
Nie uzywac¢ srodkéw czyszczgcych z zawartoscig chloru (srodki wybielajgce, kwas
chlorowodorowy itp.).

Po myciu zastosowa¢ miekka, suchg sciereczke do wysuszenia i wypolerowania
powierzchni.
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Czyszczenie szklanych drzwi

o Podwojne przeszklenie utatwia czyszczenie
drzwi urzadzenia. Szybe wewnetrzng mozna
odchyli¢ i w razie potrzeby wyjgc.

o W tym celu nalezy poluzowaé gérng i dolng
blokade, ktére blokujg wewnetrzng szybe.
Ptytki przekreca sie zgodnie z kierunkiem

ruchu wskazéwek zegara (il. @).

Odchylié wewnetrzng szybe (il. @).
Wyczysci¢ wewnetrzng szybe z obu stron

i drzwi urzadzenia za pomocg odpowiednich
$rodkow.

o0 Nie stosowa¢ agresywnych i szorstkich
srodkow czyszczacych.

0 Oczysci¢ i osuszy¢ rynienke odprowadzajgcy (A)
wode kondensacyjng pomiedzy szybg
wewnetrzng i zewnetrzna.

0 Po zakonczeniu czyszczenia ponownie zamkngé
lub osadzi¢ (jesli zostata wyjeta) szybe
wewnetrzng i zablokowa¢ przekrecajgc blokady
przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara
do pozycji wyjsciowe;.

A OSTROZNIE!

Podczas osadzania szyby wewn etrznej uwa zaé, aby kraw edz $ciekowa (B) byta
skierowana do komory pieca, inaczej drzwi nieb  eda sie szczelnie zamyka ¢€.

Konserwacja wykonywana przez serwis

0]

Regularnie (przynajmniej raz w roku ) nalezy zleca¢ przeprowadzenie kontroli
urzgdzenia wykwalifikowanemu i uprawnionemu serwisantowi. W tym celu nalezy
kontaktowac¢ sie z placéwkg serwisowa.

Przed wykonywaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych nalezy odigczy¢ zasilanie
elektryczne i zamkng¢ doptyw wody. Poczekaé¢, az urzgdzenie catkowicie ostygnie.
Przed przemieszczeniem urzadzenia w inne miejsce nalezy sie upewnic, ze nastgpito
poprawne odtgczenie od instalacji elektrycznej i wodnej.

Jesli urzadzenie znajduje sie na podstawie wyposazonej w kotka, nalezy sie upewnic,
ze podczas przemieszczania nie dojdzie do uszkodzenia przewoddw elektrycznych,
rur lub innych elementow.

Po zrealizowaniu operacji i ustawieniu urzgdzenia w nowym miejscu nalezy sie
upewni¢, ze instalacja elektryczna i wodna zostaty podtgczone zgodnie z normami.
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7. Mozliwe usterki

W razie usterki odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i zamkna¢ doptyw wody.
Przed wezwaniem serwisu sprawdzi¢, czy nie wystepuje ktéras z usterek urzgdzenia
zamieszczonych w ponizszej tabeli.

Problem

Pomoc

Urzadzenie nie
wigcza sie.

Sprawdzi¢ zasilanie w prad
Sprawdzi¢ czy bezpieczniki urzgdzenia nie sg uszkodzone.
Sprawdzi¢, czy drzwi urzgdzenia sg dobrze zamkniete.

Sprawdzi¢ poprawne ustawienie parametréw procesu
gotowania / pieczenia.

Sprawdzi¢, czy urzgdzenie nie przesyta zadnych
komunikatow o btedach.

Jezeli urzg

dzenie nie wigcza sie po podjeciu tych dziatan,

skontaktowac¢ sie z serwisem klienta.

Wentylator
zatrzymuje sie w
trakcie pracy
urzgdzenia

» Urzadzenie wylgczy¢ i poczekaé, az zabezpieczenie silnika
przed przegrzaniem ponownie wigczy sie automatycznie.

» Sprawdzié, czy otwory wentylacyjne nie sg zastoniete lub
zapchane.

Jezeli uste

rka sie powtdrzy, skontaktowac sie z serwisem klienta.

Wewnetrzne
oswietlenie nie
dziata.

Uzywa¢ tylko zaréwek odpornych na wysokie temperatury!
Zaréwke wymienié w nastepujgcy sposeéb:

« Sprawdzi¢, czy podtgczony do pieca wielobiegunowy
wigcznik jest otwarty, a urzadzenie ostygto.

Otworzy¢ wewnetrzng szybe drzwi (6 ,Czyszczenie i
konserwacja“) .

Zdjag¢ szkto ochronne zaréwki.
Wymieni¢ zaréwke.

Jezeli uste

rka sie powtorzy, skontaktowaé sie z serwisem klienta.

Woda nie dochodzi
z wezy.

» Sprawdzié, czy kurek zamykajgcy doptyw wody jest otwarty.

Jezeli uste

rka sie powtdrzy, skontaktowac sie z serwisem klienta.

Sonde temperatury
wewnetrznej nie
dziata.

» Sprawdzié, czy pokretio ustawiania czasu ustawione jest w
pozycji I 6 (nieograniczony czas).

Jezeli nie mozna usung¢ usterki, skontaktowac sie z serwisem klienta.
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Jesli nie mo zna wyeliminowa ¢ zakltéce n dziatania:

- nie otwiera¢ obudowy,

- powiadomic¢ serwis lub skontaktowac¢ sie ze sprzedawca,
przy czym nalezy podac:

» rodzaj usterki;

= numer artykutu i numer seryjny (patrz tabliczka znamionowa
na tylnej $ciance urzadzenia).

8. Utylizacja
Stare urz gdzenia

Po zakonczeniu okresu eksploatacji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie
Z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac sie ze
specjalistyczng firma lub nawigzaé kontakt z komérkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

A OSTRZEZENIE!

Aby wykluczy € ewentualne nadu zycia i zwi gzane z tym zagro zenia, nale zy
przed oddaniem urz adzenia do utylizacji zadba ¢ o to, by nie dato si e go
ponownie uruchomi ¢é. W tym celu nale zy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
odci ¢ kabel zasilaj gcy.

Podczas utylizacji urz adzenia nale zy post epowa ¢
zgodnie z wia $ciwymi przepisami pa nstwowymi lub
regionalnymi.

A OSTROZNIE!
]

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ Mepepn akcnnyatauuen npuéopa NpoUnTaTh MHCTPYKLUIO NO
| A | 3KcnnyaTauMu M XpaHUTb ee B AOCTYNHOM MecTe!

OTa WMHCTPYKUMA NO 3KCnnyaTtaunum onmncbiBaeT yCTaHOBKY, O6Cﬂy)KVIBaHI/Ie n yxopg 3a
I'IpVI60pOM N CAY>XUT BaXXHbIM MHOPMAaLNOHHBIM MCTOYHUKOM U CPaBOYHUKOM.

3HaHuWe U BbINOMHEHNE BCEX COAEPXKALLMXCS B HE Mep NPeAOoCTOPOXHOCTM U
WHCTPYKLMK MO 3KCMNyaTaumm SBnseTcs npeanockinkoi 6esonacHomn 1 npaBunsHoM
paboTbl ¢ Npubopom.

Kpome aTtoro, Heobxoaumo cobntogaTth AeiCTBYIOLMNE Ha TEPPUTOPUN NOMb30BaHNS
NprMGopoM yKasaHUsl No NPeAOTBPALLEHUI0 HECHACTHbIX ClyYyaeB U o6LLMe yKka3aHUs no
©e3onacHocTu.

MHCprKLI,I/Iﬂ No aKkcnnyaTtaunn ABndaeTca YacTbio NPoAYKTa N OO0IKHA XPpaHUTbCA B MeCTe,
BCeraa OOoCTynHoOM O5id nepcoHarna no yCTtaHOBKe, 3KCnjiyataunum n YACTKU an6opa.

B cnyyae nepepaum npubopa TpeTbeMy Nuly, eMy HeoGXoaMMO NepeaTb Takke AaHHY0
WHCTPYKLMIO MO 06CMY>XMBAHUIO.

1. BesonacHocCTb

I'Ip|/|6op M3roToBJ1EH COornacHo ,D,GVICTBy}OU.lMM B JAHHbIA MOMEHT npasunam TeXHUKW.
HeCMOTpﬂ Ha 3TO I'Iplll60p MOXeT npenctaBnATb ONACHOCTb, €Cl1 UM MNMoJIb30BaTbCA HE
B COOTBETCTBMM C PYKOBOACTBOM MO 3KCnnyaTaunn nnu He no npAaMomMy Ha3Ha4eHuto.

Bce nuua, nonb3aytomecs npubopoM, [OKHbI cCOBMoAaTh ykasaHusl, Coaepxalimecs B
[aHHOW MHCTPYKLUM MO 06CNyXUBaHUIO.

1.1 Mepbl NpeaoCTOPOXKHOCTU NO TEXHMUKE 6e30nacHOCTU

« 3OTO0T Npmnbop He NnpeaHasHaveH ANsi NONb30BaHWs NyuamMu (BKoyas
aeTen) ¢ orpaHnYeHHbIMU PUBNYECKUMUN, CEHCOPHBIMU, MHTENNEKTY-
anbHbIMW CNOCOBHOCTAMM, HEAOCTATOYHBIM OMbITOM M 3HAHUSMU O
npubope, ecrnv OHN He HaXO4ATCA NOA KOHTPONEM Nnua, OTBEYatoLWwero
3a ux 6e30MacHOCTb, UNN HE MOMYYUIIM OT HEro COOTBETCTBYHOLLMNE
yKasaHusi No ncnonb3oBaHuto npubopa.

« He octaenatb gerten Bo Bpems paboTbl npnbopa 6e3 npnucmoTpa,
YTOObI UCKITHOUYNTL BO3MOXHOCTL UrPbl AeTen ¢ Npubopom.

+ Bo Bpems akcnnyataumm npubopa HUKoraa He ocTaBnaTb ero 6e3
npucmoTpa.

+ [Mpnbop ncnonb3oBaTb UCKNIOYUTENBHO B 3aKPbITbIX MOMELLEHUSIX.

+ KoHcTpykums npubopa He npegycmaTpvBaeT B3anMOOENCTBUS C
BHELUHMMW YacaMu U UCTaHUMOHHbBIM YyrpaBeHneM.

+ [Mpnbop MoXeT BbITb B3AT B 3KCMyaTaumio Nub B 6€3yKOPU3HEHHOM
n 6esonacHoM 4511 paboTbl COCTOSHUM.
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CpoenaTtb HEBO3MOXHbIM JOCTYN ANS AeTel K yNakoBOYHbIM MaTepua-
nam, TakMM Kak NofinaTUIIEHOBbIE NaKeTbl UM NEHOMONINCTUPONOBbIE
anemeHTbl. OnacHoCTb yaylieHUs!

PaboTbl No yxo4y 1 pEMOHTY OOMKHbI MPOBOAUTLCS TONLKO KBanudu-
LMpOBaHHbIMMK cneLumanucTamMmm npyu NCnonb3oBaHNN OpUrnMHanbHbIX
3anacHbIx Yacten n npuHagnexdHocrten. Hukorpa He nbiTanTechb
camu npuMBecTU NpUGop B UCNpPaBHOE COCTOsIHME.

He ncnonb3oBaTb NPUHAANEXHOCTN UK 3anacHble YacTu, KOTopble He
ObIn ogobpeHbl nsrotosutenem. OHM MOryT NPeacTaBnsaATb ONACHOCTb
Ana notpedbutensa nnu NpuYMHKUTL Bpea npnbopy nnu yuiepd Yyenoseky,
K TOMY e TepsieTCs NpaBo Ha yAOBNETBOPEHME rapaHTUNHbIX
NpUTA3aHni.

Bo n3bexaHue noBpexaeHuin n ansa obecneyeHmst onTUMarnbHOM
NPON3BOANTENBHOCTU HEQ03BONUTENBHO NPEANPUHMMATL Kak U3MeHe-
HUIA Npubopa, Tak U NepecTpoek, eCrnv OHM YETKO He [J03BONEHbI
N3roToBUTENEM.

A ONMACHO! OnacHOCTb nNopaxeHUs 3NeKTPUYECKMM TOKOM!

Bo usbexaHue nocrnencTeuii yrpo3bl criegyet cobniogath ykasaHHble
HWXe pekomeHaaumm no 6esonacHoCTw.

He O0onNyCKaTb KOHTaKTa rnposoaa nntaHnd ¢ UICTOYMHUKaMM Tenria u
OCTpPbIMU KpasdaMW. npOBOﬂ, NnATaHnA He JOJTXEH CBMCAaTb CO CTOJ1a Unn
Apyroro oCHoBaHu4. Cnepgute 3a TeM, YTOObl HUKTO HE MOT HacTynaTtb
Ha npoBO4 U CNOTbIKaTbCA 00 Hero.

rlpOBOﬂ, nnTaHna He noasepraTtb narnbam, 3anyTbiBaHWIO, OH OOJKEH
BCerga HaxoamTbCd B pa3fioXXKeHHOM COCTOAHUN. Hukorga He
yCTaHaBIINBATb anI6op nnun gpyrue npeamMeTbl Ha NpoBoAe NMUTaHUA.

He npoknaabiBatb kabenb NOBEPX KOBPOBOrO MOKPLITUS U APYrUX
TennousonsTopos. Kabenb He HakpbiBaTb, AepXXaTb BAaneke ot
paboyero MecTa 1 He norpyxaTtb B BOAY.

Meprogunyeckn NpoBepsiTb, HE MOBPEAUNCS NN CETEBOM Kaberb.
MpnGopom Henb3s NONb30BATLCSA NPY NOBPEXAEHHOM CETEBOIrO
kabene. Ecnu ceTteBol kabenb NOBPEXOEH, C LIENbo NpeaoTBpaLLeHms
OMNacHOCTU ero crnegyeT 3aMeHUTb B CEPBUCHOM MYHKTE UIK BbI3BaTb
KBanM@uUUMPOBaHHOrO ANEeKTpMKa.
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+ He ncnonb3oBaTb Nnpubop, ecnn NpMcoeanHUTENbHbIN NPOBOS
noBpexaeH, ecnv npnbop paboTaeT HeNpaBUIibHO, HAXOANUTCS B
HencnpaBHOM COCTOSAHWUM UIK ynarn.

« Hwu B KOem crydae He oTKpbIBaThb kopnyc npubopa. B cnyyae
HapyLUEeHNS 3MeKTPUYECKNX NPUCoOeanHEHNn nnm Moandgukaumm
ANEKTPUYECKON NNU MEXAHNYECKOW KOHCTPYKLIMN, NOSBUTCS yrpo3a
nopaxeHusl 3NeKTPUYECKUM TOKOM.

« Hukorga He norpyxaTb NPOBOA NUTaHWSA U BUNKY B BOAY UMK Apyrve
XXMOKOCTW.

+ He ncnonb3oBaTb HMKAKMX €4KUX CPEACTB M CNeanTb 3a TeM, YToObl B
npubop He nonana Boaa.

« Hukorga He o6cnyxunBaTtb NPUGOP BNAXXHBLIMU pyKaMu Unm
ycTaHaBnMBaTb €ro Ha MOKPOM OCHOBaHWW.

«  OTtcoegmHUTb NpNBOP OT UCTOYHUKA ANIEKTPONUTaHNS,
- ecnu Npnbop He ncnonbayeTcs,
- €Cnv BO BpeMs 3KCnyaTauumn nosiBaTcst nomexu B paboTe npubopa,
- nepepg o4ncTkon npubopa.

& roOPAYAA NOBEPXHOCTb! OnacHoCTb nony4eHus
OXXOroB U TeNecCHbIX NOBpeXAeHUN!

Bo n3bexaHue nocnenctsmm yrposbl cnegyet cobniogatb ykasaHHble
HWXe pekomeHaaummn no 6esonacHoCTw.

« Bo Bpemsi paboTbl NOBEpPXHOCTb NpUbOpa CUnNbHO HarpeBaeTcs!
He npukacaTtbcs Kk ropsyen noBepxHoCcTn npmubopa ronbiMmn pykamu!
Bo Bpems ob6cnyxmnBaHusa npubopa MOXHO NpuKacaTbCsl TOSNbKO K
NpeayCMOTPEHHbIM AMsi 3TOT0 pyyYKkam U anemeHTam o6CnyKUBaHusl.

« Takke nocre BbIKNIOYEHUS NOBEPXHOCTb an6opa M KamMepa ne4yu, a
TaKkXe NpoAyKTbl B raCTPOEMKOCTAX eLlle B Te4eHne anntenbHOoro
BpeEMEHN OCTalTCA ropAavYnmMn.

«  [nga nsbatua 6nog us KamMepbl ne4n crnengyetT noJjib3oBaTbCA
Tenno3awnTHbIMU pyKaBuLaMun.

« Bo Bpems OTKpbITUS ABEPU NAPOKOHBEKTOMAaTa crneayeTt cobnogaTb
0cobY0 OCTOPOXXHOCTb: M3 NNpMGopa MOXET BbIXOAUTbL ropsiunii nap.

. I'Iepep, Ha4YarniomM O4YUCTKA npl/|60p AOJMKEH NMNOJTHOCTbIO OCTbITb.
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& FopsAvan XMaKocTb B eMKOCTH! ONacHOCTb NOJyYeHUs OXOroB!

Bo usbexaHue nocrneacTeuii yrpo3bl criegyet cobniogath ykasaHHble
HWXe pekomeHaaumm no 6esonacHoCTw.

« Bo Bpems npuroToBneHust 604 Unu XXmakmx NnpoaykToB.,
HaXoASILUMXCS B raCTPOEMKOCTSIX, crieqyeT NOMHUTb 06 UX BO3MOXHOM
3aKunaHun nnu pasbpbi3rMBaHKK, Kak BO BPEMSI MPUrOTOBIEHUS, TaK U
BO BPEMS U3bATUSA raCTPOEMKOCTEN U3 KaMephbl Neyun.

PekomeHayeTcs UCnonb3oBaTh Takne YPOBHW, HA KOTOPbIX
noJsib3oBaTeslb MOXET BNAETb BHYTPEHHIOO YaCTb €MKOCTEMN.

A OCTOPOXHO! OnacHocTb noxapa unv B3pbiBal

Bo n3bexaHue nocnenctemmn yrposbl cnegyet cobniogatb ykasaHHble
HWXe pekomeHaaummn no 6esonacHoCTy.

« [epen Havanom akcnnyaTauumn npubopa crnenyeT yoeanTbes, YTo B
Kamepe rne4dm He Haxo4sATCa HUKakue NpeamMeTbl, Hanp., NoNNATUNEHO-
Bble MaKeTbl, UHCTPYKLUM NO 06CNyXmnBaHUIO, akceccyapbl. Bo Bpems
paboTbl HUKOrAA He BKNaAblBaTb KyXOHHbIE NPUHAAMNEXHOCTU, NOSo-
TeHua, bymary u T.4. B kKamepy ne4vr u He OCTaBnsATb UX Ha npubope.

« YbeguTbcs, YTO BbIXOQHOE OTBEPCTME Napa He 3aCOPEHO U He
3a6n0oKNMpoOBaHo.

+ Hukorpa He crniegyet Nonb3oBaTbCA I'IpI/I60pOM BONM3K ropro4mx n
JIErKOBOCMIMaMeHAKRLWNXCA MaTepmnanos (Hanpwmep, OG€eH3uH, cnumpT,
alrikorosib 1 T.I'I.). Bblicokas TeMnepartypa MOXeET NpuBecTn K UX
ncnapeHuto n B pesyrbtate KOHTakta ¢ ICTOYHUKaMn BO3ropaHusa
MOXeET I'IpOVI3Ol7ITI/I ,u,ecbnarpau,vm, n BcneacTtene 3Toro Moryt UMeTb
MeCTO TeJleCHble NoBpeXaAEeHNA U VIMyUJ,eCTBeHHbIIZ yUJ,ep6

« PerynspHo ounwaTtb kamepy neyu, 4Tobbl OHa Bceraa Gbina YMcTom:
He yaarneHHble crneapl Xupa v ocTaTky NPUroTaBnMBaeMblX
NMPOAYKTOB MOTyT BO3ropaTbCsi.

« B cnyyae noxapa, nepea Hayanom cOOTBETCTBYHOLUUX OENCTBUN,
HanpaBneHHbIX Ha NTMKBUOALUMIO OTHS, criegyeT OTKMYnTbL Npubop oT
NCTOYHMKA anekTponuTaHuns (BblHyTb BUIKy!). BHUMaHue: He pasbphbis-
rmBaTb Bogy Hag NnpubopoM, KOTOPbIN eLle HaXOAMUTCs Nog Hanpshke-
Hnem: ONacHOCTb NOpPaXXeHUA 3NEeKTPUYECKUM TOKOM!
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1.2 3HayeHUe CUMBOJIUKHN

BaxkHble TexHU4eckne YKa3aHua n mMepbl NpeaoCTOPOXXHOCTU BblAeNEHbI B OaHHoM MHCTPYK-
Unn no akcnnyataunum cumBoJiaMmun / 3Hakamun. HeobxoamMmo obs3aTensHO cobnogate 9Tu
YKa3aHusa BO n3bexaHne HecYaCTHbIX cny4yaes, YenoBe4yeCknx N BeleCTBEeHHbIX yU.l,epGOB.

A OMACHO!

10T cumBON CUrHanmsupyet o HenocpeACTBEHHOMN yrpose, nocneacrtemem
KOTOpOVI MOryT CTaTb Cepbe3Hble NoBpeXaeHua unu CMepTeﬂbelVl ucxogn.

A OCTOPOXHO!

10T cumBON CUrHanumsupyet 06 onacHbIX CcUTyauusax, KotTopbie mornum Obl
NPUBECTU K TAXKeNbIM TelleCHbIM NoBpeXaeHNAM UInn K cMmepTesibHOMYy ncxonay.

& roPAYAA MNOBEPXHOCTb!

CumBon npeaynpexaaeT o ropsiyer NOBepxXHOCTN NpuGopa Bo Bpems ero paboTbl.
MNpeHeb6pexeHne NpeaynpexaeHNss MOXeT NPUBECTU K NONTYHEHUIO 0XXOroB!

& Fopﬂqaﬂ XNOKOCTb B emkocTtn! OnacHocCcTb nony4dyeHwusA oxoroBs!
Ecnn eMKoCTU HanoOsTHEHbI XXUAKOCTLIO U BblpasaTblBal-Ol.l.WlMCﬂ BO BpemMs
NPUroToBreHNA XXUAKUM KUNAaAWmMm Mmatepumanom, ansd yctaHOBKU eMKocTen
crneayeT UCNOJib30BaTb TOJIbKO Té YPOBHMU, NPU KOTOPbIX OﬁCHY)KVIBaIOLIJ,VIf;I
nepcoHasn cMoxeTt 6e3 I1p06.l16M HabnwaaTb 3a cogepXNMMbIM €eMKOCTMH.

A BHUMAHUE!

3TOT CMMBOJ CUrHaNU3MpyeT O BO3MOXHbIX ONMacHbIX CUTyaLusaX, KOTopble MOTmu
Obl NPUBECTU K NIErKUM TefleCHbIM NOBPEXAeHUSAM Unu TpaBMmam, aecgekTHoMy
AOeNCcTBMIO U/unu noniomke npuéopa.

BQYKA3AHVIE!

3T1oT cMMBON BblaensieT coBeThbl U MHOpPMaLuMIo, KOTopbie cnegyeT co6noaaTb
ans o6ecnevyeHns acpcpeKTMBHOro U 6e3aBapuiMHOro o6cnyxMBaHus npmbopa.
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1.3 Ucnonb3oBaHMe No Ha3HA4YeHUIo

BHUMAHUE!

Mpu6op 3anpoeKTMPOBaH U CKOHCTPYUPOBAH AN NPOMbILLSIEHHOrO
MCNONb30BaHUSA, U MOXET 06CNYKUBATLCA UCKMIOUYNTENbHO
KBanudgnumMpoBaHHbLIM NepcoHanom!

BesonacHocTb akcnnyaTtauum npubopa rapaHTMpoBaHa TOMbKO B Crlydae COOTBETCT-
BYIOLLEFO HA3HAYEHWIO NPUMEHEHUS], B COOTBETCTBUM C AaHHBLIMU B UHCTPYKLUK NO
obcnyXnBaHuto.

Bce TexHunuyeckme 4encTBus, B TOM YNCIIE MOHTaX 1 TeXOGCﬂy)KVIBaHMe, MoryT
OCyLLEeCTBNATLCA UCKIK4YNUTENbHO KBaﬂI/IdI)I/IUMpOBaHHbIM nepcoHanom.

MapokoHBeKTOMAaT NpeaHa3HayeH TONbKO Arsi NPUroTOBIIEHUsI COOTBETCTBYHOLLMX
onon.

BHUMAHUE!
Jo60oe oTKNoOHeHUe OT NOoJNIb30BaHMA NO npAMomMy Ha3Ha4eHUIO U /[ vnn
Apyroe ncnonb3oBaHue npuﬁopa 3anpeuweHo U ABnseTCcA NoJfib3oBaHUEM
HeCcoOoTBeTCTBEHHO NPAMOMY Ha3Ha4YeHUHo.
MpeTeH3nn nboro poAa K U3roToBUTENto U / UNun ero npeacraBUTenNo
no noBoay HaHeCEéHHOoro yu.|ep6a B pe3ynbTaTe NOJib30OBaHUA I1pVI60pOM
He MO Ha3Ha4YeHUI0 UCKNIOYeHbl. 3a BeCb yu.|ep6 npu nosfib3oBaHUU
I1pVI60pOM He NOo Ha3Ha4eHuIo oTBe4YaeT caM nOTpeGVITeﬂb.
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2. Obwue cBepeHun
2.1 OTBeTCTBeHHOCTb n FapaHTMVIHbIe 06ﬂ3aTeanTBa

Bce cBepeHus 1 ykasaHusi B 3TOM MHCTPYKLMM MO 3KCNyaTaumm Obinm cocTaBneHbl ¢
YYETOM AEVCTBYIOLMX MPEANUCaHWNIA, aKTyanbHOTO YPOBHS UHXEHEPHO-TEXHNYECKMX
nccrnefoBaHWn, a Takke Hallero MHOrofeTHero onbiTa U 3HaHuN.

MepeBoabl MHCTPYKLUMM MO SKCNyaTauuy Takke caenaHbl Ha YPOBHE MyULLUX 3HAHWA.
OpHako OTBETCTBEHHOCTb 3a OLWMOKM B NepeBoae Mbl Ha cebsi B3siTb He MoxxeM. OCHOBOW
CNYXUT NPUMOXEHHast HEMeLIKas BepCUst MHCTPYKLMM MO 3KCnnyaTauuu.

[encTBUTEnNbHBI 06BEM NOCTABOK MOXET OTKIMOHATHLCS MPY creLsakasax, npeabsiene-
HUM JOMNONMHUTENBHBIX 3aKa3HbIX YCMNOBWI NOCTaBOK UMW MO NPUYMHE HOBEMLLINX
TEXHUYECKUX UBMEHEHWI, OTNNYAIOLLIMXCSA OT ONUCAHHBIX 34eCb OGBSCHEHUIA U YEPTEXHBIX
n306paxeHni.

BHUMAHUE!
Mepen Hauyanom Kaknx-nmbo AencTBM ¢ NPMOGOPOM, 0COBEHHO nepea ero
BKMIOYEHUEM, crieflyeT BHUMaTENbHO NPoYMTaTh AaHHYI UHCTPYKLUUIO Mo
obcnyxuBaHuio!
Mpon3BoanTenb He HeceT OTBETCTBEHHOCTb 3a NMOBPEXAEHUS U Bpea, BO3HUKLLMWIA
BCneacTBuME:
- HecobmnoaeHNs ykaszaHUn Ha TeMy OBCIY>KMBaHUS U OYUCTKU;
- MCMNOSNb30BaHMS He Mo Ha3HA4YeHWIo;
- BBEAEHMWS U3MEHEHUI Nonb3oBaTernem;
- NPUMEHEHNS HECOOTBETCTBYIOLLMX 3an4acTen.
Mbl ocTaBnsieM 3a coboii NpaBo Ha TEXHUYECKME M3MEHEHUsI NPoayKTa B paMKax
YNyYyLIEHNs KaYeCTB UCMOMb30BaHUs U AarbHEWLIEro NccrneaoBaHus.

2.2 3awuTa aBTOPCKUX Npas

MHCTpyKUUSi NO aKCnnyaTaumm U coaepkallmecss B HEN TEKCTbI, YEPTEXM U Npoyne
n306paxeHns 3aLLuLLeHbl aBTOPCKUMU NpaBamu. PasmHoxeHust nroboro Buaa v B nobon
dopme — Aaxe YacTMYHO — a Takke UCMonb3oBaHMe u/nnu nepeaaya cogepxaHusi
3anpeLleHbl 6e3 NMCbMEHHOro cornacus n3rotoeutens. HapylweHue Beéet 3a cobon
nocrneacTeve Bo3MeLLeHns yobITkoB. Mbl ocTaBnsieM 3a coboi npaBo Ha NpeabsBrieHne
JanbHenWnx NpeTeH3unn.

QYKA3AHVIE!

CopepxaHue, TEKCTbI U NPoUMne M306pakeHUs 3almiLeHbl aBTOPCKUMM
npaBamMu U HaXOAATCS NOA 3alMTON APYrUX NpaB 3alMThl NPOM3BOACTBA.
Kaxgoe 3noynoTtpe6GrneHue HakasyeMmo.

2.3 Aeknapauusa o HOpMaTUBHOM COOTBETCTBUU

MprBop CoOTBETCTBYET AeCTBYOWMUM HOpMaM U aupektusam EC.
310 noaTBeEpPXKOaeTca HaMu B 3asiBrieHMn o cooTeeTcTBUM EC.

Mpv HeoBXoOMMOCTU Mbl C YO0BONLCTBMEM BhilLneM Bam 3aseneHne
0 COOTBETCTBUU.
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3. TpaHCnopTUpPOBKa, yrakoBKa U XpaHeHue
3.1 TpaHcnopTHasA UHCNEeKUuus

Mony4YeHHbIN rpy3 He3aMeanUTENbHO NMPOBEPUTL HA KOMMIEKTHOCTb U Ha TPaHCMOPTHBI
yliep6. Mpu BHELLHe ONo3HaBaeMOM TPAHCMOPTHOM ylep6e rpy3 He NPUHUMATbL UMK
MPUHSITb C OTOBOPKOMA.

Pa3smep yuiep6a ykasaTb B TPAHCMOPTHbIX JOKYyMEHTaXx / HaknagHoW/ nepeso3ynka.
MopaTb peknamaumio.

CKpbIThlii yLLep6 peknammupoBaTb cpa3dy nocre obHapyXeHusl, Tak Kak 3asiBKy Ha
BO3MeLLeHue yliepba MOXHO NofaTh NULLb B Npeaenax AerCTBYLWmX
pekrnamMaLOHHbIX CPOKOB.

3.2 YnakoBKa

He BbiGpacbiBaiiTe ynakoBOYHbIA KapToOH BaLlero npubopa. OH moxeT Bam noHagobuTbes
Ons XpaHeHus, Npu nepeesae unu ecnu Bl B criydyae BO3MOXHbIX NOBPEXAeHUA byaeTe
BbICbINIaTb NPUBOP B HalLy cepBUCHYLO cnyx0y. MNonHocTeio ocBoboanTe npubop nepesn
BBOAOM B CTPOW OT BHELLHEro 1 BHYTPEHHEro ynakoBOYHOro Matepuana.

BQYKA3AHVIE!

Ecnu Bbl HamepeBaeTeCcb BbIKMHYTb YNAaKOBO4HbLI MaTepuarn, cobnioaanTe
npeanucaHusi, aercTByoWwmMe B Baweii ctpaHe. MoaBo3ute BTOPUYHO
nepepabaTbiBaeMbIii YNAaKOBO4HbI MaTepuan K MecTy cbopa MaTtepuanoB
BTOPU4YHOW NepepaboTKu.

MpoBepbTe, MONHOCTBIO N YKOMMEKTOBaH NpMBop 1 3anacHble NpUHaaneXHoCTH.
B cnyyae HegocTaum Kakux-nmbo YacTel CBSKUTECH C Hallel cryxboin Cepsuca.

3.3 XpaHeHue

I'Ip|/|6opb| Oepxatb 40 YCTaHOBKM B HE pachakoBaHHOM BuUae, cobntoaasi HaHeCEHHbIe
Ha BHELUHeN CTOPOHE MapKMPOBKK NO YCTAaHOBKE N XpPaHEHUIO.

YNakoBKM XpaHUTb UCKITIYUTENBHO NMPpU Creayowmx yCroBusx:

- He gepxaTtb Nnoa OTKPbITbIM Hebowm;

- XPaHUTb B CYyXOM " cBOGOAHOM OT MNbIfN MEcTe;

- He noasepraTtb BO34ENCTBUIO arpeccunBHbIX BELLECTB,
- NpefoxpaHsiTb OT BO3AENCTBUS CONMHEYHbIX Nyven;

- unsberaTb MeXaHN4YECKNX COTpﬂCGHI/IIZ;

- npu gnutensHoM xpaHeHum (Gonee 3 MecsiLeB) perynspHo
KOHTPONMPOBaThb 06LLEee COCTOsIHUE BCEX YaCTel U ynakoBKU.
B cnyyae Heo6X0AMMOCTU OCBEXUTL UM OGHOBUTB.
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4. TexHU4YeckKue AaHHbIe
4.1 OcobeHHOCTU NapOKOHBEKTOMaTa

¢ [leyb BbINONHEHA N3 XPOMOHUKeNeBow ctanu 18/10
» O6cnyxuBaHue C NOMOLLbIO MOBOPOTHbLIX PErynATOpOB

e Makc. 06bem ana 10 GN 1/1 unu nekapHbIX NPOTUBHEN A5 BbINEYKM
pasmepom 600 x 400 mm

o OYHKUMW: LMPKYMSILMOHHBIA BO3AYX, MPUTrOTOBIEHNE C NPUMEHEHMEM Napa,
KOHBEKLMOHHOE U NMapoBOe NPUroTOBIIEHWE

- [euratenb c peBepcoM (MpaBoe-/neBoe BpalleHue), obecnednBaoLLmn
onTUManbHyto cpeay Ans TepMuyeckol 06paboTkm

» CKOpOCTb BEHTUNATOPA PerynupyeTcst Ha 2 YpOoBHSIX

» BblpaGoTka napa nyTemM HeNnocpeACTBEHHOIO BMPbICKUBaHUS
» BbITskKa napa, perynupyemas

« OcBelleHve Kamepsbl

« [MpakTu4yHble nonepeyHble HanpaensaLwye Ans emkocten GN
(npubop ansa 5 x 2/3 ¢ NPoAONbHLIMU HaNPaBASOLLMMN)

« Ykasartenb YKK BHyTpeHHen Temnepatypbl 6ntoga
e [MpnbBop NOAroTOBMEH K YCTaHOBKE TemnepaTypHoro wyna (116009)
* Bo3moxHoCTb npukpenneHus pydHoro crnpeepa (116005)

» [iBepu c OBOMHbLIM CTEKMOM, YAOGHLIA JOCTYN K BHYTPEHHEN YacTu ABepU C
LieNblo O4MCTKM

e CbeMHble Hanpasndawowme

MpepoxpaHuTenbHble ycTpoUcTBa

I'IpV|60p OCHalLleH cneayowmMmn 3aliMTHBIMU U NpefoXpaHUTENbHBIMU YCTPOUCTBAMM:

TepmocTaT 6e30nacHOCTM B kKamepe NPUIOTOBMNEHWS: €ClNU TemnepaTypa B kKaMmepe
npuroToBneHust noebicutcs Ao 350C, TepmocTaT 6€30MacHOCTM OTKMIOYUT Nofady Toka
k oBGorpeBaTenbHbIM YCTpocTBam npubopa.

A BHUMAHUE!

MpepoxpaHutenbHoe yCTpOVICTBO MOXeT BBOAUTLCS B eACTBUE TOJIbKO
KBanuhuumMpoBaHHbIM NepPCOHaNIoM TeEXHUYECKOro OGCHY)KVIBaHVIﬂ, T.K.
n0Tpe6yeTc;| AanbHeWwee npoBeAeHNe KOHTPOSbHbIX A4eACTBUMN.

[BepHol BKNlovaTensb npepbiBaeT paboTy npuGopa B criydae oTKpbITUS ABepu: GyaeTt
TaKkkKe OTKII0YeHa HarpeBaTernbHas cucTemMa 1 HagyB.
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4.2 TexHU4YecKne xapakTepucTuKu

Ha3BaHue AneKTpuyecknn napoKoHeKToMar
Mogaens: M 5230 M 5110
Ne napenus: 116612 116616
. 0o 5x1/1 GN unm
Obwem: fo 5x2/3 GN npoTtneHaMmn 600 x 400 mm
PaCCTOﬂHVIe.Me)K,D,y 74 MM
NPOTUBHSIMM:
Avanason 50 °C — 280 T
TEMNeparyp:
MapameTpbl 3,3kBT1/230B 50 Ny 1 NAC -
npucoeavHeHns: cO LUTENCenbHOM BUIKOWN 6,3 kBT/400 B 50 Tu 3 NAC
HpmcgeAMHeHme 3/4%
BOJbI:
[asneHune Boabl: makc. 3 6ap

Pa3mepbl (MM):

wup. 620 x rn. 755 x BbIC. 635

wup. 890 x rn. 815 x BbIC. 635

Bec: 62,6 kr 82 kr
1 peweTka 2/3 GN, 1 peweTtka 1/1 GN,
Komnnekrauus: 1 npotmeeHb 2/3 GN 1 npotuseHb 1/1 GN
1 cnuBHas Tpyba, 1 wnaHr Anst BOAbI NoA AaBneHneM
HasBaHue AneKTpuyecknn napoKoHeKToMar
Mogens: M 7110 M 10110
Ne napenus: 116618 116621
OBnem: 0o 7 x1/1 GN unn 00 10 x 1/1 GN unn
) npotueHsamu 600 x 400 mm npotneHaMmn 600 x 400 mm
PaCCTOﬂHVIe.Me)K,D,y 74 M
NPOTUBHSIMU:
Avanason 50 T - 280 T
Temneparyp:
Mapametpel 9,6 kBT /400 B50 My 3 NAC | 12,6 kBT /400 B 50 'y 3 NAC
npucoeanHeHus:
HpmcgeAMHeHme 3/4%
BOAbI:
[asneHune Boabl: makc. 3 6ap

Pa3mepbl (MM):

wup. 890 x rn. 815 x Bbic. 815

wup. 890 x rn. 815 x Bbic. 1015

Bec:

104,2 kr

118 kr

Komnnekrauus:

1 peweTtka 1/1 GN,1 npoTtnBeHb 1/1 GN,
1 cnuBHas Tpy6a, 1 wraHr ans BoAbl Nog AaBNeHUeM

TexHnyeckne n3amMeHeHns1 BO3MOXHbI!
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[dononHuTtenbHoe ocHalleHue (He BXoAUT B 06bem NocTaBKM)

A

MADE A AL/

KomMmnnekTt TemnepatypHoro wyna STL

B cocTaB koMnnekTa BXogUT TeMnepaTypHbINA Lyn
COOTBETCTBYIOLUNI AepxaTenb A5 NpUKpenneHns Ha
napokoHBeKToMaTe

e [InnHa nposoga: oK. 1,8 m

e MarHuTHbeIn gepxatens: wup. 130 x . 35 x BbiCc. 30 MM
*Bec: 0,57 kr

ApTtukyn: 116009

Py4Howm pacnbinurtenb

[OnvHa wnaxra: 2 M, ¢ 3anopHbIM KnanaHom Ans
YKECTKOro nogkntoveHns soabl 1/2"

BMECTe C AepXaTtenem A NpukpenneHns K
napokoHBeKTOMaTy

ApTtukyn: 116005

OrpaHunuuTenb AaBneHus AN KOHBEKUMOHHbIX

neyen U NapoKOHBEKTOMaToOB

¢ BbINOMHEH 13 XPOMUPOBAHHOM NaTyHN

« MpucoeaunHeHue 3/4”

« MpeaBapuTenbHas HacTporka Ha 3 6ap,
perynupoBka ot 1 go 6 6ap

* BxogHoe naeneHune makc. 16 6ap

* MakcumanbHas Temnepatypa pabotsl 65 T

ApTtukyn: 533051

1 napa HanpaBnAKLWUX, CTaHAAPTU3OBaHHbIX
AnA neKapHu

Ans venonb3oBaHus ¢ 5 npotmusHamKu 600 x 400
Ons napokoHBekTomaToB 116616

ApTtukyn: 116001

1 napa HanpaBnAOLWKNX, CTaHAAPTU3OBaHHbIX
AnA NneKapHu

Ons vcnonb3oBaHus ¢ 7 npotuBHaMKM 600 x 400
055 napokoHBekTomaToB 116618

ApTtukyn: 116002
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e

1 napa HanpaBnALWKNX, CTaHAAPTU3OBaHHbIX ANA
neKkapHu

Ans venonb3oBaHus ¢ 10 npotusHamu 600 x 400
Ons napokoHBekTomaToB 116621

ApTtukyn: 116003

YBRaXHAOWUNA KOMNNEKT Ansa NapoKOHBEKTOMAaToB

HecnoxHas anbTepHaTuBa: yBJ'Ia)KHﬂIOLIJ,VIﬁ KOMMNNEKT aaeTt

BO3MOXHOCTb YBlTa>XHEHUA TakXe B Cllydae OTCYyTCTBUA
NOCTOAHHOIO npucoeanHeHna Boabl.

* KOMNNeKT cocTtouT us:

KaHUCTpPbI N3 nnactmacchb! (5n),

nomnel,

MOHTaXHbIX 311EMEHTOB,

2 coeAVHUTENbHbIX LWnaHra:

- 150 cm (KkaHucTpa - nomMna)

- 80 cm (nomna — Tpybka Ans yBnaxHeHus)

= Juaille MoaxoguT K NnapoKOHBEKTOMaTam

116612, 116616, 116618, 116621
Aptukyn: 116011

CoeauHUTenNbHbIN KOMMMEKT Ans
napokoHBeKTomaTtoB “M+E"

KomnakTHoe pelueHne ans 60nbLumx KyXOHHbIX
nomelleHnii. CoeanHUTENbHbIA KOMNNEKT AaéT
BO3MOXHOCTb LUTabenupoBaHus
2 napokoHBekTomaTa 1/1 GN
* MaTepuan: HepxaBetoLlas cTanb
« KomMnneKT cocTouT u1a:
pambl (LWmnp. 876 X rn. 622 X BbIC. 114 MM), 4 HOXEK,
TpyObl 1 KpensLwen NnacTMHbl AN Bbixoda napa,
COeOUHUTENbBHOTO LUMaHra,
3aKpenuTenbHbIX MaHxeT, 6onTos
MooxoanT K NnapokoHBEKTOMaTam cepun M:
116616, 116618, 116621
» BapuaHTbl koMGUHauuii:
5x1/1GNna5x1/1GN
5x1/1GNna7x1/1GN
ApTtukyn: 116012
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B —
OcHoBaHue ans napokoHBekToMara 2/3 GN

noaxoamT K apTukyny 116612

* XpoMOHMKeneBas crarnb
e Pasmepbl: wnp. 570 x rn. 515 x BbIC. 741 MM
* Bec: 10,6 kr

ApTtukyn: 115075

OcHoBaHue AnA napokoHBekTomaTta 1/1 GN

noaxoamT K apTukyny 116616, 116618, 116621
« XpomoHukenesas ctanb 18/10

¢ BoamoxHocTb ycTaHoBku: 10 x 1/1 GN

e Pasmepbl: wnp. 850 x rn. 700 x BbIC. 741 MM
e Bec: 25 kr

ApTtukyn: 115069
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5. YcTaHOBKa U obcnyxuBaHue
5.1 TexHn4eckue UHCTPYKUUM OnNSA YCTaHOBLUUKA

A BHUMAHUE!

Bce onepauuu, cBi3aHHbIe € yCTaHOBKOf;I, MOHTaXowm, 3KcnnyaTa|.w|el7|

n TexoﬁCIIY)KVIBaHVIeM AOJIXHbI BbIMONTHATLCA cneunanm3npoBaHHbIM
nepcoHanom, KOTOprVI BnapgeeTt TpeﬁyeMblMVl MNOJTIHOMO4YUAMU (aBTopusau.vm
npounssoauTensd unun npoAaBua) C y4yeTOM npeanucaHum no yCcTaHOBKe,
IIZI,GI?’I(JTByI'OLI.I,VIX B AaHHOM CTpaHe, a TakXXe NOoJIoXXeHUN, KOTopble KacarTcs
6e3onacHoOCTU U3genus m npaBun No TexHukKe 6e3onacHocTu.

5.1.1 PekomeHAaauuu no yctaHoOBKe

Mepen Havanom paboT No ycTaHOBKe U 3KCMnyaTauum npuéopa cnenyet
BHUMaTENbHO 03HAKOMUTBLCS C A@HHON MHCTPYKLMEN MO 06CNyX1BaHUIO.

HenpasunbHas yctaHoBKa, OLIMOKM Npun 3KCnnyaTaumm, TexobcnyxmsaHum n
OYMUCTKE, @ TaKke BO3MOXHble M3MEHEHNS 1 MogndVKaLnmM MOryT cTaTb MPUYNHON
HenpasuIbHOro AENCTBUSA, NoBpexaeHus npubopa, a Takke TenecHbIX
NoBpeXaeHUN.

Mpov3BoaMTENb HE HECET HUKaKoW OTBETCTBEHHOCTM 3@ NEPCOHANbHBIA UK
MaTepuanbHbIi ylep6, BO3HUKLLWIA B pe3ynbTaTe HeCOBMNIOAEHNS yKa3aHHbIX
Bbille NpeanMcaHuil N BMELLATENbCTBA, B TOM YUCHE B OTAEMNbHbIE YacTy
npubopa, a TaKkke NPUMEHEHVSI HEOPUTMHATIBbHBIX 3anyacTen.

Kak Tonbko Bbl MonyunTe Npubop, yaoOCTOBEPLTECH, YTO Cam NpUGOP U ynakoBka He
MMEIT HUKaKMNX TPAHCMOPTHBIX MOBPEXAEHUIA. YCNK BbISBATCA NOBPEXOEHUS UK
HeJocTaya yacTeit NpuW NocTaBke, HeMeANEHHO COOBLMTL 3TO 3KCNeAMTOpY UK
npoaasLy, Ha3BaTb HOMep apTUKyrna U HoMep cepum (Ha HOMUHanNbLHON Tabnuyke
Ha TbINMbHOW CTOpPOHE NpuUGopa) U NPUNOXUTL hoTorpadumn ANs JOKYMEeHTaLmMm
noBpexaeHunit npudopa.

Cne,qyeT y69,EI,I/ITbC$|, YTO Ha NyTU K MeCTY YCTaHOBKU HET 3J1IEMEHTOB, OrpaHN4un-
BawLWKMX npoe3n vyepes3 asepu, kopngopbl nnun gpyrme KOMMYyHUKaUuMOHHbIE TpacChbl.

NMPUMEYAHUE: Bo Bpems TpaHCNOPTUPOBKM Npubopa MoXeT AOWTU 0 ero
nepeBopayYMBaHUs, YTO MOXET CTaTb MPUYNHOWN NOBPEXAEHNS camoro npnbopa,
OpYyrux NpegMeToB MU TeNECHbIX NOBpeXaeHUii. Bo Bpemsi TpaHCNoOpTUPOBKU
npubopa cnegyeT Nonb3oBaThCsA CpeacTBamMu, COOTBETCTBYHOLLMMU AN €70 Beca.
Mpubop Henb3a TAHYTb UMK NepeBopaYMBaTh, Ero cregyeT NoAHUMAaTh
nepneHanKynsipHO K OCHOBaHMIO 1 NepemMeLLaTb B rOPU30HTaNbHOM MONOXEHUN.
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5.1.2 MecTo ycTaHOBKMU

MpuGop fomkeH GbiTb YCTAHOBIEH B 3aKPLITOM M XOPOLLO BEHTUNUPYEMOM
nomMeLeHnm (He Ha OTKPLITOM BO3JyXe).

Mepen ycTaHOBKOM NapoKOHBEKTOMAaTa criefyeT NpoBepuTb pa3Mepbl 1 TOYHOCTb
NOSIOKEHMUSI MPUCOEAVHEHUS ANEeKTPONUTaHWs, BOAbl 1 OTBOAA Napa.

PekomeHayem ycTaHaBnvmBaTb NapOKOHBEKTOMAT Nof AbIMOOTBOAHbLIM 30HTOM MU
BbINOJIHUTb OTBO ropA4ero napa 1 3anaxoB U3 KaMepbl MAapOKOHBEKTOMAaTa HapyXy.

napOKOHBeKTOMaT [OMKHa ObITb yCTaHOBIeHa Ha pOBHOVI NoBEepPXHOCTU BO
n3bexaHue ero cockanb3blBaHUS 1 nepesopavnBaHua.

OcHoBaHue nog NapokoHBEKTOMATOM AOSHKHO MMETb rpy30nogbeMHOCTb,
COOTBETCTBYHOLLYIO ANl Beca Npubopa ¢ NosHOW 3arpysko.

YcraHoBWTb Npnbop Ha cTabunbHO, Cyxoi U BOAOOTTaNKUBAIOLLLE NMOBEPXHOCTY,
OTNMNYaIoLLIeCs CTOMKOCTBIO K BO3AENCTBUIO BbICOKMX TeMnepaTtyp. Mecto
YCTaHOBKM AOIMKHO ObITb 1€rko AOCTYMHBIM U AOCTATOYHO NPOCTOPHBIM ANs
obecneyeHust BO3MOXHOCTU CBOBOAHOro 06CnyXunBaHusi npubopa v XxopoLuen
LMPKyNaLMU BO3ayxa.

Mpubop cnenyeT ycTaHOBUTL Taknum 06pa3om, 4ToObl Gbin obecnevyeH
GecnpensiTCTBEHHBIN JOCTYN K €ro 3agHein YacTy C Lenblo NOAKIoYeHUs
3MNEKTPONUTaHWS, NOAAYY BOAb! U BLINOMHEHNUS TEXOBCNYXUBAHWS.

He cTaBuTb Npnbop HenocpeACTBEHHO K CTEHAM, KyXOHHOWM Mebenun unv apyrum

npegMeTam, BbINOSIHEHHbIX N3 NerkoBocnaMeHsoLerocs matepmana. [lencrtesosatb
cornacHo ,EleIZCTBy}OLLl,I/IM npegnncaHnam ﬂpOTMBOﬂO)KapHOIZ ©6e3onacHoCTK.

CoxpaHuTb MMHUMarnbHOe paccTosiHue 100 MM MexXay NpuGopoM v Apyrimu
npegmeTami ¢ NeBOV 1 MpaBoli CTOPOHLI, ¢3aan U 150 MM cBepxy.

MNpu6op He NnpeaHa3HaveH noa Me6enbHyK0 3aCTPONKy!

5.1.1 MNoproTtoBKa K ycTaHOBKEe

Ypanutb BHELLHIOW YNakoBKy (OepPeBAHHbIN AWK W/1nn KOPobKy) U yTUNn3npoBaTb
COornacHo npeanucaHnsaM, AenNCTBYOWMM B CTpaHe YCTaHOBKU npubopa.

Mepep BkntoYeHnem npubopa cnegyeT NOSMHOCTLIO CHATL 3aALUMTHYIO NIEHKY.
lMneHky cnedyeT cHUMaTb MeAneHHo, 4Tobbl Ha NoBepxHOCTU Npubopa He
ocTaBanucb criefbl knes. BoamoxHble criedbl knes cnegyeT yaanuTe C MOMOLLbIO
COOTBETCTBYIOLLEr0 pacTBOpUTENS.

W3HYTpu BbIHYTb akceccyapbl, Bce MHPOPMaLUMOHHbIE MaTepuarsbl 1
NONMATUIEHOBbIE NAaKeTbI.

BHUMAHUE!

Hukorpa He yaansTb ¢ NnpuGopa HOMMHAIbHYO TabnuyKy Unv NpeaynpexaatoLue
CMMBOIbI.
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PerynupoBaHue HOXeK

« Perynvpyemblie HOXK/ NMOCTaBNSOTCA BMECTE C MPUOOPOM U [OMKHbI ObITb
NPUKPYYEHBI K ero AHy. MpaBurbHas 1 CTPOro ropusoHTasnbHas ycTaHoBka nprbopa
obecneyvBaeT ero npaBunbHyto paboTy. MpuGop crefyeT BoIPOBHATL C MOMOLLBIO
HOXEK 1 NMPOBEPUTb CTPOro rOPMU30OHTaNbHOE NOSIOKEHME C MOMOLLLIO FOPU3OHTanNN.
C uenbio BbipaBHWBaHMS AOCTATOMHO BKPYTUTb UM BbIKPYTUTL HOXKM.

BHUMAHUE!
Hukorpa He cnepnyeT ucnonb3oBaTb NpuGop 6e3 Hoxek!

» B cnyuvae akcnnyatauum npuéopa 6e3 HoXeK NOTOK BO3ayxa ANs OXNaxaeHus
3MEKTPOHHbIX NMOAY3MNOB M BHELLHUX CTEHOK KOpMyca CTaHOBUTCS HEBO3MOXHbIM,
a 3To MOXET NPUBECTU K NeperpeBy 1 NoBpexaeHuo nogy3nos npucopa.

5.1.3 MopgkntoyeHne K 3feKTPUUYECKON CeTH

OMNACHOCTDb! OnacHoCTb NOpaXeHUA 3NeKTPUYECKUM TOKOM!

HenpaBunbHas yctaHoBKa npMbopa MoXeT cTaTb NPUYUHOMN TeNeCHbIX
noBpexaeHun!

Mepen yctaHoBKOW Npubopa cnepyeT cpaBHUTL NapamMeTpbl JIOKanbHOW 3NeKT-
PUYECKOM CeTU C TEXHUYECKMMU AaHHbIMU NpUbopa (CM. HOMUHaINbHbIN LWUTOK).
Mpu6op MOXKHO NoAKNYaTbL TONILKO B CMTyaLMM MOJTHOFO COOTBETCTBUS
napameTpoB!

 [lepepn nogknodeHnem nprbopa K aNeKTpuyeckor cetu cnefyeT yoeauTbesl B TOM,
YTO yKa3aHHblE Ha HOMWHAMBHOM LUMUTKE NapameTpbl HAMPSHKEHWSI Y 4acToThl
COOTBETCTBYIOT NapaMeTpam MMetoLLENCS SNEKTPUYECKON CETU.
[onyckarTcA MakcMMarnbHbIe OTKIIOHEHUA HanpsixeHust + 10% .

 [poBepuTb UMeeTCs N1 NoaknioveHe SL, COOTBETCTBYIOLLEE AeNCTBYIOLLIMM
npeanucanusm. MNpu NofknioYeHUn Npubopa K aNeKTpUYeckon cetu credyet
06paTuThL BHUMaHWE Ha NpUMeHeHVe Kabensi C COOTBETCTBYIOLLUM CeYEHUEM.

 [pyv nogkntoyYeHUn Toka Mexay NpMGopoM 1 3MEKTPUYECKON CETbIO MPUMEHUTL
COOTBETCTBYIOLLMIA HArpy3ke MHOTOMOJIIOCHBIN BbIKMoYaTenb. BbikntoyaTens ¢
MVHUManbHbLIM PAacCTOSIHUEM MeXAy CTbiIkaMu 3 MM [OMKEH HAaXOOUTLCS B
NErkofoCTyNnHOM MecTe.

e [logkntoyeHne K NUCTOYHUKY 3MEeKTPONnnUTaHnA OOJHKHO ObITb BbINOMHEHO B
COOTBEeTCTBUN C ,D,eIZCTByIOLIJ,VIMI/I MeXayHapoaHbIMU, OTeYeCTBEHHbIMU N MECTHbIMU
npegnmcaHnamMn.

e [lpnGop 116612 ocHalleH npucoeauHUTENbHbIM MPOBOAOM C BUITKOMN
(oaHoasHbI 230 B). C uenbio NOAKITHYEHUS K UCTOYHUKY SNIEKTPONUTAHNS
[OCTaTOYHO NOAKMIOUYUTE BUMKY K pO3ETKE C 3a3eMNSALWUM KOHTAKTOM.
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MpuGop cnepyeT ycTaHOBUTBL Tak, YTOObI B Cryyae HeoGxoaAMMOCTH 6bin Bceraa
obecneyeH 6ecnpensTCTBEHHbIN AOCTYN K BUNKE C Lienbio HEMEeAIeHHOro
OTKMoYeHMs npubopa.

KOHTYp aneKkTpuyeckoi po3eTku AoIkeH MMeTh 3aluTy 16A. MoaknioyeHue cnegyet
BbIMOMHUTb TONMbKO HEMOCPEACTBEHHO K HACTEHHOW PO3EeTKe, 3anpeLLaeTcs
NpPVYMeHEHVE pa3BETBUTENE U PO3ETOK C HECKOMNbKUMK BXOAAMMU.

MprGop NocTaBnseTcs ¢ cepTUPULMPOBAHHBIM NPUCOEANHUTENBHBIM NPOBOAOM U
BUIKOM: UX HENb3s MOAMMULMPOBATL UMK 3aMEHSITb.

MpucoeanHeHue ypaBHUBaHUA noTeHUnanoB

[NogkntoyeHe cuctemMsl ypaBHUBaHUS NOTEHUMANOB MeXAY pasHbIMU an6opaMV|
cnenyet BbINOJIHATL C NOMOLLUBIO 3aXXnMa C CMMBOJ10M .
COOTBeTCTByI'OLLI,VIVI 32XMM HaxXoAUTCA B 3afHEN YacTu an6opa.

OTOT 3aXUM [aeT BO3MOXHOCTb NOACOEONHATL NPOBOZ ANS YpaBHUBAHUS
NOTEHLMAMNOB (KENTO-3eMeHbIt LIBET) C ceyeHreM oT 4 Ao 10 Mm°.

Mpnbop aomkeH ObITb NOAKMIOYEH K KOHTYPY YpaBHMBaHUSA NOTEHLMAIOB C
3P PEKTUBHOCTLIO, COOTBETCTBYIOLLIEN YKa3aHUAM OEeNCTBYIOLNX NpeanucaHni.

5.1.4 NMopknioyeHue BoAbl

Mo3aboTnTbCsa 0 TOM, YTOGLI NOAKMIOYEHNE BOALI HAXOAUNOCH BONN3M an6opa.

B Cny4yae BbINOJIHEHUA HOBOW MHCTaNNAUmuM, npexae 4yem r|p|/|6op 6y,u,eT noakro4eH
K BOAOMPOBOAHOM CETU, CnefyeT CnycTuUTb Tpe6yeM0e KONMYeCTBO BOALI, YTOObI
HUKaKne 3arpAasHeHnsa He nonann B MarHUTHbIEe KranaHbl.

LLnaHr 4nsa Bogbl NOA4 AABEHMEM, KOTOPbLIA BXOAUT B 06bEM NOCTaBKW, MOAKIIOYNTD
C MOMOLLIbK COEAUHUTENBHOTO yrosibHMka 90° k coeamHuTensHom mydTe (3/4)
npubopa. MecToHaxoxaeHe CoeaAMHUTENbHOM MydThl: C3aau, C NPaBON CTOPOHbI
npubopa. BTopol koHeL, WwnaHra Ans BoAbl NoA AaBfeHNneM NoACOEeaNHUTL K
BOAONPOBOAHON CeTU (XonoaHasi BoAa) C KpaHUKOM.

BHUMAHUE!

M'mapaBnuyeckoe AaBreHne MOXeT COCTaBNATbL Makc. 3 6393.
Mpwn 6onee BbICOKOM AABNEHUN cneayeT NOAKNHOYUTb pe,ﬂ.yKLIVIOHHI:IVI KnanaH.

[Ina obecneyeHns npaBunbHON paboTel Npubopa 1 Bo u3bexaHue HakonneHus
0CaJKOB KanbLusi B Kamepe NpuUroToBneHus TBEPAOCTb BOAb! HE JOSKHA
npesbiwaTtb 7°dH.

BHUMAHUE!

Ecnu napameTp TBepAoOCTU BoAbl Bbllle, YeM 7°dH cnepyeT ycTaHOBUTH
YCTPOMCTBO ANsi CMArYeHusi Boabl.
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5.1.5 MopgknioyeHUe cToKa

» [lpu notke Ans KOHAEHcaTa, pacnonoXeHHOro B
nepegHen yactu npubopa, HaxoAMTCH CNMBHON
WwnaHr (BHyTpeHHUn gnameTtp 10 mm). OTOT wnaHr
NpoxoauT B 3adHEeN HUXHeN YyacTtu npubopa n
npegHasHayeH ans yaaneHusl 3nuHero
KONM4YecTBa XWUAKOCTU U3 NoTka Ans KoHAeHcaTa
(cm. A — puc. cnpasa). C uenbio yaaneHus sodbl B A
CMMBHYIO CUCTEMY NpuWraraembli LWaHr cregyet
COOTBETCTBYIOLLMM 06Pa3oM yanvHUTb.

+ B BbIXOAHOE OTBEpcTHE Npubopa, koTopoe
HaXoAMTCst B HWXHeW YacTu npubopa, cnegyet
BCTaBUTb BXOASILLYIO B KOMMMEKT NOCTABKU
CNMBHYIO TpyOKy, 4TOObI 06eCnevnTb CTOK
XMOKOCTW 13 kamepbl npubopa. CrnveHas
TpybOKka gormkHa ObITb coeguHeHa ¢

COOTBETCTBYIOLLUMM LUMAHroM (& 22 MM) U
BBEAEHa B CIMBHYIO CUCTEMY.

5.1.6 BBepeHue B aKcnnyaTauuio 1 npuemMka

[Nepen BBeaeHUEM 3reKTPUYECKOro an60pa B 3KCnnyaTauuko cneayet ctapaTtesyibHO
BbINONHUTL BCe HEOBX0aAMMbIe KOHTPOJIbHbIE nencTeus, noateepxagatine
cooTBeTCTBUE npm60pa N ero yCtaHoBKM ropuan4ecknm npennmcaHnam n TexXxHM4eCcknm
OaHHbIM, a TaKXe npasunam no TexHuke GesonacHocTu.

[omxkHbI ObITb BbINOIHEHBI CNIEAYIOLNE NYHKThI:
- TemnepaTypa B MecTe YCTaHOBKM [JOMKHa ObiTb Bbille, YyeM + 4 T.
- Kamepa neuv fomkHa 6bITb NycTas.

- Bce anemeHTbI YNakKoBKN OOJIIKHbI ObITb NOMHOCTLIO yaoaneHbl C BHELWHUX
CTEHOK BMECTe C 3alLUTHOW MIEHKON.

- BeHTMnaunoHHble oTBEPCTUSA HE MOTYT ObITb 3aKpbITbl NN 3861'IOKVIpOBaHbI.

- Bo3MOXHble JEMOHTUMPOBAHHBIE C LUENbI0 MOHTaXa areMeHTbl anl6opa
OOJKHbI ObITb YCTaHOBIEHbI 06paTHO.

— [naBHbIN BKNOYATENb IMEKTPUHECKOTO NMUTaHUS [OMKeH ObiTb BKIMIOYEH, a
YCTaHOBMEHHBI Nepes NprGopoM KpaHWUK ANs BOAbl AOMKEH ObiTb OTKPbIT.
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Mpuemka anekTpnyeckoro an6opa AO0JKHa conpoBOXaaTbCA npoBeaeHnemMm I'Ip06HOI'O
LiMKI1a NPUroToBreHNs, KOTOPbIA 4ACT BO3MOXHOCTb NPOBEPUTD, pa60TaeT nn I'IpVI60p n
HEe MMEeKT I MeCTO BO3MOXXHbI€ NOoBpeXAeHnA n I'IpOGJ'IeMbI.

- [Mpubop crnenyeT BKIOYATL C MOMOLLLIO NMOBOPOTHOMO perynatopa hyHKumin M 1.
- YCTaHOBWTb LMK NPUrOTOBIEHUS / NeYeHNs:

Bpems: 10 MuHyT Temnepatypa: 150 C HanbineHue: non. 2 perynsitopa M 4

I'Ipvl npmemMke OOJMKHbI ObITb COGnOAEHbI cneaywouwine nNyHKTbl:

- OcBelleHne an6opa BKIOYaeTCs aBTOMaTUYECKN MOCe HAaCTPONKN BPEMEHN.

— Mpunbop BbIKMOYAETCH Kak TONbKO OyAyT OTKPbITHI ABEPLbI NprGopa u
BKJTHOYAETCS Mocrie TOro Kak OHW ByAyT 3aKpbIThI.

— TepmocTaT Ans HacTPONKN TemnepaTtypbl B Npubope BKMoYaeTcs, Kak
TONbKO OyAeT JOCTUrHyTa yCTaHOBIEHHas Temneparypa.
Ob6orpeBaTenbHbIi(-ble) 3neMeHT(-bl) byayT BpEMEHHO BbIKIOYEHbI.

- [suratenb BEHTUNATOpPA / BEHTUNATOPOB aBTOMATUYE€CKN N3MEHAET
HanpasneHne BpalweHus Kkaxable 3 MUHYTHI.

- B I'IpVI60an C ABYMA BEHTUINATOpPaMU B KaMepe aABuratenin UMerT
OOMHaKOBOE HanpaBJieHUe BpalleHud.

— [lpoBepeH NCTOK BOAbI M3 LWMaHra B HanpaeBneHnn Haaysa B kKaMmepe.

- B 3aBeplueHue umMkna npUroToBneHust / NneYeHnsi B TEYEHNE OKOIIO
15 cekyH[, pasgacTtcsi 3BYKOBOW CUTHar.

BAXHO:

Mpu BKNOYEHUU NPUGOpPa MOXKET pa3AaBaThbCA 3BYKOBOWM CUrHan. 3To HopMarnbHoe
sIBfIeHUe M NOo UCTeYEHUMU HECKONbKUX CEKYHA CUTrHar OTKNIYaeTCcsl aBTOMaTU4eCK!.

BHUMAHMUE:
Ecnu npouecc 6yanet 6nokMpoBaTbCsl BO BpEMS YCTAHOBKU pexuma
NPUroToBReHUs/ NeveHns, cnegyeT yCTaHOBUTb NOBOPOTHbBIV PerynsaTop
dyHKkUMM M1 B nonoxeHun BbIKI1.
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5.2 YKa3zaHus gnsi nonb3oBartens

BHUMAHUE!

Cne,qyeT BHMMaTeNbHO 03HAaKOMUTLCA C AAHHOMN MHCprKLI,VIel)’I no
JKcnnyaTaunun, NOCKOJIbKY OHa COAEePXXUT BaXHble yKa3aHUA Ha TeMy
6e3onacHoOCTU U JKcnnyatauuun KOHBEKLIMOHHOW Ne4u. MHCprKLI,VIIO no
OﬁCHY)KVIBaHVIIO crneayeT COXpaHUTb C Uenbio ee UCnoJfib3oBaHUA B 6y,qyu.|eM.

HenpaBunbHas ycTaHOBKa, OLULMGKU BO BpeMs IKCMIlyaTaumum, TeXxo6cnykuBaHus
M OYUCTKM, a TaKXKe BO3MOXHbIe U3MEHeHUsi 1 MoguduKaLmMm MoryT cTaTb
NPUYNHON HEeNpPaBUbLHOro AeNCTBUSA, NOBPeXaAeHUs Npubopa, a Takke
Hec4acTHbIX Crly4YaeB.

5.2.1 PekomeHAauuM rno TexHuke 6e3onacHocTn

* Hukorpa He yctaHaBnvBaTb Npubop BOMM3N MCTOYHMKOB Tenna, Takux Kak rpurb
nnu opuTIopHULA.

e B6nuan an6opa HUKoOrga He crieqyet OCTaBJiATb NNerkoBocrniiaMeHAowmneca
MaTtepuansbl. Yrpo3a BO3HMKHOBEHUA noxapa!

« Bo BpemMa NpuroToBrieHna Unm nocrne ero 3saBepLlleHna racTpoemMKoCcTu ana
nuLeBbIX NPOAYKTOB Unn apyrue npegmMmeTbl MoryT ObITb OY€Hb ropadmmun; Bo
BpemMa ux O6Cﬂy)KI/IBaHVI$| cnepyet cobntogatb OCOGyIO OCTOPOXXHOCTb BO
n3bexaHue nony4yeHus oxoros. K HUIM MOXHO npukacaTbCs TONbKO B COOTBETCT-
BYHOLNX 3alLUTHBIX KYXOHHbIX pyKaBuuax. OnacHocTb nosiy4yeHus oxxoros!

e CobnopgaTb oco6yro OCTOPOXXHOCTb BO BpeM4A OTKPbITUA OBEPU NapOKOHBEKTOMaTa.
Yrpo3a nony4yeHusi 0XXOoroB B pe3yrbTaTe BbIxoda ropa4yero napa.

¢ He nomewaTtb B NapOKOHBEKTOMAT roproymx npeameToB Uinn nueBbiX NPoOOYKTOB,
cogepXxawmx cnupT: MOXeT MMeTb MECTO CaMOBO3ropaHne 1 noXxap, B pe3ynbtaTte
4yero MoxeTt I'IpOI/I3OIZTI/I B3pbIB.

» Wa3bGeratb coneHus 6ntog BHYTPW KaMepbl NapOKOHBEKTOMaTa. Ecnu aToro Henb3s
nsbexartb, cnenyet no3aboTUTbLCS O TOM, YTOObI yaoannTtb OCTaTKU COJTN KakK MOXXHO
6bICTpee BO n3bexaHue noBpeXaeHnn B kamepe nNapokoHBeKToMaTa.

Temnepatypa BHELUHUX YacTel NapoOKOHBEKTOMaTa MoXeT
npeBbiwatb 60 T. Bo n3bexaHne 0XXOro, He NpuKacaTbCs K
NOBEPXHOCTAM UMK YacTAM, 0603Ha4eHHbIM NoKa3aHHbIM COOKY
CUMBOJIOM.

- B Cny4dae nospexaeHunsa nnn NnoNoOMKM CTEKNAHHbIX 3N1eEMEeHTOB ABepu Ux cnenyet
HemMeareHHO 3aMeHUTb (CBFI3aTbCF| C npencrasutenieMm cepBnUCHOro ueHTpa).

« B cnyyae npocTosi napokoHBeKTOMaTa (Hanpumep, 12 4acoB) ero CTEKISAHHbIE
[BepY criefyeT 0CTaBUTb OTKPLITbIMM.

« B cnyyae Gonee AnutenbHOro NpocTos npubopa (Hanpumep, HECKOMbKO OHEN)
crnegyeT OTKMIOYUTL Nofady Bodbl U 3MNEeKTPONUTaHuS.
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Ecnu NapoOKOHBEKTOMAT OO0JKHA ObITb yCTaHOBJ1eHa Ha cTone n3 Hep>KaBe|ou.|,el7|
cTanu nnun Ha ,D,pyFOVI NapoKOHBEKTOMAT, peKoMeHAyeM OTKa3aTbCA OT UCMNOJ1b30-
BaHUA ypOBHeVI Bbille, 4eM Te, Ha KOTOPbIX NoJfib3oBaTesib MOXeT BUAETb
coaepxummoe FaCTpOGMKOCTeﬁ.

Mo npnumHe Ge3zonacHoCTW, NOcrne yCcTaHoBKM Npubopa, Haknenka &

»fopsiyasi Xuakoctb B eMKocTu! OnacHOCTb NOJy4YeHUs 0XKOoroB!",

KOTOpasi HAaXOAMTCS B yNaKoBKe, AOMKHA ObITb pacrnornoxeHa Ha NapoKOHBEKTOMATE,
Ha BbicoTe 1600 MM OT nona.

5.2.2 O6cnyxuBaHue

Mepepn ncnonb3oBaHnem NpUBOp 1 ero akceccyapbl crnedyeT cTapaTenbHO OYUCTUTD
(cm. 6 ,OumncTka un TexobcnyxuBaHme” ).

I'Iepe,q BBeeHNeM B IKCnJlyaTauuto cnegyeT npoBepuTb NpaBuUiibHOCTbL MOHTaXa,
CTabuNbHOCTb, HUBEINpoBaHME NMOJIOXEeHUA r|p|/|6opa, a TaKkXe BblNoJfIHeEHNE
NOOKITIOYEHNS ANEKTPUYECTBA U XONTOAHOM BOAbI.

BHUMAHUE!

Mepea npurotoBneHnem / ne4eHnem Npubop cnepyeT pasorpeTb 40O Temnepa-
Typbl, KoTOpas Ha 20-25% npeBbillaeT TpebyeMyr TemnepaTypy NpPUroToB-
neHus / nevyeHus. Nocne focTKeHUA TemnepaTypbl NpeaBapuUTeNIbHOIO
HarpeBaHUA B KamMepy MOXHO BCTaBUTb NpUrotaBnuBaemMoe 6nono.

[anee cnegyeT CHM3UTb TemnepaTypy A0 NapamMeTPOB, NPefyCMOTPeHHbIX
ANSA NPpUroToBNeHus gaHHoro 6nroaa.

- 226 -



artscher

5.2.3 ®yHKUUM 3NEeMEHTOB O6CnyXUBaHUA U UHOUKATOPOB

artscher

—I1
—— 12

S 13

— 14

IS5
—S1

[MOBOPOTHLIN PerynaTop HaCTPOWMKK

M1 yHKUNA

I1 | Nonoxexve BbIKI.

12 MpuroTtoBneHne/neveHne ¢ NnpumMeHe-
HUEM LUMPKYNSLMOHHOIO BO3ayxa

13 MpurotoBneHue/neyexHne c
npuMeHeHneM napa

14 DYHKLMSA KOHBEKLMOHHOIO M NapoBOoro
npuroToBrneHus

M 2 | PerynaTtop HacTpowku TemnepaTtypbl

15 Makc. Temn. npurotoBneHus/neyYeHms
C npumMeHeHneM napa (ok. 110 )

s1 Lkana Temnepatypbl B T
(50 T -280 ©)

M 3 | Perynatop ycTaHOBKM BpEMEHM

16 | MNMonoxeHne — HeorpaHW4YEHHOE BPEMSI

S 2 | llkana BpemeHu B MmnHyTax (0 — 120)

M 4 | PerynaTop HacCTPOWKM HarnbINeHus

S 3 | Wkana HanbineHus (1 — 10)

T1 Bknioyatenb aktuBaumu BpemeHu /
TemnepaTtypHoro wyna

I8 | AkTnBauus BpemeHu

I9 | AkTuBaumsa TemnepaTypHOro Lyna

T2 BkntoyaTtenb yCTaHOBKN CKOPOCTU
BEHTUNATOpa

17 | CkopocTb BEHTMNATOPA YPOBEHb 2

110 | CkopoCTb BEHTMNATOPA YPOBEHDL 1

D1 LincpoBon ykasaTternb BHyTPEHHEN
Temneparypbl

T3 KHomnka CHMXeHus AaHHbIX
TemnepaTtypHoro wyna

T4 KHorka noBbIWeHNs AaHHbIX
TemnepaTtypHoro wyna

Ts KHonka SET anga yctaHOBKM AaHHbIX
TemnepaTtypHoro wyna

LED 1| Ykasatenb BKI./BbIKI1.
Ykasatenb pexuma paboTsl oborpesa-
LED 2| TenbHoro (-bix) anemeHTa (-oB):

BKI./BbIKN.
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5.2.4 Hactpownku

anFOTOBJ'IeHVIe/I'Ie'-IeHMe C NpUMeHeHnemM LUUNPKYynsauMoHHOIro Bosgyxa

artscher

0]
e O

10——&%  ~

[Ina ycTaHOBKM pexumMa npurotosneHns/
neyeHus ¢ npumeHeHnem UWPKYNALMOHHOIO
BO3[0YXA NoBOPOTHbIN perynatop gyHkuum M 1
MOBEPHYTbL MO 4YacOBOW CTPENKe U YCTaHOBUTL B
nonoxexHmn I 2.

[anee ycTaHOBUTL TeMnepaTypy NpuroTos-
neHuns/neveHns nosopaynsas Ans 310ro
perynaTtop HacTpomnku TemnepaTypbl M 2 no
4YacoBOW CTperke A0 TPebyeMoro NonoXeHns.
B 3aBepLueHMe ycTaHOBUTL BPEMSsi NMPUroTOB-
neHuns/neyeHns NnoBopaynsas perynaTop
HacTpovikn BpeMeHn M 3 o YyacoBou CTperke
A0 Tpebyemoro nonoxeHus.

Mo ucteyeHnn yctaHOBNEHHOIO BPEMEHU pas-
[acTcs 3BYKOBOW curHarn, npubop oTknoumnTes,
3aBepLuas NpoLecc NpuUrotTosneHns bnoga.

[ns Toro 4tobbl 06ONTK yNpaBneHne Bpeme-
HeM, perynsitrop HacTponKM BpeMeHu criegyeT
YCTaHOBUTL Ha cumBoI I 6 (HeorpaHnyeHHoe
Bpems).

CKOpOCTb BEHTUNATOPA yCTaHaBNMBaeTCs
nyTem HaxaTus Bkntoyatens T 2. Boibpatb
TpebyeMblil ypOBEHb U YCTAHOBUTL BKIHOYATENb
B cooTBeTCTBYIOWeM nonoxenun I' 7 unn 110.

MpumeyaHwe:
Y6eaoutbcea, 4TO BKNoYaTtenb T 1 HaxoauTeA
B nonoxeHuu I 8 (akTMBauUusA BpeMeHN).

anI'OTOBﬂeHVIe/I'Ie‘-IeHMe C NpuMeHeHunem
UMPKYNALMOHHOIO Bo3ayxa U HanbineHus

[ins Toro 4To6bI NpoLecc npuroToBnexHus/
neyexus / ¢ npumerHeHrem LUUPKYNALNOH-
HOIro BO3[YXA Bkntoyan oGoralleHue napom,
perynatop M 4 ycTaHoBUTb B TpeGyeMom

nonoxenun (1 — 10). insa atoro ero crnegyet
NOBEPHYTL MO YaCOBOW CTPEsIKe C Lenbio
yBenuueHus HarnblfieH1sl B kKaMepe, U cooTBeT-
CTBEHHO NPOTUB YaCOBOW CTPENKN ANst yMeHb-
LUEHWs HanbieHns. B BepTukanbHOM Mnosoxe-
HUW BBEPX PETryNsATOP HaMbINIEHUs BbIKITIOYEH.
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anFOTOBJ'IeHVIe/I'Ie'-IeHMe C NpumMmeHeHUeMmM napa

artscher

110 —

[ns ycTaHOBKU pexunma nNpurotosreHus/
neveHus c npumeHeHvem MAPA perynaTtop

dyHKLMM M 1 NoBepHYTb MO YaCcOBOW CTPerke
B rnosioxexue I 3.

[anee ycTaHOBUTbL TeMnepaTypy NPUroToB-
neHua/neyeHnss NoBopavmeas ans aToro

perynsiTop HacTPoWKkK TemnepaTtypbl M 2 no
YacoBoii CTpernke 40 TPeBYeMOoro NonoXeHNs.
[0nga TpagMUMOHHOro NPUroToBNEHus / NeYeHns

C NPMMEHEHWEM Napa pekoMeHayeTcst
Temnepartypa 110 T B npuGope, kKoTopasi Ha

LKasne temneparyp otMmeveHa cumsosiom I 5.

B 3aBeplueHNe yCTaHOBUTL BpeMsi MPUroTos-
neHua/neyeHuns, NoBopaynBas perynsatop
HacTpouku BpeMeHn M 3 no 4acoBol CTpesike
[0 TpeGyemoro nonoxeHus.

Mo McTeYeHUN YCTaHOBIIEHHOTO BpeMeH
pasgacTcst 3ByKOBOW curHar, npuéop
OTKIHYMTCSA, 3aBepluas npoLece
npurotoenexHus Gnioaa.

[ns Toro 4tobbl 060NTK yNpaBneHne
BPEMEHEM, PErynsaTop HaCcTPOWKN BPEMEHMU
crieqyeT ycTaHoBUTL Ha cumBos I 6
(HeorpaHuyeHHoe Bpems).

CKopoCTb BEHTUNSAITOPa yCTaHaBNMBaeTcs
nyTem HaxaTtus Bknovatens T 2. BeibpaTb

TpebyeMblii ypOBEHb N YCTAHOBUTL
BKMNtoYaTenb B COOTBETCTBYIOLLEM MOSTOXEHUN
I7vnn110.

MpumeyaHwe:
Y6eautbcea, 4TO BKNoYaTens T 1 HaxoauUTcA
B nonoxeHuu I 8 (akTMBaUuA BpeMeHN).
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anFOTOBJ'IeHVIe KOHBEeKUMOHHOEe U napoBoe (I'IerOTOBJ'IeHVIe/I'Ie'-IeHMe C
npuMmeHeHnemMm UMPKynAaALMoOHHOro Bosnyxa/napa)

iz [ns ycTaHOBKM pexvMa NpUroToBreHune
Baﬂscher KOHBEKLMOHHOE U NAPOBOE

(NpuroToBreHne/neveHme ¢ NPUMeHEHNEM
LIMPKYNSILMOHHOTO BO3ayxa/napa) perynsitop

dyHKLMM M 1 noBepHYTb NO YacoBOW
cTpernke o nonoxexus I 4,

[anee ycTaHoBWUTb TeMnepaTypy NpUroTos-
neHusi/neYeHUs NoBopaynBas Ans 3Toro

perynsiTop HacTPoWKkK TemnepaTtypbl M 2 no
YacoBoii CTpernke 40 TPeBYeMOoro NonoXeHNs!.
B 3aBeplueHne yCTaHOBUTb BpeMst
NpUroToBneHns/neYeHns nosopadneas
perynsiTop HacTpoiiku BpemeHn M 3 no
YyacoBoii cTpenke go Tpebyemoro
NOJIOXKEHUS.

Mo ncTeyeHUn ycTaHOBINEHHOMO BpeMeHU
pa3sgacTcs 3ByKOBOW curHan, npuéop
OTKMIOUNTCA, 3aBepLUas npoLecc
npuroToBneHus 6nioaa.

[ns Toro 4tobbl 060NTK yNpaBneHne
BPEMEHEM, PErYNATOP HACTPOWKMU BPEMEHU

crieqyeTt ycTaHoBUTL Ha cumBos I 6
(HeorpaHuM4eHHoOe Bpems).

CKOpOCTb BEHTUNATOPA yCTaHaBnNMBaeTCs
nyTem HaxaTtus Bknoyatens T 2. BeibpaTb
TpebyeMbli ypOBEHb 1 YCTAaHOBUTb
BkMoyaTtenb T 2 B COOTBETCTBYIOLLEM
nonoxexHmn I 7 unn I 10.

MpumeyaHwe:
110 — - Ve Y6eautbcea, 4TO BKNoYaTens T 1 HaxoauUTcA

B nonoxeHuu I 8 (akTMBaLusA BpeMeHm).
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MpurotoBneHue/nevyeHre c NpUMeHeHMeM TeMMepaTypHOro wyna

110 ——%-

artscher

0]
e

—1I1

—I5
— S1

— 19

Mocne BbiGopa TpeGyeMoro pexuma npuroTos-
neHus/neyYeHnst U yCTaHOBKM perynsitopa

dYHKLMIA B OQHOM 13 norioxeHmn 12 -13 -14,
YCTaHOBUTb TeMMepaTypy.

MoBepHYTL perynsitop HaCTPokM TemnepaTypbl
M 2 no yacoBoW cTperke oo Tpebyemoro
NonoXeHusi.

Bo Bpemsi npurotoBneHusi/nevyeHus ¢

NpUMeHeHUeM TemnepaTypHOro uiyna
Bcerga nosopaYvMBaThb perynsatop

HacTpouku BpemeHn M 3 oo nonoxeHus 1 6
(HeorpaHu4yeHHoOe Bpems).

[pyrvne napameTpbl (HanbineHve / CkopocTb
BEHTUNATOpPA) YCTAHOBUTb MO YCMOTPEHWIO.
[ns Toro 4tobbl aKTMBMPOBaTbL TEMMNEpPa-
TYPHbLIV LLYN criefyeT YyCTaHOBUTL
Bkntovatens T 1 B nonoxeHum 1 9.

Tpebyemyto BHYTPEHHIOW TemnepaTypy
6nioaa BbIGpPaTh C NOMOLLbIO MHAUKaTopa D 1

crnepyloLmMm o6pasom:

e HaxaTtb kHonky SET T 5. MnaunkaTtop D 1
Muraer.

* HaxaTb cooTBeTCTBYIOLLYIO KHOMKY T 3
unu T 4, 4ToObl NOBLICUTb UMW CHU3UTb
BHYTPEHHIOI0 Temnepartypy 6nroga.

* [1na nogTBepxaeHns HaCTPONKKN HaxaTb
KHonky SET T 5.

Kak Tonbko 6yaet 4OCTUrHYTa BHYTPEHHSAS

TemnepaTtypa 6ntoga, pasgactcs 3ByKOBOM

CcurHan, I'IpVI60p OTKIMK4YUTCA, 3aBepLuasn
npouecc npurotoBlieHNA 6ntopa.

Mpumeyanwe:

TemnepaTypHbI# WyN yCTaHaBNMBaeTCs
Takum obpasom, YTo6bI OH Obin BBEAEH B
npegHasHayYeHHbIN kK 06paboTke NpoayKT A0
cepeaviHbl ero ToMWUHbI (B CamMOi LUMPOKOWA
YyacTu npoaykTa).
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NopknioyeHue / yaaneHne TemnepaTypHOro Liyna

[ns nogknoyeHus TemnepaTypHoOro Liyna
cnepyeT CHSATb konnadok A (puc. cnesa) ¢ MecTa
NPUCOEAVHEHUSI C NIEBON BEPXHEN CTOPOHBI
npubopa, Haxumasi KpacHyto 3aaBWKKY B n

BMOXWUTb TemnepaTypHbIi Wwyn C B NpegycmoT-
peHHoe Ans 3TOW Lenu oTBepcTue.

OTnycTuTb 3aaBWKKY B. C Lenblo yaaneHus Temne-
paTypHoro Liyna C NOBTOPHO HaxaTb 3aABUXKKY B,
BbIHYTb TeMMepaTypHbIV Wwyn C 1 OTNYCTUTb
3aaBUXKKy B. YcTaHoBUTb Konnadok A o6paTHo.

A BHUMAHUE!

Bo usbexxaHue NoBpexaeHUsi TeMNepaTypHOro Lyna, ero criegyeT
BKIaAbiBaTh B NPUGOP TOJNbKO HaA CTEKNAHHbIMU ABEPbMMU.

OTBOA Napa

OtBOA napa npeagHa3HaveHa ana yganeHua n3
Kamepbl ne4vyn Bnarun, Kotopas o6pa3yeT09| BO BpemA
I'IpVIFOTOBJ'IeHVIﬂ/I'IeLIeHVIH.

Poivar otBoga napa yCtaHOBUTb B COOTBETCTBUU C
3ajaHneM B cneayrowem nosioXXeHnn:

* Bnego: 3akpbiTo/Closed

« BnpaBo: OTKpbITO/Open

Takxe Npn 3aKpbITOM OTBOAE Napa HEeT ONaCHOCTU, YTO B KaMmepe NpuUrotoBneHnaA
o6pa3yeTC$| 13bbITOYHOE AaBreHne, Tak Kak npouecc HenpepbIBHO KOHTPONMpyeTCcA
BbIMYCKOM.

Ans npurotoenexus/nevenns ¢ npumeHeHvem MAPA, a Takke Ans npurotoenexus/
nevyeHns KOHBEKLUMOHHOIO 1 NAPOBOIO (LULMPKYNALUUOHHbLIN BO3AYX — MNAP)
pekoMeHayeM YCTaHOBUTbL pblyar oTBoAa napa B nonoxexHuu , 3akpbito/Closed” .
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OcBelyeHUe BHYTpu npuGopa

OcBelLeHWE KaMepbl NMPUTOTOBMEHNS aBTOMaTUM3NPOBAHO 1 MHTErpUpOBaHo ¢ paboToi
npubopa. B koHLe umkna npurotoBneHus / nedeHuns (Hanpumep, perynstop HacTpOnKu
BpemeHu ,0“ WUNW BHYTPEHHsIA TemnepaTypa AOCTUIHET YCTaHOBINEHHbIX NapamMeTpoB)
OCBeLLieH1e BhIKIYaeTcs.

BbikntoyeHue npubopa

[1ns Toro 4to6bl 3aKOHYUTL NMPUFOTOBIIEHME
Onofa perynsaTop HacTporku Temnepatypbl M 3
[OIKeH ObITb yCTaHOBNEH B NOMoxeHuu ,0¢
(Takxe npu npuroToBrieHuM/nevyeHnn ¢
NPUMEHEHNEM TEMMNEPATYPHOTO LLyna).

LED 1

16— g ® Bbikntounts npubop, a perynsitop M 1

———g 2 ycTaHoBuTb B nonoxennn I 1 (BbIKI.).

M3—— LED 1 noracHer.
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5.2.5 PekomeHaauuu n coBeTbl

Fopﬂqaﬂ XNAOKOCTb B eMKkocTu! OnacHocTb nony4yeHusA oxoros!

Bo Bpems npurotoBneHus 6N UNn XUaKnx NPOAYKTOB, HaXxoAsLWUxcsa B
racTpoeMKoCTAX, cregyeT NOMHUTb 06 MX BO3MOXXHOM 3aKUMaHUM unum
pa36pbl3rVIBaHVIVI, KaK BO BpeMs NPUroToBryieHuUs, Tak U BO BpeMsAa U3bATUA
FaCTpoeMKOCTeVI U3 KamMmepbl ne4yun.

PeKomeHgyeTcn ncnosib3oBaTb Takme ypoBHU, HA KOTOPbLIX NOoNib3oBaTellb
MOXeT BUuaeTb BHYTPEeHHIOK 4acTb eMKocTen.

« Bo BpeMaA NpUroToBrieHna rpuna Unm 3anekaHma nmueBbiX NPOAYKTOB Ha AHE KaMepbl
ne4yn HeobxoamMmo YCTaHOBUTb €MKOCTb, 4yTOObI B HEE MOINN CTEKaTb XNpbl UNN COKN.

e C uenblo 4OCTUXXEHWUSA ONTUMANbHOMO M PAaBHOMEPHOTO 3aneKaHus NPOAYKTOB
pekoMeHAyeM MPUMEHSITb He OYeHb BbICOKUE NPOTUBHU UM racTpoeMkocT GN ans
obecrneyeHnst XopoLUEel 1 AOCTAaTOMHOM LIMPKYNsSLuM Bo3ayxa. Mexay BepxXHum
NPOTUBHEM U GMIOLaMMU JOIMKHO GbiTb COXPAHEHO PACCTOSIHUE, KAk MUHUMYM 2 CM.

*  Yto6bl 4OCTVYb YAOBMNETBOPUTENBHBIX 3EKTOB NPUrOTOBNEHNS], HE CrieayeT
nepenosHaTb NPOTUBHW/racTpoemMkocTu GN, ¥ paBHOMEPHO pasMeLLaTh NPoayKTbI.

 [paBunbHO MCNONb30BaThL TEMMEPaTYpPHBbIN Wyn. Ero cnefyeT BBOAMTL B camMblil
TONCThI NPOAYKT CBEPXY BHU3 [0 LOCTUMXKEHUS CEpenHbl OKOHYaHMeM
TemnepaTypHOro Liyna.

e C Uenblo HMBENMPOBAHUSA Pe3yrbTaToB NoTepy TeMnepaTypbl N0 NPUYMHE OTKPLITHS
[BEpY MapoKOHBEKTOMATA, BO BPEMSI pa3MeLLEHNs! B HeWl MULLEBbIX MPOAYKTOB,
pekoMeHayeM npeaBapuUTensHO pasorpeTb Npuéop (cTp. 226).
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6. OuncTka u TexobcnyxmBaHume

OCTOPOXHO!

Mepea ouncTKOM criegyeT OTKMHOYUTL NPUGOP OT UCTOYHUKA ITNIEKTPONUTAHUS
¥ nogoxnaTb, NOKa NpUbop oCThbIHeT.

Hukoraa He ounwaTb Npubop cTpyen BoAbl UMK Napa noa AasneHuem!
CneaunTtb 3a TeM, YTOGbI B NpuGOp He nonagana Boaa.

Peryn;l pHasA O4YUCTKa nonb3oBaTteniemMm

0 [nsa obecneyeHus NpaBUIbHOIO (hYHKLMOHUPOBAHWS!, FTMIMEHbI U MOLLIHOCTU Npubop
criegyeT ouuLLaTh MO OKOHYaHUK Kaxaoro paboyero AHsl.

[0} I'Iepe,q OYUCTKON OTKMIOYNTb nogavy Toka B ﬂpl/l60p, 3aKpbITb BEHTUINb NoAayn BoAbl,
a KamMepy nNpuroToBsrieHNA OCTaBUTb OCThbIBATb.

0 BblHyTb 13 anl60pa HanpasnswLwme 1 TwaTeNbHO NOMbITb UX TEMSION BOAOW U
MArKMM MOKOLLMM CpencTBOM, NPONONOCKaTh 4MCTOM BOOON U B 3aBepLueHune
BbICYLUATb.

0 [nda mbITbs Kamepbl MPUroTOBIEHNSA BOCMOMb30BaTbCA TENMOM BOLOW M COOTBETCT-
BYHOLUMMM YUCTALWMMM cpeacTBamu. Kamepy TaTenbHO OYUCTUTL C UCMONb30BaHUEM
YMCTOM BOAbI U OGpaTVITb BHMMaHMWe, YToObl He OCcTaBanucb HUKakue ocTaTku
YUCTALLUMX CpencTB. [anee BbICYLLNTb KaMepy NpUroToBrieHns.

0 [lonb3oBaTbCsa UCKIOYUTENBHO cneumanbHbIMU YUCTALLMMU cpeacTBaMu Ans
HepmaBerou.l.eﬁ cTanu, npyuMmeHeHne HeCooTBETCTBYHOLUNX YACTALLKUX CpeacTs
MOXET CTaTb ﬂpW—II/IHOﬁ o4yaroB Koppo3unu.

0 He nonb3oBaTbCa YUCTALLMMN CpeacTBaMu, CoaepKalLnMmMm Xnop (OTﬁeJ'IVIBaIOUJ,VIe
cpeacTtea, KUCNoTa XIopucTto-eogopogunucTaa u T.I'I.).

o [locne o4ncTKM BOCNONb30BaTLCS MATKON, CyX0l candeTkoi u oTrnonMposaTtb npubop.

- 235 -



artscher

OuucTKa cTeKnsiHHOW aBepwU

BHUMAHUE!

[1BoiHOe ocTekneHve obnervyaeT O4MCTKy ABEpU
npubopa. BHyTpeHHee CTeKNo MOXHO
OTOABUHYTb U B Criy4ae HeobXx0aNMOCTU BbIHYTb.
[nsa atoro cnegyet ocBO6OAWTL BEPXHIOW 1
HWKHIOK Briokaay, dukeupyroLwme BHyTPeHHee
ctekno. MNnaHkn cnepgyeT NOBEPHYTL NO

YacoBoW cTpernke (puc. 0).

OTOaBMNHYTL BHYTPEHHEE CTEKIO (pUC. 9).

OunCTUTL BHYTPEHHEE CTEKINO C 06enx CTOPOH
1 aBepu npubopa ¢ NoMoLLbo
COOTBETCTBYHLLUMX YACTALMUX CPEACTB.

He ucnonb3oBaTth arpeccuBHbIE U XeCTKue
yucTsLwMe cpeacTaa.

OuncTUTb N OCYLWINTD Xenob ana oteeaeHus (A)
KOHAEHcaTa Mexay BHYTPEHHUM U BHELLUHUM
CTEKIIOM.

Mo oKoHYaHUM OUYNCTKM criegyeT NOBTOPHO
3aKpbITb UMM YCTAHOBUTL (eCnin BbINo U3bATO)
BHYTPEHHEE CTEKNO 1 3abrnokMpoBaTh €ro,
nosopaymBasi 6riokagbl NPOTUB YAaCOBOW CTPESIKM
B UCXOAHOE MOSIoXeHWe.

Bo BpeMsi ycTaHOBKM BHYTpPEHHero ctekna crniegyeT obpalluaTe BHUMaHue Ha To,
4YTOObI CTOUYHbLIN KpaW (B) ObIN HanpaBneH B Kamepy ne4yu, B NPOTUBHOM cny4yae
ABepu He ByayT 3aKpbIBaTbCSA [4OCTaTOYHO NIIOTHO.

TeXOGCHY)KMBaHMe, BbiMOJIHA€MO€e CepBUCHbLIM NepcoHarioM

0 PerynsipHo (kak MMHMMYM pa3 B roay) crieyeT nopy4aTb NPOBEPKY UCMPABHOCTY
npubopa KBanMpuLMpoBaHHOMY U YNOIIHOMOYEHHOMY COTPYAHUKY CEPBUCHOM
cnyx6bl. C aTol Lenbio cnefyeT 06paTUTLCS B NYHKT CEPBUCHOTO 06CNYXUBaHNSI.

[0} I'Iepe,q BbINONHEHMEM KaKnX-nbo pa60T no TeXOGCﬂy)KMBaHI/I}O OTCOEOUNHUTb 3NEKTPO-
nnTaHne n nepeKkpbiTb Nogavy BoAbl. MopgoxgaTh, Noka rlpm60p NONMHOCTbIO OCTbIHET.

o [lepepn nepemelleHnem npubopa B Apyroe MecTo HeoGXoanMO yGeauTLCs B TOM, YTO
MMesio MEeCTo NpaBUIbHOE OTKITIOYEHUE OT CUCTEMbI SIIEKTPONUTAHKS U NOAAYM BOAbI.

o Ecnu anI6op HaxoAuTCsl Ha NOACTaBKe C Koriecamu, Heobxoanumo y6eJJ,VITbCF| B TOM,
4YTO BO BpEMS NepemMeLleHns He NpoM3onaeT nosBpexaeHne npoBoaos, pr6 mnm

APpyrmx anemMeHToB.
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0 [locne BbINOMHEHNS onepaLmm U YCTaHOBKK an6opa B HOBOM MeCTe Heobxoaumo
y6eﬂVITbCﬂ, YTO aneKTpu4yeckada n sogonposogHadA MHCTannAuna ObINN NOACOEeONHEHDI

B COOTBETCTBUU C

7. BO3MOXHble

HOpMaMu.

HencnpaBHOCTHU

B cnyyae HeucnpaBHOCTeM OTCOeAMHUTbL NPUGOP OT SNEKTPOMUTAHUSA 1 NEPEKPLITH

nopadvy sofsl. Mepen
N1 ogHa U3 Heucnpas

BbI30OBOM CE€PBUCHOIO NepcoHana cnenyet npoBepuTtb, HE BO3HUKNA

HocTel Npubopa, ykasaHHbIX B Tabnuue Huxe.

Mpobnema

Momouwb

Mpubop He
BKIHOYaETCS.

MpoBepuTb Nogavy Toka

MpoBepuTb, HE NOBPEXAEHbI W NpeaoxpaHuTeny npudopa.
MpoBepuTb, XOPOLLIO N 3aKpbIThI ABEPU NpHUbopa.
MpoBepuTb NpaBUIbHYH HAaCTPOKMKY NapamMeTpoB npouecca
NPUroToBreHNst / NeYeHus.

MpoBepuTb, He BbICbINAET N NPUBOpP KakmMx-nMbo curHanos
006 oLmbKax.

cnenyet

Ecnu nocne BbINOAHEHUS 3TUX OENCTBUIN anl60p He BKJ1lo4YaeTcA,

06paTUTbCS B MYHKT CEPBUCHOTO OOCTYXXMBAHUS.

BeHTunatop
ocTaHaBnvBaeTcsl
B npotiecce
paboTbl npubopa

. anﬁOp BbIKIMIO4YNTb N NOA0XOAAaTb, MOKa MeXaHU3M ABUraTens,
npegoxpaHsoLWni OT neperpesa, aBTOMaTUYECKN BKIFOYNUTCS.

. npOBepVITb, He 3aKpbITbl U HE 3aCOpPEHbI NI BEHTUNAUNOHHbIE
oTBEepCTUA.

ob6enyxm

Ecnu npobrema nosTopuTCS, CrieayeT o6paTUTbCs B MYHKT CEPBUCHOTO

BaHUA KITMEHTOB.

BHyTpeHHee
ocBeLleHne He
paboTaer.

Wcnonb3oBaTb TOJNBLKO JTAaMMNOYKU, CTOKUE K BO3AEUCTBUIO
BbICOKMX TeMnepaTyp!

ﬂamnoqky MOXHO 3aMeHUTb creaywnm 06pasoM:

MpoBepuTb, OTKPLIT SIM NOAKIFOYEHHbIN K Neymn
MHOIOMNOJTKOCHBIN BKNOYaTenb, a npm60p OCTblJ1.

OTKpbITb BHYTPEHHEE cTekno asepu (6 , Ouncrka n
Texob6cnyxuBaHue").

CHATb 3alUTHOE CTEKINO NaMMoYKu.
3ameHnTb NaMno4Ky.

obcnyxm

Ecnu npobnema nosTopuTcs, creayet o6paTUTbCs B MyHKT CEPBUCHOTO

BaHUA KITMEHTOB.

Bopga He nocTtynaet

« MpoBepUTb, OTKPLIT NN KpaH, NpepbiBaoLWmii nogady Boabl.

N3 WNaHros.

ob6enyxm

Ecnu npobnema nosTopuTcs, creayet o6paTUTbCs B MyHKT CEPBUCHOIO

BaHUA KITMEHTOB.
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Mpo6nema Momowb
TemnepaTypHbIi * [poBepuTb, HAXOANTCS N PErYNSTOP HACTPONKM BPEMEHU B
wyn He paboTaerT. nonoxexuu I 6 (HeorpaHN4eHHOE BPeEMS).

Ecnu np06ne|v|y HeNnb34 YCTPaHUTb CaMOCTOATENIbHO, cneayeT
06paTVITbCF| B MYHKT CEPBUCHOIO OGCJ'Iy)KVIBaHVIﬂ KIMNEHTOB.

Ecnun Henb3A yAannTb HencnpaBHOCTHU!

- He OTKpbIBaTb KOPMYC,
- coOBLWMTL B CEPBUC UMW 06paTuThLCS k NpoAasLy. Mpu aTom criegyeT ykasats:

" BUA HEMCNpaBHOCTU;

" HOMEp apTUKyrna 1 CEPUHbIN HOMEp
(CM. HOMMHaNbHBIN WUTOK HA 3aJHEN CTeHKe nNpubopa).

8. YTunusauumsna

Ctapble npubopsbl

OTCnyXUBLLMIA NPUBOP HYXXHO MO UCTEYEHWUMN NPOJOIKUTENBHOCTY CNYX0Obl cAaTh B YTUIb
COrnacHo HauMoHanbHbIM NpeanuMcaHram yTunusauun. PekomeHagyeTcs BCTynuThb B
KOHTaKT C 0gHOM 13 hvpM, 3aHMMaloLLEeNCs YyTUnmu3aumen v cBa3aTbCs C OT4ENOM Mo
yTunusauumn Balen KOMMYyHbI.

>

OCTOPOXHO!

[AnA UcknoYeHUsl HapyLWeHUs U CBA3aHHBbIMU C 3TUM ONACHOCTAMM, NpUBeAuUTe
npu6Gop nepea yTunusauuein B HenpurogHoe coctosiHue. [insa atoro npuéop
OTKIIO4YMTb OT CeTU U yAanuTb ceTeBoM KaGenb oT npuGopa.

BHUMAHUE!

Mpw yTunusaumm npubopa npuaepxmeanTech K
Aencteylowmm B Bawen cTtpaHe u B Baluen
KOMMYHe npeAnucaHusim.

14 >

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Ten.: +49 (0) 5258 971-0
lepmaHus dakc: +49 (0) 5258 971-120
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