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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje
- obstugi, a nastepnie przechowywac¢ jg w dostepnym miejscu!

—

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informacji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem. Ponadto majg
zastosowanie przepisy dotyczgce zapobiegania wypadkom, przepisy BHP oraz
regulacje prawne obowigzujgce w obszarze zastosowania urzgdzenia.

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem, a w szczegdlnosci przed jego
uruchomieniem, nalezy przeczyta¢ niniejszg instrukcje obstugi, aby unikng¢ szkod
na osobach i rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.
Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralny element produktu i musi by¢
przechowywana w bezposrednim poblizu urzgdzenia oraz w kazdej chwili dostepna.
Gdy urzadzenie zostaje przekazane, konieczne jest takze przekazanie niniejszej
instrukcji obstugi.

1 Bezpieczenstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewtasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowacé sie do informacji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazoéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

1.1 Objasnienie haset ostrzegawczych

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
0znaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazen lub smierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub cigzkimi obrazeniami lub
Smiercia, jesli sig ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowaé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

+ Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

* Nie nosi¢ urzadzenia trzymajgc za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze Zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwycic¢ za wtyczke.
Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd
jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymiang zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty palne

Nigdy nie nalezy narazaé urzgdzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzadzenia do utrzymywania ciepta itp.

Urzadzenie nalezy czysci¢ regularnie, aby unikng¢ ryzyka pozaru.

Nie przykrywac¢ urzgdzenia np. folig aluminiowag lub $ciereczkami.

Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajgc tylko przeznaczonych do tego
materiatow oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywnos$ci w urzadzeniu mogg sie zapali€.

Nigdy nie uzytkowac urzadzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.
W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczyc¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzgdzenie jest podtagczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadba¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Bezpieczenstwo podczas obstugi ptyty indukcyjnej

W czasie pracy pole grzewcze staje sie bardzo gorgce.

Informacja: Kuchenka indukcyjna jako taka podczas procesu gotowania
nie wytwarza ciepta. Jednak temperatura naczyn do gotowania nagrzewa
pole grzewcze i powierzchnia po uzyciu pozostaje goraca. Nie dotyka¢
zadnych goracych powierzchni urzadzenia.

Urzgdzenie mozna transportowac i czysci¢ tylko po zupetnym ostygnieciu.
Goracych powierzchni nie wolno polewa¢ zimng wodg ani cieczami palnymi.
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» Nie nalezy kfas¢ na polu grzewczym zadnych metalowych przyboréw
kuchennych, pokrywek, nozy ani innych przedmiotéw z metalu. Po wtgczeniu
urzgdzenia przedmioty te mogly by sie nagrzac.

» Prosze zwraca¢ uwage na to, ze noszone przedmioty, jak np. pierscionki,
zegarki, itp. mogq sie rozgrzewac gdy znajda si¢ blisko ptyty kuchenki.

» Celem unikniecia przegrzania nie ktas¢ na powierzchni grzewczej zadnej folii
aluminiowej ani ptyt metalowych.

* Na polu grzewczym kuchenki indukcyjnej nie wolno podgrzewaé zamknietych
pojemnikéw, takich jak np. konserwy w puszkach. Powstajgce nadci$nienie
moze wywotac eksplozje pojemnika lub puszki (pekniecie). Konserwe w puszce
najlepiej podgrzewacé otwierajac jg i wstawiajgc do garnka napetnionego
niewielkg iloscig wody, ktéry nalezy umiesci¢ w celu podgrzania na polu
grzewczym.

» Powierzchnia pola grzewczego jest zbudowana z odpornego na temperature
szkta. W przypadku uszkodzenia, nawet jesli chodzi tylko o mate pekniecie,
urzgdzenie nalezy niezwtocznie odtgczy¢ od zasilania elektrycznego i
skontaktowac sie z serwisem.

Bezpieczenstwo

Pole elektromagnetyczne

* Przedmioty namagnesowane, takie jak np. karta kredytowa, nos$niki danych czy
kalkulatory nie mogg znajdowac sie w bezposrednim sasiedztwie wigczonego
urzgdzenia. Pole magnetyczne mogtoby je uszkodzi¢.

* Nie wolno otwiera¢ dolnej ostony!

* Naczynia do gotowania zawsze nalezy umieszczac¢ na srodku pola gotowania,
tak zeby dna garnkéw mozliwie najszerzej pokrywaty pole elektromagnetyczne.

+ Badania naukowe dowiodty, ze kuchenka indukcyjna nie stanowi zagrozenia.
Tym niemniej osoby, ktére majg rozrusznik serca powinny utrzymywac co
najmniej 60 cm odstepu od pracujgcego urzgdzenia .
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Bezpieczenstwo

Eksploatacja tylko pod nadzorem

Urzgdzenie mozna eksploatowa¢ tylko pod nadzorem.
Nalezy przebywac¢ zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia.

Personel obstugujacy

Niniejsze urzgdzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (réwniez
dzieci) z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi
oraz przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Niewtasciwe uzytkowanie

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzadzenia.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

Urzgdzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przylgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

Stosowaé wylgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowaé
sie samodzielnej naprawy urzgdzenia.

Nie wolno dokonywac¢ jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia.

Garnki lub patelnie nalezy zawsze podnosi¢ z pola indukcyjnego, a nie
przesuwac, gdyz w przeciwnym razie ich dna mogg porysowacé szkto.
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1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu réznym i/lub odbiegajgcym od jego
normalnego przeznaczenia opisanego ponizej jest zabronione i uznawane za
uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Nastepujgce uzytkowanie jest zgodne z przeznaczeniem:

— Przygotowywanie i podgrzewanie potraw z zastosowaniem odpowiednich
naczyn.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napiecie elektryczne, ogienh i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadza¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujgce uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:
— Ogrzewanie pomieszczen

— Rozgrzewanie palnych, szkodliwych dla zdrowia, tatwo parujgcych lub
tym podobnych cieczy lub materiatéw. PL
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2 Informacje ogéline

Informacje ogélne

21 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Wszystkie informacje i wskazéwki zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty
zestawione przy uwzglednieniu obowigzujgcych przepisoéw, aktualnej wiedzy
konstruktorskiej i inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich
doswiadczen. W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych,
oraz w sytuacji zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej,
dostarczone urzadzenie w pewnych okolicznosciach moze odbiega¢ od objasnieh
oraz licznych rysunkéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi. Producent nie
ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody i usterki wynikajace z:

— nieprzestrzegania wskazowek,

— uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem,

— wprowadzania zmian technicznych przez uzytkownika,
— zastosowania niedopuszczonych czgsci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzacych poprawie wiasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne
elementy podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody
producenta, zabrania si¢ powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i
w jakikolwiek sposéb (takze fragmentow), oraz wykorzystywania lub / i
przekazywania jej zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg
obowigzkiem wyptaty odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia
dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzgdzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzic¢, czy urzgdzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czeéci lub akcesoriéw prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen.

Opakowanie oraz poszczegodlne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegdétowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzegac¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtdrnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac¢ sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknietych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od srodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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4 Parametry techniczne

4.1 Dane techniczne

Nazwa:

Numer art.:

Materiat:

Materiat powierzchni grzewczej:
Materiat niecki do gotowania:
llos¢ pol grzewczych:

Wymiary pola szklanego (szer. x gt.) w
mm:

Srednica pola grzewczego w mm:
Srednica niecki do gotowania w mm:
llos¢ stopni mocy:

Moc kuchenki indukcyjnej w kW:
Moc woka indukcyjnego w kW:
Zakres temperatur od — do, w °C:

llo$¢ poziomodw temperatury:

Interwaly ustawienia temperatury w °C:

Ustawianie czasu od — do w min.:
Interwaly ustawiania czasu w min.:
Wartos$¢ przytgczeniowa:

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

Parametry techniczne

Kuchenka indukcyjna z wokiem IKIW
70

105800
stal szlachetna
szkio

szkio

1 x kuchenka indukcyjna | 1 x wok
indukcyjny

285 x 285
240

270

17

3,5

3,5

35 -240
205

1-180

1

3,5 kW+3,5 kW | 220-240 V | 50/60 Hz
680 x 435 x 145

11,9

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

10/ 24
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Parametry techniczne

Wersja / wtasciwosci

» Kolor: czarny/ srebrny

* Przytacze urzgdzenia: 2 x 1 NAC

* Rodzaj pdl grzewczych: indukcja

» Uktad pdl grzewczych: obok siebie

+ Sterowanie: elektroniczne, dotykowe

* Regulacja: moc, temperatura, czas

» Detekcja naczyn

» Zabezpieczenie przed przegrzaniem

+  Wyswietlacz cyfrowy

»  Wiacznik/wytgcznik: 1 przetacznik / urzadzenie
* Wazna wskazowka: wymagane sa 2 oddzielne gniazdka

4.2 Funkcje urzadzenia

Kuchenka indukcyjna potgczona z wokiem jest przeznaczona do przygotowywania i
podgrzewania potraw z zastosowaniem odpowiednich naczyn. -
PL

Oba pola grzewcze mozna uzywac i ustawia¢ niezaleznie od siebie — dotyczy to
zarowno mocy kazdego pola, ktéra wynosi 3500 W, temperatury, jak i timera.
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4.3 Zestawienie podzespotéw urzadzenia

Parametry techniczne

Rys. 1
Widok od tytu
Rys. 2
1. Powierzchnia grzewcza kuchenki 2. Niecka do gotowania woka
indukcyjnej indukcyjnego
3. Obudowa 4. Nozki (4x)
5. Pole obstugi woka indukcyjnego 6. Pole obstugi kuchenki indukcyjnej
7. Wentylator kuchenki indukcyjnej (2x) 8. Przewdd przytgczeniowy kuchenki
indukcyjnej
9. Wentylator woka indukcyjnego (2x) 10. Przewdd przytgczeniowy woka
indukcyjnego
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Instalacja i obstuga

Instalacja

Rozpakowanie / ustawienie

Rozpakowac¢ urzadzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

A OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

Jesli na urzadzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjg¢. Folie ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

Nalezy uwazag, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzadzeniu.

Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby przytgcza byly tatwo dostepne w celu
szybkiego odtagczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

Urzgdzenie nalezy ustawi¢ na powierzchni o nastepujacych wtasciwosciach:

— réwna, o wystarczajgcej nosnosci, odporna na wode, sucha i odporna na
wysokie temperatury

— wystarczajgco duza, aby bez przeszkéd mozna byto pracowaé z
urzagdzeniem

— latwo dostepna

— posiadajgca dobrg wentylacje.
Nalezy zachowa¢ wystarczajgcy odstep od brzegéw stotu. Urzadzenie mogtoby
sie przewrdcic i spasé.

Nie wolno instalowaé urzgdzenia w poblizu urzadzen lub przedmiotéw, ktére sg
wrazliwe na dziatanie pdl magnetycznych (np.: radia, telewizory itd.).

Zachowac odstep minimalny od palnych $cian lub innych przedmiotéw 5 - 10 cm.
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Podtaczenie do pradu

Instalacja i obstuga

* Sprawdzi¢, czy dane techniczne urzadzenia (zob. tabliczka znamionowa) pasujg
do danych lokalnej sieci energetycznej.

» Podtgczy¢ urzadzenie do pojedynczego, wystarczajgco zabezpieczonego
gniazdka ze stykiem ochronnym. Nie podtgczaé urzgdzenia do gniazda
wielokrotnego.

* Przewdd przytgczeniowy utozyc¢ tak, aby nikt nie moégt po nim chodzi¢ ani sie o
niego potkngc.

* Nie uzywac urzgdzenia z zewnetrznym minutnikiem lub pilotem.

WSKAZOWKA!

Do pracy obydwu po6l grzewczych (kuchenka indukcyjna i wok indukcyjny)
wymagane s3 dwa oddzielne pojedyncze gniazdka elektryczne.

5.2 Obstuga
Sposoéb dziatania indukcyjnych pdl grzewczych

W kuchenkach indukcyjnych napiecie elektryczne jest przyktadane do cewki
przewodzacej pod szklem. Powoduje to wytwarzanie pola magnetycznego, ktére
jako efekt fizyczny ogrzewa bezposrednio dno naczynia.

Oznacza to oszczednos$c¢ czasu i energii, gdyz nie nastepuje tu - tak jak w
przypadku tradycyjnych pdl grzewczych - nagrzewanie najpierw grzatki i szklanego
pola grzewczego.

Kolejng zaletg - dzieki opisanym powyzej wtasciwosciom technicznym - jest bardzo
krotki czas gotowania.

Ponadto doptyw ciepta zmienia sie natychmiast wraz z kazdg zmiang ustawienia i
mozna go precyzyjnie regulowac. Indukcyjna pyta grzewcza reaguje na zmiany
ustawien tak szybko jak kuchnia gazowa, gdyz energia dochodzi natychmiast do
garnka, bez koniecznosci nagrzewania najpierw innych materiatow.

Technologia indukcyjna fgczy te szybkos$c¢ reakcji z podstawowg zaletg pradu,
umozliwiajgcg doktadng regulacje doptywu ciepta.
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Odpowiednie naczynia do gotowania

* Naczynia do gotowania wykonane z

zelaza = ﬂ
* Naczynia do gotowania wykonane z r Vi Q

zelaza emaliowanego
-
» Garnki/patelnie wykonane ze stali lub - ‘.’ v
emaliowanego zeliwa
» Garnki/patelnie zeliwne
* Naczynia do gotowania wykonane ze
stali nierdzewnej 18/0 i aluminium, jesli
jest ono oznaczone jako odpowiednie
do indukcji (zwrdci¢ uwage na opis
naczyn do gotowania)

Ze wzgledu na szczegdlny sposdb dziatania ptyty
indukcyjnej odpowiednie sg tylko takie naczynia do
gotowania, ktoére posiadajg magnetyzujgce sie dno.

Aby osiggac¢ lepsze rezultaty, powinno sie

korzystac tylko z patelni/garnkéw o $rednicy
od 12 cm do 26 cm. —» =1Zcm MW— PL

Na przyktad

Garnki do kuchni indukcyjnych, 9-czesciowy zestaw garnkow firmy Bartscher
stal chromowo-niklowa, brzeg zapobiegajacy kapaniu, nienagrzewajace sie uchwyty

4 garnki z pokrywami

2,0 litry, srednica 16 cm, wys. 10,0 cm

2,7 litra, Srednica 18 cm, wys. 11,0 cm

5,1 litra, srednica 24 cm, wys. 11,5 cm

6,1 litra, Srednica 20 cm, wys. 20,0 cm

1 patelnia

2,8 litra, $rednica 24 cm, wys. 6,5 cm
Nr art.: A130442
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Nieodpowiednie naczynia do gotowania

Instalacja i obstuga

* Pojemniki z wybrzuszonym dnem

« Naczynia do gotowania z aluminium, N < of \ﬁ ,ﬁ\

brazu lub miedzi, chyba Zze sg
\évgriar)](zjzllfcﬁznaczone jako odpowiednie ‘ﬁ’ "ﬁ"' ;I i
» Garnki/patelnie o $rednicy mniejszej
niz 12 cm
* Naczynia do gotowania z nézkami
« Ceramiczne naczynia do gotowania
* Szklane naczynia do gotowania

Odpowiednie naczynia do woka indukcyjnego

Do woka indukcyjnego nalezy uzywaé wytacznie okragtych patelni wok wykonanych
ze stali, stali nierdzewnej lub innego materiatu, jesli sg one oznaczone jako
odpowiednie do indukcji (zwrdci¢ uwage na opis naczynia).

WSKAZOWKA!

Aby prawidlowo dziataé, patelnia wok musi mie¢ dno magnetyczne:
przytlozony magnes musi si¢ do niej przyczepia¢.

Jezeli wok indukcyjny ma za duze odchylenie w stosunku do magnetyzujgcego sie
pojemnika, skutkuje to spadkiem mocy i moze z tego réwniez wynikng¢ brak
dziatania ochrony przed przegrzaniem. Z tego powodu nie nalezy uzywac naczyn
do gotowania z aluminium, miedzi lub niemetalicznych.

Do woka indukcyjnego polecamy nastepujgce patelnie firmy Bartscher:
— Wok patelnia A105960
— Wok patelnia A105971
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1. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenie nalezy oczysci¢ wedtug
wskazowek zawartych w punkcie 6 ,,Czyszczenie”.

2. Doktadnie osuszy¢ urzgdzenie.

3. Postawi¢ odpowiednie naczynie z zawarto$cig centralnie na wybranym polu
grzewczym lub w niecce do gotowania.

Instalacja i obstuga

Przed uzyciem

Rys. 3
WSKAZOWKA!
Aby potrawy gotowaé na parze lub gotowac tradycyjnie (maks.
temperatura 170 °C), nalezy w trybie mocy wybrac¢ jeden z poziomoéw 1 -
17.

Do pieczenia lub smazenia (maks. temperatura 240 °C), nalezy wybra¢
tryb temperatury i ustawi¢ temperature w zakresie 35 °C do 240 °C.
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Elementy sterowania / kontrolki

Instalacja i obstuga

13 12 11 10 9 8 7
Rys. 4
1. Lampka kontrolna LED czasu 2. Lampka kontrolna LED temperatury
3. Lampka kontrolna LED redukcji 4. Lampka kontrolna LED
podwyzszania

5. Lampka kontrolna LED mocy 6. Lampka kontrolna LED Wt./wyt.
7. Przycisk Wt./Wyt. 8. Przycisk ustawiania mocy
9. Przycisk do podnoszenia wartosci 10. Wyswietlacz cyfrowy

ustawien
11. Przycisk do redukcji wartosci 12. Przycisk ustawiania temperatury

ustawien

13. Przycisk ustawiania czasu

Uruchomienie urzadzenie

WSKAZOWKA!
Nastepujace ustawienia dotycza obydwu pél grzewczych!

1. Podtgczy¢ urzadzenie do odpowiedniego pojedynczego gniazdka.
Po podtgczeniu zapala sie lampka kontrolna LED Wh./wyt.

2. Wcisngc przycisk Wt./wyt. (D aby witgczy¢ urzadzenie.
Lampka kontrolna LED Wt./wyt. gasnie.

Mruga lampka kontrolna LED ustawiania mocy, a na wyswietlaczu cyfrowym
pojawia sie ustawiona fabrycznie moc ,,2000 W”.
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Instalacja i obstuga

Ustawienia
Moc
1. Po nacisnieciu przycisku 1 ‘17, urzgdzenie nagrzewa sie z mocg 2000 W.

2. Naciskajac przyciski V lub A nalezy wybra¢ zgdang moc w zakresie od 100
W do 3500 W.
Mozliwe sa nastepujgce ustawienia:

100 w, 200 W, 300 W, 400 W, 500 W, 800 W, 1000 W, 1300 W,1500 W,
1800 W, 2000 W, 2300 W, 2500 W, 2700 W, 2900 W, 3100 W, 3500 W

Na wyswietlaczu cyfrowym pojawia si¢ wybrane ustawienie mocy.

Lampka kontrolna LED ustawiania mocy swieci.

Ustawienie mocy mozna zmieni¢ w kazdej chwili w trakcie pracy za pomocag
przyciskow V lub

Temperatura

1. Wocisna¢ przycisk 'y aby przejs¢ do trybu temperatury.
Na wyswietlaczu cyfrowym pojawia sie ustawiona fabrycznie temperatura ,,100 °C”.
Lampka kontrolna LED ustawiania temperatury zapala sie.

2. Naciskajgc przyciski V lub A nalezy wybra¢ zgdang temperature w zakresie
od 35 °C do 240 °C w krokach co 1 °C.

Na wyswietlaczu cyfrowym pojawia sie wybrane ustawienie temperatury.
Ustawienie temperatury mozna zmieni¢ w kazdej chwili w trakcie pracy za pomocg
przyciskow V lub

Czas
1. Wecisng¢ przycisk @ aby ustawi¢ czas.

Zapala sie odpowiednia kontrolka LED.

2. Naciskajgc przyciski v lub A nalezy wybra¢ zgdane ustawienie czasu w
zakresie od 0 do 180 minut w krokach jednominutowych.

WSKAZOWKA!

Naciskajac krétko przyciski vlub A mozna wykona¢ ustawienia w 1-
minutowych interwatach.
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Naciskajac diluzej przyciski vlub A mozna wykona¢ ustawienia w 10-
minutowych interwatach.

Instalacja i obstuga

3. Po uptynieciu ustawionego czasu pojawia sie sygnat dzwiekowy i urzadzenie sie
wytgcza.

4. Aby przerwaé¢ wczesniej funkcje timera, wystarczy po prostu nacisng¢ przycisk

5. Ponownie wcisng¢ przycisk Wf./wyi.@, aby uruchomi¢ urzagdzenie i
kontynuowac proces obrébki termicznej w trybie mocy lub temperatury, bez
wprowadzania czasu.

Wylaczanie urzadzenia

1. Po zakonczeniu procesu gotowania lub utrzymywania w cieple wytgczyc¢
urzadzenie za pomocg przycisku Wh/Wyt. .

Wszystkie lampki kontrolne LED gasna.

Wentylatory do chtodzenia elektroniki pracujg jeszcze przez kilka minut.

Na wyswietlaczu cyfrowym pojawia sie komunikat ,,HOt“ i wySwietla sie on tak
dtugo, dopdki pole grzewcze jest gorgce.

OSTROZNIE!

Dostepne powierzchnie zewnetrzne, a takze powierzchnie grzewcze
urzadzenia w trakcie pracy moga stac¢ sie gorace!

Nigdy nie dotyka¢ gorgcych powierzchni urzgdzenia.
Poczekac¢, az urzadzenie ostygnie.

20/ 24 105800



€artscher

Urzadzenie posiada funkcje zabezpieczenia przed przegrzaniem. W przypadku
przekroczenia krytycznej granicy temperatury urzgdzenie wytgcza sie z przyczyn
bezpieczenstwa.

UWAGA!

Rozgrzewanie pustego garnka lub pustej patelni aktywuje ochrone przed
przegrzaniem, stychaé sygnat dzwiekowy i urzadzenie sie wylacza.

Na wyswietlaczu cyfrowym pojawia si¢ komunikat o bledzie ,,E1*.
Nigdy nie stawia¢ na polu grzewczym naczyn bez zawarto$ci.

Instalacja i obstuga

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

W przypadku aktywacji ochrony przed przegrzaniem nalezy zdjg¢ z pola
grzewczego naczynie i pozostawi¢ urzgdzenie na kilka minut do ostygnigcia.

Po ostygnieciu mozna ponownie rozpoczg¢ uzytkowanie urzgdzenia.

105800 21/24



€artscher

Czyszczenie

6 Czyszczenie

6.1

Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

Przed czyszczeniem urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygnigcia.

Uwazaé, aby do urzadzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzgdzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywacé strumienia wody pod cisnieniem.

Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotéw (ndz, widelec itp.). Ostre przedmioty moga uszkodzi¢ urzadzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzacymi prgd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.
Nie uzywac do czyszczenia zadnych $rodkéw szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczacych. Mogg one uszkodzié
powierzchnie.

6.2 Czyszczenie

1.

Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ na koniec dnia roboczego, w razie
potrzeby takze czesciej.

Plyte grzewczg lub niecke do gotowania, panel obstugi i obudowe urzadzenia
czys$ci¢ cieptg wodg, miekka Sciereczkg i tagodnym, nie szorujgcym Srodkiem
czyszczacym.

Nastepnie dokfadnie wysuszy¢ oczyszczone powierzchnie za pomocg migkkiej
Sciereczki.

Otwory wentylacyjne z tytu i od spodu urzgdzenia nie moga by¢ zatkane
zanieczyszczeniami ani kurzem. Nalezy je czysci¢ szczotkg lub odkurzaczem.
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7 Mozliwe usterki

Ponizsza tabela zawiera opisy mozliwych przyczyn i sposobéw usuwania usterek

€artscher

pracy lub btedéw wystepujgcych przy eksploatacji urzadzenia. Jezeli nie mozna
usungc¢ usterek dziatania, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Nalezy przy tym koniecznie poda¢ numer artykutu, nazwe modelu oraz numer
seryjny. Dane te mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej urzgdzenia.

Kod btedu

EO

El

E2

E3

E4

E9

105800

Przyczyna

Bfad w obwodzie elektrycznym

Na polu grzewczym brak
naczynia lub zastosowane
naczynie do gotowania jest
niewlasciwe

Za niskie / za wysokie napiecie

Przy podgrzewaniu pustego
naczynia do gotowania,
powierzchnia grzewcza staje
sie bardzo goraca i urzgdzenie
wytgcza sie.

Zadziatata ochrona przed
przegrzaniem

Urzadzenie staje sie zbyt
gorace (np. z powodu
zatkanych otworéw
wentylacyjnych)

Usuniecie

Sprawdzi¢ zasilanie
Skontaktowac sie z serwisem

Stosowac tylko odpowiednie
naczynie do gotowania

Upewnic sig, ze napiecie i
czestotliwos¢ odpowiadajg
danym na tabliczce
znamionowej urzadzenia.

Zdja¢ naczynie z pola
grzewczego. Pozostawié¢
urzgdzenie do ostygniecia i
uruchomi¢ ponownie

Udrozni¢ otwory wentylacyjne
Pozostawi¢ urzgdzenie do
ostygniecia i uruchomic
ponownie
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8 Utylizacja

Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia
elektryczne muszg by¢ w sposob wiasciwy i przyjazny dla
srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno
wyrzucac urzgdzen elektrycznych do odpadéw domowych.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i usungc¢ z

I urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzgdzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbidrki.
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