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OSTRZEZENIA OGOLNE

o Przed ustawieniem, uzytkowaniem i konserwacjq urzqdzenia nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze
zalecenia.

o Ustawienie powinno by¢ przeprowadzone przez wykwalifikowany personel specjalistyczny i
zgodnie z zaleceniami zawartymi w odpowiednim podreczniku producenta.

o Urzqdzenie jest przeznaczone wylgcznie do przygotowywania i obrobki potraw w kuchniach
przemystowych, takich jak restauracje, szpitale, kantyny zakiadowe, centra gastronomiczne,
masarnie i zaktady produkcji spozywczej. Kazde inne uzytkowanie nie odpowiada
przeznaczeniu urzgdzenia i tym samym moze stanowic ryzyko dla osob i /lub rzeczy.

o Urzqdzenie powinno by¢ uzytkowane tylko zgodnie z przeznaczeniem i tylko przez personel, ktory
zostal w tym celu przeszkolony.

o Wymagane do procesu gotowania temperatury, w zaleznosci od rodzaju zasilania, mogg
nagrzewac obszary paneli, jak rowniez naczynia do gotowania. Nie jest to blgd konstrukcyjny,
lecz  fizyczny fenomen wynikajgcy z chemiczno-fizycznych wiasciwosci materiatow uzytych do
produkcji urzqdzenia.

o W przypadku uszkodzenia lub wadliwej pracy urzgdzenie nalezy wylqczy¢ i zasiegngé porady
autoryzowanej placowki serwisowej.

e Dopuszcza sie stosowanie wylgcznie oryginalnych czesci zamiennych;, w przeciwnym wypadku
producent nie ponosi odpowiedzialnosci.

o (Czyszczenie urzqdzenia nie moze by¢ przeprowadzane z zastosowaniem strumienia wody pod
cisnieniem. Nalezy pamigtac, ze otwory i szczeliny do zasysania lub wydmuchiwania powietrza,
spalin i gorgca nie mogq byc¢ zatkane.

e Drzieci powinny znajdowac si¢ pod nadzorem, aby nie bawily si¢ urzqdzeniem.

e Przed podlgczeniem urzqdzenia nalezy sie upewnic, ze dane na tabliczce znamionowej sq zgodne
zdanymi sieci zasilania.

o Zdecydowanie zaleca sie odlgczac urzqgdzenie od zasilania, kiedy nie pracuje.

UWAGA! Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody wynikajace z wadliwej instalacji,
celowych uszkodzen, uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem, wadliwej konserwacji,
montazu nieoryginalnych czeSci zamiennych, nieprzestrzegania lokalnych przepiséw oraz
nieprzestrzegania zalecen zawartych w niniejszym podreczniku

Informacje dla instalatora:

e Nalezy poinstruowac uzytkownika w zakresie eksploatacji urzgdzenia. Kiedy instalator upewni
sig, Ze wszystkie pytania i waqtpliwosci uzytkownika zostaly objasmione, nalezy przekazal
uzytkownikowi instrukcje obstugi urzqdzenia.

WLASCIWOSCI TECHNICZNE

TABLICZKA ZNAMIONOWA ze wszystkimi informacjami na temat urzadzenia znajduje si¢ w
zalezno$ci od modelu po stronie wewngtrznej, na prawej lub lewej $ciance bocznej albo po stronie
wewnetrznej panelu obslugowego.

3/3



Wszystkie urzadzenia zostaly sprawdzone zgodnie z nizej wymienionymi dyrektywami UE

2014/35/UE - Niskie napigcie (LVD)

2014/30/UE - Kompatybilno$¢ elektromagnetyczna

(EMC) 2006/42/WE - Dyrektywa maszynowa

2011/65/UE - Dyrektywa RoHS

1935/2004/UE - Materiaty przeznaczone do kontaktu z zywnoscig (MOCA) 1 odpowiednie

przepisy odnosne.

Deklaracja zgodnoSci

Producent deklaruje niniejszym, ze wytwarzane przez niego urzadzenia spetniaja wymogi wyzej
wymienionych dyrektyw CEE. Producent jednoznacznie informuje, ze instalacja urzadzenia - w
szczegolnosci pod wzgledem odprowadzania dymu oraz wymiany powietrza - moze by¢
przeprowadzana tylko z zachowaniem obowigzujacych przepisow.

PRZYGOTOWANIE DO INSTALACJI

Miejsce instalacji

Zalecana jest instalacja urzadzenia w dobrze

wentylowanym pomieszczeniu lub pod okapem 7 2
wyciggowym. Urzadzenie moze by¢ instalowane

wolnostojaco lub w zabudowie z innymi urzadzeniami.

W obu tych przypadkach podczas instalacji w poblizu 100, 7 100
$ciany wykonane] z materialu palnego nalezy , e |
zachowa¢ odstep minimalny wzgledem $cian bocznych % B2000
oraz $ciany tylnej (zob. rysunek dla kazdej serii). Jesli i G

zachowanie tego odstepu byloby niemozliwe, musza | /7

zosta¢ zastosowane $rodki zabezpieczajace (np. folie z F///,/}I,J/"M =N F%’U—//E’f

materialu odpornego na wysoka temperature), poprzez
ktore zapewniona zostanie temperatura  $cian

pozostajaca w okreslonych granicach bezpieczenstwa.

Instalacja

Prace instalacyjne, ewentualne przezbrojenie na gaz albo na napigcie, odmienne od warto$ci
domyslnych, ustawienie instalacji 1 urzadzen, napowietrzanie, odprowadzanie dymu oraz
ewentualne konserwacje moga by¢ przeprowadzane wylacznie przez wykwalifikowany personel,
zgodnie ze wskazaniami producenta oraz z zachowaniem obowigzujacych przepisow. Dodatkowo
nalezy przestrzegaé zapisOw nastepujacych regulacji prawnych (DE):

= DVGW G600 TRGI (Przepisy techniczne dotyczace instalacji gazowych).
= TRF - Przepisy techniczne dot. gazu ptynnego
= DVGW G 634 Instalacja komercyjnych urzadzen kuchennych
= Wiasciwe przepisy BHP VBG 77
= (Obowigzujace przepisy VDE
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= Wilasciwe ustawodawstwo krajowe, takie jak krajowe przepisy budowlane i przepisy
bezpieczenstwa pozarowego

=  Przepisy dostawcy gazy (GVU)

=  Wytyczne nadzoru budowlanego dotyczace wymogow stawianych instalacjom wentylacyjnym,
w zakresie techniki przeciwpozarowej

= Przepisy bezpieczenstwa dla kuchni ZH 1/37

= DIN 18160 Cz¢sé¢ 1 “Kominy”

= Norma "Systemy wentylacji kuchni” VDI 2052

= Normy dot. zastosowania gazu ptynnego ZH 1/455

= Przepisy z zakresu dostarczania wody pitne;.

Prace wstepne

Wyja¢ urzadzenie z opakowania, sprawdzi¢, czy nie posiada uszkodzen zewnetrznych, a w razie
watpliwos$ci przed skorzystaniem z urzadzenia zwrdcic¢ si¢ o rade do wykwalifikowanego personelu.
Materialy, z ktérych wyprodukowano opakowanie speiniaja obowigzujace normy dot. ochrony
srodowiska. Moga by¢ one bezpiecznie przechowywane lub zutylizowane zgodnie z przepisami
obowigzujacymi w kraju odbiorcy urzadzenia, szczegdlnie dotyczy to worka nylonowego 1 czesci z
polistyrenu.

Po stwierdzeniu nienagannego stanu urzadzenia usung¢ zabezpieczenia.

Starannie oczy$ci¢ zewnetrzne czedci urzadzenia z ewentualnych pozostatosci substancji klejacej
przy pomocy letniej wody oraz $rodka czyszczacego; nastepnie wytrze¢ je do sucha migkka
sciereczka. Jesli nadal beda widoczne $lady kleju, zastosowa¢ w celu ich usunigcia odpowiedni
rozpuszczalnik (np. aceton). W zadnym razie nie stosowa¢ srodkow do szorowania. Po ustawieniu
urzadzenia wyregulowac jego poziom za pomocg nastawnych nézek.

Podlaczenie elektryczne

Przed podlaczeniem urzadzenia sprawdzi¢, czy bedace do dyspozycji napiecie zgodne jest
napigciem przewidzianym dla danego urzadzenia, a tym samym skontrolowac jego przydatnos¢ do
zastosowania w urzadzeniu. Jesli napi¢cia nie sg zgodne ze sobg i konieczna jest zmiana napigcia,
podiaczenie nalezy zmieni¢ tak, jak przedstawiono to na schemacie elektrycznym. Listwy
zaciskowe znajduja si¢ za panelem obstlugi ptyty podporowej; do ptyty tej mozna dosta¢ si¢ poprzez
poluzowanie dwéch $rub mocujacych oraz wyciagniecie panelu obstugi z listwa zaciskowa. Jesli
kabel sieciowy jest uszkodzony, naleiy zleci¢ jego wymiane serwisowi, aby unikngé
niebezpieczenstwa.

Nastepnie sprawdzi¢ funkcjonowanie uziemienia oraz upewnié si¢, ze przewdd uziomowy po

stronie podlaczenia jest dluzszy niz pozostale przewody. Kabel przylaczeniowy musi
mie¢ przekrd) odpowiedni do napigcia urzadzenia i odpowiada¢ co najmniej typowi
HO7 RN-F. Zgodnie z przepisami miedzynarodowymi nad urzqdzeniem musi byé

zainstalowane urzqdzenie wielobiegunowe z
przerwg miedzy stykami co najmniej 3 mm, ktore jednak nie moze przecinaé ZOLTO-
ZIELONEGO przewodu uziemiajgcego. Uktad taki musi zosta¢é umieszczony w bezposrednim
poblizu urzadzenia, posiada¢ odpowiednig akceptacje 1 rezystancj¢ pradowa odpowiadajaca
opornos$ci urzadzenia (zob. DANE TECHNICZNE).
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Urzadzenie musi by¢ polaczone z systemem wyréwnania POTENCJALU. Listwa zaciskowa dla
podiaczenia znajduje si¢ w poblizu otworu na kabel zasilajacy 1 posiada oznaczenie w postaci
etykiety z symbolem.

Korzystajac z wylacznika bezpieczenstwa, nalezy postegpowac zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

- W zaleznosci od potrawy, utracone napigcie dla takiej maszyny moze wynosi¢ 1mA, bez
ograniczenia maksymalnego dla kazdego kW mocy. Poza tym nalezy sprawdzi¢, ze wszystkie
wylaczniki bezpieczenstwa dostgpne w handlu posiadaja tolerancje nizszg niz 50%. Dlatego
nalezy wybra¢ prawidtowy wylacznik.

- Do jednego wytacznika moze by¢ podtaczona tylko jedna maszyna.

- Po dlugim okresie nieuzywania maszyny lub po okresie przechowywania jej w magazynie moze
si¢ czasem zdarzy¢, ze zadzialaja wytaczniki bezpieczenstwa. Wazng przyczyng jest wilgo¢
izolacji. Problem ten mozna w prosty sposob rozwigzaé poprzez krotkie ogrzanie. Wczesniej
nalezy wylaczy¢ termostat bezpieczenstwa.

KONSERWACJA

UWAGA! Przed wykonaniem jakichkolwiek prac konserwacyjnych lub naprawczych
upewnic sie, ze przylacze sieciowe urzadzenia zostalo odlaczone.

Nastgpujace prace konserwacyjne musza by¢ przeprowadzane raz w roku przez wykwalifikowany
personel. Z tego wzgledu zaleca si¢ zawarcie odpowiedniej umowy na wykonywanie prac
konserwacyjnych.

e Sprawdzi¢ prawidtowos¢ funkcjonowania wszystkich urzadzen kontrolnych i zabezpieczajacych.
e Sprawdzi¢ stan kabla zasilajacego.

Informacje dotyczace zuzytych urzadzen elektrycznych i elektronicznych uzywanych w krajach UE.

Urzadzenia elektryczne i elektroniczne, ktore oznaczone sa nast¢pujacym symbolem ﬁ zgodnie z przepisami UE
nie mogg by¢ wyrzucane wraz z domowymi odpadami.

Aby usungé stare urzadzenia, prosimy korzysta¢ z roéznych punktow zbiorki funkcjonujacych w poszczegdlnych
krajach, lub skontaktowac¢ si¢ ze sprzedawcg detalicznym w przypadku zakupu réwnoznacznego urzadzenia.

Poprzez aktywne korzystanie z oferowanych systemow zbiorki przyczyniaja si¢ Panstwo do ich ponownego uzycia,
recyclingu oraz odzysku starych urzadzen elektrycznych i elektronicznych, jak réwniez do ochrony $rodowiska i
zdrowia.

PODCZAS WYMIANY MOZNA STOSOWAC WYLACZNIE DOSTARCZANE PRZEZ PRODUCENTA
ORYGINALNE CZESCI ZAMIENNE. PRACE MUSZA BYC PRZEPROWADZANE PRZEZ
AUTORYZOWANY, WYKWALIFIKOWANY PERSONEL.

UWAGA! Jesli podczas prac zwiazanych z wymiana nastepuje ingerencja w obrebie czeSci instalacji gazowej,
nalezy skontrolowa¢ ich szczelno$¢ oraz prawidlowos¢ funkcjonowania poszczegolnych elementow.

PRODUCENT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO ZMIANY WLASCIWOSCI PRODUKTOW
PRZEDSTAWIONYCH NA STRONACH TEGO PODRECZNIKA BEZ WCZESNIEJSZEJ ZAPOWIEDZI.
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CARACTERISTIQUES TECHNIQUES
TECHNICAL FEATURES

TECHNISCHE DATEN

Capacité utilisable
. . Cuve/ cuve/ Cable/ Pression eau/ .
1;40‘1“1 D\’;,ncmnf;f“/s/ Tank/ Usetul tank (E) (F) (G) Kabel Water pressure/ CO“ngf,;lfc‘; Eaw/
Model %}mm] y Komor capacity/ [Kw] [Volts] [Hz] HO7 RN-F Cisnienie wody connection/
a [mm] Pojemnos¢ [mm2] MAX [kPa]
Model uiytkowa Przytacze wody
286681 800x700x850 | 700x440x170 52.5 10 31(3)8 ;\? 50/60 | 4x6—5x2.5 300 UNI-ISO 7/1 R 1/2
286613 800x700x850 | 700x440x170 52.5 10,15 igg ;\_I 50/60 | 4x6—5x2.5 300 UNI-ISO 7/1 R 3/4
3939
T e —7r—x T =N 2 | | 800
E_I o — — i ﬁ =
L \ " ]_ - Z| +
w - +| = T 4 I
< <+ |
= = = ¥ g - ; - =
23 (dee A 3 2 9= | 3 <
- e . | X g E + +
b W E ® = w \ 2 =
- N G L 2 2
| = T v L..I |,.J v -
L' | I —
79.3 441.5 859.7
294 492.1
703.5

E= elektryczny

C (93/4)= Napetnianie wody
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OPIS URZADZEN

Elektryczna patelnia przechylna

Wytrzymata konstrukcja ze stali szlachetnej na czterech nastawnych nozkach, poprzez ktore
mozliwa jest regulacja wysokosci. Powtoka zewnetrzna wykonana jest ze stali nierdzewne;.

Kazda patelnia wyposazona jest w termostat, ktéry umozliwia regulacj¢ temperatury na poziomie
ciepta pomigdzy 90° C a 300° C; bezpieczenstwo urzadzenia zapewniane jest przez termostat
bezpieczenstwa z rgczng rezerwa.

Tygiel wykonany jest z nierdzewnej stali, za§ dno z migkkiej stali, umozliwiajacej lepsze
promieniowanie ciepla.

Patelnia wyprodukowana jest w catosci ze stali szlachetnej. Posiada w zaleznos$ci od wersji
wykonania rgczny lub zautomatyzowany system przechylania. Podgrzewanie nastgpuje przez
specjalne promieniujace powierzchnie grzejne o wysokiej mocy, ktore uruchamiane sg termostatem.

WYMIANA CZESCI URZADZENIA

UWAGA! Przed kazdorazowa wymiana upewnic si¢, Ze przylacze sieciowe urzadzenia zostalo
odlaczone.

Grzalka

.

- [
i) o @
oo -

i 8

Aby wymieni¢ oporniki, najpierw podnies¢ patelni¢ tak wysoko, jak to tylko mozliwe, a nastepnie
usung¢ oston¢ pojemnika z opornikami (1), sam pojemnik (2) poprzez poluzowanie S$rub
mocujacych. Nastgpnie poluzowac¢ opornik z okablowania i wyciagna¢ go. Jesli wymiana opornika
okaze si¢ trudna do przeprowadzenia, czynno$¢ t¢ mozna uprosci¢, usuwajgc panel obstugi (6) oraz
front urzadzenia (7) oraz przechylajac patelni¢ do przodu po usunigciu czopa (8) i zatyczki (9).
Zdecydowanie zaleca si¢ stosowanie wyzej wymienionej metody jedynie w sytuacjach
wyjatkowych oraz z zachowaniem szczegélnej ostroznosci.
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Przykladowe usterki i mozliwe rozwigzania

Rodzaj usterki Mozliwe rozwiqzanie

e Sprawdzi¢ napi¢cie zasilania

Urzadzenie nie nagrzewa sie e Sprawdzi¢ stan odpowiedniego opornika

e Sprawdzi¢ termostat

Lamka kontrolna nie zaswieca sie. ., .
e Sprawdzi¢ stan zarowki

e Sprawdzi¢ napigcie zasilania

Powolne i/ lub
niewystarczajgce

rAZOVZAXIIONIA

e Sprawdzi¢ stan rezystoréw

e Sprawdzi¢ ustawienie termostatu

e Sprawdzi¢ ilo$¢ potraw, ktore majg by¢ poddane obrobce

INSTRUKCJE OBStUGI
WSKAZOWKI

o FElektryczna patelnia wielofunkcyjna oraz patelnia przechylna sq urzqdzeniami uniwersalnymi do
smazenia, gotowania, duszenia, obgotowywania miesa, ryb, warzyw, jaj, gotowania zup, SoSOw i

ryzu.
o UWAGA! Urzqdzenie nie moze byé uiywane jako frytownica.

o UWAGA: nie chlodzié wanny bezposrednio bardzo zimng wodg ani lodem: szok termiczny

moze rozerwac wanne.

Elektryczna patelnia przechylna

Aby rozgrzaé patelni¢ przechylng nalezy postepowac w nastepujacy sposob:

- przestawi¢ pokretto termostatu (1) w pozycje oczekiwanej
temperatury; zaswieca si¢ obie lampki kontrolne. Zielona
lampka kontrolna pokazuje zasilanie i dlatego $wieci si¢ stale,
podczas gdy pomaranczowa lampka kontrolna gasnie po
osiggnieciu ustawionej temperatury patelni.

- W celu wytaczenia urzadzenia ustawi¢ pokretto ponownie w
pozycji 0.

Reczne przechylanie patelni

Reczne przechylanie patelni odbywa si¢ za pomocag kotka (1)
znajdujacego si¢ z przodu urzadzenia. Po obroceniu koétka zgodnie
z kierunkiem wskazowek zegara patelnia jest podnoszona; obrot w
stron¢ przeciwng niz kierunek wskazdéwek zegara powoduje jej
obnizenie.
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Automatyczne przechylanie patelni i : p— -

Automatyczne przechylanie patelni nastepuje poprzez umieszczony na b
froncie urzadzenia przetacznik wyboru (1). Obrot przelacznika do
gory (strzatka A ) powoduje podniesienie patelni, za§ obrot w dot

(strzatka ¥ ) jej obnizenie. @ o o1

oo e

Napelnianie patelni

Obroci¢ przycisk napetniania wodg (3) w kierunku przeciwnym do | 3 -
ruchu wskazéwek zegara; zaczyna S$wieci¢ zielona lampka (4), Al
napetni¢ mis¢ do zadanego poziomu. Aby zakonczy¢ napelnianie, il

obréci¢ pokretto (3) w kierunku zgodnym z ruchem wskazowek \ 4

zegara; wskaznik (4) gasnie. L]J

Podczas czyszczenia i konserwacji nalezy obchodzi¢ si¢ z mechanizmem uchylnym z
zachowaniem szczegdlnej ostroznosci.

UWAGA'! Urzadzenie moze by¢ uzywane tylko pod nadzorem. Nie mozna uzywa¢ urzadzenia
bez zawartosci.

Urzadzenie nie moze by¢ uzywane jako frytownica.

Podczas pracy strefy gotowania sa bardzo gorace, zaleca si¢ ochrone.

Jesli do gotowania uzywany jest tluszcz lub olej, trzeba uwazaé na przegrzanie.

Jesli jest uzywana pokrywa, nalezy uwazac na ruch pokrywy: para jest niebezpieczna.

PIELEGNACJA 1 KONSERWACJA URZADZENIA

Czyszczenie

UWAGA! Przed rozpoczeciem czyszczenia urzadzenia upewnic si¢, ze przylacze sieciowe
zostalo odlaczone. Podczas czyszczenia urzadzenia nalezy unikaé stosowania bezposredniego
strumienia wody oraz strumienia wody pod wysokim cisnieniem. Czyszczenie przeprowadzaé
tylko na urzadzeniu, ktore zdazylo ostygnac.

Czesci ze stali szlachetnej mozna czy$ci¢ z uzyciem letniej wody, neutralnego $rodka czyszczacego
oraz $ciereczki; srodki czyszczace muszg by¢ odpowiednie do oczyszczania stali nierdzewnej 1 nie
moga zawiera¢ substancji szorujgcych lub zracych. Nie stosowaé zwyktej welny stalowej lub tym
podobnych materiatlow, poniewaz wskutek odkladania si¢ zelaza moga powstawa¢ miejsca
wystepowania rdzy.
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Elementy ze stali szlachetnej nie powinny mie¢ kontaktu z elementami zawierajagcymi zelazo.
Odradza si¢ rOwniez stosowanie papieru szklanego albo $ciernego.  Jedynie w przypadku silnych
zaschnietych zabrudzen mozna wykorzysta¢ pumeks w formie proszkowej, chociaz bardziej
zalecane jest uzycie syntetycznej gabki do tarcia albo nierdzewnej wely stalowej. Po umyciu
urzadzenia osuszy¢ je migkka Sciereczka.

Nalezy unika¢ stosowania proszkoOw szorujacych wszelkiego rodzaju, srodkéw czyszczacych
zawierajacych chlor i wybielajacych. Ponadto nie wylewa¢ na ciepte urzadzenie zimnych plynow,
poniewaz moga powstawac peknigcia skutkujace deformacja lub potamaniem urzadzenia.
Substancje zawierajace kwasy (ocet, sosy, mieszanki przypraw, sol kuchenna ...) nie powinny przez
dhuzszy czas leze¢ na stali szlachetnej, poniewaz reakcje chemiczno-fizyczne moga wptywac
negatywnie na pasywacj¢ stali szlachetnej; dlatego zaleca si¢ tego rodzaju substancje usuwac
niezwlocznie czysta woda.

Jesli z urzadzenia nie bedzie si¢ korzysta¢ przez dluzszy czas, zaleca si¢ odtaczy¢ przylacze pradu
elektrycznego oraz wytrze¢ wszystkie powierzchnie $ciereczka nasaczong wazeling spozywcza,
przez co utworzona zostanie zabezpieczajaca warstwa ochronna. Od czasu do czasu przewietrzy¢
pomieszczenie, w ktorym znajduje si¢ urzadzenie.

UWAGA: Nie uzywa¢ zadnych srodkow czyszczacych zawierajacych chlor.

Do usuwania kamienia nie uzywac¢ srodkow czyszczacych z solg ani kwasem siarkowym. Na rynku
sa dostepne odpowiednie produkty, lub alternatywnie mozna uzy¢ roztworu z octem.

Nie uzywac do czyszczenia zadnych materialéw palnych.

Zaklécenia w dzialaniu urzadzenia

Jesli z jakiego$ powodu urzadzenie nie chece si¢ wlaczy¢ albo podczas uzytkowania - wytaczy¢,
nalezy skontrolowa¢ doprowadzanie energii oraz poprawne ustawienie funkcji eksploatacyjnych;
jesli nie zostang przy tym stwierdzone zadne wady, nalezy skontaktowac¢ si¢ z obstuga klienta.
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