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1. Allgemeines
1.1 Informationen zur Bedienungsanleitung

Diese Bedienungsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Dartliber hinaus sind die fiir den Einsatzbereich des Gerétes geltenden ortlichen
Unfallverhiitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Bedienungsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerates fur
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zugénglich
aufzubewahren.

1.2 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Bedienungsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfalle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Kdrperverletzungen oder zum Tod fiih rt.

» Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeflihrten Anweisungen befolgen

AWARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fiihren kénnen.

» Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeflihrten Anweisungen befolgen

A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet mdglicherweise gefahrlic he Situationen,
die zu leichten Verletzungen fiihren oder Beschéadigu ng, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerates zur Folge haben kénnen

» Zur Vermeidung der Gefahr die aufgeflihrten Anweisungen befolgen

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fur eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerates zu beachten sind.
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1.3 Haftung und Gewabhrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Bedienungsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjéhrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Bedienungsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fur Ubersetzungsfehler kénnen wir jedoch nicht tbernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Bedienungsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausflihrungen, der Inanspruchnahme
zuséatzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Bedienungsanleitung ist vor Beginn aller Arbe iten am und mit dem
Gerat, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfal  tig durchzulesen!

Der Hersteller Gbernimmt keine Haftung fiir Schaden und Stérungen bei:

- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Installation, Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgemaRer Verwendung;

- technischen Anderungen durch den Benutzer;

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

1.4 Urheberschutz

Die Bedienungsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschutzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung ko nnen unter Umstanden
leicht von der tatsachlichen Ausfiihrung des Geréates abweichen.

1.5 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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2. Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch
von diesem Gerat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgeman oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Die Kenntnis des Inhalts der Bedienungsanleitung ist eine der Voraussetzungen, um Sie
vor Gefahren zu schiitzen, sowie Fehler zu vermeiden und somit das Gerat sicher und
stérungsfrei zu betreiben.

Lesen Sie vor Inbetriebnahme des Gerétes die Bedienungsanleitung durch und bewahren
diese sorgféltig auf. Wenn das Gerét an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die
Bedienungsanleitung mit ausgehandigt werden.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Bedienungsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

2.1 Sicherheitshinweise

e Zur Vermeidung von Geféhrdungen und zur Sicherung der optimalen Leistung
dirfen am Gerat weder Veranderungen noch Umbauten vorgenommen werden,
die durch den Hersteller nicht ausdriicklich genehmigt worden sind.

* Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebssicherem Zustand
betrieben werden.

« Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen bzw. scharfen Kanten
in Beriihrung kommt. Netzkabel nicht vom Tisch oder von der Theke herunter hédngen
lassen. Achten Sie darauf, dass niemand auf das Netzkabel treten oder dariiber
stolpern kann.

« Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer vollstandig abwickeln.
« Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegensténde auf das Netzkabel.

« Wartungs- und Reparaturarbeiten diirfen nur von qualifizierten Fachleuten unter
Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehdrteilen ausgefuhrt werden. Versuchen
Sie niemals, selber an dem Geréat Reparaturen durchz  ufiihren!

e Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller empfohlen
wurden. Diese kdnnten eine Gefahr fiir den Benutzer darstellen oder Schaden am
Gerat verursachen und zu Personenschaden fiihren, zudem erlischt die
Gewabhrleistung. Nur Original-Ersatzteile verwenden!

* Vor der Reinigung oder Wartungsarbeiten, sowie bei langeren Nutzungspausen das
Gerat ausschalten, von der Stromversorgung trennen und den Gashahn zudrehen.
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2.2 Gefahrenquellen

A GEFAHR! Lebensgefahr durch elektrischen Strom!

Um eine Gefahrdung durch elektrischen Strom zu vermeiden beachten Sie folgende
Sicherheitshinweise:

>

>

A\

Benutzen Sie das Geréat nicht, wenn es nicht korrekt funktioniert, beschéadigt
oder zu Boden gefallen ist.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmiRig auf Beschadigungen. Benutzen Sie
das Gerét nicht, wenn es Schaden aufweist. Beschadigte Netzkabel miissen
durch den Kundendienst oder einen qualifizierten Elektriker ausgetauscht
werden, um Gefahrdungen zu vermeiden.

Offnen Sie niemals das Geh&use des Gerates. Bei Beriihrung von Spannung
fuhrenden Anschliissen und Leitungen besteht Stromschlaggefahr.

Tauchen Sie das Netzkabel niemals in Wasser oder andere Fliissigkeiten.
Bedienen Sie das Geréat niemals mit nassen oder feuchten Handen.
Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung

- wenn Sie das Gerét nicht benutzen,

- wenn wahrend des Betriebes eine Stdérung auftritt,

- bevor Sie das Gerat reinigen.
Verwenden Sie zur Reinigung des Geréates keinen Wasserstrahl sowie

Hochdruckreiniger. Wasser kann in das Gerat eindringen, elektrische Bauteile
beschadigen und zu Stromschlagen fuhren.

A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!

Um Verbrennungen zu vermeiden beachten Sie folgende Sicherheitshinweise:

>

>

Bertihren Sie niemals die heil3en Oberflachen des Elektrobackofens und
der Gasbrenner. Verwenden Sie Topflappen oder Schutzhandschuhe.
Wahrend des Betriebes diirfen sich Kinder dem Geréat nicht annédhern oder
in seiner Nahe spielen.

A GEFAHR! Erstickungsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr beachten Sie folgende Sicherheitshinweise:

>

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
aulRerhalb der Reichweite von Kindern.
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A WARNUNG! Brandgefahr!

Um Brandgefahr zu vermeiden beachten Sie folgende Sicherheitshinweise:

> Das Gerdt nicht unbeaufsichtigt lassen, wenn Fette und Ole am Kochen sind,
sie kdnnten einen Brand ausldsen.

» Stellen Sie keine leichtenziindlichen Gegensténde in der Ndhe des Gerates auf.

@HINWEIS!

Eine Flamme oder ein Brand darf NIEMALS mit Wasser  geldscht werden,
den Elektrobackofen abschalten, den Gas-Absperrhahn zudrehen und die
Flamme mit einem Deckel oder einer feuerfesten Deck e ersticken.

2.3 Bestimmungsgemale Verwendung

A VORSICHT!

Das Geréat ist fur den gewerblichen Gebrauch konzipi  ert und gebaut und
darf nur von qualifiziertem Personal in Kiichenbetri eben bedient werden!

Die Betriebssicherheit des Gerates ist nur bei bestimmungsgemaRer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Bedienungsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlief3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Der Gasherd ist ausschlie3lich _ fiir die Zubereitung von geeigneten Speisen
bestimmt.

Das Gerat nicht zum Heizen von Raumen verwenden.

A VORSICHT!

Jede von der bestimmungsgeméafRen Verwendung abweiche nde und/oder
andersartige Verwendung des Gerétes ist untersagtu  nd gilt als nicht
bestimmungsgemag.

Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/od er seine Bevollméachtigten
wegen eingetretener Schaden aus nicht bestimmungsge maRer Verwendung
des Geréates sind ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgemaRer Verwe  ndung haftet allein

der Betreiber.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und Transportschéaden priifen.
Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie bendétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachte  n Sie die in
Ihrem Land geltenden Vorschriften. Filhren Sie wiede  r verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

Bitte prifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstédndig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

3.3 Lagerung

Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en
angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.

Packstlicke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- Nicht im Freien aufbewahren.

- Trocken und staubfrei aufbewahren.

- Keinen aggressiven Medien aussetzen.

- Vor Sonneneinstrahlung schiitzen.

- Mechanische Erschiitterungen vermeiden.

- Beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmaRig allgemeinen
Zustand aller Teile und der Verpackung kontrollieren.
Bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.
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4. Technische Daten
MFG 7340/ 1582001

B | A | A35kw
A | B | B60kw

(@ Gusseisenroste
® Gasbrenner (4)
® Bedienelemente
@ Auflageschienen

(® Backofentir

® Backofentirgriff

@ Stellfufze, hdhenverstellbar
Auflagerost
© Gehause

Wrasenabzug
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Bezeichnung

4 Flammen Gasherd MFG 7340
mit Elektrobackofen 2/1 GN

Art.-Nr.:

1582001

Ausfuhrung:

Gasherd

= aus Edelstahl

= schwere Gusseisenroste

= EdelstahlfiRe héhenverstellbar

= Edelstahlgriff

= Gasbrenner mit Ziindsicherung

= manuelle Ziindung

= 4 Gasbrenner: 2 x 3,5 kW / 2 x 6,0 kW
Eingestellt auf Erdgas H, Propandiisen beigelegt

Elektrobackofen

= geeignet fir 2/1 GN

= 3 Einschiibe

= Oberhitze, Unterhitze, Ober-/Unterhitze
= Wrasenabzug

Temperatureinstellbereich
Backofen:

60 T-250C

Anschlusswert Gas:

19,0 kW

Anschlusswert Elektro:

6,0 KW / 400 V 50/60 Hz 2 NAC

Abmessungen Gerat:

B 800 x T 700 x H 910-955 mm

Abmessungen Backofen:

B 650 x T 580 x H 260 mm

Gewicht:

102,4 kg

Zubehor:

1 Auflagerost, B 645 x T 525 mm

Technische Anderungen vorbehalten!
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MFGO 7060 / 1582101

B|A |B A 3,5 kw

Al B | A | B60kwW

Gusseisenroste

Gasbrenner (6)
Bedienelemente

Offener Unterbau

®© ® ©@ ©® ©

StellfiBe, hdhenverstellbar

-10 -



artscher

Bezeichnung

6 Flammen Gasherd MFGO 7060
mit offenem Unterbau

Art.-Nr.: 1582101
Gasherd
= aus Edelstahl
= schwere Gusseisenroste
. = EdelstahlfiiBe héhenverstellbar
Ausfuhrung:

= Gasbrenner mit Ziindsicherung

= manuelle Ziindung

= 6 Gasbrenner: 2 x 3,5 kW /2 x 6,0 kW
Eingestellt auf Erdgas H, Propandusen beigelegt

Anschlusswert Gas:

28,5 kw

Abmessungen Gerat:

B 1200 x T 700 x H 910-955 mm

Gewicht:

79,2 kg

Technische Anderungen vorbehalten!

-11 -
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MFG 7360 / 1582201

B|A | B | A35kw
A | B |A | B60kw

@ Gusseisenroste ® Stellfulze, hthenverstellbar
® Gasbrenner (6) @ Backofenttirgriff

(® Bedienelemente Backofentir

(@ Offener Unterbau ©®© Auflagerost

(® Auflageschienen Gehéause

@) Wrasenabzug

-12 -
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Bezeichnung

6 Flammen Gasherd MFG 7360
mit Elektrobackofen 2/1 GN
und offenem Unterbau

Art.-Nr.:

1582201

Ausfuhrung:

Gasherd

= aus Edelstahl

= schwere Gusseisenroste

= EdelstahlfiiRe hohenverstellbar

= Edelstahlgriff

= Gasbrenner mit Ziindsicherung

= manuelle Ziindung

= 6 Gasbrenner: 3 x 3,5 kW /3 x 6,0 kW
Eingestellt auf Erdgas H, Propandusen beigelegt

Elektrobackofen

= geeignet fir 2/1 GN

= 3 Einschiibe

= Oberhitze, Unterhitze, Ober-/Unterhitze
= Wrasenabzug

Temperaturbereich
Backofen:

100 T-300 C

Anschlusswert Gas:

28,5 kw

Anschlusswert Elektro:

6,0 kW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Abmessungen Gerat:

B 1200 x T 700 x H 910-955 mm

Abmessungen Backofen:

B 650 x T 580 x H 260 mm

Abmessungen offener
Unterbau:

B 352 x T 535 x H 380 mm

Gewicht:

129,4 kg

Zubehor:

1 Auflagerost, B 650 x T 530 mm

Technische Anderungen vorbehalten!

-13-
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Tabelle 1 Verwendung der Gaskategorien in verschiedenen La  ndern
Bestimmungsland Kategorien Gastyp Gasdruck (mbar)
AT | Osterreich Il onaee G20 - G30/G31 20 - 50/50

. G20/G25 -
BE Belgien Il 2p+3+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
BG Bulgarien Il 213B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
. loH3eP G20 - G30/G31 20 - 50/50
CH | Schweiz llaas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
loH3eP G20 - G30/G31 20 - 30/30
CY | Zypem Itz G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Tschechische
Cz Republik Hon3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
loH3eP G20 - G30/G31 20 - 50/50
DE Deutschland et a8/ G25 20
DK Danemark Il 2n3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
EE Estland Il 2n3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
ES Spanien Il 23+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Fl Finnland Il 213B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
. G20/G25 -
FR Frankreich Il 2p+3+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
GB Grof3britannien Il 2H3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. loH3eP G20 - G30/G31 20 - 30/30
GR | Griechenland [ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
HR Kroatien Il 2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20 - G30/G31 25 -30/30
HU Ungarn Il 2Hs3B/P G251 o5
IE | Irland Il 23+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IS Island | 3P G30/G31 30/30
IT Italien Il 2H3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
LT | Litauen e G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
LU Luxemburg | 2e G20 20
LV Lettland Il 2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
MT | Malta I3p/p G30/G31 30/30

-14 -
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Bestimmungsland Kategorien Gastyp Gasdruck (mbar)
NL Niederlande Il 2L3m/p G25 - G30/G31 25 -30/30
NO | Norwegen Il 2n3m/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20/G27 20/20
PL Polen 11 2WLwLs3B/P G2.350 13
G30/G31 37/37
PT Portugal Il 2pa+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
RO | Rumanien Il 2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SE Schweden Il 2n3m/pP G20 - G30/G31 20 - 30/30
. l12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
Sl | Slowenien a3 G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SK | Slowakei | PIFEN G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IloH3B/P G20 - G30/G31 20 - 50/50
Lo l12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
TR | Tarkei llorias G20 - G30/G31 20 - 28-30/37

Bei Abweichungen _von den angegebenen Werten ist fir eine ordnungsge  mafe

Funktion des Gerates und die korrekte Inbetriebnahm

Tabelle 2 Brenner- und Duseneigenschaften

e nicht garantiert .

(DE, AT, CH - KAT. Il se1138p, Hatzerp)

Gasdruck Diise Primarluft - Duse By-pass
Gastyp - Einstellung Zindflamm- Duse
(mbar) min/max
(mm) brenner
Brenner 3,5 kW
G20 20 140 6 35 einstellbar
G25 20 155 6 35 einstellbar
G30/G31 50/50 80 8 20 45
Brenner 6,0 kW
G20 20 185 4 35 einstellbar
G25 20 205 4 35 einstellbar
G30/G31 50/50 105 15 20 55

-15-
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5. Installation und Bedienung
5.1 Anweisungen fir den Installateur

A VORSICHT!

Alle Installations-, Anschluss- und Wartungsarbeite n des Geréates, der
Belliftungsvorrichtungen sowie der Rauchgasabfiihrung en durfen nur
von qualifiziertem Fachpersonal und unter Beachtung den geltenden

internationalen, nationalen und lokalen Vorschrifte n des Installations-
landes vorgenommen werden.

¢ Lesen Sie aufmerksam die folgenden Anweisungen, bevor Sie mit den Installations-
arbeiten und der Inbetriebnahme des Gerétes beginnen.

e Sobald Sie das Geréat erhalten haben, stellen Sie sicher, dass es keine Transport-
schaden aufweist und die Verpackung nicht beschadigt wurde. Im Falle von Schaden
oder fehlenden Teilen missen Sie unverziiglich den Spediteur oder Handler/
Hersteller benachrichtigen und die Art-Nr. und die Serien-Nr.  (auf dem Typenschild
an der linken Aul3enseite der Geréate Art-Nr.:1582001 und 1582201 oder im inneren
des offenen Unterbaus bei Art-Nr.: 1582101 abzulesen) angeben und eine
fotografische Dokumentation beifiigen.

* Vergewissern Sie sich, dass bei Erreichen des Installationsortes keine Platzprobleme
fur die Durchfahrt durch Tiren, Flure oder andere Passagen bestehen.

« ACHTUNG: Wahrend des Transportes kann es zum Kippen des Gerates kommen,
wodurch Beschadigungen und Beeintrachtigungen an Gegenstanden und Personen
auftreten kdnnen. Verwenden Sie unter Beachtung vom Gewicht des Gerates
geeignete Mittel. Ziehen und kippen Sie das Geréat aus keinem Grund, sondern
heben Sie es senkrecht vom Boden an und bewegen es horizontal.

5.1.1 Intallation

A VORSICHT!

Dieses Gerat darf gemaf den gesetzlichen Vorschrift  en nur in stédndig
bellifteten Raumen installiert und betrieben werden, um eine unzulassige
Konzentration gesundheitsschadlicher Verbrennungspr odukte im
Installationsraum zu verhindern.

« Der Installationsraum des Gerates muss so viel Luft enthalten, wie fir die ordnungs-
gemale Gasverbrennung erforderlich ist. Fir eine korrekte Verbrennung darf der
erforderliche Luftzustrom nicht unter 2 m %h pro kW der Geréatenennleistung
betragen (siehe Typenschild auf dem Gerat). AuRerdem sind die Unfallverhiitungs-
vorschriften zu befolgen.

< Die Luft muss direkt aus dem Freien durch permanente Liftungsschlitze oder
Luftungskanale, die in Bereiche mit sauberer Luft fihren, einstrémen.

-16 -



artscher

« Die Gerate sind in Raumen zu installieren, die fiir das Ableiten der Rauchgase
geeignet sind. Die Installation hat unter Berticksichtigung der diesbezlglichen
Normen zu erfolgen.

« Die Gerate gehoren folgender Kategorie an:

Gasbetriebene Geréte des Typ A und sind nicht flr den
Anschluss an eine Rauchgasabfiihrung vorgesehen.

« Diese Gerate missen die sich bildenden Rauchgase in eigens dazu vorgesehene
Abzugshauben oder dhnliche Vorrichtungen, die an einen einwandfrei arbeitenden
Kamin anzuschlief3en sind, oder direkt ins Freie ableiten.

« Bei einem Nichtvorhandensein solcher Vorrichtungen ist die Anwendung eines
Entlifters zulassig, durch den die Rauchgase direkt ins Freie abgeleitet werden
und dessen Leistung nicht unter den vorgeschriebenen Werten liegen darf.

« Prifen Sie vor dem Aufstellen des Gerétes die Abmessungen und die genaue
Position der Strom- und Gasanschlisse.

» Stellen Sie das Gerat auf einen ebenen, sicheren Platz, der das Gewicht des
Gerates bei maximaler Belastung mit Gargut aushalt.

e Stellen Sie das Gerat niemals auf einen brennbaren oder warmeempfindlichen
Untergrund.

* Das Gerat nicht in der Nahe von offenen Feuerstellen, Elektroofen, Heiz6fen oder
anderen Hitzequellen aufstellen.

e Stellen Sie das Gerat niemals direkt an Wande, Mauern, Mébel oder sonstige
Gegenstande, welche aus entflammbaren Materialien bestehen. Halten Sie einen
Mindestabstand von 200 mm zwischen den Seitenwanden und Rickwand und
diesen Gegenstanden oder Wanden ein. Zwischen der Gerateoberflache und den
darliber befindlichen horizontalen Flachen halten Sie einen Mindestabstand von
600 mm ein.

« Sollte die Einhaltung dieser Mindestabstande nicht mdglich sein, verkleiden Sie die
Wande mit nicht brennbarem wéarmeisolierendem Material (z. B. Folien aus hitze-
bestandigem Material, die einer Temperatur von mindestens 65 T standhalten).
Befolgen Sie die geltenden Brandschutzvorschriften.

< Die Nivellierung und die Hohenverstellung mittels der Stellfiiie vornehmen. Starke
Hohenunterschiede oder Neigungen kénnen die Funktion des Gerates beeintrachtigen.

5.1.2 Elektroanschluss

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Gerét kann bei unsachgemaRer Installation Verletzun  gen verursachen!
Vor Installation Daten des 6rtlichen Stromnetzes mi t technischen
Angaben des Gerates vergleichen (siehe Typenschild)

Gerat nur bei Ubereinstimmung anschlieRen!
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« Bevor das Gerat an das Stromversorgungsnetz angeschlossen wird, vergewissern
Sie sich, dass die auf den Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenz-
werte mit denen des vorhandenen Stromversorgungsnetzes lbereinstimmen.

Eine Spannungsabweichung von héchstens + 10% ist er laubt.
« Der Anschluss an das Stromversorgungsnetz muss unter Berticksichtigung der
geltenden internationalen, nationalen und oértlichen Vorschriften erfolgen.

« Das Gerat ist mit einer Anschlussleitung HO7RN-F 5G2,5 CE14 ohne Netzstecker
ausgestattet.

» Das Gerat muss in das Potentialausgleichsystem (Erdung) mit einbezogen werden.
Die Anschlussklemme befindet sich unterhalb der linken Gerateseite, unter dem

Hinweisschild V.IV

5.1.3 Gasanschluss

A WARNUNG!

Die Gerateinstallation sowie eine eventuelle Umstel  lung oder Anpassung auf
eine andere Gasart, darf nur gemaf den einschlagige n gesetzlichen

Vorschriften und durch qualifiziertes Fachpersonal, durchgefiihrt werden.
Das Gerat mindestens einmal jahrlich von Fachperson al kontrollieren
lassen. Im Brandfall sofort den Gas-Absperrhahn sch lieBen und einen

geeigneten Feuerléscher verwenden!

e Das Gerat ist fir den Betrieb mit der auf dem Typenschild angegebenen Gasart
abgenommen und vorgerustet. Vor der Installation Uberprifen, ob die drtliche
Gasversorgung (Gasart und -druck) mit der Voreinstellung tbereinstimmt.

« Die Gasanschlussvorrichtung befindet sich auf der linken Seite des Gerates und
ist mit einem Hinweisschild ,GAS (GAZ)* gekennzeichnet.

« Der Anschluss an die Gasversorgung darf nur von einem qualifizierten Gasintallateur
unter Einhaltung der 6rtlich geltenden Bestimmungen durchgefiihrt werden.

« An offentlich zuganglicher Installationsorten missen die Unfallverhitungsvorschriften
sowie die Sicherheitsnormen zur Brand- und Panikvermeidung eingehalten werden.

« Ein typgeprifter Gas-Absperrhahn muss an einer leicht zuganglichen Stelle zwischen
Gasversorgung und Gerat installiert werden, damit bei Bedarf die Gaszufuhr jederzeit
unterbrochen werden kann.

« Stellen Sie sicher, dass die Gasanschlussleitung mit den heil3en Backofenteilen in
Beriihrung kommen kann.
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A VORSICHT!

Nach der Installation prufen, ob die Anschlussstiick e gut befestigt sind.

Fir die Dichtheitspriifung an Gasleitungen niemals e ine Flamme , sondern
stets eine Seifenldsung oder ein spezifisches, scha  umentwickelndes Produkt
zur Feststellung von Undichtigkeiten verwenden.

Betrieb mit einer Gasart , die mit der zur Verfiigun g stehenden Gasart

Ubereinstimmt

Uberpriifen Sie, ob die auf dem Typenschild angegebene Gasart mit der zur Verfiigung
stehenden Gasart (ibereinstimmt. Danach die Ubereinstimmung mit den folgenden
Angaben Uberpriifen:

a)

b)

Uberpriifung des FlieRdruckes (Abb. 1)

Der FlieRdruck kann mittels eines Manometers mit U-Rohr
oder eines elektronischen Manometers mit einer
Minimalaufteilung von 01 mbar gemessen werden.

- Die Schraube “A” aus dem Druckmef3stutzen “B”
ausschrauben.
- Das Manometer positionieren.

- Das Gerat in Betrieb nehmen und Uberpriifen, ob der
Druck mit den vorgegebenen Werten tbereinstimmt. Abb. 1

A VORSICHT!

Das Gerat funktioniert nur dann ordnungsgemar, wenn der Druck in der
Gasleitung innerhalb der Werte liegt, die fir versc  hiedene Gaskategorien in
der Tabelle 1 ,Verwendung der Gaskategorien in vers chiedenen Landern*
auf Seiten 14, 15 angegeben sind.

Uberpriifung des Hauptbrenners

Das Gerat in Betrieb nehmen, die einzelnen Gasbrenner ziinden und uberpriifen,
ob die Flamme, die Ziindung und die Einstellung der Kleinstflamme einwandfrei
funktionieren. Wenn dies nicht der Fall ist, sind die Dusen und die Einstellung der
Primarluft zu tberprifen.
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Umstellung auf eine andere Gasart / Einstellungen

a)

b)

c)

d)

Das Gerat ist fiir den Betrieb mit der auf dem Typenschild angegebenen Gasart
(Erdgas) abgenommen und vorgeriistet.

Bei Bedarf kann das Gerét auf eine andere Gasart umgestellt werden, dazu sind
spezielle Dusen und Einstellungen erforderlich. Im Lieferumfang sind Diisen fur
eine Umstellung auf Fliissiggas enthalten.

Die Umstellung auf andere Gastypen als das Gas, auf das der Brennerbetrieb
ausgelegt ist, darf nur von einem qualifizierten Gasinstallateur durchgefiihrt werden.

Austausch der Hauptbrennerdiise

« Nehmen Sie alle Drehregler ab und entfernen Sie die Bedienblende vom Gerét,
damit Sie Zugang zu den Dusentrégern haben;

» l6sen Sie die Befestigungsschraube des Dusentragers;

« ersetzen Sie die vorhandene Duse durch eine Duse, die fur die entsprechende
Gasart geeignet ist (entnehmen Sie die Angaben zu den Diusen der Tabelle 2
.Brenner- und Duseneigenschaften* , Seite 15). Die Diise festschrauben;

« fihren Sie den Umbau aller Gasbrenner laut oben aufgeflihrten Anweisungen
nacheinander durch.

Austausch der Zindbrennerdiise

Der Zugang zum Zindflammenbrenner ist erst nach Entfernen des Bedienfeldes
moglich. Die Verschlussmutter vom Ziindflammenbrenner entfernen,
Zundflammendisen entsprechend der Gasart einsetzen bzw. einstellen.

Einstellung der Primarluft (Abb. 2) c

Wurde die Primarluft richtig eingestellt, brennt die Flamme

stabil; d.h. es dirfen keine Unterbrechungen der Flammen

bei kaltem Brenner oder Flammenriickschlage bei warmem .y b _
Brenner auftreten. FF_‘_

Der vorgesehene Abstand fir die Einstellung der Primarluft
(“X") ist in der Abb. 2 sowie in der Tabelle 2 angegeben. X
Nach Austausch der Diusen die Priméarlufteinstellung aller Abb. 2
Gasbrenner uberprifen.

Einstellung des Zundflammenbrenners

Den Zundflammenbrenner einstellen und tberpriifen, ob die Flamme das Thermo-
element umhdillt und diese einwandfrei brennt. Ist dies nicht der Fall, ist zu Uberpriifen,
ob es sich bei den montierten Diisen um die richtigen handelt (Tabelle 2, Seite 15 ).
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e) Einstellungen der Kleinstflamme (Abb. 3)

Nach Umstellung auf eine andere Gasart muss die Kleineinstellung der Flammen fiir
die einzelnen Gasbrenner korrigiert werden.

Die Korrektur folgendermafRen vornehmen:

* den Gasbrenner ziinden;

< den Drehregler gegen den Uhrzeigersinn auf die Kleinstellstufe (Symbol mit der
kleinen Flamme) drehen;

den Drehregler-Knopf aus der Ventilspindel herausziehen.

Bei einer Umstellung von Flissiggas auf Erdgas  die
Kleinstellschraube F (Abb. 3) mit einem kleinen
Schlitzschraubenzieher gegen den Uhrzeigersinn drehen,
bis die gewlinschte Flammenstéarke eingestellt ist.

Bei einer Umstellung von Erdgas auf Fllissiggas
die Kleinstellschraube F (Abb. 3) mit einem kleinen
Schlitzschraubenzieher im Uhrzeigersinn drehen,
bis die gewlinschte Flammenstérke eingestellt ist. Fig. 3

Setzen Sie den Drehregler-Knopf wieder auf und drehen Sie ihn schnell aus der
maximalen auf die minimale Position und Uberprifen Sie die Flamme und stellen Sie
sicher, dass die Regelung ausreichend ist, um die Erwarmung des Thermoelements
aufrecht zu erhalten. Falls nicht, die Kleineinstellung der Flamme korrigieren.

Nach dem Ersetzen von Disen oder nach Einstellungen muss immer sichergestellt
werden, dass die Flamme eine blauliche Farbe hat; stabil und gerauschlos brennt;
sich nicht vom Gasbrenner abhebt, beim Umschalten von GroR3- auf Kleineinstellung
kein Flammenruckschlag erfolgt.

A VORSICHT!

* Nach der Umstellung auf eine andere Gasart muss mit entsprechendem Spray
oder Seifenwasser nach Leckagen gesucht werden (auf keinen Fall offene
Flammen verwenden! ).

« Nach samtlichen Ersetzungs- oder Einstellarbeiten am Gerat miissen alle
betroffenen Teile wieder korrekt montiert werden, damit das Gerat erneut
betriebsbereit ist.

* AnschlieBend den alten Aufkleber der Einstellwerte durch den neuen, im
Lieferumfang enthaltenen Aufkleber fur die neue Gasart ersetzen.
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5.2 Anweisungen fur den Benutzer

A VORSICHT!

Lesen Sie die folgende Bedienungsanleitung sorgfalt ig, da sie Hinweise
zur Sicherheit und zum Gebrauch des Gerétes beinhal  tet. Bewahren Sie
die Bedienungsanleitung fiir einen spéateren Gebrauch sorgfaltig auf.
Eine falsche Installation, Bedienung, Wartung und R einigung sowie
etwaige Veranderungen und Modifizierungen kénnen zu Fehlfunktionen,
Beschadigungen und Verletzungen fuhren.

5.2.1 Erste Inbetriebnahme

Stellen Sie sicher, dass sich keine Gegenstande (Zubehor, Verpackungsfolien,
Bedienungsanleitungen) im Inneren des Elektrobackofens und auf der Kochflache
des Gerétes befinden.

Ziehen Sie vor der Inbetriebnahme vorsichtig die Schutzfolie vom Geréat ab und
entfernen Sie alle Kleberriickstande mit lauwarmem Seifenwasser oder einem
geeigneten Lésungsmittel.

Kontrollieren Sie vor der Inbetriebnahme die korrekte Installation, Stabilitat,
Nivellierung des Gerates, sowie die Ausfiihrung der Anschliisse an die Strom-
und Gasversorgung.

Die Luftungséffnungen dirfen nicht verdeckt oder blockiert sein.

Die Teile des Gerétes, die moglicherweise bei der Installation und Anschliissen
abgebaut wurden, missen erneut am Gerat angebracht werden.

Reinigen Sie das Gerat sorgfaltig vor dem Gebrauch laut Anweisungen
im Abschnitt 6.2 ,Reinigung” .

5.2.2 Bedienelemente

5. 3. 4.

1. Temperaturdrehregler Backofen
2. Funktionsdrehregler Backofen
3. Netzkontrolllampe (griin)

4. Betriebskontrolllampe (orange)

5. Drehregler Gasbrenner (4 bzw. 6)
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5.2.3 Gaskochfeld

Zindung der Gasbrenner

e Stellen Sie sicher, dass alle Drehregler auf
der AUS Position G sind.
« Offnen Sie den vorgeschalteten Gas-Absperrhahn.

* Um einen Gasbrenner zu ziinden, den entsprechenden
Drehregler driicken und gegen den Uhrzeigersinn auf die

Position mit dem Symbol der Ziindflamme drehen.

* Halten Sie den Drehregler fiir ca. 3-4 Sekunden
gedrickt und ziinden Sie die Flamme mit einem
Feuerstab.

< Den Drehregler noch einige Sekunden gedriickt halten, bis die Flamme dauerhaft
brennt.

* Regeln Sie die Flammenstérke nach Bedarf, indem Sie den Drehregler auf die

Grol3einstellung hid oder Kleineinstellung D drehen, wobei der Drehregler stets in
den Bereich zwischen diesen beiden Einstellungen und niemals zwischen

Grol3einstellung kid und AUS Position G positioniert werden soll.
< Im Falle eines versehentlichen Flammenausfalls (z. B.: Zugluft, Verschitten von
Flussigkeiten, etc.) greift das Sicherheitsventil ein und sperrt die Gaszufuhr.
e Zum Léschen der Gasbrenner den Drehregler auf die AUS Position D drehen.
* Am Ende eines Arbeitstages den vorgeschalteten Gas-Absperrhahn schlieRen.

Hinweise und Tipps

« Vermeiden Sie aufsteigende Flammen rund um den Kochtopf (Pfanne).

e Sobald das Gargut in dem Kochtopf zu sieden beginnt, reduzieren Sie die
Flammenstéarke auf ein niedrigeres Niveau, damit die Flamme durch das
Uberkochende Gargut nicht erlischt.

« Lassen Sie das Gerit bei Verwendung von Fetten und Olen wahrend des
Garens nicht unbeaufsichtigt, denn bei Uberhitzung kénnen sie Feuer fangen.
Es besteht Brandgefahr!

e Benutzen Sie nur Kochgeschirr mit einem ebenen Boden.

« Stellen Sie das Kochgeschirr so auf die Roste, dass die Flamme mittig ist.
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A VORSICHT!

Bei langerem Nichtgebrauch oder Betriebsstérungen d es Gerates muss der
auBRerhalb des Gerétes gelegene Hauptgashahn geschlo  ssen werden.
AuRBerdem empfehlen wir eine regelmafige (mindestens einmal im Jahr)
Kontrolle durch qualifiziertes Fachpersonal.

5.2.4 Elektrobackofen

Vor Einschaltung des Backofens sicherstellen, dass sich im Backofen nur das fur
den Gar-/Backvorgang erforderliche Zubehor befindet (normalerweise gentigt der
Auflagerost, auf den nach dem Vorheizen der Behalter mit dem Gargut gestellt wird).

Vor der ersten Inbetriebnahme den Backofen bei maximalen Temperatureinstellung
fur mindestens 45 Minuten ohne Speisen aufheizen. Durch die Verdampfung der
versiegelnden und schiitzenden Substanzen des Backofens kann unangenehmer
Geruch entstehen, welcher bei weiteren Benutzung nicht mehr auftritt. Nach dem
Aufheizen bei offener Backofentiir den Raum liften.

Den Backofen vor Einschub der Speisen immer auf die gewlinschte Temperatur
vorheizen.

Zum Erzielen optimaler Gar-/Backergebnisse muss fiir jede Speise die geeignete
Temperatur und Funktion gewahlt werden.

Temperatureinstellung

Stellen Sie fiir die gewlinschte Speise die erforderliche

Temperatur mit Hilfe des Temperaturdrehreglers im
Bereich 50 T - 300 €T ein.

Die rote Betriebskontrolllampe leuchtet, solange
das Gerét aufgeheizt wird, und erlischt, wenn die
eingestellte Temperatur erreicht ist.

Sie kdnnen die Speise dann in den Backofen stellen.

Sinkt die Temperatur im Backofen, leuchtet die Betriebs-
Kontrolllampe wieder auf und das Gerat wird dann
erneut auf die eingestellte Temperatur aufgeheizt.
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Funktionen
Wahlen Sie je nach Art der Speisenzubereitung eine der Funktionen des Backofens,

indem Sie den Funktionsdrehregler im Uhrzeigersinn auf die entsprechende Position
drehen.

Folgende Auswahl der Funktionen ist moglich:

E AUS Position
E Unterhitze
Oberhitze

S Ober- und Unterhitze

A VORSICHT!

Sollten Sie den Backofen nicht mehr benutzen, drehe n Sie den Temperatur-
und Funktionsdrehregler auf die AUS Position.

Einschlibe

Im Backofen sind 3 Einschubebenen vorhanden:
1 untere, 1 mittlere, 1 obere .

Die mittlere Einschubebene ist fur die meisten
Garvorgange geeignet, da in diesem Bereich
die perfekte Stabilisierung des am Temperatur-
drehregler eingestellten Wertes erfolgt.

Hinweise und Tipps

Die jeweiligen Stiickgréf3en der Speisen und der Gebrauch von Behaltern aus
verschiedenem Material und unterschiedlicher Starke (Terrakotta, Glas, Aluminium,
Stahl) kdnnen zu Abweichungen von den Rezeptangaben beziiglich der Garzeiten
fuhren.

Bei empfindlichen Gerichten und mit Backtreibmitteln zubereiteten Speisen das
Offnen der Backofentlr méglichst vermeiden, um die Innentemperatur nicht zu
verandern.

Fir eine Energieersparnis bei Langzeit-Garvorgangen den Backofen einige Minuten
friher als im Rezept angegeben ausschalten und die Backofentlr geschlossen
halten, um die Restwarme auszunutzen.
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6. Reinigung und Wartung
6.1 Sicherheitshinweise

o Vor der Reinigung sowie vor der Durchfihrung von Reparaturen das Geréat von der
Stromversorgung trennen, den Hauptgashahn zudrehen und das Gerét abkihlen
lassen.

o Keine dtzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf achten, dass kein Wasser
in das Geréat eindringt.

0 Um sich vor Stromschlagen zu schiitzen, Gerat, Kabel und Stecker niemals in
Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.
A VORSICHT!
Das Gerat ist nicht fiir das direkte Abspriihen mit e inem Wasserstrahl
geeignet. Verwenden Sie daher keinen Druckwasserstr  ahl, um dieses
Gerat zu reinigen!

6.2 Reinigung

0 Zur Gewabhrleistung einer einwandfreien Funktionsweise, Hygiene und Leistung

reinigen Sie das Gerat taglich am Ende des Arbeitstages.

o Vor der Reinigung die Stromzufuhr zum Gerat unterbrechen, den Gashahn

zudrehen und das Gerat abkiihlen lassen.

Gaskochfeld

0 Nehmen Sie die Roste und die Abdeckungen der Gasbrenner ab.
0 Reinigen Sie das Kochfeld mit einem in warmem Wasser getrankten weichen Tuch

oder Schwamm. Verwenden Sie bei Bedarf ein neutrales Reinigungsmittel. Trocknen
Sie das Kochfeld ab.

Reinigen Sie die Gusseisenroste und die Gasbrennerabdeckungen mit einem
neutralen Reinigungsmittel und einem weichen Tuch oder Schwamm.Spulen Sie
griindlich mit klarem Wasser nach und trocknen alles anschlieBend ab.

Nach der Reinigung die Gasbrennerabdeckungen und die Roste wieder
ordnungsgeman auflegen.
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Elektrobackofen

o0 Reinigen Sie die Auflageschienen und den Backofen-Garraum griindlich mit warmem
Wasser, weichem Tuch oder Schwamm und einem fiir Edelstahl geeigneten
Reinigungsmittel. Wischen Sie sorgféltig mit klarem Wasser nach und achten Sie
darauf, dass keine Reinigungsmittelriickstande verbleiben. Trocknen Sie den
Garraum und Auflageschienen anschlieRend ab.

o Verwenden Sie keine Scheuerlappen oder andere Produkte, welche die
Oberflachen des Backofens beschadigen kénnten.

Gehause des Gerates

0 Reinigen Sie das Gehause und die Backofentir taglich mit lauwarmem
Seifenwasser. Danach diese gut abwischen und sorgfaltig trocken reiben.

o0 Ausschliel3lich spezielle Edelstahlreiniger fiir die Reinigung der Edelstahlober-
flachen (Gehéause, Kochfeld und Backofentiir) verwenden, die Anwendung von
ungeeigneten Reinigungsmitteln kann eine Korrosion des Gerétes verursachen.
Beachten Sie die Hinweise der Hersteller der verwendeten Reinigungsmittel.

o Fur die Reinigung des Gerates durfen keine Stahlwolle, Stahlbirsten oder
Stahlschaber verwendet werden, da sich Eisenteilchen ablagern kdnnten, die
durch ihre Oxydation eine Bildung von Rostflecken zur Folge haben.

o Verwenden Sie keine chlorhaltigen Reinigungsmittel (Bleichmittel, Chlorwasser-
stoffsdure, usw.).

o Nach der Reinigung ein weiches, trockenes Tuch zum Trocknen und Polieren
der Oberflachen einsetzen.

6.3 Wartung

0 Lassen Sie am Geréat regelmafig (mindestens einmal im Jahr) Kontrollen durch
einen spezialisierten und befugten Servicetechniker ausfiihren. Kontaktieren Sie
dazu den Kundendienst.

o Vor Ausfiihrung jeglicher Wartungsarbeiten muss die Stromversorgung
abgestellt, der Haupt-Gashahn zugedreht und das Gerat abgekihlt werden.

0 Bevor Sie das Geréat an einen anderen Aufstellplatz bewegen, trennen Sie es
ordnungsgeman von der Strom- sowie Gasversorgung. Nach der Aufstellung des
Gerates am neuen Platz stellen Sie sicher, dass alle Elektro- und Gasanschlisse
vor der Inbetriebnahme nach den oértlich geltenden Normen ausgefiihrt wurden.
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7. Entsorgung

Altgerate

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung Ilhrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

AWARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen Gefa  hren
ausgeschlossen sind, machen Sie Ihr Altgerat vor de r Entsorgung
unbrauchbar. Dazu Gerét von der Netzversorgung tren  nen und das
Netzanschlusskabel vom Gerat entfernen.

@HINWEIS!

Fur die Entsorgung des Gerates beachten
Sie die in Threm Land und in Ihrer Kommune

f— geltenden Vorschriften.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten  Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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ENGLISH
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1. General information
1.1 Information about the instruction manual

This instruction manual contains information about the installation, operation and
maintenance of the device and should be consulted as an important source of
information and reference guide.

Awareness of the safety instructions and instructions for use in this manual will ensure
the safe and correct use of the device.

In addition to the information given here, you should comply with any local Health and
safety Controls and generally applicable safety regulations.

The instruction manual forms part of the product and should be kept near the device
and easily accessible for anyone carrying out the installation, servicing, maintenance or
cleaning.

1.2 Key to symbols

In this manual, symbols are used to highlight important safety instructions and any
advice relating to the device. The instructions should be followed very carefully to avoid
any risk of accident, personal injury or material damage.

AWARNING!

This symbol highlights hazards which could lead to injury.

» To avoid them please follow the instructions very carefully and proceed with
particular attention in these cases.

AWARNING!

This symbol highlights dangerous situations which ¢ ould lead to injury or death.

» To avoid them please follow the instructions very carefully and proceed with
particular attention in these cases.

A CAUTION!

This symbol highlights dangerous situations which c ould lead to light
injuries, or damage, malfunction, and/or destructio n of the device.

» To avoid them please follow the instructions very carefully and proceed with
particular attention in these cases.

@NOTE!

This symbol highlights recommendations and informat ion aimed for effective
and trouble-free device operation.
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1.3 Liability and Warrantees

All the information and instructions in this manual take into account standard safety
regulations, current levels of technical engineering as well as the expertise and
experience we have developed over the years.

The instruction manual was translated with all due care and attention. However, we do
not accept liability for any translation errors. The German version of this instruction
manual is definitive.

If the delivery consists of a special model, the actual scope of delivery may differ from
the descriptions and illustrations in this manual. This is also the case for special orders
or when the device has been modified in line with new technology.

@NOTE!

Read this manual carefully and thoroughly before an y operation
of the device, and especially before turning it on!

Manufacturer is not liable for any damages or faults caused by:

- not following the instructions for installation, operation, and cleaning;
- use other than designed;

- alterations made by user;

- use of inadequate spare parts.

We reserve the right to make technical changes for purposes of developing and improving
the useful properties.

1.4 Copyright protection

The instruction manual including any texts, drawings, images or other illustrations is
copyright. No part of this publication may be reproduced, transmitted or used in any
form or by any means without permission in writing from the manufacturer. Any person
who commits any unauthorized act in relation to this publication shall be liable to claims
for damages. All rights reserved.

@NOTE!

The contents, texts, drawings, pictures and any oth er illustrations are
copyright and subject to other protection rights. A ny person unlawfully
using this publication is liable to criminal prosec ution.

1.5 Declaration of conformity

The device complies with the current standards and directives of the EU.
We certify this in the EC declaration of conformity. If required we will be
glad to send you the according declaration of conformity.
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2.Safety

This device is designed in accordance with the presently applicable technological
standards. However, the device can pose a danger if handled improperly and
inappropriately.

Knowing the contents of the instruction manual as well as avoiding mistakes and thus
operating this device safely and in a fault-free manner is very essential to protect
yourselves from the hazards.

Before using the device read this operation manual and keep it for future use. When the
device is transferred to the third party, this operation manual should be transferred as well.

All persons using the device must follow the recommendations and instructions in this
manual.

2.1 Safety instructions

e To prevent hazards and to ensure optimum efficiency, no modifications or alterations
to the device that are not explicitly approved by the manufacturer may be
undertaken.

e This device may only be operated in technically proper and safe condition.

* Never allow the power cable to come into contact with heat sources or sharp edges.
The power cable should not hang over the side of the working surface. Ensure that
no one can step on or trip over the cable.

* The power cable must not be folded, bent or tangled, and must always remain fully
unrolled.

* Never place the device or other objects on the power cable.

< Only a qualified technician and using original spare parts and accessories should
carry out repairs and maintenance of the device. Do not attempt to repair the
device yourself.

« Do not use any accessory or spare parts that have not been recommended by the
manufacturer. These can be dangerous for the user or lead to damages of the device
or personal injury, and further, the warranty expires. Use only original spare parts!

« Before cleaning or maintenance and in case of longer operation brake deactivate the
device, disconnect it from the electric power supply, and close the gas valve.
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2.2 Hazard sources

A WARNING! Electric shock hazard!

In order to avoid electric hazard it is required to follow the safety instructions below.
» Do not use the device in case of incorrect operation, damages, or dropping on
the floor.

» Periodically inspect the electric supply cable for damages. Do not use the device
with the damage symptoms. In order to avoid the hazard the electric supply cable
should be replaced by the service company or qualified electrician.

> Never open the device housing, Touching of live connections and wires may
cause the electric shock.

» Never immerse the electric supply cable in water or other liquids.
Never operate the device with wet or moist hands.
» Disconnect the device from the electric power supply:

\4

- when the device is not used,
- in case of anomalies during operation,
- before cleaning.

» Do not clean the device with water jets or pressure washer. Water may penetrate
the housing, damage the electric elements, and cause electric shock.

A WARNING! Burn hazard!

To avoid burns follow the instructions below.

> Never touch hot surfaces of the electric oven and gas burners. Use the
protective clothes or gloves.

» During the device operation keep the children away.
A WARNING! Suffocation hazard!
To avoid the hazard results follow the instructions below.

» Prevent access of children to the package materials like plastic bags
and foamed polystyrene elements.
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& WARNING! Fire hazard!

To avoid the fire hazard follow the instructions below.

> Do not leave the device unattended when the oils or fats are heated as the
ignition may occur.

> Do not place any flammable objects in the vicinity of the device.

@NOTE!

NEVER extinguish the flame or fire with water, deac tivate the electric oven,
close the cut-off gas valve, and cover the flame wi th cover or fire-resistant
blanket.

2.3 Intended use

A CAUTION!

The device has been designed and built for commerci al use and should be
operated only by qualified personnel in kitchen fac ilities.
Safe operation is only guaranteed when using the device for its intended purpose.

Any technical interventions, as well as assembly and maintenance are to be made by a
qualified customer service only.

The gas stove is intended only for preparing appropriate food products
Do not use the device for heating  of rooms.

A CAUTION!

Any use going beyond the intended purpose and/or an y different use of the
device is forbidden and is not considered as conven tional.

Any claims against the manufacturer or his authoriz ed representative as a
consequence of experiencing damages resulting from unconventional use
are impossible.

The operator is liable for all damages resulting fr ~ om inappropriate use.

-34-



€artscher

3. Transport, packaging and storage
3.1 Delivery check
Please check the delivery upon completeness and transport damage immediately

after receipt. In case of visible damage do not accept or accept the delivery with
reservation only.

Note the extent of damage on the carrier’s bill of delivery. Trigger off the complaint.

Hidden damages should be reclaimed immediately after notice, as claims for damages
can only be asserted within the effective period for complaints.

3.2 Packaging

Please do not throw away the covering carton of your device as it might be useful for
storage purposes, when moving or, in case of damages, when the device must be sent
back to a repair center. The outer and inner packing material should be removed
completely from the device before installation.

@NOTE!

If you liked to dispose the packing, consider the r egulations applicable in
your country. Supply re-usable packing materials to the recycling.

Please inspect the device upon completeness. In case any part is missing please
contact our customer service center immediately.

3.3 Storage

Keep the package closed until installation and under consideration of the outside
indicated positioning- and storage markings.

Packages should be stored under consideration of the following:

- Do not store outdoors.

- Keep itdry and dust-free.

- Do not expose it to aggressive media.

- Do not expose it to direct sunlight.

- Avoid mechanical shocks and vibration.

- In case of longer storage (> 3 months) make sure you check
the state of the packaging and the parts regularly.
If required refresh or renew.
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4. Technical data
MFG 7340/ 1582001

B | A | A35kw
A | B | B60kw
@— >

Oamcher

@ Castiron grate

® Burners (4)
® Operation elements
@ Shelves guides

® Oven door

® Oven door handle
@ Adjustable feet
Grate — shelf

(® Housing

Steam extractor
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Name

4-burner gas stove MFG 7340
with electric oven 2/1 GN

Art. no.:

1582001

Realization:

gas stove

= high-grade stainless steel
= heavy cast iron grates
= high-grade stainless steel adjustable feet
= high-grade stainless steel handle
= gas burners with safety pilot
= manual ignition
= 4 gas burners: 2 x 3.5 kW /2 x 6.0 kW
preset to natural gas H, propane jets are enclosed

electric oven

= designed for 2/1 GN

= 3 guide levels

= top heat, bottom heat, top/bottom heat
= steam extractor

Oven temperature
adjustment range:

60 C-250C

Gas power:

19.0 kW

Electric power supply:

6.0 kW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Dimensions:

W 800 x D 700 x H 910-955 mm

Oven dimensions:

W 650 x D 580 x H 260 mm

Weight:

102.4 kg

Equipment:

1 grate, W 645 x D 525 mm

We reserve the right to make technical changes!
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MFGO 7060 / 1582101

B|A |B A 3,5 kw

Al B | A | B60kw

Cast iron grate

Gas burners (6)
Operation elements

Open base

® ® © ® 0

Adjustable feet
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6-burner gas stove MFGO 7060

Name with open base
Art. no.: 1582101

gas stove

= high-grade stainless steel

= heavy cast iron grates

o = high-grade stainless steel adjustable feet

Realization: . .

= gas burners with safety pilot

= manual ignition

= 6 gas burners: 3 x 3.5 kW /3 x 6.0 kW

preset to natural gas H, propane jets are enclosed

Gas power: 28.5 kW
Dimensions: W 1200 x D 700 x H 910-955 mm
Weight: 79.2 kg

We reserve the right to make technical changes!
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MFG 7360 / 1582201

B|A | B | A35kw
A | B | A | B60kw

(@ Castiron grate

® Gas burners (6)

(® Operation elements
@ Open base

(® Shelves guides

® Q ®

® 6 ©

Adjustable feet
Oven door handle
Oven door

Grate — shelf
Housing

Steam extractor
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Name

6-burner gas stove MFG 7360 with electric
oven 2/1 GN and open base

Art. no.:

1582201

Realization:

gas stove

= high-grade stainless steel
= heavy cast iron grates
= high-grade stainless steel adjustable feet
= high-grade stainless steel handle
= gas burners with safety pilot
= manual ignition
= 6 gas burners: 3 x 3.5 kW /3 x 6.0 kW
preset to natural gas H, propane jets are enclosed

electric oven

= designed for 2/1 GN

= 3 guide levels

= top heat, bottom heat, top/bottom heat
= steam extractor

Oven temperature
adjustment range:

100 T-300 C

Gas power:

28.5 kw

Electric power supply:

6.0 kW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Dimensions:

W 1200 x D 700 x H 910-955 mm

Oven dimensions:

W 650 x D 580 x H 260 mm

Open base dimensions:

W 352 x D 535 x H 380 mm

Weight:

129.4 kg

Equipment:

1 grate, W 650 x D 530 mm

We reserve the right to make technical changes!
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Table 1 Gas categories in various countries

Gas pressure

Country Categories Gas type (mbar)
AT | Austria Il ariserp G20 - G30/G31 20 - 50/50
) G20/G25 -
BE | Belgium I 2geae e20/0m1 20/25 - 28-30/37
BG | Bulgaria I arissrp G20 - G30/G31 20 - 30/30
) larssrp G20 - G30/G31 20 - 50/50

CH | Switzerland oo G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
[P G20 - G30/G31 20 - 30/30

CY | Cyprus opas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37

CZ | Czech Republic |l 21 G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
larasp G20 - G30/G31 20 - 50/50

DE Germany kL Lap G25 20

DK Denmark Il 2H3BP G20 - G30/G31 20 - 30/30

EE | Estonia Il 21ss/p G20 - G30/G31 20 - 30/30

ES | Spain Il 243+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37

FI | Finland Il 21ss/p G20 - G30/G31 20 - 30/30

G20/G25 -
FR France Il 2p+3+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
United
GB | kingdom 2t G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
larasp G20 - G30/G31 20 - 30/30
GR | Greece Hopas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
HR | Croatia [ G20 - G30/G31 20 - 30/30
HU | Hungar | G20 - G30/G31 25 - 30/30
gary 2HS3B/P G25.1 25
IE | Ireland Il 215+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IS | Iceland I 38/p G30/G31 30/30
T | Italy Il 2013+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. . larasp G20 - G30/G31 20 - 30/30
LT | Lithuania Hapas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
LU Luxembourg I 2e G20 20
LV | Latvia ([P G20 - G30/G31 20 - 30/30
MT | Malta I 3/p G30/G31 30/30
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Country

Categories

Gas type

Gas pressure

(mbar)
NL | Netherlands I ais G25 - G30/G31 25 - 30/30
NO | Norway I sramp G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20/G27 20/20
PL Poland 1l 2WLwLs3B/P G2.350 13
G30/G31 37/37
PT | Portugal Il s G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
RO | Romania Il 2p130p G20 - G30/G31 20 - 30/30
SE | Sweden T G20 - G30/G31 20 - 30/30
. T G20 - G30/G31 20 - 30/30
Sl | Slovenia s G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
T G20 - G30/G31 20 - 30/30
SK | Slovakia T G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
[ G20 - G30/G31 20 - 50/50
T G20 - G30/G31 20 - 30/30
TR | Turkey 213+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37

In the event of deviations

device is not guaranteed .

Table 2 Nozzle and burner properties

from the values given above, proper functioning of the

(GB, IE, GR - CAT. Il 3.

Gas Nozzle Setting for Ignition Bypass
Gas type pressure : primary air burner nozzle nozzle
min/max
(mbar) (mm)
Burner 3.5 kW
G20 20 140 6 35 adjustable
G30/G31 28-30/37 92 8 20 50
Burner 6.0 kW
G20 20 185 4 35 adjustable
G30/G31 28-30/37 120 15 20 62
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5. Installation and operation
5.1 Installation instructions

A CAUTION!

All installation, connection, and maintenance works for the device,
ventilation, and combustion gas extraction devices must be performed
by the qualified and authorized technician accordin g to the valid
international, national and local regulations.

« Read through these instructions carefully before the installation and operation.

« After receiving the device make sure that it has not been damaged during transport
and the package is not damaged. In case of damages or lack of parts it is required to
immediately inform the carrier, vendor/manufacturer and specify the article no. and
series no. (placed on the rating plate on the left external side of the device in case of
devices no. 1582001 and 1582201 , or in the open base for devices no. 1582101)
and attach the photographical documentation.

e Make sure that there are no elements blocking the way to the installation place
through the doors, corridors, or other communication routes.

« CAUTION: The device may overturn during transport, which may damage the device
itself, other objects or cause the injuries. Use the means appropriate for the device
weight. The device should not be dragged or tilted, but lifted perpendicularly to the
ground and handled in the horizontal direction.

5.1.1 Installation

A CAUTION!

According to the regulations the device must be ins talled only in
permanently ventilated rooms in order to prevent un acceptable
concentration of harmful combustion products inar oom.

e The installation room must consist as much air as required for appropriate
combustion of gas. For appropriate combustion the intake air flux must not be
lower than 2 m */h per kW of the rated device power (see rating plate on the
device). Moreover follow the safety regulations .

« Air must be taken directly from outside environment through the permanently
opened gaps or intake ducts connected with fresh air area.
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* The device must be installed in the rooms adapted for combustion gas extraction.
The installation must be realized according to the valid standards.

e The devices belong to the following category:

Devices supplied with gas of category A and are not designed
for connecting to the combustion gas extraction system.

e The combustion gas produced by the devices must be removed with use of
appropriate hoods or other similar devices connected to efficient chimney stack or
directly outside.

« If there are no such devices the fan may be used for extracting the combustion gas
directly outside of power not lower than the recommended values.

» Before positioning the device check the dimensions and exact positions of the
electric and gas connections.

* Locate the device in a safe place, on a level surface capable of supporting the device's
weight with the maximum amount of food products.

* Never place the device on a flammable surface or one sensitive to high temperatures.
« Do not place the device near open flames, electric heaters or other heat sources.

* Never place the device directly next to walls, furniture or other objects made of
flammable materials. Keep a minimum distance of 200 mm from the sides and rear.
Keep a minimum distance of 600 mm between the upper surface of the device and
surfaces located above it. Proceed according to relevant fire safety regulations.

« Ifitis not possible to observe the above distances, apply protective measures
(e.g. heat-resistant coatings) that can resist temperatures of at least 65 C .

Use only original spare parts!

« Regulate the level and height of the device with the adjustable legs. Large differences
in height or level may have a negative impact on the device's functioning.

5.1.2 Electric connection

A DANGER! Electric shock hazard!

The device can cause injuries due to improper insta  llation!

Before installation and connecting the local power grid specification
should be compared with that of the device (see rat  ing plate).

Connect the device only in case of compliance!
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« Before connecting the device make sure that the voltage and frequency values on
the rating plate are consistent with the existing electric installation.

The allowable voltage deviation is £10%.

« Connect the device to the electric installation according to the valid international,
national, and local regulations.

e The device is equipped with the electric cable of type HO7RN-F 5G2.5 CE14 without
the plug.
« The device must be connected to the potential levelling circuit (ground).

The connection terminal is located under the left side of the device at sign V.

5.1.3 Gas connection

& WARNING!

The device installation and any adaptation to diffe rent gas type must be
performed only according to the valid regulations a nd by the qualified
professional personnel.

The device should be inspected by the professional personnel at least
once a year. In case of fire immediately close the  gas valve and use the
appropriate fire extinguisher!

* The device is designed and certified for operation with the gas type specified on the
rating plate. Before the installation make sure that the local gas supply system (gas
type and pressure) conforms to the device preset.

e The gas connection is located on the left side of the device and is marked “GAS” .

e The device must be connected to the gas system only by the qualified gas installer
according to the local regulations.

* In generally accessible installation locations follow the safety regulations, as well as fire
and panic protection standards.

* The certified gas valve must be located in easily accessible place between the gas
system and the device allowing for quick gas supply cutting off.

« Make sure that the gas hose does not touch hot oven parts.
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A CAUTION!

After the installation make sure that the connectio ns are properly fixed.
Never use flame _for checking the tightness of the gas pipes, only the soap

solution or special foaming product for leak detect ion.

Operation in case of gas consistent with the device preset

Check if the gas type specified on the rating plate conforms to the supplied gas type.
Then check conformity to the following data.

a)

b)

Flow pressure control (fig. 1)

The flow pressure may be measured with use of
manometer, U-pipe, or electronic manometer of resolution
of at least 0.1 mbar.

- Remove bolt “A” from the measurement connection “B”.
- Install the manometer.

- Start the device and check if the pressure conforms to
the specified values. Fig. 1

A CAUTION!

The device operates correctly only when the pressur e in the gas system is
in range for different gas categories specified in table 1 “Gas categories in
various countries” on pages 42 and 43.

Main burner control

Activate the device, ignite the individual burners and see if the flame, ignition, and
setting of the smallest flame operate correctly. If not, check nozzles and setting of
primary air.
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Changing the gas type / settings

a)

b)

c)

d)

The device is designed and certified for operation with the gas type specified
on the rating plate (natural gas).

When required, it may be adapted to different gas type with use of special
nozzles and settings. The delivery range includes nozzles for LPG.

Change of gas type must be performed by the qualified gas installer.

Replacement of main burner nozzle

* Remove all adjustment knobs and disconnect the control panel from the device
in order to obtain access to the brackets of the nozzles.

« Remove the bolt fixing the nozzle bracket.

« Replace the removed nozzle with the one designed for a given gas type (nozzle
data are in table 2 “Nozzle and burner properties”  on page 43). Tighten the
nozzle.

« Modify all burners according to the above instructions.

Replacement of ignition burner nozzle

Access to the ignition burner is possible only after removing the control panel.
Remove the closing nut from the ignition burner and replace or adjust nozzles
of the ignition flame accordingly to the gas type.

Primary air adjustment (fig. 2)

When the primary air is adjusted correctly the flame is
stable, so there will be no interruptions when the burner is
cold or back burning when the burner is hot.

o N

The provided distance (“X") for the primary air setting is 35 .
specified in fig. 2 and in table 2. After the replacement of l]
nozzles check setting of primary air for all burners.

Fig. 2
Ignition burner adjustment

Adjust the ignition burner and see if the flame is correct and covers the thermal
element. If not, see if correct nozzles are installed (table 2, page 43).
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e) Flame reduction adjustment (fig. 3)

After switching to the different gas type it is required to change the small flame
settings for the individual burners.

Adjust it in the following way:

e ignite the burner;

e turn the adjustment knob counterclockwise to the smallest flame
(small flame symbol);

remove the adjustment knob from the valve stem.

When switching from LPG to the natural gas the
fine adjustment screw F(fig. 3) should be turned
counterclockwise with use of small screwdriver until
obtaining the required flame power.

When switching from the natural gas to LPG the
fine adjustment screw F (fig. 3) should be turned
clockwise with use of small screwdriver until
obtaining the required flame power. Fig. 3

Then replace the adjustment knob and quickly turn it from the maximum position
to the minimum position, check the flame and make sure that the adjustment is
sufficient and the flame allows for heating the thermal element. If not, correct it.

After the replacement or adjustment of the nozzles always make sure that the flame
is blue, stable, does not separate from the burner, and there is no back burning
while changing from the large flame to the small one.

A CAUTION!

« After switching to the different gas type always check tightness with use of
appropriate spray or water with soap (never use the open flame! ).

« After all replacement or adjustment activities reinstall all previously removed parts
to make the device ready for operation.

« After the modification remove the plate with the adjustment values and replace
it with the new one for the new gas type.
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5.2 Tips for the user

A CAUTION!

Carefully read the manual below as it includes the safety and operation
instructions. Store the manual to use it at any mom ent.

The defective installation, operation errors and ma  intenance and cleaning
mistakes as well as any modifications may cause the incorrect operation,
damages and injuries.

5.2.1  First start-up

Make sure that there are no objects left in the electric oven and on
the cooking surface (equipment, package foils, manuals).

Before the start-up carefully remove the protective foil from the device and
use the lukewarm water or appropriate solvent to remove the glue residuals.

Before the start-up check the correctness of the installation, stability, and
levelling of the device, and if the electric and gas connections are correct.

Do not cover the ventilation slots.

The device elements removed during the installation and connecting must be
replaced.

Before the device operation clean it according to the instructions in
section 6.2 “Cleaning” .

5.2.2  Operation elements

1. Oven temperature controller knob
2. Oven function change knob

3. Power indicator (green)

4. Operation indicator (orange)

5. Burner adjustment knob (4 or 6)
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5.2.3  Gas cooking surface

Ignition of burners

e Make sure that all knobs are in position OFF U
* Open the gas valve before the device.

« In order to ignite the burner press appropriate knob
and rotate it counterclockwise to the position with the
ignition flame symbol x|

* Hold the knob pressed for 3-4 seconds and ignite the
flame with the igniter.

* Hold the knob pressed for a few more seconds to obtain the flame continuity.

« Adjust the flame as required by turning the knob towards the large flame Lid or
small flame L4, whereas the knob must be positioned in the range between those
points and never between the large flame m and position OFFh.

* In case of accidental flame extinguishing (e.g. draught, spillage, etc.) the safety valve
will operate and cut off the gas supply.

e In order to put out the flame turn the knob to position OFF D

< Atthe end of the work day close the gas cut-off valve.

Instructions and advices

« Avoid the flame exceeding the pot (frying pan) edge.

* When the food starts to boil reduce the flame to the lowest level so it will not be
extinguished by the boiling over food.

* Never leave the device unattended during heating of fats and oils as they may
ignite when overheated. There is the fire hazard!

e Use only pots with flat bottom.

e —_—
[= /V-q
N ol
| 1 ’77#”%/ —]

« Place the pots on the grate in such way that the flame is located in the centre.
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A CAUTION!

In case of longer standstill or damage of the devic e close the main gas valve
before the device.

Moreover it is recommended to perform the periodica | inspections of the
device (at least once a year) by the qualified prof  essional personnel.

5.2.4 Electric oven

« Before starting the oven make sure that there is only the equipment provided for a
given cooking/baking process inside (usually the grate — shelf on which the utensils
with food are placed is sufficient).

« Before the first use heat the oven without food in the maximum temperature for
45 minutes. Evaporation of the substances protecting the oven may cause
unpleasant odour which will not take place during further operation. After heating
ventilate the room with opened oven door.

* Always heat the oven to the required temperature before placing food inside.

« In order to obtain the optimal cooking/baking effect select the temperature and
function accordingly for each food.

Temperature adjustment

e Use the temperature controller knob to select
temperature in range of 50C — 300 for a
given food.

* Red operation indicator is on during heating of
the device and goes off after reaching the
required temperature.

* Now place the prepared food in the oven.

« When the temperature in the oven drops the
operation indicator will come on and the device
will be heated to the preset temperature.
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Functions

« Select the oven function accordingly for each food by positioning the function
selection knob appropriately; turn the knob clockwise.

The following functions are available:

D] position OFF
@ bottom heat

top heat

E top and bottom heat

A CAUTION!

When the oven is not used, turn the function select ion knob to position OFF.

Levels

* There are 3 levels available in the oven:
1 bottom level, 1 middle level, 1 top level

e The middle level is appropriate for most tasks as
there is perfect stabilization of temperature preset
with the control knob in that area.

Instructions and advices

« Due to sizes of food and use of various utensils from various materials of various
thickness (ceramics, glass, aluminium, steel) there may be deviations from times
specified in the recipes.

« In case of delicate food or prepared with use of raising agents avoid opening the
oven door to keep the internal temperature stable.

« In order to save energy during long cooking/baking processes the oven may be
turned off a few minutes earlier than specified in the recipe and do not open the
oven door to use the remaining heat.
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6. Cleaning and maintenance
6.1 Safety advice

o0 Before cleaning and repairs disconnect the electric power supply, close the main gas
valve, and wait for the device to cool down.
Do not use any aggresive agents and protect the device from the water penetration.
In order to protect yourself from the electric shock never immerse the device, supply
cable or plug in water or other fluids.
A CAUTION!
The device is not designed for flushing with direct water jet. Therefore do
not use the pressurized jet for cleaning the device

6.2 Cleaning

o In order to assure reliable operation, hygiene and efficiency the device should be
cleaned everyday after work.

o0 Before cleaning disconnect the electric power supply, close the gas valve, and wait

for the device to cool down.

Gas cooking surface

Remove grates and gas burners covers.

Clean the cooking surface with soft cloth or sponge moistened with warm water.
It is possible to use the neutral washing agent when required. Dry the cooking
surface.

Wash the cast iron grates and burners covers with soft cloth or sponge and

the neutral washing agent. Thoroughly rinse in clean water and dry.

After cleaning the burners covers and grates replace the im appropriate places.

Electric oven

(o]

The oven interior and the shelves guides should be thoroughly cleaned with soft cloth
or sponge and the washing agent for the stainless steel. Thoroughly rinse with warm
water, paying attention to not to leave any washing agent residuals. Then dry the
oven interior and the shelves guides.

Do not use any abrasive clothes or other products which may damage the oven
surfaces.
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Housing

0]

Clean the oven housing and door every day with use of lukewarm water and soap.
Then thoroughly rinse and wipe them dry.

Clean the stainless steel surfaces (housing, cooking surface, and oven door) with
the special agents for the stainless steel  only; inappropriate agents may cause
corrosion of the device. Follow the producer’s instructions on the packages of the
cleaning agents.

Do not use any steel fibres, wire brushes, or steel scrapers for cleaning the
device, as it may cause depositing of iron particles, oxidation of which may cause
rusty spots.

Do not use the agents containing chlorine (bleachers, hydrochloric acid, etc.).
After cleaning dry and polish the surface with soft and dry loth.

6.3 Maintenance

0]

(o]

Periodically (at least once a year) order the device inspection to the qualified and
authorized servician. To do this contact the service company.

Before any maintenance works disconnect the electric power supply, close the
main gas valve, and wait for the device to cool down.

Before moving the device to the other location disconnect the electric and gas
connections correctly. Before the device activation in new location make sure that
all electric and gas connections are made according to the valid standards.
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7. Waste disposal

Discarding old devices

At the end of its service life the discarded device has to be disposed in accordance with
the national regulations. It is advisable to contact a company which is specialized in
waste disposal, or just contact the local disposal service in your community.

AWARNING!

To exclude any abuse and the dangers involved make the waste device unfit
for use before disposal. For that purpose disconnec t device from mains
supply and remove mains connection cable from the d evice.

@NOTE!

For the disposal of the device please consider
and act according to the national and local

rules and regulations.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax: +49 (0) 5258 971-120
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1. Généralités
1.1 Informations concernant la notice dutilisation

La présente notice d"utilisation décrit I'installation, la manipulation et la maintenance de
I"appareil, elle sert de source d’informations et d ouvrage de référence.

La connaissance et I'observation de toutes les consignes de sécurité et des
instructions mentionnées dans le mode d"emploi sont la condition sine qua non d’une
utilisation sdre et correcte de I"appareil.

En outre, il convient de respecter les consignes locales de prévention des accidents et
les dispositions générales de sécurité valables pour I" utilisation de |"appareil.

La présente notice d"utilisation fait partie intégrante du produit; la conserver a proximité
de I"appareil afin que le personnel d’installation, de commande, de maintenance et de
nettoyage puisse y accéder en tout temps pour une future consultation.

1.2 Explication des symboles

Les consignes de sécurité et informations techniques importantes concernant I"appareil
sont indiquées dans la présente notice d"utilisation par des symboles. Il est impératif de
respecter ces consignes afin d"éviter les accidents ou les dommages corporels et matériels.

A DANGER!

Cette indication attire l'attention sur un danger i mminent qui peut
entrainer des blessures graves ou la mort.

» Pour réduire les risques, respectez les instructions qui la suivent.

A AVERTISSEMENT!

Cette indication indique des situations dangereuses qui peuvent causer des
blessures graves ou la mort.

» Pour réduire les risques, respectez les instructions qui la suivent.

A ATTENTION!

Cette indication désigne des situations dangereuses éventuelles qui peuvent
entrainer des blessures mineures ou des dommages, u  n mauvais fonctionnement
et / ou défaut de fonctionnement de I'équipement.

» Pour réduire les risques, respectez les instructions qui la suivent.

@INDICATION!

Cette indication désigne des conseils et des inform ations a suivre pour un
fonctionnement efficace et sans défaut de I'apparei l.
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1.3 Responsabilité et garantie

Toutes les indications et consignes contenues dans la présente notice d"utilisation ont été
réunies en tenant compte des prescriptions en vigueur, du niveau actuel de développe-
ment technique ainsi que de nos connaissances et expériences de plusieurs années.

Les traductions de la notice d’utilisation ont été également effectuées consciencieusement.
Nous déclinons toutefois toute responsabilité en cas d erreurs de traduction.

La version allemande ci-jointe de la présente notice d"utilisation fait foi.

Le contenu effectif de la livraison peut différer éventuellement des explications décrites ici
et des représentations graphiques pour les modéles spéciaux, lorsque vous bénéficiez
d’options de commande supplémentaires, ou liées aux derniéres modifications techniques.

@INDICATION!

Avant de commencer toute activité en lien avec 'ap  pareil, et surtout avant de
I'utiliser, lire attentivement ce mode d’emploi !

Le fabricant n’est pas tenu responsable de tout dommage ou dysfonctionnement dus a :

- non respect des indications concernant l'installation, l'utilisation et le nettoyage;
- une utilisation non conforme a I'utilisation de base ;

- des réparations effectuées par I'utilisateur ;

- lutilisation de piéces de rechange non approuvées.

Nous nous réservons le droit d"apporter des modifications techniques sur le produit pour
améliorer ses qualités fonctionnelles et son développement.

1.4 Protection des droits d’auteur

La notice d"utilisation et les textes, les dessins, figures et autres représentations qui y
sont contenus sont protégés par la loi sur les droits d auteur. Les reproductions de
tous types et de toutes formes — méme partielles — ainsi que |"exploitation et/ou la
transmission de son contenu ne sont pas permises sans autorisation écrite du
fabricant. Toute violation des ces dispositions ouvre droit a des dommages et intéréts.
Les autres droits demeurent réservés.

@INDICATION!

Les indications du contenu, les textes, dessins, fi gures et autres représen-
tations sont protégés par les droits d auteur et so umis a d”autres droits de
propriété industrielle. Toute exploitation abusive est passible de peine.

1.5 Déclaration de conformité

européenne. Nous |"attestons dans la déclaration de conformité CE.
Nous vous ferons volontiers parvenir sur demande la déclaration de

c € L"appareil correspond aux normes et directives actuelles de I"Union
conformité correspondante.
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2. Sécurité

L appareil est congu d"apres les régles techniques valables actuellement. Néanmoins,
celui-ci peut comporter des risques en cas d utilisation non conforme ou inappropriée.

La connaissance du contenu de la présente notice d”utilisation constitue une des
conditions qui vous permet de vous protéger contre les risques, d éviter les erreurs et,
par conséquent, d"assurer une utilisation sdre et a |"abri des pannes.

Avant de commencer a utiliser I'appareil, veuillez prendre connaissance scrupuleusement
de ce manuel d'utilisation puis veuillez le conservez avec soin. Lorsque I'appareil est
transmis a un tiers, il est indispensable de transmettre avec celui-ci ce manuel
d'utilisation.

Toutes les personnes qui utilisent I'appareil doivent suivre scrupuleusement les
instructions et indications figurant dans ce manuel d’utilisation.

2.1 Consignes de sécurité

« Pour éviter tout risque et garantir une performance optimale de I"appareil, celui-ci ne
doit étre ni modifié ni transformé sans autorisation exprées du fabricant.

« Nutiliser I'appareil que lorsque celui-ci est en parfait état de sécurité et de
fonctionnement.

« Eviter tout contact du céble avec des sources de chaleur et des objets pointus. Ne pas
laisser le cable pendre d’une table ou de tout autre plan de travail. Veiller a ce que
personne ne puisse marcher ou trébucher sur le cable.

* Ne pas plier, tordre, emméler le cable d’alimentation ; toujours le garder tendu.
« Ne jamais placer I'appareil ou tout autre objet sur le cable d’alimentation.

< Toute intervention de maintenance ou de réparation ne doit étre effectuée que par
un spécialiste ou un atelier spécialisé qui utilise les piéces de rechange et les
accessoires d’origine. Ne tentez jamais de réparer vous-méme |"appareil !

* Ne pas utiliser d'accessoires ou de pieéces non recommandées par le fabricant.
Celles-ci peuvent étre dangereuses pour l'utilisateur et pour autrui, ou causer des
dommages a I'appareil, ainsi que la perte du droit de garantie. N'utiliser que les
piéces d'origine !

e Eteindre I'appareil, le débrancher de l'alimentation électrique et fermer la valve
d'arrivée du gaz avant de commencer le nettoyage de I'appareil ou d'entamer des
travaux d'entretien, ou encore si I'appareil devait étre mis hors service pour une longue
période.
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2.2 Sources de danger

DANGER Danger de mort par électrocution  Afin d'éviter les
risques d'électrocution, veiller a respecter les consignes de sécurité
décrites ci-dessous.

» Ne pas utiliser I'appareil s'il ne fonctionne pas correctement, s'il est endommagé
ou s'il a été renversé.

» Vérifier régulierement si le cable d'alimentation n'est pas abimé. Ne pas utiliser
I'appareil s'il porte des traces d'endommagement. Afin d'éviter tout danger,
confier le remplacement du cable endommagé a un atelier de réparation ou a un
électricien qualifié.

» Ne jamais ouvrir le boitier de I'appareil et ne jamais toucher le céble ou le raccord
s'ils sont sous tension, en raison des risques d'électrocution.

» Ne jamais immerger le cable d'alimentation dans I'eau ou dans un autre liquide.

Ne jamais utiliser I'appareil avec les mains humides ou mouillées.

» Débrancher I'appareil de I'alimentation électrique :

- sil'appareil n'est pas utilisé,
- en cas de défaillances durant son utilisation,
- avant de nettoyer l'appareil.

A\

> Ne pas utiliser de jet d'eau ou de nettoyeur a haute pression pour nettoyer
I'appareil. L'eau peut pénétrer a l'intérieur de I'appareil et endommager les
composants électriques, et par conséquent provoquer des risques d'électrocution.

AVERTISSEMENT! Risques de brdlures !
Afin d'éviter les brdlures, veiller a respecter les consignes de sécurité
décrites ci-dessous.
» Ne jamais toucher les surfaces chaudes du four électrique ou les brlleurs a gaz.
Utiliser un torchon de cuisine ou des gants de protection.

» Ne pas laisser d'enfants jouer autour et s'approcher de l'appareil durant son
fonctionnement.

A DANGER! Risques d'étouffement !  Afin d'éviter ce risque, veiller
a respecter les consignes de sécurité décrites ci-dessous.

» Ne pas laisser les enfants avoir accés aux matériaux d'emballage
comme les sacs en plastique et les éléments en polystyrene.
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AVERTISSEMENT! Risque d'incendie!
Afin d'éviter tout risque d'incendie, veiller a respecter les consignes de sécurité
décrites ci-dessous.
» Ne pas laisser l'appareil sans surveillance lorsque des huiles ou des graisses
sont chauffées car il existe un risque d'inflammation.
» Ne laisser aucun objet facilement inflammable a proximité de I'appareil.

@INDICATION !

NE JAMAIS éteindre une flamme ou un incendie avec d e I'eau. Eteindre
I'appareil, fermer la valve d'arrivée du gaz et éto  uffer la flamme avec un
couvercle ou a l'aide d'une couverture antifeu.

2.3 Utilisation conforme

A ATTENTION!

L'appareil a été congu et fabriqué pour un usage in  dustriel et pour les
cuisines. Il ne doit étre manipulé que par un perso  nnel qualifié.

La sécurité de fonctionnement de I"appareil est garantie uniquement lors de I"utilisation
conforme de celui-ci.

Toutes les interventions techniques, également le montage et la mise en état doivent
étre uniquement effectués par le service aprés-vente qualifié.

La cuisiniere a gaz est uniguement_destinée a_chauffer des plats adaptés
L’'appareil n'est pas prévu pour chauffer les de piéces intérieures.

A ATTENTIONI!

Toute autre utilisation que celle indiquée et/outo  ute utilisation différente
de I'appareil est interdite et est considérée comme non conforme.

Les prétentions de tous types contre le fabricant e t/ou ses fondés de
pouvoir par suite de dommages résultant d"une utili sation non conforme
de I"appareil sont exclues.

L exploitant est seul responsable en cas de dommage s liés a une
utilisation non conforme.

-62 -



artscher

3. Transport, emballage et stockage
3.1 Inspection suite au transport
Vérifier I'intégralité et I'absence de dommages dus au transport des réception du produit.

En cas de dommages identifiables extérieurement dus au transport, refuser ou accepter le
produit livré uniquement sous réserve.

Noter I"étendue du dommage sur les documents de transport/le bon de livraison du
transporteur. Engager une réclamation.

Dés détection des défauts cachés, formuler immédiatement une réclamation, les
prétentions a dommages et intéréts étant valables uniquement dans les délais prescrits.

3.2 Emballage

Ne jeter le carton extérieur de |"appareil. Vous en avez besoin éventuellement pour garder
I"appareil, lors d’'un déménagement ou lorsque vous devez envoyer |"appareil a notre
service aprés-vente en cas d’éventuels dommages. Retirer complétement les emballages
extérieur et intérieur avant la mise en service de |"appareil.

@INDICATION!

Si vous désirez éliminer I'emballage, respectez les consignes en vigueur
dans votre pays. Réintroduisez les matériaux d’emba  llage récupérables
dans le circuit de recyclage.

Controlez si I"appareil et les accessoires sont complets. S’il devait manquer des
éléments, veuillez contacter notre service apreés-vente.

3.3 Stockage

Garder les emballages fermés jusqu’a I'installation de I"appareil et en respectant les
indications d’installation et de stockage apposées a |"extérieur.

Stocker les emballages uniquement dans les conditions suivantes :

- Ne pas garder les emballages a I'extérieur.

- Lestenir a I’abri de I'humidité et de la poussiere.
- Ne pas les exposer aux fluides agressifs.

- Les protéger des rayons du soleil.

- Eviter les secousses mécaniques.

- En cas de stockage prolongé (> 3 mois), controler régulierement
I"état général de tous les éléments et de I'emballage.
Si nécessaire, les rafraichir et les renouveler.
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4. Données techniques
MFG 7340 / 1582001

B | A | A35kw
A | B | B60kw
@——»

Oazls(her

@ Grilles en fonte

(® Brileurs (4)

® Eléments de contrdle
@ Rails des grilles

® Porte du four

® Poignée de la porte du four
@ Pieds a vérin réglable
Grille - étagere

(® Boitier

Evacuation de la vapeur
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Nom

Cuisiniére a 4 feux MFG 7340
avec four électrique 2/1 GN

Code-No.:

1582001

Confection:

Cuisiniére au gaz

= acier inoxydable

= grilles en fonte massive

= pieds a vérin réglable en acier inoxydable
= poignée en acier inoxydable

= brlleurs a gaz avec sécurité d'allumage

= allumage manuel

= 4 brlleurs a gaz:2 x 3,5 kW / 2 x 6,0 kW

réglés pour le gaz naturel H, et buses pour le GPL
fournies

four électrique

= prévu pour 2/1 GN

= 3 niveaux de hauteur des rails

= chauffe par le haut, par le bas, ou haut/bas
= gvacuation de la vapeur

Plage de température
du four:

60 C-250C

Puissance de raccorde-
ment pour le gaz:

19,0 kW

Valeurs de raccordement
électrique:

6,0 KW / 400 V 50/60 Hz 2 NAC

Dimensions de l'appareil:

larg. 800 x prof. 700 x haut. 910-955 mm

Dimensions du four:

larg. 650 x prof. 580 x haut. 260 mm

Poids:

102,4 kg

Equipement:

1 grille, larg. 645 x prof. 525 mm

Sous réserve de modifications !
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MFGO 7060 / 1582101

B |A | B | A35kw

Al B | A | B60kwW

u_i;!arlscljer I
e

Grilles en fonte
Brdleurs (6)
Eléments de contrble

Soubassement ouvert

O)
®
®
®
®

Pieds a vérin réglable
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Cuisiniére a 6 feux MFGO 7060

Nom
avec soubassement ouvert

Code-No.: 1582101

Cuisiniére au gaz

= acier inoxydable

= grilles en fonte massive

= pieds a vérin réglable en acier inoxydable
Confection: = brlleurs a gaz avec sécurité d'allumage

= allumage manuel
= 6 brlleurs a gaz:

réglés pour le gaz naturel H, et buses pour le GPL
fournies

Puissance de raccorde-
ment pour le gaz:

28,5 kW

Dimensions de l'appareil:

larg. 1200 x prof. 700 x haut 910-955 mm

Poids:

79,2 kg

Sous réserve de modifications !
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MFG 7360 / 1582201

B|A |B | A35kw
A | B | A | B60kw

@ Grilles en fonte

(® Brdleurs (6)
® Eléments de controle
(@ Soubassement ouvert

(® Rails des grilles

® Pieds a vérin réglable

@ Poignée de la porte du four
Porte du four

© CGrille - étagere

Boitier

@ Evacuation de la vapeur
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Nom

Cuisiniére & 6 f eux MFG 7360
avec four électrique 2/1 GN
et soubassement ouvert

Code-no.:

1582201

Confection:

Cuisiniere au gaz

= acier inoxydable

= gilles en fonte massive

= pieds a vérin réglable en acier inoxydable
= poignée en acier inoxydable

= brlleurs a gaz avec sécurité d'allumage

= allumage manuel

= 6 brlleurs a gaz:

réglés pour le gaz naturel H, et buses pour le GPL
fournies

Four électrique

= prévu pour 2/1 GN

= 3 niveaux de hauteur des rails

= chauffe par le haut, par le bas, ou haut/bas
= évacuation de la vapeur

Plage de température
du four:

100 T-300C

Puissance de raccorde-
ment pour le gaz:

28,5 kw

Valeurs de raccordement
électrique:

6,0 kW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Dimensions de l'appareil:

larg. 1200 x prof. 700 x haut. 910-955 mm

Dimensions du four:

larg. 650 x prof. 580 x haut. 260 mm

Dimensions du
soubassement ouvert:

larg. 352 x prof. 535 x haut. 380 mm

Poids:

129,4 kg

Equipement:

1 grille, larg. 650 x prof. 530 mm

Sous réserve de modifications !
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Tableau 1 Catégories de gaz utilisés dans différents pays

Pression du gaz

Pays Catégorie Type de gaz (mban)
AT | Autriche onssrp G20 - G30/G31 20 - 50/50
) G20/G25 -
BE Belgique 112E+3+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
BG | Bulgarie lonsssp G20 - G30/G31 20 - 30/30
. [Py G20 - G30/G31 20 - 50/50
CH | Suisse llaas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
[Py G20 - G30/G31 20 - 30/30
CY | Chypre Itz G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
cz | République lzta+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Tcheque
[Py G20 - G30/G31 20 - 50/50
DE Allemagne et Lasp G25 20
DK Danemark loH3BP G20 - G30/G31 20 - 30/30
EE | Estonie [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
ES | Espagne 2t G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
FI | Finlande onsssp G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20/G25 -
FR France Hog+3+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
cg | Grande Hapas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Bretagne
A [Py G20 - G30/G31 20 - 30/30
GR | Grece Hopas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
HR | Croatie [ G20 - G30/G31 20 - 30/30
) - G30/G31 25 - 30/30
HU Hongrie Il 2Hs3B/P G20 G(235.l 25
IE | Ifande Il 215+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IS | Islande I 38/p G30/G31 30/30
T | Italie 2t G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
.. [Py G20 - G30/G31 20 - 30/30
LT | Lituanie Hapas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
LU Luxembourg Ioe G20 20
LV | Lettonie onssrp G20 - G30/G31 20 - 30/30
MT | Malte lsg/p G30/G31 30/30
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Pression du gaz

Pays Catégorie Type de gaz (mbar)
NL | Pays-Bas [P G25 - G30/G31 25 - 30/30
NO | Norvége [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20/G27 20/20
PL Pologne 1l 2WLwLs3B/P G2.350 13
G30/G31 37/37
PT | Portugal 2t G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
RO | Roumanie [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SE | Suéde [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
N o G20 - G30/G31 20 - 30/30
S| Slovénie HaHas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
larssrp G20 - G30/G31 20 - 30/30
SK | Slovaquie otz G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
[ G20 - G30/G31 20 - 50/50
. o G20 - G30/G31 20 - 30/30
TR | Turquie . G20 - G30/G31 20 - 28-30/37

La non conformité _aux valeurs ci-dessus ne garantit pas __le bon fonctionnement

et le bon démarrage de I'appareil.

Tableau 2 Caractéristiques des buses et des brileurs

(FR, BE— CAT. ll5g.34)

Type de Pression Buse Réglage pour Buse pour le Buse du
gaz du gaz min/max | l'air primaire braleur bypass
(mbar) (mm) d'allumage
Braleur 3,5 kW
G20 20 140 6 35 réglable
G25 25 145 6 35 réglable
G30/G31 28-30/37 92 8 20 50
Braleur 6,0 kW
G20 20 185 4 35 réglable
G25 190 4 35 réglable
G30/G31 28-30/37 120 15 20 62
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5. Installation et utilisation
5.1 Indications pour l'installateur

A ATTENTION!

Tous les travaux de raccordement, d'installation ou d'entretien de I'appareil,
d'appareils de ventilation ou d'appareils d'évacuat ion de gaz de combustion
ne peuvent étre effectués que par un personnel qual ifié et spécialisé,
conformément aux normes internationales, nationales et locales en vigueur
dans le pays concerné.

* Lire attentivement l'instruction ci-dessous avant de commencer des travaux
d'installation ou de commencer a utiliser I'appareil.

e S'assurer que l'appareil n'a pas été endommagé durant le transport et que
I'emballage est entier au moment de la réception. En cas de présence de dégats
visibles ou d'éléments manquants, prévenir immédiatement le transporteur, le
revendeur ou le fabricant et transmettre le n°de l'art. et le n°de série  (se trouvant
sur la plaquette d'identification sur le c6té gauche, a I'extérieur de I'appareil dans le
cas des appareils portant le n°d'art. 1582001 et 1582201 et a l'intérieur du
soubassement ouvert pour le n°d'art.: 1582101) et joindre de la documentation
photographique.

e S'assurer qu'il n'existe aucun élément limitant I'accés au lieu de montage de
I'appareil comme des portes, des couloirs ou d'autres voies de communication.

e ATTENTION : Lors du transport de I'appareil, il est possible qu'il soit renversé, ce qui
peut provoquer des dégats matériels ou physiques. Veiller a utiliser un moyen de
transport adapté au poids de l'appareil. Ne pas le tirer ou le pencher, mais le
soulever perpendiculairement au sol et le déplacer a la verticale.

5.1.1 Installation

A ATTENTION!

Conformément aux régles en vigueur, l'appareilne p  eut étre installé et
utilisé que dans des endroits constamment ventilés, ce qui permet d'éviter
I'accumulation de produits de combustion qui sont n ocifs pour la santé.

« La piéce dans laquelle I'appareil est installé doit contenir autant d'air qu'il est
nécessaire pour la combustion du gaz et ne peut étre inférieura 2 m3h par kW de
la puissance nominale de I'appareil (voir plaquette informative sur I'appareil).

De plus, veiller a respecter les régles de sécurité et d’hygiéne de travail .

e L'air doit étre amené directement de I'extérieur par une ouverture permanente ou par
un canal de ventilation relié a un apport d'air frais.
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Installer I'appareil dans des locaux dans lesquels sont prévus des systemes
d'évacuation des gaz de combustion. L'installation doit étre réalisée conformément
aux normes en vigueur.

Les appareils appartiennent a la catégorie suivante:

* Appareils alimentés en gaz de type A __ et ne sont pas adaptés au
raccordement a une installation d'évacuation des gaz de combustion.

Les gaz de combustion produits par l'appareil doivent étre évacués par
I'intermédiaire de hottes prévues a cet effet ou a l'aide d'appareils semblables reliés
a une conduite de cheminée en service ou directement & I'extérieur.

Si de tels appareils ne sont pas disponibles, il est autorisé d'utiliser un ventilateur
grace auquel les gaz de combustion seront évacués directement a I'extérieur, et la
puissance de ce ventilateur ne peut étre inférieure aux valeurs minimales requises.

Avant de placer I'appareil a I'endroit prévu, vérifier les dimensions et la position
exacte des raccordements électriques et du raccordement au gaz.

Placer I'appareil dans un endroit sdr, sur une surface plane pouvant supporter le
poids de I'appareil contenant la charge maximale de plats.

Ne jamais placer I'appareil sur une surface inflammable ou sensible a la chaleur.

Ne pas placer 'appareil a proximité d'une flamme nue, de fours électriques, de fours
a gaz ou de toute autre source de chaleur.

Ne jamais placer I'appareil directement a c6té de murs, murets, meubles ou tout
autre objet congu dans des matériaux inflammables. Conserver un espace d’au

moins 200 mm des parois latérales et de I'arriere du four. Conserver un espace
minimum de 600 mm entre la surface supérieure de I'appareil et tout objet placé
au-dessus. Procéder conformément a la réglementation incendie en vigueur.

Si le respect de ces espacements n'est pas possible, appliquer une protection sur
les éléments (ex. : un film protecteur congu dans un matériau résistant aux
températures élevées), résistante a une température d'au moins 65 °C .

Régler le niveau et la hauteur de I'appareil a I'aide des pieds a vérins. De grandes
différences de hauteur ou une trop forte inclinaison peuvent avoir un impact négatif
sur le fonctionnement de I'appareil.

5.1.2  Raccordements électriques

DANGER ! Risques d'électrocution !

En cas de fonctionnement incorrect, l'installation électrique de I'appareil
peut provoquer des blessures!

Avant de procéder a l'installation, comparer les do  nnées du réseau
électrique local avec les données techniques de I'a  ppareil (voir plaquette
informative). Ne brancher I'appareil qu'en cas de ¢ onformité totale!
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« Avant de brancher 'appareil a I'alimentation électrique, s'assurer que les valeurs de
tension électrique et de fréquence se trouvant sur la plaquette informative
correspondent aux données du réseau électrique existant.

Une tolérance de + 10% de différence de tension est  tolérée.

« Le raccordement a une installation électrique doit étre conforme aux régles et aux
normes internationales, nationales et locales en vigueur.

» L'appareil est équipé d'un cable électrique HO7RN-F 5G2,5 CE14 sans fiche.
e L'appareil doit étre raccordé a un circuit de compensation des potentiels (mise a la
terre). La borne de raccordement se trouve sous le c6té gauche preés du symbole %7

5.1.3 Raccordement au gaz

AVERTISSEMENT!

L'installation de I'appareil, d'éventuelles modific ations ou tout
réapprovisionnement en gaz doivent étre effectués ¢~ onformément aux
regles et aux normes en vigueur et par un personnel qualifié et spécialisé.

L'appareil devrait étre vérifié au minimum une fois par an par un
personnel spécialisé. En cas d'incendie, fermer imm édiatement la valve
d'arrivée du gaz et utiliser un extincteur appropri é!

e L'appareil a été adapté et approuvé pour une utilisation avec le type de gaz inscrit sur
la plagquette informative. Vérifier si le réseau local d'alimentation en gaz est conforme
avant l'installation.

« Le raccord pour le gaz se trouve du c6té gauche de I'appareil et est identifié par
une plaquette sur laguelle est inscrite ,GAS (GAZ)" .

» Le raccordement au réseau de distribution de gaz ne peut étre effectué que par un
installateur qualifié conformément aux régles et normes locales en vigueur.

« Dans les endroits librement accessibles dans lesquels I'appareil sera installé, veiller a
respecter les regles de sécurité et d'hygiéne de travail et les normes de prévention
contre les incendies et les scénes de panique.

« Lavalve d'arrivée de gaz doit se trouver a un endroit facilement accessible entre le
réseau d'alimentation et I'appareil, de maniére a ce qu'une coupure rapide de
I'alimentation en gaz soit possible en cas de besoin.

e S'assurer que le tuyau de raccordement du gaz ne touche aucune surface
chaude du four.
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A ATTENTION!

Aprés l'installation de I'appareil, vérifier si tou s les raccords sont bien serrés.
Ne jamais utiliser de flamme _ pour vérifier I'étanchéité des raccords de gaz,
mais toujours utiliser une solution d'eau et de sav on ou un produit moussant
spécialement congu pour déceler les fuites localisé es.

Utilisation avec un gaz conforme au type recommandé pour 'appareil

Vérifier si le type de gaz inscrit sur la plaquette informative est conforme au gaz fourni par
le réseau local. Vérifier ensuite la conformité aux données ci-dessous.

a) Controle de la pression d'alimentation (des. 1)

La pression d'alimentation peut étre mesurée a l'aide d'un D [_
manometre, d'un tube U ou d'un manometre électronique b L
d'une précision de minimum 0,1 mbar. -~

f[‘,'Q
- Dévisser la vis ,A" du tube ,B* afin de vérifier la pression.

- Insérer le manometre.

- Allumer l'appareil et vérifier si la pression est conforme
aux valeurs données.

A ATTENTION!

L'appareil ne fonctionne correctement que danslec  as ou la pression dans
le circuit du gaz se trouve dans la fourchette de v aleurs correspondante
aux différents types de gaz données dans le tableau 1 ,Catégories de gaz
utilisés dans différents pays” aux pages 70 et 71.

des. 1

b) Contréle du brdleur principal

Allumer I'appareil, allumer chaque brlleur et vérifier si la flamme, 'allumage et la
position de la molette au plus petit feu sont corrects. Dans le cas contraire, vérifier
les buses et le réglage de I'air primaire.

Modification pour un autre type de gaz / réglages

L'appareil a été adapté et approuvé pour fonctionner avec le type de gaz inscrit sur
la plaguette informative (gaz naturel).

En cas de besoin, I'appareil peut étre adapté a un autre type de gaz, mais d'autres
buses spéciales et d'autres réglages sont alors nécessaires. Des buses
d'adaptation au GPL sont fournies avec I'appareil.
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a)

b)

c)

d)

La modification pour un autre type de gaz que celui pour lequel est concgu le braleur
ne peut étre effectuée que par un installateur de gaz qualifié.

Remplacement de la buse du brlleur principal

Retirer toutes les molettes de réglage et déposer le tableau de commande pour
avoir acces aux supports des buses.

Dévisser la vis de fixation du support de la buse.

Remplacer la buse démontée par une nouvelle, congue pour le type de gaz adéquat
(les données concernant les buses se trouvent dans le tableau 2 ,Caractéristiques
des buses et des brileurs" |, page 71Revisser la buse.

Remplacer les autres buses conformément aux indications ci-dessus.

Remplacement de la buse du brdleur d'allumage

L'accés au brdleur d'allumage n'est possible qu'aprés avoir déposé le panneau de
commande. Retirer I'écrou de fermeture du brlleur et remplacer ou régler la buse de
flamme d'allumage conformément au type de gaz utilisé.

Réglage de l'air primaire (des. 2)

Si I'air primaire a été réglé correctement, la flamme brile de
maniére stable, et il ne peut donc y avoir aucune extinction ‘
méme momentanée de la flamme lorsque le brileur est

froid, et aucun retour de flamme lorsque le brileur est

chaud. —F—

La distance prévue (,X“) de réglage de l'entrée d'air
primaire est donnée sur le des. 2 et dans le tableau 2. L XL
Apreés le remplacement des buses, vérifier le réglage de des. 2
I'entrée d'air primaire pour tous les brileurs.

o —
-

Réglage du brdleur d'allumage

Régler le braleur d'allumage et vérifier si la flamme br(le sans interruptions et de
maniére stable, et si elle entoure tout I'élement thermique. S'il en est autrement,
vérifier si des buses adéquates ont été posées (tableau 2, page 71 ).
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e) Réglage de la réduction de la flamme (des. 3)

Apres avoir modifié le type de gaz, il est nécessaire de changer les réglages de la
petite flamme pour chaque brileur.

Effectuer le réglage de la maniéere suivante:

* allumer le brileur;

« tourner la molette de réglage dans le sens anti-horlogique jusqu'a la position
de la plus petite flamme (symbole de petite flamme);

e retirer la molette de réglage de la broche de la valve.

En cas de modification du GPL au gaz naturel, resserrer
la vis de réglage fin F (des. 3) avec un tournevis dans le
sens anti-horlogique jusqu'a obtention de la puissance de
flamme désirée.

En cas de modification du gaz naturel au GPL, resserrer
la vis de réglage fin F (des. 3) avec un tournevis dans le
sens horlogique jusqu'a obtention de la puissance de

flamme désirée. des. 3

Replacer ensuite la molette de réglage et la tourner rapidement de la position de
flamme maximale a la position minimal et vérifier si le réglage est suffisant, et que la
flamme permet de maintenir chauffé I'élément thermique. Dans le cas contraire,
corriger le réglage de la petite flamme.

Apres le remplacement des buses ou apres leur réglage, toujours s'assurer que la
flamme a une couleur bleutée, qu'elle briile de maniére stable, qu'elle ne saute pas
du brdleur et qu'il n'y a pas de retour de flamme lors du changement de position de
grande a petite flamme.

A ATTENTION!

« Apres modification pour un autre type de gaz, vérifier I'étanchéité de l'installation
a l'aide d'un spray spécial ou avec une solution d'eau et de savon.(ne jamais
utiliser de flamme! ).

« Apres avoir effectué les changements ou les réglages voulus sur I'appareil,
reposer toutes les pieces déposées préalablement, afin que I'appareil soit prét a
refonctionner.

< Apres modification du type de gaz, retirer I'ancienne étiquette contenant les
valeurs de réglage et la remplacer par une nouvelle étiquette comprenant les
valeurs pour le nouveau type de gaz.
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5.2 Indications pour I'utilisateur

A ATTENTION!

Lire attentivement le mode d'emploi ci-dessous, car il contient des
indications importantes sur la sécurité et sur l'ut ilisation de l'appareil.
Conserver ce mode d'emploi de maniére a ce qu'il so it accessible a tout
moment.

Une installation défectueuse, des erreurs d'utilisa  tion, d'entretien, de
nettoyage ou d'éventuelles modifications peuvent ét re la cause d'un
mauvais fonctionnement de I'appareil, de dégats ou de blessures.

5.2.1  Premiére utilisation
e S'assurer qu'aucun objet n'est resté a l'intérieur du four électrique ou sur la surface
de cuisson (équipement, film d'emballage, mode d'emploi).

e Avant d'allumer l'appareil, retirer délicatement le film de protection et éliminer tous
les restes de colle a l'aide d'eau tiede et de savon ou d'un dissolvant approprié.

e Avant d'allumer I'appareil, vérifier si l'installation est correcte, vérifier la stabilité et la
mise a niveau de I'appareil ainsi que la réalisation correcte des raccordements de
I'électricité et du gaz.

* Ne pas couvrir les orifices de ventilation.

* Les éléments de l'appareil qui auraient pu éventuellement étre démontés durant
I'installation et la réalisation des raccordements doivent étre remontés sur l'appareil.

« Avant de commencer a utiliser I'appareil, le nettoyer conformément aux
indications contenues dans le point 6.2 ,Nettoyage” .

5.2.2 Eléments de contrble

5. 3. 4.

1. Molette de réglage de la
température du four

2. Molette de changement
de fonction du four

3. Témoin d'alimentation (vert)

4. Témoin de fonctionnement (orange)

5. Molette de réglage du brileur
(4 ou 6)
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5.2.3  Surface de cuisson au gaz

Allumage des brileurs

S'assurer que toutes les molettes sont en

position OFF A4
Ouvrir la valve d'arrivée du gaz a l'avant de l'appareil.

Pour allumer un brdleur, appuyer sur la molette
correspondante et la tourner dans le sens anti-
horlogique jusqu'a la position avec le symbole de
flamme d'allumage ﬁ

Maintenir la molette enfoncée 3-4 secondes
et allumer la flamme avec un briquet.

Maintenir encore la molette enfoncée quelques secondes afin d'obtenir une flamme
qui reste allumée en permanence.

Régler la taille de la flamme désirée en tournant la molette dans le sens

correspondant a la grande flamme Ll ou a la petite flamme D La molette doit
toujours se trouver entre ces deux positions, jamais entre la position grande

flamme m et la position OFF G

En cas d'extinction accidentelle de la flamme (p.ex. un courant d'air, liquide renversé,
etc.), la valve de sécurité s'active et I'alimentation en gaz est interrompue.

Pour éteindre le brlleur, placer la molette en position OFF D .

En fin de journée, fermer la valve d'alimentation en gaz.

Indications et conseils

Eviter que la flamme ne déborde de la casserole (ou de la poéle).

Lorsque les aliments commencent a cuire, réduire la taille de la flamme au niveau
minimal afin d'éviter que la flamme ne soit éteinte par des liquides débordant du
récipient.

Durant la cuisson de graisses et d'huiles, ne pas laisser I'appareil sans surveillance,
car en cas de surchauffe, ces liquides peuvent d'enflammer. Risque d'incendie!

N'utiliser que des récipients a fond plat pour la cuisson.

Placer les récipients de cuisson sur la grille de maniére a ce que la flamme se trouve
au centre.

-79-



artscher

A ATTENTION

Si I'appareil ne devait étre utilisé durant une lon  gue période ou en cas de
défaillance, fermer la valve d'arrivée du gaz exter  ne a l'appareil.

De plus, il est conseillé de faire controler réguli  érement (au moins une fois par
an) l'appareil par un personnel qualifié et spécial  isé.

5.2.4  Four électrique

e Avant d'allumer le four, s'assurer qu'a l'intérieur ne se trouve que I'équipement
destiné a la cuisson (normalement, la grille-étagére sur laquelle sont placés les
récipients de cuisson aprés préchauffage du four suffit).

e Avant la premiére utilisation du four, le faire chauffer sans aliments a la température
maximale durant 45 minutes. L'évaporation des substances de protection des
surfaces du four peut provoquer des odeurs nauséabondes, mais ce phénomene ne
se répetera pas par la suite. Apres avoir chauffé le four de cette maniére, ventiler le
local en laissant la porte du four ouverte.

» Toujours faire préchauffer le four a la température désirée avant d'y placer des
aliments.

« Afin d'atteindre un effet de cuisson optimal, choisir la température et la fonction
adéquate du four.

Réglage de la température

« Régler la température a l'aide de la molette
de réglage de la température, dans une plage
comprise entre 50 et 300 C, en fonction du
plat & préparer.

e Le témoin orange est allumé durant la phase
de préchauffage du four et s'éteint lorsque la
température réglée est atteinte.

e Les aliments a cuire peuvent désormais étre
placés dans le four.

e Lorsque la température a l'intérieur du four baisse,
le témoin se rallume et signalise que l'appareil
chauffe de nouveau a la température réglée.
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Fonctions

Choisir la fonction adéquate du four correspondant au procédé de cuisson d'un
plat donné en plagant la molette de choix de fonction dans la position voulue, en
la tournant dans le sens des aiguilles d'une montre.

Les fonctions suivantes sont possibles:

D] position OFF

E chauffe par le bas
@ chauffe par le haut

S chauffe en haut et en bas

A ATTENTION

En fin de cuisson (d'utilisation) du four, placer | a molette
de choix de fonction en position OFF.

Niveaux

3 niveaux sont disponibles pour le four:
1 bas, 1 moyen, 1 haut .

le niveau moyen convient a la plupart des
taches car il correspond a la zone ou la
température réglée via la molette de réglage
est parfaitement stabilisée.

Indications et conseils

En fonction de la taille des portions de nourriture et de I'épaisseur des matériaux
des récipients utilisés pour la cuisson (céramique, verre, aluminium, inox), des
différences de temps de cuisson peuvent apparaitre par rapport aux temps
donnés dans les recettes.

Dans le cas d'aliments délicats et de plats préparés a base de levures, éviter I'ouver-
ture de la porte du four pour garder une température interne permanente et stable.

Dans le but de réaliser des économies d'énergie, dans le cas de plats ou de
préparation longues a cuire, il est possible d'éteindre le four quelques minutes avant
le temps prévu dans la recette, sans ouvrir la porte, afin de garder et d'employer la
chaleur restante a I'intérieur de I'appareil.
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6. Nettoyage et maintenance
6.1 Consignes de sécurité

(o]

Avant de procéder au nettoyage de I'appareil, et également avant chaque
réparation, débrancher la cuisiniére de l'alimentation électrique, fermer la valve
principale d'arrivée de gaz et attendre que l'appareil refroidisse.

Ne pas utiliser de produits de nettoyage corrosifs et veiller a ce qu'aucun liquide ou
d'eau ne pénétre a l'intérieur.

Afin de se protéger contre les électrocutions, ne jamais plonger la fiche ou le cable
d'alimentation électrique dans I'eau ou dans tout autre liquide.

A ATTENTION!

L'appareil n'est pas prévu pour étre rincé directem ent par un jet d'eau
claire. Par conséquent, ne pas utiliser non plus de nettoyeur a haute
pression.

6.2 Nettoyage

0

Dans le but d'assurer un fonctionnement sans failles, une hygiéne et un rendement
parfaits, nettoyer I'appareil chaque jour en fin de journée de travail.

Avant de nettoyer l'appareil, le débrancher de I'alimentation électrique, fermer la
valve d'arrivée du gaz et attendre que l'appareil refroidisse.

Surfaces de cuisson au gaz

0]
(0]

(o]

Retirer les grilles et les protections des brdleurs.

Nettoyer la surface de cuisson a l'aide d'une lavette souple ou d'une éponge imbibée
d'eau chaudeSi nécessaire, utiliser un produit de nettoyage neutre. Sécher ensuite
les surfaces de cuisson.

Nettoyer les grilles en fonte et les protections des brdleurs a l'aide d'une lavette
souple et d'un produit de nettoyage neutre. Rincer correctement et laisser sécher
ces éléments.

Replacer les grilles et les protections des brlleurs aprés les avoir nettoyés.
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Four électrique

(o]

Nettoyer soigneusement l'intérieur et les rails des grilles a I'aide d'une lavette
souple ou d'une éponge imbibée d'eau chaude et de produit de nettoyage prévu
pour le nettoyage des surfaces en acier inoxydable. Rincer soigneusement a l'eau
chaude en veillant a ne pas laisser de traces de produit de nettoyage. Laisser
sécher ensuite l'intérieur du four et les rails des grilles.

Ne pas utiliser d'éponges rugueuses ou d'autres produits qui pourraient
endommager les surfaces du four.

Boitier de l'appareil

0]

Nettoyer le corpus et la porte de I'appareil chaque jour a I'eau tiede savonneuse.
Bien rincer ensuite et essuyer soigneusement ces surfaces.

Pour le nettoyage des surfaces en acier inoxydable (boitier, surfaces de cuisson et
porte du four), n'utiliser que des produits spécialement congus pour le nettoyage
de l'acier inoxydable . L'utilisation d'autres produits peut entrainer la corrosion de
I'appareil

Tenir compte des indications du fabricant se trouvant sur I'emballage des produits
de nettoyage utilisés.

Ne pas utiliser de paille de fer, de brosses de fer ou de grattoirs en métal car cela
peut provoquer des dépdts de particules de fer causant ensuite des points de
rouille.

Ne pas utiliser de produits contenant du chlore (blanchissants, acide
chlorydrique, etc.).

En fin de nettoyage, laisser sécher les surfaces et les polir a l'aide d'un chiffon
souple et sec.

6.3 Entretien

0]

(o]

Faire contréler régulierement (au moins une fois par an) l'appareil par un technicien
qualifié et spécialisé. Contacter a cet effet un atelier de réparation et d'entretien.

Avant d'effectuer tout travail d'entretien, débrancher I'alimentation électrique,
fermer la valve principale d'arrivée du gaz et attendre que I'appareil refroidisse.

Avant de déplacer I'appareil a un autre endroit, déconnecter les raccords
d'électricité et de gaz. Avant de le rallumer, s'assurer du raccordement de ces
éléments conformément aux normes locales en vigueur
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7. Elimination des éléments usés

Appareils usagés

Procéder a I"élimination de I"appareil usagé a la fin de sa durée de vie conformément
aux prescriptions nationales. Il est recommandé de contacter une entreprise spécialisée
dans la gestion des éléments usés ou de contacter le département d’élimination de

votre commune.

A AVERTISSEMENT !

Afin d exclure I"abus et les risques encourus, rend re |"appareil usagé
inutilisable avant son élimination. Débrancher pour cela I"appareil de
I"alimentation secteur et retirer le cable d’alimen  tation de I"appareil.

@INDICATION !

Pour I'élimination de I'appareil veuillez respecter
les prescriptions en vigueur dans votre pays et
votre commune.

I

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120
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ITALIANO
Traduzione
delle istruzioni per 'uso originali

lIIJ Prima di iniziare a utilizzare I'apparecchiatura, |  eggere attentamente
| L | le manuale di utilizzo e conservarle in un luogo si curo!

1. INfOrmazioni GENEIAli ........ccoiiiiiiiiiiiis e 86
1.1 Informazioni riguardanti il manuale di Utilizzo ... 86
1.2 Spiegazione dei SIMDOIi...........oooiii e
1.3 Responsabilita del produttore e garanzia
1.4 Difesa dei difitti d"QULOIE ........coiiiiiiiieii e e e
1.5 Dichiarazione di CONfOMITA ...........cceriiiiiiiiiiii e
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3. Trasporto, imballaggio e stoccaggio
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3.2 Imballaggio........cccvvvvieeeeiiiinen.
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5. Installazione e utilizzo.......................
5.1 Indicazioni per l'installatore
5.1.1  INStAllazZIONE ..o
5.1.2  Allacciamento €lettriCO........cooiiiiiiiiiei i
5.1.3 Allacciamento del gas.......

5.2 Indicazioni per l'utente..................
5.2.1 Primo avviamento.............
5.2.2 Elemementi di comando.........cccccceeeeeerieeiiiiiieeeeeeeeninnnnn.
5.2.3 Piano di cottura @ gas........cooocvveiiereeeiiiiiiiee e
5.2.4 FOrno €lettriCo......ccooeeeiiiiieiiieiiieceie e cece e

6. Pulizia € ManuUteNzZione..........cccevviiiiiiiie ceeeeieee e
6.1 Indicazioni riguardanti la Sicurezza..........c.cccoecuvieeeeeeiniinnneenn.
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1. Informazioni generali
1.1 Informazioni riguardanti il manuale di utilizzo

Il presente manuale di utilizzo contiene la descrizione dell'installazione dell'apparecchia-
tura, il suo funzionamento e la manutenzione, ed € una fonte importante di informazioni e
consigli.

Per usare correttamente e in piena sicurezza l'apparecchiatura & necessario conoscere e
rispettare tutte le indicazioni sulla sicurezza e sul funzionamento in esso contenute.
Inoltre vanno rispettate le norme locali riguardanti la prevenzione degli incidenti e i principi
di igiene e sicurezza sul lavoro.

I manuale di utilizzo & parte integrante dell'apparecchiatura, e va conservato nei pressi
dell'apparecchiatura, affinché le persone che installano I'apparecchiatura, che effettuano
lavori di manutenzione, che utilizzano e puliscono I'apparecchiatura, possano avervi
accesso.

1.2 Spiegazione dei simboli

Le indicazioni importanti riguardanti la sicurezza e questioni tecniche, sono state eviden-
ziate nel presente manuale con opportuni simboli. Tali indicazioni vanno assolutamente
rispettate, per evitare eventuali incidenti, con danni per la salute delle persone e danni per
le cose.

A PERICOLO!

Questo simbolo indica un pericolo diretto, tale da provocare gravi lesioni
corporee o la morte.

» Per evitare le possibili conseguenze, rispettare le indicazioni a seguire.

A AVVERTENZA!

Questo simbolo indica situazioni pericolose, tali d a provocare gravi lesioni
corporee o la morte.

» Per evitare le possibili conseguenze, rispettare le indicazioni a seguire.

A ATTENZIONE!

Questo simbolo indica la possibile comparsa di situ azioni pericolose, tali da
provocare lesioni leggere, il danneggiamento, il ma  Ifunzionamento e/
o la rottura dell'apparecchiatura.

» Per evitare le possibili conseguenze, rispettare le indicazioni a seguire.

@INDICAZIONE!

Questo simbolo indica i consigli e le informazioni a cui attenersi per garantire
un utilizzo dell'apparecchiatura privo di problemi ed efficace.
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1.3 Responsabilita del produttore e garanzia

Tutte le informazioni contenute nel presente manuale sono state raccolte rispettando le
norme in vigore, lo stato attuale delle conoscenze di progettazione e costruzione, le nostre
conoscenze e la nostra esperienza pluriennale.

Anche le traduzioni del presente manuale sono state realizzate nel modo il piu corretto
possibile. Non ci assumiamo tuttavia la responsabilita per eventuali errori di traduzione.
La versione che fa fede & il manuale di utilizzo allegato in lingua tedesca.

Nel caso di ordine di modelli speciali o con opzioni supplementari, o nel caso di
applicazione degli ultimi risultati del progresso tecnico, I'apparecchiatura fornita pud
essere difforme dalle descrizioni e dai disegni contenuti nel presente manuale di utilizzo.

@INDICAZIONE!

Prima di iniziare qualsiasi operazione legata alla  pparecchiatura, ed in particolar
modo al suo avviamento, leggere attentamente le pre  senti istruzioni per l'uso!

Il fabbricante non sara ritenuto responsabile  di danni e malfunzionamenti dovuti a:

- mancato rispetto delle indicazioni relative all'installazione, all’'uso ed alla pulizia;
- utilizzo non conforme alla destinazione;

- modifiche apportate dall'utente;

- utilizzo di pezzi di ricambio non autorizzati;

Ci riserviamo il diritto di introdurre delle modifiche tecniche nel prodotto, al fine di
migliorare le caratteristiche funzionali dell'apparecchiatura e di migliorarla.

1.4 Difesa dei diritti d'autore

Il presente manuale di utilizzo e i testi, i disegni, le foto e gli altri elementi in esso
contenuto sono soggetti alle leggi di difesa dei diritti d'autore. E' vietato riprodurre il
contenuto del manuale di utilizzo in qualunque forma e in qualunque modo (anche
parzialmente) ed é vietato l'utilizzo e/o la trasmissione del suo contenuto a terze persone
senza l'assenso scritto del produttore. La violazione di quanto sopra produrra I'obbligo
del pagamento di un risarcimento. Ci riserviamo il diritto di rivendicare ulteriori
risarcimenti.

@INDICAZIONE!

| dati, i testi, i disegni, le foto e le descrizion i contenute nel presente manuale
sono soggette alle leggi di difesa del diritto d'au tore, e alle norme di protezione
della proprieta industriale. Ogni utilizzo non perm €ss0 verra punito.

1.5 Dichiarazione di conformita

attualmente in vigore. Confermiamo quanto sopra nella Dichiarazione di
Conformita CE. In caso di necessita Vi inviamo volentieri I'opportuna

c € L'apparecchiatura rispetta le norme ed indicazioni dell'Unione Europea
Dichiarazione di Conformita.
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2. Sicurezza

L'apparecchiatura € stata realizzata secondo lo stato dell'arte nel settore della tecnologia.
Tuttavia I'apparecchiatura puo essere fonte di rischi, se viene usata in modo scorretto o
non conforme con la sua destinazione d'uso.

La conoscenza del contenuto del manuale di utilizzo € una delle condizioni necessarie
per evitare pericoli ed errori, ed allo stesso tempo permette di utilizzare |'apparecchiatura
in piena sicurezza ed affidabilita.

Prima di iniziare ad utilizzare I'apparecchiatura, leggere attentamente le istruzioni per 'uso
e conservarle per futura referenza. Qualora I'apparecchiatura sia trasmessa a terze
persone, sara necessario conferirgli anche le presenti istruzioni per l'uso.

Tutte le persone che utilizzeranno 'apparecchiatura dovranno prendere in considerazione
le raccomandazioni e le indicazioni contenute nelle presenti istruzioni per l'uso.

2.1 Indicazioni riguardanti la sicurezza

« Senza il consenso espresso del produttore, € vietato realizzare qualsiasi variazione o
modifica dell'apparecchiatura, per evitare eventuali pericoli e per assicurare il
funzionamento ottimale.

« L'apparecchiatura puo essere utilizzata solamente quando non vi siano riserve circa il
suo stato tecnico, il che permette di lavorare in sicurezza.

« Evitare il contatto del cavo di alimentazione con fonti di calore e spigoli taglienti.
Il cavo di alimentazione non dovra pendere dal tavolo o da un altro piano di lavoro.
Fare attenzione, affinché nessuno pesti il cavo o si inciampi su di esso.

< Il cavo di alimentazione non deve essere piegato, schiacciato, attorcigliato, deve
essere sempre completamente disteso.

* Non appoggiare mai I'apparecchio o alcun oggetto sul cavo di alimentazione.

« |lavori di manutenzione e riparazione devono essere eseguiti da personale qualificato
utilizzando pezzi di ricambio e accessori originali. Non cercare mai di riparare da
soli il dispositivo!

* Non utilizzare accessori e pezzi di ricambio non raccomandati dal fabbricante. Infatti,
possono costituire un pericolo per l'utente e per altre persone, comportare il
danneggiamento dell'apparecchiatura o provocare la perdita del diritto di garanzia.
Utilizzare soltanto pezzi di ricambio originale!

e Prima del primo utilizzo o dei lavori di manutenzione, o nel caso in cui si preveda un
interruzione prolungata dell'utilizzo dell’apparecchiatura, staccarla dalla rete elettrica e
chiudere la valvola del gas.
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2.2 Fonti di pericolo

PERICOLO! Pericolo di morte a causa della fulminaz  ione elettrica!
Per evitare i rischi legati alla corrente elettrica, rispettare le indicazioni di sicurezza
riportate a seguire.
» Non utilizzare I'apparecchiatura qualora non funzioni correttamente, sia
danneggiata o abbia subito una caduta.

» |l cavo di alimentazione dovra essere controllato regolarmente per rilevare eventuali
danneggiamenti. Non utilizzare I'apparecchiatura qualora presenti tracce di danni.
Qualora il cavo sia danneggiato, la sua riparazione, onde evitare pericoli, dovra
essere affidata ad un’officina autorizzata o ad un elettricista qualificato.

» Non aprire mai l'involucro esterno dell’apparecchiatura. In caso di contatto con i
raccordi ed i cavi sotto tensione esiste il rischio di fulminazione.

» Non immergere mai il cavo di allacciamento in acqua o in altri liquidi.
Non utilizzare mai I'apparecchiatura con mani bagnate o umide.
» Staccare I'apparecchiatura dalla rete elettrica:

\4

- quando I'apparecchiatura non € usata,
- in presenza di disturbi durante il funzionamento,
- prima di pulire 'apparecchiatura.

» Per lavare I'apparecchiatura, non utilizzare getti d’acqua o idropulitrici. L’acqua
potra entrare all'interno dell’apparecchiatura, danneggiare gli elementi elettrici e
causare la fulminazione dell'utente!

AVVERTENZA! Pericolo di ustione!
Per evitare le conseguenze di questo fattore di rischio, leggere attentamente le
indicazioni a seqguire:
» Non toccare mai le superfici calde del forno elettrico e dei fornelli a gas.
Utilizzare presine per i tegami o guanti di protezione.

» Durante il funzionamento dell'apparecchiatura, i bambini non vi si potranno
avvicinare e giocare nell'area immediatamente circostante.

A PERICOLO! Rischio di soffocamento!

Per evitare le conseguenze di questo fattore di rischio, leggere attentamente le
indicazioni a seqguire:

» Impedire ai bambini I'accesso ai materiali di imballaggio, quali ad es.:
sacchi di plastica ed elementi in polistirolo.
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AVVERTENZA! Pericolo di incendio!

Per evitare le conseguenze di questo fattore di rischio, leggere attentamente le
indicazioni a seguire:

» Non lasciare I'apparecchiatura senza supervisione, in caso di riscaldamento di
oli o grassi (sostanze che possono prendere fuoco).

» Nei pressi dell'apparecchiatura non potranno essere collocati oggetti facilmente
infammabili.

@INDICAZIONE!

Non spegnere MAI le fiamme e gli incendi con acqua. Spegnere il forno
elettrico, chiudere la valvola di intercettazione d el gas e soffocare la famma
con un coperchio o una coperta ignifuga.

2.3 Utilizzo secondo la destinazione d'uso

A ATTENZIONE!

L’'apparecchiatura é stata progettata e costruita pe  r l'uso industriale.
All'interno delle cucine dovra essere utilizzata un icamente da personale
qualificato.

L'apparecchiatura funziona in piena sicurezza solamente quando € utilizzata secondo la
sua destinazione d'uso.

Ogni ingerenza nell'apparecchiatura, nel suo montaggio e ogni lavoro di manutenzione
devono essere realizzati da un'assistenza tecnica qualificata.

La cucina a gas € destinata esclusivamente per la preparazione di portate
Non utilizzare I'apparecchiatura per riscaldare gli ambienti.

A ATTENZIONE!

L'utilizzo dell'apparecchiatura per scopi diversi d alla sua normale
destinazione d'uso € vietato, ed & considerato un u tilizzo non conforme
con la destinazione d'uso.

Si esclude qualsiasi richiesta di risarcimento vers o0 il produttore e/o i
suoi rappresentanti, per danni insorti in conseguen za di un utilizzo
dell'apparecchiatura non conforme con la destinazio ne d'uso.

La responsabilita per i danni insorti durante I'uti lizzo
dell'apparecchiatura in modo non conforme con la su a destinazione
d'uso e esclusivamente a carico dell'utilizzatore.
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3. Trasporto, imballaggio e stoccaggio
3.1 Controllo della fornitura

Alla ricezione della fornitura va immediatamente controllato che I'apparecchiatura sia
completa e che non sia stata danneggiata durante il trasporto. Nel caso si rilevino
danneggiamenti visibili dovuti al trasporto, va rifiutata I'accettazione dell'apparecchiatura,
0 va eseguita un'accettazione condizionale.

L'ambito dei danneggiamenti va riportato sui documenti di trasporto/lettera di trasporto
dello spedizioniere. Successivamente va fatto il reclamo.

I danni non visibili vanno comunicati immediatamente dopo la loro rilevazione, in quando
le richieste di risarcimento possono essere presentate solo entro i termini di reclamo in
vigore.

3.2 Imballaggio

Vi preghiamo di non gettare I'imballaggio dell'apparecchiatura. Puo essere necessario per
conservare l'apparecchiatura, durante un trasloco o durante l'invio dell'apparecchiatura al
nostro punto di assistenza nel caso si presenti un‘eventuale danneggiamento. Prima di
avviare I'apparecchiatura € necessario eliminare completamente da essa ogni materiale di
imballaggio interno ed esterno.

@INDICAZIONE!

Nello smaltimento dell'imballaggio vanno rispettate le norme in vigore
in un dato paese. | materiali di imballaggio ricicl abili vanno riciclati.
Vi preghiamo di controllare che I'apparecchiatura e gli accessori siano completi.

Se mancasse una qualsiasi parte, Vi preghiamo di contattare il nostro Reparto Servizio
Clienti.

3.3 Stoccaggio

L'imballaggio va mantenuto chiuso fino al momento dell'installazione dell'apparecchiatura,
e durante la conservazione vanno rispettate le marcature riguardanti il modo di posa ed
immagazzinamento dell'imballaggio.

L'imballaggio dell'apparecchiatura va sempre conservato secondo le seguenti condizioni:

- nonimmagazzinare all'aperto,

- conservare in un ambiente asciutto, proteggendo dalla polvere,
- non esporre all'azione di mezzi aggressivi,

- proteggere dall'azione dei raggi solari,

- evitare gli urti,

- nel caso di immagazzinamento per un tempo prolungato (oltre i tre mesi),
controllare regolarmente lo stato di tutte le parti e dell'imballaggio, in caso di
necessita rinfrescare e rinnovare I'apparecchiatura.
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4. Parametri tecnici
MFG 7340/ 1582001

B | A A 3,5 kW
A | B B 6,0 kW

Oamcher

Griglie in ghisa

Fornelli (4)

Guide per i ripiani

®
®
® Elementi di comando
O]
®

Sportello del forno

Impugnatura dello sportello del forno

Piedini ad altezza regolabile

® Q ®©

Griglia — mensola

Involucro

® ©

Scarico del vapore

-92-



artscher

Nome

Cucina a gas a 4 fornelli MFG 7340
con forno elettrico 2/1 GN

N. art.:

1582001

Realizzazione:

cucina a gas

= acciaio inox

= pesanti griglie in ghisa

= piedini regolabili in acciaio inox

* impugnatura in acciaio inossidabile

= fornelli a gas con dispositivo di intercettazione
» accensione manuale

= 4 fornellia gas 2 x 3,5 kW / 2 x 6,0 kW

impostazione per gas metano H, ugelli per propano
allegati

forno elettrico

= predisposto per 2/1 GN

= 3 livelli di guide

= riscaldamento dall’alto, dal basso, dall'alto/basso
= scarico del vapore

Intervallo di regolazione

gas:

della temperatura del 60 T-250 C
forno:
Valore di allacciamento 19,0 KW

Valori elettrici di
allacciamento:

6,0 kW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Dimensioni
dell'apparecchiatura:

L 800 x P 700 x A 910-955 mm

Dimensioni del forno:

L 650 x P 580 x A 260 mm

Peso:

102,4 kg

Equipaggiamento:

1 griglia, L 645 x P 525 mm

Si riserva il diritto a introdurre cambiamenti tecnici!
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MFGO 7060 / 1582101

B | A |B | A35kw
Al B | A | B60kw

Griglie in ghisa

Fornelli in ghisa (6)
Elementi di comando

Base aperta

®© ® ©@ ©® 0

Piedini ad altezza regolabile
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Nome

Cucina a gas a 6 fornelli MFG 7060
con base aperta

N. art.:

1582101

Realizzazione:

cucina a gas

= acciaio inox

= pesanti griglie in ghisa

= piedini regolabili in acciaio inox

= fornelli a gas con dispositivo di intercettazione
= accensione manuale

= 6 fornelli a gas: 3 x 3,5 kW / 3 x 6,0 kW

impostazione per gas metano H, ugelli per
propano allegati

Valore di allacciamento
gas:

28,5 kW

Dimensioni
dell'apparecchiatura:

L 1200 x P 700 x A 910-955 mm

Peso:

79,2 kg

Si riserva il diritto a introdurre cambiamenti tecnici!
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MFG 7360 / 1582201

B|A | B | A35kw
A | B | A | B60kw

Griglie in ghisa

Fornelli a gas (6)
Elementi di komando

Base aperta

®@ ® © ® 6

Guide per i ripiani

® Piedini ad altezza regolabile

o) Impugnatura dello sportello del
forno

Sportello del forno
©®© Griglia — ripiano
Involucro

@) Scarico del vapore
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Cucina a gas a 6 fornelli MFG 7360

Nome con forno elettrico 2/1 GN
e base aperta
N. art.: 1582201

Realizzazione:

cucina a gas

= acciaio inox

= pesanti griglie in ghisa

= piedini regolabili in acciaio inox

* impugnatura in acciaio inossidabile

= fornelli a gas con dispositivo di intercettazione

= accensione manuale

= 6 fornelli a gas: 3 x 3,5 kW / 3 x 6,0 kW
impostazione per gas metano H, ugelli per propano
allegati

forno elettrico

= predisposto per 2/1 GN

= 3 livelli di guide

= riscaldamento dall’alto, dal basso, dall'alto/basso
= scarico del vapore

Intervallo di regolazione

gas:

della temperatura del 100 €-300 C
forno:
Valore di allacciamento 28.5 kW

Valori elettrici di
allacciamento:

6,0 kW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Dimensioni
dell'apparecchiatura:

L 1200 x P 700 x A 910-955 mm

Dimensioni del forno:

L 650 x P 580 x A 260 mm

Dimensione della base
aperta:

L 352 x P 535 x A 380 mm

Peso:

129,4 kg

Equipaggiamento:

1 griglia, L 650 x P 530 mm

Si riserva il diritto a introdurre cambiamenti tecnici!
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Tabella 1 Categorie di gas applicate nei vari paesi

Bestimmungsland Kategorien Gastyp Gasdruck (mbar)
AT Austria lonse/p G20 - G30/G31 20 - 50/50
. G20/G25 -
BE | Belgio 112E+3+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
BG Bulgaria lonse/p G20 - G30/G31 20 - 30/30
. loH3eP G20 - G30/G31 20 - 50/50
CH | Svizzera [ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
CY | Cipro Itz G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
cz | Repubblica lapigs G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. loH3eP G20 - G30/G31 20 - 50/50
DE Germania et Lagrp G25 20
DK Danimarca I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
EE Estonia lon3s/p G20 - G30/G31 20 - 30/30
ES Spagna lon3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Fl Finlandia lon3s/p G20 - G30/G31 20 - 30/30

. G20/G25 -
FR Francia log+3+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
GB | Gran Bretagna 213+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. l2n3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
GR | Grecia e G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
HR Croazia Il 2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
. G20 - G30/G31 25 - 30/30
HU | Ungheria Il 2Hs3B/P G251 o5
IE Irlanda Il on3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IS Islanda | 3P G30/G31 30/30
IT Italia Hon3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. . lon3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
LT | Lituania [ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
LU Lussemburgo loe G20 20
LV Lettonia llon3sP G20 - G30/G31 20 - 30/30
MT Malta lagp G30/G31 30/30
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Bestimmungsland Kategorien Gastyp Gasdruck (mbar)
NL Olanda ll238/P G25 - G30/G31 25 -30/30
NO | Norvegia ll213B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20/G27 20/20
PL Polonia Il 2WLwLs3B/P G2.350 13
G30/G31 37/37
PT Portogallo Il 2H3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
RO | Romania ll213B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SE Svezia l213B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
. I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
Sl | Slovenia Iaas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Il2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SK Slovacchia Hon3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 50/50
. I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
TR | Turchia Iaas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
In caso di scostamenti _ dai valori indicati non garantiamo il corretto funzionamento

dell'apparecchiatura ed il suo avviamento adeguato.

Tabella 2 Caratteristiche degli ugelli e del fornello (IT, ES, PT, CH -
CAT. lly3.)

= . Impostazione Ugello della Ugello
. . ressione - . .
Tipo di del as Ugello per l'aria fiamma pilota by-pass
gas (mbgar) min/max primaria
(mm)
Fornello 3,5 kW
G20 20 140 6 35 regolabile
G30/G31 28-30/37 92 8 20 50
Fornello 6,0 kKW
G20 20 185 4 35 regolabile
G30/G31 28-30/37 120 15 20 62
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5. Installazione e utilizzo
5.1 Indicazioni per I'installatore

A ATTENZIONE!

Tutti i lavori di collegamento, installazione e man utenzione legati
all'apparecchiatura, nonché alle apparecchiature di ventilazione ed
evacuazione dei gas di scarico, potranno essere eff  ettuati
esclusivamente da personale qualificato, specializz ato, nel rispetto delle
norme internazionali, nazionali e locali vigenti in un dato paese.

e Prima dell'inizio dei lavori di installazione e del primo utilizzo, leggere attentamente
le presenti istruzioni.

- Dopo aver ricevuto I'apparecchiatura, accertarsi che non abbia subito danni nel corso
del trasporto e che I'imballaggio non sia danneggiato. Qualora si rilevino danni o
pezzi mancanti, avvisare tempestivamente la ditta di spedizioni, il venditore o il
fabbricante, indicando il n. dell'articolo ed il n. di serie (riportati sulla targhetta
nominale situata sul lato esterno sinistro dell'apparecchiatura nel caso dei prodotti
contraddistinti dal n. art. 1582001 e 1582201, o all'interno della base aperta per i
prodotti n. art.: 1582101) ed allegare la documentazione fotografica.

e Accertarsi che, lungo il percorso diretto al luogo di installazione, non vi siano elementi
tali da limitare la luce di passaggio attraverso le porte, i corridoi e le altre vie di
comunicazione.

« ATTENZIONE: Durante il trasporto dell'apparecchiatura, quest'ultima potra
rovesciarsi, provocando danni a cose e persone. Adottare misure adeguata al peso
dell'apparecchiatura. L'apparecchiatura non potra essere trascinata né inclinata, ma
dovra essere sollevata parallelamente al piano di appoggio e spostata in orizzontale.

5.1.1 Installazione

A ATTENZIONE!

Secondo le norme, I'apparecchiatura potra essere in  stallata ed utilizzata
soltanto in ambienti stabilmente ventilati, in modo tale da prevenire I'accumulo,
all'interno del locale, di prodotti della combustio ne dannosi per la salute.

e L’ambiente in cui sara installata I'apparecchiatura dovra contenere una quantita
d’aria tale da consentire la combustione del gas in conformita con le norme. Per la
corretta combustione é richiesto un flusso d'aria non inferiore a 2 m3/h per kW  di
potenza nominale dell'apparecchiatura (vedi targhetta nominale
sull'apparecchiatura). Inoltre, sara necessario attenersi alle norme di sicurezza ed
igiene professionale.

e L’aria dovra provenire direttamente dall’esterno, tramite fessure sempre aperte o
canali di ventilazione collegati ad una zona con aria pulita.
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< Le apparecchiature dovranno essere installate in ambienti predisposti per I'evacua-
zione dei fumi. L'impianto dovra essere realizzato in conformita con le norme vigenti.

« Le apparecchiature appartengono alle seguenti categorie:

Appartecchiature alimentate con gas di tipo A e non sono
compatibili per il collegamento ad impianti di evacuazione dei fumi.

« | fumi prodotti dall'apparecchiatura dovranno essere evacuati tramite una cappa o
un dispositivo simile, collegato ad un camino ben funzionante o con scarico diretto
verso l'esterno.

« Inassenza di queste apparecchiature, si ammette I'utilizzo di un ventilatore, tramite
il quale i fumi saranno scaricati direttamente all'esterno. La potenza del ventilatore
non sara inferiore ai valori raccomandati.

« Prima di impostare I'apparecchiatura, controllare le dimensioni e la posizione
corretta dei raccordi elettrici e del gas.

» Posizionare I'apparecchiatura in un luogo sicuro, su una superficie di appoggio piana,
capace di reggere il peso dell'apparecchiatura con il massimo carico di portate.

« Non posizionare mai l'apparecchiatura su un piano di appoggio infammabile o
sensibile alle alte temperature.

e L’apparecchiatura non dovra mai essere posizionata in prossimita di fiamme libere,
stufe elettriche, stufe per il riscaldamento ed altre fonti di calore.

* Non collocare mai lI'apparecchiatura nelle immediate vicinanze di pareti, strutture in
muratura, mobili o altri oggetti prodotti con materiali infiammabili. Mantenere una
distanza di almeno 200 mm tra le pareti laterali, la parete posteriore e le superfici
circostanti. Tra la superficie superiore dell’apparecchiatura e le superfici orizzontali
situate sopra di essa, mantenere una distanza minima di 600 mm.

« Qualora non sia possibile rispettare le distanze indicate, utilizzare elementi
protettivi (ad es. una pellicola di materiale resistente alle alte temperature), in grado
di resistere a valori termici pari al almeno 65 .

« lllivellamento e la regolazione dell'altezza andranno realizzati utilizzando i piedini.
La presenza di grandi differenze di altezza o inclinazione potranno influire
negativamente sull'attivita dell’apparecchiatura.

5.1.2 Allacciamento elettrico

AVVERTENZA! Rischio di fulminazione elettrica!

In caso di installazione errata, I'apparecchiatura potra provocare lesioni!
Prima di installare I'apparecchiatura, verificare i parametri della rete elettrica
locale con i dati tecnici dell'apparecchiatura (ved asi targhetta nominale).
Collegare I'apparecchiatura solo in caso di pienac  onformita!
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e Prima di collegare I'apparecchiatura all'alimentazione sara necessario accertarsi
che i valori di tensione e frequenza riportati sulla targhetta nominale siano conformi
a quelli dell'impianto elettrico utilizzato.

Per quanto concerne la tensione, si ammette una tol leranza di + 10%.

« Il collegamento all'impianto elettrico dovra essere conforme alle norme
internazionali, nazionali e locali vigenti.

e L’apparecchiatura é provvista di un cavo elettrico HO7RN-F 5G2,5 CE senza spina.

e L’apparecchiatura dovra essere collegata ad un circuito equipotenziale di protezione
(messa a terra). Il morsetto di collegamento si trova sotto al lato sinistro

dell'apparecchiatura ed & contrassegnato dal simbolo 757

5.1.3 Allacciamento del gas

AVVERTENZA!
L’installazione dell'apparecchiatura e I'eventuale modifica o adattamento ad
un altro tipo di gas dovranno essere effettuati nel rispetto delle norme vigenti,

ad opera di personale specializzato.

Almeno una volta all'anno, I'apparecchiatura dovra essere verificata da
specialisti. In caso di incendio, chiudere immedia  tamente la valvola del
gas ed utilizzare un estintore adeguato!

« L’apparecchiatura € predisposta ed approvata per il funzionamento con il tipo di gas
menzionato nella targhetta nominale. Prima dell'installazione, verificare che I'impianto
locale di fornitura del gas (tipo di gas e pressione) sia conforme ai parametri
dell'apparecchiatura.

e Il raccordo del gas si trova sulla parte sinistra dell'apparecchiatura ed &
contrassegnato con la targhetta "GAS".

« |l collegamento all”impianto gas potra essere effettuato soltanto da un installatore
qualificato, nel rispetto delle norme vigenti.

« Nei luoghi di installazione aperti al pubblico, attenersi alle norme di sicurezza ed igiene
professionale ed alle norme antincendio ed antipanico.

e Lavalvola del gas certificata dovra trovarsi in un luogo facilmente accessibile, tra
I'impianto gas e l'apparecchiatura, in modo tale da consentire, in caso di necessita,
il rapido distacco dall'alimentazione.

« Accertarsi che il tubo del gas non entri a contatto con le parti calde del fornello.
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A ATTENZIONE!

Dopo l'installazione, accertarsi che i raccordi sia no ben fissati.
Per verificare la tenuta dei tubi del gas, non usar e mai una fiamma _, ma servirsi
sempre di una soluzione di sapone o uno speciale pr ~ odotto schiumogeno.

Utilizzo in presenza di gas conforme alla destinazi one dell'apparecchiatura

Verificare se il tipo di gas indicato sulla targhetta nominale e conforme al tipo di gas
fornito. Fatto cio, controllare la conformita con i dati a seguire.

a) Controllo della pressione del flusso (ill. 1)

La pressione del flusso potra essere misurata con un
manometro, un tubo a U o un manometro elettronico
con un livello di precisione pari ad almeno 0,1 mbar.

- Svitare la vite “A” dalla bocchetta “B” per
la misurazione della pressione.
- Posizionare il manometro.
- Awviare I'apparecchiatura e controllare che la

pressione sia conforme ai valori forniti. il 1
A ATTENZIONE!
L'apparecchiatura funzionera correttamente soltanto gualora la pressione
nell'impianto sia compresa nell'intervallo di valor i previsto per le varie

categorie di gas nella tabella 1 "Categorie di gas applicate nei vari paesi”,
alla pagina 98, 99.

b) Controllo del fornello principale

Avviare I'apparecchiatura, accendere i vari fornelli e verificare se la fiamma, il dispo-
sitivo di accensione e l'impostazione della fiamma minima funzionano senza problemi.
Qualora non sia cosi, controllare gli ugelli e I''mpostazione dell'aria primaria.

Adattamento ad un altro tipo di gas/impostazioni

« L’apparecchiatura € predisposta ed approvata per il funzionamento con il tipo di gas
menzionato nella targhetta nominale (gas naturale).

« In caso di necessita, I'apparecchiatura potra essere adattata ad un altro tipo di gas.
A tal fine saranno richiesti ugelli ed impostazioni particolari. L’'ambito della fornitura
comprende gli ugelli per 'adattamento al gas liquido.
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< L’adattamento a tipi di gas diversi da quello principale potra essere effettuato

soltanto da un installatore esperto.

a) Sostituzione dell'ugello del fornello principale

* Rimuovere tutte le manopole di riduzione e staccare il pannello di comando
dall'apparecchiatura, in modo tale da garantire I'accesso ai supporti degli ugelli.

« Svitare la vite di fissaggio del supporto dell’'ugello.

e Sostituire I'ugello rimosso con l'ugello previsto per un dato tipo di gas (i dati

relativi agli ugelli sono disponibili nella tabella 2 "Proprieta dei fornelli e

degli ugelli" , pagina 99). Awvitare l'ugello.

« In conformita con le indicazioni di cui sopra, adattare tutti i fornelli.

b) Sostituzione dell'ugello della fiamma pilota

L’'accesso alla fiamma pilota sara possibile solo dopo la rimozione del pannello di
comando. Rimuovere il dado di chiusura della fiamma pilota ed applicare o impostare

un ugello adatto al tipo di gas utilizzato.

¢) Regolazione dell'aria primaria (ill. 2)

Se l'aria primaria sara stata impostata correttamente,
la flamma sara stabile. Pertanto, non vi potranno
essere interruzioni a fornello freddo o ritorni di fiamma
a fornello caldo.

Lo spazio previsto ("X") per 'impostazione dell’'aria
primaria & fornito nell'ill. 2 e nella tabella 2 .

Una volta sostituiti gli ugelli, verificare 'impostazione
dell'aria primaria per tutti i fornelli.

d) Regolazione della fiamma pilota

[

o —
-

H—="

ill. 2

Impostare il fornello della fiamma pilota e verificare che la combustione sia corretta e
comprende la termocoppia. In caso contrario, controllare che siano stati montati gli

ugelli corretti (tabella 2, pagina 99 ).
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e) Regolazione della riduzione della fiamma (ill.  3)

Dopo I'adattamento ad un altro tipo di gas, sara necessario modificare le
impostazioni relative alla fiamma bassa per i vari fornelli.

La regolazione dovra essere effettuata nel modo seguente:

* accendere il fornello,

e ruotare la manopola di regolazione in senso antiorario, verso la famma minima
(simbolo con la fiamma piu piccola)

e rimuovere la manopola di regolazione dall'albero della valvola.

In caso di passaggio dal gas liquido al gas naturale ,
la vite per la regolazione F (ill. 3) dovra essere ruotata
in senso antiorario con un piccolo cacciavite, fino
all'ottenimento della potenza di fiamma richiesta.

In caso di passaggio dal gas naturale al gas liquido ,
la vite per la regolazione F (ill. 3) dovra essere ruotata
in senso orario con un piccolo cacciavite, fino

all'ottenimento della potenza di fiamma richiesta. ill. 3

Fatto cio, applicare la manopola di regolazione e ruotarla rapidamente dalla
posizione massima alla posizione minima, verificando la fiamma per accertarsi che
la regolazione sia sufficiente e che la fiamma permetta di tenere scaldata la
termocoppia. Qualora non sia cosi, correggere I'impostazione della fiamma bassa.

Dopo la modifica degli ugelli o la regolazione, accertarsi sempre che la fiamma
abbia un colore bluastro. La sua combustione dovra essere regolare e la famma
non dovra separarsi dal fornello. Inoltre, in caso di passaggio dalla fiamma alta a
guella bassa, non dovra verificarsi il ritorno di fiamma.

A ATTENZIONE!

« Dopo l'adattamento ad un altro tipo di gas, controllare la tenuta mediante
un apposito spray o una soluzione di acqua e sapone (non usare mai
fiamme libere ).

« Dopo tutte le operazioni di modifica o regolazione effettuate sull'apparecchiatura,
rimontare correttamente tutti i pezzi precedentemente smontati, in modo tale che
I'apparecchiatura sia nuovamente pronta per il funzionamento.

e Al termine della procedura di adattamento, rimuovere il vecchio adesivo con
i valori di regolazione e sostituirlo con un adesivo nuovo, corrispondente al
nuovo tipo di gas.
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5.2 Indicazioni per l'utente

A ATTENZIONE!

Le presenti istruzioni per 'uso dovranno essere le tte attentamente, poiché
contengono importanti indicazioni relative alla sic urezza ed all’'uso
dell'apparecchiatura. Le istruzioni per I'uso dovra nno essere conservate
per futura referenza.

L’installazione errata, gli errori commessi nell'us 0, nella manutenzione,
nella pulizia, nonché eventuali modifiche e cambiam enti potranno
provocare problemi di funzionamento, danni e lesion i

5.2.1 Primo avviamento

Accertarsi che all'interno del forno elettrico e sulla superficie del piano di cottura non
Vi siano oggetti (attrezzature, pellicole per imballaggio, istruzioni).

Prima dell’avviamento, rimuovere con cautela la pellicola di protezione
dall'apparecchiatura e, utilizzando acqua tiepida e sapone o un solvente adeguato,
eliminare tutti i resti di colla.

Prima dell'avviamento, controllare la correttezza dell'installazione, la stabilita ed
il livellamento dell'apparecchiatura, nonché la corretta realizzazione
dell'allacciamento elettrico e del gas.

Non otturare le fessure di ventilazione.

Gli elementi dell'apparecchiatura che saranno stati smontati durante
I'installazione e la realizzazione degli allacciamenti dovranno essere rimontati.

Prima di attivarla, pulire I'apparecchiatura in conformita con le indicazioni
contenute al punto 6.2 "Pulizia".

5.2.2 Elemementi di comando

5. 3. 4.
1 Manopola del regolatore della
* temperatura del forno
2 Manopola per la selezione delle

funzioni del forno

3. Spia dell'alimentazione (verde)

4. Spia di funzionamento (arancione)

Manopola del regolatore del
fornello (4 o 6)
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5.2.3 Piano di cottura a gas

Accensione dei fornelli

< Accertarsi che tutte le manopole siano in

posizione OFF hd.

e Aprire la valvola del gas nella parte anteriore
dell'apparecchiatura.

* Per accendere il fornello, premere la manopola
adeguata e ruotarla in senso antiorario, sino a
raggiungere la Eosizione con il simbolo della

fiamma pilota

e Tenere premuta la manopola per 3-4 secondi
ed accendere con l'accendifiamma.

« Tenere premuta la manopola per qualche secondo, in modo tale che la famma
acquisisca continuita.

« A seconda della necessita, impostare I'altezza della fiamma ruotando la manopola
verso la flamma alta Lld o la fiamma bassa D La manopola dovra trovarsi semrre

tra le due posizioni estreme, e non tra la fiamma alta m e la posizione OFF hd.

* In caso di spegnimento casuale della fiamma (ad es. : corrente, versamento
di liquido ecc.) la valvola di sicurezza blocchera I'afflusso del gas.

e Per spegnere il bruciatore, la manopola dovra essere ruotata in posizione OFF D
« Al termine della giornata di lavoro, chiudere la valvola di intercettazione del gas.

Indicazioni e consigli

« Evitare che la flamma esca al di fuori della sagoma del tegame (padella).

« Quando la pietanza iniziera a bollire, ridurre I'altezza della famma al livello minimo,
onde evitare che la fiamma sia spenta dagli schizzi di liquido.

« Durante la cottura di grassi ed oli, non lasciare I'apparecchiatura senza
supervisione. Questi prodotti, infatti, se surriscaldati, si possono infiammare.
Rischio di incendio!

e Per cucinare, utilizzare solo stoviglie con fondo piatto.

* Le stoviglie dovranno essere posizionate sulla griglia, in modo tale che la famma si
trovi al centro.
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A ATTENZIONE!

In caso di pause prolungate nell'utilizzo o di dann eggiamento
dell'apparecchiatura, chiudere la valvola principal e del gas situata
all'esterno della stessa.

Inoltre, sara necessario effettuare controlli regol ari dell'apparecchiatura
(almeno una volta all'anno), da affidare a personal e specializzato.

5.2.4 Forno elettrico

« Prima di accendere il forno, accertarsi che al suo interno siano presenti soltanto gli
oggetti previsti per un dato processo di cottura (solitamente ¢ sufficiente la griglia-
ripiano, che una volta scaldata andra a sostenere le stoviglie con le pietanze).

* Prima del primo utilizzo del forno, riscaldarlo senza pietanze fino alla temperatura
massima per un periodo di 45 minuti. L’evaporazione delle sostanze usate per la
protezione del forno potra sprigionare un odore sgradevole. Si tratta di un
fenomeno transitorio che non si ripetera. A riscaldamento terminato, aerare il
locale, tenendo aperto lo sportello del forno.

« Prima di inserire le pietanze, riscaldare il forno fino alla temperatura richiesta.

« Per raggiungere I'effetto ottimale di cottura, sara necessario selezionare - per ogni
pietanza - la temperatura e la funzione del forno piu adatta.

Regolazione della temperatura

» Servendosi del regolatore di temperatura,

impostare la temperatura per un dato tipo di
pietanza (intervallo compreso tra 50 € e 300 ).

e La spiarossa di funzionamento si accendera
durante il riscaldamento dell'apparecchiatura.
Al raggiungimento della temperatura richiesta, si
spegnera.

« Ora potremo inserire le pietanze all'interno del forno.

* Quando la temperatura all'interno del forno calera, la
spia di funzionamento si riaccendera, e I'apparecchia-
tura tornera alla temperatura impostata.
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Funzioni

« A seconda del metodo di preparazione di una data pietanza, sara necessario
selezionare le funzioni del forno impostado la manopola di scelta nella posizione
adeguata e ruotandola in senso orario.

Sara possibile selezionare le seguenti opzioni:
E posizione OFF
E riscaldamento dal basso

@ riscaldamento dall’alto

S riscaldamento dall’alto e dal basso

A ATTENZIONE!

Al termine dell'utilizzo del forno, ruotare la mano pola di selezione
delle funzioni in posizione OFF.

Livelli

* Nel forno sono disponibili 3 livelli:
1 inferiore, 1 centrale, 1 superiore

« lllivello centrale & adatto alla maggior parte
delle operazioni, poiché la garantisce una
stabilizzazione ideale della temperatura
impostata con I'apposita manopola.

Indicazioni e consigli

« A seconda della dimensione delle porzioni e dell’'uso di stoviglie in materiali e con
spessori diversi (terracotta, vetro, alluminio, acciaio), i tempi di cottura previsti dalle
ricette potranno variare.

* Nel caso di pietanze delicate e piatti preparati con emulsionanti, sara necessario
evitare di aprire lo sportello del forno, in modo tale da non variare la temperatura
interna.

« Per risparmiare energia in caso di cotture lunghe, il forno potra essere spento
qualche minuto prima rispetto a quanto indicato nella ricetta. Finché lo sportello
non sara aperto, potremo sfruttare il calore residuo.
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6. Pulizia e manutenzione
6.1 Indicazioni riguardanti la sicurezza

o Prima della pulizia e prima di effettuare riparazioni, sara necessario staccare
I'apparecchiatura dala corrente, chiudere la valvola principale del gas ed
attendere che I'apparecchiatura si raffreddi.

o Non utilizzare prodotti corrosivi e fare attenzione affinché I'acqua non acceda
all'interno dell'apparecchiatura.

0 Per scongiurare il rischio di fulminazione, non immergere mai I'apparecchiatura,
il cavo di alimentazione e la spina in acqua o altri liquidi.

A ATTENZIONE!

L'apparecchiatura non potra essere sciacquata con u n getto d’acqua
diretto. Per questo motivo, le operazioni di pulizi a non potranno essere
effettuate con getti d'acqua sotto pressione.

6.2 Pulizia

o Per garantire un funzionamento conforme, nonché l'igiene e I'efficienza desiderate,
I'apparecchiatura dovra essere pulita quotidianamente al termine dell’'uso.

o Prima della pulizia, sara necessario staccare |'apparecchiatura dala corrente,
chiudere la valvola del gas ed attendere che I'apparecchiatura si raffreddi.

Piano di cottura a gas

o0 Rimuovere le griglie ed i cappucci dei fornelli a gas.
o Pulire il piano di cottura con un panno morbido o una spugna imbevuta d’acqua
calda. In caso di necessita, usare un detergente neutro. Asciugare il piano di cottura.

o Lavare le griglie in ghisa ed i cappucci dei bruciatori con un panno morbido o una
spugna, utilizzando un detergente neutro. Sciacquare accuratamente sotto acqua
corrente ed asciugare.

o Dopo la pulizia dei cappucci dei fornelli e delle griglie in ghisa, riposizionare il tutto.
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Forno elettrico

0]

L’interno del forno e le guide dei ripiani dovranno essere puliti con un panno morbido
0 una spugna con acqua calda ed un detergente destinato all'acciaio inox.
Sciacquare accuratamente con acqua corrente, eliminando tutti i resti di detergente.
Fatto cio, asciugare l'interno del forno e le guide per i ripiani.

Non utilizzare pagliette abrasive o altri prodotti che possano danneggiare le
superfici del forno.

Involucro esterno dell’apparecchiatura

0]

Pulire quotidianamente l'involucro esterno e lo sportello del forno con acqua tiepida
e sapone. Fatto cio, sciacquare ed asciugare accuratamente.

Per la pulizia delle superfici in acciaio inox (involucro esterno, piano di cottura e
sportello del forno), utilizzare soltanto prodotti speciali per la pulizia dell’acciaio
inox . L'utilizzo di prodotti non adeguati potra comportare la corrosione
dell'apparecchiatura. Attenersi alle indicazioni del fabbricante dei detergenti,
riportate sulla confezione.

Per la pulizia dell’apparecchiatura, non utilizzare fibre di acciaio, spazzole in fil di
ferro o raschietti in acciaio. Quest’operazione, infatti, potra provocare il deposito
di molecole di ferro che, una volta ossidate, potranno comportare la comparsa di
macchie rugginose.

Non usare prodotti contenenti cloro (sbiancanti, acido cloridrico ecc.).

Al termine della pulizia, asciugare e lucidare la superficie con un panno morbido
e asciutto.

6.3 Manutenzione

o0 Ad intervalli regolari (almeno una volta all'anno), affidare il controllo

dell'apparecchiatura ad un tecnico qualificato ed autorizzato. A tal fine, contattare
un centro assistenza.

Prima di effettuare qualsiasi lavoro di manutenzione, staccare I'alimentazione
elettrica, chiudere la valvola principale del gas ed attendere che
I'apparecchiatura si raffreddi.

Prima di spostare I'apparecchiatura, scollegare correttamente I'allacciamento
elettrico e l'allacciamento al gas. Prima di avviare l'apparecchiatura nella nuova
posizione, accertarsi che tutti gli allacciamenti alla rete elettrica ed alla rete di
distribuzione del gas siano realizzati in conformita con le norme vigenti presso il
luogo di installazione.
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7. Smaltimento

Apparecchiature usate

Al termine del periodo di utilizzo, le apparecchiature usate vanno smaltite, secondo
le norme in vigore nel dato paese. Consigliamo di contattare ditte specializzate o le
strutture delle autorita locali responsabili dello smaltimento dei rifiuti.

A ATTENZIONE!

Per evitare un eventuale utilizzo non autorizzato e i rischi ad esso connessi,
prima di smaltire I'apparecchiatura bisogna assicur arsi che non sia possibile
riattivarla. A tal fine va sconnessa l'apparecchiat  ura dall'alimentazione e va
tagliato il cavo di alimentazione.

@INDICAZIONE!

Durante lo smaltimento dell'apparecchiatura,
vanno rispettate le opportune norme statali o

— regionali.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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ESPANOL
Traduccion
de la instruccion de servicio originale

lIIJ iAntes de comenzar su utilizacion debe leer el inst  ruccion de
| ) | servicio Yy a continuacion, guardarlo en un lugar seguro!

1. INfOrmMacioNES gENEIAIES .......ccoiiiiiiiiiiies eeiee e e e e aaeees 114
1.1 Informaciones sobre las instrucciones de ServiCio ..........ccooevevueeeeeeeeeeiiiiiee e, 114
1.2 Explicacion de [0S SIMDOIOS ........cccueveiiiiieirie e

1.3 Responsabilidad del fabricante y la garantia
1.4 Proteccion de 10s derechos de autOr ..........ccuvveviiiieiiiiee e
1.5 Declaracion de Compatibilidad...........cccoeeiiiiiiiiiiie e

BT <o 11 o =T FO PSPPSR
2.1 Indicaciones de SegQUIIAA. ........coiii it
2.2 Fuentes de peligro
2.3 Explotacion conforme a Su diSEM0..........ueiiieiiiiiiiiiiiee e

3. Transporte, embalaje y almacenaje
3.1 Control de entregas.......ccccoevcvvvveieeeeesiiiiiieeeeeenn
3.2Embalaje ....ccccecovvviiiiiiie,
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4. Especificaciones técnicas......................

5. Instalacion y servicio...........ccccceveee..
5.1 Indicaciones para el instalador
5.1.1  INSEAIACION ...coiiiiiiiciei e
5.1.2  CONEXION ElECHICA . .....ciuvieiiieriiieeiee et
5.1.3 Conexion de gas...............

5.2 Indicaciones para el usuario
5.2.1 Primera puesta en marcha....................
5.2.2 Elementos de Servicio ..........cccccceeeeerenne
5.2.3 Superficie de coccién a gas...........cco......
5.2.4 HOro eléctrico .........cccevvveviiiniienieennee,

6. Limpieza y CONServacion.........cccccceevevces weveivveennns
6.1 Indicaciones de seguridad
6.2 Limpieza.....cccccccovvvvvevieeeeeeiiienn.

6.3 MaNtENIMIENTO ......oviiiiiiiiie et
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Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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1. Informaciones generales
1.1 Informaciones sobre las instrucciones de servic io

La presente instruccién de servicio describe la instalacion del dispositivo, su servicio y su
conservacién, ademas sirve como fuente de informacién importante, asi como de guia.
El conocimiento y el cumplimiento de todas sus indicaciones de seguridad y servicio
garantizan el trabajo correcto y seguro del dispositivo. Asimismo se deben respetar
todos los reglamentos locales de prevencion de accidentes y los principios de seguridad
e higiene del trabajo.

La instruccion de servicio constituye un elemento integral del dispositivo y se recomienda
mantenerla en un sitio de facil acceso, para que las personas que instalan, realicen
trabajos de conservacién y de servicio, o de limpieza del equipo tengan acceso
permanente a ella.

1.2 Explicacioén de los simbolos

Las indicaciones de seguridad y los aspectos técnicos mas importantes se han marcado
con simbolos adecuados en la presente instruccion de servicio. Estas indicaciones hay
que respetarlas absolutamente para evitar posibles accidentes, perjuicios para la salud y
la vida, asi como dafios materiales.

A iPELIGRO!

Este simbolo indica un peligro directo, cuya consec uencia podria
ser lesiones graves en el cuerpo o incluso la muert  e.

» Para evitar las consecuencias de los peligros debe respetar las instrucciones
contenidas en este manual.

A iADVERTENCIA!

Este simbolo indica una situacién peligrosa, que po dria causar
lesiones graves en el cuerpo o incluso la muerte.

» Para evitar las consecuencias de los peligros debe respetar las instrucciones
contenidas en este manual.

A {ATENCION!

Este simbolo indica la posible existencia de situac iones de riesgo que podrian
ocasionar lesiones leves o dafios, mal funcionamien to y/o deterioro del aparato.

» Para evitar las consecuencias de las advertencias debe respetar las instrucciones
contenidas en este manual.

@HNDICACION!

Este simbolo indica consejos e informacion que debe respetar para que la
utilizacién del aparato sea efectiva y sin fallos.
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1.3 Responsabilidad del fabricante y la garantia

Todas las informaciones contenidas en estas instrucciones se han presentado conforme
a los reglamentos vigentes, conocimientos actuales de fabricacion e ingenieria y en
base a nuestro conocimiento y experiencia de varios afios.

Asimismo la traduccién de la instruccién de servicio se ha realizado escrupulosamente.
Sin embargo no nos hacemos responsables por errores eventuales en la misma.

La versién que decide es la instruccién de servicio anexada en idioma aleman.

En el caso de encargos de modelos especiales u opciones adicionales, asi como en
situaciones donde se aplican los conocimientos técnicos mas recientes, el dispositivo
entregado puede diferenciarse de las informaciones y figuras contenidas en la presente
instruccion de servicio.

n%DnNDmAmON!

jAntes de iniciar cualquier operacion relacionada c on el dispositivo, sobre todo
antes de ponerlo en marcha, leer con atencién lasp  resentes instrucciones de uso!

El fabricante no se hace responsable de los dafios y fallos derivados de:
- el incumplimiento de las instrucciones de instalacion, servicio y limpieza;
- el uso inapropiado;
- laintroduccién de cambios por el usuario;
- el uso de piezas de recambio no admitidas.

Nos reservamos el derecho de realizar cambios técnicos en el producto con el
proposito de mejorar las propiedades utilizables del dispositivo.

1.4 Proteccioén de los derechos de autor

La presente instruccién de servicio, asi como los textos, dibujos, fotos y otros elementos
que contiene estan protegidos por derechos de autor. Sin la autorizacién escrita del
fabricante se prohibe estrictamente duplicar el contenido de la instruccién de servicio de
cualquier forma y modo (también fragmentos), asi como su utilizacién y/o el traspaso de
su contenido a terceros. El quebrantamiento de lo anteriormente mencionado tendra
efectos de indemnizacion. Nos reservamos el derecho de reclamaciones posteriores.

@HNDICACION!

Los datos, textos, dibujos, fotografias y otras des cripciones de la presente
instruccién estan protegidos por las leyes en materia de derech  os de autor y
de propiedad industrial. Su uso ilegal sera motivo de sancion juridica.

1.5 Declaracién de Compatibilidad

El dispositivo actualmente cumple las normas vigentes y las directrices
de la Unién Europea. Esto esta confirmado en la Declaracion de
Compatibilidad WE. A peticién del cliente podemos enviar dicha
Declaracion de Compatibilidad WE.
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2. Seguridad

El dispositivo se ha fabricado conforme a principios técnicos actualmente reconocidos.
Sin embargo, el dispositivo puede ser fuente de peligros si se utiliza de manera
incorrecta o distinta para la cual ha sido disefiado.

El conocimiento del contenido de la instruccion de servicio es una de las condiciones
necesarias para evitar peligros y errores, y por lo tanto permite el uso seguro y sin
averias del dispositivo.

Antes de comenzar la utilizacion del aparato debe leer cuidadosamente las instrucciones
de uso y a continuacion guardarlas cuidadosamente. Cuando el aparato se transfiere a
una tercera persona debe entregar también estas instrucciones de uso.

Todas las personas que utilicen el aparato deben respetar las recomendaciones e
indicaciones contenidas en estas instrucciones de uso.

2.1 Indicaciones de seguridad

< Sin la autorizacion del fabricante se prohibe terminantemente realizar cualquier
cambio o modificacién del dispositivo, para asi evitar riesgos de peligro y garantizar
su funcionamiento 6ptimo.

» El dispositivo se puede usar si su estado técnico no despierta dudas y permite un
trabajo seguro.

* No permitir que el cable de alimentacién entre en contacto con fuentes de calor o cantos
agudos. El cable de alimentacion no debe colgar de la mesa ni de ningln otro tipo de
tablero. Debe tener cuidado de que nadie pise el cable ni pueda tropezar con él.

e El cable de alimentacion no puede estar doblado, aplastado ni enredado, siempre
debe estar totalmente desenrollado.

* No colocar nunca el dispositivo u otros objetos sobre el cable de alimentacion.

* Los trabajos de mantenimiento y los arreglos pueden ser realizados Unicamente
por personal cualificado, utilizando piezas de recambio y accesorios originales.
iNunca intente arreglar el aparato por si mismo!

« No se deben utilizar accesorios ni piezas de recambio que no estén recomendadas
por el fabricante. Pueden suponer un riesgo para el usuario y otras personas o
causar desperfectos en el aparato, ademas de perder la garantia. jUtilizar
Unicamente piezas de recambio originales!

* Antes de comenzar la limpieza o el mantenimiento, o si ho se va a usar el dispositivo
durante cierto tiempo, se debe apagarlo, desconectarlo de la corriente eléctrica 'y
cerrar la llave de paso del gas.
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2.2 Fuentes de peligro

iPELIGRO! jPeligro de muerte por choque eléctrico!

Para evitar el peligro de choque eléctrico, se deben observar las siguientes
indicaciones de seguridad.

>

>

\4

No utilizar el dispositivo si no funciona correctamente, esta dafiado o ha caido
al suelo.

Comprobar regularmente si el cable de alimentacion esta dafiado. No usar el
dispositivo si presenta dafios. Para evitar peligros, el cable de alimentacién
dafiado debe cambiarlo el servicio técnico o un electricista cualificado.

No abrir nunca la carcasa del dispositivo. En caso de tocar conexiones y cables
de tension, existe el riesgo de choque eléctrico.
No sumergir nunca el cable de conexién en agua u otros liquidos.
No utilizar nunca el dispositivo con las manos himedas o mojadas.
Desenchufar el dispositivo de la corriente

- cuando no se utilice el dispositivo,

- cuando surjan problemas al usar el dispositivo,

- antes de limpiar el dispositivo.

No usar un chorro de agua ni limpiadoras de alta presion para limpiar el
dispositivo. El agua puede entrar en el dispositivo, dafiar los elementos eléctricos
y causar un choque eléctrico.

iATENCION! jRiesgo de quemaduras!

Para evitar quemaduras, se deben observar las siguientes indicaciones.

>

>

No tocar nunca las superficies calientes del horno eléctrico y los
gquemadores de gas. Usar pafios o guantes de proteccion.

Los nifios no deben acercarse al dispositivo ni jugar cerca de él cuando esté
en funcionamiento.

A iPELIGRO! jRiesgo de asfixia!

Para evitar este peligro, se deben observar las siguientes indicaciones.

>

Mantener los materiales de embalaje como bolsas de plastico y
elementos de poliestireno fuera del alcance de los nifios.
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iATENCION! jPeligro de incendio!
Para evitar el peligro de incendio, se deben observar las siguientes indicaciones.

> No dejar el dispositivo sin supervision cuando se calientan aceites o grasas,
ya que pueden prenderse.

> No colocar cerca del dispositivo elementos facilmente inflamables.

n%DnNDK:AuON!

No apagar NUNCA el fuego con agua; apagar el horno  eléctrico, cerrar la
llave de paso del gas y extinguir las llamas con un  atapa o una manta
resistente al fuego.

2.3 Explotacion conforme a su disefio

A iATENCION!

El dispositivo ha sido proyectado y construido para uso industrial
y en las cocinas debe ser manejado por personal cua lificado.

El dispositivo trabajara de modo correcto Unica y exclusivamente si es utilizado para
una finalidad no distinta para la cual ha sido disefiado o fabricado.

Toda modificacion en el dispositivo, su montaje y trabajos de mantenimiento, los debe
realizar un servicio autorizado especializado.

La cocina a gas esta indicada Unicamente para preparar alimentos adecuados
El aparato no debe ser utilizado para calentar esta  ncias.

A {ATENCION!

El uso del dispositivo de modo distinto para el cua | ha sido disefiado esta
prohibido y se considerara como explotacion incompa tible.

No se admitira ningun tipo de reclamacion hacia el fabricante y/o sus
representantes a titulo de dafios surgidos por razon es de una explotacion
inadecuada del dispositivo.

Todos los dafios que surjan durante la explotacion i nadecuada del dispositivo
seran responsabilidad Unica y exclusiva del usuario
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3. Transporte, embalaje y almacenaje
3.1 Control de entregas

Tras la entrega, hay que revisar inmediatamente si el dispositivo estd completo y si no
sufrié dafios durante el transporte. En caso de confirmar dafios de transporte visibles
no hay que aceptar el dispositivo, o bien recibirlo condicionalmente.

Los dafios hay que detallarlos en los documentos de transporte / 0 en la lista de
entrega del agente expedidor.

Los dafios ocultos hay que comunicarlos directamente tras su confirmacion, ya que las
reclamaciones de indemnizacion sé6lo se pueden hacer dentro de los plazos de
reclamacion vigentes.

3.2 Embalaje

Rogamos no tirar el carton del dispositivo. Puede ser Util para guardar el dispositivo
durante mudanzas o al enviarlo a nuestro punto de servicio en caso de dafios o averias
del mismo. Antes del ponerlo en marcha retire todo el material externo e interno del
empagque.

n%DnNDK:AuON!

Durante la recuperacion del embalaje hay que cumpli  r los reglamentos
vigentes del pais dado. Los materiales de empaque ¢ on propiedades de
redso hay que reciclarlos.

Por favor, revise si el dispositivo y los accesorios se encuentran en el juego. Si faltasen
partes, rogamos contactar con nuestro Departamento de Servicio de Atencion al Cliente.

3.3 Almacenaje

Se recomienda no abrir el embalaje hasta el momento de instalacion del dispositivo, y
durante el almacenamiento hay que ajustarse a las designaciones del modo de colocar
y almacenar el embalaje.

Los dispositivos empacados hay que almacenarlos siempre conforme a las siguientes
condiciones:

- no almacenar al aire libre,

- mantener en un sitio seco, proteger del polvo,
- proteger contra la accién agentes agresivos,
- proteger contra la luz solar,

- evitar sacudidas mecanicas,

- En caso de un almacenaje prolongado (por mas de tres meses),
controlar regularmente el estado de todas partes y el embalaje.
Si es necesario, renueve el dispositivo.
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4. Especificaciones técnicas
MFG 7340 / 1582001

B | A | A35kw
A | B | B60kw

Oamcher

@ Parrillas de hierro fundido ® Tirador de la puerta del horno
® Quemadores (4) @ Patas de altura regulable

® Elementos de servicio Rejilla insertable

@ Guias para bandejas (® Carcasa

® Puerta del horno Extraccion de vahos
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Nombre

Cocina a gas de 4 fuegos MFG 7340
con horno eléctrico 2/1 GN

Cadigo:

1582001

Fabricacion:

cocina de gas

= acero inoxidable

= parrillas macizas de hierro fundido

= patas de acero inoxidable con altura regulable

= tirador de acero inoxidable

= guemadores de gas con piloto de seguridad

= encendido manual

= 4 fuegos: 2 x 3,5 kW / 2 x 6,0 kW
preparado para gas natural, inyectores para gas
propano incluidos

horno eléctrico

= adaptado a 2/1 GN

= 3 niveles de guias

= calor superior, calor inferior, calor superior / inferior
= extraccion de vaho

Margen de regulacion de
temperatura del horno:

60 T-250C

Potencia nominal de gas:

19,0 kW

Potencia nominal de
corriente:

6,0 kW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Medidas del dispositivo:

an. 800 x prof. 700 x al. 910-955 mm

Medidas del horno:

an. 650 x prof. 580 x al. 260 mm

Peso:

102,4 kg

Accesorios:

1 rejilla, an. 645 x prof. 525 mm

iSe reserva el derecho de hacer cambios!
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MFGO 7060 / 1582101

B|A |B A 3,5 kw

Al B | A | B60kw

Parrillas de hierro fundido

Quemadores (6)
Elementos de servicio

Base abierta

®© ® ©@ ©® 0

Patas de altura regulable
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Cocina a gas de 6 fuegos MFGO 7060

Nombre con base abierta
Cadigo: 1582101

cocina de gas

= acero inoxidable

= parrillas macizas de hierro fundido

= patas de acero inoxidable con altura regulable
Fabricacion: = quemadores de gas con piloto de seguridad

= encendido manual
= 6 fuegos: 3 x 3,5 kW / 3 x 6,0 kW

preparado para gas natural, inyectores para gas
propano incluidos

Potencia nominal de gas:

28,5 kw

Medidas del dispositivo:

an. 1200 x prof. 700 x al. 910-955 mm

Peso:

79,2 kg

iSe reserva el derecho de hacer cambios!
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MFG 7360 / 1582201

B|A | B | A35kw
A | B | A | B60kw

Parrillas de hierro fundido
Quemadores (6)
Elementos de servicio

Base abierta

®© ® © 0 0

Guias para bandejas

® Patas de altura regulable

@ Tirador de la puerta del horno

Puerta del horno

)

Rejilla insertable

® ©

Carcasa

Extraccion de vahos

S)
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Nombre

Cocina a gas de 6 fuegos MFG 7360
con horno eléctrico 2/1 GN y base abierta

Cadigo:

1582201

Fabricacion:

cocina de gas

= acero inoxidable

= parrillas macizas de hierro fundido

= patas de acero inoxidable con altura regulable

= tirador de acero inoxidable

= guemadores de gas con piloto de seguridad

= encendido manual

= 6 fuegos: 3 x 3,5 kW / 3 x 6,0 kW
preparado para gas natural, inyectores para gas
propano incluidos

horno eléctrico

= adaptado a 2/1 GN

= 3 niveles de guias

= calor superior, calor inferior, calor superior / inferior
= extraccion de vahos

Margen de regulacién de
temperatura del horno:

100 T-300 C

Potencia nominal de gas:

28,5 kw

Potencia nominal de
corriente:

6,0 KW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Medidas del dispositivo:

an. 1200 x prof. 700 x al. 910-955 mm

Medidas del horno:

an. 650 x prof. 580 x al. 260 mm

Medidas de la base
abierta:

an. 352 x prof. 535 x al. 380 mm

Peso:

129,4 kg

Accesorios:

1 rejilla, an. 650 x prof. 530 mm

iSe reserva el derecho de hacer cambios!
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Tabla 1 Uso de las categorias de gas en diversos paises

Presion del gas

Pais de destino Categoria Tipo de gas (mbar)
AT | Austria [P G20 - G30/G31 20 - 50/50
o G20/G25 -
BE | Bélgica [ e20/0m1 20/25 - 28-30/37
BG | Bulgaria [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
) larssrp G20 - G30/G31 20 - 50/50
CH | Suiza Itz G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
CY | Chipre opas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Republica
CZ | e HaHas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
) larssrp G20 - G30/G31 20 - 50/50
DE Alemania et Las G25 20
DK Dinamarca loH3BP G20 - G30/G31 20 - 30/30
EE | Estonia [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
ES | Espafia otz G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
FI | Finlandia [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
) G20/G25 -
FR Francia Hog+3+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
GB Gran Bretafia HoH3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. larasp G20 - G30/G31 20 - 30/30
GR | Grecia Hopas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
HR | Croacia Il 28rp G20 - G30/G31 20 - 30/30
) ; 25 - 30/30
HU Hungrla Il 2Hs3B/P G20 G(;gg-/GSl 25
IE | Ifanda [P G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IS | Islandia | agp G30/G31 30/30
T | Italia HaHas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
- larasp G20 - G30/G31 20 - 30/30
LT | Lituania Hapas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
LU Luxemburgo Ioe G20 20
LV | Letonia anssrp G20 - G30/G31 20 - 30/30
MT | Malta lsg/p G30/G31 30/30
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. . . . Presion del gas
Pais de destino Categoria Tipo de gas (mbar)
NL Holanda ll238/P G25 - G30/G31 25 -30/30
NO | Noruega l213B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30

G20/G27 20/20
PL Polonia Il 2WLwLs3B/P G2.350 13
G30/G31 37/37
PT Portugal Il 2pa+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
RO | Rumania I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SE Suecia l213B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
. I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
Sl | Eslovenia Iaas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Il2H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
SK Eslovaquia Hon3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IloH3B/P G20 - G30/G31 20 - 50/50
p I12H3B/P G20 - G30/G31 20 - 30/30
TR | Turquia Iaas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
En el caso de variaciones _de los valores dados no esta garantizado el correcto

marcha.

funcionamiento del aparato ni su adecuada puesta en

Tabla 2 Propiedades de inyectores y quemadores  (IT, ES, PT, CH - CAT. ll,3.)

. Presion Ajuste de Inyector Inyector
Tipo de d Inyector . o
as e gas min/max | &re primario del quemagior del
9 (mbar) (mm) de encendido bypass
Quemador 3,5 kW
G20 20 140 6 35 regolabile
G30/G31 28-30/37 92 8 20 50
Quemador 6,0 kW
G20 20 185 4 35 regolabile
G30/G31 28-30/37 120 15 20 62
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5. Instalacion y servicio
5.1 Indicaciones para el instalador

A iATENCION!

Todos los trabajos de conexion, instalacion y mante nimiento
relacionados con el dispositivo, los dispositivos d e ventilaciéon y de
salida del gas de combustion debera realizarlos sol o personal
cualificado y en conformidad con la normativa inter nacional, nacional y
local vigente en el pais en cuestion.

« Antes de comenzar los trabajos de instalacion y poner en marcha el dispositivo, leer
atentamente las presentes instrucciones.

« Después de recibir el dispositivo, comprobar que no presente dafios ocasionados
por el transporte y que el embalaje no esté dafiado. En caso de constatar dafios o
que faltan piezas, informar inmediatamente de ello a la empresa de transporte y al
vendedor / fabricante e indicar el cédigo y el nte serie  (localizado en la placa de
identificacion, que esta en la parte exterior izquierda del dispositivo en el caso de los
dispositivos cédigo 1582001 y 1582201 o dentro de la base abierta para el
dispositivo codigo 1582101) y adjuntar la documentacion fotografica.

» Comprobar que, al llegar al lugar de instalacién, no haya elementos que impidan
atravesar puertas, pasillos u otras zonas de paso.

« ATENCION: El dispositivo puede volcarse durante el transporte, lo que puede
ocasionar dafios materiales y personales. Se deben tomar medidas adecuadas al
peso del dispositivo. No se debe arrastrar ni inclinar el dispositivo, sino levantarlo
verticalmente al suelo y moverlo en posicién horizontal.

5.1.1 Instalacién

A iATENCION!

Conforme a la normativa, el dispositivo se puede in  stalar y usar solo en
estancias permanentemente ventiladas, lo que impide gue se concentren en
la estancia productos de combustién nocivos para la salud.

« Laestancia en la que se va a instalar el dispositivo debe contener tanto aire como
sea necesario para la combustion de gas reglamentaria. Para una correcta
combustidn, el flujo de aire no puede ser inferiora 2 m 3h por kW de la potencia
nominal del dispositivo (ver placa de identificacion en el dispositivo). Ademas, se
debe aplicar la normativa de seguridad y salud laboral.

< El aire debe obtenerse directamente del exterior a través de unas rendijas
permanentemente abiertas o unos conductos de aire conectados con un area de
aire limpio.
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< Instalar el dispositivo en estancias adaptadas para la extraccion de gases de
combustidn. La instalacion se debe hacer conforme a la normativa vigente.

« Los dispositivos pertenecen a la siguiente categoria:

Dispositivos de gas tipo Ay no se pueden conectar a una
instalacion de extraccion de gases de combustion.

* Los gases de combustion producidos por el dispositivo se deben evacuar mediante
campanas extractoras o dispositivos similares previstos para ello, conectados a una
chimenea que funcione correctamente, o bien directamente al exterior.

« En caso de que no haya tales dispositivos, se permite usar un ventilador con el que
se puedan evacuar los gases de combustion directamente fuera, si la potencia del
ventilador no es inferior a los valores recomendados.

« Antes de colocar el dispositivo, comprobar las medidas y la posicion exacta de las
conexiones eléctricas y de gas.

« Colocar el aparato en un lugar seguro, en una superficie plana que soporte el peso
del aparato incluyendo su peso maximo con los alimentos preparados.

* Nunca se debe colocar el aparato en una superficie inflamable o sensible a las altas
temperaturas.

« No colocar el aparato cerca de fuentes abiertas de fuego, radiadores eléctricos,
hornos u otras fuentes de calor.

* Nunca se debe colocar el aparato directamente en contacto con la pared, muros
muebles, u otros objetos realizados de materiales inflamables. Se debe dejar una
separacion minima de 200 mm por los laterales y de la pared trasera. Entre la
parte superior del aparato y la superficie que se encuentre sobre el aparato, debe
existir un minimo de 600 mm.

e Si el espacio de separacion recomendado no fuera posible, se deben emplear
elementos de proteccién (por ejemplo, una pelicula de material resistente al calor),
gue soporten temperaturas de hasta 65 €. Respetar la normativa contra los
incendios vigente.

« Elnivelado y la regulacion de altura debe llevarse a cabo utilizando los pies del

aparato. Una diferencia muy grande de altura o la inclinacion del aparato pueden
tener efectos negativos en su explotacion.

5.1.2 Conexioén eléctrica

iPELIGRO! jRiesgo de choque eléctrico!

iEn caso de instalacion incorrecta, el dispositivo puede causar lesiones!
Antes de instalar el dispositivo, comprobar que los parametros de la red
eléctrica local coincidan con los parametros técnic os del dispositivo (ver
placa de identificacion).

iConectar el dispositivo solo si los parametros coi nciden!
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« Antes de conectar el dispositivo a la corriente eléctrica, comprobar que los valores
de tension y frecuencia que aparecen en la placa de identificacion coincidan con
los datos de la instalacion eléctrica existente.

Se permite una tolerancia de tensién inferior al + 10%.

* La conexion a la instalacion eléctrica debe realizarse conforme a la normativa
internacional, nacional y local vigente.

< El dispositivo esta equipado con un cable eléctrico HO7RN-F 5G2,5 CE14 sin clavija.

< El dispositivo debe estar conectado a un circuito equipotencial (con toma de tierra).
El boton de conexion se encuentra debajo del lado izquierdo del dispositivo junto al

simbolo 757

5.1.3 Conexion de gas

iADVERTENCIA!

La instalacion de gas y el eventual cambio de lugar 0 adaptacion a otro tipo de
gas solo pueden ser realizados por personal cualifi cado conforme a la
normativa vigente.

El dispositivo debe ser revisado por personal cuali ficado por lo menos

una vez al afio. En caso de incendio, jcerrar inmedi  atamente la llave de

paso del gas y usar un extintor apropiado!

» El dispositivo estd adaptado y aprobado para usar con el tipo de gas indicado en la
placa de identificacion. Antes de instalarlo, comprobar que la instalacién local de
suministro de gas (tipo de gas y presion) esté en conformidad con el ajuste del
dispositivo.

« Laconexién de gas esta a la izquierda del dispositivo y esta marcada con el
letrero ,GAS (GAZ)" .

* Laconexion a la instalacion de gas solo la puede hacer un instalador de gas
cualificado conforme a la normativa local.

« En los lugares publicos, la instalacion debe estar en conformidad con la normativa de
seguridad y salud laboral y con la normativa de prevencién de incendios y panico.

e Lallave de gas atestada debe estar en un lugar facilmente accesible entre la
instalacion de gas y el dispositivo, para cortar rapido el suministro de gas cuando
sea hecesario.

« Comprobar que la conexién de gas no toque partes calientes del horno.
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A {ATENCION!

Después de la instalacion, comprobar que las conexi ones estén bien fijadas.
Para comprobar la estanqueidad de los conductos de gas, no usar nunca una
llama para localizar la fuga, sino una disolucién de jab ~ 6n o un producto
especial que eche espuma.

Uso con un tipo de gas en conformidad con el ajuste del dispositivo

Comprobar que el tipo de gas indicado en la placa de identificacion esté en conformidad
con el tipo de gas suministrado. A continuacion, comprobar la conformidad con los
siguientes datos.

c)

d)

Control de la presion de flujo (il. 1)

La presion de flujo se puede medir mediante un
manoémetro con tubo en U o un mandémetro electrénico
con una resolucién minima de 0,1 mbar.

- Desenroscar el tornillo “A” del tubo “B” del mandémetro.
- Colocar el manémetro.

- Poner en marcha el dispositivo y comprobar que la
presion coincida con los valores indicados.

A {ATENCION!

El dispositivo solo funciona correctamente cuando | a presion en la
instalacion de gas se halla en el intervalo de valo  res para las diferentes
categorias de gas de la tabla 1 ,Uso de las categor ias de gas en diversos
paises” en las paginas 126 y 127.

Control del quemador principal

Poner en marcha el dispositivo, encender cada quemador y comprobar que la
llama, el encendido y el ajuste de la llama mas baja funcionen correctamente. En
caso contrario, comprobar los inyectores y el ajuste del aire primario.
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Cambio a otro tipo de gas / ajuste

- El dispositivo esta adaptado y aprobado para usar con el tipo de gas indicado en la
placa de identificacién (gas natural).

< Cuando sea necesario, se puede adaptar el dispositivo a otro tipo de gas; para ello
se requieren inyectores y ajustes especiales. La entrega incluye inyectores para
cambiar a gas licuado.

« El cambio a otros tipos de gas diferentes al tipo de gas al que esta adaptado el
guemador solo puede realizarlo un instalador de gas cualificado.

a) Cambio del inyector del quemador principal

e Retirar todos los reguladores y desconectar el panel de control del dispositivo
para poder acceder a los soportes de los inyectores.

« Desenroscar el tornillo que fija el soporte del inyector.

» Sustituir el inyector extraido con el inyector previsto para el tipo de gas apropiado
(los datos sobre los inyectores estan en la tabla 2 “Propiedades de inyectores
y quemadores” , pagina 127). Atornillar el inyector.

e Cambiar todos los quemadores segun las instrucciones de arriba.

b) Cambio del inyector del quemador de encendido

Se puede acceder al quemador de encendido solo después de desmontar el panel de
control. Retirar la tuerca de cierre del quemador de encendido, cambiar o ajustar los
inyectores de la llama de encendido en conformidad con el tipo de gas.

c) Ajuste del aire primario (il. 2)

Si se ha ajustado correctamente el aire primario, la llama
deberia arder de manera estable, o sea, no puede haber
interrupciones de la llama con el quemador frio ni puede
retroceder la llama con el quemador caliente. Eb‘_

La distancia prevista (“X") para el ajuste del aire primario se FF_‘_
haindicadoenlail. 2 yenlatabla 2.
Después de cambiar los inyectores, comprobar el ajuste del X
aire primario para todos los quemadores. I 2

o B

d) Ajuste del quemador de encendido

Ajustar el guemador de encendido y comprobar que la llama arda correctamente y
abarque el termoelemento. En caso contrario, comprobar que estén montados los
inyectores apropiados (tabla 2, pagina 127 ).
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e) Ajuste de la llama baja (il. 3)

Al cambiar el tipo de gas, se debe corregir el ajuste de la llama baja para cada
quemador.

El ajuste debe hacerse del siguiente modo:

En caso de cambiar de gas licuado a gas natural
se debe girar el tornillo para un ajuste exacto F (il. 3)
con un destornillador pequefio en sentido contrario a
las agujas del reloj hasta alcanzar el tamafio de
llama deseado.

En caso de cambiar de gas natural a gas licuado
se debe girar el tornillo para un ajuste exacto F (il. 3)

encender el guemador;

girar el regulador en sentido contrario a las agujas del reloj hasta la llama mas
baja (simbolizada con una llama pequefia);

retirar el regulador del vastago de la valvula.

con un destornillador pequefio en el sentido de las

agujas del reloj hasta alcanzar el tamafio de llama

il. 3

deseado.

A continuacion, colocar el regulador y girarlo rapidamente de la posicion maxima a
la posicion minima y comprobar la llama, ademas de asegurarse de que la
regulacion sea suficiente y la llama permita mantener caliente el termoelemento.
En caso contrario, corregir el ajuste de la llama baja.

Después de cambiar los inyectores o después de un ajuste, comprobar siempre
que la llama tenga un color azulado, arda de manera estable, no se separe del
quemador y, durante el cambio de llama alta a baja, no retroceda la llama.

A iATENCION!

Después cambiar a otro tipo de gas, comprobar la estanqueidad con un spray
apropiado o con agua y jabon (jno usar en ningln caso una llama abierta!).

Después de un cambio o ajuste en el dispositivo, montar de nuevo correctamente
todas las piezas desmontadas anteriormente para el que el dispositivo esté de
nuevo listo para funcionar.

Finalmente, retirar la antigua pegatina con los valores de ajuste y sustituirla con la
nueva incluida en la entrega para el nuevo tipo de gas.
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5.2 Indicaciones para el usuario

A {ATENCION!

Debe leer las siguientes instrucciones de uso con a  tencién, ya que contienen
importantes indicaciones de seguridad y uso del dis positivo. Conservar las
instrucciones de uso para poder usarlas en cualquie r momento.

La incorrecta instalacion, uso, mantenimiento y lim piezay los posibles
cambios y modificaciones pueden causar mal funciona miento, dafios y
lesiones.

5.2.1 Primera puesta en marcha

Comprobar que dentro del horno eléctrico y sobre la superficie de coccién no haya
ningun objeto (accesorios, material de embalaje, instrucciones).

Antes de poner en marcha el dispositivo, retirar la pelicula protectora y eliminar con
agua caliente y jabén o un disolvente apropiado todos los restos de pegamento.

Antes de poner en marcha el dispositivo, comprobar la correccién de la
instalacion, la estabilidad y la nivelacién, asi como la conexion a la corriente y
al gas.

No bloquear las rendijas de ventilacion.

Montar de nuevo en el dispositivo los elementos que se hubieran desmontado
durante la instalacion y la conexién.

Antes comenzar a usar el dispositivo, limpiarlo a fondo conforme a las indicaciones
del punto 6.2 “Limpieza” .

5.2.2 Elementos de servicio

5. 3. 4

1. Regulador de temperatura del horno
2. Regulador de funcién del horno

3. Piloto de conexion a la red (verde)
4. Piloto de funcionamiento (naranja)

5. Regulador del quemador (4 o0 6)
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5.2.3 Superficie de coccién a gas

Encendido de los quemadores

Comprobar que todos los reguladores estén
en posicion OFF hd.

Abrir la llave de paso del gas, situada delante
del dispositivo.

Para encender el quemador, pulsar el regulador
apropiado y girarlo en sentido contrario a las agu'Eai
del reloj hasta el simbolo de llama de encendido E-S.

Mantener pulsado el regulador durante 3-4 segundos
y encender la llama con el encendedor.

Mantener pulsado el regulador unos segundos mas para que no deje de arder la llama.
Ajustar el tamario de la llama segun sea necesario girando el regulador hacia la

llama alta Ll o la llama baja D; el regulador debe estar situado en la zona entre

estos ajustes y nunca entre la llama alta m y la posicién OFF k4.

En caso de apagado accidental de la llama (p.ej. por corriente de aire, vertido de
liquidos, etc.), funciona la valvula de seguridad y corta el suministro de gas.

Para apagar el quemador, girar el regulador hasta la posicién OFF G

Después de finalizar la jornada de trabajo, cerrar la llave de paso del gas.

Indicaciones y consejos

Evitar que la llama salga fuera de la cazuela (sartén).

Cuando los alimentos comiencen a hervir, reducir la llama hasta el nivel mas bajo
para que no se apague la llama si se sale el agua.

Al calentar grasas y aceites, no dejar el dispositivo sin supervision, ya que en
caso de sobrecalentamiento pueden arder. jRiesgo de incendio!

Usar solo utensilios con fondo plano para cocinar.

Colocar los utensilios sobre la parrilla de modo que la llama se encuentre en el centro.
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A iATENCION!

En caso de no se vaya a usar el dispositivo durante cierto tiempo o de que
esté dafado, cerrar la llave de gas principal situa  da fuera del dispositivo.
Ademas, se recomienda que el dispositivo sea revisa  do regularmente (por los
menos una vez al afio) por personal cualificado.

5.2.4 Horno eléctrico

« Antes de encender el horno, comprobar que dentro estén solo los accesorios
necesarios para el proceso de coccion/asado (normalmente es suficiente la parrila
insertable, en la que se pueden colocar los recipientes con los alimentos después
de precalentar el horno).

« Antes de usar el horno por primera vez, calentarlo sin alimentos a temperatura
maxima durante 45 minutos. Al evaporarse las sustancias que protegen el horno,
puede surgir un olor desagradable, lo que no sucedera en las siguientes ocasiones.
Después de calentarlo, ventilar la estancia con la puerta del horno abierta.

* Antes de meter los alimentos, calentar siempre el horno hasta la temperatura
deseada.

« Para obtener un efecto 6ptimo de coccién/asado, seleccionar la temperatura y la
funcién del horno apropiada para cada alimento.

Ajuste de temperatura

e Ajustar con el regulador de temperatura la

temperatura apropiada para el alimento en
cuestion en un rango de 50 € a 300 T.

« El piloto rojo se enciende cuando se esté
calentando el dispositivo; después de alcanzar la
temperatura deseada, se apaga.

« Ahora se pueden meter en el horno los alimentos
deseados.

e Cuando baje la temperatura dentro del horno, el piloto
de funcionamiento se volvera a encender y el dispositivo
se calentara de nuevo hasta la temperatura ajustada.
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Funciones

Seleccionar la funcién del horno apropiada para el modo de preparacion del alimento
en cuestidn girando el regulador de funcién hasta la posicién oportuna en el sentido
de las agujas del reloj.

Se pueden seleccionar las siguientes opciones:

E posicién OFF
E calor inferior
calor superior

E calor superior e inferior

A {ATENCION!

En caso de terminar de usar el horno, girar el
regulador de funcion hasta la posicion OFF.

Niveles

El horno dispone de 3 niveles :
1 inferior, 1 central, 1 superior

El nivel central esté indicado para la mayoria
de tareas, ya que en esta zona se estabiliza
perfectamente la temperatura ajustada con el
regulador de temperatura.

Indicaciones y consejos

Debido al tamafio de las porciones de alimentos y al uso de utensilios hechos con
diferentes materiales y de distinto grosor (terracota, vidrio, aluminio, acero), los
tiempos de preparacion indicados en las recetas pueden variar.

En el caso de alimentos delicados y preparados con levadura, no se debe abrir la
puerta del horno para no modificar la temperatura interna.

Para ahorrar energia durante procesos largos de coccién/asado, se puede apagar el
horno unos minutos antes de lo previsto en la receta y no abrir la puerta del horno
para aprovechar el calor residual.
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6. Limpieza y conservacion
6.1 Indicaciones de seguridad

0 Antes de limpiar el dispositivo y de realizar reparaciones, desconectarlo de la
corriente eléctrica, cerrar la llave de gas principal y esperar a que se enfrie el
dispositivo.

o0 No usar productos de limpieza corrosivos y vigilar que no entre agua en el
dispositivo.

o0 Para evitar un choque eléctrico, no sumergir nunca el dispositivo, el cable de
alimentacién ni la clavija en agua u otros liquidos.

A {ATENCION!

El dispositivo no esta indicado para aclarar con un chorro directo de
agua. Por eso, no utilizar chorros de agua a presi6  n para limpiar el
dispositivo.

6.2 Limpieza

o Para garantizar un funcionamiento seguro, higiénico y rentable, limpiar el dispositivo
todos los dias al finalizar el trabajo.

o Antes de limpiar el dispositivo, desconectarlo de la corriente eléctrica, cerrar la

llave de gas y esperar a que se enfrie el dispositivo.

Superficie de coccibén a gas

0 Retirar las parrillas y las protecciones de los quemadores de gas.
o Limpiar la superficie de coccion con un pafio suave o0 una esponja remojados en

agua caliente. Si es necesario, se puede usar un producto de limpieza neutro. Secar
la superficie de coccion.

Lavar las parrillas de hierro fundido con un pafio suave o una esponja y un producto
de limpieza neutro. Aclarar minuciosamente con agua corriente y secatr.

Después de limpiar las protecciones de los quemadores y las parrilla de hierro fundido,
colocarlas de nuevo en los sitios oportunos.
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Horno eléctrico

0]

Limpiar el interior del horno y las guias para las bandejas con un pafio suave o una
esponja, agua caliente y un producto de limpieza indicado para acero inoxidable.
Aclarar minuciosamente con agua caliente cuidando de que no queden restos del
producto de limpieza. A continuacion, secar el interior del horno y las guias para
bandejas.

No usar estropajos ni otros productos que puedan dafiar la superficie del horno.

Carcasa del dispositivo

0]

Limpiar todos los dias la carcasa y la puerta del horno con agua templada y jaboén.
A continuacién, aclarar minuciosamente y secar frotando.

Para limpiar las superficies de acero inoxidable (carcasa, superficie de coccién y
puerta del horno), usar solo productos especiales para la limpieza de acero
inoxidable ; el uso de productos inapropiados puede corroer el dispositivo.
Observar las indicaciones del fabricante de los productos de limpieza usados.

No usar para limpiar el dispositivo lana de acero, cepillos de acero ni rasquetas
de acero, ya que podrian depositarse particulas de hierro que provocarian
manchas de herrumbre al oxidarse.

No usar productos que contengan cloro (lejias, acido clorhidrico, etc.).
Después de lavar las superficies, secarlas y abrillantarlas con un pafio suave y seco.

6.3 Mantenimiento

0]

Encargar la revision del dispositivo (por lo menos una vez al afio) a un técnico de
servicio cualificado y autorizado. Para ello, contactar con el servicio técnico.

Antes de realizar cualquier trabajo de mantenimiento, desconectar la corriente
eléctrica, cerrar la llave de gas principal y esperar a que se enfrie el dispositivo.

Antes de mover el dispositivo a otro sitio, desconectarlo de la corriente y el gas.
Antes de poner en marcha el dispositivo después de colocarlo en un sitio nuevo,
comprobar que todas las conexiones a la corriente y el gas estén realizadas
conforme a la normativa local vigente.
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7. Recuperacion

Dispositivos antiguos

Tras finalizar el periodo de explotacion, los dispositivos viejos hay que enviarlos para
su recuperacion conforme a los reglamentos vigentes de cada pais. Recomendamos
contactar con una empresa especializada en dicha rama o con el departamento de
asuntos de recuperacion de desechos de su municipio.

A iADVERTENCIA!

Para evitar eventuales abusos, y sus riegos de peli  gro, antes de enviar el
dispositivo para su recuperacion, asegurese de que ya no funciona. Para ello

desconecte el dispositivo de la corriente y corte e | cable de alimentacion.
@HNDICACION!
ﬁ Durante la recuperacion del dispositivo, siga al
pie de la letra las leyes estatales o regionales.
—_—

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Alemania Fax: +49 (0) 5258 971-120
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1. Informacje ogdlne
1.1 Informacje dotycz gce instrukcji obstugi

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i stuzy jako wazne zrodto informacji oraz poradnik. Znajomos¢ i
przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa i
obslugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Ponadto nalezy przestrzega¢ lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania
wypadkom oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywa¢ w
poblizu urzgdzenia, aby osoby instalujgce urzadzenie, prowadzace prace
konserwacyjne i obstugujgce lub czyszczace urzadzenie mialy do niej staty dostep.

1.2 Wyjas$nienie symboli

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegac¢, aby unikngé ewentualnych wypadkow, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

A ZAGROZENIE!

Ten symbol sygnalizuje bezpo $rednie zagro zenie, ktérego konsekwencj a
mog g by ¢ powa zne obra zenia ciata lub $mier ¢.

» W celu unikniecia skutkdw zagrozenia nalezy przestrzega¢ zamieszczonych
wskazowek.

A OSTRZEZENIE!

Ten symbol sygnalizuje niebezpieczne sytuacje, ktér e mog g doprowadzi ¢
do ci ezkich obra zen ciata lub $mierci.

» W celu unikniecia skutkdw zagrozenia nalezy przestrzega¢ zamieszczonych
wskazowek.

A OSTROZNIE!

Ten symbol sygnalizuje mo zliwo $¢ zaistnienia niebezpiecznych sytuacji,
ktére mog g doprowadzi € do lekkich obra zen lub uszkodzenia, wadliwego
dziatania i/lub zniszczenia urz  gdzenia.

» W celu unikniecia skutkdw zagrozenia nalezy przestrzegaé¢ zamieszczonych
wskazowek.

@WSKAZOWKA!

Symbol ten oznacza rady i informacje, ktérych nale  zy przestrzega ¢, aby
obstuga urz gdzenia stata si e efektywna i bezusterkowa.
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1.3 Odpowiedzialno $¢ i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujgcych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskie;j i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.
Rowniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.
Nie mozemy jednak przejg¢ odpowiedzialnosci za ewentualne bledy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zatgczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuaciji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzgdzenie
moze rozni¢ sie od objasnien oraz rysunkdéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

@WSKAZOWKA!

Przed rozpocz eciem wszelkich czynno $ci zwi gzanych z urz adzeniem,
zwlaszcza przed jego uruchomieniem, nale  zy uwaznie przeczyta € niniejsz g
instrukcj e obstugi!

Producent nie ponosi odpowiedzialno $ci za szkody i usterki wynikajgce z:
- nieprzestrzegania wskazowek dotyczgcych instalacji, obstugi i czyszczenia;
- uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem;
- wprowadzania zmian przez uzytkownika;
- zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzacych poprawie wkasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

1.4 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegaja ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposob (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WSKAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdj ecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaj g ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wias no sci
przemystowej. Ka zde nadu zycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

1.5 Deklaracja zgodno $ci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii
Europejskiej. Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.
W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje
Zgodnosci.
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2. Bezpiecze Astwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Znajomos¢ tresci zawartych w instrukcji obstugi jest jednym z warunkéw koniecznych do
unikania zagrozen oraz bledéw, a tym samym pozwala na bezpieczne i bezawaryjne
uzytkowanie urzadzenia.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenia nalezy uwaznie przeczytaé instrukcje
obslugi, a nastepnie starannie jg przechowywaé. Gdy urzgdzenie zostanie przekazane
osobie trzeciej, wéwczas nalezy jej przekazac takze niniejszg instrukcje obstugi.

Wszystkie osoby, ktdre uzytkujg urzgdzenie, muszg uwzglednia¢ zalecenia i wskazdwki
zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.

2.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

* Oiile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie dokonywaé
jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzadzenia, aby unikng¢ ewentualnych zagrozen
i zapewni¢ optymalne dziatanie.

e Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

* Nie dopuszczac do kontaktu przewodu zasilajgcego ze zrodtami ciepta i ostrymi
krawedziami. Przewdd zasilajgcy nie powinien zwisa¢ ze stotu lub innego blatu.
Nalezy uwazag¢, aby nikt nie mogt nadepnaé na kabel lub potkna¢ sie o niego.

« Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety, zagnieciony, splatany, zawsze musi by¢
calkowicie rozwiniety.

* Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na kablu zasilajgcym.

e Prace konserwacyjne i naprawcze mogg prowadzi¢ wytgcznie osoby wykwalifikowane,
stosujac przy tym oryginalne czesci zamienne oraz akcesoria. Nie nale zy
podejmowa € prob naprawy urz gdzenia na wiasn g reke.

* Nie stosowa¢ akcesoridw i czesci zamiennych, ktdre nie zostaly zalecone przez
producenta. Mogg one stanowi¢ zagrozenie dla uzytkownika i innych oséb lub
przyczyni¢ sie do uszkodzenia urzgdzenia, a takze do utraty prawa do roszczen
gwarancyjnych. Stosowa ¢ tylko oryginalne cz esci zamienne!

* Przed rozpoczeciem czyszczenia lub prac konserwacyjnych oraz w przypadku
dtuzszego przestoju urzgdzenie nalezy wytgczyé, odlgczy¢ od zasilania elektrycznego
i zakreci¢ zawor gazowy.
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2.2 Zrédta zagro zen

A ZAGROZENIE! Zagro zenie zycia wskutek pora zenia pr adem
elektrycznym!

Aby unikngé¢ zagrozenia ze strony pradu elektrycznego nalezy przestrzegac
ponizszych wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

» Nie uzywac¢ urzadzenia, jesli nie dziata ono prawidtowo, jest uszkodzone,
lub zostato upuszczone.

» Przewaod zasilajgcy nalezy regularnie sprawdza¢ pod kgtem uszkodzen.
Nie uzytkowac¢ urzadzenia ze sladami uszkodzen. W celu unikniecia
zagrozen wymiane uszkodzonego przewodu zasilajgcego nalezy zleci¢
zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

» Nigdy nie otwiera¢ obudowy urzadzenia. W przypadku dotykania przytgczy
i przewoddéw pozostajgcych pod napieciem istnieje zagrozenie porazenia
pragdem elektrycznym.

» Nigdy nie zanurza¢ kabla przytagczeniowego w wodzie ani w innych cieczach.
Nigdy nie obstugiwa¢ urzgdzenia mokrymi lub wilgotnymi rekoma.

A\

» Odtgczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego
- gdy urzadzenie nie jest uzywane,
- gdy podczas uzytkowania wystgpig zaktdcenia,
- przed czyszczeniem urzgdzenia.
» Do oczyszczania urzgdzenia nie stosowac¢ strumienia wody ani myjki cisnieniowej.

Woda moze dostac sie do wnetrza urzadzenia, uszkodzi¢ elementy elektryczne
i spowodowacé porazenie pragdem elektrycznym.

A OSTRZEZENIE! Zagro zenie oparzeniem!

W celu unikniecia oparzen nalezy przestrzegaé ponizszych wskazéwek.

» Nigdy nie dotyka¢ goragcych powierzchni piekarnika elektrycznego i palnikow
gazowych. Korzysta¢ ze Sciereczek do garnkéw lub rekawic ochronnych.

» Podczas pracy urzgdzenia dzieci nie powinny sie do niego zbliza¢, ani bawi¢
sie w jego poblizu.

A ZAGROZENIE! Niebezpiecze nstwo uduszeniasi !
W celu unikniecia tego zagrozenia nalezy przestrzegaé¢ ponizszych wskazowek.

» Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych takich,
jak worki plastikowe i elementy styropianowe.
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A OSTRZEZENIE! Zagro zenie po zarem!

W celu unikniecia zagrozenia pozarowego nalezy przestrzega¢ ponizszych wskazéwek.

» Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru, gdy podgrzewane sg oleje lub
tluszcze, poniewaz moze dojs¢ do ich zapalenia sie.

» W poblizu urzgdzenia nie ustawia¢ zadnych tatwopalnych przedmiotow.

@WSKAZOWKA!

NIGDY nie gasi ¢ ptomienia ani po zaru wod g, wytaczy¢ piekarnik
elektryczny, zamkn aé gazowy zawor odcinaj acy i zadusi € ptomie n za
pomoc g pokrywki lub ognioodpornego koca.

2.3 Uzytkowanie zgodnie z przeznaczeniem

A OSTROZNIE!

Urzadzenie zostato zaprojektowane i skonstruowane tylko do uzytku
przemystowego i powinno by € obstugiwane przez wykwalifikowany personel.

Urzadzenie pracuje bezpiecznie tylko wtedy, kiedy jest uzywane zgodnie ze swoim
przeznaczeniem.

Wszelka ingerencja w urzgdzenie, jego montaz oraz prace konserwacyjne, musi
wykonywaé odpowiedni serwis specjalistyczny.

Kuchnia gazowa jest przeznaczona wytacznie do przygotowywania odpowiednich
potraw .

Urzadzenia nie nale zy uzywaé do ogrzewania pomieszcze n.

A OSTROZNIE!

Stosowanie urz adzenia w celu r6 znym lub odbiegaj acym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za u  zytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.

Wyklucza si e jakiekolwiek roszczenia wobec producenta lub/ij  ego petnomo-
cnikéw z tytutu szkod powstatych wskutek u  zytkowania urz gdzenia niezgodnie
Z jego przeznaczeniem.

Odpowiedzialno $¢ za szkody powstate w czasie u zytkowania urz gdzenia w

sposéb niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wyt gcznie u zytkownik.
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3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzadzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku stwierdzenia widocznych
uszkodzen transportowych, nalezy odmowi¢ przyjecia urzadzenia lub dokonaé przyjecia
warunkowego.

Zakres szkody nalezy wpisa¢ do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego
spedytora. Nastepnie nalezy zgtosic¢ reklamacije.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych terminéw reklamaciji.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy catkowicie usungé z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

@WSKAZOWKA!

Przy utylizacji opakowania nale zy przestrzega ¢ przepis6w obowi gzujacych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadaj gce sie do powtérnego u zytku,
nalezy wprowadzi ¢ do recyklingu.

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowaé sie do oznaczen dotyczgcych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzgdzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie skladowac¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywaé¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych srodkéw,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku dluzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie koniecznosci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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4. Parametry techniczne
MFG 7340 / 1582001

B | A A 3,5 kW
A | B B 6,0 kW

Oamcher

Ruszty zeliwne

Palniki (4)

Prowadnice do potek

®
®
® Elementy obstugi
O]
®

Drzwi piekarnika

® Uchwyt drzwi piekarnika

@ NOzki o regulowanej wysokosci
Ruszt - pétka
(® Obudowa

Wylot pary
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Nazwa

4-palnikowa kuchnia gazowa MFG 7340
z piekarnikiem elektrycznym 2/1 GN

Nr art.:

1582001

Wykonanie:

Kuchnia gazowa

= stal szlachetna

= ciezkie ruszty zeliwne

= regulowane nézki ze stali szlachetnej

= uchwyt ze stali szlachetnej

= palniki gazowe z zabezpieczeniem zaptonu

= zapalanie reczne

= 4 palniki gazowe: 2 x 3,5 kW / 2 x 6,0 KW
ustawienie na gaz ziemny H, dotgczone
dysze na propan

piekarnik elektryczny

= przystosowany do 2/1 GN
= 3 poziomy prowadnic
= grzanie z gory, grzanie z dotu, grzanie z gory / z dotu

= wylot pary

Zakres regulacji

temperatury piekarnika:

60 T-250C

Moc przytgczeniowa
dla gazu:

19,0 kW

Elektryczne wartosci
przytagczeniowe:

6,0 KW /400 V 50/60 Hz 2 NAC

Wymiary urzgdzenia:

szer. 800 x gt. 700 x wys. 910-955 mm

Wymiary piekarnika:

szer. 650 x gt. 580 x wys. 260 mm

Ciezar:

102,4 kg

Wyposazenie:

1 ruszt, szer. 645 x gt. 525 mm

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!
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MFGO 7060 / 1582101

B|A |B A 3,5 kw

Al B | A | B60kwW

Ruszty zeliwne

Palniki gazowe (6)
Elementy obstugi

Podstawa otwarta

®©@ ® © 0 0

No6zki o regulowanej wysoko $ci
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6-palnikowa kuchnia gazowa MFGO 7060

Nazwa z otwart g podstaw g
Nr art.: 1582101

Kuchnia gazowa

= stal szlachetna

= ciezkie ruszty zeliwne

= regulowane nézki ze stali szlachetnej
Wykonanie: = palniki gazowe z zabezpieczeniem zaptonu

= zapalanie reczne

= 6 palnikow gazowych:3 x 3,5 kW / 3 x 6,0 kW
ustawienie na gaz ziemny H, dotgczone dysze na
propan

Moc przytgczeniowa
dla gazu:

28,5 kW

Wymiary urzgdzenia:

szer. 1200 x gt. 700 x wys. 910-955 mm

Ciezar:

79,2 kg

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!
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MFG 7360 / 1582201

B|A | B | A35kw
A | B |A | B60kw

Ruszty Zzeliwne
Palniki gazowe (6)
Elementy obstugi

Podstawa otwarta

®© ® © 0 0

Prowadnice do potek

® NOzZki o regulowanej wysokosci

@ Uchwyt drzwi piekarnika
Drzwi piekarnika

® Ruszt - pdtka
Obudowa

G Wylot pary
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Nazwa

6-palnikowa kuchnia gazowa MFG 7360
z piekarnikiem elektrycznym 2/1 GN
i podstaw g otwart g

Nr art.:

1582201

Wykonanie:

Kuchnia gazowa

= stal szlachetna

= ciezkie ruszty zeliwne

= regulowane n6zki ze stali szlachetnej

= uchwyt ze stali szlachetnej

= palniki gazowe z zabezpieczeniem zaptonu

= zapalanie reczne

= 6 palnikbw gazowych: 3 x 3,5 kW / 3 x 6,0 kW
ustawienie na gaz ziemny H, dotgczone dysze na
propan

piekarnik elektryczny

= przystosowany do 2/1 GN
= 3 poziomy prowadnic
= grzanie z gory, grzanie z dotu, grzanie z gory / z dotu

= wylot pary

Zakres regulacji

temperatury piekarnika:

100 T-300C

Moc przytgczeniowa
dla gazu:

28,5 kw

Elektryczne wartosci
przytagczeniowe:

6,0 KW / 400 V 50/60 Hz 2 NAC

Wymiary urzgdzenia:

szer. 1200 x gt. 700 x wys. 910-955 mm

Wymiary piekarnika:

szer. 650 x gt. 580 x wys. 260 mm

Wymlar.)'/ podstawy szer. 352 x gt. 535 x wys. 380 mm
otwartej:
Ciezar: 129,4 kg

Wyposazenie:

1 ruszt, szer. 650 x gt. 530 mm

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!

- 153 -




artscher

Tabela 1 Zastosowanie kategorii gazu w r6  znych krajach

Kraj docelowy

Kategorie

Rodzaj gazu

Cisnienie gazu

(mbar)
AT | Austria [P G20 - G30/G31 20 - 50/50
) G20/G25 -
BE | Belgia llog+as e20/0m1 20/25 - 28-30/37
BG | Bulgaria [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
— larssrp G20 - G30/G31 20 - 50/50
CH | Szwajcaria oo G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
[P G20 - G30/G31 20 - 30/30
CY | Cypr opas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Republika
CZ | Cobia 2t G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. larssrp G20 - G30/G31 20 - 50/50
DE Niemey 12ELL3B/P G25 20
DK | Dania [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
EE | Estonia [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
ES | Hiszpania otz G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
FI | Finlandia [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
) G20/G25 -
FR Francja 112E+3+ G30/G31 20/25 - 28-30/37
GB Wielka Brytania HoH3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. larasp G20 - G30/G31 20 - 30/30
GR | Grecja Hopas G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
HR | Chorwacja ([ G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20 - G30/G31 25 - 30/30
HU | Wegry W 2nsaep G25.1 25
IE | Ifandia Il 2+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
IS | Islandia I agp G30/G31 30/30
IT | Wiochy 2t G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
. larasp G20 - G30/G31 20 - 30/30
LT | Litwa 2+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
LU Luksemburg Ioe G20 20
LV | totwa [P G20 - G30/G31 20 - 30/30
MT | Malta I 3/p G30/G31 30/30
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Kraj docelowy

Kategorie

Rodzaj gazu

Cisnienie gazu

(mbar)
NL | Holandia | PYRCEY ) G25 - G30/G31 25 - 30/30
NO | Norwegia ll2H38P G20 - G30/G31 20 - 30/30
G20/G27 20/20
PL Polska Il 2wLwLs3e/P G2.350 13
G30/G31 37/37
PT Portugalia Il 2p3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
RO | Rumunia [PALEYS G20 - G30/G31 20 - 30/30
SE | Szwecja [PALEYS G20 - G30/G31 20 - 30/30
. [PALEYS G20 - G30/G31 20 - 30/30
SI | Stowenia Iz G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Il2n3BP G20 - G30/G31 20 - 30/30
SK | Stowacja llop3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
Il2n3B/P G20 - G30/G31 20 - 50/50
. [PALEYS G20 - G30/G31 20 - 30/30
TR | Turcja I3+ G20 - G30/G31 20 - 28-30/37
W przypadku odchyle 1 od podanych warto $ci nie jest gwarantowane _poprawne
dziatanie urz adzenia ani jego prawidtowe uruchomienie.
Tabela 2 Cechy dysz i palnika (PL — KAT.  llwiwsser)
Rodzaj Cisnienie Dysza Nastawa dla Dysza Dysza
gazu gazu powietrza palnika bypassu
(mbar) pierwotnego zaptono-
(mm) wego
Palnik 3,5 kW
G20/G27 20/20 140/160 6/6 35 regulowana
G2.350 13 195 6 20 regulowana
G30/G31 37137 88/88 8/8 20 45
Palnik 6,0 kwW
G20/G27 20/20 185/205 4/4 35 regulowana
G2.350 13 270 4 20 regulowana
G30/G31 37137 115/115 15/15 20 55
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5. Instalacja i obstuga
5.1 Wskazowki dla instalatora

A OSTROZNIE!

Wszystkie prace przyt gczeniowe, instalacyjne i konserwacyjne zwi  gzane
Z urzadzeniem, urz gdzeniami wentylacyjnymi oraz odprowadzaj  gcymi
spaliny mog a byé wykonywane tylko przez wykwalifikowany personel
specjalistyczny i w zgodzie z obowi  gzujgcymi w danym kraju przepisami
miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

* Przed rozpoczeciem prac instalacyjnych i rozpoczeciem uzytkowania nalezy
uwaznie przeczyta¢ niniejszg instrukcje.

* Po otrzymaniu urzadzenia upewni¢ sie, ze nie ma ono uszkodzen transportowych,
i ze opakowanie nie zostato uszkodzona. W przypadku stwierdzenia uszkodzen lub
braku czesci nalezy niezwtocznie powiadomié o tym przedsiebiorstwo spedycyjne,
sprzedawce / producenta i poda¢ nr art. i nr serii (umieszczone na tabliczce znamio-
nowej znajdujgcej sie na lewej zewnetrznej stronie urzadzenia w przypadku urzgdzen
z nr art. 1582001 i 1582201 lub we wnetrzu otwartej podstawy dla nr art.: 1582101)
i zalgczy¢ dokumentacje fotograficzng.

« Upewnic¢ sie, ze na drodze do miejsca instalacji nie ma elementéw ograniczajgcych
przejazd przez drzwi, korytarze lub inne ciggi komunikacyjne.

«  UWAGA: Podczas transportowania urzgdzenia moze doj$¢ do jego przewrdcenia,
co moze spowodowac szkody rzeczowe lub osobowe. Nalezy stosowaé srodki
odpowiednie do ciezaru urzagdzenia. Urzgdzenia nie nalezy ciggng¢ ani przechyla¢,
lecz unosi¢ prostopadle do podtoza i przemieszcza¢ poziomo.

5.1.1 Instalacja

A OSTROZNIE!

Zgodnie z przepisami, urz gdzenie to mo ze by¢ instalowane i u zytkowane
tylko w stale wentylowanych pomieszczeniach, co poz wala zapobiec
niedopuszczalnemu gromadzeniu si e w pomieszczeniu produktéw spalania,
ktore s g szkodliwe dla zdrowia.

* Pomieszczenie, w ktdrym zostanie zainstalowane urzgdzenie musi miescic tyle
powietrza, ile go potrzeba do przepisowego spalania gazuDo prawidtowego spalania
wymagany doptywowy strumien powietrza nie mo ze by¢é mniejszy ni z 2 m3h na kw
Znamionowej mocy urzadzenia (patrz tabliczka znamionowa na urzgdzeniu. Ponadto
nalezy stosowac¢ sie do przepiséw BHP.

* Powietrze musi by¢ pozyskiwane bezposrednio z zewnatrz poprzez stale otwarte
szczeliny lub kanaly nawiewne potgczone z obszarem czystego powietrza.
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e Urzadzenia nalezy instalowa¢ w pomieszczeniach, ktdre sg przystosowane do odpro-
wadzania spalin. Instalacja musi by¢ wykonana odpowiednio do obowigzujgcych norm.

« Urzadzenia nalezg do nastepujgcej kategorii:

Urzgdzenia zasilane gazem typ A i nie sg przystosowane do
podtaczenia do instalacji odprowadzania spalin.

e Spaliny wytwarzane przez urzgdzenia muszg by¢ odprowadzane za posrednictwem
przeznaczonych do tego celu okapow lub tym podobnych urzadzen podtgczonych
do sprawnie dziatajgcego komina lub bezposrednio na zewnatrz.

e W przypadku braku takich urzgdzen dopuszcza sie stosowanie wentylatora, przez
ktory spaliny sg odprowadzane bezposrednio na zewnatrz, a moc tego wentylatora
nie jest mniejsza od zalecanych wartosci.

* Przed ustawieniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ wymiary i doktadng pozycje
przytaczy elektrycznych i gazowych.

e Ustawi¢ urzadzenie w bezpiecznym miejscu, na réwnym podtozu o nosnosci
wystarczajgcej dla ciezaru urzgdzenia wraz z maksymalnym obcigzeniem
przygotowywanymi potrawami.

« Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na podtozu palnym lub wrazliwym na wysokag
temperature.

» Nie ustawia¢ urzgdzenia w poblizu stanowisk z otwartym ogniem, piecéw
elektrycznych, piecéw grzewczych lub innych Zrédet ciepta.

« Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia bezposrednio przy scianach, murkach, meblach lub
innych przedmiotach, ktére sg wykonane z materiatow palnych. Zachowac¢ co
najmniej 200 mm odstep od $cianek bocznych i $cianki tylnej. Pomiedzy gorng
powierzchnig urzgdzenia i znajdujgcymi sie nad nig powierzchniami poziomymi
nalezy zachowaé odstep minimum 600 mm.

« Jesli zachowanie podanych odstepéw nie jest mozliwe, nalezy zastosowac¢ elementy
ochronne (np. folia z materiatlu odpornego na wysokg temperature), ktére wytrzymuja
oddziatywanie temperatury o wartosci co najmniej 65 C . Postepowa¢ zgodnie z
obowigzujgcymi przepisami przeciwpozarowymi.

« Poziomowanie i regulacje wysokosci przeprowadzié¢ za pomoca n6zek. Duze réznice
wysokosci lub przechylenie moga mie¢ negatywny wplyw na dziatanie urzgdzenia.

5.1.2 Przytacze elektryczne

OSTRZEZENIE! Niebezpiecze nstwo pora zenia pr gdem
elektrycznym!
W przypadku nieprawidtowej instalacji urz  gdzenie mo ze powodowa €
obrazenia!
Przed instalacj g nalezy poréwna ¢ dane lokalnej sieci elektrycznej
z danymi technicznymi urz gdzenia (patrz tabliczka znamionowa).
Urzadzenie podt gczyé tylko przy petnej zgodno $ci!
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Przed poditaczeniem urzadzenia do zasilania elektrycznego nalezy upewni¢ sie, ze
wartosci napiecia i czestotliwosci widniejgce na tabliczce znamionowej pokrywajg
sie z danymi istniejgcej instalacji elektrycznej.

Dopuszcza si e tolerancj e napiecia nieprzekraczaj aca + 10%.

Podtaczenie do instalacji zasilania elektrycznego musi by¢ zgodne z obowigzujgcymi
przepisami miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

Urzadzenie jest wyposazone w przewdd elektryczny HO7RN-F 5G2,5 CE14 bez
wtyczki.

Urzadzenie musi by¢ podigczone do obwodu wyréwnania potencjatéw (uziemienie).

Zacisk przylgczeniowy znajduje sie pod lewym bokiem urzadzenia przy znaczniku .

5.1.3 Przytacze gazowe

A OSTRZEZENIE!

Instalacja urz gdzenia oraz ewentualne przezbrojenie lub dopasowani e do
innego rodzaju gazu mog g by¢é wykonane tylko zgodnie z obowi  gzujgcymi
przepisami i przez wykwalifikowany personel specjal istyczny.

Przynajmniej raz w roku urz gdzenie powinno zosta ¢ sprawdzone przez
specjalistyczny personel. W przypadku po  zaru natychmiast zamkn 3gé
zawor gazowy i zastosowa € odpowiedni g gasnice!

Urzadzenie zostato przystosowane i zatwierdzone do pracy z rodzajem gazu
wymienionym na tabliczce znamionowej. Przed instalacjg nalezy sprawdzic,
czy lokalna instalacja zasilania gazem (rodzaj gazu i ciSnienie) jest zgodna
Z przystosowaniem urzadzenia.

Przylagcze gazowe znajduje sie po lewej stronie urzgdzenia i jest oznakowane
tabliczkg z napisem ,GAS (GAZ) “ .

Przytaczenie do instalacji gazowej moze by¢ wykonane tylko przez wykwalifikowanego
instalatora gazowego z uwzglednieniem lokalnych przepiséw.

W ogo6lnodostepnych miejscach instalacji urzgdzenia nalezy stosowac sie do
przepisébw BHP oraz norm zabezpieczania przed pozarem i panikg.

Atestowany zawOr gazowy musi znajdowacé sie w tatwo dostepnym miejscu
pomiedzy instalacjg gazowg i urzagdzeniem, aby w razie potrzeby mozliwe byto
szybkie odciecie doptywu gazu.

Upewnic sie, ze waz do gazu nie bedzie sie stykat z gorgcymi czesciami piekarnika.
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A OSTROZNIE!

Po instalacji sprawdzi €, czy przyt acza sa dobrze przymocowane.

Do sprawdzania szczelno $ci przewodéw gazowych nigdy nie u __zywaé
ptomienia , lecz zawsze roztworu mydta lub specjalnego produk  tu pieni gcego
sie do lokalizacji nieszczelno $ci.

Uzytkowanie w przypadku gazu, ktérego rodzaj jest zgo dny z przystosowaniem
urzadzenia

Sprawdzi¢, czy rodzaj gazu podany na tabliczce znamionowej jest zgodny z dostarczanym
rodzajem gazu. Nastepnie sprawdzi¢ zgodnos¢ z ponizszymi danymi.

a) Kontrola ci $nienia przeptywu (il. 1)

Cisnienie przeptywu mozna zmierzy¢ za pomoca
manometru, U-rurki lub manometru elektronicznego
0 rozdzielczosci co najmniej 0,1 mbar.

- Wykreci¢ srube ,A“ z kr6¢ca ,B“ do pomiaru cisnienia.
- Osadzi¢ manometr.

- Uruchomié¢ urzadzenie i sprawdzié, czy cisnienie jest
zgodne z podanymi wartosciami.

A OSTROZNIE!

Urzadzenie dziata prawidtowo tylko wtedy, gdy ci  $nienie w instalaciji
gazowej mie $ci si @ w przedziale warto $ci dla r6 znych kategorii gazu, ktore
zostaly podane w tabeli 1 ,Zastosowanie kategorii g azu w ro znych krajach”
na stronie 154, 155.

b) Kontrola palnika gtéwnego

Uruchomi¢ urzgdzenie, zapala¢ pojedyncze palniki i sprawdzagé, czy ptomien,
zapton i ustawianie najmniejszego ptomienia dziatajg bez zarzutéw. Jesli jest
inaczej, nalezy sprawdzi¢ dysze i ustawienie powietrza pierwotnego.
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Przezbrojenie na inny rodzaj gazu / ustawienia

a)

b)

c)

d)

Urzadzenie zostato przystosowane i zatwierdzone do pracy z rodzajem gazu
podanym na tabliczce znamionowej (gaz ziemny).

W razie potrzeby urzgdzenie mozna przystosowaé do innego rodzaju gazu, do tego
celu wymagane sg specjalne dysze i ustawienia. Zakres dostawy obejmuje dysze
do przezbrojenia na gaz ptynny.

Przestawienie na rodzaje gazu inne niz rodzaj, do ktérego zostat przystosowany
palnik moze by¢ wykonane tylko przez wykwalifikowanego instalatora gazowego.

Wymiana dyszy palnika gtéwnego

« Zdjg¢ wszystkie gatki regulacyjne i odtgczy¢ od urzadzenia panel obstugi, aby
uzyskaé dostep do wspornikéw dysz.

* Odkreci¢ srube mocujgcg wspornika dyszy.

* Wyjetg dysze zastapi¢ dyszg, ktdra jest przewidziana dla odpowiedniego rodzaju
gazu (dane dotyczace dysz znajdujg sie w tabeli 2 ,Wiasciwo $ci palnikow
i dysz ", strona 155). Dokreci¢ dysze.

e Zgodnie z powyzszymi wskazowkami nalezy przezbroi¢ wszystkie palniki.

Wymiana dyszy palnika zaptonowego

Dostep do palnika zaptonowego uzyskuje sie dopiero po zdemontowaniu panelu
obstugi. Usunaé nakretke zamykajgcg z palnika zaptonowego, odpowiednio do rodzaju
gazu, wymienié¢ lub ustawi¢ dysze ptomienia zaptonu.

Regulacja powietrza pierwotnego (il. 2)

Jesli powietrze pierwotne zostato ustawione prawidtowo,

ptomien pali sie stabilnie, a wiec nie mogg powstawacé

zadne przerwy w ptomieniu przy zimnym palniku ani cofanie

sie ptomienia przy rozgrzanym palniku. Eb‘_
Przewidziany odstep (,X") dla ustawienia powietrza FF_‘_
pierwotnego zostat podany nail. 2 oraz w tabeli 2 .
Po wymianie dysz sprawdzi¢ ustawienie powietrza X
pierwotnego dla wszystkich palnikéw. il. 2

Regulacja palnika zaptonowego

Ustawi¢ palnik zaptonowy i sprawdzi¢, czy ptomien pali sie bez zarzutéw i obejmuje
termoelement. Jesli jest inaczej, sprawdzi¢, czy zamontowane sg wkasciwe dysze
(tabela 2, strona 155 ).
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e) Regulacja redukcji ptomienia (il. 3)

Po przezbrojeniu na inny rodzaj gazu nalezy zmieni¢ ustawienia matego ptomienia
dla poszczeg6lnych palnikow.

Regulacje nalezy wykona¢ nastepujgco:

e zapali¢ palnik;

« pokretto regulacyjne obrdcié przeciwnie do kierunku ruchu wskazéwek zegara
do najmniejszego ptomienia (symbol z matym ptomieniem);

» zdjac¢ pokretto regulacyjne z wrzeciona zaworu.

W przypadku przezbrojenia z gazu ptynnego na gaz
ziemny $rube do doktadnej regulacji F (il. 3) nalezy za
pomocg matego wkretaka przekrecac przeciwnie do
kierunku ruchu wskazéwek zegara, az do uzyskania
zgdanej mocy ptomienia.

W przypadku przezbrojenia z gazu ziemnego na gaz
ptynny srube do dokiadnej regulacji F (il. 3) nalezy za
pomocg matego wkretaka przekrecac zgodnie z kierunkiem \
ruchu wskazéwek zegara, az do uzyskania zgdanej mocy

ptomienia. il. 3

Nastepnie nalezy zatozy¢ pokretto regulacyjne i szybko przekrecié¢ je z pozyciji
maksymalnego ptomienia do pozycji minimum i sprawdzi¢ ptomien oraz upewni¢
sie, ze regulacja jest wystarczajgca, a ptomien pozwala podtrzymywaé rozgrzanie
termoelementu. Jesli nie, nalezy skorygowac¢ ustawienie matego ptomienia.

Po wymianie dysz lub po regulacji zawsze nalezy upewnic sie, ze ptomien ma
niebieskawy kolor; pali sie stabilnie; nie oddziela sie od palnika, podczas zmiany
z duzego ptomienia na maty nie nastepuje cofanie sie ptomienia.

A OSTROZNIE!

e Po przezbrojeniu na inny rodzaj gazu nalezy sprawdzi¢ szczelno$é za pomocg
odpowiedniego sprayu lub wody z mydtem (w zadnym wypadku nie u zywa¢
otwartego ptomienia! ).

e Po wszystkich czynnosciach zamiany lub regulacji na urzadzeniu, nalezy
ponownie poprawnie zamontowa¢ wszystkie zdemontowane wczesniej czesci,
aby urzadzenie znéw byto gotowe do pracy.

* Po przezbrojeniu, nalezy zdjgé¢ starg naklejke z wartosciami regulacyjnymi
i zastgpi¢ ja nowa, dostarczong dla nowego rodzaju gazu.
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5.2 Wskazéwki dla u zytkownika

A OSTROZNIE!

Niniejsz g instrukcj e obstugi nale zy uwa znie przeczyta €, poniewa z zawiera
ona wazne wskazéwki dotycz agce bezpiecze nstwa i u zytkowania
urzadzenia. Instrukcj e obstugi nale zy zachowa €, aby zawsze mo zna byto
Z niej korzysta €.

Wadliwa instalacja, bt edy przy obstudze, konserwacji i czyszczeniu oraz
ewentualne zmiany i modyfikacje mog a byé przyczyn g wadliwego
dziatania, uszkodze n i obrazen.

5.2.1 Pierwsze uruchomienie

Upewnic sie, ze we wnetrzu piekarnika elektrycznego i na powierzchni do gotowania
nie pozostaty zadne przedmioty (wyposazenie, folie opakowaniowe, instrukcje).

Przed uruchomieniem nalezy ostroznie sciggna¢ folie ochronng z urzadzenia i przy
uzyciu letniej wody z mydtem lub odpowiedniego rozcienczalnika usung¢ wszystkie
pozostatosci z kleju.

Przed uruchomieniem nalezy sprawdzi¢ poprawnos¢ instalacji, stabilnosé
i wypoziomowanie urzgdzenia, jak réwniez poprawnos$¢ wykonania przytacza
elektrycznego i gazowego.

Nie zastania¢ szczelin wentylacyjnych.

Elementy urzgdzenia, ktére ewentualnie zostaty zdemontowane podczas
instalacji i wykonywania przytgczy, musza zosta¢ ponownie zamontowane na
urzgdzeniu.

Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenie nalezy oczyscié¢ zgodnie
ze wskazowkami zawartymi w punkcie 6.2 ,Czyszczenie" .

5.2.2 Elementy obstugi

5. 3. 4.

1. Pokretto regulatora temperatury
piekarnika

2. Pokretto zmiany funkciji piekarnika
3. Kontrolka zasilania (zielona)
4. Kontrolka pracy (pomaranczowa)

5. Pokretto regulatora palnika (4 lub 6)
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5.2.3 Powierzchnia do gotowania na gazie

Zapalanie palnikéw

e Upewni¢ sie, ze wszystkie [qi}ki sg
ustawione w pozycji WYL hd.
e Otworzy¢, wigczony przed urzadzeniem, zawér gazowy.

e W celu zapalenia palnika wcisngé odpowiednie
pokretto i przekrecic je przeciwnie do kierunku
ruchu wskazoéwek zegara, do pozycji z symbolem
ptomienia zaptonowego EZX.

e Przytrzymac¢ wcisniete pokretto 3-4 sekundy
i zapali¢ ptomien zapalarka.

» Jeszcze przez kilka sekund przytrzymaé wcisniete pokretto, aby uzyskac¢ ciggtosc
palenia sie ptomienia.

» Ustawi¢ wielkos¢ ptomienia odpowiednio do potrzeby przekrecajgc gatke

w kierunku ustawienia duzego ptomienia Ll lub malego ptomienia D przy czym
gatka musi by¢ ustawiana w obszarze pomiedzy tymi ustawieniami i nigdy

pomiedzy nastawa dla najwiekszego ptomienia Ll i pozycjg WYL G

* W przypadku przypadkowego zgaszenia ptomienia (np. przeciag, rozlanie cieczy itd.)
zadziata zawoér bezpieczenstwa i odetnie doptyw gazu.

* W celu zgaszenia palnika gatke nalezy przekreci¢ do pozycji WYL G

« Po zakonczeniu dnia roboczego zamknagé gazowy zawér odcinajgcy.

Wskazowki i rady

« Nalezy unika¢ wychodzenia ptomienia poza garnek (patelnie).

e Gdy potrawa zacznie sie gotowac, wowczas nalezy zredukowaé wielko$¢ ptomienia
do najnizszego stopnia, aby ptomien nie zostat zgaszony przez kipigca potrawe.

» Podczas rozgrzewania tluszczéw i olejéw nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru,
poniewaz w razie przegrzania mogg sie one zapalic. Istnieje zagrozenie pozarowe!

* Do gotowania nalezy stosowac tylko naczynia z ptaskim dnem.

* Naczynia do gotowania nalezy ustawia¢ na ruszcie tak, aby ptomieh znajdowat
sie po srodku.
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A OSTROZNIE!

W przypadku dtu zszego przestoju lub uszkodzenia urz  gdzenia nale zy zamkn gé
gtéwny zawor gazowy znajduj acy si e poza urz gdzeniem.

Poza tym zaleca si e przeprowadzanie regularnych kontroli urz ~ adzenia (co
najmniej raz w roku) przez wykwalifikowany personel specjalistyczny.

5.2.4 Piekarnik elektryczny

Przed wigczeniem piekarnika nalezy upewni¢ sie, ze w piekarniku znajduje sie tylko
to wyposazenie, ktore jest przewidziane dla danego procesu gotowania/pieczenia
(normalnie wystarcza ruszt-pétka, na ktérej, po wstepnym podgrzaniu, ustawiane sg
naczynia z potrawami).

Przed pierwszym rozpoczeciem uzytkowania piekarnika nalezy go wygrzaé bez potraw
przy maksymalnej temperaturze w czasie 45 minut. Odparowywanie substanciji
zabezpieczajgcych piekarnik moze spowodowaé ulatnianie sie nieprzyjemnego
zapachu, co nie bedzie mialo miejsca podczas dalszego uzytkowaniaPo wygrzaniu
przewietrzy¢ pomieszczenie przy otwartych drzwiach piekarnika.

Zawsze przed umieszczeniem potraw rozgrzaé¢ piekarnik do zgdanej temperatury.

W celu osiggniecia optymalnego efektu gotowania/pieczenia, dla kazdej potrawy
nalezy odpowiednio dobra¢ temperatur e i funkcj e piekarnika.

Regulacja temperatury

Za pomoca pokretta regulatora temperatury ustawi¢
temperature w zakresie 50 T — 300 € odpowiedni g
dla danej potrawy.

Czerwona kontrolka pracy swieci sie podczas
rozgrzewania urzgdzenia, po osiggnieciu zgdanej
temperatury kontrolka gasnie.

Teraz w piekarniku mozna umiesci¢ przygotowywane
potrawy.

Gdy temperatura wewnatrz piekarnika spadnie,
wéwczas ponownie zaswieci sie kontrolka pracy

i urzgdzenie znéw zostanie podgrzane do ustawionej
temperatury.
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Funkcje
Odpowiednio do sposobu przyrzadzania danej potrawy nalezy dobra¢ funkcje

piekarnika ustawiajgc pokretto wyboru funkcji w odpowiedniej pozycji, obracac
zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

Mozna wybrac¢ nastepujace opcje:
E pozycja WYL
E grzanie od dotu
@ grzanie z gory

S grzanie z gory i od dotu

A OSTROZNIE!

W przypadku zako hczenia u zytkowania piekarnika przekr ecié pokr etto wyboru
funkcji do pozycji WYL.

Poziomy
W piekarniku sg dostepne 3 poziomy :
1 dolny, 1 s$rodkowy, 1 gérny .

Srodkowy poziom jest odpowiedni dla
wiekszosci zadan, poniewaz w tym obszarze
wystepuje doskonata stabilizacja temperatury
ustawionej za pomocg pokretta regulatora
temperatury.

Wskazowki i rady

W zwigzku z wielkos$cig porcji potraw i stosowaniem réznych naczyn z r6znych
materiatléw o r6znej grubosci (terakota, szkto, aluminium, stal) mogg wystepowaé
odstepstwa od czas6w wynikajgcych z przepisow.

W przypadku delikatnych potraw i dan przygotowywanych z udziatem spulchniaczy
nalezy unika¢ otwierania drzwi piekarnika, aby nie zmienia¢ temperatury
wewnetrznej.

W celu oszczedzania energii w przypadku dtugich proceséw gotowania/pieczenia,
piekarnik mozna wytgczy¢ kilka minut wczesniej, niz przewiano w przepisie, i nie
otwierac drzwi piekarnika, aby wykorzysta¢ pozostate ciepto.
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6. Czyszczenie i konserwacja
6.1 Wskazéwki dotycz gce bezpiecze nstwa

0]

Przed czyszczeniem, a takze przed wykonaniem naprawy, nalezy odigczyé¢
urzadzenie od zasilania elektrycznego, zakreci¢ gtéwny zawdr gazowy i poczekac,
az urzadzenie ostygnie.

Nie stosowaé zrgcych srodkéw i uwazac, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda.

W celu zabezpieczenia przed porazeniem prgdem elektrycznym, nigdy nie nalezy
zanurza¢ w wodzie lub innych cieczach urzadzenia, kabla zasilajgcego i wtyczki.

A OSTROZNIE!

Urzadzenie nie jest przystosowane do sptukiwania bezpo  $rednim
strumieniem wody. W zwi gzku z tym do oczyszczania urz agdzenia nie
nalezy uzywa ¢ strumienia pod ci $nieniem.

6.2 Czyszczenie

0

W celu zapewnienia niezawodnego dziatania, higieny i wydajnosci, urzgdzenie
nalezy czysci¢ codziennie po zakonczeniu pracy.

Przed czyszczeniem nalezy odtgczy¢ zasilanie elektryczne od urzgdzenia,
zakreci¢ zawér gazowy i poczekaé, az urzgdzenie ostygnie.

Powierzchnia do gotowania na gazie

[0}
[0}

Zdjg¢ ruszty i ostony palnikéw gazowych.

Oczyscic¢ powierzchnie do gotowania za pomocg miekkiej sciereczki lub gabki
nasaczonej cieptg wodg. W razie potrzeby mozna zastosowac¢ neutralny srodek
myjacy. Osuszy¢ powierzchnie do gotowania.

Zeliwne ruszty i ostony palnikow umy¢ za pomocg miekkiej ciereczki lub ggbki
z uzyciem neutralnego srodka myjgcego. Doktadnie optuka¢ pod biezacg woda
i osuszyc.

Po oczyszczeniu oston palnikéw i zeliwnych rusztéw ponownie umiescic¢ je na
whasciwych miejscach.
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Piekarnik elektryczny

0]

Whnetrze piekarnika i prowadnice do potek nalezy starannie oczyscié¢ za pomoca
miekkiej Sciereczki lub ggbki i cieptej wody oraz srodka myjgcego przeznaczonego do
stali szlachetnej. Starannie optuka¢ cieptg woda uwazajgc, aby nie pozostawié¢ resztek
$rodka myjgcego. Nastepnie osuszy¢ wnetrze piekarnika i prowadnice do potek.

Nie stosowaé szorstkich Scierek ani innych produktow, ktére mogtyby uszkodzi¢
powierzchnie w piekarniku.

Obudowa urz gdzenia

0]

Codziennie czysci¢ obudowe i drzwi piekarnika z zastosowaniem letniej wody
z mydtem. Nastepnie dobrze sptukac i wytrzeé do sucha.

Do czyszczenia powierzchni ze stali szlachetnej (obudowa, powierzchnia do
gotowania i drzwi piekarnika) nalezy stosowac wytgcznie specjalne srodki do
czyszczenia stali szlachetnej , stosowanie nieodpowiednich $srodkéw moze
wywota¢ korozje urzgdzenia. Uwzgledni¢ wskazowki producenta stosowanych
srodkow czyszczacych umieszczone na opakowaniu.

Do czyszczenia urzgdzenia nie stosowaé wiokien stalowych, szczotek drucianych
lub stalowych skrobakow, poniewaz moze to spowodowac¢ odktadanie sie czgstek
zelaza, ktorych utlenianie moze spowodowaé powstawanie rdzawych plam.

Nie stosowac¢ srodkow zawierajgcych chlor (wybielacze, kwas solny itd.).

Po oczyszczeniu, powierzchnie nalezy osuszy¢ i wypolerowa¢ za pomocg
miekkiej suchej sciereczki.

6.3 Konserwacja

(o]

Regularnie (przynajmniej raz w roku) nalezy zleca¢ przeprowadzenie kontroli
urzgdzenia wykwalifikowanemu i uprawnionemu serwisantowi. W tym celu nalezy
skontaktowac sie z placéwka serwisowa.

Przed wykonaniem wszelkich prac konserwacyjnych nalezy odtaczy¢ zasilanie
elektryczne, zamkna¢ gtéwny zawdr gazowy i poczekaé, az urzgdzenie ostygnie.

Przed przestawieniem urzadzenia w inne miejsce nalezy prawidtowo rozitgczyé
przytacze elektryczne i gazowe. Przed uruchomieniem urzgdzenia po ustawieniu
go W nowym miejscu upewnic sie, ze wszystkie przytacza elektryczne i gazowe, sg
wykonane zgodnie z lokalnie obowigzujgcymi normami.
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7. Utylizacja

Stare urz gdzenia

Po zakonczeniu okresu eksploatacji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie
Z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac sie ze
specjalistyczng firma lub nawigzaé kontakt z komérkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

A UWAGA!

Aby wykluczy € ewentualne nadu zycia i zwi gzane z tym zagro zenia, nale zy
przed oddaniem urz adzenia do utylizacji zadba ¢ o to, by nie dato si e go
ponownie uruchomi ¢é. W tym celu nale zy odtaczy¢ urzadzenie od zasilania i
odci ¢ kabel zasilaj gcy.

@WSKAZOWKA!

Podczas utylizacji urz adzenia nale zy post epowa ¢
zgodnie z whka $ciwymi przepisami pa nstwowymi lub

regionalnymi.
] 9 Y

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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