KitchenAid

6.9 L PROFESSIONAL BOWL-LIFT STAND MIXER
Original Instructions

KUCHENMASCHINE MIT SCHUSSELHEBER UND 6,9 L SCHUSSEL
FUR DEN GEWERBLICHEN EINSATZ
Originalanleitungen

ROBOT SUR SOCLE PROFESSIONNEL A BOL RELEVABLE DE 6,9 L
Instructions d’origine

ROBOT DA CUCINA PROFESSIONALE CON SOLLEVAMENTO CIOTOLA DA 6,9 L

Istruzioni originali

6,9 L PROFESSIONELE MIXER/KEUKENROBOT MET IN DE HOOGTE VERSTELBARE KOM
Originele instructies

BATIDORA PROFESIONAL DE PIE CON BOL ELEVABLE DE 6,9 L
Instrucciones originales

BATEDEIRA PROFISSIONAL COM SUPORTE PARA TACA DE 6,9 L
Intrucdes originais
EMNATTEAMATIKO MIZEP ME BAXH KAl YIIEPYWQMENO MIMOA 6,9 L
Apxikég odnyieg
6,9 L PROFESSIONELL KOKSMASKIN MED SKAL PA HAVARM

Originalinstruktioner

6,9 L BOLLELOFTENDE KJOKKENMASKIN
Originale instruksjoner

6,9 L AMMATTIKAYTTOON TARKOITETTU YLEISKONE
Alkuperaiset ohjeet

6,9 L PROFESSIONEL KGKKENMASKINE MED SKALLGFT
Originale Instruktioner

6,9 L BORDHRARIVEL MED LYFTANLEGRI SKAL FYRIR FAGFOLK
Upphaflegar leidbeiningar

MPO®ECCUNOHAJIbHbIA MUKCEP CO CbEMHOI YALLE 6,9 N
OpurmMHanbHble NHCTPYKLUUM

PROFESJONALNY MIKSER STOJACY Z PODNOSZONA DZIEZA 6,9 L
Oryginalna instrukcjai

PROFESIONALNI KUCHYNSKY ROBOT SE ZVEDACI MiSOU O OBJEMU 6.9 L
Origindlni pokyny
PROFESIONALNY KUCHYNSKY ROBOT SO ZDVIHACOU MISOU O OBJEME 6,9 L
Origindlne pokyny

MIXER PROFESIONAL CU SOCLU SIBOLDE6,9L
Instructiuni originale

MPO®ECNOHANEH KYXHEHCKW POBOT C MOBAUTALLA CE KYNA C BMECTUMOCT 6,9 L
OpUFrMHaANHN MHCTPYKLUN

Model 5KSM7990%*
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PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Bezpieczenstwo uzytkownika tego urzadzenia jest dla nas najwazniejsze.
Dlatego w ponizszej instrukgji przedstawiamy wiele istotnych informacji na ten temat.
Nalezy czytac wszystkie zalecenia dotyczace bezpieczenstwa pracy i je przestrzegac.
Jest to znak symbolizujacy zagrozenie.

Ostrzega przed potencjalnym zagrozeniem zycia lub zdrowia.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa zawieraja oprocz
symbolu zagrozenia, takze stowa: "NIEBEZPIECZENSTWO" i "UWAGA".
Te stowa oznaczajg, ze:

_ istnieje zagrozenie dla zycia lub mozliwos¢
A WS A | Ievdd L0 '[ol okaleczenia, w przypadku niezastosowania
sie natychmiast do zalecen instrukgji.
istnieje zagrozenie dla zycia lub
A UWAGA mozliwos¢ okaleczenia w przypadku
nieprzestrzegania zalecen instrukgji.

Wszystkie informacje dotyczace bezpieczenstwa, okreslaja rodzaj potencjalnego
zagrozenia, wskazuja jak ograniczy¢ mozliwos¢ zranienia i informujg, co moze sie
wydarzy¢, jesli zalecenia instrukgji nie beda przestrzegane.

Wazne zalecenia dotyczace bezpieczenstwa
Uzywajac urzadzen elektrycznych, nalezy zawsze przestrzegac nastepujacych
sSrodkow ostroznosci

1. Czyta¢ uwaznie wszystkie instrukcje.

2. Nie nalezy zanurza¢ miksera w wodzie ani innych ptynach. Grozi to porazeniem
elektrycznym.

3. W wypadku uzycia jakiegokolwiek urzadzenia przez lub w poblizu dzieci, konieczny
jest baczny nadzor.

4. Wyjac z gniazda przewdd zasilajacy urzadzenie, gdy: sa zaktadane lub zdejmowane
jego narzedzia i przystawki, przed jego czyszczeniem oraz gdy nie jest ono uzywane.

5. Unikac dotykania czesci bedacych w ruchu. Chronic rece, wtosy, luzne ubrania a takze
trzymac z dala szpatuly i inne narzedzia kuchenne od obracajacego sie mieszadta.
Pozwoli to zmniejszy¢ ryzyko wypadku, kalectwa i zniszczenia urzadzenia.

6. Miksera nie nalezy uzywac jesli uszkodzony zostat przewdd zasilajacy lub wtyczka,
a takze w wypadku gdy mikser nie pracuje poprawnie, ulegt jakiemukolwiek
uszkodzeniu lub upadt.

7. Uzycie nieoryginalnych czesci zamiennych lub niezalecanych przez producenta,
moze spowodowac awarieg, pozar, porazenie lub zranienie.

8. Nie uzywac urzadzenia pod gotym niebem, poza budynkiem.
9. Nie dopuszczac do tego, zeby przewdd zasilajacy zwisat poza krawedz blatu.

10. Mieszadto ptaskie, rézga i hak winny by¢ zdemontowane przed myciem miksera.

11. To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o obnizonej
sprawnosci sensorycznej lub umystowej, a takze pozbawione doswiadczenia i wiedzy
w zakresie obstugi. Osoby takie winny otrzymac bezposredni staty nadzér i nauke
obstugi urzadzenia przez osoby odpowiedzialne za ich bezpieczerstwo

PROSIMY ZACHOWAC TE INSTRUKCJE
PRODUKT JEST PRZEZNACZONY DO
ZASTOSOWAN PROFESJONALNYCH
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Wymagania elektryczne

K-

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

Podtaczyc do gniazda z uziemieniem.
Nie usuwac bolca uziemienia.

Nie uzywac rozgateziacza.

Nie uzywac przedtuzacza.

Nieprzestrzeganie tych zalecen grozi
$miercia, pozarem lub porazeniem.

PODSTAWOWE ZASADY BEZPIECZENSTWA

Miksery pracuja pod napieciem 220-240V,

z pradem przemiennym o czestotliwosci
50/60 Hz

Moc: 325 W, Zalecany czas pracy: 1-30 minut
przy cyklu roboczym 10 minut Wk. / 15
minut WYL,

UWAGA: Moc bierna miksera oznaczona
jest na tabliczce znamionowej urzadzenia,
znajdujacej sie pod jego podstawa.

Nie nalezy stosowac przedtuzaczy.

Jedli przewdd zasilajacy okaze sie zbyt
krétki, nalezy zleci¢ wykwalifikowanemu
elektrykowi lub pracownikowi serwisu
instalacje gniazda w poblizu urzadzenia.

Pomiaru poboru pradu dokonano instalujac
do miksera akcesorium (narzedzie), ktére
wymaga uzycia najwiekszej mocy. Inne
rekomendowane akcesoria moga wymagac
poboru znacznie mniejszej mocy.

Mikser jest podtaczony do sieci przewodem z
wtyczka typu Y. Jezeli przewdd zasilajacy jest
uszkodzony, by unikna¢ niebezpieczenstwa
porazenia pragdem, nalezy go niezwtocznie
wymieni¢ w autoryzowanym punkcie
serwisowym.

Poziom ci$nienia akustycznego mierzony zgodnie z norma prEN 454 wynosi ponizej 70 dBA.

A * w numerze modelu oznacza dodatkowe znaki, ktére okreslajg kolor maszyny i liczbowe
oznaczenie inzynieryjne danego modelu (np. 5KSM7990%).

Utylizacja urzadzen elektrycznych

Urzadzenie to zostato oznakowane zgodnie
z Europejska Dyrektywa 2002/96/EC

w sprawie utylizacji odpaddéw sprzetu
elektrycznego i elektronicznego (WESE).

Zapewniajac wiasciwg utylizacje tego
urzadzenia, przyczyniamy sie do ochrony
naturalnego srodowiska a tym samym
poprawy stanu zdrowia cztowieka oraz
jakosci jego zycia.

Ten symbol E Humieszczony na produkcie
lub dokumencie mu towarzyszacym
oznacza, ze urzadzenie nie moze by¢
traktowane jako normalny odpad
gospodarstwa domowego. Przeciwnie,
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powinno by¢ przekazane do
odpowiedniego punktu zbidrki i
przetwarzania surowcow wtérnych, lub
do sklepu, w ktérym zostato zakupione.

Odpady musza by¢ wywozone

i utylizowane zgodnie z polskimi
przepisami o zagospodarowaniu
odpadow.

W celu uzyskania dokfadniejszych
informacji na ten temat oraz
odzyskiwania surowcéw wtérnych

i recyklingu tego urzadzenia, nalezy
kontaktowac sie z Paristwowa Inspekcja
Ochrony Srodowiska lub miejscowym
przedsiebiorstwem wywozu nieczystosci.



CZESCI 1 FUNKCIJE

Gtowica miksera .
Gniazdo przystawek

7

Podnosnik dziezy
Regulator (tu niewidoczny)

predkosci \
DO 7

s >)
Mrlé,’%‘ng},-i:m! "

mg\\>,

N S ———1|®
‘ / "'i:' %.T il Llilr_.
Wytacznik 0 . _
Stop ‘iQr
Q S mocononin
sworzniem)

’ narzedzi
Kotek —_— 7 ~g ! (watek ze
mocujacy dzieze 1 ===

—
Ramie I.
podtrzymujace dzieze N
Dzieza INOX 6,9 L H '\chzka dz|ezy

Mieszadto ptaskie ze
stali nierdzewnej

Hak ze stali
Zdejmowalny podajnik nierdzewnej

Rézga o 11 eliptycznych
drutach ze stali nierdzewnej
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PRZYGOTOWYWANIE MIKSERA DO PRACY

Montaz czesci Miksera

By zamontowac dzieze By zdjac dzieze

1. Upewnic sie, ze dzwignia nastawiania 1. Upewnic sie, ze dzwignia nastawiania
predkosci jest wylaczona (pozycja,O”). predkosci jest wylaczona (pozycja,0”).

2. Odfaczy¢ mikser od sieci elektrycznej 2. Odfaczy¢ mikser od sieci elektrycznej
lub wytaczy¢ doptyw pradu. lub wytaczy¢ doptyw pradu.

3. Podnies¢ ostone. 3. Podnies¢ ostone.

4. Przekreci¢ dzwignie podnoszenia
dziezy w dolne potozenie.

5. Osadzi¢ uchwyty mocujace dziezy na
kotkach mocujacych, umiejscowionych
na ramionach podtrzymujacych dzieze

6. Nacisnac tylny brzeg dziezy
zdecydowanym ruchem w dét tak, aby
zatrzasnat sie w zapadce sprezynujacej.

UWAGA: Niepoprawny montaz dziezy,

moze skutkowac jej niestabilnoscig i

podskakiwaniem w czasie pracy.

4, Przekreci¢ dzwignie podnoszenia
Q) dziezy w gorne potozenie.
5. Zdemontowa¢ meszadto ptaskie,
rézge lub hak.

o 6. Trzymajac dzieze za ucho, podniesc
~ ja do gory zwalniajac z zatrzasku
- = zapafjki spreZynujqcej i wyjmujqc z
0 9 | kotkéw mocujacych na ramionach

’ podtrzymujacych dzieze.

By podniesc dzieze
7. Opuscic ostone.
8. Podnie$¢ dzieze przed rozpoczeciem
miksowania.

1. Przekreci¢ dzwignie podnoszenia dziezy,
w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazéwek zegara, w gérne potozenie.

2. Podczas miksowania dzieza powinna
znajdowac sie w gérnym potozeniu,
odpowiednio zabezpieczona.
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PRZYGOTOWYWANIE MIKSERA DO PRACY

MONTAZ: Mikser powinien by¢ umiejscowiony na wypoziomowanej i stabilnej

powierzchni jak blat lub stéf roboczy.

By opuscic dzieze
1. Przekreci¢ dzwigne do tytu i do dotu.

By zamontowac mieszadto ptaskie,

rézge lub hak

1. Upewnic sie, ze dZwignia nastawiania
predkosci jest wylaczona (pozycja,O”).

2. Odtaczy¢ mikser od sieci elektrycznej
lub wytaczy¢ doptyw pradu.

3. Podnies¢ ostone.

4. Natozy¢ mieszadto
na trzpieniu
mocowania
narzedzii
nacisna¢ do konca.

5. Przekreci¢ mieszadto w prawo, tak by
zaczepito sie na sworzniu.

By zdemontowac mieszadto,
rézge lub hak

1. Upewnic sig, ze dZwignia nastawiania
predkosci jest wylaczona (pozycja,O”).

2. Odtaczy¢ mikser od sieci elektrycznej
lub wytaczy¢ doptyw pradu.

3. Podnies¢ ostone.

4. Nacisng¢ mieszadto do gory, do oporu
i przekreci¢ w lewo.

5. Zdja¢ mieszadto z trzpienia mocowania
narzedzi.

Dzwignia regulacji predkosci

01 2 4 10

6 8
00

Y
\

Funkcja miekkiego startu minimalizuje
rozchlapywanie produktéw podczas
rozpoczecia pracy miksera, poprzez
powolne zwiekszanie predkosci do
pozadanej. By jeszcze lepiej zabezpieczy¢
sie przed rozchlapywaniem nalezy
rozpoczynac kazde miksowanie na
predkosci 1, po czym powoli zwieksza¢
predkos¢ do pozadanej. Patrz“Opis
czynnosci na poszczegolnych biegach”

Zdejmowalny podajnik
Zdejmowalny podajnik jest tatwo
montowany na przodzie ostony, tak jak
pokazano to na powyzszej ilustracji.
Umozliwia on dodawanie sktadnikéw
do dziezy w tatwy sposéb.

Automatczny bezpiecznik
przeciwprzecigzeniowy silnika

Jezeli mikser zatrzyma sie z powodu
przeciazenia, nalezy przetaczy¢ dzwignie
predkosci do pozycji “0” OFF i wytaczy¢
przewdd zasilajacy z kontaktu. Po kilku
minutach bezpiecznik automatycznie
zataczy sie z powrotem. Podtaczy¢ mikser
do sieci elektrycznej i kontynuowac
miksowanie. Jesli mikser nie uruchomi sie,
ponownie odfgczy¢ go od sieci na dtuzszy
czas i pozwoli¢ mu ostygnac. Jesli mikser
nadal nie dziata - patrz “Kiedy potrzebny
jest serwis”.

Wytacznik Stop

Jesli konieczne jest natychmiastowe
wytaczenie miksera podczas uzycia,
nalezy wcisna¢ wytacznik Stop. By
wznowic prace, nalezy przetaczy¢
dzwignie predkosci do pozycji “0” OFF
i zwolni¢ wytacznik Stop. Mikser jest
ponownie gotowy do pracy.
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PRZYGOTOWYWANIE MIKSERA DO PRACY

Regulacja odlegtosci narzedzia od scianek i dna dziezy

Mikser wychodzacy z fabryki jest tak wyregulowany, zeby odlegtos¢ mieszadta od dna
dziezy byta minimalna. Jesli z jakichkolwiek przyczyn narzedzie uderza o $cianki dziezy lub
przeciwnie, jest od nich lub od dna zbyt oddalone, wtedy jest potrzebna i mozliwa jego
prosta regulacja we wiasnym zakresie, bez pomocy serwisu.

1.

v W

UWAGA: Prawidtowo wyregulowane
mieszadto nie bedzie uderzato o dno ani

o $ciany dziezy. Jesli mieszadto lub rézga
sg zbyt blisko i uderzaja o dno dziezy,
moze skutkowac to odpryskiwaniem
farby z mieszadta lub zuzyciem stalowych
drutéw rézgi.

Pomimo dokonania powyzszych regulacji,
moze okazac sie konieczne dodatkowe
uzycie szpatuty do oczyszczenia Scianek
dziezy z przywierajacych do niej
produktéw. Przedtem mikser nalezy
zatrzymac, w przeciwnym wypadku

Upewnic sig, ze dzwignia nastawiania predkosci jest wytaczona (pozycja,0”).
Odtaczy¢ mikser od sieci elektrycznej lub wytgczy¢ doptyw pradu.
Podnies¢ ostone.
Opusci¢ dzieze.
Srubokretem przekreci¢ érubke — widoczng na rysunku, odpowiednio LEKKO w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara (w lewo), aby podnie$¢ mieszadto
lub w kierunku zgodnym z ruchem wskazdwek zegara (w prawo), aby je opuscic.
Regulacji dokonuje sie po zamontowaniu ptaskiego mieszadta. Powinno ono
zachowywac minimalng odlegtos¢ od dziezy. W przypadku rozregulowania $ruby,
dzwignia podnoszenia dziezy moze nie zaskakiwac.

|

moze dojs¢ do obrazen ciata lub
uszkodzenia urzadzenia.

UZYTKOWANIE MIKSERA

Zastosowanie narzedzi KitchenAid

Mieszadto ptaskie — do mieszania lekkich i ciezszych mas (rekomendowany czas pracy to
1 do 10 minut w zaleznosci od przepisu), takich jak:

ciasta ciasteczka

mielone masy miesneirybne  puree z ziemniakdw i innych warzyw
sypkie sktadniki ciast ciasto kruche

kremy maslane i budyniowe masy serowe

spody do ciast

Rézga - do ubijania mas, ktére musza by¢ dobrze napowietrzone (rekomendowany czas
pracy to 1 do 30 minut w zaleznosci od przepisu), takich jak:

jaja ciasto biszkoptowe
bita Smietana bezy

biatka jaj majonez

kremy

Hak - do wyrabiania ciast, zwfaszcza drozdzowych i ugniatania (rekomendowany czas pracy
to 1 do 10 minut w zaleznosci od przepisu), takich jak:

218

chleb, butki makaron
babki, placki ciasto parzone



UZYTKOWANIE MIKSERA

Opis czynnosci na poszczegolnych biegach -
10-cio stopniowa regulacja

Mikser wyposazony jest w funkcje Soft Start dla
wszystkich predkosci. Pozwala ona na kazdym
nastawie predkosci zréznicowac ja automa-
tyczne, poczatkowo startujac nieco wolniej,

dla zapobiegniecia rozchlapywania ptynnych
sktadnikéw lub pylenia maki na poczatku
mieszania, a nastepnie zwiekszajac predkos¢
do pozadanego poziomu, zapewniajacego
osiggniecie zamierzonych rezultatéw pracy.

=)
N

)

Predkos¢ | Uzywana do Narzedzie Opis
| Mieszanie wstepne Stuzy do powolnego, wstepnego
mieszania, taczenia i zacierania
wszystkich mas i suchych sktadnikow

ciast. Na tym biegu dodaje sie make
i inne suche produkty do ciasta

i sktadniki ptynne do suchych.

Nie mieszac ani nie wyrabia¢ na

tej predkosci ciast drozdzowych.

2 Mieszanie wolne Do powolnego miksowania, ucierania,
szybszego mieszania. Na tym biegu
& wyrabia sie ciasta drozdzowe, ciasta
kruche i ucierane. Stosuje sie réwniez
w pierwszej fazie doprowadzania
ziemniakoéw i innych warzyw do postac

pureé oraz w chwilach dodawania
ptynnego ttuszczu lub maki do ciasta.

4 Mieszanie, ubijanie Uzywa sie do wyrabiania srednio
ciezkich ciast - jak ciasta kruche.

Na tej predkosci rozciera sie cukier

z tluszczem i dodaje cukier do biatek
na bezy. Jest to srednia predkosc

mieszania mas.

[3 Ubijanie Do s$rednio szybkiego ubijania. Stosuje
sie do wykonczenia lzejszych mas

wymagajacych napowietrzenia.

8-10 Szybkie i bardzo Do ubijania piany z biatek, catych

szybkie ubijanie jaj, bitej Smietany. Stosuje sie w
koncowej fazie przygotowania pureé
ziemniaczanego.

UWAGA: Do mieszania Tabela pojemnosci

i wyrabiania ciasta drozdzowego
uzywac predkosci 2. Uzycie
innych predkosci stanowi Maka 2do2,2kg
istotne zagrozenie uszkodzenia
urzadzenia. Spiralny Hak

Dzieza 6,9 L

doskonale miesza ciasta Chleb 8 bochenkéw po 450g

drozdzowe i wyrabia je w czasie

nie dtuzszym niz 4 minuty. Ciasteczka 160 sztuk
Ziemniaki pureé 3,6 kg

219



CZYSZCZENIE | KONSERWACJA
oo sl () NIEBEZPIECZENSTWO

spiralny i podajnik moga by¢ myte w

zmywarce automatycznej. Nie stosowac NIEBEZPIECZENSTWO
srodkéw czyszczacych o pH nizszym niz PORAZENIA PRADEM
5.Mozna tez umyc je w cieptej wodzie PRZED CZYSZCZENIEM NALEZY ZAWSZE

z mydlinami i dobrze optukac przed UPEWNIC SIE, ZE MIKSER JEST ODLACZONY
suszeniem. Nie nalezy przechowywac 0D SIECI ELEKTRYCZNEJ, BY UNIKNAC
narzedzi zamontowanych na trzpieniu EWENTUALNEGO PORAZENIA PRADEM.
mocowa.n'a na,rzedZ' miksera. M'ksera Mikser nalezy czysci¢ miekka Sciereczka.
nie nalezy myc za pomoca myjek NIE WOLNO ZANURZAC GO W WODZIE.
ci$nieniowych lub wezem z woda. Trzpien montazu narzedzi nalezy czyscic¢

regularnie z jakichkolwiek, mogacych sie
akumulowag, pozostatosci.
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WSKAZOWKI DOTYCZACE UZYTKOWANIA

Ruch planetarny narzedzi Uzywanie Miksera

Podczas pracy o

miksera planetarneg, A\ NIEBEZPIECZENSTWO
jego narzedzie obraca £

sie ruchem ztozonym: § RYZYKO OBRAZEN

wokot wasnej osi
irownoczesniepo e
obwodzie dziezy.

Na schemacie mozna

By uchronic sie od ryzyka obrazen oraz
awarii urzadzenia, nie nalezy podczas jego
pracy wktada¢ szpatuty do dziezy miksera,
poréwnac $lad drogi, z zamiarem oczyszczenia jej Scianek z

jaka wykonuje punkt przywierajacych produktow. Nalezy
znajdujacy sie na narzedziu miksera podczas przedtem wylaczy¢ mikser. Jesli zdarzy sig,
jednego pe’mego obrotu. ze jakié przedmiot wpadnie do misy
pracujgcego miksera, nalezy urzadzenie
wylaczy¢ przed jego usunieciem.

N

77777
\E

Urzadzenie 5KSM7990 wyposazone w silnik
pradu statego pobiera max. 325W. Silnik jest

cichy i bardzo wydajny. Potaczony zostat Ksztatt dziezy i narzedzia zostat tak dopasowany,
w system bezposredniego napedu, co pozwala e podczas pracy miksera nie ma potrzeby
na uzyskanie 1,3 konia mechanicznego mocy ciggtego zdejmowania ze $cianek dziezy
wyjéciowej silnika. Zapewnia to szybkie przywierajacych do niej produktéw. W ciggu
i wyjatkowe efekty miksowania nawet jednego cyklu miksowania, zupetnie wystarczy
w przypadku ciezkich ciast. zrobic to raz lub dwa. Przed wykonaniem tej
czynnosci nalezy odfgczy¢ mikser od pradu!
Czas miksowania Podczas pracy mikser moze si¢ nagrzewac.
Przy duzym obciazeniu i dtugim cyklu mieszania,
Mikser KitchenAid miksuje szybciej gérna cze$¢ gtowicy miksera moze by¢ goraca.
i skuteczniej niz wiekszo$¢ innych mikserow To normalne.
elektrycznych. Z tego tez powodu nalezy Wskazowki dotyczqce miksowania

skorygowac czas miksowania podany w

‘- - oo . Dodawanie sktadnikéw
réznych przepisach, aby uniknaé¢ przemeczenia

Sktadniki nalezy dozowac mozliwie jak najblizej

produktéw. - A . : .

. o . cianek dziezy, nie za$ bezposrednio na poruszajace
Poleca sig stata obserwacje miksowane; sie narzedzie. Aby sobie to utatwi¢, dobrze jest
masy lub ciasta i zakoficzenie pracy w zatozy¢ na dzieze ostone z podajnikiem. Mieszanie
momencie osiagnigcia jego struktury nalezy rozpoczyna¢ na niskiej predkosci 1
pkreslonejnw przepisie, np.,piana migkka ,mieszania wstepnego” i kontynuowac az sktadniki
i puszysta” Dobor odpowiedniej predkosci beda dobrze wymieszane. Nastepnie stopniowo

opisany jest w rozdziale,,Opis czynnosci na

5 - zwiekszac predkosc do uzyskania tej whasciwej
poszczegodlnych biegach”.

dla danego procesu.

Dodawanie orzechéw, rodzynkéw lub owocéw
kandyzowanych

Twarde dodatki powinny by¢ doktadane w
ostatniej chwili przygotowania ciasta, na predkosci
1. Konsystencja ciasta powinna by¢ odpowiednio
gesta, by owoce lub orzechy nie opadty na dno
formy podczas pieczenia. Owoce kandyzowane
powinny by¢ wczesniej przesypane maka, co
pozwoli na lepsze ich wymieszanie w masie.
Mieszanie sktadnikéw ptynnych

Z ptynng mieszaning nalezy pracowac
poczatkowo na nizszych predkosciach, by
uniknac jej rozchlapywania. Predkos¢ trzeba
zwiekszac stopniowo, w miare jak mieszanina
bedzie sie zageszczac.

UWAGA: Jesli sktadniki na dnie dziezy nie
sg odpowiednio wymieszane, oznacza to
ze mieszadto jest za bardzo oddalone od jej
dna. W celu korekty jego potozenia - patrz
rozdziat,Przygotowanie miksera do pracy”.
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Kiedy potrzebny jest serwis

4

Niebezpieczenstwo porazenia pradem

Wyltaczy< z kontaktu przed naprawa.

Nie przestrzeganie tych zalecen
moze skutkowac porazeniem.

Prosimy przeczytac ponizsze uwagi przed
skontaktowaniem sie z serwisem:

1. Podczas pracy mikser moze sie nagrzewac.

Przy duzym obcigzeniu i dtugim cyklu
mieszania gorna cze$¢ gtowicy miksera
moze by¢ bardzo ciepta. To normalne.

2.Z wnetrza miksera moze dobywac
sie dziwny zapach, zwtaszcza gdy jest
fabrycznie nowy. Jest to normalne dla
silnikow elektrycznych.

SERWIS | GWARANCIJA

3. Jesli mieszadto stuka o $cianki dziezy,
nalezy zatrzymac mikser. Patrz rozdziat
“Regulacja odlegtosci narzedzia od
Scianek i dna dziezy”

Jesli mikser nie pracuje poprawnie lub
wecale, nalezy sprawdzi¢, co nastepuje:
- Czy mikser podfaczony jest do pradu?

- Czy bezpiecznik, w obwodzie
elektrycznym, do ktérego podtaczony
jest mikser, dziata? Jedli jest to
bezpiecznik automatyczny, nalezy
upewnic sie, ze jest on witaczony.

- Czy wytacznik Stop jest wycisciety?

- Wytaczy¢ mikser na 10-15 sekund,
po czym wigczy¢ go ponownie.

Jesli mikser nadal nie chce pracowag,
pozwoli¢ mu ostudzi¢ sie przez

30 minut przed ponownym
wigczeniem.

- Jesli powyzsze czynnosci nie rozwiaza
problemu, patrz punkt “Serwis.

Gwarancja na profesjonalny mikser stojacy KitchenAid

z podnoszong dzieza

Okres gwarancji
obejmuje:

Gwarancja KitchenAid

Gwarancja KitchenAid
nie obejmuje:

Europa, Australia
i Nowa Zelandia:

gwarangji od daty
zakupu widocznej
na paragonie

i w karcie
gwarancyjnej.

Czesci zamienne i koszty
pracy konieczne do usuniecia
defektéw fabrycznych lub

Na mikser materiatowych. Serwis
profesjonalny musi by¢ wykonany przez
5KSM7990: Autoryzowane Centrum
rok petnej Serwisowe KitchenAid

Wad powstatych na skutek
przypadku, nieprawidfowego
uzycia, uzycia niezgodnego
z przeznaczeniem, instalacji

i podtaczenia niezgodnego

Z miejscowymi normami
elektrycznymi

KITCHENAID NIE PONISI ZADNEJ ODPOWIEDZIALNOSCI
ZA SZKODY BEZPOSREDNIE | WTORNE.

222



Serwis

Wszelkie naprawy serwisowe powinny by¢
dokonywane lokalnie przez autoryzowany
punkt serwisowy KicthenAid. W celu
uzyskania adresu najblizszego punktu
serwisowego KitchenAid mozna
skontaktowac sie ze sprzedawca sprzetu.

Obstuga Klienta

W Polsce:

VIVAMIX

ul. Mréwcza 243, paw. 2
04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64

fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

SERWIS | GWARANCJA

W Polsce serwis Swiadczy:
Autoryzowany Serwis KitchenAid
VIVAMIX

ul. Mréwcza 243, paw. 2
04-687 Warszawa

tel. (22) 812 56 64
fax (22) 81290 50
serwis@vivamix.pl

Adres Centrali:

KitchenAid Europa, Inc.
POBOX 19
B-2018 ANTWERP 11

BELGIUM

www.KitchenAid.pl
www.KitchenAid.eu
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Technology Center
303 Upton Drive, St. Joseph, MI 49085-1175

EU - DECLARATION OF CONFORMITY
CE-DELCARATION DE CONFORMITE

We: WHIRLPOOL CORPORATION, 303 UPTON DR., ST. JOSEPH, MI 49085, USA
Representing: WHIRLPOOL EUROPE S.r.11-21025 COMERIO

Declare under sole responsibility that the product:

KitchenAid™ Stand Mixers: Model SKSM79XX+

Where:

XX =up to 2 alphanumeric characters, which represents the features, distributor code and/or
color

+ = May or may not be followed by five or more digit suffix codes to indicate change in
aesthetics

to which this declaration relates, is in conformity with the following standard(s) or other
normative document(s):

IEC 60335-1: Ed.5: 2010

IEC 60335-2-64:Edition 3.1 2008-03

EN 55014-1:2006 + A1:2009

EN 55014-2:1997 + A1:2001 + A2:2008
EN 61000-3-2:2006 + A1:2009 + A2:2009
EN 61000-3-3:2008

EN 62233:2008

The model listed conforms to the provisions of Directive (s):

2004/108/EC ELECTROMAGNETIC COMPATABILITY DIRECTIVE
2006/95/EC LOW VOLTAGE DIRECTIVE

2006/42/EC MACHINERY DIRECTIVE

10/2011/EU PLASTIC MATERIALS INTENDED TO CONTACT FOOD
1935/2004/EC MATERIALS INTENDED TO CONTACT FOOD

Place and Date: Represented by:
Saint Joseph, MI, USA
30 January, 2012

Mark Dahmer
Engineering Director
KitchenAid Portable Appliances Division
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FOR THE WAY IT'S MADE.

© 2012. Wszelkie prawa zastrzezone.
Zastrzega sie mozliwos¢ wprowadzenia zmian bez uprzedzenia.
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