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Instrukcja obstugi
Urzgdzenia indukcyjne stotowe
Rok produkcji od 2015

Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy koniecznie przeczytac instrukcje
uzytkowania, obstugi, instalacji i pierwszego uruchomienia.

Uchroni to Panstwa przed ewentualnymi obrazeniami i zapobiegnie
powstaniu uszkodzen.


mailto:Berner@induktion.de
http://www.induktion.de/
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Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa

Jezeli macie Panstwo rozrusznik serca lub inne urzadzenia elektroniczne w ciele, to znajdujac
sie przed witaczonym polem indukcyjnym, nalezy zachowac ostroznos¢. Zasiegnijcie Panstwo
informacji u lekarza lub producenta sprzetu odnosnie mozliwosci przebywania w poblizu
urzadzenia indukcyjnego.

Zagrozenie pozarowe!

- Gorgce olej i ttuszcz szybko sie zapalajg. Nie wolno nigdy pozostawia¢ gorgcego oleju i
ttuszczu bez nadzoru. Nie wolno gasi¢ ognia woda! Wytaczy¢ pole indukcyjne. Ptomienie
nalezy ostroznie zdtawi¢ pokrywa, kocem do gaszenia pozaréw lub czyms$ podobnym.

- Pola indukcyjne stajg sie bardzo gorgce. Nigdy nie wolno stawia¢ ptonacych przedmiotow
na ptycie. Nie wolno sktadowac¢ zadnych przedmiotdw na ptycie.

- Urzadzenie nagrzewa sie! W szufladach bezposrednio pod ptyta nie wolno przechowywacd
przedmiotow tatwopalnych badz pojemnikéw z aerozolem.

Zagrozenie poparzeniem!

- Strefy grzewcze i ich otoczenie, szczegdlnie rama ptyty grzewczej (jesli jest) nagrzewajg
sie. Nie wolno nigdy dotykac¢ goracych powierzchni. Dzieci nalezy trzymac z dala.

- Gdy pole nagrzewa sie, a wskaznik nie funkcjonuje. Wylaczy¢ bezpiecznik w skrzynce
bezpiecznikowej. Zadzwonic¢ do serwisu.

- Potozone na ptycie przedmioty z metalu mocno nagrzewajq sie. Nigdy nie wolno kfas¢ na
ptycie przedmiotéw z metalu, takich jak noze, widelce, tyzki, pokrywki.

- Kazdorazowo po zakonczeniu pracy nalezy wylaczy¢ ptyte gtdwnym wylacznikiem. Po
zdjeciu garnkdow czy patelni z ptyty, nie nalezy czekac az ptyta wytaczy sie sama.
Zagrozenie porazenia pradem!

- Niefachowo przeprowadzane naprawy sg niebezpieczne. Jedynie przeszkolony przez nas
technik serwisowy moze dokonywac¢ napraw czy wymienia¢ przewody podtaczeniowe. Gdy
urzadzenie jest uszkodzone nalezy wyjac wtyczke z gniazdka lub wytaczy¢ bezpiecznik w
skrzynce bezpiecznikowej. Zadzwoni¢ do serwisu.

- Wnikajaca wilgo¢ moze powodowa¢ porazenie pradem. Nie wolno uzywac
wysokocisnieniowych lub parowych urzadzen do czyszczenia.

- Uszkodzone urzadzenie moze powodowac porazenie pragdem. Nigdy nie wolno wiaczac
uszkodzonego urzadzenia. Gdy urzadzenie jest uszkodzone nalezy wyja¢ wtyczke z
gniazdka lub wyltgczy¢ bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Zadzwoni¢ do serwisu.

- Rysy badz pekniecia w ceramice moggq powodowaC porazenie pradem.  Wylaczyc
bezpiecznik w skrzynce bezpiecznikowej. Zadzwoni¢ do serwisu.

Niebezpieczenstwo uszkodzenia!

- Ptyta wyposazona jest od spodu w dmuchawe. Podczas montazu nalezy przestrzegac
instrukcji odnosnie cyrkulacji powietrza.
Uwagal!

- Chropowate spody garnkéw i patelni powodujg zarysowania ptyty.

- Nie wolno w zadnym wypadku stawia¢ pustych naczyn ma ptycie. Mogtoby to prowadzi¢
do powstania szkéd.

- Na panelu obstugi, wskaznikach lub ramie ptyty nigdy nie wolno stawia¢ goracych garnkow
czy patelni. Mogtoby to prowadzi¢ do powstania szkod.

- Gdy na ptyte spadng twarde i ostre przedmioty moze do prowadzi¢ do jej uszkodzenia.

- Folia aluminiowa i urzadzenia z tworzyw sztucznych topig sie na nagrzanych polach ptyty.
Nie zaleca sie uzywania folii ochronnej do kuchni do zakrywania ptyty.
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Przepisy dotyczace bezpieczenstwa
Opis symboli oznaczajacych zagrozenie

Informacje ogdlne o symbolach oznaczajacych zagrozenie.
Nieprzestrzeganie przepisOw bezpieczenstwa
oznacza zagrozenie (obrazenia)

Ten symbol ostrzega przed zagrozeniem napieciem.
Rysunek (5036 IEC 60417-1)

Ten symbol s ostrzega przed niejonizujgcym promieniowaniem
elektromagnetycznym (Rysunek 5140 IEC 60417-1)

UWAGA

Niefachowe uzytkowanie
moze prowadzi¢ do obrazen ciatla
lub uszkodzen mienia!

Nalezy koniecznie przestrzega¢ symboli oznaczajacych zagrozenie a umieszczone
bezposrednio na urzadzeniu, nalezy rowniez zagwarantowac ich czytelnosc¢.

UWAGA

Przed uzyciem urzadzenia lub jego konserwacja
nalezy zapoznac sie z instrukcja obstugi.

Zagrozenia W razie nieprzestrzegania przepiséw bezpieczenstwa

Nieprzestrzeganie przepiséw bezpieczenstwa moze prowadzi¢ do uszkodzenia osdb, otoczenia
lub samego urzadzenia. W razie nieprzestrzegania przepisow bezpieczenstwa wygasajq
jakiekolwiek prawa do odszkodowania.

Nieprzestrzeganie przepisdw bezpieczenstwa moze prowadzi¢ w szczegdlnosci do:

(przyktady):

- Zagrozenie dla oséb powodowane przyczynami elektrycznymi

- Zagrozenie dla oséb powodowane przegrzanymi patelniami

- Zagrozenie dla os6b powodowane przegrzang powierzchnig odstawczg (ptyta ceramiczna)
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Bezpieczne uzytkowanie

Nalezy przestrzega¢ przepiséw dotyczacych bezpieczenstwa zamieszczonych w niniejszej
instrukcji obstugi, krajowych przepisow bezpieczenstwa odnosnie elektrycznosci jak i
wszelakich wewnetrznych przepiséw zaktadowych dotyczacych bezpieczenstwa pracy i
uzytkowania urzadzen.

- Uwaga! Naczynia w ktorych gotujemy nalezy stawia¢ catym dnem na polu indukcyjnym.
Ignorowanie tej wskazéwki prowadzi do uszkodzenia garnkéw i urzadzenia. Skutki
ignorowanie naszych wskazéwek: Garnki stapiajq sie ze sobg, przez rozgrzane garnki
dochodzi do przepalenia materiatu wypetniajgcego spoiny a tym samym zniszczenia
uszczelnien, prowadzi do przenikania wilgoci i tluszczu, co z kolei moze prowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia.

- Gdy ptyta ceramiczna zostanie porysowana lub peknie, nalezy wytaczy¢ urzadzenie
indukcyjne i wylaczy¢ z sieci. Nie wolno dotyka¢ zadnych czesci wewnatrz urzadzenia
indukcyjnego.

- Plyta ceramiczna nagrzewa sie od ciepta patelni. Aby uniknaé obrazen (poparzen) nie
wolno dotykac ptyty ceramicznej.

- Nalezy ostroznie obchodzi¢ sie z gorgcymi potrawami i ptynami.

- UWAGA: Ostrzegamy przed $liskg powierzchnig podtogi w otoczeniu urzadzenia. Moze to
prowadzi¢ do obrazen.

- Aby unikna¢ przegrzania patelni, nalezy nigdy nie pozostawiac jej na ptycie bez nadzoru i
pusta tzn. bez przyrzadzanego produktu.

- Gdy zdejmujemy patelnie nawet na moment, nalezy wytaczy¢ pole grzewcze. Dzieki temu
unikniecie Panstwo sytuacji, kiedy proces grzewczy rozpoczyna sie automatycznie, gdy
tylko postawicie patelnie na polu grzewczym. Dzieki temu unikniemy automatycznego
nagrzewania, tzn. osoba, ktora chce uzy¢ urzadzenia indykacyjnego musi rozpoczg¢ proces
nagrzewania sama, tzn. przez wiaczenie tego urzadzenia lub przekrecenie pokretia
regulacji mocy na ,EIN” (wtacz)

- Pdl grzewczych nie nalezy uzywac do odstawiania na nich naczyn!

- Miedzy patelnig a ptyta ceramiczng nie wolno kfas¢ zadnego papieru, kartonu, zadnych
materiatéw itp. gdyz mogtyby sie one zapali¢. Nie wolno ktas¢ na gorgcej powierzchni
ptyty folii aluminiowej ani naczyn z tworzyw sztucznych.

- Podczas uzytkowania urzadzenia indukcyjnego nalezy mie¢ na uwadze, ze przedmioty jakie
nosi uzytkownik np. pierscionki, zegarki mogq sie nagrza¢, gdy znajda sie w poblizu stref
grzewczych.

- Po skonczonej pracy urzadzenie nalezy wylaczy¢ uzywajac jego sterowania. Nie nalezy
pozostawiac urzadzenia przy wiaczonej funkcji czujnika obecnosci naczynia.

- Na ptycie ceramicznej nie wolno ktas¢ kart kredytowych, telefonicznych, kaset czy innych
urzadzen wrazliwych na dziatanie pola magnetycznego.

- Na ptycie nalezy stawiac tylko zalecane typy i wielkosci naczyn.

- Urzadzenie indykacyjne ma wewnetrzny system chtodzenia powietrzem. Nie nalezy
zatykac stref doptywu i odprowadzania powietrza. Moze to doprowadzi¢ do przegrzania i
wytaczenia urzadzenia.

- Nie wolno dopuszcza¢, by gotujace sie potrawy lub woda przelewaty sie na ptyte. Nie
wolno czysci¢ urzadzenia strumieniem wody pod cisnieniem.

Niefachowa obstuga

Prawidtowe funkcjonowanie urzadzenia indukcyjnego mozemy zagwarantowac jedynie przy
jego prawidtowym uzytkowaniu. Nie wolno pod zadnym pozorem przekracza¢ wartosci
granicznych zgodnych z danymi technicznymi urzadzenia.
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Zmiany/uzycie czesci zamiennych

Gdy zamierzacie Panstwo dokonac jakichkolwiek zmian w urzadzeniu nalezy skontaktowacd sie
z producentem. Aby zagwarantowal bezpieczenstwo pracy z urzadzeniem nalezy uzywacd
tylko oryginalnych czesci, ktére dopuszcza producent. W razie uzytkowania nieoryginalnych
czes$ci wygasa jakakolwiek gwarancja. W razie demontazu, kontroli i napraw nalezy
zwracac¢ uwage na stan urzadzenia.

Uwaga! W przypadku wymiany czesci zamiennych nalezy w widoczny sposob odigczyc
urzadzenie indukcyjne od zasilania.

Czujnik rozpoznania patelni

Urzadzenie nie rozpoznaje patelni o mniejszej $rednicy ni¢ 12cm (dno). Podczas pracy
urzadzenia swieci sie odpowiedni wskaznik LED, ewentualnie wskaznik pokazuje wybrang moc
grzania (1-9). Gdy na polu grzewczym nie ma patelni lub znajdujaca sie na nim patelnia
wykonana jest z nieodpowiedniego materiatu, to wskaznik nie pokazuje zadnej mocy, lampka
miga, ewentualnie pokazuje sie komunikat, ze urzadzenie nie rozpoznato naczynia (patrz
komunikaty o bledzie).

Kontrola stref grzewczych

To co sie dzieje w strefie grzewczej kontrolowane jest przez czujnik temperatury umieszczony
pod ptyta ceramiczng (posrodku pola grzewczego). Moze on rozpoznac przegrzane patelnie
(goracy olej, pusta patelnia). Odcina to doprowadzenie energii. Urzadzenie zaczyna
ponownie przesytac energie, dopiero gdy temperatura obnizy sie do zwyktego poziomu.

Uwaga! Przed przegrzaniem chronione jest tylko urzadzenie nie naczynie. Przegrzane
naczynie zostaje rozpoznane dopiero wtedy, gdy przegrzanie ptyty ceramicznej osiggnie
temperature, w ktérej ptyta sie wytgcza (260°C).

Poziom hatasu
Wentylatory chtodzenia sq styszalne, jednak wytaczajq sie od czasu do czasu.

Informacje ogdlne
Ta instrukcja zawiera podstawowe informacje jakich nalezy przestrzega¢ podczas montazu,
uzytkowania i konserwacji urzadzenia. Monterzy jak i obstuga przed rozpoczeciem montazu
czy uzytkowania musza bezwzglednie zapoznac sie z catoscig niniejszej instrukcji, ktéra
nastepnie powinna zawsze znajdowac sie w poblizu urzadzenia, tak by mozna byto z niej w
razie potrzeby korzystac.

Zastosowanie

Urzadzenia indukcyjne stosowane sg do przygotowywania positkdw. Mozna je uzywac do
gotowania, podgrzewania, flambirowania, grillowania itp. potraw. Uwaga, na urzadzeniach
indukcyjnych mozna stosowac wytacznie naczynia wykonane z materiatu przystosowanego do
indukcji. Nalezy stosowaé wyltacznie produkty zalecane przez nas i przeznaczone do
profesjonalnego uzytkowania. Caty spdd patelni musi by¢ magnetyczny. Gdy nie mamy
pewnos$ci mozna to sprawdzi¢ uzywajac trwatego magnesu.

Opis produktu

Produkty

- Proste ustawienie, urzadzenie tatwe w serwisowaniu

- Prosta obstuga przy uzyciu gatki obrotowej

- Kompaktowa elektronika umozliwia proste i bezpieczne uzytkowanie.

- Rézne funkcje ochronne i kontrolne gwarantujg maksimum bezpieczenstwa.
- Kompaktowe wymiary, niewielka waga

- Bezstopniowa regulacja mocy z elektroniczng ochrong przez przegrzaniem.

W przypadku sauteuse: 5 czujnikéw kontroli temperatury dla lepszej ochrony naczyn.
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Dane techniczne
Obstuga i kontrola

Lampka ,,praca ewent. rozpoznanie naczynia”

Regulator mocy — potencjometr

Cyfrowy wyswietlacz ,wskazanie mocy lub btedu”

Dane techniczne urzadzenia

2V DC/ca. 10mA (LED zielona)

00hm — 10kOhm

2,8V DC/ca. 60mA (czerwona)

Wymiary SXxGxW Powierzchnia ceramiczna
BM2.5, BM3.0, BM3.5 340 x 420 x 100 mm 290 x 290 X 4 mm
BM5.0 340 x 420 x 120 mm 290 x 290 Xx 4 mm
BI2SK3.5 * 330 x 575 x 100 mm 320 x 510 x 4 mm
B12SQ6 600 x 380 x 100 mm 590 x 310 x 4 mm
BM2K3.5 * 340 x 580 x 100 mm 290 x 470 X 4 mm
BI4SK7 * 560 x 575 x 120 mm 550 x 510 x 4 mm
BI1KS 400 x 455 x 120 mm 350 x 350 x 4 mm
BI1K 400 x 455 x 120 mm 350 x 350 Xx 6 mm
BI1K7, BI1KF_ 400 x 455 x 130 mm 350 x 350 x 6 mm

BILFP_, BILFF_, BI1SP_
BWK_

BW2K10

BFW_

BWBKS

BI2K_

BI2KT10

BI2KTF10

BI2KQ_

BI2KFQ_

BI4KT_K

BI1K3.5R, BI1K5R, BI1IK7R
BI1K3.5BT

400 x 455 x 180 mm
400 x 455 x 180 mm
800 x 455 x 180 mm
400 x 665 x 120 mm
500 x 555 x 240 mm
400 x 665 x 120 mm
400 x 765 x 120 mm
400 x 765 x 130 mm
700 x 455 x 120 mm
700 x 455 x 130 mm
700 x 665 x 120 mm

2480 x 180 mm
400 x 400 x 120 mm

388 x 388 x 6 mm
@ 300 x 6 mm
2 X @300 x 6 mm
@ 300 x 6 mm
@ 400 x 6 mm
350 x 560 x 6 mm
350 x 650 x 6 mm
350 x 650 x 6 mm
650 x 350 Xx 6 mm
650 x 350 x 6 mm
650 x 560 x 6 mm
@ 410 x 6 mm
388 x 388 x 4 mm

Urzadzenia Ivp Cewka w mm Napiecie max. A Moc Ciezar
BM2.5-3.5 HR16/21/ @ 230 230V/1~/N/PE 10,8/13,0/15,3 A  2,5/3/3,5 kW 8,0 kg
BM5.0 @ 220 400V/2~/PE 7,6 A 5,0 kw 8,5 kg
BI2SK3.5* HR16/2 @ 210/160 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kw 10,0 kg
BI2SQ6 HR16/2 @ 220 400V/3~/N/PE 9,1A 6,0 kw 10,0 kg
BI4SK7 * @ 220 400V/3~/PE 10,6 A 7,0 kw -- kg
BM2K3.5 * @ 210 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kw -- kg
BI1KS2.5 HR16/21 @ 230 230V/1~/N/PE 10,8 A 2,5 kw 12,0 kg
BI1KS3.5 BIPMS3.5 @ 230 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kw 12,0 kg
BI1KS5 @ 230 400V/2~/PE 7,6 A 5 kW 12,0 kg
BI1K3.5(T) BIPMS3.5 = 270 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kw 13,5 kg
BI1K5(T),-7 BIPS5 = 270 400V/3~/PE 7,6/10,6 A 5/7 kW 14,0 kg
BI1KF5(T),-7 BIPS5 = 280 400V/3~/PE 7,6/10,6 A 5/7 kW 14,0 kg
BI1FP3.5 BIPMS3.5 = 270 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kw 17,4 kg
BI1FP5,-7 BIPS5 = 270 400V/3~/PE 7,6/10,6 A 5/7 kW 17,4 kg
BI1FF5,-7 BIPS5 = 300 400V/3~/PE 7,6/10,6 A 5/7 kW 17,4 kg
BI1SP,-2 BIPS5, BIPDS = 320 400V/3~/PE 12,2/12,2 A 8/8 kW 18,4 kg
BWK2.5(T) HR16/21 @ 300 230V/1~/N/PE 10,8 A 2,5 kw 13,1 kg
BWK3.5(T) BIPMS3.5 @ 300 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kw 13,1 kg
BWK5(T) BIPS5 @ 300 400V/3~/PE 7,6 A 5 kW 14,4 kg
BWK7(T) BIPS5 @ 300 400V/3~/PE 10,6 A 7 kW 14,4 kg
BI1K3.5R BIPMS3.5 @ 260 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kw -- kg
BI1K5R, -7R BIPS5 @ 280 400V/3~/PE 7,6/10,6 A 5/7 kW --kg
BI1K3.5BT BIPMS3.5 @ 260 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kw -- kg
BFW3.5 BIPMS3.5 @ 300 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kW 14,0 kg
BFW5 BIPS5 @ 300 400V/3~/PE 7,6 A 5 kW 14,0 kg
BWBKS BIPS5 @ 400 400V/3~/PE 12,2 A 8 kW 19,0 kg
BW2K10 2 x @ 300 400V/3~/PE 15,3 A 10 kW -- kg
BI2K3.5 * 2 x @230 230V/1~/N/PE 15,3 A 3,5 kW 19,0 kg
BI2K7 2 x @230 400V/3~/PE 10,7 A 7 kW 21,0 kg
BI2K10 2 x @230 400V/3~/PE 15,3 A 10 kW 22,0 kg
BI2KT10 2 x @ 260 400V/3~/PE 15,3 A 10 kW 23,5 kg
BI2KTF10 BIPS5 2 x m 280 400V/3~/PE 15,3 A 10 kW 24 kg
BI2KQ7 2 x @230 400V/3~/PE 10,7 A 7 kW 21 kg
BI2KQ10 2 x @230 400V/3~/PE 15,3 A 10 kW 22 kg
BI2KFQ10 BIPS5 2 x m 280 400V/3~/PE 15,3 A 10 kW 24 kg
BI4KT14K 4 x @ 230 400V/3~/PE 21,3 A 14 kW 38 kg
BI4KT20K 4 x @ 230 400V/3~/PE 30,5 A 20 kw 38 kg
* Modele z power star
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Warunki funkcj

- Maksymalna tolerancja napiecia zasilajacego napiecie znamionowe

onowania

+5%/-10%

- Czestotliwos¢ 50 — 60
- Klasa ochrony IP 22
- Min. Srednica patelni 12 cm
Instalacja

Dane elektryczne urzadzenia

Urzadzenia wg mocy (3,5 - kW- )

Plyta indukcyjna 1-fazowa (napiecie 230Volt +5% / -10%0)

Podlaczenie | Kolor Czestotliwosc¢ Bezpiecznik:

Faza Brazowy, czarny lub 1 50 Hz / 60 Hz 1 x 16A F (flink)

N Niebieski lub 2 Czestotliwosé Bezpiecznik
robocza sterowania
22-35 kHz -

PE Z06tty/ zielony

Urzadzenia wg
Plyta indukcy

mocy (5 - kW- )

yjna 2-fazowa (napiecie 400Volt +5% / -10%0)

Podlaczenie

Kolor

Czestotliwosé

Bezpiecznik:

Faza Brgzowy, czarny lub 1,2 50 Hz / 60 Hz 1 x 16A F (flink)
N Niebieski lub 4 Czestotliwos$¢ Bezpiecznik
robocza 22-35 sterowania
kHz -
PE Z06tty/ zielony

Urzadzenia o mocy (5 kW, 7kW, 8kW, 9kW- BIPS)

Plyta indukcy

yjna 3-fazowa (napiecie 400Volt +5% / -10%0)

Podlaczenie | Kolor Czestotliwosé Bezpiecznik:
Faza Braz, czarny, szary lub 1, 50 Hz / 60 Hz 3 x 16A F (flink)
2,3
N Niebieski lub 4 Czestotliwos¢é Bezpiecznik
robocza 22-35 sterowania
kHz
PE Z06tty/ zielony

Urzadzenia wg

mocy (3,5 - kW-

)

Plyta indukcyjna 1-fazowa (napiecie 230Volt +5% / -10%0)

Podlaczenie

Kolor

Czestotliwosé

Bezpiecznik:

Faza Brgzowy, czarny lub 1 50 Hz / 60 Hz 1 x 16A F (flink)
N Niebieski lub 2 Czestotliwos¢é Bezpiecznik
robocza 22-35 sterowania
kHz -
PE Z06tty/ zielony

Instalacja / otoczenie

- Maksymalna temperatura otoczenia

sktadowanie

>-20°C do +70°C

podczas pracy

- Maksymalna wzgledna wilgotnosé powietrza

sktadowanie

Ver. 2.9

>+5°C do +35°C

> 10% do 90%

podczas pracy
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Warunki instalacji

Urzadzenie indukcyjne nalezy ustawi¢ na ptaskiej rowniej powierzchni. Nie wolno zakrywac
obszaréw doprowadzania i odprowadzania powietrza. Powierzchnia montazu musi zapewnié
utrzymacie przynajmniej 50 kg ciezaru. Urzadzenie do oddzielania od sieci musi byt tatwo
dostepne.

Przepisy montazowe dla urzadzen stotowych

Nalezy przestrzega¢ nastepujacych punktéw:

Nalezy sprawdzic¢ i zabezpieczy¢ napiecie, tak by napiecie zasilania gtdwnego zgadzato sie z
tym, jakie zostato podane na tabliczce znamionowej.

Instalacje elektryczne musza odpowiadac¢ lokalnym przepisom instalacji w budynkach.
Nalezy przestrzegac aktualnych przepiséow dotyczacych elektrycznosci.

Urzadzenie indukcyjne wyposazone jest w kabel sieciowy, ktory wyposazony we wtyczke
moze zostac¢ podtaczony do gniazdka.

W przypadku, gdy stosuje sie wytgczniki zabezpieczajace od pradu niedziatania, nalezy
dostosowac je do pradu uszkodzeniowego wynoszgcego przynajmniej 30maA.

Nalezy nie dopuszczac do blokowania stref doptywu i odprowadzania powietrza przez jakies
przedmioty (materiaty, Sciana itp.)

Nalezy unika¢ sytuacji, kiedy gorgce powietrze z otoczenia zasysane jest przez urzadzenie
indukcyjne (kilka urzadzen stoi obok siebie, jedno za drugim lub w poblizu innych urzadzen
wytwarzajacych ciepto). W przeciwnym razie nalezy zastosowac¢ odpowietrznik.

Urzadzenie wyposazone jest w filtr ssania. Pomimo to nalezy upewni¢ sie, ze ttuste
powietrze z otoczenia, ktdore moze powstawal przez prace innych uzytkownikdéw
(pracujacych na pobliskich frytkownicach, ptytach do grillowania czy patelniach), nie jest
zasysane przez urzadzenie indukcyjne.

Temperatura zasysanego powietrza musi by¢ mniejsza niz +35°C.

Obstuga urzadzenia musi zadba¢ o to, by wszelkiego rodzaju prace instalacyjne,
konserwacyjne jak i kontrolne przeprowadzane byty przez specjalistyczny personel z
odpowiednimi uprawnieniami.

Nie wbudowywacé bezpiecznikédw termicznych. Powietrze odlotowe w zadnym razie nie
moze by¢ ponownie zasysane, gdyz w takiej sytuacji urzadzenie bedzie coraz bardziej sie
nagrzewac.

Kabel sieciowy powinien by¢ ostoniety i po obu stronach czysto kontaktowac.

Urzadzenie do rozdzielania od sieci zasilajacej nalezy wbudowaé¢ w taki sposdb, aby
wytgczato sie i wigczato maksymalnie 5 x dziennie.

Urzadzenia indukcyjne wyposazone s w kabel i wtyczke zgodne z krajowymi przepisami.

Nalezy upewnic sie, czy wtyczka jest wiasciwie okablowana.

Aby podtaczy¢ urzadzenie nalezy przestrzegac krajowych przepiséw
dotyczacych elektrycznosci!

Uwaga Uwaga

Podlaczen elektrycznych dokonuje

wylacznie personel z odpowiednimi
uprawnieniami.

Zle napiecie
moze uszkodzi¢ urzadzene.
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Pierwsze uruchomienie

Montaz

Urzadzenia indukcyjne wyposazone sg w kabel sieciowy z wtyczka. Urzadzenie musi by¢
potaczone z gniazdem wtykowym nasciennym. Gdy na kablu nie zamontowano wtyczki, to
podtaczenie nalezy przeprowadzi¢ tak jak opisano to w punkcie 3. Instalacje elektryczne
powinny by¢ przeprowadzone przez przedsiebiorstwa elektryczne posiadajace odpowiednie
uprawnienia z zachowaniem krajowych i lokalnych przepiséw. Przedsigebiorstwa instalacyjne
przejmuja odpowiedzialno$¢ za prawidiowe rozplanowanie jak i instalacje zgodnie z
przepisami bezpieczenstwa. Nalezy bezwzglednie przestrzega¢ tabliczek ostrzegawczych i
znamionowych.

Nalezy sprawdzi¢ i zabezpieczyé zgodnos$é napiecia
sieciowego z napieciem wymaganym do podtaczenia
urzadzania (zgodnie z tabliczkg znamionowa).

Betriebssy 400V/3~/PE | Typ/Type: , .
poweriGesamteistng: 7,0kw | [N Gdy urzadzenie ustawione zostanie w bezposredniej
50/60Hz Baujahr/MY 2015 BI1FP7 bliskosci $cian, $cianek dziatowych, mebli kuchennych,
B | M BIPSS/Q270 | Sevimiw,/sanian 1 elementéw dekoracyjnych, zaleca sie by zostaty one
o / 1P 22 ""l L!M"J!_! |||“| wykonane z niepalnych materiatdw; w przeciwnym

TCEAL o razie muszg one zostaé zabezpieczone odpowiednim

Made in Garmany

niepalnym izolacyjnym materiatem, a przepisy
przeciwpozarowe muszg by¢ bardzo starannie przestrzegane.

Urzadzenie indukcyjne musi by¢ zamontowane na czystej, prostej powierzchni (np. stét) i w
miejscu docelowego przeznaczenia. Urzadzenie nalezy ustawi¢ w taki sposdb, aby nie spadto i
nie mogto by¢ przestawiane. Warunki zgodnie z pozycja 3. 2 Nalezy przestrzegac¢ ,,warunkdéw
instalacji”.

Zanim wigczymy urzadzenie pokretto mocy nalezy przekreci¢ na pozycje AUS (0).

Podtgczy¢ urzadzenie indukcyjne do sieci.

Pokrettio mocy

(w zaleznosci od modelu i opcji uzywa sie réznych kabli)

Liczba, ktéra zwrdcona jest w strone oznakowania, wskazuje aktualng pozycje pokretta mocy.

Pozycja WYLACZ: Pozycja WYLACZ 2z funkcja podtrzymywania
ciepta:
‘0’ pokazuje oznaczenie (0)

Pozycja WLACZ: Pozycja WLACZ z funkcjq podtrzymywania ciepta
Kazda pozycja, ktéra wskazuje w kierunku oznakowania. MIN (minimum) do MAX (maksimum)

Urzadzenie wigczone. Przed przeprowadzeniem testu sprawnosci urzadzenie, uzytkownik
powinien poznac¢ jego obstuge.

Ze strefy grzewczej nalezy usuna¢ wszystkie przedmioty. Nalezy upewnic¢ sie, czy strefa
grzewcza nie jest ani zadrapana ani peknieta. Gdyby okazato sie, ze strefa grzewcza ma
jakie$ zadrapania lub pekniecia, nalezy natychmiast przerwac instalacje i wyciagna¢ wtyczke
Z sieci.
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Dotykowe pole obstugi

Gtéwny wytacznik
urzadzenia. Wciskac przez 1
sek. (wlacz/wytacz)

Cyfrowy wskaznik do odczytywania
poziomu mocy / temperatury
(precyzja +/- 1°C) lub pokazywania
ewentualnych komunikatéw o
btedzie.

Pole do zwiekszania poziomu
mocy / temperatury* lub
wylaczania po osiggnieciu
temperatury gotowania*.

Pole do zmniejszania poziomu
mocy / temperatury* lub
wylaczania po osiggnieciu
temperatury gotowania*.

Pole do aktywowania funkcji
podtrzymywania ciepta (wiacz/wylacz wciskac
przez 0,5 sek.).

Lampka LED wskazuje, czy obstuga danego przycisku zostata rozpoznana.

Ver. 2.9
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Test dziatania.

Uwaga
Przez goraca patelnie ciepto
przenoszone jest do stref grzewczych.
Aby unikna¢ poparzen, nie nalezy
dotykac strefy grzania.

Nalezy stosowac patelnie przeznaczone do pracy na kuchenkach indukcyjnych o minimalnej
$rednicy dna 12 cm.

Aby sprawdzi¢ dziatanie plyty wyposazonej w wylacznik giéwny, nalezy wlaczy¢
najpierw ten wiacznik, a nastepnie postepowac jak opisano ponizej.

Naczynie nalezy umiesci¢ posrodku strefy grzewczej, a nastepnie wla¢ do niego nieco wody.

- Urzadzenie z LED Nalezy przekreci¢ pokretto mocy na WEACZ (EIN) (pozycja miedzy min a
maks.). Lampka LED miga na zielono (poziom gotowania 10%-30%) lub $wieci sie (poziom
gotowania 30%-100%), woda nagrzewa sie.

- Urzadzenie z cyfrowym wyswietlaczem (1-9) Nalezy przekreci¢ pokretto mocy na WLACZ
(EIN) (pozycja miedzy min a maks.). Wyswietlacz pokazuje wybrang moc miedzy (1-9).

- Urzadzenie z LED Zdja¢ patelnie ze strefy grzewczej, wtedy lampka powinna migac
(szukanie patelni)

- Prosze postawi¢ patelnie z powrotem na strefie grzewczej; lampka $wieci sie ponownie i
proces grzania rozpoczyna sie od nowa.

- Nastepnie nalezy przekreci¢ pokretto na pozycje ,0” Proces nagrzewania zatrzymuje sie a
lampka oznaczajqca prace urzgdzenia gasnie.

- Swiecaca sie lampka sygnalizujaca prace urzadzenia $wiadczy o tym, ze energia
przenoszona jest na patelnie.

- Urzadzenie z cyfrowym wyswietlaczem (1-9) Zdja¢ patelnie ze strefy grzewczej, wtedy na
wyswietlaczu powinien pojawi¢ sie ten symbol (szukanie patelni) — patrz komunikaty o
btedzie.

- Prosze postawic¢ patelnie z powrotem na strefie grzewczej; wyswietlacz cyfrowy powinien
pokazywac ponownie wybrang moc i proces grzewczy zaczyna sie od nowa.

- Nastepnie nalezy przekreci¢ pokretto na pozycje ,0” Proces nagrzewania zatrzymuje sie a
wyswietlacz gasnie.

- Liczba na wyswietlaczu pokazuje, ze energia przenoszona jest na patelnie.

Gdy wyswietlacz lub lampka LED sa wylaczone lub tylko krotko migaja, nalezy
sprawdzi¢ nastepujace rzeczy:

- Czy urzadzenie indukcyjne podtaczone jest do sieci ewentualnie czy wytacznik gtéwny jest
wilaczony?

- Czy pokretto mocy jest na pozycji WLACZ (EIN)?

- Czy uzyliSmy patelni przeznaczonej do kuchni indukcyjnych (sprawdzi¢ trwatym
magnesem) o $rednicy wynoszacej przynajmniej 12 cm?

- Czy patelnia znajduje sie posrodku strefy grzewczej (za wyjatkiem urzadzen z induktorem
sauteuse)

Aby sprawdzi¢, czy material z jakiego wykonana jest patelnia nadaje sie do plyt indukcyjnych
nalezy uzy¢ trwalego magnesu, ktory musi przyczepi¢ sie do dna patelni. Gdy tak sie nie
stanie, Panstwa patelnia nie nadaje sie do stosowania na urzadzeniach indukcyjnych.

Nalezy zaopatrzy¢ sie w patelnie przeznaczona do stosowania na urzadzeniach indukcyjnych.
Gdy urzadzenie indukcyjne pomimo testu nadal nie dziala, to nalezy sprawdzi¢ wg punktow w
rozdziale szukanie/usuwanie bledéw.
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Obstuga

Proces gotowania

Urzadzenie jest od razu gotowe do pracy. Swiecaca lub migajaca lampka, ewentualnie
wyswietlacz cyfrowy (1-9) pokazujg, ze energia przewodzona jest do patelni. Poziom mocy
wybieramy przekrecajqc pokretto mocy. Indukcyjne przenoszenie mocy zalezy od pozycji
potencjometru.

Pozycja MIN: > > moc minimalna
Pozycja MAX: > > moc maksymalna

Ze wzgledu na nastepujace okolicznosci kucharz musi tu postepowac bardziej uwaznie niz
podczas tradycyjnego gotowania. Gdy pokrettem zmienimy poziom mocy, gotowana potrawa
reaguje natychmiast. Puste patelnie czy garnki nagrzewaja sie bardzo szybko. Nigdy nie
wolno stawia¢ pustych naczyn na ptycie ceramicznej, najpierw nalezy dodac ttuszcz lub ptyn
do _naczynia, a nastepnie rozpocza¢ gotowanie. Pokrettem nalezy ustawi¢ moc grzania
doktadnie zgodnie z wybrang metodgq gotowania. Naczynie nalezy umiejscowi¢ zawsze
doktadnie posrodku strefy grzewczej (nie dotyczy to urzadzen z powierzchniowym
induktorem), w przeciwnym razie dno naczynia nie bedzie nagrzewato sie réwnomiernie.
Podczas podgrzewania oleju lub ttuszczu nalezy stale sprawdzaé¢ czy nie dochodzi do
przegrzania czy spalenia sie oleju lub ttuszczu.

Uwaga! Naczynia w ktorych gotujemy nalezy stawia¢ catym dnem na polu indukcyjnym.
Na panelu obstugi, wskaznikach lub ramie ptyty nigdy nie wolno stawia¢ gorgcych garnkow
czy patelni. Ignorowanie tej wskazowki prowadzi do uszkodzenia garnkéw i urzadzenia.
Skutki ignorowanie naszych wskazowek: Garnki stapiajg sie ze soba, przez rozgrzane
garnki dochodzi do przepalenia materiatu wypetniajagcego spoiny a tym samym zniszczenia
uszczelnien, prowadzi do przenikania wilgoci i ttuszczu, co z kolei moze prowadzi¢ do
uszkodzenia urzadzenia. Wada wyswietlacza lub kontroli paneli.

Komfort

Urzadzenie indukcyjne tylko wtedy przenosi energie, gdy naczynie znajduje sie na strefie
grzewczej. Pozycja pokretta mocy nie ma na to wptywu. Gdy tylko zdejmiemy naczynie ze
strefy grzewczej, to przesyt energii zostanie natychmiast zatrzymany. Gdy postawimy
naczynie z powrotem na strefe grzewczg, to wybrana moc ponownie bedzie przekazywana do
naczynia. Gdy wytaczymy urzadzenie pokrettem, to proces gotowania zostanie zatrzymany.
Urzadzenie jednak pozostaje w trybie czuwania (gotowosci do pracy / standby), dopiero po
wyciggnieciu wtyczki (ewentualnie wytgczeniu gtdwnego wytacznika, gdy taki wystepuje w
urzadzeniu) odcina sie doptyw energii do urzadzenia.

Oprogramowanie wersja
Wiaczenie sie generatora

Sekunda Wyjasnienie
1 8. (test segmentéw)
2 F lub P (tryb pracy czestotliwo$¢ F lub impulsy P)
3 2. (wersja oprogramowania pierwsza cyfra)
4 1 (wersja oprogramowania druga cyfra)
5 9 (wersja oprogramowania trzecia cyfra)

Zwykty tryb pracy

W trybie pracy czuwanie (standby) (pozycja potencjometru wytgczony) co dwie sekundy miga kropka.
Gdy potencjometr jest w pozycji wigczony — EIN najpierw szuka garnka. Wskazanie U i kropka oznacza,
ze moc jest oddawana (po 1 minucie tryb oszczedzania pradu: puls co 5 sekund).

Gdy urzadzenie rozpozna naczynie, wskaznik pokazuje wybrany poziom mocy grzania 1 - 9.

Znaczenie punkt dziesietny:

AN = Praca

1 sek. puls = Ograniczenie z powodu zbyt wysokiej temperatury elementu chtodzacego.
15 sek. puls = Ograniczenie z powodu zbyt wysokiej temperatury induktora/naczynia

Y4 sek. puls = Ograniczenie mocy

1/10 sek. puls Ograniczenie mocy w przypadku, gdy materiat naczynia nie jest optymalny

do urzadzen indukcyjnych
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Dziatanie z funkcjgq podtrzymywania ciepta (opcjonalnie).

Funkcja podtrzymywania ciepta potencjometrem (4-cyfrowe wskazanie)

Potencjometrem mozna ustawic tu temperature podtrzymywania ciepta od 70-110°C zamiast
stopni mocy 1-3. Gdy potencjometrem zwiekszymy moc, to wskazanie osiggnie poziom 4-9.
Wskazanie wyglgda nastepujgco:

: Temperatura zadana 70°C (punkt), temperatura rzeczywista za I |
Grzanie: Punkt po prawej obok symbolu
Temperatura rzeczywista temperatura rzeczywista za niska (co 10 1
sek.), temperatura rzeczywista za niska, Grzanie: Punkt
po prawej obok symbolu
Temperatura zgdana 70°C (punkt) (punkt), temperatura rzeczywista
miesci sie w przedziale +/- 2°C, ,,H* Nie grzeje

E Temperatura zadana 105°C, temperatura rzeczywista za wysoka, LJ
grzeje.

Funkcja podtrzymywania ciepta z potencjometrem (4-cyfrowe wskazanie)

Potencjometrem mozna ustawic¢ tu temperature podtrzymywania ciepta od 70-110°C zamiast
stopni mocy. Gdy potencjometrem zwiekszymy moc, to wskazanie osiggnie poziom 4-9.
Wskazanie wyglada nastepujaco:

< W T Y
Funkcja podtrzymywania ciepta aktywna N
Temperatura za wysoka, temp. za niska I =

Funkcja Powerstar (BI2SK3.5, BI14SK7, BI2K3.5 & BM2K3.5)
Do wyboru mozna uzywac¢ dwoch pol grzewczych kazde o mocy maksymalnej 1,8 kW lub
tylko przedniego pola o mocy 3,5 kW lub tylnego o mocy 3,0 kW.

Funkcje Power Star Funktion aktywuje sie nastepujaco:

Przednie pole grzewcze pracuje, tylne jest wytaczone = 3,5 kW
Tylne pole grzewcze pracuje, przednie jest wytgczone = 3,0 kW
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Funkcja podtrzymywania ciepta na urzadzeniach z dotykowym polem obstugi.
Tym przyciskiem mozna przetagcza¢ miedzy sterowaniem o petnym zakresie mocy i funkcja
podtrzymywania ciepta. Przyktady: [@)

Sterowanie moca [potkroki (4.5, 5.0, 5.5...)]
Od wersji oprogramowania 2.28.

Gdy w strefie grzewczej nie ma zadnego naczynia, na wys$wietlaczu
pokazuje sie Symbol ,szukam naczynie”

Funkcja podtrzymywania ciepta, temperatura w zakresie 70 - 110°C.
Mozna w 2°C- krokach Wybra¢ Zzadang temperature. Co 10 sek.
Pokazywana jest temperatura osiggnieta w danym momencie.

Gdy pojawi sie symbol ,H” , oznacza to, ze osiggnieta zostata zadana
temperatura np. 88°C, urzadzenie bedzie podtrzymywac te
temperature.

Temperatura ponizej ustawionej wartosci zadanej, urzadzenie
Pracuje by osiagna¢ zadang temperature. Symbol obok
Wskazania temperatury pokazuje znak ,,n”.

Gdy temperatura przekroczyta wartos$¢ zadang, to urzadzenie tak
dtugo zatrzymuje nagrzewanie, az osiggnieta zostanie
zgdanattemperatura. Symbol obok temperatury pokazuje znak ,,u”.

Ja8

Wylaczenie z uzytkowania

Gdy urzadzenie indukcyjne nie pracuje nalezy upewnié sie, ze nie mozna przypadkowo
wiaczy¢ gtdwnego wiacznika lub  przekreci¢ pokretta mocy. Gdy urzadzenie nie jest
uzytkowane przez dtuzszy czas (kilka dni), nalezy wyciagnac¢ wtyczke z gniazdka lub wytaczy¢
gtdwny wytacznik. Nalezy zabezpieczy¢ urzadzenie przed przedostaniem sie do niego
jakichkolwiek ptynow i nie wolno czysci¢ go ptynami.

OSTRZEZENIE: Podczas czyszczenia urzadzenia, jego konserwacji lub przy wymianie
czesci nalezy wytaczy¢ urzadzenie od zasilania sieciowego.

Szukanie btedu

Wytacznie przeszkolony personel z odpowiednimi uprawnieniami moze otworzy¢ urzadzenie
indukcyjne. Gdyby doszto do zarysowania lub pekniecia strefy grzewczej (ptyty ceramicznej)
nalezy zakonczy¢ wszelkie prace. Urzadzenie indukcyjne nalezy natychmiast wytaczy¢ i wyjac
wtyczke z gniazdka. Nie wolno dotyka¢ zadnych czeséci wewnatrz urzadzenia indukcyjnego.

Uwaga
Nie otwiera¢ urzgdzenia indukcyjnego!
Niebezpieczne napiecie!
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Usuwanie btedu

Btad

Mozliwa przyczyna

Kroki podjete przez personel obstugi
lub serwisu

Brak grzania
Lampka wskazujaca prace jest
wytaczona

Brak doprowadzenia pradu

Nalezy sprawdzi¢, czy urzadzenie podtaczone jest do
sieci (wlozona wtyczka) ewentualnie czy wigcznik
gtowny jest wigczony.

Pokretto mocy w pozycji —
wytgczone (AUS)

Przekreci¢ pokretto do pozycji wiaczone — EIN

Gtowny wigcznik jest wytaczony
AUS

Przekreci¢ gtowny wiacznik do pozycji wiacz EIN

Patelnia za mata
(& dno patelni ponizej 12 cm)

Zmieni¢ na odpowiednig patelnie

Patelnia nie znajduje sie
posrodku strefy grzewczej (ptyta
nie rozpoznaje patelni)

Przesung¢ patelnie na $rodek strefy grzewczej.

Nieodpowiednia patelnia

Nalezy wybrac¢ patelnie przeznaczong do indukcji *1

Uszkodzenie urzadzenia
indukcyjnego

Prosimy o kontakt z dostawcq lub autoryzowanym
serwisem. Nalezy wyciggna¢ wtyczke z gniazdka.

Niedostateczna moc grzania
Lampka wskazujaca prace
Jest wigczona ($wieci sie)

Uzyta patelnia nie jest idealna

Nalezy wybrac¢ patelnie przeznaczong do indukcji
Poréwnac rezultaty z ,Panstwa” patelnig

System chtodzenia powietrzem
jest

Nalezy upewnié sie czy nic nie przeszkadza
doptywowi i odprowadzaniu powietrza.

Filtr powietrza zanieczyszczony

Wyczyscic filtr powietrza

Temperatura otoczenia jest za
wysoka (system chtodzenia nie
moze utrzymac kuchni w
normalnych temperaturach j
pracy *2)

Nalezy upewni¢ sie, czy urzadzenie nie zasysa
goracego powietrza. Zredukowac temperature
otoczenia. Brak jednej fazy.

Brak iednej fazy

Sprawdzi¢ bezpieczniki.

Uszkodzenie urzadzenia
indukcyjnego

Brak reakcji na przekrecanie
pokretta mocy.

Uszkodzenie regulatora mocy.

Prosimy o kontakt z dostawca, lub autoryzowanym
serwisem. Wyjac wtyczke.

Moc grzania w ciggu minut
wiacza sie i wytacza
Wentylator pracuje

System chtodzenia powietrzem
jest Zablokowany

Nalezy upewnié sie, czy nic nie blokuje doptywu i
odprowadzania powietrza.

Wentylator brudny

Wyczysci¢ wentylator

Moc grzania w ciggu minut
wiacza sie i wytacza Wentylator
pracuje

Uszkodzenie wentylatora lub
czujnika wentylatora.

Prosimy o kontakt z dostawca lub autoryzowanym
serwisem. Wyjac wtyczke.

Moc grzania w ciggu minut
wigcza sie i wytacza
(jeszcze diuzszy, cigagly czas
pracy)

Przegrzany induktor
Strefa grzewcza zbyt goraca

Pusta patelnia

Przegrzany olej w patelni

Wylaczy¢ urzadzenie, usung¢ patelnie i poczekac az
strefa grzewcza sie schtodzi.

Mate metaliczne obiekty

Np. ktyzki, noze) nagrzewaja sie
gdy znajda sie na strefie
grzewczej.

Zle ustawiono funkcje
rozpoznawania patelni.

Nalezy sprawdzi¢ Steuerprint / panel sterowania.
(Tylko uprawniony personel serwisu dostawcy!)

Aby sprawdzi¢, czy materiat z jakiego wykonana jest patelnia nadaje sie do ptyt

indukcyjnych nalezy uzy¢ trwatego magnesu, ktéry z fatwoscig musi przyczepi¢ sie do dna

patelni.

Gdy tak sie nie stanie, Panstwa patelnia nie nadaje sie do stosowania na

urzadzeniach indukcyjnych. Nalezy wybrac¢ patelnie przeznaczong do indukcji

*2)

Wentylacja zaczyna pracowaé, gdy temperatura blachy chtodzenia przekroczy 45°C.

Gdy temperatura blachy chtodzenia przekroczy 70°C, to system kontroli automatycznie
redukuje moc, tak aby utrzymacl prace urzadzenia w normalnych warunkach. Urzadzenie
indukcyjne nadal pracuje ze zredukowang moca maksymalna.

Gdy przewodd zasilania sieciowego tego urzadzenia zostanie uszkodzony, to musi on

zostac

wymieniony przez

producenta, jego

autoryzowany

serwis lub podobnie

wykwalifikowane osoby, aby nie dopusci¢ do powstania uszkodzen.
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Zestawienie komunikatéw o btedzie na wyswietlaczu

Zwarcie czujnik temperatury ptyta, temperatura ptyty za niska (mniejsza niz -
50°C)
(co 5 sek. przy wytgczonym trybie)

Temperatura ptyty za wysoka, przerwanie czujnika temperatury na ptycie >
260°C

Brak patelni na ptycie (zbyt mata patelnia na ptycie)

Nieodpowiednia patelnia na ptycie, zwarcie cewki indukcyjnej (wartos¢ ph za
niska)

Temperatura elementu chtodzgacego >100°C lub czujnik temperatury blachy
chtodzacej miat zwarcie.

Temperatura elementu chtodzacego <-15°C lub czujnik temperatury blachy
chtodzacej przerwany.

Brak lub uszkodzenie potencjometru: Btedna wartos$c¢ (wieksza niz 10,75 kOhm)

ENEEEN L

Potencjometr ustawiony na 0, wskazanie temperatury resztkowej pola
grzewczego > 45°C.

Brak sygnatu wskaznika zewnetrznego (wskaznik zewnetrzny odtaczony lub
SW1/3 wiaczone) lub temperatura ptyty za wysoka, przerwanie czujnika
temperatury na ptycie >260°C.

I Wigczenie po przerwaniu zasilania sieciowego AC faza L1 i L3 na 0 < 150V
(Gdy brak L2 to urzadzenie pracuje nadal przy zmniejszonej mocy)

e Awaria standardu 10 DEVICE 1 lub 2 (ewentualnie wskazanie uszkodzony print)

Ostrzezenie: Prad DC jest wiekszy niz 350 mA (za duzo lub niewtasciwe
wentylatory)

Ostrzezenie: Wentylatory nie podtaczone lub zablokowane (po starcie 5 sek.,
potem co 10 sek. na 1 sek.)

Prad przetezeniowy na induktorze, potem 10 sek. przerwy. Urzadzenie wytgaczyc i
ponownie wiaczyc.
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Czyszczenie

Ostrzezenie: Podczas czyszczenia czy konserwacji i przy wymianie czesci nalezy
odtgczyc¢ urzadzenia od zasilania.

Lista Srodkow czyszczacych przeznaczonych do danego typu zabrudzenia:

Typ zabrudzenia Srodek czyszczacy

Lekkie zabrudzenie Wilgotna Sciereczka ( Scotch ®) z
niewielky iloscig srodka do czyszczenia
profesjonalnych kuchni

Ttuste plamy (sosy, zupy, ...) Polychrom, Sigolin Chrom,

Inox creme, Vif Super-Reiniger
Supernettoyant, Sida,

Wiener Klak, Pudol System Pflege

Plamy z kamienia i wody Polychrom, Sigolin Chrom,
Inox creme, Vif Super-Reiniger
Supernettoyant

Mocno potyskujace, metaliczne Polychrom, Sigolin Chrom,

odbarwienia

Czyszczenie mechaniczne Zyletka, nie powodujgca zadrapan gabka

Nie wolno uzywaé powodujacych zarysowania srodkdéw czyszczacych, wetny stalowej lub
powodujgcych zadrapania gabek, poniewaz mozna nimi uszkodzi¢ powierzchnie ceramiczna.

Pozostatosci srodkdow czyszczacych nalezy usungé wilgotng Sciereczkg(Scotch®), poniewaz
podczas nagrzewania mogqa korodowac¢. Fachowa konserwacja urzadzenia indukcyjnego
zaktada regularne czyszczenie go, staranne traktowanie i serwis.

Do urzadzenia nie mogq przedostac sie plyny!

Utrzymanie

Uzytkownik musi upewnic sie, Zze wszystkie istotne dla bezpieczenstwa elementy pracujg bez
zarzutu. Urzadzenie przynajmniej raz w roku musi by¢ poddawane kontroli dokonywanej
przez autoryzowanego technika od Panstwa dostawcy. Przynajmniej raz na 6 miesiecy nalezy
skontrolowac filtr powietrza, czy nie jest zanieczyszczony.

Uwaga
Nie otwiera¢ urzadzenia indukcyjnego!
Niebezpieczne napiecie!

Urzadzenie moze otwierac tylko pracownik autoryzowanego serwisu.

Uwaga! Aby modc przeprowadzi¢ kontrole techniczng urzadzenia, nalezy w ,widoczny*
sposob odtaczyc je od napiecia.
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Usuwanie odpadoéw
Po zakonczeniu uzytkowania urzadzenia nalezy go usuna¢ zgodnie z obowigzujacymi
przepisami.

Nalezy zapobiega¢ niewtasciwemu uzytkowaniu:

Nalezy =zapobiega¢ sytuacjom, kiedy urzadzenie oddane do utylizacji
znajdowato sie ponownie w uzytkowaniu. Urzadzenie skfada sie z
powszechnych czesci elektrycznych, elektromechanicznych i elektronicznych.
Nie stosuje sie w nim baterii. Uzytkownik odpowiedzialny jest za
specjalistyczng i pewng utylizacje urzadzenia.

Wskazowki dotyczace utylizacji

Urzadzenia przeznaczone do tego celu moga by¢ odsytane do nas. Przyjmujemy jednak tylko te
paczki, ktore sg odpowiednio (wystarczajaco) optacone.

Adres dostawy:

Bartscher GmbH
Franz-Kleine-Str. 28
D-33154 Salzkotten
Germany
www.bartscher.com
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