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Technische Daten

Bezeichnung:

Artikel-Nummer:
Material:
Gastronorm:

Anzahl Einschibe:

Abstand zwischen den Einschiiben in mm:

Temperaturbestandig von — bis in °C:
MafRe (B X T x H) in mm:
Gewicht in kg:

Technische Anderungen vorbehalten!

Ausfihrung / Eigenschaften

» Farbe: grau
» Ausfiihrung: unbeheizt
+ Ausgelegt fiir: kalte oder heil3e Speisen
» Art der Bestiickung: Frontloader
+ GN-féhig
» Art der Einschibe: langs
* Doppelwandig
» Tur doppelwandig: nein
» Druckausgleichsventil
« Stapelbar
» Traggriff
* Meniikarten-Fach
» Tur-Art: Flugeltur
» Turanschlag: links, nicht wechselbar
+ Eigenschaften:
— Ergonomische Griffe
— Spannverschliisse
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Kunststoff PE
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16,3

3/8




€artscher

Bestimmungsgemale Verwendung

Jede uber die folgende bestimmungsgemafe Verwendung hinausgehende
und/oder andersartige Verwendung des Geréts ist untersagt und gilt als nicht
bestimmungsgemaR.

Folgende Verwendungen sind bestimmungsgemaf:

— Aufbewahrung und Transport von geeigneten kalten, warmen und
tiefgekuhlten Lebensmitteln und Speisen.

Teilelibersicht

Abb. 1 Lieferung ohne GN-Behalter!
1. Druckausgleichsventil 2. Gehéause

3. Menikarten-Fach 4. Transportbehaltertir

5. Turdichtung 6. 7?7?77

7. Einschubfiihrungen fir GN-Behdlter (12x) 8. Spannverschluss (2x)

9. Traggriff (2x)
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1. Packen Sie den Thermo-Transportbehalter aus und entsorgen Sie samtliches
Verpackungsmaterial.

2. Reinigen Sie den Thermo-Transportbehélter sowie die Turdichtung mit einem
fur Lebensmittelbereich geeigneten Reinigungsmittel.

3. Befestigen Sie die mitgelieferte Dichtung wie folgt an der Tur:
— Spannen Sie die Dichtung tber die Aufnahmen.

— Stellen Sie sicher, dass die Dichtung korrekt angebracht ist, um eine
verringerte thermische Leistung zu verhindern.

HINWEIS!
Der Thermo-Transportbehélter schlief3t nicht hermetisch!

Vorbereitung des Thermo-Transportbehélters

4. SchlieRen Sie den Druckausgleichsventil durch Drehen des Ventils an der Tir-
Innenseite.

Temperatur der Lebensmittel

Fir eine Transportdauer von bis zu 3 Stunden werden laut Norm EN 12571:1998

folgend aufgefiihrten Temperaturen fir verschiedene Lebensmittel empfohlen: .
DE
Lebensmittel Ausgangstemperatur
warm Uber +75 °C (fur Endtemperatur tiber +65 °C)
kalt unter +3 °C (fiir Endtemperatur unter +7 °C)
tiefgefroren unter -22 °C (fur Endtemperatur unter -18 °C)
HINWEIS!

Um die Temperatur der kalten und tiefgefrorenen Lebensmittel im Thermo-
Transportbehdlter l1Anger zu erhalten, kdnnen zusatzlich Kiahl-Akkus
hineingelegt werden.

Nicht geeignete Lebensmittel

Folgende Lebensmittel sind nicht geeignet fiir Aufbewahrung und Transport in dem
Thermo-Transportbehalter:

— warme Lebensmittel auf Milchbasis;

— nicht in Flaschen abgefillte kohlensdurehaltige Getranke.
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Thermo-Transportbehélter befillen

1.
2.
3.

4.
DE

5.

Bereiten Sie die gewunschten Speisen vor.
Fillen Sie die Speisen in geeignete GN-Behalter.

Schieben Sie die GN-Behalter in die Einschubfiihrungen des Thermo-
Transportbehalters.

ACHTUNG!
HeiRe GN-Behalter kdnnen die Oberflache beschadigen.

Behalter mit Speisen nicht direkt aus dem Ofen in den Thermo-
Transportbehélter stellen.

Die zubereiteten Speisen vorher bis mindestens 120 °C abkuhlen lassen.

HINWEIS!
Um eine optimale Temperaturerhaltung zu erzielen, den Thermo-
Transportbehélter vollstandig fillen.

Um Temperaturerhaltungszeit nicht zu reduzieren, den Thermo-
Transportbehdlter zu mindestens 50% flllen.

Offnen Sie den Druckausgleichsventil des gefiillten Thermo-Transportbehélters
ausschlie3lich zum Ausgleichen des Innendruckes.

SchlieRen Sie nach dem Befillen die Tir des Thermo-Transportbehélters mit
Hilfe der Spannverschlisse.

Um einen Verlust der Temperatur zu vermeiden, 6ffnen Sie den gefiliten
Thermo-Transportbehélter nicht langer als notwendig.

Thermo-Transportbehélter beschriften

Der Thermo-Transportbehélter ist vorne an der Tlr
mit einem Menikarten-Fach fir Speisenbeschriftung
ausgestattet.

Die beschrifteten Mentikarten kdnnen jederzeit leicht
ausgetauscht werden.

Abb. 2
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Transport

1. Schlie3en Sie vor dem Transport der Speisen
im Thermo-Transportbehélter den
Druckausgleichsventil.

2. Heben Sie den Thermo-Transportbehalter
vorsichtig waagerecht an, um Verschitten der
Speisen zu vermeiden.

Bei Benutzung von mehreren Thermo-
Transportbehaltern kdnnen diese fur den Transport
aufeinander gestapelt werden.

3. Stellen Sie sicher, dass der Thermo-
Transportbehélter auch wahrend des
Transports waagerecht und stabil steht.

4. Sichern Sie die Thermo-Transportbehélter
gegen Verrutschen und Kippen wahrend des
Transports.

Zubehor (nicht im Lieferumfang enthalten)

Transportwagen TBGN110

Fir die Thermo-Transportbehalter
GN110-1 und GN110-12

Art.-Nr. 300135

Abb. 4 Abb. 5
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Reinigung und Pflege

P wnNPRE

ACHTUNG!

Scheuermittel, I6semittelhaltige oder dtzende Reinigungsmittel kénnen
die Oberflache beschadigen.

Verwenden Sie zum Reinigen nur geeignete Reinigungsmittel.

Reinigen Sie den Thermo-Transportbehalter nach jedem Gebrauch.
Nehmen Sie alle Spesen in GN-Behéaltern heraus.
Nehmen Sie die Turdichtung von der Aufnahme der Tur-Innenseite ab.

Reinigen Sie die Tirdichtung mit warmem Wasser und einem fir
Lebensmittelbereich geeigneten Reinigungsmittel. Spilen Sie die Tirdichtung
anschlieRend mit klarem Wasser ab. Lassen Sie die Turdichtung an der Luft
trocknen oder trocknen Sie diese mit einem weichen, fuselfreien Tuch ab.

Reinigen Sie den Thermo-Transportbehalter innen und auf3en, die Tir mit
warmem Wasser, einem fur Lebensmittelbereich geeigneten Reinigungsmittel
und weichem Schwamm, Birste oder Tuch. Wischen Sie die gereinigten Teile
und Flachen mit einem sauberen Tuch ab. Trocknen Sie die gereinigten Flachen
grundlich ab.

Befestigen Sie die Tirdichtung an der Aufnahme der Tir-Innenseite.

Lassen Sie nach der Reinigung die Tur getffnet, bis der Thermo-
Transportbehalter vollstandig getrocknet ist.

Die Turdichtung muss spétestens nach 2 Jahren ersetzt werden.

Mogliche Stérungen

Wenn die thermische Leistung des Thermo-Transportbehélters nicht ausreichend
sein sollte, prifen Sie:

— ob die Turdichtung korrekt angebracht ist;

— ob die Tur korrekt schlief3t;

— ob der Thermo-Transportbehdlter nicht beschadigt ist;

— ob der Thermo-Transportbehalter zu mindestens 50 % gefillt ist.
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