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Технічні дані 

Назва: 
Пристрій для нарізання ковбасок 
карі вручну  

Номер артикула: 120579 

Матеріал: хромонікелева сталь 

Товщина скибочок в мм: 17,5 

Довжина різу в мм: 210 

Розміри (шир. х гл. х вис.) в мм: 300 x 115 x 210 

Вага в кг: 2,3 

Ми залишаємо за собою право на внесення технічних змін! 

 
 

Перелік складових частин приладу 
 

 
 

 

1. Важіль обслуговування 2. 10 ножів 

3. Отвір для завантаження 4. Гайка з накатаною головкою 

5. Плита підстави 6. Гумові ніжки 

7. 11 відрізків  
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Використання за призначенням 

Пристрій для нарізання ковбасок карі призначений для нарізки ковбасок. 

 
 

Встановлення 

1. Встановити прилад на рівній поверхні, яка витримає вагу приладу і 
відрізняється стабільністю. 

2. Ніколи не встановлювати прилад на краю робочої поверхні. 

3. Перед використанням переконатися, що гумові ніжки добре притиснуті до 
робочої поверхні і забезпечують безпечне положення.  

4. Розташувати прилад так, щоб панель отвору для завантаження 
знаходилась спереду. 

 
 

Обслуговування 

1. Поставити тарілку на плиті підстави під отвором для завантаження. 

2. Потім, використовуючи відповідні щипці, вставити ковбаску в отвір для 
завантаження. 

3. Натиснути важіль обслуговування назад в напрямку від себе. 

Шматочки ковбаски впадуть на тарілку. 

 
 

Чищення 

 ЗАСТЕРЕЖЕННЯ! 

Небезпека отримання травм! 

Леза ножів дуже гострі! 

Під час заміни або очищення не слід торкатися до лез ножів.  

 
1. Зняти передню кришку, відгвинчуючи обидві гайки з накатаною головкою по 

боках приладу. 

2. Чистити ножі за допомогою щітки для миття посуду і м'якого миючого 
засобу. 

3. Промити в чистій воді. 

4. Ретельно висушити пристрій. 

 
 


