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Tekniska data

Namn: Termotransportkantin GN110-1
Artikelnummer: 300134

Material: plast PE

Gastronorm 1/1 GN

Maximalt djup av GN-kantin i mm: 150

Temperaturmotstand fran — till i °C: -40 - 90

Matt (bredd x djup x hojd) i mm: 630 x 430 x 320

Vikt i kg: 10,6

Ratten att andra produktens tekniska detaljer forbehalls!

Version / egenskaper

« Farg: gra

» Utférande: ouppvarmd

» Designad for: kalla och varma ratter
» Typ av beskickning: frontloader

* GNs kapacitet 1/1

*  Tryckutjamningsventil

* Dubbla vaggar

» Dubbelvaggig lock: nej

+ Stapelbar
+ Bérhandtag
* Menyficka

+ Egenskaper
— Ergonomiska handtag
— klamféasten
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Avsedd anvéandning

Det ar forbjudet att anvanda apparaten for andra andamal an de avsedda, som
beskrivs nedan, och det avses som en odndamalsenlig anvandning.

Foéljande anvandning ar andamalsenlig:

— Fdrvaring och transport av lampliga kalla, varma och frysta livsmedel och
ratter.

Deldversikt

6
Figur 1
1. Termoisolerande behallare 2. Tryckutjamningsventil
3. Lock 4. Klamfasten (4x)
5. Menyficka 6. Barhandtag (2x)
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Forberedelse av en transportvarmeisoleringskantin
1. Packa upp den isolerande transportkantinen och ta bort allt
férpackningsmaterial.

2. Tvatta den varmeisolerande transportkantinen och locket med ett
livsmedelssakert rengéringsmedel.

3. Om du behdver acklimatisera den varmeisolerande transportbehallaren, fyll den
med varmt vatten for att férvarma den, eller placera den i kylskapet med 6ppet
lock for att forkyla den.

4. Stang tryckutjamningsventilen genom att vrida pa ventilen pa insidan av locket.

Livsmedels temperatur

| enlighet med EN 12571: 1998 rekommenderas féljande temperaturer for olika
livsmedel for en transporttid pa upp till 3 timmar

Livsmedelsprodukter | Starttemperaturen

varma Over +75 °C (for sluttemperatur dver +65 °C)

kalla under +3 °C (for sluttemperatur under +7 °C)

frysta under -22 °C (for sluttemperatur under -18 °C)
TIPS!

For att uppratthalla temperaturen pa kalla och frysta livsmedel i transport-
varmeisoleringskantinen kan ytterligare kylbatterier placeras i den.

Olampliga livsmedel

Foljande livsmedel ar inte lampliga for forvaring och transport i den isolerande
transportkantinen:
— varm mjolkbaserad mat;

— kolsyrade drycker utan flaska.
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Fyllning av en transportvarmeisoleringskantin

1.
2.
3.

D -

Forbered nddvandiga rétter.
Lagg disken i lampliga GN-kantinen eller andra behéllare.

Lagg maten i GN-kantinen (eller andra behallare) till
transportvarmeisoleringskantinen.

OBS!
Heta kantiner kan skada ytan.

Lagg inte kantinen med mat direkt frAn ugnen i den isolerande
transportbehallaren.

Fardiglagad mat maste forst kylas till minst 120 ° C.

TIPS!
For optimal temperaturhalining ska transportkantinen vara helt fylld.

For att inte forkorta temperaturhaliningstiden bér den varmeisolerande
transportkantinen fyllas till minst 50 %.

Satt forst pa lampligt lock pad GN-kantinen och sedan locket pa
transportvarmeisoleringsbehallaren.

Oppna endast tryckutjamningsventilen for den fyllda
transportvarmeisoleringsbehallaren for att kompensera for det inre trycket.

Stang transportvarmeisoleringskantinen med de 4 klammorna genom att snappa
in dem i urtagen i locket.

For att undvika temperaturforlust, ppna inte den varmeisolerande
transportbehallaren langre &n nodvandigt.

TIPS!
Transportvarmeisoleringskantinen ar inte hermetiskt tillsluten!
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Beskrivning av en
transportvarmeisoleringskantinen

Den isolerade transporkantinen ar utrustad med en
menyficka for matbeskrivning pa framsidan.

De beskrivna menykorten kan enkelt bytas ut nér som
helst.

Figur 2

Transport

1. Sténg tryckutjamningsventilen innan maten transporteras i den isolerande
transportkantinen.

2. Lyft foérsiktigt den isolerade transportkantinen horisontellt for att férhindra att mat
spills ut.

3. Transportvarmeisoleringskantinen ska baras i handtagen pa héger och vanster
sida av hdljet.

OBS!
Bar aldrig transportkantinen for varmeisolering i de stdngande fastena.
Detta kan gora att de 6ppnas av misstag och att mat rinner ut ur kantinen.

Genom att anvanda flera transportisolerade
kantiner kan de staplas for transport.

4. Se till att transportvarmeisoleringskantin
ar horisontell och stabil aven under
transport.

5. Sékra vid behov
transportvarmeisoleringsbehallare mot att
glida och valta under transport.

Figur 3
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Utrustning (ingdr inte)

TBGN110 transportvagn

For transportisolerade kantiner
GN110-1 och GN110-12

Art. nr 300135

Figur 4 Figur 5

ISVA Rengoring och underhall

OBS!

Skurmedel, rengéringsmedel som innehaller I6sningsmedel eller
fratande @mnen kan skada ytan.

Anvand endast lampliga rengéringsmedel fér rengéring.

Transportvarmeisoleringskantin ska rengéras efter varje anvandning.
Oppna klammorna och ta bort locket.
Ta ut GN-kantinerna med mat ur varmeisoleringskantinerna.

Den transportisolerade kantinen ska reng6ras in- och utvandigt, lockat ska
rengdras med varmt vatten och ett rengdringsmedel avsett for kontakt med mat
och en mjuk svamp, borste eller trasa.

Torka av de rengjorda delarna och ytorna med en ren trasa.
6. Tvattade ytor ska torkas noggrant.
7. Efter reng6ringen, lamna termotransportbehallaren éppen tills den &r helt torr.
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