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lIIJ Die Gebrauchsanleitung vor Inbetriebnahme lesen
| - | und griffbereit am Gerat aufbewahren!

Diese Gebrauchsanleitung beschreibt die Installation, Bedienung und Wartung des
Gerates und dient als wichtige Informationsquelle und Nachschlagewerk.

Die Kenntnis aller in ihr enthaltenen Sicherheitshinweise und Handlungsanweisungen
schafft die Voraussetzung fiir das sichere und sachgerechte Arbeiten mit dem Gerat.

Dartliber hinaus sind die fiir den Einsatzbereich des Gerétes geltenden ortlichen
Unfallverhiitungsvorschriften und allgemeinen Sicherheitsbestimmungen einzuhalten.

Die Gebrauchsanleitung ist Produktbestandteil und in unmittelbarer Nahe des Gerétes fir
das Installations-, Bedienungs-, Wartungs- und Reinigungspersonal jederzeit zugénglich
aufzubewahren.

Wenn das Geréat an eine dritte Person weitergegeben wird, muss die Gebrauchsanleitung
mit ausgehéandigt werden.

1. Sicherheit

Das Gerat ist nach den derzeit giltigen Regeln der Technik gebaut. Es kénnen jedoch
von diesem Geréat Gefahren ausgehen, wenn es unsachgeman oder nicht bestimmungs-
gemal verwendet wird.

Alle Personen, die das Gerat benutzen, missen sich an die Angaben in der
Gebrauchsanleitung halten und die Sicherheitshinweise beachten.

1.1 Sicherheitshinweise

» Dieses Gerdt ist nicht bestimmt, durch Personen (einschliel3lich
Kinder) mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mangels Erfahrung und/oder mangels Wissen
benutzt zu werden, es sei denn, sie werden durch eine fir die
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt oder erhielten von ihr
Anweisungen, wie das Gerat zu benutzen ist.

« Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

- Das Gerat wahrend des Betriebs nicht unbeaufsichtigt lassen, da es
bei eventuellen Betriebsstérungen zur Uberhitzung des Ols fihren
kann und dieses sich bei hohen Temperaturen entziinden kann.

» Das Gerét nur in geschlossenen Raumen betreiben.

- Das Gerat ist nicht fur den Betrieb mit einer externen Zeitschaltuhr
oder Fernbedienung vorgesehen.

-2-
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Das Gerat darf nur in technisch einwandfreiem und betriebssicherem
Zustand betrieben werden.

Halten Sie Verpackungsmaterialien wie Plastikbeutel und Styroporteile
auRRerhalb der Reichweite von Kindern. Erstickungsgefahr!

Wartungs- und Reparaturarbeiten durfen nur von qualifizierten
Fachleuten unter Verwendung von Original-Ersatz- und Zubehérteilen
ausgefuhrt werden. Versuchen Sie niemals, selber an dem Geréat
Reparaturen durchzufuhren!

Keine Zubehor- und Ersatzteile verwenden, die nicht vom Hersteller
empfohlen wurden. Diese kénnten eine Gefahr flr den Benutzer
darstellen oder Schaden am Gerét verursachen und zu Personen-
schaden fuhren, zudem erlischt die Gewahrleistung.

Zur Vermeidung von Gefédhrdungen und zur Sicherung der optimalen
Leistung diirfen am Gerat weder Verdnderungen noch Umbauten
vorgenommen werden, die durch den Hersteller nicht ausdriicklich
genehmigt worden sind.

A GEFAHR durch elektrischen Strom!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Achten Sie darauf, dass das Netzkabel nicht mit Warmequellen bzw.
scharfen Kanten in Berihrung kommt. Netzkabel nicht vom Tisch

oder von der Theke herunter hdngen lassen. Netzkabel so verlegen,
dass niemand auf das Netzkabel treten oder dartiber stolpern kann.

Das Netzkabel nicht knicken, quetschen, verknoten, immer vollstandig
abwickeln. Stellen Sie niemals das Gerat oder andere Gegenstande
auf das Netzkabel.

Das Netzkabel nicht auf Teppichboden oder andere brennbare Stoffe
verlegen. Netzkabel nicht abdecken, von Arbeitsbereichen fernhalten
und nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten eintauchen.

Das Netzkabel regelmalig auf Beschadigungen tberprifen. Gerét
niemals benutzen, wenn das Netzkabel beschédigt ist. Wenn dieses
Schaden aufweist, muss es durch den Kundendienst oder einen
qualifizierten Elektriker ausgetauscht werden, um Gefahrdungen zu
vermeiden.
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Tragen, heben oder bewegen Sie das Gerat niemals am Netzkabel.
Benutzen Sie die Handgriffe des Gerates.

Offnen Sie auf keinen Fall das Gehause des Gerates. Werden
Spannung fihrende Anschlisse berthrt und der elektrische und
mechanische Aufbau verandert, besteht Stromschlaggefahr.

Tauchen Sie das Geréat und das Netzkabel niemals in Wasser oder
andere Flussigkeiten.

Keine atzenden Reinigungsmittel verwenden und darauf achten,
dass kein Wasser in das Gerat eindringt.

Nehmen Sie das Gerat nicht mit feuchten Handen oder auf nassem
Boden stehend in Betrieb.

Trennen Sie das Gerét von der Stromversorgung,
- wenn Sie das Geréat nicht benutzen,
- wenn wéahrend des Betriebes eine Stdrung auftritt,
- bevor Sie das Gerat reinigen.

& HEISSE OBERFLACHE! Verbrennungsgefahr!
Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

Wahrend des Betriebes wird die Oberflache des Gerates sehr heil3!
Um Verbrennungen der Finger und Hande zu vermeiden, bertihren
Sie die heiRe Oberflache des Geréates nicht! Fassen Sie das Gerat
wahrend der Bedienung nur an den dafur vorgesehenen Griffen und
Bedienelementen an.

Auch nach dem Ausschalten ist die Oberflache des Gerétes und das
Frittier6l/-fett im Becken noch langere Zeit heil, lassen Sie das Gerat
ausreichend abkihlen, bevor Sie es reinigen oder an einen anderen
Platz versetzen. HeilRe Ol-/Fettspritzer bzw. Fettexplosionen kénnen
zu Verbrennungen an Handen, Armen und im Gesicht fuhren!

Kein feuchtes Frittiergut verwenden. Von Tiefkihlprodukten immer
erst das uberfliissige Eis entfernen. Kein Gefriergut im Frittierkorb
Uber dem mit erhitztem Frittierdl/-fett gefullten Becken hangen
lassen. Schon kleinste Wassertropfen verursachen beim Frittieren
heiRe Olspritzer oder sogar kleine Explosionen.
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A WARNUNG!

Brand- oder Explosionsgefahr!

Zur Vermeidung der Gefahr die aufgefiihrten Sicherheitshinweise befolgen:

> Betreiben Sie das Gerét niemals in der Néahe von brennbaren, leicht
entziindlichen Materialien (z. B. Benzin, Spiritus, Alkohol, etc.). Durch
die Hitze verdampfen diese und es kann bei Kontakt mit Ziindquellen
zu Verpuffungen kommen, welche zu schweren Personen- und
Sachschaden fuhren kénnen.

» Das Gerat nicht in der Nahe von oder unter leicht entflammbaren
Gegenstanden (z. B. Gardinen, Hangeschranke, etc.) betreiben.

» Sollte ein Brand entstehen, trennen Sie das Gerat von der Strom-
versorgung (Netzstecker ziehen!), bevor Sie geeignete MalRnahmen
zur Brandbekampfung einleiten. Achtung : Schitten Sie kein Wasser
auf das noch unter Spannung stehende Geréat: Stromschlaggefahr!

1.2 Symbolerklarung

Wichtige sicherheits- und geratetechnische Hinweise sind in dieser Gebrauchsanleitung
durch Symbole gekennzeichnet. Die Hinweise sind unbedingt zu befolgen, um Unfélle,
Personen- und Sachschaden zu vermeiden.

A GEFAHR!

Dieses Symbol macht auf unmittelbar drohende Gefahr aufmerksam,
die zu schweren Kdrperverletzungen oder zum Tod fiih rt.

A WARNUNG!

Dieses Symbol kennzeichnet gefahrliche Situationen, die zu schweren
Korperverletzungen oder zum Tod fiihren kénnen.

& WARNUNG! HEISSE OBERFLACHE!

Dieses Symbol macht auf die heiBe Oberflache des Ge  rates wahrend des
Betriebes aufmerksam. Bei Nichtbeachten besteht Ver  brennungsgefahr!
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A VORSICHT!

Dieses Symbol kennzeichnet mdglicherweise gefahrlic he Situationen,
die zu leichten Verletzungen fiihren oder Beschéadigu ng, Fehlfunktionen
und/oder Ausfall des Gerates zur Folge haben kénnen

@HINWEIS!

Dieses Symbol hebt Tipps und Informationen hervor, die fur eine effiziente
und stérungsfreie Bedienung des Gerates zu beachten sind.

1.3 Bestimmungsgemalle Verwendung

Die Betriebssicherheit des Gerétes ist nur bei bestimmungsgemaRer Verwendung
entsprechend der Angaben in der Gebrauchsanleitung gewahrleistet.

Alle technischen Eingriffe, auch die Montage und die Instandhaltung sind ausschlief3lich
von qualifiziertem Kundendienst vorzunehmen.

Die Fritteuse ist nur_zum Frittieren von geeigneten Lebensmitteln bestimmt.
Die Fritteuse darf nicht verwendet werden fr:

- Aufwarmen von Speisen und Flussigkeiten.

A VORSICHT!

Jede Uber die bestimmungsgeméaRe Verwendung hinausge hende und/oder
andersartige Verwendung des Gerates ist untersagt und gilt als n icht
bestimmungsgemag.

Anspriiche jeglicher Art gegen den Hersteller und/od er seine Bevollméchtigten
wegen Schaden aus nicht bestimmungsgemaner Verwendu ng des Gerates sind
ausgeschlossen.

Fir alle Schaden bei nicht bestimmungsgeméaRer Verwe  ndung haftet allein

der Betreiber.
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2. Allgemeines
2.1 Haftung und Gewahrleistung

Alle Angaben und Hinweise in dieser Gebrauchsanleitung wurden unter Beriicksichtigung
der geltenden Vorschriften, des aktuellen ingenieurtechnischen Entwicklungsstandes
sowie unserer langjahrigen Erkenntnisse und Erfahrungen zusammengestellt.

Die Ubersetzungen der Gebrauchsanleitung wurden ebenfalls nach bestem Wissen
erstellt. Eine Haftung fiir Ubersetzungsfehler kénnen wir jedoch nicht tibernehmen.
MaRgebend ist die beiliegende deutsche Version dieser Gebrauchsanleitung.

Der tatsachliche Lieferumfang kann bei Sonderausfiihrungen, der Inanspruchnahme
zusétzlicher Bestelloptionen oder auf Grund neuester technischer Anderungen u. U. von
den hier beschriebenen Erlauterungen und zeichnerischen Darstellungen abweichen.

A VORSICHT!

Diese Gebrauchsanleitung ist vor Beginn aller Arbei ten am und mit dem
Gerat, insbesondere vor der Inbetriebnahme, sorgfal  tig durchzulesen!

Der Hersteller tibernimmt keine Haftung fiir Schaden und Stérungen bei:

- Nichtbeachtung der Anweisungen zur Bedienung und Reinigung;
- nicht bestimmungsgemaRer Verwendung;

- technischen Anderungen durch den Benutzer;

- Verwendung nicht zugelassener Ersatzteile.

Technische Anderungen am Produkt im Rahmen der Verbesserung der Gebrauchs-
eigenschaften und der Weiterentwicklung behalten wir uns vor.

2.2 Urheberschutz

Die Gebrauchsanleitung und die in ihr enthaltenen Texte, Zeichnungen, Bilder und
sonstigen Darstellungen sind urheberrechtlich geschutzt. Vervielfaltigungen in jeglicher
Art und Form — auch auszugsweise — sowie die Verwertung und/oder Mitteilung des
Inhaltes sind ohne schriftliche Freigabeerklarung des Herstellers nicht gestattet.
Zuwiderhandlungen verpflichten zu Schadensersatz. Weitere Anspriiche bleiben
vorbehalten.

@HINWEIS!

Die grafischen Darstellungen in dieser Anleitung ko nnen unter Umstanden
leicht von der tatsachlichen Ausfiihrung des Gerates abweichen.

2.3 Konformitatserklarung

Das Gerat entspricht den aktuellen Normen und Richtlinien der EU.
Dies bescheinigen wir in der EG-Konformitatserklarung. Bei Bedarf
senden wir lhnen gern die entsprechende Konformitatserklarung zu.
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3. Transport, Verpackung und Lagerung
3.1 Transportinspektion

Lieferung bei Erhalt unverziiglich auf Vollstandigkeit und Transportschéaden priifen.
Bei auBerlich erkennbarem Transportschaden Lieferung nicht oder nur unter Vorbehalt
entgegen nehmen.

Schadensumfang auf Transportunterlagen/Lieferschein des Transporteurs vermerken.
Reklamation einleiten.

Verdeckte Mangel sofort nach Erkennen reklamieren, da Schadensersatzanspriiche
nur innerhalb der geltenden Reklamationsfristen geltend gemacht werden kdnnen.

3.2 Verpackung

Werfen Sie den Umkarton lhres Geréts nicht weg. Sie bendétigen ihn eventuell zur
Aufbewahrung, beim Umzug oder wenn Sie das Gerat bei eventuellen Schaden an
unsere Service-Stelle senden mussen. Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme das
auRere und innere Verpackungsmaterial vollstandig vom Gerét.

@HINWEIS!

Falls Sie die Verpackung entsorgen méchten, beachte  n Sie die in
Ihrem Land geltenden Vorschriften. Fihren Sie wiede  r verwertbare
Verpackungsmaterialien dem Recycling zu.

3.3 Lagerung

Packstiicke bis zur Installation verschlossen und unter Beachtung der auf3en
angebrachten Aufstell- und Lagermarkierung aufbewahren.

Packstlicke nur unter folgenden Bedingungen lagern:

- Nichtim Freien aufbewahren.

- Trocken und staubfrei aufbewahren.

- Keinen aggressiven Medien aussetzen.

- Vor Sonneneinstrahlung schitzen.

- Mechanische Erschitterungen vermeiden.

- Beilangerer Lagerung (> 3 Monate) regelmafig allgemeinen
Zustand aller Teile und der Verpackung kontrollieren.
Bei Erfordernis auffrischen oder erneuern.
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3.4 Lieferumfang

Der Lieferumfang besteht aus folgenden Teilen und Baugruppen (siehe auch Abbildung

auf Seiten 10 - 11):

162900 162910
1 Grundgerat mit Frittierdlbehéalter 1 Grundgerat mit Frittierdlbehalter
1 Deckel 2 Deckel
1 Frittierkorb 2 Frittierkdrbe
1 Schaltkasten mit Heizelement 2 Schaltkéasten mit Heizelementen
1 Fettablassrohr 2 Fettablassrohre

Bitte priifen Sie, ob das Gerat und das Zubehor vollstéandig sind. Falls irgendwelche
Teile fehlen sollten, nehmen Sie bitte mit unserem Kundenservice Kontakt auf.

4. Technische Daten
4.1 Technische Angaben

Bezeichnung

Elektro-Fritteuse

~Professional”
mit Fettablasshahn

Elektro-Doppel-Fritteuse

LProfessional I1“
mit Fettablasshahn

Frittierkorbe:

Artikel-Nr.: 162900 162910
_ Gehause, Deckel und Schaltkasten: Chromnickelstahl;

Material: . ’

Heizelemente: Edelstahl
Ausfiihrung: Kaltzone, .

’ Sicherheitsthermostat (Uberhitzungsschutz)
Frittierdlbehalter: 1 2
Max. Fillmenge . .
Frittierdlbehalter: 10 Liter 2x 10 Liter
1 2

Abmessungen: B 300 x T 240 x H120 mm

Einstellbereich
Oltemperatur:

50 C-190 C

Anschlusswert:

8,1 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC

16,2 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC

Abmessungen:

B 390 x T 450 x H 375 mm

B 750 x T 450 x H 375 mm

Gewicht:

11,5 kg

21,8 kg

Technische Anderungen vorbehalten!
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4.2 Baugruppenubersicht

162900

n—- @

10

Schaltkasten mit Heizelement
Deckel

Handgriff (2)

Grundgerat mit Frittierdlbehalter
StellfiRe (4)

Hebel

Rohrstutzen

Verriegelung

1
2
3
4
5
6
7
8
9

Fettablassrohr

=
o

Frittierkorb mit Griff

[
[

Bedienblende

-10 -
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162910

1
2
3
4
5
6
7
8
9

=
= O

Schaltkasten mit Heizelement
Deckel

Handgriff (2)

Grundgerat mit Frittierdlbehalter
StellftiRe (4)

Hebel

Rohrstutzen

Verriegelung

Fettablassrohr (2)

Frittierkorb mit Griff

Bedienblende

-11 -
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Zusatzliches Zubehdr (nicht im Lieferumfang enthalt en!)

Ersatz-Frittierkorb

fiir das Frittieren von kleineren
Mengen

MaRe: B 150 x T 240 x H 120 mm
Gewicht: 0,59 kg

fur einen Frittierdlbehalter
werden 2 Frittierkérbe bendtigt
(siehe Abb. links)

Art.-Nr.: 162912

5. Installation und Bedienung
5.1 Installation

A VORSICHT!

Alle Installations-, Anschluss- und Wartungsarbeite n des Gerates dirfen nur
von einem qualifizierten und befugtem Techniker gem an den geltenden
internationalen, nationalen und lokalen Vorschrifte n des Installationslandes
vorgenommen werden.

Aufstellen

Packen Sie das Gerat aus und entfernen Sie sdmtliches Verpackungsmaterial.
Stellen Sie das Geréat auf eine feste, trockene, ebene, wasserresistente und
hitzebestandige Flache.

Stellen Sie das Gerét niemals auf einen brennbaren Untergrund.

Das Geréat nicht in der Nahe von offenen Feuerstellen, Elektrodfen, Heizéfen oder
anderen Hitzequellen aufstellen.

Stellen Sie das Gerét niemals auf die Tischkante, es kénnte kippen oder
herunterfallen.

Stellen Sie das Gerat niemals in nassen oder feuchten Bereichen auf.

Halten Sie einen Mindestabstand von 10 cm zu brennbaren Wanden oder anderen
Gegenstanden ein.

-12 -
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« Das Gerat so aufstellen, dass der Stecker zuganglich ist, damit das Gerat bei Bedarf
schnell vom Netz getrennt werden kann.

* Ziehen Sie vor der Inbetriebnahme die Schutzfolie vom Gerét ab. Diese langsam
abziehen, damit keine Kleberreste zurtickbleiben. Entfernen Sie eventuelle
Kleberriickstdnde mit einem geeigneten Losungsmittel.

A VORSICHT!

Entfernen Sie niemals das Typenschild und Warnhinwe ise vom Gerét.

AnschlieRen

A GEFAHR! Gefahr durch elektrischen Strom!

Das Gerat kann bei unsachgemaler Installation Verle  tzungen
verursachen!

Vor der Installation die Daten des ortlichen Stromn etzes mit
technischen Angaben des Gerétes vergleichen (siehe
Typenschild). Das Gerét nur bei Ubereinstimmung ans  chlieRen!

« Bevor das Gerat an die Stromversorgung angeschlossen wird, vergewissern Sie sich,
dass die auf den Typenschild angegebenen Spannungs- und Frequenzwerte mit
denen des vorhandenen Stromnetzes Ubereinstimmen.

Eine Spannungsabweichung von héchstens + 10% ist er laubt.

« Sicherstellen, dass ein der geltenden Vorschriften entsprechender SL-Anschluss
vorhanden ist. Bei Anschluss an das Stromnetz darauf achten, dass ein Kabel mit
einem geeigneten Querschnitt verwendet wird.

« Fir den Stromanschluss muss zwischen dem Gerat und dem Stromnetz ein
entsprechend der Last bemessener allpoliger Schalter zwischengeschaltet werden.
Dieser Schalter, dessen Kontakte einen Mindestéffnungsabstand von 3 mm
aufweisen, muss leicht zugénglich positioniert werden.

< Der Anschluss an das Stromversorgungsnetz muss unter Berticksichtigung der
geltenden internationalen, nationalen und oértlichen Vorschriften erfolgen.

-13-
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5.2 Bedienung

A VORSICHT!

Die Bedienung der Fritteuse darf nur durch Personen erfolgen, die in den
Umgang mit dem Gerat und den besonderen Gefahren be  im Frittieren
eingewiesen wurden.

Gerat vorbereiten

* Nehmen Sie den Deckel ab und den Frittierkorb aus dem Gerat heraus.

* Nehmen Sie den Schaltkasten durch vorsichtiges Hochziehen (bis Sie ein ,Klick”
Gerausch horen) vom Gerat ab.

« Reinigen Sie vor Gebrauch das Gerat und Zubehérteile griindlich nach Anweisungen
im Abschnitt 6 ,Reinigung” . Achten Sie darauf, dass keine Feuchtigkeit in die
elektrische Anlage bzw. den Schaltkasten eindringt. Trocknen Sie das Gerat und
Zubehdrteile grindlich ab!

* Setzen Sie den Schaltkasten vorsichtig auf den hinteren Rand des Frittierdlbehélters.
Der Bolzen an der Unterseite des Schaltkastens muss in der Bohrung des Frittierél-
behélters sitzen. Dann ist der Schaltkasten richtig positioniert.

Hinweis : das Geréat arbeitet aus Sicherheitsgriinden nur dann, wenn der
Schaltkasten korrekt am Gehéuse angebracht ist und dadurch tber einen
Mikroschalter die Betriebsbereitschaft hergestellt wird.

Bedienelemente

Netz-Kontrolllampe
(griin) Aufheiz-Kontrolllampe Temperaturregler

EIN-/AUS Schalter Schaltkasten mit Heizelement

-14 -



artscher

Gerat in Betrieb nehmen

A WARNUNG!

Vor der Inbetriebnahme sicher stellen, dass das Ger &t ausgeschaltet ist
(Temperaturregler auf ,,0“ stellen!).

* Vor dem Einflllen von Frittier6l in den Frittierdlbehalter darf sich kein Wasser in
diesem Behalter befinden. Der Frittierdlbehalter muss sauber und trocken sein.

« Die Frittier6l-Ablassvorrichtung
muss geschlossen und verriegelt
sein (Hebel nach rechts
positioniert).

Hinweise zur Verwendung von Frittierdl oder Stangen  -/Blockfett

> Benutzen Sie zum Frittieren geeignetes Ol (z. B. Pflanzenél, Sonnenblumendl,
Erdnussol, etc.) oder Stangen-/Blockfett.
Achtung: Stangenfett (Blockfett) vorher in einem se paraten Topf
auslassen (schmelzen)!

> Verwenden Sie ausschlieBlich Ole und Fette, die fur die hohen Temperaturen
beim Frittieren geeignet sind.

» Vermischen Sie niemals verschiedene Ol- oder Fettarten, da diese einen
unterschiedlichen Siedepunkt haben kénnen.

A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!

Zum Frittieren kein altes Ol verwenden, da dieses d  urch einen niedrigeren
Zundpunkt verstarkt zur Selbstentziindung neigt und das Uberschiaumen
beglinstigt. AuBerdem besteht erhéhte Rauchentwicklu ng und starke
Geruchsbildung.

« Frittierdl vorsichtig in den Frittierélbehalter einfillen, bis der erforderliche Stand
erreicht ist (zwischen ,MIN“ und ,MAX" -Markierungen im Behélter). Die Markierung
befindet sich an der Seitenwand des Frittierdlbehalters.

A VORSICHT!

Gerat niemals betreiben, wenn kein Frittierdl im Fr ittierdlbehalter ist.
Sicherstellen, dass der Olstand immer zwischen der ,MIN“- und ,MAX"“-
Markierung im Frittierélbehalter liegt.

-15-
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AWARNUNG!

BRANDGEFAHR! Bei einem Olspiegel unterhalb der MIN-  Markierung besteht
erhohtes Risiko eines Olbrandes.

VERBRENNUNGSGEFAHR! Bei einem Olspiegel iiber die MA  X-Markierung
kann hei3es Frittierdl tberlaufen.

Speisen frittieren

Schalten Sie das Geréat mittels EIN-/AUS-Schalter ein. Die griine Netz-Kontrolllampe
leuchtet auf.

Temperaturregler im Uhrzeigersinn auf die gewiinschte Temperatur (50 T - 190 )
einstellen.
Wahrend des Aufheizens leuchtet die Aufheiz-Kontrolllampe, die nach Erreichen der

eingestellten Temperatur erlischt. Sobald die Temperatur im Frittierdlbehéalter fallt,
heizt das Gerat erneut auf und die Aufheiz-Kontrolllampe leuchtet wieder auf.

A WARNUNG! Verbrennungsgefahr!

Wahrend des Betriebs werden die Fritteuse und das F  rittierdl im Frittierol-
behalter sehr heil3 und es besteht die Gefahr, dass sich das Frittierdl entziindet.
Gerét nicht zu lange im Betrieb halten!

Temperaturregler in die ,,0“-Position bringen, sobal d der Frittiervorgang
beendet ist und das Geréat nicht mehr benutzt wird.

Um bessere Resultate zu erzielen, warten Sie, bis die gewiinschte Temperatur
erreicht ist, und geben Sie erst dann das Frittiergut in die Fritteuse.

A VORSICHT!

Folgende Speise-Mengen durfen beim Frittieren nicht Uberschritten werden:

Modell 10 Liter Einzel-Fritteuse /2 x 10 Liter Doppel-Fritteuse 1,250 kg

Der Frittierkorb dient zum Frittieren von geeignetem Frittiergut. Er ist mit einem
feststehendem Griff und einem Biigel ausgestattet.

Frittierkorb langsam in das Frittierdl senken und die gewiinschten Speisen frittieren.
Nach dem Frittieren Frittierkorb vorsichtig anheben und mit dem Bigel in die Schlitze
der Vorrichtung am Schaltkasten einhdngen und abtropfen lassen.
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A WARNUNG! Verletzungsgefahr!

Fritteuse darf nicht mit Deckel betrieben werden! D eckel nur als Staubschutz
und zum Warmhalten des Frittierls auflegen.

Vor dem Auflegen des Deckels sicherstellen, dass di  eser trocken ist, damit
kein Wasser in den Frittierdlbehalter tropft, was z  u gefahrlichen Spritzern
fuhren kann.

Frittierdl austauschen / ablassen

Frittierdl regelmaRig austauschen. Altes Frittierdl abkihlen lassen.

Vor Ablassen des Frittierdls das Fettablassrohr am Rohrstutzen mittels
Bajonettverschluss montieren.

Verriegelung

Rohrstutzen Fettablassrohr Hebel
Offnen Sie die Ablassvorrichtung, indem Sie die Verriegelung nach oben driicken
und den Hebel nach links positionieren.

Lassen Sie vorsichtig das Frittierdl in einen Sammelbehélter abfllieBen. Stellen Sie
sicher, dass dieser Behdlter einen sicheren Stand hat. Sorgen Sie fiir eine umwelt-
gerechte Entsorgung des Frittierdls.

Uberhitzungsschutz-Einrichtung

Sollten Sie die Fritteuse versehentlich eingeschaltet haben, ohne Frittierdl in den
Frittierdlbehalter, oder weniger als die erforderliche Mindestmenge Fett eingefiillt

zu haben, schaltet diese Einrichtung das Geréat automatisch bei einer Temperatur
von ca. 230 T ab, um es vor Uberhitzung zu schiitze n. Wenn dies vorgekommen ist,
schalten Sie das Gerat mit dem EIN-/AUS Schalter aus und lassen Sie es abkuhlen.

Das Gerat kann nach dem automatischen Abschalten RESET-Taste
durch die Uberhitzungsschutz-Einrichtung nur dadurch
wieder in Betrieb genommen werden, indem die RESET -
Taste am Schaltkasten des Gerates gedriickt wird.

Hierzu das Gerat auf unter 170 T abkiihlen lassen,
dann die Plastikabdeckung tuber der RESET-Taste
entgegen der Uhrzeigerrichtung abschrauben, den
Stift eindriicken und die Plastikabdeckung im
Uhrzeigersinn wieder anschrauben. Danach das
Gerat wie gewohnt in Betrieb nehmen.
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6. Reinigung

A WARNUNG!

Vor der Reinigung den Temperaturregler auf die Posi  tion ,0"
drehen und das Gerat Uber den EIN-/AUS Schalter aus schalten.
Das Gerat abkuhlen lassen.

Das Gerat ist nicht fur das direkte Absprithen mit e inem
Wasserstrahl geeignet. Verwenden Sie keinen Druckwa  sserstrahl,
um dieses Gerat zu reinigen!

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in das Gerat ei  ndringt.

A VORSICHT!

Keine scharfen Reinigungsmittel oder scheuernde Mat erialien verwenden,
diese kénnen die Oberflache der Fritteuse beschadig  en.

Reinigen Sie das Gerat regelmafig.

Das Frittierél nach dem Abkiihlen durch Offnen der Olablassvorrichtung vorsichtig in
einen Sammelbehéalter ablassen (siehe ,Frittierél austauschen / ablassen* ).
Stellen Sie sicher, dass dieser Sammelbehélter einen sicheren Stand hat.

o Das Heizelement kann einfach aus dem Frittierélbehalter genommen werden, indem
man den Schaltkasten durch Anheben vom Frittierélbehalter abnimmt. So lassen sich
Heizelement und Frittierdlbehélter einfach reinigen.

A VORSICHT!

Schaltkasten (Bedienkonsole) niemals nass reinigen und nicht in Wasser
eintauchen. Es darf keine Feuchtigkeit eindringen.

0 Reinigen Sie das Heizelement und den Frittierélbehalter mit einem weichen feuchten
Tuch und mildem Reinigungsmittel.

0 Reinigen Sie den Frittierkorb und den Deckel in warmem Wasser unter Zugabe von
mildem Reinigungsmittel. Eventuell stark verschmutzte Teile kurz einweichen lassen.

o Die Bedienblende, die Gerateoberflache und das Netzkabel nur mit einem leicht
feuchten Tuch und mildem Reinigungsmittel abwischen. Es darf keine Feuchtigkeit
ins Innere des Schaltkastens dringen. Dies kann zu geféahrlichen Kriechstrémen und
Fehlfunktionen des Gerétes fuhren.

0 Alle Geréteteile vor dem Zusammenbau grindlich abtr ~ ocknen! Das Geréat wieder
zusammensetzen.
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Gerat aufbewahren

0 Wenn das Geréat langere Zeit nicht genutzt wird, reinigen Sie es griindlich wie oben
beschrieben und bewahren Sie es an einem trockenen, sauberen, frostsicheren,
sonnengeschiitzten und fur Kinder unzuganglichen Platz auf. Zum Schutz vor
Verschmutzungen die Fritteuse verpacken oder abdecken. Stellen Sie keine
schweren Gegenstéande auf das Gerat.

7. Mogliche Funktionsstorungen

Bei einer Funktionsstérung trennen Sie das Gerat sofort von der Stromversorgung.
Prifen Sie anhand folgender Tabelle, ob die Funktionsstérungen sich beheben lassen,
bevor Sie einen Kundendienst benachrichtigen oder Handler kontaktieren.

Problem

Ursache

Behebung

Gerat an Stromversor-
gung angeschlossen,
grune Netz-Kontrolllampe
leuchtet nicht und Gerét
heizt nicht auf.

Stecker nicht richtig
eingesteckt

Sicherung der Strom-
versorgung hat ausgelost

Schaltkasten nicht richtig
aufgesetzt

Uberhitzungsschutz
wurde aktiviert

Kein Kontakt im
Mikroschalter

Netzstecker ziehen und
richtig einstecken
Sicherung kontrollieren,
Gerat an anderer
Steckdose testen

Richtigen Sitz des
Schaltkastens prufen
RESET-Taste am
Schaltkasten dricken

Handler kontaktieren

Aufheiz-Kontrolllampe
leuchtet, Temperatur
steigt aber nicht.

Kontakt zum Heizelement
unterbrochen

Heizelement defekt

Handler kontaktieren

Handler kontaktieren

Griine Netz-Kontrolllampe
leuchtet und trotz
eingestellter Temperatur
leuchtet die Aufheiz-
Kontrolllampe nicht auf.

Eingestellte Temperatur
ist erreicht

Temperaturregler defekt
Kontrolllampe defekt

Funktion mit geénderter
Einstellung prufen

Handler kontaktieren
Handler kontaktieren

Nach einiger Zeit heizt
das Heizelement nicht
mehr.

Uberhitzungsschutz
wurde aktiviert

RESET-Taste am
Schaltkasten driicken.
Solite die Uberhitzungs-
schutz-Einrichtung
innerhalb klirzester Zeit
wiederholt auslosen,
kontaktieren Sie den
Handler.
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Wenn sich die Funktionsstdrungen nicht beseitigen | assen:

- Gehause nicht o6ffnen,

- Kundendienst benachrichtigen oder Handler kontaktieren, wobei Folgendes
anzugeben ist:

= die Art der Betriebsstérung;

= die Artikelnummer und Seriennummer (auf dem Typenschild
an der Ruckseite des Gerates abzulesen).

8. Entsorgung

Altgeréte

Das ausgediente Gerat ist am Ende seiner Lebensdauer entsprechend den nationalen
Bestimmungen zu entsorgen. Es empfiehlt sich, mit einer auf Entsorgung spezialisierten
Firma Kontakt aufzunehmen, oder sich mit der Entsorgungsabteilung Ihrer Kommune in
Verbindung zu setzen.

A WARNUNG!

Damit der Missbrauch und die damit verbundenen Gefa  hren ausgeschlossen
sind, machen Sie |hr Altgerat vor der Entsorgung un brauchbar. Dazu Gerat
von der Netzversorgung trennen und das Netzanschlus  skabel vom Gerat
entfernen.

Fur die Entsorgung des Gerates beachten
Sie die in lhrem Land und in lhrer Kommune
geltenden Vorschriften.

A VORSICHT!
—

Altes Frittierdl entsorgen

Entsorgen Sie verbrauchtes Frittierél umweltgerecht entsprechend den ortlich
geltenden Vorschriften.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten  Tel.: +49 (0) 5258 971-0 Service-Hotline: 0180 5 971 197
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120 (14ct/Min. aus dem deutschen Festnetz)
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lIIJ Read this instruction manual before using and
| - | keep them available at all times!

This instruction manual contains information about the installation, operation and
maintenance of the device and should be consulted as an important source of
information and reference guide.

Awareness of the safety instructions and instructions for use in this manual will ensure
the safe and correct use of the device.

In addition to the information given here, you should comply with any local Health and
safety Controls and generally applicable safety regulations.

The instruction manual forms part of the product and should be kept near the device
and easily accessible for anyone carrying out the installation, servicing, maintenance or
cleaning.

Please keep these instructions and give them to future owners of the device.

1.Safety

This device is designed in accordance with the presently applicable technological
standards. However, the device can pose a danger if handled improperly and
inappropriately.

All persons using the device must follow the recommendations and instructions
in this instruction manual.

1.1 Safety instructions

+ The device is not intended for use by individuals (including children)
with physical or mental disabilities, insufficient experience, and/or
insufficient knowledge unless such persons are under the care of a
person responsible for their safety or have received instructions
regarding appropriate use of the device.

» Children should be observed to ensure that they are not playing with
the device.

» Do not leave the device unattended during operation since there
might occur malfunctions which could result in overheating of the oil.
In case of high temperatures oil might ignite.

- Never leave the device unattended when in use.
« Only use the device indoors.

« The device is not adapted for use with an external timer or remote
control.
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« This device may only be operated in technically proper and safe
condition.

« Prevent access of children to the package materials like plastic
bags and foamed polystyrene elements. Suffocation hazard!

« Only a qualified technician and using original spare parts and
accessories should carry out repairs and maintenance of the device.
Do not attempt to repair the device yourself.

« Do not use any accessory or spare parts that have not been
recommended by the manufacturer. These can be dangerous for the
user or lead to damages of the device or personal injury, and further,
the warranty expires.

« To prevent hazards and to ensure optimum efficiency, no modifications
or alterations to the device that are not explicitly approved by the
manufacturer may be undertaken.

A DANGER! Electric shock hazard!

To avoid the hazard results please follow the safety instructions below.

+ Never allow the power cable to come into contact with heat sources or
sharp edges. The power cable should not hang over the side of the
working surface. Ensure that no one can step on or trip over the cable.

« The power cable must not be folded, bent or tangled, and must always
remain fully unrolled. Never place the device or other objects on the
power cable.

« Do not lay the cable over carpets or heat insulations. Do not cover
the cable. Keep away the cable from operating range and do not
dunk it into water.

+ Inspect the power cable regularly for damage. Never use the device
if the cable is damaged. If the power cable is damaged, have an
authorised service center or qualified electrician replace it.
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Never carry or lift the device by the supply cable. Always use the
device handles.

In any case do not open the device housing. In case of electrical or
mechanical maodifications the electric shock hazard will occur.

Never immerse the appliance and the power cord in water or other
liquids.

Do not use any acid agents and make sure no water ingresses the
device.

Never operate the device with moist hands or standing on wet floor.

Disconnect the device from the power supply:
- when the device is not used,

- in case of anomalies during operation,
- before cleaning.

& HOT SURFACE! Burn hazard!

To avoid the effects of this risk, follow the safety instructions presented
below.

During the operation the surface of the device is very hot!

To avoid burns to the hands and fingers, do not touch the hot
surface of the device! Operate the device only using the designated
handles and switches.

Also after switching off, the frying oil/fat remaining in the basin
remains hot for some time. Before cleaning or moving it to another
place oil must cool down first. Hot oil/fat splashes or explosions may
cause burns at hands, arms and face!

Do not use moisten frying goods. Always remove the extra ice
from deep frozen products first. Do not leave any frozen products
in the basket hanging over the chamber filled in with the hot oil/fat.
Even the smallest water drops may cause oil splashes or lead to
explosions during frying.
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A WARNING! Fire or explosion hazard!

Follow the safety instructions listed in order to avoid the hazard:

+ Never operate the device near combustible, easily flammable
materials (e.g. petrol, spirit, alcohol etc.). They evaporate through
heating and in case of contact with ignition sources deflagrations
can occur which can lead to serious personal injuries and property
damages.

+ Do not use the device near the inflammable objects or under them
(e.g. curtains, wall mounted cabinets etc.)

+  When a fire arises unplug the power cord from the socket before you
initiate appropriate measures for fire-fighting. Provide sufficient supply
of fresh air. Caution : Never extinguish the fire with water when the
power plug is connected to the socket. Electric shock hazard !

1.2 Key to symbols

In this manual, symbols are used to highlight important safety instructions and any
advice relating to the device. The instructions should be followed very carefully to avoid
any risk of accident, personal injury or material damage.

A WARNING!

This symbol highlights hazards which could lead to injury.

A WARNING!

This symbol highlights dangerous situations which c ould lead to injury or death.

& HOT SURFACE!

This symbol is a warning that the device surface is hot when in use.
Ignoring this warning may result in burns!
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A CAUTION!

This symbol highlights dangerous situations which c ould lead to light
injuries, or damage, malfunction, and/or destructio n of the device.

@NOTE!

This symbol highlights recommendations and informat ion aimed for effective
and trouble-free device operation.

1.3 Proper use

The operational safety of the device is assured only in case of proper use, according
to the operation manual.

All technical activities like installation and maintenance must be performed by the
qualified service personnel only.

The deep fat fryer is designed for the frying of appropriate foods only.

You may not use the deep fat fryer for the following:

- Heating of foods and liquids (fluids).

A CAUTION!

Any use going beyond the intended purpose and/or an y different use of the
device is forbidden and is not considered as conven tional.

Any claims against the manufacturer or his authoriz ed representative as a
consequence of experiencing damages resulting from unconventional use
are impossible.

The operator is liable for all damages resulting fr ~ om inappropriate use.
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2. General information
2.1 Liability and Warrantees

All the information and instructions in this manual take into account standard safety
regulations, current levels of technical engineering as well as the expertise and
experience we have developed over the years.

The instruction manual was translated with all due care and attention. However, we do
not accept liability for any translation errors. The German version of this instruction
manual is definitive.

If the delivery consists of a special model, the actual scope of delivery may differ from
the descriptions and illustrations in this manual. This is also the case for special orders
or when the device has been modified in line with new technology.

A CAUTION!

Read this manual carefully and thoroughly before an y operation
of the device, and especially before turning it on!

Manufacturer is not liable for any damages or faults caused by:

- violation of advice concerning operation and cleaning;
- use other than designed;

- alterations made by user;

- use of inadequate spare parts.

We reserve the right to make technical changes for purposes of developing and improving
the useful properties.

2.2 Copyright protection

The instruction manual including any texts, drawings, images or other illustrations is
copyright. No part of this publication may be reproduced, transmitted or used in any
form or by any means without permission in writing from the manufacturer. Any person
who commits any unauthorized act in relation to this publication shall be liable to claims
for damages. All rights reserved.

@NOTE!

The contents, texts, drawings, pictures and any oth er illustrations are
copyright and subject to other protection rights. A ny person unlawfully
using this publication is liable to criminal prosec ution.

2.3 Declaration of conformity

The device complies with the current standards and directives of the EU.
We certify this in the EC declaration of conformity. If required we will be
glad to send you the according declaration of conformity.
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3. Transport, packaging and storage
3.1 Delivery check
Please check the delivery upon completeness and transport damage immediately

after receipt. In case of visible damage do not accept or accept the delivery with
reservation only.

Note the extent of damage on the carrier’s bill of delivery. Trigger off the complaint.

Hidden damages should be reclaimed immediately after notice, as claims for damages
can only be asserted within the effective period for complaints.

3.2 Packaging

Please do not throw away the covering carton of your device as it might be useful for
storage purposes, when moving or, in case of damages, when the device must be sent
back to a repair center. The outer and inner packing material should be removed
completely from the device before installation.

@NOTE!

If you liked to dispose the packing, consider the r egulations applicable in
your country. Supply re-usable packing materials to the recycling.

3.3 Storage

Keep the package closed until installation and under consideration of the outside
indicated positioning- and storage markings.

Packages should be stored under consideration of the following:

- Do not store outdoors.

- Keep it dry and dust-free.

- Do not expose it to aggressive media.

- Do not expose it to direct sunlight.

- Avoid mechanical shocks and vibration.

- In case of longer storage (> 3 months) make sure you check
the state of the packaging and the parts regularly.
If required refresh or renew.
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3.4 Scope of delivery

The scope of delivery includes the following parts and components (see also figures
on pages 30 - 31):

162900 162910

Basic unit with oil basin 1 Basic unit with oil basin

Lid 2 Lid
2 Fryer baskets

2 Control box units with heating elements

1

1

1 Fryer basket
1 Control box unit with heating element
1

Qil drain tap 2 Oil drain taps

Please inspect the device upon completeness. In case any part is missing please
contact our customer service center immediately.

4. Technical data
4.1 Technical specification

Deep fat fryer Double deep fat fryer
Name ~Professional” .Professional 11
with oil drain tap with oil drain tap
Code-No.: 162900 162910
. Body, lid and control box made of chrome nickel steel;
Material: ! S
Heating elements: stainless steel
Design: Cold zone, safety thermostat (overheating protection)
Oil basins: 1 2
Maximum volume
of oil for deep 10 litres 2 x 10 litres
frying in the basin
1 2
Fryer baskets: - -
Dimensions: W 300 x D 240 x H 120 mm

Oil temperature

. . 50C-190 C
operating range:

Power: 8.1 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC |16.2 kW / 400 V 50-60 Hz 3 NAC
Dimensions: W 390 x D 450 x H 375 mm W 750 x D 450 x H 375 mm
Weight: 11.5kg 21.8 kg

We reserve the right to make technical changes!
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4.2 Overview of parts

162900

1
2
3
4
5
6
7
8
9

[T
= O

n—- @z

Control box with the heating element
Lid

Handle (2)

Basic unit with oil basin

Feet (4)

Lever

Nozzle

Blockade

Qil drain pipe

Fryer basket with handle

Control panel
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162910

1
2
3
4
5
6
7
8
9

[
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Control box with the heating element
Lid

Handle (2)

Basic unit with oil basin

Feet (4)

Lever

Nozzle

Blockade

Oil drain pipe (2)

Fryer basket with handle

Control panel
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Additional equipment (not included in the delivery! )

Additional basket for deep frying
of smaller amounts

Dimensions: W 150 x D 240 x H 120 mm
Weight: 0.59 kg

Two fryer baskets are required per
one oil basin (see fig. on the left)

Code-No.: 162912

5. Installation and operation
5.1 Installation

A CAUTION!

Any installation, connection and maintenance work r elated to the device
may be performed by the qualified and authorised te  chnician only,
according to the valid international, national and local regulations.

Positioning

e Unpack the device and remove all packing material.

« Place the device on top of an even, stable, dry and water-resistant surface which
supports the weight of the device and is not heat sensitive.

* Never place the device on the flammable surfaces.

* You must not position the device near open fireplaces, electric ovens/arc furnaces,
furnaces/electric heaters or other heat sources.

* Never place the device at the edge of a table to avoid accidents.
* Never place the device in humid or wet environment.

* When locating the device make sure there is a 10 cm gap from any walls or other
objects.
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Place the device so that the plug is easily accessible for quick disconnection of the
device from power supply, if necessary.

Before the first use, remove the protective foil from the device. Remove the foil slowly
not to leave glue residues. Remove possible glue residues with appropriate solvent.

A CAUTION!

Never remove the type plate and warning signs from the device.

Connection

A DANGER! Electric shock hazard!

The device can cause injuries due to improper insta  llation!
Before installation and connecting the local power grid
specification should be compared with that of the d evice (see
rating plate). Connect the device only in case of ¢~ ompliance!

Before connecting the power supply to the device, the local power grid specification
should be compared with the value of voltage and frequency on the type plate.
Permissible voltage tolerance is £ 10%.

Make sure that there is a power connection available which is consistent with the
applicable regulations. During the connection to the electrical installation, use the
cable with sufficient cross-section.

A multipolar switch must be switched on between the device and the electrical

installation, appropriate for the device’'s power. The switch with at least 3 mm
opening must be easily accessible.

Connection to the power supply installation must comply with the applicable
international, national and local regulations.
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5.2 Operation

A CAUTION!

The deep fat fryer can be serviced only be people w  ho are familiar with
operation of the device and the risks occurring dur ing frying.

Preparation of the device

« Remove the lid and take out the fryer basket out of the device.
« Detach the control box from the device by lifting it carefully (until you hear ,click”
sound).

« Before the first use, clean the device according to the instructions in section 6
.Cleaning” . Make sure that no water gets into the electrical installation or control
box. Dry the device and accessories thoroughly!

e Carefully place the control box on the rear edge of the oil basin until it ,.click” .

Pivot at the bottom of the control box must be placed in the opening of the oil

basin for the device to be set correctly.

Notice : For safety reasons, the device operates only when the control box is properly
secured to the body, thanks to which the micro switch indicates that the device is
ready to operation.

Control elements

Power indicator (green) Heating indicator Temperature controller

. @/

ON/OFF switch Control box with heating element
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Starting the device

A WARNING!

Before operation of the device make sure the device is switched off
(Temperature controller is in ,,0“ position).

* There may be no water at the bottom of the basin before filling it with the frying oil.
The basin must be clean and dry.

e The oil drain tap must be closed
and locked (lever turned right)

Lever

Tips regarding the use of oil or fat in blocks

» Use appropriate oil for frying (e.g. vegetable, sunflower, groundnut oil etc.)
or fat in blocks.

Note: Melt the fat in blocks in a separate pan befo  re pouring it to

the oil basin!

Use only oil or fats suitable for high temperature cooking.

» Do not mix different types of oil or fat, because they may have different boiling
points.

A CAUTION! Risk of burns!

Do not use stale oil for frying, as a lowered flash point increases a risk of
ignition. Furthermore, it tends to foam more and it also emits more smoke
and odour .

A4

« Carefully pour oil to the oil basin until the appropriate level is reached (between
“MIN“ and “MAX“ marks in the oil basin). Marks are located on the side wall of the
oil basin.

A CAUTION!

Never start the device without frying oil in the ba  sin.
Always make sure that the oil or fat level is betwe  en “MIN“- and “MAX”
marks in the basin.
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A WARNING!

RISK OF FIRE!
Reducing the oil level below the MIN mark creates a  n oil ignition hazard.

RISK OF BURNS!
If the oil or fat level is above the MAX mark, itm  ay lead to boiling out of
the hot ail .

Frying of food

* Switch the device on using ON/OFF switch. The green power indicator will come on.

e Turn the temperature controller clockwise to the desired temperature within the range
from 50 T to 190 C.

« The heating indicator is on during the heating process and goes off after the set
temperature has been reached. Once the temperature in the oil basin decreases,
the heating indicator comes on and the device initiates the heating process again.

A WARNING! Risk of burns!

During the operation the deep fat fryer and frying oil in the basin are very hot
and there is a risk of setting the frying oil on fi re.

The device should not work for too long!

Directly after the use, set the temperature control ler in the ,0“ position.

* For best results, wait until the desired temperature has been reached before placing
the frying goods in the fryer’s basin.

A CAUTION!

Do not exceed the following quantities of food prod ucts during frying:

10-litre, single deep fat fryer / 2 x 10-litre, double deep fat fryer  1.250 kg

* The fryer basket is designed for frying appropriate food products. It is equipped
with a rigid handle and a hook.

e Slowly dip the basket in the oil to fry the food products. When the frying is finished,
carefully lift the basket, hang it on the element located at the control box and leave
to drip.
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A WARNING! Risk of injury!

The deep fat fryer may not be operated with the lid ! The lid serves as a dust
protection and is used for keeping the temperature of ail.

In order to avoid dangerous oil splashes caused by water dripping from the lid
you ought to make sure it is dry before setting it ontop .

Replacement / pouring out frying oil

Regularly change the frying oil. Old frying oil should cool off before removal.

Before pouring the oil out, mount the oil drain pipe using a bayonette coupling
for the drain nozzle.

Blockade

Nozzle

Oil drain pipe Lever

Open the oil drain tap by pressing the blockade up and turning the lever to left.

Pour in the frying oil into an appropriate container. Make sure the container is stable.
Oil should be disposed in accordance with the environmental regulations.

Overheating protection mechanism

In case of accidental engaging of the deep fat fryer without frying oil in the basin or
without sufficient amount of frying oil in the basin, the device automatically shuts down
after reaching the temperature of ca. 230 T. Whene ver this occurs, switch the device
off using ON/OFF button and leave it to cool off.

After the device has been automatically switched off by RESET button
the overheating protection mechanism, it can only be )

restarted by pressing the RESET button in the control l
box of the device.

For this purpose, cool the device to less than 170 C,
then unscrew the plastic plug of the RESET button
counter-clockwise, press the peg and again screw the
plug turning it clockwise.

The device may be switched on now.
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6. Cleaning

A WARNING!

Before cleaning, set the temperature controller to “0” position
and switch the device off using ON/OFF button. Wait until the
device cools off.

The device is not suited for direct washing with wa ter.
Therefore, do not use any kind of pressure water je  t for cleaning
the device! Make sure that no water gets into the d  evice.

A CAUTION!

Never use abrasive cleaning agents or scouring mate  rials which may damage
the surface of the deep fat fryer.

Clean the device regularly.

Pour out the cooled frying oil through the oil drain tap to the apporpriate container
(see section ,Replacement / pouring out frying oil* ). Make sure that the container
is stable on the ground.

0 The heating element may be easily removed from the oil basin by removing the
control box from the basin. Thanks to this, cleaning of the heating element and the
oil basin is easy.

A CAUTION!

The control box (control panel) must not be wet cle aned or immersed in
water. Moisture must not get inside the unit.

o0 Clean the heating element and the oil basin with a soft cloth and mild cleaning
agent.

0 Clean the lid and the fryer basket in warm water with a mild cleaning agent. Heavily
soiled elements may be soaked for a short time.

o Control panel, surface of the device and power cord should be cleaned with a moist
cloth and a mild cleaning agent. Make sure that no moisture gets inside the control
box. This may lead to dangerous creeping current and interruptions in the operation
of the device.

o Before mounting, dry all the elements thoroughly! Reassemble the device.
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Storage

o If the device is not used for any lengthy period, clean it according to the
aforementioned description and store it in dry, clean place protected against cold,
sun and children. To protect the device against dirt, cover or pack it. Do not place
any heavy objects on the device.

7. Possible Malfunctions

In case of malfunction, disconnect the device from its power source. Before contacting
the service or sales agent, verify - based on the table below - whether it is possible to
eliminate disruption in operation.

Problem

Cause

Solution

Device is connected to
the power source, green
power indicator does not
come on and the device
does not heat up.

Plug not connected
properly

Blown electrical fuse.

Control box is improperly
mounted

Overheating protection
has been activated

No contact in the
micorswitch

Pull the plug and insert it
to the socket again in the
proper way

Check the fues, check the
device after connecting it
to a different socket.
Check mounting of the
control box

Press RESET button on
the control box

Contact the sales agent.

The heating indicator
comes on, the tempera-
ture does not increase.

Interrupted contact with
the heating element

Damaged heateing
element

Contact the sales agent.

Contact the sales agent.

Green power indicator
comes on but the
heating indicator does
not come on despite
setting of the
temperature

Set temperature has
been reached

Damaged temperature
controller

Damaged indicator.

Check functioning at
different temperature

Contact the sales agent.

Contact the sales agent.

Heating element ceases
functioning after some
time.

Overheating protection
mechanism has been
activated.

Press RESET button in
the control box. If the
overheating protection
activates again within a
short time, contact the
sales agent.
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If you cannot remove the malfunctions:

- do not open the body,

- notify the customer service point or contact the sales
agent, while providing the following information:

= type of malfunction;

= article and serial number (rating plate at the
rear of the device).

8. Waste disposal

Discarding old devices

At the end of its service life the discarded device has to be disposed in accordance with
the national regulations. It is advisable to contact a company which is specialized in
waste disposal, or just contact the local disposal service in your community.

A WARNING!

To exclude any abuse and the dangers involved make the waste device unfit
for use before disposal. For that purpose disconnec t device from mains
supply and remove mains connection cable from the d evice.

For the disposal of the device please consider and
act according to the national and local rules and
regulations.

A CAUTION!
—

Utilization of the stale frying oil

Please, remove the used frying oil / fat with due ¢ are for the environment and
in accordance with all applicable local regulations

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten phone: +49 (0) 5258 971-0
Germany fax: +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ Avant d'utiliser 'appareil, lire attentivement la notice
| L | d"utilisation et la conserver en un lieu facilement accessible !

La présente notice d’utilisation décrit I'installation, la manipulation et la maintenance de
I"appareil, elle sert de source d’informations et d ouvrage de référence.

La connaissance du contenu de la présente notice d"utilisation constitue une des
conditions qui vous permet de vous protéger contre les risques, d"éviter les erreurs et,
par conséquent, d"assurer une utilisation sire et a I"abri des pannes.

En outre, il convient de respecter les consignes locales de prévention des accidents et
les dispositions générales de sécurité valables pour I"utilisation de I"appareil.

La présente notice d’utilisation fait partie intégrante du produit; la conserver a proximité
de I"appareil afin que le personnel d’installation, de commande, de maintenance et de
nettoyage puisse y accéder en tout temps pour une future consultation.

En présentant I'appareil & une tierce personne, penser a présenter également la notice
d'utilisation.

1. Sécurité

L appareil est concu d apres les régles techniques valables actuellement. Néanmoins,
celui-ci peut comporter des risques en cas d’utilisation non conforme ou inappropriée.

Toute personne utilisant cet appareil doit respecter les instructions et recommandations
présentées dans la présente notice d"utilisation.

1.1 Consignes de sécurité

« L'appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (y compris
les enfants) aux moyens physiques, sensoriels ou intellectuels limités,
ou sans expérience suffisante et/ou sans connaissances suffisantes, a
Moins que ces personnes se trouvent sous la surveillance d'une
personne responsable de leur sécurité ou qu’elles obtiennent de cette
personne les indications pour utiliser I'appareil.

+ Les enfants devraient se trouver sous surveillance afin d’étre sar
gu’ils ne s’amusent pas avec I'appareil.

+ Lors de son fonctionnement, ne pas laisser I'appareil sans
surveillance, car en cas de probleme de fonctionnement, I'huile peut
surchauffer et prendre feu a une température élevée.

« Nutiliser I'appareil que dans des locaux fermés.

« L’appareil n’est pas congu pour une utilisation avec un minuteur
intégré ou une télécommande.
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« Nutiliser I'appareil que lorsque celui-ci est en parfait état de sécurité
et de fonctionnement.

+ Veuillez empécher que les matériaux d’emballage tels que sacs
plastiques ou éléments en polyester expansé soient a la portée
des enfants. Risque d’étouffement !

« Toute intervention de maintenance ou de réparation ne doit étre
effectuée que par un spécialiste ou un atelier spécialisé qui utilise les
pieces de rechange et les accessoires d origine. Ne tentez jamais
de réparer vous-méme |"appareil !

« Nutiliser aucun accessoire ou aucune piece détachée non recom-
mandés par le fabricant. Ceux-ci pourraient présenter un danger pour
I"utilisateur ou endommager |"appareil et entrainer des dommages
corporels, en plus la garantie expire.

« Pour éviter tout risque et garantir une performance optimale de
I"appareil, celui-ci ne doit étre ni modifié ni transformé sans
autorisation expres du fabricant.

A DANGER ! Risque de choc électrique ou d’électrocut  ion!
Afin d’éviter tout risque, suivre les recommandations de sécurité ci-dessous.

- Eviter tout contact du cable avec des sources de chaleur et des
objets pointus. Ne pas laisser le cable pendre d’'une table ou de
tout autre plan de travail. Veiller a ce que personne ne puisse
marcher ou trébucher sur le cable.

+ Ne pas plier, tordre, emméler le cable d’alimentation ; toujours le
garder tendu. Ne jamais placer I'appareil ou tout autre objet sur le
cable d’alimentation.

» Ne pas poser le cordon sur la moquette ou autres isolations thermi-
qgues. Ne pas couvrir le cordon. Tenir le cordon éloigné des zones
de travail.

« Inspecter périodiquement le cable d’alimentation pour vérifier s'il
n'est pas abimé. Ne jamais utiliser I'appareil lorsque le cable
d’alimentation est endommagé. Afin d’éviter tout risque, si le cable
est endommagé, le faire remplacer immeédiatement par un réparateur
agréé ou par un électricien qualifié.
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Ne jamais transporter, déplacer ou soulever I'appareil a I'aide du
cordon d’alimentation. A cette fin, utilisez les poignées de I'appareil.

En aucun cas n’ouvrir I'enceinte de I'appareil. Si les connexions
électrigues sont modifiées, ou si la construction du systéme mécanique
ou électrique est manipulée, il y a risque d’électrocution ou de choc
électrique.

Ne jamais plonger I'appareil, le cable d’alimentation dans I'eau ou
dans d’autres liquides.
Ne pas utiliser de détergents caustiques et veiller a ce que I'eau ne
pénétre pas a l'intérieur de I'appareil.
Ne jamais utiliser I'appareil avec les mains humides ou en vous tenant
sur un sol mouillé.
Débrancher I'appareil de I'alimentation électrique,
- lorsque I'appareil n'est pas utilisé,
- lorsqu’un mauvais fonctionnement apparait au cours de l'utilisation,
- avant de nettoyer I'appareil.

& SURFACES CHAUDES! Risques de brdlure !
Afin d’éviter tout risque, suivre les recommandations de sécurité ci-dessous.

Pendant le fonctionnement, la surface de I'appareil est particulierement
bralante ! Afin d’éviter les brllures des doigts et des mains, veuillez ne
pas toucher les surfaces brilantes de I'appareil ! Lors du fonctionne-
ment, vous ne pouvez toucher le panneau de commande de I'appareil
qui sont prévus a cet effet.

Encore apres I'arrét de I'appareil, I'huile/la graisse de friture se trouvant
dans la cuve restent chaudes un certain temps, avant le nettoyage ou
le déplacement de I'appareil, attendre qu'il refroidisse suffisamment.
Les éclaboussures ou les projections d’huile/de graisse peuvent
provoquer des brilures des mains, des bras et du visage!

Ne pas utiliser de produits humides pour la friture. Eliminer le
surplus de glace des produits surgelés. Ne pas placer les produits
surgelés dans le panier a frire au-dessus du bac rempli d’huile/de
graisse chaude. Lors de la friture, méme les plus petites gouttes
d’eau peuvent entrainer des éclaboussures d’huile chaude et des
petites projections.
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A AVERTISSEMENT ! Risque d’incendie ou d’explosion !
Afin d’éviter tout risque, suivre les recommandations de sécurité ci-dessous.

« Ne jamais utiliser 'appareil & proximité des produits inflammables
(par exemple I'essence, les spiritueux, I'alcool, etc.). La haute
température peut provoquer leur évaporation et en conséquence, au
contact d’'une source d’inflammation, cela peut entrainer une
déflagration et causer des dommages corporels et matériels.

+ Ne pas utiliser 'appareil a proximité ou en dessous des objets
inflammables (comme les rideaux, les placards suspendus, etc.)

« En cas d'incendie, avant d’entreprendre les actions nécessaires pour
éteindre le feu, couper l'alimentation électrique de I'appareil. Assurer
une circulation d’air frais suffisante.

Attention : Ne pas arroser I'appareil avec de I'eau si I'alimentation
n'est pas coupeée : Risque d’électrocution !

1.2 Explication des symboles

Les consignes de sécurité et informations techniques importantes concernant I"appareil
sont indiquées dans la présente notice d"utilisation par des symboles. Il est impératif de
respecter ces consignes afin d"éviter les accidents ou les dommages corporels et matériels.

A DANGER'!

Cette indication attire l'attention sur un danger i mminent qui peut
entrainer des blessures graves ou la mort.

A AVERTISSEMENT !

Cette indication indique des situations dangereuses qui peuvent causer des
blessures graves ou la mort.

& SURFACES CHAUDES !

Ce symbole en avertit I'utilisateur durant le fonct ionnement de I'appareil.
Tout non-respect entraine des risques de brdlures!
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A ATTENTION !

Cette indication désigne des situations dangereuses éventuelles qui peuvent
entrainer des blessures mineures ou des dommages, u  n mauvais fonctionnement
et / ou défaut de fonctionnement de I'équipement.

@INDICATION !

Cette indication désigne des conseils et des inform ations a suivre pour un
fonctionnement efficace et sans défaut de I'apparei l.

1.3 Utilisation conforme

La sécurité d'utilisation de I'appareil n’est garantie que si l'utilisation est conforme a la
destination, en conformité avec les données figurant dans ce manuel d’instruction.
Tous les travaux techniques, ainsi que le montage et la maintenance ne peuvent étre
effectués que par le personnel d’'un service qualifié.

La friteuse est uniguement prévu pour faire frire des produits alimentaires appropriés.
Il est interdit d’utiliser la friteuse pour :

- chauffer des produits alimentaires ou des liquides.

A ATTENTION !

Toute autre utilisation que celle indiquée et/outo  ute utilisation différente de
I"appareil est interdite et est considérée comme no  n conforme.

Les prétentions de tous types contre le fabricant e t/ou ses fondés de pouvoir
par suite de dommages résultant d"une utilisation n on conforme de |"appareil
sont exclues.

L exploitant est seul responsable en cas de dommage s liés a une utilisation
non conforme.
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2. Géneéralités
2.1 Responsabilité et garantie

Toutes les indications et consignes contenues dans la présente notice dutilisation ont été
réunies en tenant compte des prescriptions en vigueur, du niveau actuel de développe-
ment technique ainsi que de nos connaissances et expériences de plusieurs années.

Les traductions de la notice d"utilisation ont été également effectuées consciencieusement.
Nous déclinons toutefois toute responsabilité en cas d’erreurs de traduction.

La version allemande ci-jointe de la présente notice d”utilisation fait foi.

Le contenu effectif de la livraison peut différer éventuellement des explications décrites ici
et des représentations graphiques pour les modéles spéciaux, lorsque vous bénéficiez
d’options de commande supplémentaires, ou liées aux dernieres modifications techniques.

ATTENTION!
Avant de commencer toute activité en lien avec I'ap  pareil, et surtout
avant de I'utiliser, lire attentivement ce mode d'e mploi !

Le fabricant n'est pas tenu responsable  de tout dommage ou dysfonctionnement dus a :

- un non respect des indications de mise en service et de nettoyage ;
- une utilisation non conforme & I'utilisation de base ;
- des réparations effectuées par I'utilisateur ;

I'utilisation de pieces de rechange non approuvées.

Nous nous réservons le droit d"apporter des modifications techniques sur le produit pour
améliorer ses qualités fonctionnelles et son développement.

2.2 Protection des droits d’auteur

La notice d"utilisation et les textes, les dessins, figures et autres représentations qui y
sont contenus sont protégés par la loi sur les droits d"auteur. Les reproductions de tous
types et de toutes formes — méme partielles — ainsi que |I"exploitation et/ou la transmis-
sion de son contenu ne sont pas permises sans autorisation écrite du fabricant. Toute
violation des ces dispositions ouvre droit a des dommages et intéréts. Les autres droits
demeurent réservés.

@INDICATION!

Les indications du contenu, les textes, dessins, fi gures et autres représen-
tations sont protégés par les droits d"auteur et so umis a d"autres droits de
propriété industrielle. Toute exploitation abusive est passible de peine.

2.3 Déclaration de conformité

européenne. Nous |"attestons dans la déclaration de conformité CE.
Nous vous ferons volontiers parvenir sur demande la déclaration de

c € L appareil correspond aux normes et directives actuelles de I"'Union
conformité correspondante.
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3. Transport, emballage et stockage
3.1 Inspection suite au transport

Vérifier I'intégralité et I'absence de dommages dus au transport des réception du produit.
En cas de dommages identifiables extérieurement dus au transport, refuser ou accepter le
produit livré uniquement sous réserve.

Noter I"étendue du dommage sur les documents de transport/le bon de livraison du
transporteur. Engager une réclamation.

Dés détection des défauts cachés, formuler immédiatement une réclamation, les
prétentions a dommages et intéréts étant valables uniquement dans les délais prescrits.

3.2 Emballage

Ne jeter le carton extérieur de |"appareil. Vous en avez besoin éventuellement pour garder
I"appareil, lors d’'un déménagement ou lorsque vous devez envoyer |"appareil a notre
service aprés-vente en cas d’éventuels dommages. Retirer complétement les emballages
extérieur et intérieur avant la mise en service de |"appareil.

@INDICATION!

Si vous désirez éliminer I'emballage, respectez les consignes en vigueur
dans votre pays. Réintroduisez les matériaux d’emba  llage récupérables
dans le circuit de recyclage.

3.3 Stockage

Garder les emballages fermés jusqu’a l'installation de |"appareil et en respectant les
indications d’installation et de stockage apposées a |’ extérieur.

Stocker les emballages uniquement dans les conditions suivantes :

- Ne pas garder les emballages a I'extérieur.

- Les tenir a I'abri de I'humidité et de la poussiére.
- Ne pas les exposer aux fluides agressifs.

- Les protéger des rayons du soleil.

- Eviter les secousses mécaniques.

- En cas de stockage prolongé (> 3 mois), contrbler régulierement
I"état général de tous les éléments et de I'emballage.
Si nécessaire, les rafraichir et les renouveler.
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3.4 Délai de livraison

Les éléments et les sous-ensembles fournis sont les suivants (voir également les
dessins aux pages 50 - 51):

162900 162910

1 Appareil principal avec une cuve 1 Appareil principal avec une cuve
pour I'huile a frire pour I'huile a frire

1 Couvercle 2 Couvercle

1 Panier a frire 2 Paniers a frire

1 Boitier de distribution avec I'élément 2 Boitiers de distribution avec les
chauffant éléments chauffants

1 Tuyau de vidange de I'huile 2 Tuyaux de vidange de I'huile

Controlez si I'appareil et les accessoires sont complets. S’il devait manquer des
éléments, veuillez contacter notre service aprés-vente.

4. Données techniques
4.1 Indications techniques

Friteuse électrique Friteuse électriqgue double
Nom «Professional» avec «Professional II» avec
vanne de vidange de | ’huile vanne de vidange de | ’huile
Code-No. : 162900 162910
Matériau - corpus, couvercle et boitier de distribution: acier au nickel-chrome;
atériau : - DR
Eléments chauffants : acier inoxydable
Réalisation : zone froide,
) thermostat de sécurité (protection contre la surchauffe)
Cuves pour 'huile
i ; 1 2
de friture :
Volume maximal
de remplissage 10 litres 2 x 10 litres
de la cuve pour
I'huile de friture :
1 2

Paniers a frire: - -
Dimensions : L 300 x P 240 x H 120 mm

Plage des tempé-

ratures de Ihuile : 50T-190%T

Puissance : 8,1 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC |16,2 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC
Dimensions : L 390 x P 450 x H 375 mm L 750 x P 450 x H 375 mm
Poids : 11,5 kg 21,8 kg

Sous réserve de madifications techniques !
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4.2 Apercu des composants

162900

W

O 00 N & un

10
11

n—- @

Boitier de distribution
avec élément chauffant

Couvercle
Poignée (2)

Appareil principal avec une
cuve pour I'huile a frire

Pieds (4)

Levier

Manchon

Dispositif de blocage
Tuyau de vidange de I'huile
Panier a frire avec poignée

Tableau de commande
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162910

1
2
3
4
5
6
7
8
9

e =
= O

Boitier de distribution avec élément chauffant
Couvercle

Poignée (2)

Appareil principal avec une cuve pour I'huile a frire
Pieds (4)

Levier

Manchon

Dispositif de blocage

Tuyau de vidange de I'huile (2)

Panier a frire avec poignée

Tableau de commande
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Equipement supplémentaire (non fournil)

Panier a frire supplémentaire
plus petit

dimensions: L 150 x P 240 x H 120 mm
Poids : 0,59 kg
2 paniers peuvent étre disposés

dans chaque cuve pour 'huile de
friture (voir 'image a gauche)

N° de I'article : 162912

5. Installation et utilisation
5.1 Installation

A ATTENTION !

Tous les travaux d’installation, de raccordement et de maintenance de
I'appareil doivent étre effectués par un technicien qualifié et agréé
conformément aux normes internationales, nationales et locales.

Mise en place

e Déballer I'appareil et éliminer tout le matériel d’emballage.

« Placer I'appareil sur une surface égale, stable, seche, résistante a I'eau, et résistante
aux températures élevées.

* Ne jamais placer I'appareil sur une surface inflammable.

* Ne pas installer I'appareil a proximité de foyers ouverts, fours électriques, poéles de
chauffage ou d’autres sources de chaleur.

* Ne jamais placer I'appareil au bord d'une table pour éviter qu'’il ne se renverse ou
qu’il tombe.

* Ne jamais placer I'appareil dans un environnement humide ou mouillé.

« En placant I'appareil, maintenir une distance d’au moins 10 cm des murs et autres
objets.
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» Placer I'appareil de maniere a garantir un acces facile a la fiche pour débrancher
rapidement I'appareil de I'alimentation en cas de besoin.

« Retirer le film de protection de I'appareil avant sa mise en marche. Supprimer
délicatement le film pour ne pas laisser des résidus de colle. Enlever les résidus de
colle éventuels en utilisant un diluant approprié.

A ATTENTION !

Ne jamais retirer la plaque signalétique niles ave  rtissements.

Branchement

A DANGER ! Risque d’'électrocution ou de choc électri  que!

En cas d'installation non conforme, I'appareil peut entrainer des
blessures !

Avant I'installation, veuillez comparer les données du réseau
local de distribution d’énergie avec les données te chniques de
I'appareil (voire la plaque signalétique). Ne branc  her I'appareil
gu’en cas de pleine conformité !

« Avant de brancher I'appareil a I'alimentation électrique, s'assurer que la tension et la
fréquence indiquées sur la plaque signalétique correspondent aux valeurs assurées
par I'installation électrique existante.

Pour la tension, une tolérance qui ne dépasse pas| es + 10% est admissible.

« S'assurer de la présence d’'un raccordement électrique conforme a la réglementation
en vigueur. Lors de l'installation électrique, utiliser un cable ayant une coupe
suffisante.

« Un disjoncteur multipolaire adapté a la puissance de I'appareil doit étre mis en
marche entre I'installation électrique et I'appareil. Assurer un acces rapide au
disjoncteur possédant un espacement d’au moins 3 mm entre les contacts.

« Le branchement a l'installation électrique doit se faire conformément a la
réglementation internationale, nationale et locale en vigueur.
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5.2 Utilisation

A ATTENTION !

Seules les personnes connaissant le mode d  ’emploi et les risques spécifiques
survenant au cours de la friture, peuvent utiliser la friteuse.

Préparation de | 'appareil

« Soulever le couvercle et retirer de I'appareil le panier a frire.

« Retirer le boitier de distribution de I'appareil en le soulevant délicatement
(jusqu'a entendre un « clic » ).

« Avant la premiére utilisation, nettoyer I'appareil conformément aux consignes
indiquées au point 6 « Nettoyage » . Veiller a ce que I'eau ne péneétre pas dans
l'installation électrique ni dans le boitier de distribution. Ensuite, sécher
soigneusement | 'appareil et les éléments accessoires!

« Placer délicatement le boitier de distribution sur le bord arriere de la cuve pour I'huile
de friture. Le goujon dans la partie basse du botitier de distribution doit entrer
dans l'orifice de la cuve de I'huile de friture. C'est alors que le bottier de distribution
est correctement placé.

Recommandation : Pour des raisons de sécurité, I'appareil fonctionne uniqguement
si le boitier de distribution est correctement placé. Grace a cela, a I'aide d’'un micro
interrupteur, I'appareil est mis en mode prét a l'utilisation.

Eléments de commande

Témoin
d’alimentation (vert) Témoin de chauffe Thermostat
Interrupteur Boitier de distribution
MARCHE/ARRET avec élément chauffant
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Mise en marche de | 'appareil

A AVERTISSEMENT !

Avant la mise en marche, s ’'assurer que | 'appareil est éteint (régler le thermostat
sur la position « 0 »!).

e La cuve pour I'huile de friture doit étre vidée (sans eau) avant de la remplir d’huile.
La cuve pour I'huile de friture doit étre propre et séche.

* Le mécanisme de vidange de
I'huile de friture doit étre fermé
et verrouillé (positionner le levier
sur la droite)

Levier

Conseils d 'utilisation de | "huile ou de la graisse en barres/en blocs.

» Pour la friture, utiliser de I'huile (par exemple de 'huile de tournesol ou de
cacahuétes, etc.) ou de la graisse en barres/en blocs.

Attention: La graisse en barres (en blocs) doit étr e fondue dans un
autre récipient!

» Utiliser uniguement des huiles et des graisses destinées aux températures
élevées.

» Ne pas mélanger différents types d’huile ou de graisse, car leurs températures
d’ébullition peuvent étre différentes.

A AVERTISSEMENT ! Risque de brilures !

Ne pas utiliser d ’huile usagée pour la friture car sa plus basse temp  érature
d’inflammation augmente le risque d ’inflammation. De plus, les huiles usagées
tendent & mousser beaucoup plus. Une plus grande qu  antité de fumée et une
odeur plus intense se forment également.

» Verser prudemment I'huile dans la cuve jusqu’a ce que le niveau correct soit atteint
(entre les indicateurs « MIN » et « MAX » dans la cuve). Les indicateurs se trouvent
sur la face latérale de la cuve pour I'huile de friture.

A ATTENTION !

Ne pas allumer | 'appareil s 'il n’y a pas d 'huile dans la cuve. Toujours s ’'assurer
que le niveau d ’huile atteint la zone entre les indicateurs « MIN » et « MAX ».
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A AVERTISSEMENT !

RISQUE D’INCENDIE! Un niveau inférieur d ’huile, sous | 'indicateur MIN,
entraine un risque d ’inflammation de | ’huile.

RISQUE DE BRULURES! Un niveau supérieur d ’huile, en dessus de
I'indicateur MAX, entraine un risque de débordementd e I'huile.

Friture des aliments

e Allumer I'appareil a I'aide de l'interrupteur MARCHE/ARRET . S’allumera alors le
témoin vert d’alimentation.

« Régler le thermostat sur la valeur désirée (50 T - 190 ) en le tournant dans
le sens des aiguilles d'une montre.

e Lors du réchauffement, le témoin de chauffe reste allumé, il s'éteindra quand la
température requise sera atteinte. Si la température dans la cuve pour I'huile de friture
baisse, le témoin de chauffe s’allume de nouveau et la chauffe reprend.

A AVERTISSEMENT ! Risque de brdlures !

Lors de son fonctionnement, la friteuse et|  ’huile de friture se trouvant dans

la cuve deviennent trés chaudes et il existe unris  que d’inflammation de

I’huile de friture.

L’ appareil ne peut pas rester allumé trop longtemps!

Juste aprés | 'utilisation de la friteuse, régler le thermostat su r la position « 0 ».

< Afin d’obtenir de meilleurs résultats, attendre que la température requise soit atteinte
et placer alors les aliments dans la cuve de la friteuse.

A ATTENTION !

Ne pas dépasser les volumes suivants d  'aliments lors de la friture:

Modele — friteuse simple 10 litres/ friteuse double 2 x 10 litres 1,250 kg

« Le panier a frire est utilisé pour frire de petits aliments. Il est équipé d’une poignée
rigide et d'un arceau.

« Pour frire les aliments, plonger délicatement le panier dans I'huile de friture. Aprés la
friture, sortir délicatement le panier de la cuve et a I'aide de I'arceau le suspendre sur
I'élément se trouvant pres du boitier de distribution pour que le surplus d’huile puisse
s'écouler.
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A AVERTISSEMENT ! Risque de blessures !

La friteuse ne peut pas étre utilisée avec le couve  rcle! Le couvercle sert de
protection contre la poussiére et a maintenirlate  mpérature de | ’huile.

Avant de fermer le couvercle, s ’assurer qu 'il est sec pour que | 'eau ne pénetre
pas dans la cuve pour | ’huile, ce qui pourrait entrainer des éclaboussures

d’huile dangereuses.

Vidange de | "huile

Remplacer régulierement I'huile de friture. Refroidir I'huile de friture usagée.

Avant la vidange de I'huile, raccorder au manchon, a I'aide d’un joint a baionnette, le
tuyau de vidange de I'huile.

Dispositif de
blocage

Manchon Tuyau de vidange de I'huile  Levier

Ouvrir le mécanisme de vidange en pressant le dispositif de blocage vers le haut
et en basculant le levier vers la gauche.

Verser I'huile de friture dans un récipient adapté. S'assurer que le récipient repose sur
une surface stable. L’huile doit étre recyclée conformément aux normes relatives a la
protection de I'environnement.

Mécanisme de protection contre la surchauffe

Si la friteuse est allumée accidentellement sans I'huile/la graisse dans la cuve, ou si le
niveau de I'huile/de la graisse dans la cuve est trop bas, la friteuse s'éteindra automa-
tiquement aprés avoir atteint la température d’environ 230 °C pour éviter la surchauffe.
Si cela arrive, éteindre I'appareil a I'aide de l'interrupteur MARCHE/ARRET et retirer la
fiche. Laisser I'appareil refroidir.

Aprés l'arrét automatique de I'appareil par le mécanisme Bouton RESET
de protection contre la surchauffe, 'appareil peut étre de
nouveau mis en marche, seulement si vous appuyez
avant sur le bouton RESET dans le boitier de distribution
de l'appareil.

Pour ce faire, 'appareil doit refroidir a une température
inférieure a 170 T, ensuite, dévisser, dans le sens
contraire des aiguilles d’'une montre, le bouchon du
bouton RESET, presser la touche et visser le bouchon.
Aprés la réalisation de ces opérations, I'appareil peut
étre mis en marche normalement.

-57 -



€Sartscher

6. Nettoyage

A AVERTISSEMENT !

Avant le nettoyage, régler le thermostat sur la pos  ition « 0 »
et éteindre | "appareil a | "aide de |’interrupteur MARCHE/ARRET.
Attendre jusqu'a ce que | ’appareil refroidisse.

L’appareil ne peut pas étre lavé au jetd ’eau direct. Ne pas utiliser
de jet d 'eau sous pression pour laver | appareil!

Veiller & ce que | "eau ne pénétre pas a l'intérieur de | ’appareil.

A ATTENTIONI!

Ne pas utiliser des produits nettoyants agressifs o u des matieres rugueuses
qui pourraient endommager la surface de la friteuse

Nettoyer régulierement I'appareil.

L’huile de friture refroidie doit étre versée par le mécanisme de vidange dans un
récipient adapté (voir « Vidange de | 'huile » ). S'assurer que le récipient repose sur
une surface stable.

o L'élément chauffant peut étre facilement retiré de la cuve pour 'huile de friture en
soulevant et retirant le boitier de distribution. Cela facilite le nettoyage de I'élément
chauffant et de la cuve de I'appareil.

A ATTENTIONI!

Ne jamais soumettre le boitier (le tableau de comma  nde) a un nettoyage
humide, ne jamais le plonger dans | ’eau. L'humidité ne peut pas pénétrer a
l'intérieur.

0 Nettoyer I'élément chauffant et et la cuve pour I'huile de friture a I'aide d’un chiffon
doux et humide et d’'un produit nettoyant doux.

o Laver le panier a frire et le couvercle dans de I'eau tiede mélangée a un produit
nettoyant doux. Les éléments trés sales peuvent étre trempés un court instant.

o0 Nettoyer le tableau de commande, les surfaces de I'appareil et le cable
d’alimentation a I'aide d'un chiffon Iégerement humide et un produit nettoyant doux
L'humidité ne peut pas pénétrer a l'intérieur du boitier de distribution. Cela peut
entrainer I'apparition d’'un courant de dérive et perturber le fonctionnement de
I'appareil.

o Avant|’assemblage, sécher tous les éléments!  Assembler de nouveau I'appareil.
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Entreposage de | 'appareil

o Sil'appareil n’est pas utilisé pendant une longue période, il doit étre nettoyé comme
décrit ci-dessus et entreposé dans dans un endroit sec, propre et a I'abri du gel et du
soleil et hors de portée des enfants. Afin de protéger la friteuse contre la saleté,
I'emballer ou la couvrir. Ne pas placer d’objets lourds sur I'appareil.

7. Anomalies de fonctionnement

En cas de panne, débrancher I'appareil de I'alimentation électrique. Consultez le tableau
suivant pour vérifier s'il est possible d'éliminer le probleme de fonctionnement avant
d'appeler nos services ou de contacter le vendeur.

Probléme

Cause

Elimination du probléme

L’'appareil est branché a
I'alimentation électrique,
le témoin vert n'est pas
allumé et I'appareil ne
chauffe pas.

La fiche est branchée
incorrectement

Le fusible de I'alimentation
électrique s’est activé

Le boitier de distribution
est placé incorrectement

Le mécanisme de
protection contre la
surchauffe s'est activé
Manque de contact dans
le micro interrupteur

* Retirer la fiche et la
brancher correctement de
nouveau

« Vérifier le fusible, vérifier
I'appareil en le branchant a
une autre prise

« Vérifier que le boitier de
distribution est
correctement placé

¢ Presser latouche RESET
dans le bottier de
distribution

« Contacter le vendeur

Le témoin de chauffe
est allumé mais la
température
n‘augmente pas.

Coupure sur le raccord de
I'élément chauffant
Endommagement de
I'élément chauffant

« Contacter le vendeur

« Contacter le vendeur

Le témoin vert est
allumé, mais, malgré la
température réglée, le
témoin de chauffe ne
s’allume pas.

La température réglée a
été atteinte

Le thermostat est
endommagé

Le témoin est endommagé.

« Vérifier le fonctionnement
aprés un changement de
température

« Contacter le vendeur

« Contacter le vendeur

L'élément chauffant ne
chauffe pas aprés une
certaine période
d’utilisation.

Le mécanisme de
protection contre la
surchauffe s’est
enclenché

« Appuyer sur le bouton
RESET dans le bottier de
distribution.Si la protection
contre la surchauffe
s’enclenche de nouveau
apres une courte période,
contacter le vendeur.
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Si vous ne parvenez pas a supprimer la cause du mau  vais fonctionnement:

- ne pas ouvrir I'enceinte de I'appareil,
- informer le point de service client ou contacter votre vendeur
en fournissant les informations suivantes :

= le type de panne;
= |e numéro d’article et de série (consulter la plaque nominale
au dos de I'appareil).

8. Elimination des éléments usés

Appareils usagés

Procéder a I"élimination de I"appareil usagé a la fin de sa durée de vie conformément
aux prescriptions nationales. Il est recommandé de contacter une entreprise spécialisée
dans la gestion des éléments usés ou de contacter le département d’élimination de
votre commune.

A AVERTISSEMENT !

Afin dexclure I"abus et les risques encourus, rend re |"appareil usagé
inutilisable avant son élimination. Débrancher pour cela I"appareil de
I"alimentation secteur et retirer le cable d’alimen  tation de I"appareil.

Pour I'élimination de I'appareil veuillez respecter
les prescriptions en vigueur dans votre pays et
votre commune.

A ATTENTION!
_—

Recyclage de | "huile de friture usagée

Recycler | 'huile/la graisse usagée en respectant| ’environnement,
conformément aux lois locales en vigueur.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tél.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ Lees voor het gebruik de gebruiksaanwijzing door en

bewaar hem op een goed bereikbare plaats!

Deze gebruiksaanwijzing bevat de beschrijving van de installatie, de bediening en het
onderhoud van het apparaat en dient als belangrijke informatiebron en naslagwerk.

De kennis en het in acht nemen van alle hier beschreven veiligheidsvoorschriften en
instructies is een voorwaarde voor veilig en juist gebruik van het apparaat.

Daarom moeten de voor het toepassingsgebied van het apparaat geldende lokale
voorschriften inzake ongevallenpreventie en algemene veiligheidsvoorschriften worden
opgevolgd.

De gebruiksaanwijzing is een integraal onderdeel van het product en moet altijd binnen
handbereik bewaard worden, zodat deze installatie-, bedienings-, onderhouds- en
reinigingspersoneel er gebruik van kan maken.

Als u het apparaat overdraagt aan een derde dient u deze gebruiksaanwijzing ook mee
te geven.

1. Veiligheid

Het apparaat is gemaakt volgens de laatste stand der techniek. Het kan echter een bron
van gevaar vormen als het apparaat niet in overeenstemming met zijn bestemming
gebruikt wordt.

Alle personen die het apparaat gebruiken, moeten zich houden aan de aanbevelingen
en aanwijzingen uit deze gebruiksaanwijzing.

1.1 Veiligheidsaanwijzingen

« Het apparaat is niet bestemd voor gebruik door personen (inclusief
kinderen) met een fysieke, sensorische of geestelijke handicap en/of
met onvoldoende ervaring en/of onvoldoende kennis, tenzij deze
personen onder toezicht staan van een voor hun veiligheid
verantwoordelijke persoon of van die persoon voldoende uitleg
hebben gekregen betreffende het gebruik maken van het apparaat.

+ Kinderen dienen onder toezicht te zijn om te voorkomen dat ze met
het apparaat gaan spelen.

- Laat het apparaat tijdens de werking niet zonder toezicht achter, omdat
de olie bij een eventuele storing oververhit kan raken en in brand kan
vliegen.

« Gebruik het apparaat uitsluitend in gesloten ruimten.

« Het apparaat is niet bestemd voor aansluiting op een tijdschakelaar
of werking met een afstandsbediening.
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Het apparaat mag alleen gebruikt worden als het zich in goede
technische en veilige staat bevindt.

Voorkom dat kinderen in contact kunnen komen met verpakkings-
materialen als plastic zakken en elementen van polystyreen.
Verstikkingsgevaar!

Onderhoud- en reparatiewerkzaamheden mogen alleen door gekwalifi-
ceerde vaklui worden uitgevoerd, onder gebruikmaking van originele
reserveonderdelen en accessoires. Probeert u nooit zelf het

apparaat te repareren!

Gebruik uitsluitend accessoires en onderdelen die door de fabrikant
worden aanbevolen. De garantie vervalt als er andere accessoires
worden gebruikt, ze kunnen gevaarlijk zijn voor de gebruiker, schade
aan het apparaat veroorzaken en leiden tot lichamelijke letsel.

Om gevaren te vermijden en om de optimale werking te garanderen
mag het apparaat zonder uitdrukkelijke toestemming van de fabrikant
niet veranderd of omgebouwd worden.

A GEVAAR! Gevaar voor elektrische schokken!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om het gevaar te
voorkomen.

Let erop dat de voedingskabel niet in contact komt met warmtebronnen
en scherpe randen. Laat de voedingskabel niet van de tafel of het
aanrecht naar beneden hangen. Zorg ervoor dat niemand op de kabel
kan stappen of erover kan struikelen.

De voedingskabel niet knikken, pletten of knopen en altijd volledig
uitrollen. Plaats het apparaat of andere voorwerpen nooit op de
voedingskabel.

Leg de voedingskabel niet op vloerbedekking of andere brandbare
materialen. De voedingskabel niet bedekken. Houd de voedingskabel
verwijderd van de werkplek en dompel hem niet onder in water of
andere vloeistoffen.

Controleer de voedingskabel regelmatig op beschadigingen.

Het apparaat nooit gebruiken wanneer de voedingskabel beschadigd is.
Laat een beschadigde voedingskabel vervangen door de servicedienst
of een gekwalificeerde elektricien om gevaar te voorkomen.
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Het apparaat nooit aan de voedingskabel verplaatsen, optillen of
voortbewegen. Gebruik hiervoor de handgrepen van het apparaat.

Maak de behuizing onder geen enkel beding open. Bij aanraking van
de elektrische aansluitingen of veranderingen van de elektrische of
mechanische constructie bestaat gevaar voor elektrische schokken.

Dompel het apparaat en de voedingskabel nooit onder in water of
andere vloeistoffen.

Gebruik geen bijtende reinigingsmiddelen en zorg ervoor, dat er geen
water in het apparaat komt.

Het apparaat nooit bedienen met natte of vochtige handen of terwijl
u op een natte vloer staat.

Het apparaat van het lichtnet halen
- als u het apparaat niet gebruikt;
- als er tijdens het gebruik storingen optreden;
- v6Or reiniging van het apparaat.

& HEET OPPERVLAK! Gevaar voor verbranding!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om het gevaar te
voorkomen.

De oppervlakte van het apparaat is tijdens de werking erg heet!
Raak de oppervlakte van het apparaat niet aan om verbranding van
de vingers en de hand te voorkomen! Raak tijdens de bediening van
het apparaat alleen de hiervoor bestemde handvatten en bedienings-
elementen aan.

Ook na het uitschakelen blijft de olie/het vet dat overblijft in de
binnenpan nog enige tijd heet. Wacht daarom tot het voldoende is
afgekoeld voordat u begint met schoonmaken, verschuiven of
verplaatsen van het apparaat. Spatten of uitbarstingen van hete
olie/vet kunnen leiden tot verbrandingen aan de handen, armen en
het gezicht!

Gebruik voor het frituren geen vochtige producten. Verwijder van
bevroren producten altijd de overmaat aan ijs. Hang geen bevroren
producten in de frituurmand boven een binnenpan die is gevuld met
verhitte olie/vet. De kleinste waterdruppels veroorzaken tijdens het
frituren al spatten hete olie of zelfs kleine uitbarstingen.
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A WAARSCHUWING! Brand- of explosiegevaar!

Houd u aan onderstaande veiligheidsaanwijzingen om het gevaar te
voorkomen.

« Gebruik het apparaat nooit in de buurt van brandbare en licht
ontvlambare materialen (bv. benzine, spiritus, alcohol etc.). Door de
hoge temperatuur verdampen ze en kunnen ze ontploffen bij contact
met ontstekingsbronnen, waardoor ernstig persoonlijk letsel en
materiéle schade kan ontstaan.

+ Gebruik het apparaat niet in de buurt van of onder licht ontvlambare
voorwerpen (bv. gordijnen, hangende kastjes, etc.)

+ Koppel bij brand eerst het apparaat los van het elektriciteitsnet (trek
de stekker eruit!), voordat u passende brandbestrijdende maatregelen
neemt. Opmerking : Besproei het apparaat niet met water als het nog
onder spanning staat: Gevaar voor elektrische schokken!

1.2 Symboolverklaring

Belangrijke veiligheids- en technische instructies zijn in deze gebruiksaanwijzing aangeduid
door symbolen. Deze instructies moeten bij het gebruik van dit apparaat absoluut in acht
worden genomen om ongelukken, gevaar voor personen of materiéle schade te vermijden.

A GEVAAR!

Dit symbool wijst op direct gevaar dat kan leiden t ot ernstig lichamelijk
letsel of de dood.

A WAARSCHUWING!

Dit symbool wijst op onveilige situaties die kunnen leiden tot zwaar lichamelijk
letsel of de dood.

& HEET OPPERVLAKI

Dit symbool waarschuwt ervoor dat het werkende appa raat een heet opperviak
heeft. Veronachtzaming van de waarschuwing kan verb  randing veroorzaken!
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A VOORZICHTIG!

Dit symbool wijst op de mogelijkheid van het ontsta an van onveilige situaties die
kunnen leiden tot lichte verwondingen of beschadigi ng, storingen in de werking
of vernietiging van het apparaat.

@TIP!

Dit symbool wijst op adviezen en informatie waarmee de bediening van het
apparaat efficiént en storingsvrij blijft.

1.3 Reglementair gebruik

Veilige exploitatie van het apparaat is uitsluitend gewaarborgd bij gebruik dat in overeen-
stemming is met zijn bestemming en in lijn met de gegevens uit de gebruiksaanwijzing.

Alle technische handelingen, inclusief montage en onderhoud, mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door een gekwalificeerde klantenservice.

Friteuse is allen maar_bestemd voor het diep frituren van darvoor geschikte etenswaren.
Friteuse mag niet gebruikt worden voor:

- het verwarmen van etenswaren en vloeistoffen.

A VOORZICHTIG!

Elk gebruik van het apparaat voor andere en/of afwi  jkende doeleinden dan
waarvoor het bestemd is, is verboden en wordt aange  merkt als niet in
overeenstemming met zijn bestemming.

Alle vorderingen, ongeacht in welke vorm op de fabr ikant en/of zijn
gemachtigde met betrekking tot schade die is veroor zaakt door oneigenlijk
gebruik, zijn uitgesloten.

Voor alle schade die is veroorzaakt door verkeerde bediening van het apparaat
is alleen en uitsluitend de gebruiker aansprakelijk
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2. Algemeen
2.1 Aansprakelijkheid en vrijwaring

Alle gegevens en tips die zijn opgenomen in deze gebruiksaanwijzing zijn samengesteld
rekening houdend met de geldende voorschriften, de actuele technische stand van zaken
en onze langdurige inzichten en ervaring.

Ook de tekst van deze gebruiksaanwijzing is zo goed mogelijk vertaald. Wij zijn echter niet
aansprakelijk voor eventuele fouten in de vertaling. Doorslaggevend is de bijgevoegde
Duitse versie van deze gebruiksaanwijzing.

Het geleverde apparaat kan bij speciale bestellingen, aanvullende bestelopties of
vanwege de nieuwste technische ontwikkelingen afwijken van de hier beschreven

regels en grafische afbeeldingen.

A VOORZICHTIG!

Lees deze gebruiksaanwijzing aandachtig door, voord at u handelingen
verricht met het apparaat, met name voordat u heti  n gebruik neemt.

De producent is niet aansprakelijk voor de schade en gebreken die zijn ontstaan
als gevolg van:

- het niet in acht nemen van de aanwijzingen voor bediening en reiniging;
- oneigenlijk gebruik;

- het aanbrengen van wijzigingen door de gebruiker;

- de toepassing van ongeoorloofde reserveonderdelen.

Wij behouden ons het recht voor om technische veranderingen in het product aan
te brengen die leiden tot verbetering van de gebruikseigenschappen en de verdere
ontwikkeling van het apparaat.

2.2 Auteursrecht

De gebruiksaanwijzing en de erin opgenomen teksten, tekeningen, foto’s en andere
afbeeldingen zijn auteursrechtelijk beschermd. Niets (ook gedeeltelijk) uit deze uitgave
mag in ongeacht welke vorm worden verveelvoudigd, verwerkt en/of gepubliceerd
zonder voorafgaande schriftelijke toestemming van de fabrikant. Overtreding van het
bovenstaande verplicht tot schadevergoeding. Wij behouden ons het recht voor tot
verdere vorderingen.

@TIP!

De inhoudelijke gegevens, teksten, tekeningen, foto  ’s en andere afbeeldingen
vallen onder het auteursrechten het recht op de bes  cherming van de industriéle
eigendom. leder misbruik is strafbaar.

2.3 Verklaring van Conformiteit

Dit bevestigen we in de EG-verklaring van Conformiteit. Indien gewenst,

c € Het apparaat beantwoordt aan de actuele EU-normen en richtlijnen.
sturen we u graag de betreffende Verklaring van Conformiteit toe.
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3. Transport, verpakking en bewaring
3.1 Controle bij aflevering

Als het apparaat afgeleverd is, onmiddellijk controleren of het compleet en zonder
transportschade is. Als er duidelijk zichtbare transportschade is, het geleverde apparaat
niet of alleen onder voorbehoud aannemen.

De schade opschrijven op de transportdocumenten/ het leveringsdocument van de
leverancier. Vervolgens reclameren.

Verborgen gebreken onmiddellijk nadat ze zijn geconstateerd, reclameren, omdat eisen
tot schadevergoeding alleen binnen de reclamatieperiode mogelijk zijn.

3.2 Verpakking

Gooi het verpakkingsmateriaal van het apparaat niet weg. U kunt het eventueel gebruiken
voor het bewaren van het apparaat, bij een verhuizing of als u het apparaat bij eventuele
schade aan ons servicepunt moet sturen. Verwijder voor de ingebruikname het buitenste
en binnenste verpakkingsmateriaal volledig van het apparaat.

@TIP!

Indien u de verpakking wilt weggooien, letdanopd e in uw land geldende
regels. Lever het verwerkbare verpakkingsmateriaal aan voor recycling.

3.3 Bewaring

Bewaar de gesloten verpakking tot de installatie en volgens de op de buitenkant
aangebrachte plaats- en bewaringsmarkering.

Verpakte apparaten alleen als volgt bewaren:

- Niet buitenshuis bewaren.

- Droog en stofvrij bewaren.

- Niet blootstellen aan agressieve middelen.
- Tegen straling van de zon beschermen.

- Mechanische schokken vermijden.

- Bij langere bewaring (> 3 maanden) regelmatig de algemene
toestand van alle bestanddelen en van de verpakking
controleren. Indien nodig verbeteren of vernieuwen.
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3.4 Leveringsbereik

Geleverd worden de volgende elementen en onderdelen (zie ook de afbeelding op de

pagina's 130 - 131):

162900

Basis apparaat met
frituuroliereservoir

1 Deksel

1
1

Frituurmand
Bedieningskast met

verwarmingselement

1 Olieafvoerpijp

162910

Basis apparaat met

frituuroliereservoir

2

2

Deksels

Frituurmanden

Bedieningskasten met
verwarmingselement

Olieafvoerpijp

Controleer of het apparaat en de accessoires compleet zijn. Indien er onderdelen
ontbreken, neem dan contact op met onze Klantenservice.

4. Specificaties
4.1 Technische Geg

evens

Elektrische friteuse

Dubbele elektrische

olietemperatuur:

50 C -

Naam ~Professional” friteuse ,Professional II*
met olieafvoerkraan met olieafvoerkraan
Art. nr.: 162900 162910
L ombouw, deksel en bedieningskast: chroomnikkelstaal;
Materiaal: : . "
verwarmingselementen: roestvrijstaal
Uitvoering: Koude zone,
9 veiligheidsthermostaat (beveiliging tegen oververhitting)
Frituuroliereservoirs: 1 2
Max. hqeveelhelq _Olle 10 liter 2 x 10 liter
frituuroliereservoir:
) 1 2
Frituurmanden: -
Afmetingen: br. 300 x d. 240 x h.120 mm
Instelbereik

190 C

Aansluitwaarden:

8,1 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC

16,2 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC

Afmetingen:

br. 390 x d. 450 x h. 375 mm

br. 750 x d. 450 x h. 375 mm

Gewicht:

11,5 kg

21,8 kg

Wijzigingen voorbehouden!
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4.2 Overzicht van onderdelen

162900

10

n— @z

Bedieningskast met verwarmingselement

Deksel

Handgreep (2)

Basis apparaat met frituuroliereservoir
Poten (4)

Hendel

Tapkraan

Beveiliging

Olieafvoerbuis

Frituurmand met handgreep

Bedieningspaneel
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162910

1
2
3
4
5
6
7
8
9

[T
= O

Bedieningskast met verwarmingselement
Deksel

Handgreep (2)

Basis apparaat met frituuroliereservoir
Poten (4)

Hendel

Tapkraan

Beveiliging

Olieafvoerbuis (2)

Frituurmand met handgreep

Bedieningspaneel
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Extra uitrusting (niet in de geleverde set)

Extra frituurmand voor het frituren
van kleine hoeveelheden

Afmetingen: br. 150 x d. 240 x h. 120 mm
Gewicht: 0,59 kg

In elk frituuroliereservoir passen
2 frituurmanden (zie illustratie links)

Nr art.: 162912

5. Installatie en bediening
5.1 Installatie

A VOORZICHTIG!

Alle installatie-, aansluitings- en het onderhoudsw erkzaamheden aan het
apparaat mogen uitsluitend worden uitgevoerd door e en gekwalificeerde en
erkende technicus in overeenstemming met de geldend e internationale,
nationale en lokale regelgeving.

Plaatsing

e Pak het apparaat uit en verwijder al het verpakkingsmateriaal.

* Plaats het apparaat op een vlakke, stabiele, droge en watervaste ondergrond die
bestand is tegen hoge temperaturen.

e Zet het apparaat nooit op een brandbare ondergrond.

* Plaats het apparaat nooit in de buurt van bronnen van open vuur, elektrische kachels,
verwarmingsketels of andere warmtebronnen.

e Zet het apparaat nooit dicht bij de rand van de tafel om omkiepen of vallen te
voorkomen.

* Plaats het apparaat nooit in een vochtige of natte omgeving.
* Houd bij de plaatsing minimaal 10 cm afstand aan tot muren en andere voorwerpen.
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e Het apparaat zodanig plaatsen dat de stekker bereikbaar is om het apparaat snel
van het lichtnet te halen, als dat nodig mocht zijn.

e Vo66r de ingebruikname het veiligheidsfolie van het apparaat halen. Het folie langzaam
verwijderen, zodat er geen lijmresten achterblijven. Eventuele lijmresten verwijderen
met behulp van het juiste oplosmiddel.

A VOORZICHTIG!

Verwijder nooit het typeplaatje en de waarschuwings tekens.

Aansiluiting

A GEVAAR! Gevaar voor elektrische schokken!

Wanneer het apparaat niet juist is geinstalleerd ka  n het
lichamelijk letsel veroorzaken!

Vergelijk de gegevens van het lokale elektriciteits  net met de
technische gegevens van het apparaat (zie het typep  laatje)
voordat u het installeert. Sluit het apparaat allee  n aan wanneer
deze volledig met elkaar overeenstemmen!

« Voordat het apparaat is aangesloten op het lichtnet, zich ervan verzekeren dat de op
het typeplaatje vermelde spannings- en frequentiewaarden overeenkomen met die
van het bestaande lichtnet.

Een spanningsafwijking van + 10% is toegestaan.

e Zorg ervoor dat de beschikbare elektrische verbinding in overeenstemming is met de
geldende voorschriften. Gebruik bij de aansluiting op het lichtnet kabels van voldoende
doorsnede.

* Tussen het apparaat en de electrische installatie moet een meerpolige schakelaar
worden geplaatst overeenkomend met het vermogen van het apparaat. De
schakelaar, waarvan de contacten tenminste 3 mm van elkaar af moeten liggen,
moet makkelijk bereikbaar zijn.

« Het aansluiten op het lichtnet moet gedaan worden volgens de geldende
internationale, nationale en lokale regelgeving.
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5.2 Bediening

A VOORZICHTIG!

De friteuse mag alleen worden gebruikt door persone n die kennis hebben van
de bediening van het apparaat en in het bijzonder m et de gevaren die kunnen
optreden tijden het frituren.

Voorbereiden van het apparaat

* Het deksel eraf nemen en de frituurmand eruit nemen.

« Verwijder de bedieningskast door deze voorzichtig naar boven te trekken
(totdat er een ,klik” te horen is).

e V66r de ingebruikname van het apparaat dient deze te worden gereinigd volgens
de aanwijzingen onder punt 6 ,Reiniging” . Zorg ervoor dat er geen water in de
elektrische installatie en de bedieningskast kan komen. Vervolgens het apparaat
en de onderdelen van de uitrusting zorgvuldig droge n!

* Voorzichtig de bedieningskast in de achterste rand van het frituuroliereservoir
plaatsen. De pen aan de onderkant van de bedieningskast moet in het gat vallen
van het frituuroliereservoir. Dan is de bedieningskast op de juist manier geplaatst.
Aanwijzing : Uit veiligheidsoverwegingen werkt het apparaat alleen als de

bedieningskast op de juiste manier in de ombouw is geplaatst. Met behulp van
een micro-switch wordt aangegeven dat het apparaat gebruiksgereed is.

Bedieningselementen

Controlelampje van Controlelampje van het
de spanning (groen) verwarmen Temperatuurregelaar
AAN/UIT schakelaar Bedieningskast met

verwarmingselement
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Het aanzetten van het apparaat

A WAARSCHUWING!

VOor het aanzetten zich ervan verzekeren dat hetap  paraat uit staat
(de temperatuurregelaar staat in de positie ,0"!).

e Voor het vullen van het frituuroliereservoir controleren of er geen water in zit.
Het frituuroliereservoir moet schoon en droog zijn.

* Het mechanisme voor het
afvoeren van de frituurolie moet
gesloten en geblokkeerd zijn
(hendel in de rechter positie)

Hendel

Aanwijzingen betreffende het gebruik van olie of ve  tin blokken
» Voor het frituren dient de juiste olie te worden gebruikt (bijv. plantaardige olie,
zonnebloemolie, arachideolie enz.) of vet in blokken.

Opmerking: Vet in blokken dient eerst te worden ges  molten
in een aparte pan.

Gebruik alleen olie en vet die gebruikt kunnen worden bij hoge temperaturen.

» Meng geen verschillende soorten olie en vet, want deze kunnen verschillende
kookpunten hebben.

A4

A WAARSCHUWING! Verbrandingsgevaar!

Geen oude olie gebruiken voor het frituren omdat de verlaagde ontbrandings-
temperatuur het risico op zelfontbranding vergroot. Daarnaast schuimt oude
olie meer, en ontstaat er meer rook en geur.

« Voorzichtig de olie in het reservoir gieten tot het juiste niveau (tussen ,MIN“ en
-MAX" in het reservoir). De markering bevindt zich aan de zijkant van het
frituuroliereservoir.

A VOORZICHTIG!

Het apparaat niet aanzetten als in het frituurolier ~ eservoir geen olie zit.
Altijd zich ervan verzekeren dat het olieniveau zic  h bevindt tussen de tekens
~MIN“en ,MAX".
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A WAARSCHUWING!

BRANDGEVAAR! Als het oppervlak van de olie zich bev  indt onder het teken
MIN, dan is er een groter risico op de ontbranding van de olie.

VERBRANDINGSGEVAAR! Als het oppervlak van de olie z ich bevindt boven
het teken MAX, kan de hete olie overstromen.

Frituren van gerechten

* Het apparaat aanzetten met behulp van de schakelaar AAN/UIT . Het groene
controlelampje van de spanning gaat branden.

» Stel de temperatuurregelaar in op de gewenste waarde (50 T - 190 ) door hem
met de wijzers van de klok mee te draaien.

« Tijdens het opwarmen gaat het controlelampje van het verwarmen branden, die schakelt
uit als de gewenste temperatuur bereikt is. Indien de temperatuur in het
frituuroliereservoir daalt, gaat het controlelampje van het verwarmen opnieuw branden
en warmt het apparaat op.

A WAARSCHUWING! Verbrandingsgevaar!

Tijdens de werking zijn de friteuse en de olieind e friteuse heel heet en er
bestaat een gevaar op ontbranding van de olie.

Het apparaat mag niet te lang aanstaan!

Meteen na het beéindigen van het frituurproces det  emperatuurregelaar in de
positie ,0” plaatsen.

* Om een betere resultaat te verkrijgen, dient te worden gewacht totdat de gewenste
temperatuur is bereikt en pas dan de gerechten in het frituuroliereservoir plaatsen.

A VOORZICHTIG!

Tijdens het frituren dienen de onderstaande hoeveel  heden niet overschreden
te worden:

Model — 10-liter enkele friteuse / 2 x 10 liter dubbele friteuse 1,250 kg

« De frituurmand is bestemd voor het frituren van kleine hoeveelheden van gerechten.
Deze is voorzien van een stabiele handgreep en een haak.

* Plaats de frituurmand langzaam in de olie. Na het frituren de frituurmand voorzichtig
uit het reservoir halen en, gebruik makend van de haak, de frituurmand ophangen
aan het element dat zich bevindt op de bedieningskast, om te laten uitdruipen.
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A WAARSCHUWING! Verbrandingsgevaar!

De friteuse niet gebruiken met deksel! Het deksel d  ient als beveiliging tegen
stof, en niet om de temperatuur van de olie te beho  uden.

V&06r het sluiten van het deksel zich ervan verzeker  en dat deze droog is,
zodat er geen water in het frituuroliereservoir kan komen, wat ervoor zou
kunnen zorgen dat de olie gevaarlijk kan spetteren.

Verversen / aftappen van de olie

Regelmatig de frituurolie verversen. De oude frituurolie af laten koelen.

V66r het aftappen van de olie, met behulp van de bajonetaansluiting de afvoerbuis
monteren aan de aftapkraan.

Beuveiliging

Aftapkraan Olieafvoerbuis Hendel

Maak de aftapkraan open door de beveiliging naar boven en de hendel naar links te
trekken.

Giet de olie in een geschikte bak af. Controleer dat de bak stabiel staat. De gebruikte
olie dient volgens milieuvoorschriften afgevoerd te worden.

Oververhittingsbeveiliging

Wanneer u de friteuse per ongeluk inschakelt met te weinig of helemaal geen olie/vet
in de binnenpan, dan wordt de friteuse automatisch uitgeschakeld zodra een tempe-
ratuur van ca. 230 € wordt bereikt, om hem zo te b eschermen tegen oververhitting.
Als dit plaatsvindt, moet u het apparaat uitschakelen met de AAN/UIT-schakelaar.
Laat het apparaat afkoelen.

Na automatische uitschakeling door de oververhittings- RESET-knop
beveiliging kan het apparaat pas opnieuw ingeschakeld '__
worden na het indrukken van de RESET-knop.

Hiervoor dient het apparaat af te koelen tot een
temperatuur onder de 170 C, vervolgens dient, ind e
tegengestelde richting van de wijzers van de klok de
plug van de RESET-knop los te worden gedraaid, de
knop te worden ingedrukt en de plug vast te worden
gedraaid.

-77 -



Sartscher

6.

Reiniging

A WAARSCHUWING!

V66r het reinigen de temperatuurregelaar instellen in de positie
,0” en het apparaat uitzetten met behulp van de sch  akelaar
AAN/UIT. Wachten tot het apparaat afgekoeld is.

Het apparaat kan niet onder stromend water worden o mgespoeld.
Om het apparaat te reinigen mag geen waterstroom on  der hoge
druk worden gebruikt!

Ervoor zorgen dat er geen water in het apparaat kan komen.

A VOORZICHTIG!

Gebruik geen bijtende reinigingsmiddelen of schuurm iddelen die het
opperviak van de friteuse kunnen beschadigen.

Regelmatig het apparaat reinigen.

De afgekoelde frituurolie voorzichtig aftappen met de aftapkraan in de juiste bak

(zie ,Verversen / aftappen van de olie” ). Zich ervan verzekeren dat de bak

stabiel staat.

Het verwarmingselement van het frituuroliereservoir kan gemakkelijk uit het reservoir
gehaald worden door de bedieningskast omhoog te tillen en weg te zetten. Daardoor
kunnen het verwarmingselement en het frituuroliereservoir makkelijk worden gereinigd.

A VOORZICHTIG!

De bedieningskast (bedieningspaneel) mag nooit nat worden gereinigd of
te worden ondergedompeld in water. Vocht mag nietn  aar binnen dringen.

Het verwarmingselement en het frituuroliereservoir reinigen met behulp van een
zacht vochtig doekje en een zacht reinigingsmiddel.

De frituurmand reinigen in warm water met een mild reinigingsmiddel. Zwaar
vervuilde elementen kunnen kort worden geweekt.

Het bedieningspaneel, het opperviak van het apparaat en de kabel enkel reinigen
met een vochtig doekje en een mild reinigingsmiddel. Er mag geen vocht komen in
de bedieningskast. Dat kan zorgen voor het optreden van gevaarlijke kruipstromen
en slechte werking van het apparaat.

Vé6r de montage alle elementen drogen!  Het apparaat opnieuw monteren.
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Opbergen van het apparaat

0 Als het apparaat langere tijd niet gebruikt zal worden, dan dient deze te worden
gereinigd volgens bovenstaande beschrijving en opgeborgen op een droge en
schone plaats, beschermd tegen vorst, zon en kinderen. Om ervoor te zorgen dat
het apparaat niet vies wordt, dient het apparaat te worden verpakt of bedekt.
Geen zware voorwerpen op het apparaat zetten.

7. Mogelijke storingen

Bij storingen koppelt u het apparaat los van het lichtnet. Controleer op basis van
onderstaande tabel of de storing verholpen kan worden, voordat u de hulp van de
service inroept of contact opneemt met de leverancier.

Probleem

Oorzaak

Oplossing

Het apparaat is
aangesloten op het
lichtnet, maar het
groene controle-
lapmje van de
spanning brandt niet
en het apparaat
warmt niet op.

Fout aangesloten stekker

De zekering is
doorgeslagen.

Fout geplaatste
bedieningskast
Oververhittingsbeveiliging
is doorgeslagen

Geen contact met de
micro-switch

De stekker eruit halen en
opnieuw, juist, aansluiten
De zekering controleren, het
apparaat controleren door
het aan te sluiten op een
andere wandcontactdoos
Controleer de plaatsing van
de bedieningskast

De RESET-knop indrukken
op de bedieningskast
Neem contact op met de
verkoper

Het controlelampje
van het verwarmen
brandt, maar de
temperatuur stijgt
niet.

Het contact met het verwar-
mingselement is verbroken
Het verwarmingselement is
kapot

Neem contact op met de
verkoper
Neem contact op met de
verkoper

Het groene controle-
lampje van de span-
ning brandt, maar
ondanks de ingestel-
de temperatuur gaat
het controlelampje
van het verwarmen
niet branden.

De ingestelde temperatuur
is bereikt

Kapotte temperatuur-
regelaar
Het controlelampje is kapot

Controleer de werking bij
een andere temperatuur
Neem contact op met de
verkoper
Neem contact op met de
verkoper

Na enige tijd houdt
het verwarmings-
element op met
verwarmen

Oververhittingsbeveiliging
is geactiveerd

Druk op de RESET-knop op
de bedieningskast. Als de
oververhittingsbeveiliging in
korte tijd opnieuw wordt
geactiveerd, dient men
contact op te nemen met de
verkoper
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Indien de functiestoornissen niet verwijderd kunnen worden:

- Behuizing niet openen,
- Klantendienst informeren of contact opnemen met verkoper
waarbij het volgende dient te worden opgegeven:

= de aard van de werkingsstoornis;
= het artikel- en serienummer (af te lezen op het typeplaatje
aan de achterzijde van het apparaat).

8. Afvalverwijdering

Oude apparaten

Het gebruikte apparaat moet worden verwijderd in overeenstemming met in uw land
geldende voorschriften. Aanbevolen wordt om contact op te nemen met een bedrijf
dat gespecialiseerd is in verwijdering.

A WAARSCHUWING!

Om misbruik en de daaraan verbonden gevaren te voor  komen, maakt u
uw oude apparaat voor de verwijdering onbruikbaar. Het apparaat uit
het stopcontact halen en de aansluitkabel uitheta  pparaat verwijderen.

Bij de verwijdering van het apparaat dient
u de in uw land geldende voorschriften in
acht te nemen.

A VOORZICHTIG!
—_—

Utilisatie oude frituurolie

Gebruikte frituurolie/frituurvet utiliseren volgens de milieuvoorschriften en
volgens de geldende plaatselijke voorschriften.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Str. 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Germany Fax: +49 (0) 5258 971-120
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lIIJ Przed rozpocz eciem u zytkowania nale zy przeczyta € instrukcj e
| ) | obstugi, a nast epnie przechowywa ¢ jg w dost epnym miejscu!

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i stuzy jako wazne zrodto informacji oraz poradnik.

Znajomos$¢ i przestrzeganie wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych
bezpieczenstwa i obstugi stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Ponadto nalezy przestrzegac lokalnych przepiséw dotyczgcych zapobiegania wypadkom
oraz zasad BHP.

Instrukcja obstugi stanowi integralny element urzadzenia i nalezy jg przechowywa¢ w
poblizu urzgdzenia, aby osoby instalujgce urzadzenie, prowadzace prace konserwacyjne
i obstugujgce lub czyszczgce urzadzenie mialy do niej staty dostep.

Gdy urzadzenie zostanie przekazane osobie trzeciej, wowczas nalezy jej przekazac
takze niniejszg instrukcje obstugi.

1. Bezpiecze nstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie uznanych zasad techniki. Jednakze
urzgdzenie moze stanowi¢ zrodto zagrozen, jesli bedzie uzywane niewtasciwie lub
niezgodnie z jego przeznaczeniem.

Wszystkie osoby, ktére uzytkujg urzgdzenie, muszg uwzglednia¢ zalecenia i wskazdwki
zawarte w niniejszej instrukcji obstugi.

1.1 Wskazowki dotycz gce bezpiecze nstwa

« Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania przez osoby (w tym
takze dzieci) o ograniczonej sprawnosci fizycznej, sensorycznej czy
umystowej lub z niedostatecznym doswiadczeniem i/lub niedostateczng
wiedzg, chyba ze osoby te znajdujg sie pod nadzorem osoby odpowied-
zZialnej za ich bezpieczenstwo lub otrzymaly od niej wskazowki, jak
nalezy uzywac urzgdzenie.

+ Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze
nie bawig sie urzadzeniem.

+ Podczas pracy nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru, poniewaz
w przypadku ewentualnej usterki moze dojs¢ do przegrzania oleju,
ktory przy wysokiej temperaturze moze sie zapalic.

« Urzadzenie nalezy uzytkowaé wylgcznie w pomieszczeniach
zamknietych.

« Urzadzenie nie przewiduje wspétpracy z zewnetrznym wigcznikiem
czasowym lub zdalnym sterowaniem.

+ Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie
budzi zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.
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Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatow opakowaniowych takich,
jak worki plastikowe i elementy styropianowe. Niebezpiecze nstwo
uduszenia si €!

Prace konserwacyjne i haprawcze moga prowadzi¢ wylgcznie osoby
wykwalifikowane, stosujgc przy tym oryginalne czesci zamienne oraz
akcesoria. Nie nale zy podejmowa ¢ prob naprawy urz gdzenia na
wiasn g reke.

Nie nalezy uzywaé akcesoriow ani czesci zamiennych, ktére nie sg
zalecane przez producenta. Moze to prowadzi¢ do powstania sytuaciji
niebezpiecznych dla uzytkownika, urzgdzenie moze ulec uszkodzeniu
lub spowodowac uszczerbek na zdrowiu i zyciu 0s6b, a ponadto
skutkuje to utratg gwarancji.

O ile nie uzyskano wyrazniej zgody producenta, zabrania sie
dokonywac jakichkol-wiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia, aby
unikng¢ ewentualnych zagrozen i zapewni¢ optymalne dziatanie.

A ZAGROZENIE! Niebezpiecze nstwo pora zenia pr gdem
elektrycznym!

W celu unikniecia skutkéw zagrozenia nalezy przestrzegac ponizszych
wskazowek dotyczgcych bezpieczenstwa.

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu zasilajgcego ze zrodtami ciepta
i ostrymi krawedziami. Przewod zasilajgcy nie powinien zwisa¢ ze stotu
lub innego blatu. Nalezy uwazac, aby nikt nie mégt nadepna¢ na kabel
lub potknagé sie o niego.

Kabel zasilajgcy nie moze by¢ zagiety, zagnieciony, splatany, zawsze
musi by¢ catkowicie rozwiniety. Nigdy nie stawia¢ urzgdzenia lub
innych przedmiotéw na kablu zasilajgcym.

Przewodu nie wolno uktada¢ na wyktadzinie dywanowej ani na innych
materiatach termoizolacyjnych. Przewodu nie wolno zakrywac.
Przewdd nalezy trzymac z dala od obszaru roboczego i nie wolno
zanurza¢ go w wodzie.

Okresowo kontrolowa¢ przewdd zasilajgcy pod katem uszkodzen.
Nigdy nie uzytkowac¢ urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasila-
jacym. Jesli przewdd jest uszkodzony, woéwczas w celu unikniecia
zagrozeh nalezy zleci¢ jego wymiane zakltadowi serwisowemu lub
wykwalifikowanemu elektrykowi.
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Nigdy nie przenosié¢, nie przesuwac i nie unosi¢ urzadzenia za
przewdd zasilajacy. Nalezy korzystac¢ z uchwytéw urzadzenia.
W zadnym wypadku nie otwiera¢ obudowy urzgdzenia. W przypadku
naruszenia przytgczy elektrycznych lub przebudowy konstrukcji
elektrycznej lub mechanicznej, wystgpi zagrozenie porazenia prgdem
elektrycznym.
Nigdy nie zanurzac¢ urzgdzenia i przewodu zasilajgcego w wodzie lub
innych cieczach; nie umieszczac pod biezgcg woda, zadnych czesci
urzgdzenia nie my¢ w zmywarce do naczyn.
Nie wolno stosowac zadnych zrgcych detergentéw i nalezy uwazac,
aby do urzadzenia nie przedostata sie woda.
Nigdy nie obstugiwaé urzgdzenia wilgotnymi rekoma lub stojgc na
mokrej posadzce.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego,

- gdy urzadzenie nie jest uzywane,

- gdy podczas uzytkowania wystgpig zaktocenia,

przed czyszczeniem urzadzenia.

& GORACA POWIERZCHNIA! Niebezpiecze nstwo poparzenial

W celu uniknigcia skutkOw zagrozenia nalezy przestrzegac ponizszych
wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

Podczas pracy powierzchnia urzgdzenia jest bardzo gorgca! W celu
uniknigcia poparzenia palcow i dioni nie nalezy dotyka¢ goracych
powierzchni urzadzenia! Podczas obstugi urzgdzenia mozna dotykac
tyko przewidzianych do tego celu uchwytow i elementéw obstugi.

Takze po wytgczeniu olej/ttuszcz do smazenia pozostaty w zbiorniku
jest jeszcze przez pewien czas goracy, przed rozpoczeciem czysz-
czenia lub przeniesieniem go w inne miejsce nalezy odczekac, az
urzadzenie wystarczajgco ostygnie. Rozpryski lub wybuchy gorgcego
oleju/tluszczu mogg spowodowaé oparzenia dtoni, ramion i twarzy!

Do frytowania nie stosowa¢ wilgotnych produktéw. Z mrozonych
produktow zawsze nalezy usung¢ nadmiar lodu. Nie zawiesza¢ mrozo-
nek w koszu do frytowania nad zbiornikiem napetnionym rozgrzanym
olejem/tluszczem. Podczas frytowania juz najmniejsze krople wody
powodujg rozpryski gorgcego oleju lub nawet mate wybuchy.
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A OSTRZEZENIE! Niebezpiecze Astwo po zaru lub wybuchu!

W celu uniknigcia skutkOw zagrozenia nalezy przestrzegac ponizszych
wskazéwek dotyczacych bezpieczenstwa.

+ Nigdy nie uzytkowac urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych
materiatow (np. benzyna, spirytus, alkohol itd.). Wysoka temperatura
moze spowodowac ich parowanie i w efekcie stycznosci ze zrodtami
zaptonu moze dojs¢ do deflagracji, a w konsekwencji szkdd
osobowych i rzeczowych.

« Nie uzytkowac urzadzenia w poblizu tatwo zapalnych przedmiotéw lub
pod nimi (np. firanki, szafki wiszgce itp.)

« W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci prowad-
zacych do zgaszenia ognia, wyciggnaé wtyczke z gniazdka. Zapewnié
wystarczajgcy doptyw Swiezego powietrza.

Uwaga: Nigdy nie gasi¢ ognia wodg, gdy wtyczka jest podigczona
do gniazdka. Niebezpiecze Astwo pora zenia pr gdem!

1.2 Wyjasnienie symboli

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz kwestii technicznych oznaczono w
niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi symbolami. Wskazéwek tych nalezy
bezwzglednie przestrzegaé, aby unikngé ewentualnych wypadkéw, uszczerbku na zyciu
i zdrowiu 0s6b oraz szkdd rzeczowych.

A ZAGROZENIE!

Ten symbol sygnalizuje bezpo s$rednie zagro zenie, ktdrego konsekwencj g
mog g by¢é powazne obra zenia ciata lub $mier €.

A OSTRZEZENIE!

Ten symbol sygnalizuje niebezpieczne sytuacje, ktér e mog g doprowadzi €
do ci ezkich obra zen ciata lub $mierci.

& GORACA POWIERZCHNIA!
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Symbol ostrzega przed gor acg powierzchni g urzgdzenia podczas jego pracy.
Lekcewa zenie ostrze zenia grosie poparzeniem!

OSTROZNIE!
Ten symbol sygnalizuje mo zliwo $€ zaistnienia niebezpiecznych sytuaciji,
ktore mog g doprowadzi € do lekkich obra zen lub uszkodzenia, wadliwego
dziatania i/lub zniszczenia urz gdzenia.

@WSKAZOWKA!

Symbol ten oznacza rady i informacje, ktérych nale  zy przestrzega ¢, aby obstuga
urzadzenia stala si e efektywna i bezusterkowa.

1.3 Stosowanie zgodnie z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo eksploatacji urzgdzenia gwarantowane jest tylko przy zgodnym z
przeznaczeniem zastosowaniu, odpowiednio do danych zawartych w instrukcji obstugi.

Wszystkie czynnosci techniczne, takze montaz i konserwacja, mogg by¢ wykonywane
wylgcznie przez wykwalifikowany serwis.

Frytownica jest przeznaczona wytacznie do sma zenia na gt ebokim ttuszczu,
nadajgcych sie do tego produktéw spozywczych.
Frytownicy nie wolno uzywaé do:

- podgrzewania potraw i ptynow.

A OSTROZNIE!

Stosowanie urz adzenia w celu r6 znym lub odbiegaj acym od jego normalnego
przeznaczenia jest zabronione i uznawane za u  zytkowanie niezgodne z
przeznaczeniem.

Wyklucza si e jakiekolwiek roszczenia wobec producentalub/ij  ego petnomo-
cnikow z tytutu szkod powstatych wskutek u  zytkowania urz gdzenia niezgodnie
Z jego przeznaczeniem.

Odpowiedzialno $¢ za szkody powstate w czasie u zytkowania urz gdzenia w
spos6éb niezgodny z jego przeznaczeniem ponosi tylko i wyt acznie u zytkownik.
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2. Informacje ogolne
2.1 Odpowiedzialno $¢ i gwarancja

Wszystkie informacje zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty zestawione przy
uwzglednieniu obowigzujgcych przepiséw, aktualnej wiedzy konstruktorskiej i
inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich doswiadczen.
Roéwniez ttumaczenia instrukcji obstugi zostaty wykonane jak najbardziej rzetelnie.
Nie mozemy jednak przejg¢ odpowiedzialnosci za ewentualne bledy w ttumaczeniu.
Wersjg rozstrzygajaca jest zatgczona instrukcja obstugi w jezyku niemieckim.

W przypadku zaméwienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych, oraz w sytuacji
zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej, dostarczone urzgdzenie
moze r6zni¢ sie od objasnien oraz rysunkdw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

OSTROZNIE!
Przed rozpocz eciem wszelkich czynno $ci zwi gzanych z urz adzeniem,
zwlaszcza przed jego uruchomieniem, nale  zy uwaznie przeczyta € niniejsz a
instrukcj e obstugi!

Producent nie ponosi odpowiedzialno $ci za szkody i usterki wynikajgce z:
- nieprzestrzegania wskazéwek dotyczgcych obstugi i czyszczenia;
- uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem;

- wprowadzania zmian przez uzytkownika;
- zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzacych poprawie wkasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne elementy
podlegaja ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sie powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposob (takze fragmentéw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej zawartosci
osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

@WSKAZOWKA!

Dane, teksty, rysunki, zdj ecia i inne opisy zawarte w niniejszej instrukcji,
podlegaj g ochronie prawem autorskim oraz prawem ochrony wias no sci
przemystowej. Ka zde nadu zycie w jej wykorzystaniu jest karalne.

2.3 Deklaracja zgodno $ci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii
Europejskiej. Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE.

W razie potrzeby chetnie przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje
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Zgodnosci.
3. Transport, opakowanie i magazynowanie
3.1 Kontrola dostawy

Po dotarciu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzié, czy urzadzenie jest kompletne i czy
nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku stwierdzenia widocznych
uszkodzen transportowych, nalezy odmaoéwic przyjecia urzadzenia lub dokonaé przyjecia
warunkowego.

Zakres szkody nalezy wpisa¢ do dokumentéw przewozowych / listu przewozowego
spedytora. Nastepnie nalezy zgtosi¢ reklamacije.

Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu, gdyz roszczenia
odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujacych terminéw reklamagciji.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do przechowywania
urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia do naszego punktu
serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen. Przed uruchomieniem
urzgdzenia nalezy catkowicie usungé z niego zewnetrzny i wewnetrzny materiat
opakowaniowy.

@WSKAZOWKA!

Przy utylizacji opakowania nale zy przestrzega € przepiséw obowi azujacych
w danym kraju. Materiaty opakowaniowe nadaj 3ace sie do powtérnego u zytku,
nalezy wprowadzi ¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a podczas
przechowywania nalezy stosowaé sie do oznaczen dotyczgcych sposobu ustawienia i
magazynowania opakowania.

Opakowane urzadzenia nalezy przechowywaé zawsze zgodnie z ponizszymi warunkami:

- nie skladowaé¢ na wolnym powietrzu,

- przechowywa¢ w suchym pomieszczeniu, chronigc przed kurzem,
- nie wystawia¢ na dziatanie agresywnych srodkéw,

- chroni¢ przed dziataniem promieni stonecznych,

- unika¢ wstrzgséw mechanicznych,

- w przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy),
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania,
w razie koniecznos$ci urzgdzenie odswiezy¢ i odnowic.
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3.4 Zakres dostawy

Zakres dostawy obejmuje nastepujgce czesci i podzespoty (patrz takze ilustracja na

stronie 50 - 51):

162900

1 Urzgdzenie podstawowe ze 1
zbiornikiem na olej do frytowania

1 Pokrywa

1 Kosz do frytowania 2

1 Skrzynka rozdzielcza 2
z elementem grzejnym

1 Rurka do zlewania oleju 2

162910

Urzadzenie podstawowe ze
zbiornikiem na olej do frytowania

2 Pokrywa

Kosze do frytowania

Skrzynki rozdzielcze
z elementami grzejnymi

Rurki do zlewania oleju

Prosimy sprawdzi¢, czy urzadzenie oraz akcesoria sg w komplecie. Jezeli brakowatoby
jakis czesci, prosimy skontaktowac sie z naszym Dziatem Obstugi Klienta.

4. Parametry techniczne
4.1 Dane techniczne

Frytownica
elektryczna

Podwodéjna frytownica
elektryczna

Nazwa ) ’
.Professional” .Professional II*
z kurkiem spustowym do oleju |z kurkiem spustowym do oleju
Nr artykutu: 162900 162910
. obudowa, pokrywa i skrzynka rozdzielcza: stal chromowo-niklowa;
Materiat: 2o -
Elementy grzejne: stal nierdzewna
Wykonanie: strefa zimna,

termostat zabezpieczajacy (zabezpieczenie przed przegrzaniem)

Zbiornikéw na olej

do frytowania: L 2
Wielko$é maks.

napetnienia zbior- 10 litréw 2 x 10 litréw
nika na olej:

Koszy do 1 2
frytowania: Wymiary: szer. 300 x gt. 240 x wys.120 mm

Zakres regulacji
temperatury oleju:

50 C-190 C

Warto$ci
przytaczeniowe:

8,1 kW /400 V 50-60 Hz 3 NAC

16,2 kW / 400 V 50-60 Hz 3 NAC

Wymiary (mm):

szer. 390 x gt. 450 x wys. 375

szer. 750 x gt. 450 x wys. 375

Ciezar:

11,5 kg

21,8 kg

Zastrzegamy sobie prawo dokonywania zmian technicznych!
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4.2 Zestawienie podzespotdéw urz agdzenia

162900

1 Skrzynka rozdzielcza
z elementem grzejnym

Pokrywa

w

Uchwyt (2)

iy

Urzadzenie podstawowe ze
zbiornikiem na olej do frytowania

No6zki (4)
Dzwignia
Kréciec

Blokada

O 0 N O »n

Rurka do zlewania oleju
10 Kosz do frytowania z uchwytem

11 Panel obstugi
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162910

1
2
3
4

O 0 N 6o un

10
11

Skrzynka rozdzielcza z elementem grzejnym
Pokrywa
Uchwyt (2)

Urzadzenie podstawowe ze zbiornikiem na
olej do frytowania

Nozki (4)

Dzwignia

Krociec

Blokada

Rurka do zlewania oleju (2)
Kosz do frytowania z uchwytem

Panel obstugi
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Wyposa zenie dodatkowe (nie nale zy do zakresu dostawy!)

Dodatkowy kosz do frytowania
mniejszych ilo $ci

Wymiary:

szer. 150 x gt. 240 x wys. 120 mm
Ciezar: 0,59 kg

na kazdy zbiornik oleju do

frytowania przypadaja 2 kosze
(patrz il. po lewej)

Nr art.: 162912

5. Instalacja i obstuga
5.1 Instalacja

A OSTROZNIE!

Wszystkie prace instalacyjne, przyt gczeniowe i konserwacyjne zwi gzane
z urzgdzeniem, mog a byé wykonywane przez wykwalifikowanego

i uprawnionego technika, zgodnie z obowi  gzujgcymi przepisami
miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

Ustawienie

* Rozpakowac¢ urzadzenie i usung¢ materiat opakowaniowy.

e Ustawi¢ urzadzenie na réwnym, stabilnym, suchym i wodoodpornym podtozu
odpornym na wysokg temperature.

* Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia na palnym podiozu.

» Nie wolno ustawia¢ urzadzenia w poblizu otwartego ognia, piecow elektrycznych,
piecow grzewczych ani innych zrédet ciepla.

« Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia przy krawedzi stotu, aby nie dopusci¢ do przechylenia
lub upadku.

e Nigdy nie nalezy ustawia¢ urzadzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

* Podczas ustawiania zachowa¢ co najmniej 10 cm odstep od $cian lub innych
przedmiotow.
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« Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby wtyczka byta dostepna w celu szybkiego
odigczenia urzadzenia od zasilania, jesli pojawi sie taka potrzeba.

e Przed uruchomieniem zdjgé folie ochronng z urzadzenia. Folie nalezy zdejmowac
powoli, aby nie pozostawia¢ resztek kleju. Usung¢ ewentualne pozostatosci kleju
uzywajgc odpowiedniego rozcienczalnika.

A OSTROZNIE!

Nigdy nie usuwa ¢ z urzadzenia tabliczki znamionowej i oznakowa n
ostrzegawczych.

Podtgczenie

A ZAGROZENIE! Niebezpiecze nstwo pora zenia pr gdem
elektrycznym!

W przypadku nieprawidtowej instalacji urz ~ gdzenie mo ze
powodowa ¢ obrazenial

Przed instalacj g nalezy porowna € dane lokalnej sieci elektrycznej
z danymi technicznymi urz gdzenia (patrz tabliczka znamionowa).
Urzadzenie podt gczy ¢ tylko przy petnej zgodno  $cil

* Przed podtgczeniem urzadzenia do zasilania elektrycznego nalezy upewnic sie, ze
wartosci napiecia i czestotliwosci widniejgce na tabliczce znamionowej pokrywaja sie
z danymi istniejgcej instalacji elektryczne;j.
Dopuszcza si € tolerancj e napiecia nieprzekraczaj acq + 10%.

* Upewni¢ sie, ze dostepne jest przytgcze elektryczne zgodne z obowigzujgcymi
przepisami. Podczas podigczania do instalacji elektrycznej zastosowaé przewdd
0 wystarczajgcym przekroju.

* Pomiedzy urzadzeniem i instalacjg elektryczng musi by¢ wigczony wytgcznik
wielobiegunowy odpowiedni do mocy urzadzenia. Wytacznik, ktérego styki majg
rozwarcie co najmniej 3 mm, musi by¢ tatwo dostepny.

« Podtaczenie do instalacji zasilania elektrycznego musi by¢ zgodne z obowigzujgcymi
przepisami miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.
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5.2 Obstuga

A OSTROZNIE!

Frytownica mo ze byé obstugiwana tylko przez osoby, ktére s g zaznajomione
Z obstug g urzadzenia i szczegélnymi zagro zeniami wyst epujacymi podczas
smazenia.

Przygotowanie urz adzenia

e Zdjg¢ pokrywe i wyjg¢ z urzadzenia kosz do frytowania

e Zdjg¢ skrzynke rozdzielczg z urzgdzenia delikatnie pociggajgc do gory (do ustyszenia
«Klikni ecia" ).

» Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenie nalezy oczysci¢ wedtug wskazéwek
zawartych w punkcie 6 ,Czyszczenie* . Uwazac, aby do instalacji elektrycznej wzgl.
skrzynki rozdzielczej nie dostata sie woda. Nastepnie doktadnie osuszy ¢
urzadzenie i elementy wyposa zenial.

e Ostroznie osadzi¢ skrzynke rozdzielczg na tylnej krawedzi zbiornika na olej do
frytowania. Sworzen w dolnej czesci skrzynki rozdzielczej musi wchodzié w otwoér
zbiornika na olej do frytowania. Wéwczas skrzynka rozdzielcza jest prawidtowo
umieszczona.

Wskazowka : Ze wzgledow bezpieczenstwa urzadzenie pracuje tylko wtedy, gdy
skrzynka rozdzielcza jest prawidtlowo umieszczona na obudowie, dzieki czemu za
pomocg mikrowylgcznika nastepuje ustanowienie gotowosci eksploatacyjne;j.

Elementy obstugi

Kontrolka zasilania
(zielona) Kontrolka grzania Regulator temperatury

8 | @/

Przetgcznik WEL/WYL Skrzynka rozdzielcza
z elementem grzejnym

-94 -



artscher

Uruchomienie urz adzenia

A OSTRZEZENIE!

Przed uruchomieniem uewni € sie, ze urzadzenie jest wyt gczone (regulator
temperatury ustawi ¢ na ,0"!).

* Przed napetnieniem zbiornika olejem do frytowania w zbiorniku nie moze znajdowaé
sie woda. Zbiornik na olej do frytowania musi by¢ czysty i suchy.

e Mechanizm zlewania oleju do
frytowania musi by¢ zamkniety
i zablokowany (dzwignia
ustawiona po prawej stronie)

Dzwignia
Wskazowki dotycz gce stosowania oleju lub ttuszczu w kostkach/blokach

» Do frytowania nalezy uzywa¢ odpowiedniego oleju (np. olej roslinny,
stonecznikowy, z orzeszkéw ziemnych itp.) lub ttuszczu w kostkach/blokach.
Uwaga: Tluszcz w kostkach (blokach) roztopi  § wcze $niej w oddzielnym
naczynu!

» Stosowac wytgcznie oleje i thuszcze, ktdre nadajg sie do pracy przy wysokiej
temperaturze.

» Nie mieszac¢ réznych rodzajow oleju lub tluszczu, poniewaz mogg one mie¢
rézne punkty wrzenia.

A OSTRZEZENIE! Zagro zenie oparzeniem!

Do frytowania nie stosowa ¢ starego oleju, poniewa z obni zony punkt zaptonu
zwieksza ryzyko samozaptonu. Ponadto stary olej mawi  eksze skionno $ci do
pienienia si e. Nastepuje réwnie z wieksze wytwarzanie dymu i wydzielanie
zapachu.

» Ostroznie wlewac¢ olej do zbiornika do frytowania do osiggniecia wtasciwego
poziomu (pomiedzy znacznikami ,MIN“ i ,MAX" w zbiorniku). Oznakowanie
znajduje sie na bocznej $ciance zbiornika na olej do frytowania.

A OSTROZNIE!

Nie wtaczaé urzadzenia, gdy w zbiorniku do frytowania nie ma oleju. Zawsze
nalezy upewni € sie, ze poziom oleju si ega obszaru pomi edzy znacznikami
»MIN“- und ,MAX".
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A OSTRZEZENIE!

ZAGROZENIE POZAREM! Je $li lustro oleju znajduje si e poni zej oznakowania
MIN, istnieje podwy zszone ryzyko zaptonu oleju.

ZAGROZENIE OPARZENIEM! Je $li lustro oleju znajduje si e powy zej
oznakowania MAX, mo ze doj$¢ do wydostawania si @ gor acego oleju.

Frytowanie potraw

Wiaczy¢ urzadzenie za pomoca tacznika WL / WYL . Zaswieci sie zielona kontrolka
zasilania.

Ustawi¢ regulator temperatury na zgdanej wartosci (50 T - 190 C) przekr ecajagc go
zgodnie z kierunkiem ruchu wskazéwek zegara.

Podczas rozgrzewania $wieci kontrolka grzania, ktéra zgasnie po osiggnieciu

ustawionej temperatury. Gdy temperatura w zbiorniku na olej do frytowania spadnie,
kontrolka grzania zaswieci sie ponownie i urzgdzenie wznowi grzanie.

A OSTRZEZENIE! Zagro zenie oparzeniem!

Podczas pracy frytownica i olej do frytowania znajd ujacy sie w zbiorniku s g
bardzo gor ace i istnieje niebezpiecze nstwo zapalenia si € oleju do frytowania.
Urzadzenie nie powinno by € wtaczone zbyt dtugo!

Bezpo sredniu po zako hczeniu procesu frytowania regulator temperatury nal ezy
ustawi ¢ w pozycji ,,0".

W celu osiggniecia lepszych rezultatow, nalezy poczekaé, az zostanie osiggnieta
zgdana temperatura i dopiero wtedy umiescic¢ potrawy w zbiorniku frytownicy.

A OSTROZNIE!

Podczas frytowania nie nale zy przekracza € ponizszych ilo $ci potraw:

Model — 10-litrowa frytownica pojedyncza/
2 x 10 litrowa frytownica podwajna 1,250 kg

Kosz do frtowania stuzy do obrobki drobnych elementéw potraw. Jest wyposazony
w sztywny uchwyt i patak.

W celu frytowania potraw kosz nalezy powoli zanurza¢ w oleju do frytowania.
Po frytowaniu kosz nalezy ostroznie wyjac ze zbornika i korzystajgc z patgka zawiesi¢
na elemencie znajdujgcym sie przy skrzynce rozdzielczej w celu odsgczenia.
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A OSTRZEZENIE! Zagro zenie obra zeniami!

Frytownica nie mo ze by¢ uzytkowana z pokryw g! Pokrywa stu zy jako ostona
przed kurzem i do utrzymywania temperatury oleju.

Przed zamkni eciem pokrywy nale zy sie upewni €, ze jest ona sucha, aby nie
spowodowa € przedostania si ¢ wody do zbiornika z olejem, co mogtoby
spowodowa € niebezpieczne rozpryski oleju.

Wymiana / zlewanie oleju

Regularnie wymienia¢ olej do frytowania. Ostudzi¢ stary olej do frytowania.

Przed zlaniem oleju, za pomoca ztgcza bagnetowego do krééca spustowego
zamontowac rure do zlewania oleju.

Blokada

Kréciec Rurka do zlewania oleju Dzwignia

Otworzy¢ mechanizm spustowy naciskajgc blokade do goéry i przesuwajac dzwignie
na lewg strone.

Zlac¢ olej do frytowania do odpowiedniego naczynia. Upewni¢ sie, ze naczynie pewnie
stoi. Olej nalezy zutylizowa¢ zgodnie z przepisami o ochronie srodowiska.

Mechanizm ochrony przed przegrzaniem

Jesli przez przypadek frytownica zostanie wigczona bez oleju/ttuszczu w zbiorniku,
lub gdy w zbiorniku znajduje sie zbyt mato oleju/ttuszczu do frytowania, wéwczas,
w celu ochrony przed przegrzaniem, po osiggnieciu temperatury ok. 230 T nast gpi
automatyczne wytgczenie frytownicy. Gdy to nastgpi, nalezy wytgczyé urzgdzenie
wylgcznikiem WL/WYL . Pozostawi¢ urzadzenie do ostygniecia.

Po automatycznym wytgczeniu przez mechanizm Przycisk RESET
zabezpieczajacy przed przegrzaniem urzadzenie moze
zosta¢ ponownie wigczone pod warunkiem, ze wczesniej
zostanie wcisniety przycisk RESET w skrzynce rozdzielczej
urzgdzenia.

W tym celu urzadzenie musi ostygng¢ do temperatury
ponizej 170 C, nast epnie, w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazoéwek zegara, nalezy odkreci¢ zaslepke
przycisku RESET, wcisng¢ kotek i nakreci¢ zaslepke.
Po wykonaniu tych czynnosci mozna normalnie
wigczy¢ urzgdzenie.
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6. Czyszczenie

A OSTRZEZENIE!

Przed czyszczeniem ustawi € regulator temperatury w pozycji ,,0"
i wyt aczy € urzadzenie za pomoc g przetgcznika WEL/WYL
Poczeka €, az urzadzenie ostygnie.

Urzadzenie nie jest przystosowane do sptukiwania bezpo  $rednim
strumieniem wody. Do oczyszczania urz  gdzenia nie nale zy
uzywa € strumienia wody pod ci  $nieniem!

Uwazaé, aby do urz gdzenia nie dostata si e woda.

A OSTROZNIE!

Nie uzywa € zadnych ostrych $rodkéw czyszcz acych lub materiatéw
szoruj gcych, ktére mog g uszkodzi € powierzchnie frytownicy.

Regularnie czysci¢ urzgdzenie.
Ostygniety olej do frytowania ostroznie zla¢ przez mechanizm spustowy do
odpowiedniego naczynia (patrz ,Wymiana / zlewanie oleju* ). Upewnic¢ sie,
Ze naczynie pewnie stoi.

0 Grzalke mozna tatwo wyjg¢ ze zbiornika na olej do frytowania unoszac i zdejmujac
skrzynke rozdzielczg. Dzigki temu mozna tatwo wyczysci¢ grzatke i zbiornik do
frytowania.

A OSTROZNIE!

Skrzynki rozdzielczej (panelu obstugi) nigdy nie na  lezy czy$cié na mokro
lub zanurza ¢ w wodzie. Wilgo ¢ nie mo ze wnikn gé do wn etrza.

o Element grzejny i zbiornik na olej do frytowania czysci¢ za pomoca miekkiej,
wilgotnej Sciereczki i tagodnego srodka myjacego.

0 Kosz do frytowania i pokrywe umy¢ w cieptej wodzie z dodatkiem tagodnego srodka
myjgcego. Silnie zabrudzone elementy mozna krétko namoczy¢.

o Panel obstugi, powierzchnie urzadzenia i przewod zasilajgcy czyscié tylko lekko
zwilzong $ciereczka i tagodnym srodkiem do mycia. Wilgoé nie moze dosta¢ sie do
wnetrza skrzynki rozdzielczej. Moze to spowodowac¢ wystgpienie niebezpiecznych
pragdow petzajacych i zaktdcenia dziatania urzgdzenia.

0 Przed zmontowaniem nale 2y osuszy € wszystkie elementy! Ponownie zmontowac¢
urzgdzenie.
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Przechowywanie urz adzenia

o Jesdli urzadzenie ma przez diuzszy czas pozostawac nieuzywane, nalezy je oczyscié¢
wedtug powyzszego opisu i przechowywaé w miejscu suchym, czystym i zabezpiec-
zonym przed mrozem, storncem i dzie¢mi. W celu ochrony przed zabrudzeniem
frytownice nalezy zapakowac lub przykryé. Na urzgdzeniu nie ustawia¢ zadnych

ciezkich przedmiotéw.

7. Mozliwe usterki

W razie usterki nalezy odtgczy¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Na podstawie
ponizszej tabeli nalezy sprawdzi¢, czy istnieje mozliwos¢ wyeliminowania zaktocen
w dziataniu przed wezwaniem serwisu lub powiadomieniem sprzedawcy.

Problem

Przyczyna

Usuwanie

Urzadzenie jest
podtagczone do zasila-
nia elektrycznego,
zielona kontrolka
zasilania nie swieci

i urzadzenie sie nie
rozgrzewa.

Zle wigczona wtyczka

Zadziatat bezpiecznik

zasilania elektrycznego.

Zle osadzona skrzynka
rozdzielcza

Zadziatal mechanizm
ochrony przed
przegrzaniem

Brak styku w mikro-

Wyciggna¢ wtyczke i ponownie
podtaczy¢ jg poprawnie
Sprawdzi¢ bezpiecznik, spraw-
dzi¢ urzgdzenie po podigczeniu
do innego gniazdka.

Sprawdzi¢ poprawnosé osad-
zenia skrzynki rozdzielczej
Wcisng¢ przycisk RESET

w skrzynce rozdzielczej

Skontaktowac sie ze

wytgczniku sprzedawca.
) Przerwa na przytgczu Skontaktowac sie ze
Koptrplka grzania grzaiki sprzedawca.
Swieci, ale tempera- . . o
tura nie rosnie. Uszkodzenie grzaiki Skontaktowac sie ze

sprzedawca.

Zielona kontrolka
zasilania $wieci, ale
mimo ustawienia
temperatury nie Swieci
kontrolka grzania.

Ustawiona temperatura
zostata osiggnieta

Uszkodzony regulator
temperatury

Uszkodzona kontrolka.

Sprawdzi¢ dziatanie po zmianie
nastawy temperatury
Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Skontaktowac sie ze
sprzedawca.

Po pewnym czasie
grzatka przestata
grzac.

Zadziatat mechanizm
ochrony przed
przegrzaniem

Wcisng¢ przycisk RESET
w skrzynce rozdzielczej.
Jesli zabezpieczenie przed
przegrzaniem zadziata

w krétkim czasie ponownie,
nalezy skontaktowac sie ze
sprzedawca.
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Jezeli nie mo zna usun a¢ usterek dziatania:

- nie otwiera¢ korpusu,

- zawiadomi¢ punkt obstugi klienta lub skontaktowac sie ze
sprzedawcg, przy czym nalezy poda¢ nastepujgce informacje:

= rodzaj usterki dziatania;
= numer artykutu i serii (odczyta¢ na tabliczce
znamionowej z tytu urzgdzenia).

8. Utylizacja
Stare urz gdzenia

Po zakonczeniu okresu eksploatacji, stare urzgdzenie nalezy poddac utylizacji, zgodnie
Z obowigzujgcymi w danym kraju regulacjami. Zalecamy skontaktowac sie ze
specjalistyczng firmg lub nawigza¢ kontakt z komorkg ds. utylizacji we wtadzach gminy.

A OSTRZEZENIE!

Aby wykluczy € ewentualne nadu zycia i zwi gzane z tym zagro zenia, nale zy
przed oddaniem urz adzenia do utylizacji zadba ¢ o to, by nie dato si e go
ponownie uruchomi é. W tym celu nale zy odtaczy€ urzadzenie od zasilania i
odci ¢ kabel zasilaj gcy.

Podczas utylizacji urz adzenia nale zy post epowa ¢
zgodnie z wia $ciwymi przepisami pa nstwowymi lub
regionalnymi.

A OSTROZNIE!
]

Utylizacja sterego oleju do frytowania

Zuzyty olej/ttuszcz do frytowania utylizowa € z dbato $cig o srodowisko
i zgodnie z obowi azujacymi przepisami lokalnymi.

Bartscher GmbH

Franz-Kleine-Stral3e 28

D-33154 Salzkotten Tel.: +49 (0) 5258 971-0
Niemcy Faks: +49 (0) 5258 971-120
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