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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczytaé instrukcje
obstugi, a nastepnie przechowywac¢ jg w dostepnym miejscu
przy urzadzeniu!

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informaciji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzgdzeniem.

Przed rozpoczeciem pracy z urzgdzeniem nalezy przeczytac niniejszg instrukcje
obstugi, a szczegdlnie przed uruchomieniem, aby unikngé szkéd na osobach i
rzeczach. Niewtadciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.

Na kazdym etapie uzytkowania wszystkie istotne informacje zawarte w instrukciji
obstugi muszg by¢ dostepne dla odpowiedniego personelu. Za ich dostepnosé
odpowiada operator.

Oprocz instrukcji obstugi nalezy przestrzega¢ ogdlnych, prawnych i innych
obowigzujgcych przepiséw dotyczgcych bezpieczehstwa pracy i ochrony
Srodowiska.

1 Bezpieczenstwo

Urzgdzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzadzenie moze stanowic zrédito zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewtasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktére
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejszej
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

1.1 Objasnienie hasel ostrzegawczych

Wazne wskazéwki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
oznaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkod na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazenh lub Smierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub cigzkimi obrazeniami lub
Smiercia, jesli sig ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowaé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczace bezpieczenstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

Znaki ostrzegawcze na urzadzeniu

NIEBEZPIECZNE NAPIECIE
Niebezpieczne napigcie wewnatrz. Kontakt prowadzi do porazenia

elektrycznego lub oparzen. Przed wykonywaniem prac
konserwacyjnych i czyszczenia, system nalezy wytaczyc i
zablokowac.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowa¢ powazne
obrazenia ciata.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA!

& Ten symbol wskazuje na sytuacje, w ktérych osoby muszg uwazag,
aby nie dotkng¢ zadnych gorgcych powierzchni zewnetrznych pieca
podczas jego pracy.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowaé powazne
obrazenia ciata.

117900 3/86



(Sartscher

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA - goraca woda i paral!
Ten symbol wskazuje na sytuacje, w ktorych osoby muszg uwazag,

aby nie wejs¢ w kontakt z gorgcg woda na powierzchniach i para,

ktére mogg powsta¢ podczas pracy pieca.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowac powazne

obrazenia ciata.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA - goraca para!

@ Ten symbol wskazuje na sytuacje, w ktérych osoby muszg uwazac,
aby nie wej$¢ w kontakt z goracg parg, ktéra moze sie ulatnia¢
podczas pracy pieca.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowa¢ powazne
obrazenia ciata.

NIEBEZPIECZENSTWO POPARZENIA - obstuga goracych
blach z produktami!

Ten symbol wskazuje na sytuacje, w ktorych osoby musza

zachowac ostroznos¢ podczas obstugi gorgcych blach z gorgcymi

produktami i ptynami, ktére mogg spasc¢ lub rozla¢ sie na osobe

podczas zatadunku lub roztadunku. Naklejka nalezy do zakresu

dostawy urzgdzenia i musi by¢ umieszczona na wysokosci 1,6 m
powyzej powierzchni instalaciji.

Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowa¢ powazne
obrazenia ciata.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
» Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko woéwczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

« Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

* Nie dotykac wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

+ Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

» Nie nosi¢ urzadzenia trzymajac za przewdd przytgczeniowy.
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* Nie dopuszczac¢ do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

* Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac¢ ani zawigzywac.
* Przewdd przytgczeniowy urzgdzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

» Nigdy nie stawia¢ urzgdzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytgczeniowym.

» Aby wylgczyC urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwycic¢ za wtyczke.

* Przewdd zasilajgcy nalezy regularnie sprawdzacé pod katem uszkodzenh. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd

jest uszkodzony, woéwczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymiane zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Bezpieczenstwo

Materiaty palne

* Nigdy nie nalezy naraza¢ urzadzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzadzenia do utrzymywania ciepta itp.

* Urzadzenie nalezy czy$cic regularnie, aby unikng¢ ryzyka pozaru.

» Nie przykrywac urzgdzenia np. folig aluminiowg lub $ciereczkami.

» Zurzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajgc tylko przeznaczonych do tego
materiatdw oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywnosci w urzadzeniu mogg sie zapali¢.

* Nigdy nie uzytkowaé urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatéw,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatdw i w efekcie stycznosci ze zrodtami zaptonu moze dojs¢ do eksplozji.

* W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzgdzenie jest podtagczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadba¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Gorace powierzchnie
» Powierzchnie urzgdzenia podczas pracy stajg sie gorgce. Istnieje niebezpiec-
zenhstwo poparzenia. Wysoka temperatura utrzymuje sie takze po wytaczeniu.

* Nie dotykac zadnych gorgcych powierzchni urzadzenia. Nalezy korzysta¢ z
dostepnych elementéw obstugi i uchwytow.

» Urzadzenie mozna transportowac i czyscic tylko po zupetnym ostygnieciu.
* Goragcych powierzchni nie wolno polewaé zimng wodg ani cieczami palnymi.

Personel obstugujacy
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Bezpieczenstwo

Urzgdzenie moze by¢ obstugiwane tylko przez wykwalifikowany personel
specjalistyczny.

Niniejsze urzadzenie nie moze by¢ obstugiwane przez osoby (réwniez dzieci) z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub umystowymi oraz
przez osoby o ograniczonym doswiadczeniu i/lub ograniczonej wiedzy.

Dzieci powinny znajdowac sie pod nadzorem, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig
sie one urzgdzeniem ani go nie uruchamiajg.

Eksploatacja tylko pod nadzorem

Urzadzenie mozna eksploatowac tylko pod nadzorem.
Nalezy przebywa¢ zawsze w bezposrednim sagsiedztwie urzadzenia.

Niewtasciwe uzytkowanie

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzgdzenia.

Urzgdzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

Urzgdzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

Stosowaé wylgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowaé
sie samodzielnej naprawy urzgdzenia.

Nie wolno dokonywac jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzadzenia.
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1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Urzgdzenie jest przeznaczone wylgcznie do uzytku opisanego w instrukcji obstugi z
dostarczonymi i zatwierdzonymi komponentami.

Kazde inne zastosowanie uwaza sie za niezgodne z przeznaczeniem. Producent
nie ponosi odpowiedzialnosci za wynikajgce z tego szkody. W takich przypadkach
odpowiedzialno$¢ ponosi wytgcznie uzytkownik/operator.

Nastepujace zastosowanie jest zgodne z przeznaczeniem:
— Woypiek chleba
—  Wypiek ciast
— Przygotowywanie odpowiednich produktéw spozywczych.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napiecie elektryczne, ogienh i wysokie
temperatury. Z pomoca urzadzenia wolno przeprowadzaé jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujgce uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:

— Obroébka nieodpowiednich produktéw spozywczych
— Ogrzewanie pomieszczen

— Suszenie odziezy

— Przechowywanie przedmiotéw palnych

— Podgrzewanie i rozgrzewanie palnych, szkodliwych dla zdrowia, tatwo
parujgcych lub tym podobnych cieczy lub materiatow.
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2 Informacje ogéline

Informacje ogélne

21 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Urzadzenie zostato zbudowane zgodnie z aktualnym stanem techniki i uznanymi
zasadami bezpieczenstwa technicznego. Mimo to podczas jego uzytkowania mogg
wystgpi¢ zagrozenia dla zdrowia i zycia uzytkownika lub oséb postronnych bgdz
niebezpieczenstwo uszkodzenia urzadzenia lub innych skladnikéw majatku.
Roszczenia z tytutu gwarancji i odpowiedzialnosci za obrazenia ciata / uszkodzenia
mienia, jak réwniez usterki w pracy sg wykluczone, jesli mozna je przypisac¢ jednej
lub kilku z nastepujgcych przyczyn:

» Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

» Nieprzestrzeganie/lekcewazenie instrukcji i zwigzanych z nig informacji

* Nieautoryzowane zmiany konstrukcyjne lub techniczne w urzadzeniu

* Angazowanie do pracy niewystarczajgco przeszkolonego i niewystarczajgco
wykwalifikowanego personelu

* Eksploatacja z uszkodzonymi lub nieprawidtowo zamontowanymi urzgdzeniami
zabezpieczajgcymi i ochronnymi

» Nieodpowiednia konserwacja lub czyszczenie

* Nie usuniete usterki

» Stosowanie niedozwolonych mediéw, srodkéw czyszczacych itp.
+ Stosowanie nieautoryzowanych czesci zamiennych

» Bfedy w obstudze lub inne niewtasciwe uzycie

+ Katastrofy spowodowane dziataniem ciat obcych lub sity wyzszej

» Zniszczenie tabliczki znamionowej i naklejek istotnych dla obstugi i
bezpieczenstwa

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia, inne elementy
podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody producenta,
zabrania sig powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i w jakikolwiek
sposoéb (takze fragmentdw), oraz wykorzystywania lub / i przekazywania jej
zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg obowigzkiem wyptaty
odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskie;j.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwtocznie sprawdzic¢, czy urzgdzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czeéci lub akcesoriéw prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzucac kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen.

Opakowanie oraz poszczegodlne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegdétowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzegac¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtdrnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknietych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od srodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dtuzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowa¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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4 Parametry techniczne

Parametry techniczne

4.1 Dane techniczne
Ogolny opis urzadzen

Piece sg przeznaczone do obrébki produktéw spozywczych poprzez rownomierng
cyrkulacje gorgcego powietrza w komorze pieca, z mozliwo$cig uzywania pary.
Zywnos¢ nalezy zawsze umieszczaé na standardowych blachach lub rusztach EN
60/40, ktére nastepnie umieszcza sie na prowadnicach.

Piece muszg by¢ zawsze instalowane na podstawie. Oferowane przez producenta
podstawy nalezy zamawiaé osobno.

Dostepne s3a trzy standardowe rozmiary piecéw konwekcyjnych:
Piece konwekcyjne HC6040-5 / MC6040-5 z 5 blachami EN 60/40
Piece konwekcyjne HC6040-8 / MC6040-8 z 8 blachami EN 60/40
Piece konwekcyjne HC6040-10 / MC6040-10 z 10 blachami EN 60/40

Gwarantowana najwyzsza jako$¢ i rownomierne pieczenie

— Wyjatkowo szybka zmiana kierunku obrotow wentylatora zapewnia réwnomierng
jakos¢ na wszystkich ptaszczyznach i na kazdej blasze;

— Zintegrowany elektroniczny hamulec wentylatora (natychmiastowe wytgczenie
wentylatora w przeciggu 1 sekundy) zapobiega utracie energii cieplnej w
przypadku nagtego otwarcia drzwi urzgdzenia i tym samym spadkowi
temperatury w komorze pieczenia;

— Mozliwos$¢ wyboru pomigdzy réznymi predkosciami obrotowymi wentylatora
stwarza optymalne warunki do przygotowania najdelikatniejszych i najbardziej
wymagajgcych wypiekow

Intuicyjne sterowanie

Piece konwekcyjne sa proste w obstudze, a pomimo to oferujg duzy wybor réznych
ustawien. Sterowanie jest proste i przyjazne dla uzytkownika. Niezwykle czuta
jednostka sterujgca zapewnia optymalne wrazenia uzytkownika.

WSKAZOWKA:

Nastepujace fragmenty w tym rozdziale dotyczg tylko piecéw konwekcyjnych
serii HC (1179005, 117906, 117907)

Sterowanie za pomocga przycisku wielofunkcyjnego dla wiekszej
niezawodnosci

Oprécz korzystania z ekranu dotykowego piecem mozna réwniez sterowac za
pomocg przycisku wielofunkcyjnego z wielokolorowym o$wietleniem LED. Ekran
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dotykowy i przycisk wielofunkcyjny umozliwiajg intuicyjng obstuge z dodatkowym
sygnatem optycznym.

Przycisk wielofunkcyjny to dodatkowa mozliwo$¢ szybkiej zmiany parametréw
pieczenia i szybkiego wyboru pomiedzy opcjami.

Parametry techniczne

Innowacyjny system parowy - ,,ECO S - para”
— Maksymalna obrdbka parg dla najbardziej wymagajgcych
profesjonalistéw od pieczenia;
— Zapewnia wiekszg objetos¢ wypiekdw;
— Woyraznie diuzsza swiezos¢ i zredukowana kruchliwos¢ wypiekow;
— Optymalny system do pieczenia ciast gteboko mrozonych;
— Perfekcyjna jakos$¢ i doskonaty wyglad wypiekow;
— Uzycie pary nie obniza temperatury w komorze pieczenia;
— Wyraznie mniejsze zuzycie energii;
— Niewiarygodnie szybka regeneracja systemu parowego.

Niezaleznie ogrzewana wytwornica pary (Steam-Box) umozliwia przygotowanie
wysoce efektywnej pary poza komorg pieczenia i bez pobierania energii cieplnej
potrzebnej do pieczenia.

Poniewaz podczas obrébki z parg energia cieplna jest dostarczana do komory
pieczenia, samo uzywanie pary nie powoduje spadku temperatury w komorze
pieczenia. To czyni ten system nawilzania wyjgtkowym na skale swiatowa.

Gdy system pary jest aktywowany, para pozostaje w komorze pieczenia tak diugo,
jak jest potrzebna, aby rownomiernie nawilzy¢ kazdy poszczegdlny produkt
piekarniczy.

Dziatanie pary z komory pieczenia wytwarzanej w wytwornicy pary (Steam-Box)
jest znacznie wyzsze w poréwnaniu z klasycznymi systemami parowymi, poniewaz
ten innowacyjny system wymaga znacznie mniej wody i energii dla tej same;j ilosci
pary.

System wentylacji ,,AirFresh”
— Wentylacja komory pieczenia w trakcie procesu pieczenia:

— automatyczne suszenie komory na koniec procesu pieczenia i
niewydostawanie sie pary przy otwieraniu drzwi;

— szybkie wysychanie komory pieczenia.

Automatyczne czyszczenie komory pieczenia

System umozliwia automatyczne czyszczenie komory pieczenia, w tym wspornikéw
blach, szyb drzwiowych i innych elementéw znajdujgcych sie pod ostong
wentylatora. Proste i skuteczne czyszczenie wysokocisnieniowe zapewnia idealng
czystos¢ w zaledwie 40 minut. Doskonata konstrukcja agregatu czyszczgcego,
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cicha pompa wysokocisnieniowa i odpowiedni srodek czyszczacy dajg w efekcie
ISnigcg komore pieczenia. Program jest energooszczedny, gdyz w zaleznoéci od
wielko$ci pieca, na czyszczenie zuzywanych jest tylko 20-30 litréow wody.

Parametry techniczne

Wersja / wtasciwosci

+ Seria:
— MC-117900, 117901, 117902
— HC-117905, 117906, 117907
* Przytacze urzgdzenia: 3 NAC
* Rodzaj ogrzewania: gorgce powietrze
* Rodzaj prowadnic: poprzeczne
» Parametry na faze pieczenia:
— nagrzewanie wstepne
— predkosé wentylatora
— czas pieczenia
— temperatura pieczenia
— intensywno$¢ nawilzania
— pozycja odciggu oparéw
* Nawilzanie:
— ustawione w programie
— manualne

— manualny wybér systemu nawilzania (tylko w urzgdzeniach 117905,
117906, 117907)

» Generatory pracy:
— natrysk bezposredni
— Steam-Box (tylko w urzgdzeniach 117905, 117906, 117907)
» AirFresh-Box (tylko w urzgdzeniach 117905, 117906, 117907)
» Ustawianie czasu:
— 1 do 99 minut
— praca ciggta
— reczne wydtuzenie czasu pieczenia
* Automatyczne wigczanie timerem
+ Automatyczne nagrzewanie wstepne
+ Automatyczne stygniecie
+ Z systemem czyszczacym
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Parametry techniczne

e Silnik z rewersem

*+ PortUSB

+ Oswietlenie wewnetrzne:
- LED
— wdrzwiach

+ Sterowanie:
— dotykowe

— wielofunkcyjne pokretto z oswietleniem LED (tylko w urzadzeniach
117905, 117906, 117907)

+  Wyswietlacz:
— wyswietlacz LCD, 7 cali
— program
— czyszczenie
— ustawienia timera
— dataigodzina
+  Wiasciwosci:
— zatrzymanie wentylatora po procesie nawilzania
— szybka zmiana kierunku wentylatora

— mozliwos$é kopiowania programow ze wszystkimi parametrami w obrebie
menu

— mozliwosé importu programéw innych urzgdzen

— mozliwos¢ wyjecia prowadnic Scianki tylnej

— podwadjne przeszklenie drzwi

— réwnomierne efekty przy wypetnionej komorze pieczenia
Wazne wskazoéwki:

— do pracy urzadzenia w trybie pojedynczym wymagany jest zestaw
instalacyjny LBO010 lub LBO020 (w przypadku montazu urzgdzenia w
potgczeniu z innymi urzgdzeniami nalezy wybra¢ odpowiedni zestaw
instalacyjny)

— podigczenie na doptywie zmiekczacza wody jest zawsze konieczne

— w przypadku cisnienia wody na poziomie 35 mbar i wiecej wymagany
jest reduktor cisnienia

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!
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Nazwa:

Nr art.:

Materiat:

Materiat komory pieczenia:
llo$¢ par prowadnic:

Format prowadnic w mm:

Odstep pomiedzy parami prowadnic w
mm:

Zakres temperatur do w °C:
Regulacja temperatury co °C:

Moc grzewcza w kW:

llos¢ programow: wstepnie
zainstalowanych / do zaprogramowania /
ustawianych recznie:

llos¢ faz pieczenia:

Ustawianie czasu od — do w min.:
llos¢ wentylatorow:

Stopnie predkosci wentylatora:
Przytgcze wody:

Wartos$¢ przytagczeniowa:

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

14/ 86

Parametry techniczne

Piec konwekcyjny MC6040-5
117900

stal szlachetna

stal szlachetna

5

600 x 400

90

250
1
11

15/84/1

1-99

1

10

R 3/4*

11,9 kw | 400 V | 50/60 Hz
980 x 840 x 750

126,0

117900



Parametry techniczne

Nazwa:

Nr art.:

Materiat:

Materiat komory pieczenia:
llo$¢ par prowadnic:

Format prowadnic w mm:

Odstep pomiedzy parami prowadnic w
mm:

Zakres temperatur do w °C:
Regulacja temperatury co °C:

Moc grzewcza w kW:

llo$¢ programéw: wstepnie
zainstalowanych / do zaprogramowania /
ustawianych recznie:

llos$¢ faz pieczenia:

Ustawianie czasu od — do w min.:
llos¢ wentylatoréw:

Stopnie predkosci wentylatora:
Przytgcze wody:

Wartos¢ przytgczeniowa:

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

117900
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Piec konwekcyjny MC6040-8
117901

stal szlachetna

stal szlachetna

8

600 x 400

90

250
1
15

15/84/1

6
1-99

1

10

R 3/4"

15,9 kW | 400 V | 50/60 Hz
980 x 840 x 1020

157,0
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Nazwa:

Nr art.:

Materiat:

Materiat komory pieczenia:
llo$¢ par prowadnic:

Format prowadnic w mm:

Odstep pomiedzy parami prowadnic w
mm:

Zakres temperatur do w °C:
Regulacja temperatury co °C:

Moc grzewcza w kW:

llos¢ programow: wstepnie
zainstalowanych / do zaprogramowania /
ustawianych recznie:

llos¢ faz pieczenia:

Ustawianie czasu od — do w min.:
llos¢ wentylatorow:

Stopnie predkosci wentylatora:
Przytgcze wody:

Wartos$¢ przytgczeniowa:

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:
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Parametry techniczne

Piec konwekcyjny MC6040-10
117902

stal szlachetna

stal szlachetna

10

600 x 400

85

250
1
2 x9,55

15/84/1

1-99

1

10

R 3/4*

20,5 kW | 400 V | 50/60 Hz
980 x 840 x 1150

187,0

117900



Parametry techniczne

Nazwa:

Nr art.:

Materiat:

Materiat komory pieczenia:
llo$¢ par prowadnic:

Format prowadnic w mm:

Odstep pomiedzy parami prowadnic w
mm:

Zakres temperatur do w °C:
Regulacja temperatury co °C:

Moc grzewcza w kW:

llo$¢ programéw: wstepnie
zainstalowanych / do zaprogramowania /
ustawianych recznie:

llos¢ faz pieczenia:

Ustawianie czasu od — do w min.:
llos¢ wentylatoréw:

Stopnie predkosci wentylatora:
Przytgcze wody:

Wartos¢ przytgczeniowa:

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

117900
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Piec konwekcyjny HC6040-5
117905

stal szlachetna

stal szlachetna

5

600 x 400

90

250
1
11

15/84/1

6

1-99

1

10

R 3/4

12,1 KW | 400 V | 50/60 Hz
980 x 840 x 750

156,0

17 /86
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Nazwa:

Nr art.:

Materiat:

Materiat komory pieczenia:
llo$¢ par prowadnic:

Format prowadnic w mm:

Odstep pomiedzy parami prowadnic w
mm:

Zakres temperatur do w °C:
Regulacja temperatury co °C:

Moc grzewcza w kW:

llos¢ programow: wstepnie
zainstalowanych / do zaprogramowania /
ustawianych recznie:

llos¢ faz pieczenia:

Ustawianie czasu od — do w min.:
llos¢ wentylatorow:

Stopnie predkosci wentylatora:
Przytgcze wody:

Wartos$¢ przytagczeniowa:

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

18/86

Parametry techniczne

Piec konwekcyjny HC6040-8
117906

stal szlachetna

stal szlachetna

8

600 x 400

90

250
1
15

15/84/1

1-99

1

10

R 3/4¢

19,1 kW | 400 V | 50/60 Hz
980 x 840 x 1020

193,0

117900



Parametry techniczne

Nazwa:

Nr art.:

Materiat:

Materiat komory pieczenia:
llo$¢ par prowadnic:

Format prowadnic w mm:

Odstep pomiedzy parami prowadnic w
mm:

Zakres temperatur do w °C:
Regulacja temperatury co °C:

Moc grzewcza w kW:

llo$¢ programéw: wstepnie
zainstalowanych / do zaprogramowania /
ustawianych recznie:

llos$¢ faz pieczenia:

Ustawianie czasu od — do w min.:
llos¢ wentylatoréw:

Stopnie predkosci wentylatora:
Przytgcze wody:

Wartos¢ przytgczeniowa:

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

117900
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Piec konwekcyjny HC6040-10
117907

stal szlachetna

stal szlachetna

10

600 x 400

85

250
1
2x9,55

15/84/1

6
1-99

1

10

R 3/4"

20,3 kW | 400 V | 50/60 Hz
980 x 840 x 1150

2250

19/86
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4.2 Zestawienie podzespotéw urzadzenia

Parametry techniczne

1. Otwory wentylacyjne komory obrébki 2. Wentylator

termicznej
3. Dysza natryskowa wody 4. Oswietlenie LED
5. Zamek drzwi urzgdzenia 6. Uchwyt drzwiowy
7. Drzwi urzgdzenia 8. NOzki (4x) z regulacjg wysokosci
9. Prowadnice 10. Dno komory obrébki termicznej
11. Spust wody komory obrébki termicznej 12. Rynienka ociekowa
13. Przefgcznik stykowy 14. Ztgcze USB
15. Panel obstugi 16. Obudowa

17. Otwory wentylacyjne

20/86 117900



€artscher

4

Parametry techniczne

.

~—7

1. Otwory wentylacyjne komory obrébki 2. Wentylator

termicznej
3. Dysza natryskowa wody 4. Oswietlenie LED
5. Zamek drzwi urzgdzenia 6. Uchwyt drzwiowy
7. Drzwi urzadzenia 8. Nozki (4x) z regulacjg wysokosci
9. Prowadnice 10. Dno komory obrébki termicznej
11. Spust wody komory obrébki termicznej 12. Rynienka ociekowa
13. Ztgcze USB 14. Przetgcznik stykowy
15. Panel obstugi 16. Obudowa
17. Otwory wentylacyjne 18. Steam-Box
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Opis etykiet urzadzenia

Parametry techniczne

Na urzadzeniu znajduja sig¢ etykiety z waznymi informacjami dotyczacymi pieca i
obszaréw niebezpiecznych, tak jak przedstawiono to na nastgpujacym rysunku.
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Wysokie napiecie F

Ztgcze USB H

CONNECTION
(3-3,5ban)

Przytgcze wody

Tabliczka znamionowa
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Instrukcja instalacji

4.3 Funkcje urzadzenia

Chrupigce i kruche, swieze wypieki na wszystkich poziomach i na kazdej blasze do
pieczenia udajg sie¢ w piecu konwekcyjnym szczegdlnie dzigki rownomierne;j
cyrkulacji powietrza, ktéra powstaje w wyniku szybkiej zmiany kierunku wentylatora
w komorze pieczenia.

Zintegrowany elektroniczny hamulec wentylatora (natychmiastowe wytgczenie
wentylatora w przeciggu 1 sekundy) zapobiega utracie energii cieplnej w przypadku
nagtego otworzenia drzwi urzgdzenia i tym samym spadkowi temperatury w
komorze pieczenia; Mozliwo$¢ wyboru pomigdzy réznymi predkosciami obrotowymi
wentylatora stwarza optymalne warunki do przygotowania najdelikatniejszych i
najbardziej wymagajacych wypiekow

99 programoéw, 6 faz pieczenia oraz 6 parametréw gwarantuje, ze prace
przebiegajg szybko i bez komplikaciji.

5 Instrukcja instalacji

A OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidlowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewlasciwym postepowaniu z urzagdzeniem moze dojs¢ do
szkdd na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy mogg by¢ przeprowadzane

tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujgcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkod, ktére mozna przypisac nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.
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5.1

Instrukcja instalacji

Rozpakowanie i ustawienie

Miejsce instalacji

Urzgdzenie zostato zaprojektowane do pracy w pomieszczeniach zamknigtych i
nie moze by¢ uzywane na zewnatrz lub narazane na zte warunki atmosferyczne.

Z urzgdzenia mozna korzystac tylko w odpowiednio wentylowanym
pomieszczeniu, aby unika¢ nadmiernego gromadzenia sie w powietrzu
szkodliwych dla zdrowia substanciji.

W celu odprowadzenia gorgcych oparéw i zapachdéw ulatniajgcych sie z komory
pieczenia, nad urzgdzeniem nalezy zainstalowac przemystowy okap
wentylacyjny (lub inny system zapewniajgcy odpowiednie odprowadzanie
oparow).

Aby zapewni¢ bezpieczenstwo przeciwpozarowe, w poblizu urzadzenia musi
by¢ zainstalowana gas$nica.

Zalecamy zainstalowanie w poblizu pieca alarmu przeciwpozarowego.
Podtoze pod urzadzeniem musi mie¢ nosnos¢ odpowiednig do ciezaru
urzgdzenia z maksymalnym obcigzeniem.
Ustawi¢ urzadzenie na stabilnej, réwnej, suchej i wodoodpornej powierzchni
odpornej na wysokg temperature.
Miejsce ustawienia musi by¢ fatwo dostepne i wystarczajgco obszerne, aby
mozliwa byta swobodna obstuga urzgdzenia.
Pomieszczenie, w ktérym zainstalowane bedzie urzgdzenie, musi by¢
przygotowane zgodnie ze wskazowkami producenta. Klient koncowy musi
zapewnic:
— lokalizacje z odpowiednim minimalnym odstepem od $cian i sufitu
— przytacze elektryczne z odpowiednimi zabezpieczeniami i umieszczonym
w poblizu wytgcznikiem gtéwnym
— przytgcze do systemu wyréwnywania potencjatéw - oddzielny przewdd
uziemiajgcy
— przytgcze do zasilania zimng wodg z systemem zmiekczania z zaworem i
cis$nieniem w przewodzie 2,5 - 3,5 bara
— odplyw wody kondensacyjnej do odptywu z syfonem

— system wentylacyjny i odcigg oparéw (okap kondensacyjny) nad
urzgdzeniem.

Urzadzenie musi by¢ przetransportowane do miejsca instalacji w postaci
zapakowanej, na wtasnej palecie drewniane;j.

Transport musi odbywac sie z uzyciem wézka paletowego lub widtowego, przy
zachowaniu wszystkich srodkéw ostroznosci, aby unikng¢ przewrdcenia sie
urzgdzenia. Takze po uptywie okresu uzytkowania urzadzenie nalezy
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transportowac na palecie i przenosi¢ z najwyzszg ostroznoscia, aby unikng¢
ryzyka przewrdcenia sie.

Instrukcja instalacji

* Usuna¢ opakowanie zewnetrzne (drewniang skrzynie i/ lub karton) i zutylizowaé
je zgodnie z przepisami obowigzujgcymi w kraju instalacji.

& OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

+ Sprawdzi¢, czy urzadzenie jest nienaruszone.

* Przed ustawieniem urzgdzenia nalezy sprawdzi¢ wymiary i doktadng pozycje
przytaczy elektrycznych, wodnych i odciggu oparéw.

» Jedli na urzadzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjg¢. Folig ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

* Nalezy uwaza¢, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek

ostrzegawczych na urzadzeniu.
*  Wyjac¢ z urzadzenia akcesoria, wszystkie materiaty informacyjne i torebki
plastikowe.

» Sprawdzi¢, czy otwory wentylacyjne i odcigg oparow nie zostaty w jakikolwiek
sposob zablokowane.

» Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby przytgcza byly tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

* Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia bezposrednio przy scianach, murkach, sciankach
dziatowych, meblach kuchennych lub innych powtokach, ktére sg wykonane z
materiatdw palnych. Nalezy skrupulatnie przestrzega¢ obowigzujgcych
przepisow przeciwpozarowych.

+ Sciany i przedmioty w poblizu urzadzenia muszg byé¢ wykonane z materiatéw
niepalnych (np. ptytki ceramiczne, palety stalowe) lub by¢ wytozone niepalnym
materiatem termoizolacyjnym.

» Jesli zachowanie podanego odstepu minimalnego jest niemozliwe, nalezy
zastosowac odpowiednie srodki zabezpieczajgce (np. folie z materiatu
odpornego na wysokg temperature), ktére zapewnig utrzymanie temperatury
Sciany w bezpiecznym przedziale (do 60°C).

» Urzadzenie nalezy ustawi¢ poziomo, w tym celu wysokosc¢ regulowanych nézek
ustawia sie za pomoca poziomicy.

UWAGA!

Réznice wysokosci lub pewne nachylenie moga negatywnie wptynaé na
funkcjonalnos¢ urzadzenia.
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» Od scian i przedmiotow palnych muszg by¢ zachowane odstepy minimalne, jak
pokazano na nastepujgcym rysunku.

Instrukcja instalacji

Rys. 2
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Instrukcja instalacji

5.2 Podtaczenie elektryczne
» Sprawdzi¢, czy dane techniczne urzadzenia (zob. tabliczka znamionowa) pasujg
do danych lokalnej sieci elektrycznej.

* Przewdd przytgczeniowy roztozyc¢ tak, aby nikt nie mégt na niego nadepnac¢ ani
sie o0 niego potkngc¢.

0
0

o 111

Rys. 3

OSTRZEZENIE!

Przylacze elektryczne urzadzenia moze by¢ wykonane tylko przez
autoryzowany personel. Podczas prac instalacyjnych nalezy przestrzegaé¢
przepis6w bezpieczenstwa dotyczacych obstugi takich urzadzen oraz
przepisow krajowych.

WSKAZOWKA!

Informacje szczegétowe mozna znalez¢ w zataczonym schemacie
potaczen.

* Gniazdo 5-pinowe musi by¢ przymocowane do Sciany w poblizu miejsca
instalacji pieca i powinno by¢ ono fatwo dostepne.

Zgodnie z przepisami odlegtos¢ miedzy stykami w pozycji otwartej musi wynosi¢
co najmniej 3 mm. Do prawidtowego podigczenia urzgdzenia do 5-pinowej
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Instrukcja instalacji

wtyczki nalezy uzyé znormalizowanego kabla potaczeniowego z gumowg
izolacja, ktory jest dostarczany z piecem. Jesli urzadzenie jest instalowane w
krajach o innym zasilaniu, przekréj kabla odpowiednio sie zwigkszy i bedzie
konieczna wymiana kabla.

Urzadzenie musi by¢ uziemione zgodnie z przepisami bezpieczenstwa
dotyczgcymi urzgdzen elektrycznych.

Wyréwnanie potencjatow odbywa sie na $rubie oznaczonej symbolem 1@, ktora
znajduje sie pod dfawikiem kablowym do podtgczenia elektrycznego z tytu
urzadzenia.

Dla urzgdzenia nalezy zapewni¢ osobny kabel 5-zylowy z gniazda 5-pinowego
na $cianie do szafy rozdzielczej obiektu, ktdérego przekroj odpowiada
maksymalnej mocy elektrycznej urzgdzenia z odpowiednim zabezpieczeniem
przez automatyczny wytgcznik obwodu.

5.3 Przylacze wody

1.

2.

3.

Nalezy zadba¢ o to, aby przytgcze do wody pitnej znajdowato sie w poblizu
urzgdzenia.

Przed podigczeniem urzgdzenia spusci¢ wystarczajgcg ilos¢ wody w celu
usuniecia wszelkich resztek substancji znajdujgcych sie w przewodach
rurowych, aby nie dostaty sie one do zaworéw magnetycznych.
W celu wykonania przytgcza wody nalezy uwzgledni¢ nastepujgce informacje:
— Przytacze doptywu wody znajduje sie na tylnej stronie urzadzenia po
lewej stronie. Przytgcze do zaworu sieci dystrybucyjnej (A, rys. 4) mozna
wykonac¢ za pomocg zatgczonej elastycznej rury lub za pomocg rury z
gwintem %". Przytlacze musi by¢ wykonane w taki sposéb, aby nie
mozna byto go usung¢ w przypadku przecigzenia cisnieniowego.
— Przed podtgczeniem doptywu wody do pieca nalezy zainstalowac
reduktor cidnienia i ustawi¢ go na 2,5 - 3,5 bara (50 kPa - 200 kPa).
Przed puszeniem do pieca wody konieczne jest zainstalowanie filtra.
— Doptyw wody na miejscu musi by¢ wyposazony w zawér odcinajacy,
ktérym mozna odcigé doptyw wody do urzgdzenia.
— Sprawdzi¢ twardo$¢ wody w miejscu instalacji urzadzenia lub zapyta¢ w
lokalnym zaktadzie wodociggowym.
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€artscher

Aby zapewni¢ prawidtowe dzialanie urzadzenia, nalezy je zasila¢ woda
pitng w celu unikniecia osadzania sie kamienia w przewodach
wtryskowych, komorze pieczenia i generatorze pary.

Zawsze konieczne jest podtaczenie na doptywie zmigekczacza wody!

max.110°C*
/®100

=
b1

el LIVITINY

.

E max.60°C

Rys. 4
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5.4 Podtaczenie okapu kondensacyjnego

Instrukcja instalacji

OSTRZEZENIE!

Przytacze elektryczne okapu kondensacyjnego moze by¢ wykonane tylko
przez autoryzowany personel!

Podczas instalacji okapu kondensacyjnego do urzadzenia nalezy
przestrzegaé wszystkich przepiséw bezpieczenstwa dot. obstugi i
eksploatacji urzadzen elektrycznych!

» Okap kondensacyjny podigcza sie poprzez podtgczenie kabla przytaczeniowego
okapu (4 x 0,75 mm2) do dtawika kablowego z tytu urzgdzenia. Kabel
przytgczeniowy podtgcza sie do oznaczonych zaciskow w czesci elektrycznej
urzgdzenia. Kabel przytaczeniowy jest dostarczany razem z okapem
kondensacyjnym.

» Kabel przytagczeniowy nie moze wchodzi¢ w kontakt z gorgcymi powierzchniami
pieca.

WSKAZOWKA!

W tym rozdziale opisano sposéb podigczenia okapu kondensacyjnego do
pieca, chociaz okap kondensacyjny nie nalezy do zakresu dostawy pieca.
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Instrukcja instalacji

Podtaczenie zasilania okap kondensacyjny
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Przylacze wody przy montazu okapu kondensacyjnego
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Instrukcja uzytkowania

Instrukcja uzytkowania

Wskazowki bezpieczenstwa dla uzytkownika

OSTRZEZENIE!

Wszystkie osoby obstugujgce urzagdzenie muszg by¢ odpowiednio
wyksztatcone i przeszkolone przez upowazniony personel oraz musza
rozumieé, respektowac i przestrzega¢ zasad bezpieczenstwa i wskazéwek
zawartych w instrukcji.

Podczas obstugi urzgdzenia nalezy przestrzegac nastepujgcych przepisow
bezpieczenstwa i Srodkéw ostroznosci:

Piece sg przeznaczone wylgcznie do przetwarzania zywnosci, tj. chleba, ciastek
i innych produktéw zgodnych z obowigzujgcymi przepisami dotyczgcymi
Zywnosci.

Nigdy nie uzywac pieca do innych produktéw lub materiatéw bez pisemnej
zgody producenta.

Nigdy nie uzywac pieca do przetwarzania lotnych lub tatwopalnych materiatow i
cieczy (alkoholu, rozcienczalnikéw itp.), poniewaz moze to spowodowac pozar
lub wybuch!

Osobom nieuprawnionym nie wolno obstugiwaé pieca.

Podczas umieszczania produktow w piecu oraz ich wyjmowania z pieca nalezy
uzywacé rekawic ochronnych.

Przed eksploatacja i uruchomieniem pieca upewnic sie, ze
— wszystkie elementy zabezpieczajgce piec sg na miejscu;
— zadna czes¢ pieca nie jest uszkodzona;
— wszystkie przedmioty, ktére nie powinny sie znajdowac¢ w lub na piecu,
zostaty usuniete;
— przewdd doprowadzajgcy wode jest otwarty;
— zawor wody jest otwarty;
— w komorze obrdbki termicznej znajduje sie odptyw wody.

Piec mozna uruchomi¢ dopiero po sprawdzeniu jego stanu technicznego,
przestrzegajgc przepiséw BHP. Wszelkie wady lub usterki, ktére mogg mieé
wplyw na bezpieczenhstwo urzgdzenia, muszg zostaé natychmiast usuniete
przez upowazniony personel lub serwis!

Przy zatadunku i roztadunku pieca wymagane jest state zachowywanie
ostroznosci. Gorgce produkty mogg wypasc¢ z pojemnikéw i poparzyé operatora.
Nigdy nie stawia¢ produktow ptynnych na wyzej potozonych blachach, gdyz
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mozna je rozlaé. Blach z produktami ptynnymi nie wolno umieszcza¢ wyzej niz
klatka piersiowa operatora.

* Po kazdym procesie pieczenia:
— wyjaé z urzadzenia wszystkie produkty,
— wyczys$ci¢ wnetrze i strong zewnetrzng urzgdzenia,
— zamkng¢ zawor wody.

Instrukcja uzytkowania

» Na koniec dnia roboczego odtgczy¢ doptyw pradu i zamkng¢ kurek wody.

» Piec nalezy odtgczy¢ od zasilania przed wykonywaniem czynnosci
konserwacyjnych i serwisowych.

» Prace konserwacyjne, serwisowe i naprawcze mogg by¢ wykonywane wytgcznie
przez wykwalifikowany personel zgodnie z przepisami bezpieczenstwa.

* Do czyszczenia pieca nigdy nie uzywaé wezy z woda, myjek
wysokocisnieniowych, myjek parowych ani podobnych urzadzen.

* Po konserwaciji lub serwisowaniu pieca konieczne jest przestrzeganie i ponowne
sprawdzenie wszystkich powyzszych instrukciji.

A OSTRZEZENIE

Ryzyko poparzenia!

Podczas pracy obudowa i drzwi urzadzenia staja sie bardzo gorace i

pozostajg gorace przez jakis czas po wylgczeniu.
Nie dotyka¢ urzadzenia podczas pracy i bezposrednio po jego
wytgczeniu. Otwiera¢ i zamyka¢ piec tylko przy pomocy uchwytu na
drzwiach.
Do obstugi uzywac przewidzianych do tego uchwytéw i elementéw
obstugi.

Blachy podczas pracy bardzo sie nagrzewaja.

Do wyjmowania blach z wypiekami lub pojemnikéw z potrawami nalezy
uzywac rekawic ochronnych lub $ciereczki kuchenne;j.
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6.1 Obstuga

Panele obstugi

€artscher

MENU

PROGRAMM

Rys. 7: Panel obstugi pieca
konwekcyjnego HC6040

34 /86

Instrukcja uzytkowania

€artscher

MENU

1w0s 120022 O[]

Rys. 8: Panel obstugi pieca
konwekcyjnego MC6040
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Instrukcja uzytkowania

Przygotowanie urzadzenia

1. Przed uruchomieniem wyczysci¢ urzadzenie i wyposazenie wewnatrz i na
zewnatrz, zgodnie ze wskazéwkami zawartymi w punkcie ,,Czyszczenie”.

2. Podtaczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego.

3. Wigczy¢ piec, trzymajgc przez kilka sekund wcisniety wtgcznik/wytgcznik | O
na panelu obstugi.

Na wyswietlaczu cyfrowym pojawiajg sie godziny pracy i godziny pozostate do
wymaganej regularnej konserwacji.

Po kilku sekundach ekran przetagcza sie na menu gtéwne. Piec jest teraz gotowy do
pracy.

o

20:22

15.05.2017

Rys. 9 Rys. 10
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Ekran menu gtéwnego / Przyciski funkcyjne i wskazniki

Instrukcja uzytkowania

MAIN MENU
- MANUAL
3
-
> -

Rys. 11

1. NAZWA AKTUALNEGO EKRANU

2. PASEK INFORMACYJNY
Na pasku informacyjnym wyswietlana jest nazwa aktualnie wybranej funkcji. W
przypadku btedu komunikat o btedzie wyswietlany jest rowniez na pasku
informacyjnym.

3. MANUALNY TRYB PIECZENIA
Manualny tryb pieczenia jest przewidziany do szybkiego pieczenia w
pojedynczej fazie.

4. ZAPROGRAMOWANY TRYB PIECZENIA
Zaprogramowany tryb pieczenia umozliwia pieczenie poprzez wybranie z listy
jednego z wstepnie ustawionych programow pieczenia.

5. MENU EDYCJI PROGRAMOW PIECZENIA
To menu umozliwia uzytkownikowi wigczenie lub wytgczenie wstepnie
ustawionych programéw, tworzenie nowych programéw lub edycje parametréw
istniejacych programow

36/86 117900



Instrukcja uzytkowania

6.
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W tym menu uzytkownik moze wybiera¢ sposréd réznych programéw
czyszczenia.

MENU USTAWIENIA

Menu Ustawienia daje dostep do kilku pozioméw parametrow i informaciji
PRZYCISK WYL.

Przyciskajac i przytrzymujac ten przycisk przez kilka sekund uzytkownik wytgcza
piec.

PASEK STANU

Pasek stanu pokazuje nastepujgce informacje: godzina, potgczenie internetowe,
stan USB, data, status regularnego przegladu i stan filtra wody.

Nawigacja i komunikaty barwne

Nawigacje i wybdr ikon mozna wykonac bezposrednio dotykajgc ikon na ekranie.
Kolor pomaranczowy jest uzywany jako wskaznik aktualnej pozycji na ekranie.
Ikony funkcyjne i tryby majg nastepujace cechy:

Rézne kolory ikon na ekranie gtéwnego menu informujg uzytkownika od statusie
danej funkcji. Przyktad réznych stanéw jednej ikony przestawiony jest na rys. 12.

funkcja dostepna funkcja wybrana funkcja zablokowana
Rys. 12

Kolor szary ikony wskazuje, ze funkcja moze by¢ aktywowana.
Kolor pomaranczowy ikony wskazuje, ze funkcja zostata teraz wybrana.

Kolor ciemnoszary ikony wskazuje, ze funkcja jest zablokowana i dlatego nie
mozna jej wybraé oraz Ze nie jest dostepna dla produktu.
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Pasek stanu

Pasek stanu pokazuje nastepujgce informacje:

1

Instrukcja uzytkowania

—

do 0g

01.1

2.18 -

-

1. Zigcze USB
3. Potaczenie internetowe
5. Aktualna godzina

Wskazniki stanu USB

8

Rys. 13

2. Filtr wody
4. Regularna konserwacja
6. Aktualna data

Informacje o kolorowych ikonach wskaznika USB:

Zielony wskaznik USB
“P Zielony kolor ikon oznacza, ze

: Czarny wskaznik USB
¢ Czarny kolor ikony oznacza

brak komunikacji USB.

Czerwony wskaznik USB
LI; Czerwony kolor ikony

oznacza, ze komunikacja
USB jest aktywna, ale ze

wzgledu na btad nie dziata.

38/86

komunikacja USB jest
aktywna i dziata.
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Instrukcja uzytkowania

Wskazniki stanu Internetu

Informacje o kolorowych ikonach wskaznika Internetu:

P Czarny wskaznik Internetu Zielony wskaznik Internetu
o
°

A . . .
° Czarny kolor ikony oznacza Zielony kolor ikony oznacza,
brak komunikaciji z ze komunikacja z Internetem

Internetem. jest aktywna i dziata.

Py Czerwony wskaznik
“ Internetu

Czerwony kolor ikon oznacza,
ze komunikacja z Internetem
jest aktywna, ale ze wzgledu
na btad nie dziata.

Wskaznik stanu filtra wody

Informacje o ikonach wskaznika koloru filtra wody.

Zielony wskaznik filtra Pomaranczowy wskaznik
o wody 0 filtra wody

Kolor zielony oznacza, ze filtr Pomaranczowy kolor ikony
wody nie wymaga filtra oznacza, ze filtr powinien
konserwacji / wymiany. by¢ wkrétce wymieniony oraz

ze nalezy poinformowac
serwis, aby w odpowiednim
czasie zaplanowa¢ wymiane.

Czerwony wskaznik filtra
o wody

Czerwony kolor ikony filtra
oznacza, ze filtr wody nie
zostat wymieniony w
odpowiednim czasie oraz ze
musi zosta¢ natychmiast
wymieniony.
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Instrukcja uzytkowania

WSKAZOWKA!

Poniewaz piece moga by¢ instalowane w
WATER réznych kombinacjach, filtr wody musi by¢
FILTER sprawdzany recznie przez uzytkownika,

REPLACEMENT poniewaz jest on uzywany do zasilania
NECESSARY! wodg catego urzadzenia. Ikona filtra nie

jest wyznacznikiem stanu filtra wody dla

V catego urzgdzenia. Tylko potgczenie

informaciji z ikony filtra i recznej kontroli
filtra wody zapewnia wiarygodna
informacje o stanie filtra wody.

Rys. 14: Wymagana wymiana filtra wody

Wskazniki stanu do regularnych przegladow / konserwacji

Informacje o kolorowych wskaznikach SERVICE.
Pomaranczowy wskaznik

Zielony wskaznik Service
@ Zielony kolor ikony oznacza, — [as<s Service

ze nie jest wymagana zadna " Pomaranczowy kolor ikony

konserwacja. oznacza, ze wkroétce bedzie
wymagany coroczny przeglad
serwisowy oraz ze nalezy
powiadomic firme serwisowa,
aby w odpowiednim czasie
zaplanowata konserwacje.

Czerwony wskaznik Service

@ Czerwony kolor ikony
oznacza, ze coroczny
przeglad nie zostat jeszcze
przeprowadzony oraz ze musi
by¢ on natychmiast

wykonany!
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PERIODICAL
SERVICE
INSPECTION

NECESSARY!

"
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WSKAZOWKA!

Gdy tylko ikony zaswiecg sie na
pomaranczowo, automatycznie
aktywowany jest dodatkowy Srodek
ostroznosci. Po wtgczeniu pieca na
ekranie menu gtéwnego pojawia sie
ostrzezenie ,Regularny przeglad” lub
~Wymagana wymiana filtra wody”.

Wyswietlany jest znak ostrzegawczy, ktory
nalezy potwierdzi¢, naciskajgc przycisk

potwierdzenia \/ Nastepnie piec moze
by¢ uzywany. W niektérych przypadkach,
ze wzgledow bezpieczenstwa, znak
ostrzegawczy pozostaje caty czas
aktywny, dopdki przeglad nie zostanie
zakonczony. W miedzy czasie nie mozna
korzystac z pieca.

Rys. 15: Wymagany regularny przeglad

WSKAZOWKA!

lkona Service jest tylko wskazowka do regularnego przegladu. lkona
Service nie jest automatycznym systemem rozpoznawania btedow i nie
informuje uzytkownika o wystepujacych btedach, gdyz za rozpoznawanie
btedéw, ostrzeganie o btedach oraz usuwanie bledéw odpowiedzialny jest

inny system.

117900
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Manualny tryb pieczenia

Instrukcja uzytkowania

Manualny tryb pieczenia aktywuje sie poprzez nacisniecie pola ,Tryb manualny”
(rys. 16) na ekranie menu gtéwnego.

MAIN MENU

MANUAL

Po aktywacji ekran REKA (rys. 17) pokazuje funkcje i parametry pieczenia. Praca
manualna ustawiana jest zawsze z parametrami, ktore byty uzyte przy ostatnim
pieczeniu. Moga one by¢ zmienione przy kazdym aktywowaniu pracy manuailnej.

Wskaznik REKA skfada sie z nastepujacych ikon: INFORMACJA i DZIALANIE (rys.
17)
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Instrukcja uzytkowania

. 00 MANUAL BAKING
PRESS START

e
e
e
A1
14
PL
Rys. 17
1. Nazwa aktualnego ekranu 2. Pasek informacyjny
3. Ustawionatemperatura pieczenia 4. Temperatura nagrzewania
Wskaznik ustawionej temperatury wstepnego
pieczenia. Wskaznik temperatury nagrzewania
wstepnego.
5. Temperatura komory pieczenia 6. Czas pieczenia
Wskaznik aktualnej temperatury w Wskaznik ustawionego czasu
komorze pieczenia. pieczenia przed aktywowaniem
manualnego procesu pieczenia.
7. Pozostaly czas pieczenia 8. Przycisk predkosci wentylatora
Pokazuje czas pozostaty do konca Predkos¢ wentylatora mozna
procesu pieczenia. ustawi¢ pomiedzy niskg (1) a

najwyzszg predkoscia (10). Obroty
wentylatora mozna ustawiac
pomiedzy procesami pieczenia.
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9.

11.

13.

15.

Przycisk generatoréw pary

Intensywnos$¢ nawilzania ustawia
sie w interwatach pomiedzy 1 a 20.
Moze by¢ ona ustawiona tylko przed
pieczeniem.

Nie jest mozliwe uzywaniu obydwu
systemow nawilzania jednoczes$nie,
dlatego ikona dla nie wybranego
systemu nawilzania jest
zablokowana i ciemnoszara.

Przycisk odciggu oparow

Moze by¢ uzywany do otwierania
lub zamykania klapy kominowej.

Funkcja manualnego nawilzania
Umozliwia manualne dodanie pary.

Przycisk STOP

Moze by¢ uzyty, aby zatrzymac
proces nagrzewania wstepnego lub
pieczenia (ikona bezposredniego
aktywowania).

44/ 86

10.

12.

14.

16.

Instrukcja uzytkowania

Przycisk natryskiwania
bezposredniego

Intensywnos¢ nawilzania ustawia
sie w interwatach pomiedzy 1 a 20.
Moze by¢ ona ustawiona tylko przed
pieczeniem.

Nie jest mozliwe uzywaniu obydwu
systemoéw nawilzania jednoczes$nie,
dlatego ikona dla nie wybranego
systemu nawilzania jest
zablokowana i ciemnoszara.

Przycisk do wydtuzania czasu
pieczenia

Czas pieczenia moze by¢ dodany
pomiedzy procesami pieczenia lub
po zakohczeniu procesu pieczenia.
Przy kazdym aktywowaniu czas
pieczenia jest wydtuzany o 30
sekund.

Przycisk START

Wocisniecie przycisku START
rozpoczyna proces pieczenia.
Wocisniecie i przytrzymanie przycisku
START przez 3 sekundy aktywuje
funkcje nagrzewania wstepnego.

Przycisk Cofnij

Za pomoca tego przycisku
uzytkownik moze wroci¢ do
poprzedniego wskaznika lub do
menu gtéwnego.
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Ustawianie parametréw do manualnego procesu pieczenia

Instrukcja uzytkowania

Aby uruchomic¢ jednofazowy szybki proces pieczenia, nalezy ustawi¢ nastepujgce
parametry (rys. 17):

— temperatura pieczenia
— czas

— predkosé wentylatora m
— klapa oparéw ——

<4 7
— natryskiwanie bezposrednie u lub nawilzanie generatorem w

Parametry mozna ustawiac jeden po drugim. Mozna je edytowac, naciskajgc ikone
na panelu sterowania i ustawiajgc warto$c.

Temperatura pieczenia
1. Nacisng¢ na wyswietlang ikone temperatury.

Ikona swieci na pomaranczowo.

2. Wybra¢ zgdang temperature, naciskajgc na wyskakujgce menu, ktére pojawia
sie na wyswietlaczu.

Najwyzszg temperature mozna ustawi¢ do 250°C.

3. Nacisna¢ ikone potwierdzania \/ na wyswietlaczu, aby potwierdzi¢ wybrang
temperature.

Ustawiona temperatura wyswietlana jest po prawej stronie paska temperatury (rys.
18).

Lewa temperatura pokazuje aktualng temperature w piecu.
Pasek informacyjny pokazuje, ze piec jest wstepnie nagrzewany.

Po osiggnieciu ustawionej temperatury stychaé sygnat dzwiekowy, a na pasku
informacyjnym wyswietlany jest wtozony produkt.

Czas pieczenia
1. Nacisng¢ na ikone aktualnego czasu pieczenia.
Ikona czasu $wieci na pomaranczowo.

2. Ustawi¢ zadany czas, naciskajgc na ikone i uzywajac klawiatury na
pojawiajgcym sie wskazniku w celu ustawienia wartosci.
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3. Nacisna¢ ikone potwierdzania \/ na wyswietlaczu, aby potwierdzi¢ wybrany
czas pieczenia.

Catkowity czas pieczenia wyswietlany jest po prawej stronie paska czasu.

Instrukcja uzytkowania

00~
4. Aby przedtuzy¢ czas pieczenia, wybrac ikone do dodawania czasu & w
trakcie lub po zakonczeniu procesu pieczenia.

Koniec procesu pieczenia komunikowany jest sygnatem dzwiekowym, a na pasku
informacyjnym wyswietlany jest komunikat ,Pieczenie zakonczone”.

00 MANUAL BAKING

BAKING FINISHED

220°C
240 °C

05:00
min:s

=
aill anll

Rys. 18

Predkos¢ wentylatora

1. Nacisng¢ ikone predkosci wentylatora W
Zabarwia sie na pomararnczowo i pojawia sie klawiatura.

2. Za pomocg klawiatury wprowadzi¢ zgdang wartosc¢ i potwierdzi¢ za pomocag

ikony potwierdzania \/ na wyswietlaczu.

Predkos$¢ wentylatora mozna ustawi¢ na predkosc¢ niskg (wartosé 1) lub predkosc
wysoka (wartos¢ 10).
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3. Nacisngc¢ ikone potwierdzania \/ na wyswietlaczu, aby potwierdzi¢
wyswietlang predko$¢ wentylatora.

Instrukcja uzytkowania

Nawilzanie

Nie jest mozliwe uzywaniu obydwu systemow pary jednoczesnie, dlatego ikona dla
nie wybranego systemu pary jest zablokowana i ciemnoszara.

Niezaleznie od koloru ikon pary, mozna wybra¢ kazdg z ikon.

1. Aby wybra¢ jeden z rodzajéw pary, wcisng¢ zgdang ikone i przytrzymac jg przez
3 sekundy, lub wcisng¢ na 3 sekundy przycisk wielofunkcyjny.

Wybrana ikona pary staje sie pomaranczowa, a warto$¢ zaczyna mrugac.
Pozostata ikona pary staje sie ciemnoszara.

2. Wybrac¢ zgdang ilo$¢ interwatéw pary.

Interwaty pary mozna wybra¢ za pomocg przycisku wielofunkcyjnego, wciskajac
ikone na 2 sekundy i uzywajac przycisku wielofunkcyjnego lub wciskajac krotko
wybrang ikone i uzywajgc klawiatury na wyswietlaczu.

1. Aby potwierdzi¢ ilos¢ interwatéw, nalezy wcisngé przycisk wielofunkcyjny lub

wcisngé ikone potwierdzania \/ na wyswietlaczu.
2. Aby w trakcie procesu pieczenia dodac kolejne interwaty nawilzania, nalezy

aktywowac ikone ,Dodawanie pary” W

Informacje o systemie natrysku pary

Tworzenie pary poprzez natryskiwanie wody na wentylatorze to system pary
bezposredniej. Para produkowane jest przez wode, ktéra odparowuje w kontakcie z
gorgcymi powierzchniami w komorze pieczenia.

— llos¢ interwatéw mozna ustawi¢ pomiedzy 1 a 20.

— Informacja o ilosci interwatoéw pary jest wyswietlana w ikonie pary W
— llos¢ interwatéw nawilzania spada w trakcie procesu pieczenia.
— W razie potrzeby uzytkownik moze doda¢ kolejne interwaty nawilzania,

naciskajgc na ikone ,Dodawanie pary” W

Informacje o systemie generatora pary
— llos¢ interwatéw mozna ustawi¢ pomiedzy 1 a 20.
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— Informacja o ilosci interwatéw nawilzania spada stopniowo w trakcie
procesu pieczenia i pokazuje ilos¢ pozostatych do kohca interwatow
nawilzania.

— W trakcie procesu pieczenia kolejne interwaty nawilzania mozna dodac¢
tylko przez nawilzanie manualne, naciskajgc na ikone ,Dodawanie pary”

Kolor ikony pary wskazuje rézne stany systemu (rys. 19). Ciemnoszary kolor ikony
oznacza, ze funkcja jest zablokowana. Szary kolor ikony z czerwong chmurg pary
oznacza, ze generator pary jest nagrzewany. Szary kolor ikony z biatg chmurg pary
oznacza, ze generator pary jest gotowy do pracy.

Instrukcja uzytkowania

Dodawanie dodatkowej pary w trakcie procesu pieczenia

Jesli po uruchomieniu procesu pieczenia i zakonczeniu zaprogramowanego
nawilzania potrzebny jest dodatkowy interwat nawilzania, mozna go dodaé

aktywujgc ikone Eiﬂ

Poprzez jednokrotne kroétkie nacisniecie aktywowany jest dodatkowy interwat
nawilzania. Przytrzymanie ikony W aktywuje dodatkowe interwaty tak dtugo, jak
dtugo ikona jest przytrzymana.

WSKAZOWKA!

Pary nie mozna doda¢, dopoki zaprogramowane interwaly pary nie
zakonczg sie i nie uplynie 30-sekundowy interwat na koniec ustawionej
funkciji pary.
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Instrukcja uzytkowania

Kolor ikony ,Dodawanie pary” pokazuje stan funkcji. Ciemnoszary kolor ikony
oznacza, ze funkcja jest zablokowana. Szary kolor ikony oznacza, ze funkcja
,Dodawanie pary” jest dostgpna. Czerwony kolor ikony oznacza, ze funkcja
,Dodawanie pary” jest wigczona.

B o &

Dodawanie pary Dodawanie pary Dodawanie pary
zablokowane dostepne wigczone

Rys. 19: Status funkcji Dodawanie pary

Klapa odciagu oparéow

-
Ikona klapy odciggu oparéw u stuzy do otwierania i zamykania klapy w
odciggu opardéw, aby w razie potrzeby odprowadzi¢ nadmiar pary z komory
pieczenia.

1. Nacisngc¢ na ikong, aby otworzy¢ klape.

Kolor ikony pokazuje, czy klapa odciggu oparéw jest otwarta czy nie.

—
Szary kolor ikony z rysunkiem klapy w poziomie wskazuje, ze klapa odciggu

o j i A i
oparéw jest zamknieta. Pomaranczowy kolor ikony
pionie wskazuje, ze klapa odciggu oparow jest otwarta.

z rysunkiem klapy w

Dodawanie czasu pieczenia do procesu pieczenia

Aby przedtuzy¢ czas pieczenia, nalezy uzyc¢ ikony ,Przedtuzenie czasu pieczenia”

H@. W trakcie fazy wstepnego nagrzewania ikona jest zablokowana. Gdy proces
pieczenia sie zacznie, czas pieczenia mozna w kazdej chwili przedtuzy¢. Moze to
nastgpic¢ tylko poprzez nacisniecie ikony do przedtuzania czasu pieczenia, przy czym

kazde dotkniecie przedtuza czas pieczenia o 30 sekund (0,5 min.).
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Kolor ikony ,Przedtuzenie czasu pieczenia” pokazuje stan funkcji. Ciemnoszary
kolor ikony oznacza, ze ikona jest zablokowana (w trakcie fazy wstepnego
nagrzewania). Szary kolor ikony oznacza, ze ikona jest dostepna do uzycia.
Pomaranczowy kolor ikony oznacza, ze zostata ona wybrana i aktywowana. Cyfry w
lewym rogu ikony pokazujg dodatkowy czas (kazda jednostka 0,5 oznacza 30
sekund).

Dodawanie czasu Dodawanie czasu Dodawanie czasu
zablokowane dostepne wigczone

Instrukcja uzytkowania

Rys. 20: Status funkcji Dodawanie czasu

Jezeli ikona ,Przedtuzenie czasu pieczenia” zostanie nacisnieta bez ustawienia
jednego z parametréw pieczenia, proces pieczenia rozpocznie sie na 30 sekund z
parametrami domyslnymi. W takim przypadku czas mozna przedtuzy¢ do 10 minut

poprzez wielokrotne wciskanie ikony E

Uruchamianie procesu nagrzewania wstepnego

Proces pieczenia mozna rozpoczg¢, gdy drzwi sg zamkniete, nie wystepujg zadne
btedy, a pasek stanu wyswietla komunikat ,GOTOWY”.

1. Nacisng¢ przycisk START, aby uruchomic faze nagrzewania wstepnego. Na
pasku informacyjnym wyswietlany jest tekst ,PIECZENIE”.

2. Wecisng¢ przycisk START i trzymac¢ go przez 3 sekundy wcisniety, aby
rozpoczaé faze nagrzewania wstepnego. Na pasku informacyjnym pojawia sie
tekst ,NAGRZEWANIE WSTEPNE”.

Koniec fazy nagrzewania wstgpnego jest komunikowany poprzez sygnat
dzwiekowy, a status paska informacyjnego zmienia sie na ,WtOZ PRODUKT".
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Instrukcja uzytkowania

Poczatek procesu pieczenia

OSTRZEZENIE! Ryzyko poparzenia!

Podczas otwierania drzwi urzadzenia moze wydostawac si¢ gorace
powietrze i para.

Drzwi urzgdzenia nalezy otwiera¢ zawsze ostroznie, za pomocg uchwytu
drzwiowego.

Przy obstudze urzgdzenia nalezy zawsze uzywac rekawic ochronnych.
Nigdy nie wktadac¢ rak bez rekawic ochronnych do wnetrza urzadzenia.
Nigdy nie wsuwac¢ blach piekarniczych do pieca bez rekawic ochronnych.

Podczas pracy obudowa i drzwi urzadzenia stajg sie bardzo gorace i
pozostajg gorace jeszcze przez jakis czas po wytaczeniu urzadzenia.
Nigdy nie dotyka¢ wewnetrznej ani zewnetrznej strony drzwi urzgdzenia oraz
obudowy bez rekawic ochronnych.

Blachy do pieczenia i ruszty podczas pracy bardzo sie¢ nagrzewaja.

Nigdy nie dotyka¢ rusztéw ani blach do pieczenia bez rekawic ochronnych.

» Drzwi urzadzenia otwiera¢ ostroznie. Przy otwieraniu drzwi urzgdzenia odej$¢
od pieca najdalej, jak to mozliwe, gdyz mogg sie wydostac gorgce powietrze i
para.

» Blachy z produktami umiescic¢ ostroznie na powierzchni pieczenia i wsunaé
blachy na tyt do komory pieczenia. Jest to wazne, zeby szyba wewnetrzna nie
ulegta uszkodzeniu!

» Kazdy produkt na blasze musi mie¢ wystarczajaca ilo$¢ miejsca, aby gorgce
powietrze i wilgo¢ mogty bez zaktécen cyrkulowaé wokét kazdego produktu.

» Blachy powinny sta¢ zawsze na rusztach.

* Nalezy zawsze uzywac blach, ktére pasujg do pieca i odpowiadajg normom
ustalonym przez producenta.

» Blachy nalezy wsuwac do pieca zawsze dopiero po nagrzaniu wstepnym.

» Zamkngc¢ drzwi urzgdzenia. Wcisngc¢ ikone \/ i proces pieczenia rozpoczyna
sie. Na pasku informacyjnym wyswietlany jest tekst ,PIECZENIE”.

Mozliwe dzialania i zakonczenie manualnego procesu pieczenia
— Ustawiong temperatura i czas pieczenia mozna w kazdej chwili zmieni¢.

— Przy zmianie czasu pieczenia, czas pozostaty do konca pieczenia
dostosowuje sie automatycznie.

— Drzwi urzadzenia mozna w kazdej chwili otworzy¢. Producent odradza
otwieranie drzwi w trakcie procesu pieczenia, gdyz prowadzi to do utraty
energii, wilgotnosci i jakosci pieczenia.

117900 51/86



€artscher

Instrukcja uzytkowania

Otworzenie drzwi urzgdzenia przerywa proces pieczenia, a czas
pieczenia przy otwartych drzwiach jest nadal odliczany.

Zakonczenie procesu pieczenia jest komunikowane przez sygnat
dzwigkowy oraz tekst na pasku informacyjnym ,PIECZENIE
ZAKONCZONE".

Sygnat dzwiekowy mozna przerwac¢ przez dotkniecie dowolnego miejsca
ekranu.

Szybko, ale ostroznie oprozni¢ piec i zamkng¢ drzwi urzadzenia tak
szybko, jak to mozliwe, aby piec przed kolejnym procesem pieczenia
zbyt nie ostygt.

Aby wyj$¢ z manualnego procesu pieczenia, nacisng¢ na ikone m a

na polu obstugi wyswietli sie ekran menu gtéwnego. lkona “ jestw
trakcie procesu pieczenia zablokowana.

Na koniec dnia roboczego nalezy zawsze wykona¢ nastepujace kroki:

52 /86

Wytaczyé piec za pomocg wytgcznika gléwnego. Nie odtgczac gtownego
zasilania.

Wyczyscic i osuszy¢ komore pieczenia i drzwi urzadzenia, gdyz po
uzyciu muszg by¢ one catkiem suche.

Uszczelke w drzwiach urzadzenia wyczysci¢ tylko wilgotng Sciereczkg
(nie uzywac zadnego srodka czyszczacego).
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Instrukcja uzytkowania

Zaprogramowany tryb pieczenia

Tryb zaprogramowanego pieczenia aktywuje sie, klikajac ikone , Trybu pieczenia
zaprogramowanego” na ekranie ,Menu gtéwne” (rys. 17). Otwiera to liste
aktywowanych programoéw.

FRENCH
0 1 PASTRIES

(02 CROISSANT

GERMAN
U 3 PRETZEL

SENDWICH
04 BREAD

SWEET SLO
05 PASTRY

0 SOFT BEAR
BREAD

Rys. 21: Tryb programu

1. Rysunek 2. Wybrany program
3. Numer programu 4. Nazwa programu
5. Przejdz do gory 6. Przejdz w doét

7. Powrét do poprzedniego menu

Ekran pokazuje 6 programoéw na strone (rys. 21). Za pomoca ikon Do goéry i W dot
mozna przegladac liste dostepnych programow.
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Instrukcja uzytkowania

GERMAN
03 PRETZEL — e

PRESS START

—

6.

—

.-

a0

Rys. 22: Program pieczenia

1. Numer programu 2. Nazwa programu

3. Pasek informacyjny 4. Czas programu

5. Dodawanie pary 6. Procent obcigzenia pieca
7. Dodawanie czasu pieczenia 8. Uruchomienie

9. Przycisk Stop 10. Przycisk Cofnij
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Dostep do listy ,Edycja programu” (rys. 23) mozna uzyska¢, naciskajgc ikone
,Edycja programu” na ekranie ,Menu gtéwnego” (rys. 17). Piece konwekcyjne
umozliwiajg zaprogramowanie i aktywowanie do 99 programoéw pieczenia. Kazdy
program moze skifadac sie z 6 faz procesu pieczenia. Kazdy program posiada
numer, nazwe, piktogram i pole aktywacyjne.

Instrukcja uzytkowania

Edycja programu pieczenia

FRENCH
0 PASTRIES = 1
(02 croissanT —
GERMAN
03 PRETZEL
SENDWICH
04 BREAD
SWEET SLO
05 PASTRY
SOFT BEAR
06 BREAD
6.
e
Rys. 23
1. Rysunek 2. Wybrany program
3. Numer programu 4. Nazwa programu
5. Przejdz do gory 6. Przejdz w dot
7. Przycisk Cofnij

Pole aktywacyjne pokazuje, czy dany program jest aktywny i dostepny na liscie
trybu programéw, czy nie. Jesli program nie jest wybrany, nie pojawia sie na liscie
programow aktywnych w trybie programéw.
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Zmiana parametrow programu

Instrukcja uzytkowania

Parametry pierwszej fazy réznig sie nieco od parametrow pozostatych faz. Menu
zawiera temperature nagrzewania wstepnego w pierwszym wierszu pod symbolami
liczbowymi. W pozostatych fazach w pierwszym wierszu wyswietlany jest catkowity
czas pieczenia.

GERMAN
1 03 PRETZEL
2
EDIT PROGRAM
' 188
FANSPEED
TIME
TEMP.
STEAM.
AIR.FLAP
REFRESH
A4
A5
1. Numer programu 2. Nazwa programu
Pasek informacyjny pokazuje Nazwa programu jest wyswietlana.
numer, nazwe i ilustracje programu.
3. Fazy programu 4. Piktogram
Kazdy program moze mie¢ do 6 faz. Aby zmieni¢ piktogram, nacisng¢ na
Ikony sg ponumerowane od 1 do 6 i ikone piktogramu w gérnym prawym
pokazujg ilos¢ dostepnych faz. Kolor rogu ekranu. Wyswietla sie nowy
biaty oznacza aktywng faze, kolor ekran z listg piktograméw. Wybrac¢
przyciemniony oznacza brak zgdany piktogram. Po wybraniu
dostepnosci fazy wybranego zgdanego piktogramu, wyswietlacz
programu, kolor pomaranczowy wraca automatycznie do komunikatu
oznacza, ze wyswietlacz pokazuje +Edycja programu” wybranego

aktualnie parametry z tej listy.
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Instrukcja uzytkowania

5. Funkcja Przygotowanie

W pierwszej fazie wyswietlany jest
czas nagrzewania wstepnego,
podczas gdy w innych fazach
wyswietla sie catkowity czas
pieczenia. Gdy Przygotowanie jest
aktywowane (ON), piec sam sie
przygotowuje na ustawione
wartosci programu pieczenia.

. Czas pieczenia

Pokazuje czas wybranej fazy
pieczenia.

117900
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programu i wyswietla juz nowy
piktogram.

. Predkos¢ wentylatora

Wyswietlana jest predkosé
wentylatora. Aby zmieni¢ parametr,
nalezy nacisngc na ten parametr.
Pojawia sie klawiatura. Za pomocag
klawiatury wprowadzi¢ zgdang
wartos¢ i potwierdzi¢ naciskajac na
ikone potwierdzania.

Predko$¢ wentylatora mozna
ustawi¢ w zakresie 0 - 2.

. Temperatura pieczenia

Pokazuje ustawiong temperature.
Aby zmieni¢ parametr, nalezy
wybra¢ parametr naciskajgc na
niego. Pojawia sie klawiatura. Za
pomocg klawiatury wprowadzi¢
zadang wartos¢ i potwierdzi¢
naciskajgc na ikone potwierdzania.
Temperature pieczenia mozna
ustawi¢ na maks. 250°C.
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9.

11.

13.

15.

Rodzaj nawilzania

Pokazuje rodzaj ustawionego
nawilzania. Naciskajgc ikone mozna
zmieni¢ wybrany rodzaj nawilzania.

Przerwa po nawilzaniu

Pokazuje ustawiong przerwe
urzgdzenia. Aby zmieni¢ parametr,
nalezy wybra¢ parametr naciskajac
na niego. Pojawia sie klawiatura, za
pomocg ktorej nalezy wprowadzic¢
zgdang wartos¢é. Potwierdzic¢
naciskajac ikone potwierdzania.

Ikona funkcji AirFresh

Mozna aktywowac¢ odswiezanie
powietrza w komorze obrdbki
termicznej. Moze by¢ ono ustawiona
na ON lub OFF.

Usuwanie ostatnio edytowanych
faz

Ostatnig aktywnga faze w programie
mozna usungé, wybierajac ikone
,=Usun ostatnio edytowang faze”.
Czynnos¢ musi by¢ potwierdzona
przez nacisniecie ikony
potwierdzenia w wyskakujgcym
menu, ktére pojawia sie na
wyswietlaczu.
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10.

12.

14.

16.

Instrukcja uzytkowania

Intensywnos¢ pary

Pokazuje ustawiong intensywnosé
pary. Aby zmieni¢ parametr, nalezy
wybra¢ parametr naciskajgc na
niego. Pojawia sie klawiatura. Za
pomocg klawiatury wprowadzi¢
zgdang warto$¢ i potwierdzi¢
naciskajgc na ikone potwierdzania.
Intensywnos¢ pary mozna ustawic w
zakresie od 1 do maks. 20
interwatéw pary.

Ustawienie klapy odciggu oparow

Mozna zaprogramowac tylko jedng
z dwu réznych pozycji klapy
(ON/OPEN lub OFF/CLOSE).

Przycisk Cofnij

Ikona stuzaca do powrotu do menu
+Edycja programu”.

Dodanie nowej fazy pieczenia

Dodawanie nowej fazy do programu
odbywa sie przez nacisniecie ikony
,Dodaj nowa faze”. Czynnos¢
nalezy potwierdzi¢ przez nacisnigcie
ikony potwierdzenia w
wyskakujgcym menu, ktére pojawia
sie na wyswietlaczu.
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Mozna ustawi¢ pie¢ réznych dodatkowych alarméw czasowych dla réznych
ostrzezen w trakcie procesu pieczenia. Alarmy czasowe mozna ustawi¢ niezaleznie
od alarmu gtéwnego, ktéry komunikuje zakoriczenie procesu pieczenia. Wybra¢
dowolng ikoneg fazy z wyjatkiem ikony pierwszej fazy, poniewaz pierwsza faza
zawsze pokazuje temperature nagrzewania wstepnego, a nie catkowity czas.

Po wybraniu ikony fazy pojawia sie ekran z informacje o catkowitym czasie.

Instrukcja uzytkowania

Dodawanie alarméw czasowych

EDIT PROGRAM

TIME REMINDERS

i
TIME-1 08:00
TIME-3 14:00 -l
e e
Rys. 25
1. Czas catkowity 2. Alarm czasowy
Pokazuje catkowity czas pieczenia Aby ustawi¢ alarm czasowy, wybraé
cyklu pieczenia. ikone czasu. Pojawia sie nowy

ekran, na ktérym za pomocg
klawiatury mozna wprowadzi¢ i
potwierdzi¢ zgdang wartosc¢.
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Instrukcja uzytkowania

3. Dodawanie alarmu czasowego 4. Usuwanie alarméw czasowych
Dodawanie nowego alarmu Usuniecie ostatniego alarmu, jaki
czasowego do programu odbywa zostat dodany do programu,
sie przez wybranie ikony ,Dodaj nastepuje przez nacisniecie ikony
nowy alarm czasowy”. Czynno$¢ ,Usun ostatni alarm czasowy”.
nalezy potwierdzié, naciskajgc na Czynnos¢ nalezy potwierdzi¢ przez
ikone potwierdzania na nacisniecie ikony potwierdzenia w
wyskakujgcym menu, ktore pojawia wyskakujgcym menu, ktére pojawia
sie na wyswietlaczu. sie na wyswietlaczu.

Kopiowanie programu

Programy mozna kopiowac¢. Program mozna kopiowa¢ z jednego miejsca do
drugiego.

1. Nalezy trzymac wecidniety rysunek programu, ktéry ma by¢ skopiowany.
2. Nastepnie wybra¢ zgdany numer programu i na niego nacisngc.
Program jest kopiowany na wybrany numer.

01 e, @ g | 01 e 01 jovet. @
02 CROISSANT v 02 CROISSANT g ” 02 CROISSANT . ﬁ
03 gemua &1 o3 s 03 gemua (=)
04 sover @ qgp | 04 sEnner 04 Eone @ @

SWEET SLO SWEET SLO CROISSANT A
05 semrso @ & | fos e 05 Q
SOFT BEAR SOFT BEAR SOFT BEAR
06 BREAD @ 06 BREAD 06 BREAD g
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Piece konwekcyjne posiadajg cztery ré6zne programy czyszczace.

Programy czyszczace mozna wybierac¢ poprzez dotkniecie ekranu lub przez
obrécenie i wceidnigcie przycisku wielofunkcyjnego w menu czyszczenia.

Instrukcja uzytkowania

Programy czyszczace

CLEANING

CLEANING -1

wdo 2
i 4
Rys. 29
1. Czyszczenie-I| 2. Czyszczenie-ll
Przewidziane jest do codziennego Przewidziane jest do intensywnego
czyszczenia. Trwa ok. 1 godz. | 20 czyszczenia. Trwa ok. 1 godz. | 20
min. min.
3. Tryb mycia tylko z woda 4. Tryb manualny czyszczenia
Mycie bez srodkdéw czyszczgcych Uzywany jest do czyszczenia
manualnego
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Czyszczenie ze sSrodkiem czyszczacym

Instrukcja uzytkowania

Aby uruchomic program czyszczenia, drzwi urzgdzenia muszg by¢ zamknigte. Jesli
drzwi urzgdzenia nie sg zamkniete, pojawia si¢ znak ostrzegawczy na
wyswietlaczu, a pasek informacyjny pokazuje ,Drzwi otwarte”.

Gdy drzwi urzgdzenia sg zamkniete i nie zostang wykryte zadne inne alarmy, stan
paska informacyjnego zmieni sie na ,Nacisnij Start”. Ikona ,Start” wyswietlana jest
na zielono.

DOOR OPENED CLEANING PROCESS

00:20 .- 00:20 ...

Rys. 30 Rys. 31

Nacisnigcie ikony ,Start” uruchamia faze mycia wstepnego. Na pasku
informacyjnym status zmienia sie na ,Przygotowanie”, a pasek czasu pokazuje czas
pozostaty do konca fazy czyszczenia. Faza mycia wstepnego trwa ok. 20 minut.

Koniec mycia wstepnego komunikowana jest przez mrugajace zielone swiatto i
sygnat dzwiekowy. Pojawia sie komunikat informujgcy o potrzebie dodania srodka
czyszczacego i zatozenia rekawic. Po dodaniu srodka czyszczgcego i zamknieciu
drzwi, czyszczenie jest kontynuowane w drugiej fazie.
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Instrukcja uzytkowania

. »
=yarscner
OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo poparzenial!

Podczas procesu czyszczenia piec jest napetniany goraca woda. Drzwi
urzadzenia musza pozosta¢ zamkniete, dopoki proces czyszczenia nie
zostanie zakonczony. Koniec procesu czyszczenia jest komunikowany
poprzez sygnat dzwiekowy i status ,,Gotowy” na pasku informacyjnym.

INSERT DETERGENT FINISHED

1:0 il 10

\ ‘ (&£ HOT WATER
; KEEP DOOR
GLOVES

REQUIRED Kl CLOSED

Rys. 32 Rys. 33 Rys. 34

OSTRZEZENIE!

Uzywajac srodkow czyszczacych nalezy zawsze uzywac rekawic
ochronnych!

Doktadnie przeczytac instrukcje na opakowaniu srodka czyszczacego!

Srodek czyszczacy przechowywaé w suchym, ciemnym i zamknietym
miejscu, poza zasiegiem dzieci.

Nie przechowywac¢ srodka czyszczacego w poblizu napojow i produktow
spozywczych oraz uwaza¢, aby nie miat on stycznosci z produktami
spozywczymi i napojami!

Uzywacé tylko srodkéw czyszczacych dozwolonych przez producenta!
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Napetnianie srodkiem czyszczacym

Instrukcja uzytkowania

WSKAZOWKA!

Do czyszczenia urzadzen zalecamy stosowanie odpowiedniego srodka do
czyszczenia piecow konwekcyjnych.

1. Otworzy¢ ostroznie drzwi urzgdzenia.
2. Nala¢ 100 ml srodka czyszczacego na dno komory pieczenia.
3. Zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

Jesli drzwi urzadzenia nie sg zamkniete, pojawia sie komunikat wskazujgcy na
konieczno$¢ zamkniecia drzwi.

Po nalaniu srodka czyszczgcego pojawia sie nowy komunikat, informujgcy o
trwajgcym procesie czyszczenia oraz czasie pozostatym do konca czyszczenia (rys.
32).

Po nalaniu srodka czyszczgcego nie jest juz mozliwe zatrzymanie procesu
czyszczenia, dlatego ikony Stop i Cofnij sg zablokowane. Na wyswietlaczu
wyswietlane jest takze ostrzezenie, aby drzwi trzymac¢ zamkniete (rys. 33).

Po zakonczeniu procesu czyszczenia pojawia sie nowy ekran z paskiem
informacyjnym, na ktérym wyswietlany jest komunikat ,Gotowe” ( rys. 34). Koniec
procesu czyszczenia jest komunikowany poprzez mrugajace zielone swiatto i
sygnat dzwiekowy.

Po zakonczeniu czyszczenia piec sig wylgcza.

Program czyszczacy mozna wytaczy¢ otwierajgc drzwi, wybierajac ikone Stop lub
nastepuje to automatycznie 10 sekund od pojawiania sie sygnatu dzwiekowego.
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Program mycia to program do podstawowego czyszczenia pieca bez Srodkéw
czyszczacych. Trwa ok. 30 minut. Czas trwania moze by¢ rézny w zaleznosci od
temperatury poczgtkowej w komorze obrdbki termicznej. Uzycie Srodka
czyszczacego nie jest wymagane. Mycie wodg stuzy do czyszczenia z kurzu i
okruchéw pochodzgcych z poprzedniego procesu pieczenia.

Gdy drzwi urzgdzenia sg zamkniete i nie zostang wykryte zadne inne alarmy, stan
paska informacyjnego zmieni sie na ,Nacisnij Start”. lkona ,Start” staje sie zielona.
Nacisniecie ikony ,Start” uruchamia program mycia woda.

W trakcie procesu mycia wodg drzwi urzgdzenia muszg pozosta¢ zamkniete.

Po zakornczeniu procesu mycia pojawia sie nowy ekran z paskiem informacyjnym,
na ktorym wyswietlany jest komunikat ,Gotowe”. Koniec procesu mycia jest
komunikowany poprzez mrugajgce zielone $wiatto i sygnat dzwiekowy.

Po zakonczeniu mycia wodg piec sig wylgcza.

Program mycia mozna wytagczy¢ otwierajgc drzwi, wybierajac ikone Stop lub
nastepuje to automatycznie 10 sekund od pojawiania sie sygnatu dzwigkowego.

Instrukcja uzytkowania

Program mycia

Czyszczenie manualne

Program do czyszczenia manualnego przeznaczony jest do pétautomatycznego
czyszczenia w piecu zabrudzen, ktorych nie mozna usungé samymi programami
czyszczenia automatycznego.

Czyszczenie manualne jest najmocniejszym ze wszystkich programéw
czyszczacych i tgczy w sobie fazg automatyczng i reczng. Trwa ok. 2 godziny.

1. Aby rozpoczac¢ ten program, nalezy zamkng¢ drzwi urzadzenia.

Jesli drzwi urzadzenia nie sg zamkniete, na ekranie wyswietlane jest ostrzezenie
»Zamknij drzwi”.

Na ekranie pojawiajg sie komunikaty ,Nacisnij Start”, czas fazy mycia wstepnego,
ikona ,Cofnij” oraz ikona ,Start”.

2. Wybra¢ ikone ,Start”, aby rozpoczg¢ przygotowanie pieca do procesu
czyszczenia (czyszczenie wstepne).

Po zakonczeniu procesu przygotowawczego pojawia sie nowy ekran z tekstem
.Nalej srodek czyszczacy”, oraz ,Ostrzezenie, zatdz rekawice”.

Koniec procesu przygotowawczego komunikowany jest takze przez sygnat
dzwigkowy.

3. Teraz nalezy powoli i ostroznie otworzy¢ drzwi urzadzenia.

4. Natrysnac¢ srodek czyszczacy (przeczyta¢ doktadnie instrukcje obstugi srodka
czyszczacego) na wewnetrzne powierzchnie komory pieczenia.

5. Wyczysci¢ komore pieczenia recznie, uzywajac przy tym rekawic.
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6. Po zakonhczeniu czyszczenia manualnego zamkng¢ drzwi urzadzenia.
Czyszczenie (faza ) rozpoczyna sie.

Instrukcja uzytkowania

Po okoto 20 minutach | faza czyszczenia jest zakonczona. Pojawia sie nowy ekran
z tekstem ,Nalej Srodek czyszczacy”, oraz wymadg zatozenia rekawic.

Koniec procesu czyszczenia komunikowany jest takze przez sygnat dzwiekowy.

7. Ponownie nalezy powoli i ostroznie otworzy¢ drzwi urzgdzenia.

8. Natrysng¢ srodek czyszczgcy (przeczyta¢ doktadnie instrukcje obstugi Srodka
czyszczacego) na wewnetrzne powierzchnie komory pieczenia.

9. Wyczysci¢ komore pieczenia recznie, uzywajgc przy tym rekawic.

10. Po zakonczeniu drugiego czyszczenia manualnego zamkng¢ drzwi urzadzenia.
Czyszczenie (faza Il) jest kontynuowane.

Po zakonczeniu czyszczenia (faza Il) piec sie wytgcza.
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Instrukcja uzytkowania

6.2 Ustawienia

Menu Ustawienia

Menu Ustawienia mozna aktywowac¢ poprzez nacisniecie ikony ,Ustawienia” na
ekranie menu gtéwnego (rys. 35). Tryb ustawien obejmuje 10 opciji (rys. 36).

MAIN MENU SETTINGS
MANUAL LOG IN/OUT
(logged-s.master)

1. | SCREEN BRIGHTNESS ‘

5. LANGUAGE
6. | AUTO. PREHEATING activated |
7. [PARAMETERS }

\8.{\ LLICENCE PROLONGATION

9. | TRANSFER ,
= 0820 011218 Y& & << v
Rys. 35 Rys. 36
1. LOG IN/OUT 2. JASNOSC EKRANU
Opcja ta jest przeznaczona dla Nacisng¢ ikone jasnosci ekranu, aby
wyspecjalizowanego personelu, ustawi¢ jasnos¢ ekranu.

ktéry ma uprawnienia dostepu do
opcji zablokowanych.

3. DZWIEK 4. CZAS
Nacisng¢ ikone ,Dzwiek”, aby za Tu mozna ustawi¢ date (dzien,
pomocg ikon ustawi¢ zgdany sygnat miesigc i rok), godzine (godziny,
dzwiekowy. minuty i sekund) oraz dziehn
tygodnia (DOW).
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5.

INFORMACJE OGOLNE

Wyswietla podstawowe informacje o
piecu, takie jak np. typ pieca, numer
seryjny, numer fabryczny,
producent, rok produkcji, data
montazu itd...

AUTOMATYCZNE NAGRZEWANIE 8.

WSTEPNE

Ta opcja pozwala ustawi¢
automatyczny proces przygotowania
o okres$lonej godzinie (np. rano
przed rozpoczeciem dnia
roboczego). Prosze przeczytac
ponizszy rozdziat tylko o opcji
przygotowania.

PRZEDLUZENIE LICENCJI

Jest opcjg dostepna tylko dla
personelu zajmujgcego sie
konserwacjg i serwisem.

68 /86

10.

Instrukcja uzytkowania

JEZYK

Istnieje mozliwos¢ wyboru réznych
jezykdéw. Nalezy po prostu wybrac
zgdany jezyk i powrdci¢ do menu za
pomocg ikony Cofnij. Menu bedzie
wyswietlane w nowo ustawionym
jezyku.

PARAMETRY

Tylko wykwalifikowany personel
moze uzyskac dostep do
parametrow i je od nowa ustawic.
Dostep jest mozliwy poprzez opcje
Zaloguj/Wylogu.

TRANSFER

Dostep jest mozliwy poprzez opcje
Zaloguj/Wyloguj. Umozliwia
przenoszenie danych na lub z
nosnika USB.
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Ustawienia parametrow

1

2.
3
4
S.
6.
7
8.
9.

€artscher

PARAMETERS

. BASIC SETTINGS

PASSWORD

. SOUND
. GENERAL SETTINGS

TEMPERATURE
STEAMING SETTINGS

- FAN MOTOR
. POLARITIES
. FLAPS

. CLEANING

. LIST OF ERRORS
. INTERNET

. STATISTICS

14,

CONTROL SETUP

& <4 v

Rys. 37

1. USTAWIENIA PODSTAWOWE 2. HASLO

Ustawienia jednostek temperatury, Hasta do uzytku serwisu.
trybu wyswietlania, programow

zablokowanych i manual
3. SYGNAL DZWIEKOWY

Ustawienia brzeczka (wt.

5. TEMPERATURA

nych itp.
4. USTAWIENIA OGOLNE
wyt.) Ustawienia okapu
kondensacyjnego, blokady drzwi,
klapy odciggu oparéw, ustawienia
pary.
6. USTAWIENIA PARY

Ustawienie maksymalnych i Ustawienie czasu interwatu pary,
minimalnych temperatur dla przerwy pomiedzy interwatami pary
generatora pary i komory pieczenia itd.

itd.

117900
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Instrukcja uzytkowania

7. SILNIK WENTYLATORA 8. POLARYZACJE
Ustawienie kierunku obrotéw Ustawienia standardowej pozyciji
wentylatora, predkosci wentylatora odciggu oparow.
(min./maks.).

9. KLAPA ODCIAGU OPAROW 10. CZYSZCZENIE
Ustawienie czasu do otwierania i Ustawienia parametréw
zamykania klapy odciggu oparow. czyszczenia.

11.LISTA BLEDOW 12.INTERNET
Zestawienie wszystkich btedow i ich Ustawienia internetowe adreséw
znaczenie. serweréw, DHCP, komunikacja

Ethernet itp.

13. STATYSTYKA 14. KONFIGURACJA STEROWANIA
Wszystkie dane dot. roboczogodzin, Zawiera menu /O przeznaczone dla
dni do serwisu. serwisu.

Aktywowanie timera do automatycznego nagrzewania wstepnego

Nagrzewanie wstepne pieca jest funkcja, dzieki ktérej urzgdzenie jest nagrzewane
przed pieczeniem. Funkcja ta skraca catkowity czas pracy. Wytwornica pary
potrzebuje mianowicie ok. 30 minut (liczagc od stanu zimnego), az bedzie gotowa do
pracy. Ustawienia do automatycznego nagrzewania wstepnego mozna znalez¢ na
rys. ponizej.

WSKAZOWKA!

Funkcje nagrzewania wstepnego pieca mozna ustawic¢ tylko jeden dzien
wczeshniej. Ustawienia nalezy powtarza¢ z wyprzedzeniem dla kazdego
nastepnego dnia.
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1. AKTYWACJA

Za pomocg parametru 16.07 mozna
wigczy¢ lub wylgczyé nagrzewanie
wstepne. Jesli piec zostat juz

wlo
2.
W3
e

€artscher

SETTINGS

16.07
Activation

16.08
Start time

16.09
Start day

16.10
Program number

Rys. 38

2. CZAS STARTU

powinno by¢ gotowe do pracy.

nagrzany, parametr automatycznie
przetgcza sie na OFF.

3. DZIEN STARTU

Parametr 16.09 pokazuje dzien
aktywowania nagrzewania

wstepnego.

117900

4. NUMER PROGRAMU

Za pomocg parametru 16.08 mozna
ustawi¢ czas, do ktérego urzadzenie

Za pomocg parametru 16.10 mozna

wybra¢ ilo$¢ programéw pieczenia.
(mozna wybra¢ tylko programy

aktywne)
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Wyskakujgce menu przed wytgczeniem pieca:

Instrukcja uzytkowania

Automatic preheating will
be activated on

MONDAY
e
wfle
Rys. 39
1. WYBOR DNIA 2. CZAs
Wskaznik dnia, na ktéry Pokazuje godzine, na ktérg
aktywowane jest automatyczne urzgdzenie jest gotowe do pracy.
nagrzewanie wstepne.
3. NUMER PROGRAMU 4. USTAWIENIA
Pokazuje numer wybranego Skrot do ustawien parametrow
programu. automatycznego nagrzewania
wstepnego.
5. POTWIERDZENIE 6. ANULOWANIE
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Instrukcja uzytkowania

Transfer danych

Przesytanie plikow odbywa sie przez port USB.

Do przestania pliku wymagany jest dysk flash USB. Wolumen moze wynosi¢ do 32
GB.

WSKAZOWKA!

Przed skopiowaniem programéw na pamie¢ USB nalezy sie upewni¢, ze
jest ona pusta.

Transfer programéw moze by¢ wykonywany tylko przez upowazniony personel z
hastem szefa. Aby uzyskac¢ hasto, nalezy skontaktowac¢ sie ze swoim lokalnym
sprzedawca.

Transfer USB
1. Aby przenies¢ program nalezy przejs¢ do menu gtéwnego.
2. Wiozy¢ pamie¢ USB do portu USB po lewej stronie urzgdzenia.

W menu gtéwnym ikona USB na pasku stanu musi by¢ zielona .

3. Gdy ikona bedzie zielona, nalezy przejs¢ do ustawien, wybra¢ opcje
»Zaloguj sie” i uzy¢ hasta kucharza.

Spowoduje to wigczenie opcji 9 (Transfer) w Ustawieniach.

4. Wybra¢ opcje ,,Transfer“.

Otwiera sie nowe okno (rys. 40).

5. Aby przenies¢ programy na pamie¢ USB, najpierw nalezy wybrac¢ opcje

.Programy” (rys. 41) i nacisng¢ \/ w celu $ciggniecia na USB. Po
zakonczeniu procesu pojawia sie wyskakujgce menu ,Transfer zakonczony”.
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DATA TRANSFER
r—— =
mp < Bl 2

Instrukcja uzytkowania

DATA TRANSFER

1. PROGRAMS
2. SOUNDS

-
3. PICTOGRAMS [l
—_—;

Are you sure to download
data to USB stick ?

4. BAKING HISTORY

v %

Rys. 40: Transfer danych Rys. 41: Wybdr programu Rys. 42: Transfer
zakoriczony

6. Jesli piktogramy i dzwigki majg by rowniez przeniesione na inny piec, przed
przeniesieniem nalezy wybra¢ ,DZWIEK” i ,OBRAZY”. Opc;ji "LOGS" lub
"PARAMETRY" nie mozna wybra¢ przez hasto szefa, poniewaz te opcje sa tylko

. Program jest teraz przenoszony na pamie¢ USB.
PL

dla serwisu!
7. Aby zaimportowa¢ programy z pamieci USB, nalezy powtérzy¢ proces, lecz
zamiast tego wybraé g i kontynuowaé transfer USB.

74 /86 117900



€artscher

Instrukcja uzytkowania

Detekcja btedow

00 MANUAL BAKING MAIN MENU

ERRO1 TF1 Res

ERRO1 TF1

220°C
240 °C

05:00
min:s

<
0820 01.12.18
Rys. 43: Tryb manualny z Rys. 44: Menu gtéwne z wySwietlaniem
wyswietlaniem btedéw btedow

Jesli w trakcie manualnego procesu pieczenia wystgpi btagd, komunikat btedu
wyswietlany jest na pasku informacyjnym. Pasek informacyjny pokazuje nazwe i
numer btedu, ktéry wystapit (rys. 43).

Pierwsza faza powinna polega¢ na zresetowaniu programu.
1. Nacisngc¢ ikone stop . aby zakonczy¢ program pieczenia.
2. Wrdci¢ do menu gtéwnego, aktywujac ikone m

3. W menu gtéwnym nacisngc¢ ikone (rys. 44) w prawym rogu paska
informacyjnego, obok komunikatu btedu.

4. Jesli resetowanie nie usunie btedu, nalezy skontaktowa¢ sie z serwisem.
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Ponizsza tabela zawiera opis mozliwych komunikatéw btedéw:

Numer btedu

ERRO1
ERRO2
ERROS

ERRO6

ERRO7
ERRO08
ERR11
ERR12
ERR27
ERR28
ERR29
ERR30
ERR31
ERR32
ERR33
ERR34
ERR35
ERR36
ERR37
ERR38
ERR39
ERR40

ERR41
ERR42
ERR43
ERR44

76 /86

Opis btedu

TF1 Bezpiecznik termiczny komory
TF2 Bezpiecznik termiczny wytwornicy pary

BIM1 Silnik wentylatora nr 1 nagrzewanie
wstepne

BIM2 Silnik wentylatora nr 2 nagrzewanie
wstepne

TP1 OVR Za wysoka temperatura komory
TP1 UNDR Za niska temperatura komory
TP3 OVR Za wysoka temperatura czujnika
TP3 UNDR Za niska temperatura czujnika
PHLOSS L1 Za niskie napiecie L1
PHLOSS L2 Za niskie napiecie L2
PHLOSS L2 Za niskie napiecie L3
Poziom wody 1

Poziom wody 2

FQ1 Utrata komunikacji

FQ1 Za niskie napiecie

FQ1 Wentylator

FQ1 - HW Hardware

FQL1 - IOL Przecigzenie zmiana kierunku
FQL1 - EEP Zapisz parametry

FQL1 - OLT Przecigzenie

FQ1 - POT Awaria fazy

FQ1 - ETH Za wysoka temperatura -
regulator

FQ1 - OHT Za wysoka temperatura
FQ1 - OVT Za wysoka warto$¢ pradu
FQ1 - GFT Masa

FQL1 - Zgubiony w fazie

Ustawienie
podstawowe

AN
AN
AN

AN

AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN

AN
AN
AN
AN

Instrukcja uzytkowania
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Instrukcja uzytkowania

ERR45
ERR46

ERR48

ERR49
ERR50
ERR51
ERR52
ERR53
ERR54
ERRS55
ERR56
ERRS57
ERR58
ERR59
ERRG60
ERR61
ERR62
ERRG3
ERR64
ERRG5
ERRG66
ERRG67
ERRG68
ERR69
ERR70
ERR71
ERR72
ERR73
ERR74
ERR75

117900

FQ1 - OVT Wysokie napiecie

TP1 OVERHEAT Za wysoka temperatura
komory

TP3 OVERHEAT Za wysoka temperatura
generatora pary

TP4 OVRH
TP5 OVRH
TP6 OVRH
TP7 OVRH
TP8 OVRH
TP9 OVRH
TP10 OVRH
TRIAC1 28
TRIAC1 35
TRIAC1 36
TRIAC1 37
TRIAC1 T
IO OVRTMP
FQC2 C-LOSS
FQ-LVT
FQ2-FAN
FQ2-HW
FQ2-I0L
FQ2-EEP
FQ2-OLT
FQ2-POT
FQ2-ETH
FQ2-OHT
FQ2-OVT
FQ2-GFT
FQ2-COL
FQ2-OVT

AN
AN

AN

AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN
AN

€artscher
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7.1

Czyszczenie i konserwacja

ERR76 TRIAC2 28 AN
ERR77 TRIAC2 35 AN
ERR78 TRIAC2 36 AN
ERR79 TRIAC2 37 AN
ERR80 TRIAC2 T AN
ERR90 TOUCH AN
ERR91 ENCODER AN
Tab. 1

Czyszczenie i konserwacja

Wskazoéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
Pozostawi¢ urzgdzenie do zupetnego ostygniecia.

Uwazac, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywacé strumienia wody pod cisnieniem.

Nie uzywac do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotoéw (ndz, widelec itp.). Ostre przedmioty mogg uszkodzi¢ urzgdzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzacymi prgd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

Nie uzywac¢ do czyszczenia zadnych srodkéw szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczgcych. Mogg one uszkodzié
powierzchnig.

Do czyszczenia nie stosowac agresywnych $rodkéw czyszczgcych, tylko Srodki
dopuszczone przez producenta.

Do czyszczenia wnetrza pieca mozna uzywac wytgcznie srodkéw czyszczacych,
ktdre sg certyfikowane i dopuszczone do uzytku w sektorze spozywczym.
Nalezy przeczyta¢ uwaznie instrukcje dotyczgce srodkéw czyszczgcych, aby
upewni¢ sie, ze mozna ich uzywac¢ wewnagtrz pieca.

Przeczyta¢ uwaznie instrukcje na srodkach czyszczacych i postepowac zgodnie
z instrukcjami, aby zapewni¢ bezpieczne korzystanie ze srodkéw czyszczacych.

Pracujac ze $rodkami czyszczgcymi nalezy zawsze uzywac rekawic
ochronnych.

Do czyszczenia urzadzenia nie stosowa¢ zadnych narzedzi ani urzadzen
czyszczacych.
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Przed czyszczeniem urzadzenie musi by¢ zawsze schiodzone wewnatrz i
na zewnatrz do temperatury pokojowej (ok. 25°C)!

7.2 Czyszczenie

Codzienne czyszczenie

OSTRZEZENIE!

Po codziennym uzytkowaniu pieca, przed przystapieniem do czyszczenia
nalezy go schtodzi¢ do temperatury pokojowej (ok. 25°C).

Nastepujgce elementy urzadzenia muszg by¢ czyszczone codziennie:
— uszczelki drzwiowe

— szyba wewnetrzna drzwi urzgdzenia, wewnetrzna strona drzwi
urzadzenia

— komora pieczenia

— panel obstugi

— oswietlenie LED wewnetrzne
— zbiorniczek na kondensat

— uzyte blachy do pieczenia

Uszczelka drzwiowa urzgdzenia

1. Na koniec kazdego dnia roboczego
uszczelke drzwiowa urzgdzenia nalezy
czysci¢ miekka, wilgotng Sciereczka.

UWAGA!

Do czyszczenia uszczelki nie uzywaé
zadnych srodkéw czyszczacych, gdyz
moga one rozpusci¢ materiat, z ktérego
wykonana jest uszczelka.
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Szyba wewnetrzna drzwi urzadzenia

Zalecamy, aby przynajmniej raz w miesigcu czysci¢ w nastepujgcy sposob szybe
wewnetrzng drzwi urzadzenia:

1. Otworzy¢ szeroko drzwi urzadzenia.

2. Wyciagna¢ (bez wyjmowania) dwa
pokryte teflonem zatrzaski blokujgce
znajdujgce sie na wewnetrznej szybie
drzwi urzgdzenia i obroé je o 180°.

3. Otworzy¢ ostroznie szybe wewnetrznag.

W trakcie czyszczenia nalezy uwazac,
aby nie uszkodzic list
oswietleniowych LED.

\

Rys. 46

4. Woyczysci¢ wewnetrzng szybe z obu stron, a takze wewnetrzng strone drzwi
urzgdzenia za pomocg miekkiej, wilgotnej Sciereczki. W razie potrzeby uzy¢
tagodnego srodka czyszczgcego. Przetrze¢ czystg Sciereczka i wysuszy¢
wyczyszczone powierzchnie.

5. Po czyszczeniu zamkngé¢ szybe wewnetrzng i zamocowaé obydwa zatrzaski
blokujace.

6. Sprawdzi¢ ponownie, czy szyba wewnetrzna jest dobrze zabezpieczona i
zamocowana, i dopiero potem zamkna¢ drzwi urzgdzenia.

Komora pieczenia

1. Komore pieczenia urzadzenia nalezy regularnie czyscic¢ na koniec dnia
roboczego, w razie potrzeby takze cze$ciej. Przy regularnym czyszczeniu
mozna unikng¢ przypalania sie resztek wypiekdw i pieczeni.

WSKAZOWKA!

Urzadzenie czysci¢ recznie lub uzy¢ jednego z programoéw czyszczacych.
Przestrzega¢ wskazéwek zawartych w rozdziale ,,Programy czyszczace*.

2. Komore pieczenia czysci¢ za pomocg miekkiej, wilgotnej Sciereczki i
odpowiedniego srodka czyszczgcego. Przestrzegaé wskazéwek producenta
takiego srodka czyszczacego.

80/86 117900
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Regularne czyszczenie panelu sterowania jest konieczne dla dobrej wydajnosci i
dobrej widoczno$ci na ekranie.

1. Panel obstugi czy$ci¢ tylko migkka, lekko nawilzong $ciereczkg.
UWAGA!

Do czyszczenia panelu sterowania nie uzywaé¢ zadnych srodkow
czyszczacych.

Zbiorniczek na kondensat

PP —— - "

Rys. 47

PL
Zbiorniczek na kondensat znajduje sie pod drzwiami urzgdzenia. Zbiera on wode i -
brud opadajgce z komory i drzwi. Zalecamy, aby zbiorniczek czysci¢ codziennie po

procesie czyszczenia lub przed rozpoczeciem dnia pracy.

Do czyszczenia zbiorniczka na kondensat nalezy uzywac wilgotnej sciereczki, aby
usungc brud, kurz i zgromadzong wode. Upewnic sie, ze otwor odptywowy wody w
zbiorniczku na kondensat jest czysty.

Lampy LED oswietlenia wewnetrznego

UWAGA!
Lampy LED oswietlenia wewnetrznego muszg by¢ regularnie czyszczone.
Nie patrze¢ bezposrednio we wigczone lampy LED.

Czyszczenie lamp LED jest dozwolone tylko wéwczas, gdy piec jest
wylaczony, a oswietlenie wewnetrzne nie pracuje.

Czyszczenie jest dozwolone tylko wéwczas, gdy lampy LED sg zupetnie
schtodzone.

1. Lampy LED nalezy czysci¢ tylko za pomoca migkkiej, wilgotnej Sciereczki bez
srodka myjgcego.
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Blachy piekarnicze

Czyszczenie i konserwacja

1. Wyciggna¢ z urzgdzenia uzywane blachy, ruszty grillowe, pojemniki z
potrawami.

2. Czysci¢ je zgodnie z instrukcjami producentow danego wyposazenia.

Czyszczenie comiesieczne

Obudowa

1. Zewnetrzng stroneg pieca czysci¢ wilgotng, miekkg Sciereczkg lub za pomocg
tagodnego srodka czyszczgcego do odttuszczania powierzchni z metalu.

2. Zewnetrzng strone przeszklenia drzwi czysci¢ wilgotna, miekkg Sciereczka lub
za pomoca tagodnego srodka do mycia szyb.

Komora pieczenia

Dla utatwienia czyszczenia komory pieczenia, z
urzgdzenia mozna recznie, bez uzycia zadnych
narzedzi wyja¢ prowadnice.

1. Aby zdjaé panele boczne z prowadnicami,
nalezy odblokowa¢ dwa sztyfty.

2. Unies¢ prowadnice i wyciagnac je z komory
pieczenia (rys. 48).
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Tylng Sciane (ostone wentylatora) komory

pieczenia mozna takze wyciagng¢ do

czyszczenia.

3. Poluzowac¢ recznie cztery duze sruby
mocujgce na tylnej Scianie (ostona
wentylatora) (rys. 49).

4. Wyjg¢ ostroznie z urzgdzenia tylng
Sciane (ostone wentylatoral|) i jg
wyczyscic.

5. Tylny obszar za tylng $ciang (ostong
wentylatora) czyscic¢ ostroznie w grubych
rekawicach, aby nie pokaleczy¢ sie
ostrymi elementami wentylatora i pieca.

UWAGA!

Czyszczac obszar za tylng sciang (ostong

wentylatora) nalezy uwazac, aby nie

uszkodzi¢ czujnikow temperatury
znajdujacych sie po lewej stronie na
gbrze oraz elementéw grzewczych.

Elementéw grzewczych ani czujnikow
temperatury nie wolno czyscié. PL

6. Po zakonhczeniu czyszczenia ponownie zatozy¢ na swoje miejsce tylng sciane
(ostone wentylatora) i zamocowac jg recznie, nie uzywajac narzedzi, za pomoca
czterech srub mocujgcych.

7. Na zakonczenie sprawdzi¢, czy wszystkie elementy sg mocno osadzone.

Czyszczenie i konserwacja

Dysza natryskowa wody

Konieczne jest regularne czyszczenie dyszy natryskowej wody, poniewaz w trakcie
procesu pieczenia czastki réznego rodzaju i réznej wielkosci sg zdmuchiwane z
produktéw i mogg one zatykac dysze natryskowg wody.

Dysza natryskowa wody znajduje sie na gérnej $cianie komory.
1. Do czyszczenia nalezy odkreci¢ dysze natryskowg wody (rys. 50).

2. Po demontazu umy¢ dysze natryskowg wody uzywajgc wody z tagodnym
Srodkiem czyszczgcym.

3. Po czyszczeniu wyptukaé w czystej wodzie poszczegodlne elementy dyszy
natryskowej wody (rys. 51).

4. Dysze natryskowg wody ponownie zamontowac w urzgdzeniu.
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Czyszczenie i konserwacja

7.3 Konserwacja

UWAGA!

Ponizsze prace konserwacyjne i czyszczace moga by¢ wykonywane
wylacznie przez wykwalifikowany personel specjalistyczny, a nigdy przez
uzytkownika urzadzenia!

Czyszczenie komory zbiorczej kondensatu z syfonem na tylnej $cianie pieca

Co 3 - 6 miesiecy nalezy przeprowadzi¢ prewencyjny przeglad i czyszczenie kanatu
wylotowego oraz komory zbiorczej kondensatu z syfonem, znajdujacej sie z tylu
pieca.
Serwisant powinien wykonac¢ nastepujgce kroki:
— przed pracami konserwacyjnymi schtodzi¢ piec do temperatury
pokojowej,
— odigczyc piec od gtdéwnego zasilania elektrycznego;
— znalez¢ do czyszczenia pojemnik zbiorczy na kondensat z syfonem na
tylnej Scianie pieca;
— odkreci¢ pokrywe syfonu;
— wyczysci¢ pojemnik zbiorczy na kondensat;

— wyczysci¢ konce wszystkich przewodéw doprowadzajgcych do pokrywy
syfonu;

— ponownie przykreci¢ pokrywe;

— na zakonczenie sprawdz, czy wszystkie przewody zostaty przywrécone
do swoich pierwotnych pozycji i czy wszystkie potaczenia zostaty dobrze
dokrecone.
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Czyszczenie elektrycznych elementéw pieca z maki i innych zanieczyszczen

Czyszczenie i konserwacja

Co 3 - 6 miesiecy nalezy przeprowadzi¢ prewencyjny przeglad pieca oraz
czyszczenie wewnatrz czesci elektrycznych pieca (szafy sterowniczej). Te
przeglady i czyszczenia nalezy przeprowadzaé zwtaszcza wtedy, gdy nie sg
spetnione i przestrzegane przepisy dotyczace prawidtowego i bezpiecznego
ustawienia pieca oraz srodkéw bezpieczenstwa zapewniajgcych bezpieczne
Srodowisko pracy.

Whnetrze czesci elektrycznej pieca moze zawierac niewielkie ilodci suchej maki i
innych zanieczyszczen lub, w skrajnych przypadkach, ttuszczu, ktére moga
powaznie i trwale uszkodzi¢ elementy elektryczne.

Przeglad, demontaz i czyszczenie czesci elektrycznej pieca moze przeprowadzaé
wylgcznie wykwalifikowany elektryk, uwzgledniajac nastepujace fazy:

— schtodzi¢ piec do temperatury pokojowej;

— odigczyc piec od gtownego zasilania elektrycznego;

— odkreci¢ dwie sruby na lewej ostonie bocznej pieca;

— ostroznie zdjg¢ metalowe panele boczne pieca i pod zadnym pozorem
nie dotyka¢ elementéw elektrycznych;

— wizualnie sprawdzi¢ wnetrze czesci elektrycznej, szukajgc maki, innych
zanieczyszczen, ttuszczu lub wilgoci;

— do czyszczenia maki i innych zanieczyszczen uzy¢ odkurzacza i
dokfadnie odkurzy¢ caty obszar. Konieczne jest uzycie odkurzacza z
plastikowym adapterem na koncach weza. Nie wolno dotyka¢ czesci
elektrycznej (ani rekoma, ani odkurzaczem);

— po przegladzie i czyszczeniu natychmiast ostroznie ponownie umiescic
ostone boczng w jej pierwotnym potozeniu oraz przymocowac jg za
pomocg $rub.
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8 Utylizacja

Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia
elektryczne muszg by¢ w sposob wiasciwy i przyjazny dla
srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno
wyrzucac urzgdzen elektrycznych do odpadéw domowych.
Odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i usungé z

I urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzgdzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbidrki.
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