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PRODUCENT NIE PONQOSI ODPOWIEDZIALI\_IOSCI ZA SZKODY POWSTALE NA
SKUTEK NIEPRAWIDLOWEGO MONTAZU, WPROWADZONYCH ZMIAN
W URZADZENIU, NIEWLASCIWEGO UZYTKOWANIA, NIEDOSTATECZNEJ
KONSERWACJI, NIEPRZESTRZEGANIA OBOWI AZUJACYCH PRZEPISOW ORAZ
NIEDBALO SCI.

PRODUCENT ZASTRZEGA SOBIE PRAWO DO WPROWADZANIA ZMI AN
W URZADZENIACH, KTORYCH DOTYCZY NINIEJSZA INSTRUKCJA, BEZ
UPRZEDNIEJ ZAPOWIEDZI.
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1. INSTALACJA
11 WAZNE WSKAZOWKI

Niniejsza instrukcje obstugi nalezy uwaznie przeczyta¢, poniewaz zawiera ona wazne punkty
dotyczace bezpieczenstwa podczas instalacji, uzytkowania i konserwacji urzadzenia. Instrukcje
obstugi nalezy przechowywac, aby w kazdej chwili byta dostepna do wglgdu dla personelu.

. Instalacja powinna by¢ wykonana zgodnie ze wskazéwkami producenta i przez personel
specjalistyczny.

. Urzadzenie moze by¢ obstugiwane wytacznie przez przeszkolony personel.

. Podczas pracy urzadzenie musi pozostawaé pod statym nadzorem.

. Nie pozwalaé¢ dzieciom na manipulowanie przy wyposazeniu.

« W razie wystgpienia usterek lub uszkodzen, wytgczy¢ urzadzenie. W sprawach zwigzanych z
naprawg nhalezy zwraca¢ sie do serwisu autoryzowanego przez producenta iwymagacé
stosowania tylko oryginalnych czesci zamiennych.

* Podczas pracy urzadzenie osigga wysokg temperature. Zachowaj 0stroznos¢!
ZAGROZENIE POPARZENIEM!

. Nieprzestrzeganie powyzszych wskazéwek moze mieé¢ ujemny wplyw na bezpieczenstwo
urzgdzenia.

Urzadzenie spethia wymagania nastepujacych dyrektyw:

. Dyrektywa Niskonapieciowa 2006/95 EWG;

. Dyrektywa EMV 89/336/EWG dotyczgca zgodnosci elektromagnetycznej i ograniczania
zakiocen;

. obowigzujgce przepisy BHP i ppoz.;

. normy dotyczgce instalacji urzagdzen elektrycznych;

. przepisy dotyczace higieny w miejscu pracy.

1.2 USTAWIENIE

Rozpakowac¢ urzgdzenie i skontrolowac pod katem uszkodzen transportowych.

Przed instalacjg usungé obie $ruby, ktérymi izolacja jest przytwierdzona do
tylnej Scianki urzadzenia. (il. 1).

Ustawi¢ urzadzenie w miejscu przeznaczonym na jego instalacje. Nalezy
przy tym uwazac, aby nie zostato ono ustawione przy palnych $cianach lub
oktadzinach wzgl. na palnym podtozu. Salamander powinien sta¢ pod
okapem z wyciggiem, aby zapewnione bylo catkowite odprowadzanie
oparéw i zapachéw powstajgcych podczas gotowania. Nie instalowa ¢
urzadzenia na gor gcych powierzchniach.

IL. 1

Wypoziomowaé urzgdzenie i ustawi¢ jego wysoko$¢ za pomocg nézek.

Zdja¢ folie ochronng z obudowy. Folie nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostawaty resztki
kleju.



IL. 2

somm 2. INSTRUKCJA OBStUGI DLA MODELI HI-LITE
Nie zastawiaé otworéw i szczelin stuzacych do zasysania Urzgdzenie moze by¢ stosowane wytgcznie zgodnie z jego wyraznym przeznaczeniem. Wszelkie
W powietrza lub odpr owadzania cieptal inne zastosowania sg niewtasciwe itym samym zabronione. Nie pozostawia¢ pracujgcego

urzgdzenia bez nadzoru.

Jesli urzadzenie ma zosta¢ ustawione na stole, pomiedzy tylng $ciankg
urzadzenia i tylng $ciang nalezy zachowa¢ minimalny odstep 50 mm

(il. 2).

Jesli salamander ma zosta¢ ustawiony przy $cianie, nalezy zastosowac¢
odpowiednie regaly, ktére sg przystosowane do ciezaru urzadzenia
imogg by¢ mocowane do $ciany za pomoca wiasciwych $rub
metalowych i kotkéw rozpreznych.
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Przed podigczeniem zasilania elektrycznego upewni¢ sig, ze dane dotyczace napiecia
i czestotliwosci umieszczone na tabliczce znamionowej sg zgodne z danymi instalacji
elektrycznej.

W stanie dostawy urzgdzenie jest przystosowane do wspotpracy z wartosciami podanymi na
tabliczce znamionowej umieszczonej na boku urzadzenia.

W celu wykonania przytacza elektrycznego nalezy otworzy¢ listwe zaciskowg po prawej stronie
urzadzenia, przez otwér z boku urzadzenia wprowadzi¢ kabel (HO7RN-F) odpowiedniej
wielkosci (patrz tabela na stronie 52) inastepnie podigczy¢ go do listwy zaciskowej.
Uwzgledni¢ schemat potgczen. Nastgpnie do kabla elektrycznego podtaczy¢é odpowiednig,
znormalizowang wtyczke i podigczy¢ jg do wiasciwego gniazdka. Upewnic sig, ze gniazdko
jest skutecznie uziemione zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

W celu wykonania potgczenia bezposredniego, pomiedzy urzadzeniem i instalacjg elektryczng
nalezy zainstalowa¢ wielobiegunowy wytacznik, ktory jest przystosowany do pobierania pradu
i wykazuje co najmniej 3 mm rozwarcie stykow.

Podczas pracy urzadzenia napiecie zasilania nie powinno odbiega¢ o wiecej niz +10%
napigcia znamionowego.

Urzadzenie musi by¢ podtaczone do instalacji uziemiajacej, ktérej skutecznos¢ musi zostac
sprawdzona zgodnie z zaleceniami obowigzujgcych przepisow.

« jest wytwarzane przez zrddio ciepta zainstalowane w gornej
® czesci urzadzenia. Dzieki r6znym pozycjom pokrywy mozna
regulowaé temperature potraw. Im wiekszy odstep pomiedzy

potrawami i zrodtem ciepta, tym nizsza temperatura potraw.

" Przed uruchomieniem salamandra nalezy starannie, catkowicie
gggggggggggggg”h usung¢ materiat opakowaniowy i przemystowe smary ochronne.
W tym celu nalezy postepowac nastepujaco:

e Oczysci¢ urzadzenie uzywajac gabki nasgczonej wodag

@ = ) z neutralnym $rodkiem myjacym.

@ ) e Ruszt optuka¢ wodag.

2.2 REGULACJA

Legendaiil. 4.
1. Wybor grzatek:
Urzgdzenie z dwiema grzatkami: Gdy wigczona jest lewa kontrolka, dziatajg obie grzatki
z peing mocg. Gdy wigczona jest prawa kontrolka, grzalki wigczajg sie iwylgczajg.
Urzadzenia z trzema lub czterema grzatkami: Gdy wigczona jest lewa kontrolka, dziatajg
tylko srodkowe grzatki. Gdy wigczona jest prawa kontrolka, urzadzenie dziata z petng moca
i Srodkowe grzalki zatgczajg sie wytaczajg.
Przycisk START do wigczania urzadzenia.
Przycisk STOP do wylgczania urzadzenia i brzeczyka.
Wys$wietl acz ustawionego czasu.
Timer.
Wytacznik g td6wny (salamander bez podtrzymywania ciepta): 0 = OFF, 1 =
ON Wyt gtéwny (Salamander z podtrzymaniem ciepta):

0 = OFF, 1 = ciepto / podtrzymanie, 2 = ON.

oOuhwN

SALAMANDER Z TRZEMA GRZALKAMI

WEACZANIE:
. Wigczy¢ wytacznik giowny przed urzgdzeniem.
. Galke (6) obréci¢ do pozyciji 1.
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* Ustawi¢ czas gotowania (15 sek. do 20 min) — obracac¢ gatke 5. Czas jest pokazywany na
wyswietlaczu 4.

. Za pomoca przycisku 1 wybrac grzatke.

. Gdy przy salamandrze z 3 grzatkami zostanie wybrana kontrolka 2, srodkowa grzatka bedzie
sie podczas gotowania wigczac i wytgcza¢ w regularnych odstepach.

. Gdy przy salamandrze z 4 grzatkami zostanie wybrana kontrolka 2, srodkowe grzatki bedzie
sie podczas gotowania wigczac i wytgczac w regularnych odstepach.

¢ Automatyczne wigczanie i wylgczanie srodkowych grzalek zapewnia réwnomierny rozkiad
ciepta na calej powierzchni urzgdzenia.

. Nacisngc¢ przycisk 2 START, aby uruchomi¢ cykl gotowania.

. Po uplywie ustawionego czasu gotowania salamander wylgcza sie automatycznie
i nastepuje zatgczenie brzeczyka, ktéry mozna wytgczy¢ za pomocg przycisku 3 STOP.

UWAGA!

. Gdy Nastgpi ponowne naci$niecie przycisku 2 START, woéwczas salamander powtérzy
ustawiony cykl gotowania.

« Jesli podczas gotowania nastgpi nacisniecie przycisku 3 STOP, salamander wytaczy sie bez
uruchamiania brzeczyka.

WYLACZANIE:

. Nacisng¢ przycisk 3.

e Galke (6) obréci¢ do pozyciji O.

*  Wytaczy¢ wylgcznik gtéwny, ktory jest zainstalowany przed salamandrem.

3. INSTRUKCJA OBStUGI DLA MODELI Z TALERZEM

Urzgdzenie moze by¢ stosowane wylgcznie zgodnie zjego wyraznym
przeznaczeniem. Wszelkie inne zastosowania sg niewtasciwe itym samym
zabronione. Nie pozostawia¢ pracujgcego urzgdzenia bez nadzoru.

i T 31 4 5 b
3.1 URUCHOMIENIE

GOTOWANIE:

Dzieki zmianie wysokosci potozenia grzatki mozna regulowac
temperature potraw. Im wigkszy odstep pomiedzy potrawami i zrodiem
ciepta, tym nizsza temperatura potraw.

Salamandry ze stalg czescig gérng (SFH....). Warto$¢ cieplna moze
zosta¢ zmieniona tylko przez przenoszenie rusztéw lub blach z dotu do
gory. (Patrz . 7).

UWAGA: Ruszty lub blachy moga byé¢ bardzo gorgce i spowodowaé
pop arzenia. OSTROZNIE!

PODTRZYMYWANIE CIEPLA:

Salamander musi by¢ ustawiony na maksymalnej wysokosci ponad polem gotowania (il. 6).
Dzieki wigczaniu i wylgczaniu bocznych grzatek, potrawy na tablecie przez diugi czas utrzymujg
na temperature osiggnietg podczas poprzedniego cyklu gotowania.

3.2 REGULACJA

Przed uruchomieniem salamandra nalezy starannie, catkowicie usung¢ materiat opakowaniowy
i przemystowe smary ochronne. W tym celu nalezy postepowac nastepujaco:

*  Oczysci¢ urzadzenie uzywajac gabki nasaczonej wodg z neutralnym srodkiem myjacym.

. Ruszt optuka¢ woda.

Legenda il. 5.

la. Wybor lewej grzaiki

Ib. Wybér srodkowej/srodkowych grzatki/grzatek

Ic. Wybér prawej grzatki

2. Wybér gotowania (COOK) lub podtrzymywania ciepta (HOLD)
3. Przycisk START i STOP

4. Wyswietlacz

5. Gatka do ustawiania czasu gotowania lub programu podtrzymywania ciepta
6. Wytgcznik giowny

Gotowanie

WELACZANIE:

e Wigczy¢ wylgcznik gtéwny przed urzadzeniem.

*  Galke (6) obrdci¢ do pozycji 1.

*  Wyswietlacz (4) miga i pokazuje ostatnio ustawiong wartosc.

*  Wigczy¢ funkcje gotowania COOK naciskajgc przycisk (2). Zaswieci sie odpowiednia
kontrolka.

*  Zapomoca galki (5) ustawic¢ czas gotowania. Czas jest pokazywany na wyswietlaczu (4).

* Za pomocg odpowiednich przyciskéw (1) wiaczyé odpowiednie grzatki. Grzatka jest
wigczona, gdy swieci odpowiednia kontrolka. Gdy wybrano wszystkie trzy (lub cztery) grzaiki,
srodkowa grzatka automatycznie wiacza sie iwytgcza w regularnych odstepach tak, ze
ciepto jest rownomiernie rozprowadzane po catej powierzchni tabletu.

. Istniejg dwie mozliwosci wigczenia cyklu gotowania:

WELACZANIE RECZNE:

Nacisng¢ przycisk (3), aby aktywowaé funkcje START (zaswieci sie odpowiednia kontrolka).
Wiaczanie automatyczne (z tal erzem):

Ustawic tablet z potrawami na polu do gotowania i przesung¢ do tylu tak, aby zadziatat czujnik

nad polem do gotowania.
Urzadzenie przetacza sie automatycznie na START i rozpoczyna sie cykl gotowania.
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WYLACZANIE:

. Cykl gotowania konczy sie automatycznie po uplywie ustawionego czasu gotowania
i nastepuje wigczenie brzeczyka.

. Jesli czas gotowania nie zostanie ustawiony, urzgdzenie pozostanie wigczone (START)
dopoki tablet pozostaje na polu do gotowania lub nie zostanie nacisniety przycisk (3) i nie
nastapi zaswiecenie kontrolki STOP.

. Gatke (6) obréci¢ do pozyciji O.

. Wytgczy¢ wytacznik gtowny, ktory jest zainstalowany przed salamandrem.

Wskazéwka: Urzadzenie mozna wytaczy¢ (STOP) lub wiaczy¢ (START) w kazdej chwili. Praca
grzatek moze by¢ regulowana za pomocg przyciskéw na panelu obstugi (1), a czas gotowania za
pomoca gaiki (5).

PODTRZYMYWANIE CIEPLA

WLACZANIE:

e Wiaczy¢ wytgcznik gtéwny przed urzadzeniem.

e Galke (6) obréci¢ do pozyciji 1.

*«  Wyswietlacz (4) miga i pokazuje ostatnio ustawiong wartosc.

*  Wigczy¢ funkcje podtrzymywania ciepta HOLD naciskajgc przycisk (2). Zaswieci sie
odpowiednia kontrolka.

*  Ustawi¢ stopien mocy (od 1 do 8) obracajgc gatke (5). Stopiern mocy jest pokazywany na
wyswietlaczu (4).

Istniejg dwie mozliwosci wigczenia cyklu podtrzymywania temperatury:

WLACZANIE RECZNE:

Nacisng¢ przycisk (3), aby aktywowa¢ funkcje START (zaswieci sie odpowiednia kontrolka).
WEACZANIE AUTOMATYCZNE (Z TALERZEM):

Ustawic tablet z potrawami na polu do gotowania i przesungé do tytu tak, aby zadziatat czujnik
nad polem do gotowania.

Urzadzenie przetgcza sie automatycznie na START i rozpoczyna sie cykl podtrzymywania ciepta.

WYLACZANIE:
. Cykl podtrzymywania ciepta konczy sie, gdy tablet zostanie zdjety z pola do gotowania lub
nastapi nacisniecie przycisku (3) i zaswiecenie kontrolki STOP.

e Galke (6) obréci¢ do pozyciji O.
*  Wytaczy¢ wylgcznik gtéwny, ktory jest zainstalowany przed salamandrem.
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4. INSTRUKCJA OBSLUGI HI TOUCH (z talerzem)

Urzadzenie moze by¢ stosowane wytgcznie zgodnie z jego wyraznym przeznaczeniem. Wszelkie
inne zastosowania sg niewtasciwe i tym samym zabronione. Nie pozostawia¢ pracujacego
urzgdzenia bez nadzoru.

41 URUCHOMIENIE

GOTOWANIE:
IL. 6

T e Dzigki zmianie wysokosci potozenia grzatki mozna
m regulowa¢ temperature potraw. Im wigkszy odstep
pomiedzy potrawami izrédlem ciepta, tym nizsza

temperatura potraw.

MAX

PODTRZYMYWANIE CIEPLA:
Salamander musi by¢ ustawiony na maksymalnej wysokosci ponad polem gotowania
(il. 7).
Dzieki wigczaniu i wylgczaniu bocznych grzatek, potrawy na tablecie przez dtugi czas
utrzymujag na temperature osiagnietg podczas poprzedniego cyklu gotowania.

4.2 REGULACJA

Przed uruchomieniem salamandra nalezy starannie, catkowicie usuna¢ materiat opakowaniowy
i przemystowe smary ochronne. W tym celu nalezy postepowa¢ nastepujgco:

. Oczysci¢ urzgdzenie uzywajgc gabki nasgczonej wodg z neutralnym srodkiem myjacym.

. Ruszt optuka¢ woda.
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4.3 PANEL OBSLUGI

Przycisk WL/WHyt. urzadzenia. Gdy urzgdzenie jest wytagczone, wytgczone sg
wszystkie obwody mocy.

Przycisk Start/Stop do wigczania i wytgczania cyklu gotowania lub cyklu
podtrzymywania ciepta.

Przycisk wyboru do wybierania pomiedzy funkcja gotowania ifunkcjg
podtrzymywania ciepta zrecznym gotowaniem. Podczas programowania
urzadzenia, za pomocag tego przycisku przetgcza sie pomiedzy ustawieniem cyklu
podtrzymywania temperatury i cyklu gotowania.

Za pomocg tych przyciskéw zmniejsza sie lub zwieksza czas podgrzewania i/lub
moc cieplng dla cyklu podtrzymywania ciepta.

Za pomoca tego przycisku wyboru mozna wybraé¢, czy gotowanie ma sie
odbywac¢ z wykorzystaniem tylko srodkowej grzaiki, czy wszystkich grzatek.

Te przyciski nie sg aktywne, gdy wigczony jest cykl gotowania Iub
podtrzymywania ciepta (START), lecz tylko wtedy, gdy urzgdzenie jest wigczone
; w trybie STOP. Dzieki krétkiemu nacisnieciu jednego z 3 przyciskdw mozna
F'I P, E wybra¢ odpowiedni program. Diuzsze przytrzymanie nacisnigtego przycisku
powoduje wywotanie funkcji programowania. Ponowne nacisniecie w trybie
programowania powoduje zapisanie ustawien i powr6t urzgdzenia do normalnej
pracy.

4.4 OBStUGA

Wigczy¢ salamander za pomoca przycisku ON/OFF.

Za pomoca przycisku wyboru MODE SELECT wybra¢ tryb pracy (gotowanie lub podtrzymywanie
ciepta).

Zaswieci sie odpowiednia kontrolka nad wyswietlaczem.

Ustawi¢ czas gotowania lub podtrzymywania ciepta i nastepnie nacisng¢ przycisk START lub
ustawi¢ talerz na czujniku, aby uruchomié¢ cykl. Cykl gotowania konczy sie po uptywie
ustawionego czasu. Na koncu cyklu gotowania wtacza sie brzeczyk.

Cykl podtrzymywania ciepta przerywa sig za pomocg przycisku START/STOP lub zdjecie talerza
(zwolnienie czujnika).
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UZYTKOWANIE Z PROGRAMEM

Wigczy¢ salamander za pomocg przycisku ON/OFF.
Za pomoca przycisku P1, P2 lub P3 wybra¢ zadany program.
Nacisngc¢ przycisk START lub ustawi¢ talerz na czujniku, aby uruchomi¢ cykl.

PROGRAMOWANIE

Wiaczy¢ salamander za pomoca przycisku ON/OFF.

Przytrzymac nacisniety przycisk programowania (P1, P2 lub P3), az zacznie miga¢ wyswietlacz.
Za pomoca przycisku SELECT MODE wybra¢ cykl podtrzymywania ciepta, a nastepnie ustawic¢
czas za pomocg przyciskow + i —.

Gdy zostanie wybrana funkcja gotowania, wéwczas bezposrednio po niej moze by¢
automatycznie realizowany cykl podtrzymywania ciepta. W tym celu, po ustawieniu czasu
gotowania, nacisna¢ przycisk SELECT MODE, a nastepnie ustawi¢ moc cieplng w zakresie od 1
do 8.

Ponownie nacisngc¢ przycisk Program, aby zapisa¢ ustawienia. Gdy przycisk programowania
zostanie nacisniety bez programowania cyklu podtrzymywania ciepta, zapisany zostanie tylko
program gotowania.

WYLACZANIE

Po zakonczeniu uzytkowania urzgdzenia nalezy je wytagczy¢ za pomocg przycisku ON/OFF
i wylgczy¢ wytacznik zainstalowany przed urzgdzeniem.

5. CZYSZCZENIE | KONSERWACJA

51 REGULARNA KONSERWACJA

Ze wzgledow higienicznych i w celu uniknigcia ewentualnych zaktdécen w pracy, urzadzenie
nalezy czysci¢ po zakonczeniu kazdego dnia roboczego. Przed czyszczeniem urzadzenie nalezy

odlgczy¢ od zasilania elektrycznego. W tym celu nalezy wyciggna¢ wtyczke!

Czesci ze stali szlachetnej nalezy my¢ ciepta wodg z mydtem, nastepnie obficie optuka¢

i doktadnie osuszy¢.

Nie my¢ urzgdzenia bezposrednim strumieniem wody lub za pomoca myjki ci$nieniowej i nie
stosowac¢ wetny stalowej oraz szczotek lub skrobakéw ze stali. Ewentualnie mozna stosowa¢ stal
nierdzewng. Nalezy przy tym wykonywac ruchy zgodnie z kierunkiem satynowania.

W przypadku dtuzszego przestoju urzadzeniem wszystkie czesci ze stali szlachetnej nalezy
przetrze¢ Sciereczka nasgczong wazeling spozywcza, aby powstata powtoka ochronna. Ponadto
nalezy regularnie wietrzy¢ pomieszczenie ustawienia urzadzenia.
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SH2..
DANE TECHNICZNE

Codice Potenza kW Alimentazione Sezione del cavo
Code Power kW Power supplay Cable section
Code Moc [kW] Zasilanie elektryczne Przekréj przewodu
Code Puissance kW Tension Section du cable
Cédigo Potencia kW Alimentacién Seccién del cable
IN230V AC 50/60Hz
1N 230V AC 50 Hz 3x2.5
BB a3 3N 400V AC 50 Hz 5x1.5 4 4
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