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Prije pocetka koriStenja uredaja procitajte upute za uporabu pa
ih €uvajte na lako dostupnom mjestu pored uredaja!

Sigurnost

Ove upute za uporabu sadrze opis instalacije uredaja, rukovanja uredajem i
odrzavanja te vazan su izvor informacija i korisni€ki priru€nik. Poznavanje svih
napomena koje se odnose na sigurnost i koristenje uredaja uvjet je za siguran i
pravilan rad s uredajem.

Prije po€etka rada s uredajem, a prije svega prije prvog uklju€ivanja, procitajte ove
upute za uporabu kako biste izbjegli tjelesne povrede i materijalne Stete.
Nepravilnom uporabom moZete ostetiti ureda;.

Na svakoj etapi koriStenja sve vazne informacije iz uputa za uporabu moraju biti
dostupne osobama koje rukuju s uredajem. Za pristup ovim informacijama
odgovara operater.

Osim uputa za uporabu treba se pridrzavati op¢ih, zakonskih i drugih vazec¢ih
propisa s podrudja zastite na radu i zatite okolisa.

1 Sigurnost

Uredaj je konstruiran u skladu vaze¢im tehnic¢kim nacelima. Medutim, uredaj moze
postati izvor opasnosti zbog nestruc¢ne ili nenamjenske uporabe. Sve osobe koje
koriste uredaj moraju postivati informacije sadrzane u ovim uputama i pridrzavati se
sigurnosnih napomena.

1.1 Objasnjenje sigurnosnih upozorenja

Bitne sigurnosne napomene i informacije vezane za sigurnost korisnika su u
doti¢nim uputama oznacene odgovarajuc¢im sigurnosnim upozorenjima. Treba se
bezuvjetno pridrzavati tih uputa kako bi se izbjegle nezgode, tjelesne povrede i
materijalna Steta.

A OPASNOST!

Sigurnosno upozorenje OPASNOST upozorava na rizik od nastanka
teskih tjelesnih povreda ili smrti kod korisnika koji ne izbjegava
opisanu opasnost.
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Sigurnost

A UPOZORENJE!

Signalna rije€¢ UPOZORENJE oznagava mogucu opasnost koja moze
uzrokovati srednje ili teSke tjelesne ozljede ili smrt ako se ne izbjegne.

A OPREZ!

Sigurnosno upozorenje OPREZ upozorava na rizik od nastanka laksih
ili umjerenih povreda kod korisnika koji ne izbjegava opisanu
opasnost.

PAZNJA!

Signalna rije¢ PAZNJA upozorava na moguéu opasnost nastanka
materijalne Stete do koje moze do¢i ako korisnik ne postuje
sigurnosne napomene.

NAPOMENA!

Simbol NAPOMENA pruza korisniku druge informacije i napomene
vezane za koristenje uredaja.

1.2 Sigurnosne napomene

Elektri¢na struja

* Preveliki mrezni napon ili nepravilna instalacija mogu uzrokovati strujni udar.

» Uredaj mozete prikljuciti samo u slu€aju kad podaci s tipske ploCice uredaja u
potpunosti odgovaraju mreznom naponu.

+ Kako biste izbjegli kratki spoj, uredaj odrzavajte suhim.

» Ako tijekom rada dode do smetnji odmah iskljucite uredaj iz elektricnog
napajanja.

+ Utika¢ ne dirajte mokrim rukama.

* Nikada ne dirajte uredaj koji je pao u vodu. Odmabh iskljucite uredaj iz
elektricnog napajanja.

» Sve popravke i otvaranje kuéista mogu izvoditi isklju¢ivo specijalizirani radnici i
odgovarajuce servisne radionice.

* Uredaj ne premjestajte na nacin da ga nosite za priklju¢ni kabel.

» SprijeCite kontakt prikljuénog kabela s izvorima topline i s oStrim rubovima.
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Sigurnost

Prikljuéni kabel nemojte savijati, stiskati niti vezati.

Kabel uredaja uvijek razmotajte do kraja.

Uredaj i druge predmete nikada ne stavljajte na prikljucni kabel.

Prilikom isklju€ivanja uredaja iz elektri€nog napajanja, uvijek pridrzite utikac.

Redovito kontrolirajte stanje mreznog kabela kako biste se uvjerili da nije
ostecen. Ne Koristite uredaj s oStecenim mreznim kabelom. Ako je mrezni kabel
ostecéen, obratite se servisnoj radionici ili kvalificiranom elektriCaru za njegovu
zamjenu pa Cete sprije€iti moguce opasnosti.

Zapaljivi materijali

Uredaj nikada ne izlazite djelovanju visoke temperature i ne ostavljajte ga blizu
np. Stednjaka, peci, otvorenog plamena, uredaja za odrzavanje topline itd.

Uredaj redovito Cistite kako biste izbjegli opasnost od izbijanja pozara.
Ne pokrivajte uredaj, na primjer aluminijskom folijom ili krpicama.
Uredaj upotrebljavajte koristeci iskljucivo stvari koje su za to predvidene i to pri

odgovarajuce postavljenoj temperaturi. Predmeti, prehrambeni proizvodi i ostaci
hrane u uredaju se mogu zapaliti.

Nikada ne upotrebljavajte uredaj blizu lako zapaljivih materijala, kao $to su na
primjer benzin, Spirit, alkohol. Visoka temperatura uzrokuje hlapljenje tih
materijala, a zbog kontakta s izvorima paljenja moze doci do eksplozije.

U slu€aju pozara, prije nego poduzmete aktivnosti na gasenju vatre, uredaj
iskljucite iz elektri¢nog napajanja. Vatru nikada ne gasite vodom ako je uredaj
priklju¢en na elektricno napajanje. Nakon $to je pozar ugasen, pobrinite se za
odgovarajuci dotok svjezeg zraka.

Vruce povrsine

Za vrijeme rada uredaja njegove povrsine postaju jako vru¢e. Opasnost od
nastanka opeklina. Visoka temperatura se odrzava i nakon isklju€ivanja uredaja.

Ne dirajte vruce povrSine uredaja. Koristite dostupne upravljacke elemente i
rucke.

Uredaj mozete premjestati i Cistiti tek nakon $to se isti potpuno ohladi.
Na vruce povrsine nemoijte liti hladnu vodu niti zapaljive tekucine.

Rukovatelji

S uredajem moze rukovati samo kvalificirano i obu€eno struéno osoblje.

Ovaj uredaj ne smiju koristiti osobe (ukljucujuéi i djecu) sa smanjenim fizickim,
osjetilnim ili mentalnim sposobnostima te osobe koje nemaju dovoljno iskustva
ili znanja.
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+ Djecu treba nadgledati kako biste bili sigurni da se ne igraju s uredajem niti ga
ne pokrecu.

Sigurnost

Eksploatacija samo pod nadzorom

» Uredaj upotrebljavajte samo ako je pod nadzorom.
» Uvijek budite blizu uklju€enog uredaja.

Nepravilna uporaba

* Nenamjenska ili nestru€na uporaba moze dovesti do oStecivanja uredaja.

» Uredaj smijete koristiti samo onda ako njegovo tehni€ko stanje nije upitno i
omogucava siguran rad s uredajem.

» Uredaj moze biti koristen samo ako su svi njegovi prikljucci napravljeni u skladu
S propisima.
* Uredaj se moze koristiti samo ako je Cisti.

» Upotrebljavajte iskljugivo originalne zamjenske dijelove. Nikada nemojte
samostalno popravljati uredaj.

» Zabranjeno je izvoditi izmjene ili modifikacije uredaja. -
HR
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1.3 Koristenje u skladu s namjenom

Sigurnost

Uredaj je namijenjen isklju€ivo za uporabu navedenu u uputi za uporabu, s
isporu¢enim i odobrenim elementima.

Svaka druga uporaba smatra se nenamjenskom uporabom. Proizvoda¢ ne snosi
odgovornost za Stetu nastalu zbog nenamjenske uporabe. U ovom slu¢aju
odgovornost snosi iskljucivo korisnik /operater.

Sljede¢a uporaba je u skladu s namjenom:
— Priprema odgovarajuéih jela.

1.4 Nenamjenska uporaba

Nenamjenska uporaba mozZe dovesti do tjelesnih povreda korisnika ili materijalnih
Steta uzrokovanih opasnim strujnim naponom, vatrom ili visokom temperaturom.
Uredaj koristite samo na nacin koji je opisan u ovim uputama za uporabu.

6/72 117623-117723
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Opce informacije

2 Opce informacije
2.1 Odgovornost i jamstvo

Uredaj je konstruiran u skladu s vaZzec¢im stanjem tehnike i priznatim pravilima za
tehni€ku sigurnost. Bez obzira na to tijekom koriStenja uredaja moze doéi do
situacija opasnih za zdravlje i Zivot korisnika ili drugih osoba ili opasnost od
oStecivanja uredaja i nastanka materijalne Stete. Zahtjevi po jamstvu i odgovornosti
za osobne ozljede/materijalnu Stetu i greSke u radu nece biti uvazeni ako su nastali
zbog jednog ili viSe od sljedecih uzroka:

* Nenamjenska uporaba

* Nepostivanje /omalovazavanje uputa i svih informacija sadrzanih u uputi

» Neovlastene konstrukcijske ili tehni¢ke izmjene u uredaju

» Angaziranje za rad nedovoljno obucenog osoblja bez odgovarajucih kvalifikacija

» Eksploatacija s oSte¢enim ili neispravno montiranim zastitnim i sigurnosnim
elementima

* Neodgovarajuée odrzavanje ili ¢iS¢enje

» Neuklonjeni kvarovi

+ Koristenje nedozvoljenih medija, sredstava za CiSéenje itd.

» Koridtenje neovlastenih zamjenskih dijelova

» Greska u rukovaniju ili nepravilno koristenje

» Nesreca uzrokovanih djelovanje stranih tijela ili viSe sile

« UniStavanje tipske ploCe ili naljepnica od vaznosti za rukovanje i sigurnost

2.2 Zastita autorskih prava

Ove upute za uporabu i sve tekstove, crteze, slike i druge elemente sadrzane u
uputama podlijezu zastiti autorskih prava. Bez pismenog odobrenja proizvodaca
zabranjeno je kopiranje sadrzaja ovih uputa u bilo kojem obliku i na bilo koji nacin
(ukljuéujuci i fragmente uputa) te koristenje i/ ili prosljedivanje tog sadrzaja tre¢im
osobama. Krienje gore spomenutog ¢e imati za posljedicu obavezu isplatu odstete.
Pridrzavamo pravo na daljnja potrazivanja.

2.3 lzjava o sukladnosti

Uredaj zadovoljava vazece norme i zahtjeve Europske unije. Gore spomenuto
potvrdujemo u lzjavi o sukladnosti EZ. Ako to bude potrebno, rado Vam posaljemo
odgovarajucu lzjavu o sukladnosti.

117623-117723 7172
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3 Transport, pakiranje i Guvanjee

Transport, pakiranje i Cuvanjee

3.1  Kontrola isporuke

Nakon isporuke uredaja provjerite jesu li priloZzeni svi njegovi elementi i nije li doSlo
do ostecivanja uredaja tijekom transporta. Ako pronadete tragove oStecenja
nastalih za vrijeme transporta, nemojte prihvatiti uredaj ili ga prihvatite uvjetno. Na
transportnim dokumentima/ izvjestaju o prijevozu robe transportne firme navedite
opseg osteéenja i podnesite zahtjev za reklamaciju. Skrivena ostecenja prijavite ¢im
ih pronadete jer se reklamacija moze prijaviti samo u odredenom roku za
podno$enje zahtjeva za reklamaciju.

Ako ustanovite da nedostaje neki dio ili pribor, kontaktirajte nasu Sluzbu za
korisnike.

3.2 Pakiranje

Nemojte bacati kartonsku ambalazu. MozZe biti potrebna za €uvanje uredaja,
prilikom transporta ili za vrijeme otpreme uredaja u servisnu radionicu ako bi doSlo
do smetnji u radu uredaja.

Ambalaza i pojedinacni pakirni elementi su napravljeni od materijala koji podlijezu
reciklazi. Radi se o plasti¢nim folijama i vre¢ama te kartonskoj ambalazi.

Prilikom zbrinjavanja pakiranja poStujte propise koji su na snazi u drzavi korisnika.
Reciklirajte pakirni materijal koji se moze ponovo upotrijebiti.
3.3 Cuvanje

Ambalazu ostavite zatvorenu sve do trenutka instalacije uredaja, a za vrijeme
Cuvanja uvazavajte oznake navedene s vanjske strane, a koje se odnose na nacin
postavljanja i skladiStenja. Pakiranje Cuvajte samo u sljede¢im uvjetima:

— U zatvorenim prostorijama

— u suhim uvjetima bez prasine

— podalje od agresivnih sredstava

— na mjestu zasticenom od suncanog svijetla

— na mjestu zasticenom od mehani¢kih udaraca.

U sluc¢aju duljeg Cuvanja (preko tri mjeseca), redovito prekontrolirati stanje svih
dijelova te ambalaze. Po potrebi pakiranje zamijenite s novim.
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Tehnicki podaci

4 Tehnic¢ki podaci

Verzija / karakteristike parnokonvekcijskih pec¢nica

» Serija: Silversteam
» Nacin rada: elektricno
» Priklju¢ak uredaja:
— Pripravan za prikljucivanje (117623, 117723)
— 3 NAC (drugi modeli)
» Funkcije:
— konvekcija
— kuhanje na pari
— kuhanje konvekcijom i na pari
— kuhanje na niskoj temperaturi
— kuhanje Delta T
— reverzibilni motor (rotori ventilatora)
— proizvodnja pare metodom direktnog prskanja

— automatski3-stupanjski sustav ¢iS¢enja s programom susenja (modeli
DRS)

* Funkcija Rack Control
* Regulacija temperature: kontinuirana
» Tip vodilica: popre€ne
* Neprekidan rad
» Priklju¢ak temperaturne sonde: s bo¢ne strane
» Port USB: s bocne strane
+ Odvod pare
* Unutarnja rasvjeta
» Displej LED
— vlazenje
— kuhanje Delta T
— faze kuhanja
— temperatura jezgre
— brzina ventilatora

— program
— temperature
— vrijeme

117623-117723 9/72
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Tehnicki podaci

» Upravljanje: na dodir
» Karakteristike:

Zaobljena komora pecnice

Odvoijive vodilice

Dvostruko ostakljena vrata, jednostavno otvaranje unutarnji vrata radi
¢iscenja

LED rasvjeta na vratima

Elektricni prikljuc¢ak (500 W) za priklju€ivanje kuhinjske nape (osim
117623, 117723, 117650, 117672)

Brze zagrijavanje i ponovno zagrijavanje, smanjeno vrijeme trajanja
termiCke obrade ¢ak za 33 % (modeli Silversteam P)

Odli¢no rjesSenje u slucaju vrlo popunjenih komora

* Vazna napomena: Ako je stupanj tvrdo¢e vode veci od 5° prema njemackoj
skali, preporu¢ujemo da prije ulaza vode ugradite odgovarajuci filtar za
omek3ivanje vode i da je maksimalni tlak vode 3 bara.

10/ 72
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Tehnicki podaci

4.1 Tehnic¢ki podaci

Parnokonvekcijska peénica

Naziv: Silversteam
5230D - 5230DRS

Br. art.: 117623-117723

Materijal: nehrdajuéi celik

Materijal komore termicke obrade: CNS 18/10

Broj para vodilica: 5

Format vodilica: 2/3 GN

Razmak izmedu vodilica u mm: 74

Raspon temperature od —do °C: 50 - 300

Postavke vremena od - do u min.: 0-599

Broj programa za termi¢ku obradu maks.
tvornicki postavljenih / maks. moguc¢ihza 300/ 300

postavljanje:

Broj faza termicke obrade: 9

Broj motora:

Broj stupnjeva brzine ventilatora: 3

Priklju¢ak vode: 3/4¢

Prikljuéna snaga: 3,3kW | 230V |50Hz
Dimenzije (S. x D. x V.) u mm: 620 x 775 x 675
Tezina u kg: 58,6 | 59,2

Pridrzavamo pravo na uvodenje tehnickih izmjena!

Pribor:
— 1 reSetka 2/3 GN
— 11lim2/3GN
— 1 crijevo za dovod vode
— 1 crijevo za dovod sredstva za CiScenje (117723)
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Naziv:

Br. art.:

Materijal:

Materijal komore termicke obrade:

Broj para vodilica:
Format vodilica:
Razmak izmedu vodilica u mm:

Raspon temperature od —do °C:

Postavke vremena od - do u min.:

Broj programa za termi¢ku obradu maks.
tvornicki postavljenih / maks. mogucih za

postavljanje:

Broj faza termicke obrade:

Broj motora:

Broj stupnjeva brzine ventilatora:
Priklju¢ak vode:

Prikljuéna snaga:

Dimenzije (S. x D. x V.) u mm:

TeZina u kg:

Tehnicki podaci

Parnokonvekcijska peé¢nica
Silversteam

P-5230D - P-5230DRS
117650-117672

nehrdajuci Celik

CNS 18/10
5

2/3 GN
74

50 - 300
0-599
300 /300
9

1

3

3/4¢

4,8 KW | 400 V | 50 Hz
620 x 775 X 675
58,6 | 59,8

Pridrzavamo pravo na uvodenje tehnickih izmjena!

Pribor:
— 1 reSetka 2/3 GN
— 11im2/3GN
— 1 crijevo za dovod vode

— 1 crijevo za dovod sredstva za CiS¢enje (117672)

12 /72
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Parnokonvekcijska peénica

Tehnicki podaci

Naziv: Silversteam
5111D - 5111DRS

Br. art.: 117725-117741

Materijal: nehrdajuéi celik

Materijal komore termicke obrade: CNS 18/10

Broj para vodilica: 5

Format vodilica: 1/1 GN, 600 x 400

Razmak izmedu vodilica u mm: 74

Raspon temperature od —do °C: 50 - 300

Postavke vremena od - do u min.: 0-599

Broj programa za termi¢ku obradu maks.
tvornicki postavljenih / maks. mogu¢ih za 300/ 300

postavljanje:

Broj faza pecenja: 9

Broj motora: 1

Broj stupnjeva brzine ventilatora: 3

Priklju¢ak vode: 3/4*

Prikljuéna snaga: 6,3 kW | 400 V | 50 Hz
Dimenzije (S. x D. x V.) u mm: 890 x 835 x 675
Tezina u kg: 84,4 | 86,8

Pridrzavamo pravo na uvodenje tehnickih izmjena!

Pribor:
— 1 reSetka 1/1 GN
— 1lim1/1GN
— 1 crijevo za dovod vode
— 1 crijevo za dovod sredstva za Cis¢enje (117741)
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Naziv:

Br. art.:

Materijal:

Materijal komore termicke obrade:

Broj para vodilica:
Format vodilica:
Razmak izmedu vodilica u mm:

Raspon temperature od — do °C:

Postavke vremena od - do u min.:

Broj programa za termi¢ku obradu maks.
tvornicki postavljenih / maks. mogucih za

postavljanje:

Broj faza termicke obrade:

Broj motora:

Broj stupnjeva brzine ventilatora:
Priklju¢ak vode:

Prikljuéna snaga:

Dimenzije (S. x D. x V.) u mm:

TeZina u kg:

Tehnicki podaci

Parnokonvekcijska peé¢nica
Silversteam

P-5111D - P-5111DRS
117761-117764

nehrdajuci Celik

CNS 18/10
5

1/1 GN, 600 x 400
74

50 - 300

0 - 599

300 / 300

9

1

3

3/4

7,7 KW | 400 V | 50 Hz
890 x 835 X 675
84,6 | 91,2

Pridrzavamo pravo na uvodenje tehnickih izmjena!

Pribor:
— 1reSetka 1/1 GN
— 1lim1/1GN
— 1 crijevo za dovod vode

— 1 crijevo za dovod sredstva za CiS¢enje (117764)

14 /72
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Parnokonvekcijska peénica

Tehnicki podaci

Naziv: Silversteam
7111D - 7111DRS

Br. art.: 117727-117781

Materijal: nehrdajuéi celik

Materijal komore termicke obrade: CNS 18/10

Broj para vodilica: 7

Format vodilica: 1/1 GN, 600 x 400

Razmak izmedu vodilica u mm: 74

Raspon temperature od —do °C: 50 - 300

Postavke vremena od - do u min.: 0-599

Broj programa za termi¢ku obradu maks.
tvornicki postavljenih / maks. mogu¢ih za 300/ 300

postavljanje:

Broj faza pecenja: 9

Broj motora: 2

Broj stupnjeva brzine ventilatora: 3

Priklju¢ak vode: 3/4*

Prikljuéna snaga: 9,6 kW | 400 V | 50 Hz
Dimenzije (S. x D. x V.) u mm: 890 x 835 x 850
Tezina u kg: 105,81 111,0

Pridrzavamo pravo na uvodenje tehnickih izmjena!

Pribor:
— 1 reSetka 1/1 GN
— 1lim1/1GN
— 1 crijevo za dovod vode
— 1 crijevo za dovod sredstva za CiS¢enje (117781)
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Naziv:

Br. art.:

Materijal:

Materijal komore termicke obrade:

Broj para vodilica:
Format vodilica:
Razmak izmedu vodilica u mm:

Raspon temperature od — do °C:

Postavke vremena od - do u min.:

Broj programa za termi¢ku obradu maks.
tvornicki postavljenih / maks. mogucih za

postavljanje:

Broj faza termicke obrade:

Broj motora:

Broj stupnjeva brzine ventilatora:
Priklju¢ak vode:

Prikljuéna snaga:

Dimenzije (S. x D. x V.) u mm:

TeZina u kg:

Tehnicki podaci

Parnokonvekcijska peé¢nica
Silversteam

P-7111D - P-7111DRS
117762-117765

nehrdajuci Celik

CNS 18/10
7

1/1 GN, 600 x 400
74

50 - 300
0-599
300 /300
9

2

3

3/4¢

12,6 KW | 400 V | 50 Hz
890 x 835 X 850
106,6 | 107,3

Pridrzavamo pravo na uvodenje tehnickih izmjena!

Pribor:
— 1reSetka 1/1 GN
— 1lim1/1GN
— 1 crijevo za dovod vode

— 1 crijevo za dovod sredstva za CiS¢enje (117765)
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Parnokonvekcijska peénica

Tehnicki podaci

Naziv: Silversteam
10111D - 10111DRS

Br. art.: 117730-117731

Materijal: nehrdajuéi celik

Materijal komore termicke obrade: CNS 18/10

Broj para vodilica: 10

Format vodilica: 1/1 GN, 600 x 400

Razmak izmedu vodilica u mm: 74

Raspon temperature od - do u °C: 50 - 300

Postavke vremena od - do u min.: 0-599

Broj programa za termi¢ku obradu maks.
tvornicki postavljenih / maks. mogu¢ih za 300/ 300

postavljanje:

Broj faza pecenja: 9

Broj motora: 2

Broj stupnjeva brzine ventilatora: 3

Priklju¢ak vode: 3/4*

Priklju¢na snaga: 12,6 kW | 400 V | 50 Hz
Dimenzije (S. x D. x V.) u mm: 890 x 830 x 1.065
Tezina u kg: 120,0] 122,0

Pridrzavamo pravo na uvodenje tehnickih izmjena!

Pribor:
— 1 reSetka 1/1 GN
— 1lim1/1GN
— 1 crijevo za dovod vode
— 1 crijevo za dovod sredstva za CiS¢enje (117731)
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Naziv:

Br. art.:

Materijal:

Materijal komore termicke obrade:

Broj para vodilica:
Format vodilica:
Razmak izmedu vodilica u mm:

Raspon temperature od — do °C:

Postavke vremena od - do u min.:

Broj programa za termi¢ku obradu maks.
tvornicki postavljenih / maks. mogucih za

postavljanje:

Broj faza termicke obrade:

Broj motora:

Broj stupnjeva brzine ventilatora:
Priklju¢ak vode:

Prikljuéna snaga:

Dimenzije (S. x D. x V.) u mm:

TeZina u kg:

Tehnicki podaci

Konvekcijsko-parna pecénica
Silversteam

P-10111D - P-10111DRS
117763-117766

CNS 18/10
CNS 18/10

10

1/1 GN, 600 x 400
74

50 - 300

0 - 599

300 / 300

9

2

3

3/4

17,4 kW | 400 V 3NAC | 50 Hz
890 x 830 x 1.065
120,0

Pridrzavamo pravo na uvodenje tehnickih izmjena!

Pribor:
— 1reSetka 1/1 GN
— 1lim1/1GN
— 1 crijevo za dovod vode

— 1 crijevo za dovod sredstva za CiS¢enje (117766)
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Parnokonvekcijske peénice su opremljene sljedecim zastitnim i sigurnosnim
mehanizmima:

Tehnicki podaci

Zastite

Sigurnosni termostat u komori za termic¢ku obradu:

ako temperatura u komori za termicku obradu postigne vrijednost 350 °C,
sigurnosni termostat prekida krug napajanja grijaca.

UPOZORENJE!

Za ponovo uklju¢ivanje ove zastite je potreban tehnicki servis zato Sto
aktivacija zastite podrazumijeva potrebu za provjerom ostalih elemenata.

Kontaktni prekida¢ za vrata uredaja

prekida rad uredaja u slu€aju otvaranja: istovremeno se isklju€uju sustavi
grijanja i ventilatora. Nakon zatvaranja vrata uredaj nastavlja raditi.

4.2 Funkcije uredaja

Parnokonvekcijska pec¢nica Silversteam sa elektronskim upravljanjem je dizajnirana
za pripremu i odrzavanije topline jela uz koristenje adekvatnog pribora. Zahvaljujuci
funkciji Rack Control odjednom mozete pripremati razli¢ita jela.

Automatski 3-stupanjski sustav ¢iS¢enja (modeli DRS) olak$§ava pranje uredaja.
Vedi u€inak i usSteda vremena zahvaljuju¢i dodatnoj snazi modela Silversteam P.
Zahvaljujuci velikoj snazi i funkciji Rack Control komoru kuhanja pe¢nice mozete

zapuniti do kraja. Krace vrijeme kuhanja, kraée vrijeme zagrijavanja i jednostavno
rukovanje su prave prednosti ovog uredaja.
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4.3 Popis sklopova uredaja

Tehnicki podaci

11
Crtez 1
1. Kuciste 2. Upravljacka plo¢a
3. Otvori za ventilaciju 4. Priklju¢ak temperaturne sonde
5. Priklju¢ak USB 6. Odvod pare
7. Ventilator (2x) 8. Otvori za ventilaciju komore za
termiCku obradu
9. Vodilice 10. Vrata
11. Rucka vrata 12. Nozice (4x) podesive visine
13. Cijev za istjecanje 14.ReSetka
15. GN posuda 16. Komora termicke obrade
17.Zatvara€ za vrata 18. Kontaktni prekida¢

19. Ventilacijski filtar na upravljackoj
ploCi
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Upute za montazu

5 Upute za montazu

5.1 Instalacija

A OPREZNO!

U sluéaju nepravilne instalacije, postavljanja, rukovanja, odrzavanja, a
takoder kod nepravilnog postupanja s uredajem moze do¢i do tjelesnih
povreda korisnika ili materijalne Stete.
Postavljanje, instaliranje i popravljanje uredaja moze izvrSavati iskljucivo
ovlastena tehnicka sluzba, u skladu s propisima koje su na snazi u zemlji
instalacije.

NAPOMENA!

Proizvoda¢€ ne snosi odgovornost niti ne pruza garanciju na sStete
nastale zbog nepostivanja propisa ili zbog neodgovarajuée instalacije.

Mjesto instalacije

» Uredaj je dizajniran za rad u zatvorenim prostorijama i ne moze se koristiti vani
niti izlagati lo8im vremenskim prilikama.

» Uredaj koristite samo u prostoriji s dobrom ventilacijom kako biste izbjegli
situaciju kad se u zraku nakupi veca koli¢ina para Stetnih po zdravlje.

* Preporu¢amo da uredaj postavite ispod nape ili da odvedite van vruée pare i
mirise koje izlaze iz komore za termiCku obradu.

» Uredaj postavite na podlogu koja ¢e izdrzati teZinu uredaja s maksimalnim
opterecenjem.

» Postavite uredaj na stabilnu, ravnu, suhu i vodootpornu povrsinu koje je ujedno i
otporna na visoku temperaturu.

» Uredaj postavite na mjesto koje je lako dostupno i dovoljno veliko kako bi bilo
mogucée komotno raditi s uredajem.
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* Uredaj treba premjestiti na mjesto instalacije u pakiranju, na vlastitoj drvenoj
paleti.

» Zatransportiranje upotrijebite vilicar i budite posebno oprezni kako ne bi doslo
do prevrtanja uredaja. Isto tako nakon isteka razdoblja koriStenja peénicu
transportirajte na paleti i premjestajte pazljivo kako bi se izbjegla opasnost od
prevrtanja.

Upute za montazu

Raspakiranje / postavljanje

» Uklonite vanjsko pakiranje (drvenu Skrinju ili kutiju) i zbrinite ih sukladno
propisima koji su na snazi u zemlji instalacije uredaja.

A OPREZNO!

Opasnost od gusenja!

Sprijecite mogucénost da djeca imaju pristup pakirnim materijalima kao $to
su plasti¢ne vrecice i elementi od stiropora.

* Provjerite uredaj na ostecivanje.

« Prije nego postavite uredaj provjerite dimenzije i to€ni poloZaj elektri¢nih i
vodovodnih priklju€aka te odvoda za pare.

* Uredaj postavite vodoravno, u tu
svrhu visinu podesivih noZica
postavite iz pomo¢ libele na nadin
prikazan na crtezu 2.

POZOR!
Razlika u visini nozica ili mali

nagib uredaja mogu negativno
utjecati na rad uredaja.

Crtez 2

* Ako se na uredaju nalazi zastitna folija, treba je odstraniti. Zastitnu foliju skidajte
polako da ne ostanu tragovi ljepila. Eventualne ostatke ljepila odstranite
odgovarajuc¢im razrjedivacem.
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» Postupajte oprezno kako ne bi doslo do ostecivanja tipske plocice i sigurnosnih
upozorenja na uredaju.

* |z uredaja izvadite pribor, sve informativne letke i plasti¢ne vrecice.

» Provjerite nije li do$lo do blokiranja otvora za ventilaciju ili odvoda za pare.

» Uredaj postavite na nacin koji omoguc¢ava pristup prikljuccima i brzo
isklju€ivanje u slucaju nuzde.

* Nikada nemoijte stavljati uredaj direktno pored zida, pregrada, kuhinjskog
namjestaja ili drugih povrSina koje su napravljene od zapaljivih materijala.
Postujte sve propise o sprjeGavanju pozara.

» Zadrzite barem 50 mm razmaka od

e - zidova i drugih predmeta sa straznje i
) boc¢ne strane uredaja (crtez 3).

Izmedu lijeve strane uredaja i zida ili
drugog predmeta osigurajte razmak
od barem 500 mm, kako biste mogli
| bez problema obaviti instalaciju i

O odrzavanje uredaja.

. .u. . . o
HR

Upute za montazu

50
O

500

Crtez 3

* Ako ne mozZete osigurati gore navedeni minimalni razmak, primijenite
odgovaraju¢e mijere opreza (na primjer upotrijebite zastitnu foliju od materijala
otpornog na djelovanje visoke temperature), koje ¢e odrzati temperaturu zidova
na sigurnoj razini (do 60°C).
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Priklju¢ak vode

Upute za montazu

» Imaijte na pameti da se prikljucak pitke vode mora nalaziti blizu uredaja.

» Ako provodite novu instalaciju, prije nego uredaj prikljucite na vodovodnu mrezu,
ispustite odgovarajucu koli€inu vode kako u magnetne ventile ne bi doprla
prljavétina.

Fiksirajte isporu¢eno crijevo za dovod
vode na prikljuéni element (3/4)
uredaja. Priklju¢ak se nalazi sa
straznje desne strane ispod uredaja
(crtez 4).

Drugi kraj tlaénog crijeva vode
prikljucite na instalaciju hladne vode i
izmedu njih ugradite zaporni ventil i
filter.

Provijerite je li zaporni ventil ugraden
na mjestu koje je u svakom trenutku
Cries 4 lako dostupno korisniku.

POZOR!
Hidrauli€ki pritisak vode treba iznositi najviSe 3 bara.
Ako je pritisak vode u mrezi vedi, ispred uredaja ugradite reduktor pritiska.

Minimalni pritisak vode mora biti veéi od 1,5 bara, kako bi se osigurao pravilan
rad uredaja.

Kako bi uredaj mogao raditi bez problema, i kako bi se izbjeglo talozenje kamenca
u komori za termi¢ku obradu mora biti dostupna pitka voda tvrdo¢e do 5° d.H
(prema njemackoj skali).

POZOR!

Ako je tvrdoc¢a vode vecéa od 5° d.H (prema njemackoj skali) ispred uredaja
ugradite uredaj za omeksSivanje vode.
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= Radi osiguranja istjecanja vode iz
T R komore za termicku obradu, uredaj je
\ opremljen odvodom.
Priklju¢ak (A, crtez 5) se nalazi dolje, s
\ >~/ (p desne straznje strane uredaja i ima

N promjer 32 mm.

|\ 1/ Odgovarajuéu odvodnu cijev PVC

« = spojite na priklju¢ak A i povezite s
. prikladnim crijevom koje je spojeno da
| AR odvodni sustav.

Crtez 5

Upute za montazu

Prikljuc¢ivanje na odvod

Prikljuéivanje na elektri€no napajanje

» Prije nego uredaj prikljucite na elektricno napajanje, provjerite da li se vrijednosti
napona i frekvencije navedene na tipskoj plo€ici uredaja podudaraju s podacima
postojece elektri¢ne instalacije. Uredaj priklju€ite samo onda ako se ti podaci
medusobno podudaraju!

Dopustena je tolerancija napona koja ne premasuje + 10%.

» Radi prikljuCivanja uredaja direktno na elektricno napajanje, izmedu uredaja i
elektriCne instalacije ugradite mehanizam za isklju€ivanje adekvatne snage. U
skladu s napomenama za instalaciju kontakti takvog mehanizma moraju imati
odgovarajuci razmak kako bi se osiguralo potpuno isklju€ivanje sukladno
uvjetima za prenaponsku kategoriju Ill. Mehanizam za iskljucivanje instalirajte
na nacin da u svakom trenutku bude dostupan djelatnicima.

+ Glavni prekidac na koiji je priklju¢en mrezni utika¢ kabela postavite u polozaj ,0”
(nula). Obratite se stru¢nom osoblju da provjeri da li presjek kabela odgovara
snazi koju trodi ureda.

* Uredaji 117623, 117723 su tvorni¢ki opremljeni prikljuénim kabelom i mreznim
utikaCem (jednofazni 230 V).

» Kako biste uredaj prikljucili na struju, dovoljno je da utika¢ umetnete u
pojedinaénu uzemljenu uti¢nicu.

» Uredaj postavite tako da imate lagan pristup uti¢nici kako biste ga u slucaju
nuzde mogli brzo iskljuciti iz napajanja.

» Elektri¢ni krug uti¢nica mora biti osiguran s najmanje 16A. Uredaj ukljucite
direktno u zidnu mreznu uti¢nicu, nemoijte koristiti razvodnike niti viSekratne
uticnice.

UPOZORENJE!
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Uredaj jest isporucen zajedno sa certificiranim prikljuénim kabelom i
utikaem, nemojte ih modificirati niti vrsiti na njima bilo koje preinake.

Upute za montazu

Veza za izjednacenje potencijala

* Vezu za izjednacenje potencijala izmedu razli€itih uredaja napravite na
prikljuénoj stezaljci sa simbolom V.

» Prikljuéna stezaljka se nalazi sa straznje strane uredaja.

» Ova stezaljka omogucuje priklju€ivanje voda za izjednacenje potencijala
presjeka od 4 mm2 do 10 mm2.

Podesavanje klina za zatvaranje vrata

Nakon $to uredaj postavite na odabrano mjesto, provjerite kako se zatvaraju vrata i
koji je polozaj brtvi na vratima u komori za termicku obradu.

’ Mozete podesiti dubinu klina za zatvaranje

kako bi komora peénice bila dobro
zatvorena tijekom pecenja.

be. Moguce je podesiti pritisak vrata na brtvu.
A : Za povecanije pritiska klin stegnite, za
smanjivanje pritiska klin odvrnite (crtez 6).

Crtez 6

Nakon podeSavanja vijak ponovo stegnite, imaju¢i na umu da zaporni anker brave
bude usmjeren prema dolje.

5.2 Kontrole i test uskladenosti

Kontrole prije pokretanja

Prije pokretanja elektri¢nih alata pazljivo provedite sve potrebne kontrole kako biste
potvrdili uskladenost uredaja i njegovih instalacija s vazeéim propisima, tehni¢kim
podacima i sigurnosnim preporukama.

Moraju biti ispunjeni sljedecéi uvjeti:
— Temperatura na mjestu instalacije mora biti ve¢a od + 4 °C.
— Komora za termic¢ku obradu mora biti prazna.

— Potrebno je ukloniti sve pakirne elemente, zajedno sa zastithom folijom
kojom su obloZene vanjske povrsine uredaja.

— Otvori za ventilaciju ne mogu biti zatvoreni niti blokirani.
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— Treba vratiti natrag u uredaj dijelove demontirane radi njegove instalacije

Upute za montazu

— Glavni prekidac elektricne instalacije mora biti isklju€en, a zaporni ventil
za vodu ispred uredaja mora biti otvoren.

Prvo pokretanja

Postupak odobravanja uredaja za uporabu treba obaviti na temelju probnog
kuhanja, kako bi se provijerila funkcionalnost uredaja i prona$la eventualna
ostecenja ili greske.
Pokrenite uredaj pritiskom na uklju¢no/Iskljuénu sklopku. (1, crtez 7).
Postavite ciklus kuhanja/pe€enja sa sljede¢im parametrima:

Vrijeme: 10 minuta

Temperatura: 150 °C

Vlazenje: 5 %

Kontrola prilikom odobravanja za uporabu

Prilikom odobravanja za uporabu trebaju biti ispunjeni sljedeéi uvjeti:

— Unutarnja rasvjeta se uklju€uje pritiskom na odgovarajuéi gumb (3, crtez
7) a zatim se automatski iskljuCuje nakon 45 sekundi, ako prethodno nije
isklju€ena ponovnim pritiskom na gumb.

— Uredaj se isklju€uje ¢im se otvore vrata uredaja i ponovo ukljuuje nakon
zatvaranja vrata.

— U uredajima s dva ventilatora oba motora imaju isti smjer rotacije.

— Motori ventilatora automatski mijenjaju smjer rotacije svake 3 minute
(ovisno o vremenu termicke obrade)

— Nakon $to je postavljeno vlazenje voda istjeCe iz crijeva komori za
termi¢ku obradu u smjeru ventilatora.

— Na kraju ciklusa kuhanja/pec¢enja uredaj oko 15 sekundi emitira zvucni
signal. Nakon nekoliko sekundi taj se zvuk iskljuuje.
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6 Upute za uporabu

Upute za uporabu

A UPOZORENJE!

Opasnost od nastanka opeklina!
Tijekom rada kuéiste i vrata uredaja jako se zagrijavaju i ostaju vruci jos
neko vrijeme nakon isklju€ivanja.
Nikada ne dirajte uredaj dok je uklju€en ili netom nakon njegovog
isklju€ivanja.
Vrata uredaja otvarajte i zatvarajte samo pomocéu ruc¢ke na vratima.
Za rukovanje koristite isklju¢ivo predvidene za to upravljacke elemente.
Prilikom otvaranja vrata iz uredaja moze izlaziti vru¢a para.
Prilikom otvaranja vrata uredaja budite posebno oprezni: vrata uredaja

otvarajte u dvije faze: na 4-5 sekundi ih ostavite poluotvorena (3-4 cm), i
tek onda ih otvorite do kraja.

Tijekom rada resetka i posude za jela postaju vrlo vruéi i ostaju vruci
jos neko vrijeme nakon zavrSetka procesa kuhanja/pecenja.
Prilikom vadenja vrucih posuda s jelima Koristite zastitne rukavice ili
kuhinjske krpice.

Uredaj nikada ne postavljate blizu izvora topline kao $to su rostilj ili friteza.

Blizu uredaja nikada ne ostavljajte lako zapaljive materijale. Opasnost od
pozara!

U parnokonvekcijsku pecnicu ne stavljajte zapaljive predmete niti prehrambene
proizvode koje sadrze alkohol: moglo bi doéi do samozapaljivanja i poZara koji
mogu izazvati eksplozije.

Nemojte soliti jela unutar komore za termi¢ku obradu. Ako se to ne moze izbjeci,
uredaj Sto brze odcistite, jer bi moglo doc¢i do ostecivanja komore za termicku
obradu.

U slucaju ostecéenja ili puknuca staklenih dijelova (vrata uredaja), treba ih odmah
zamijeniti. U tu svrhu kontaktirajte servisere.

Ako uredaj ne koristite (npr. 12 sati) vrata uredaja ostavite otvorena.
Ako uredaj ne koristite dulje vrijeme (npr. nekoliko dana), zatvorite dotok vode i
iskljuCite uredaj iz elektri¢nog napajanja.

Ako parnokonvekcijsku pecnicu zelite postaviti na drugu parnokonvekcijsku
pecnicu, ili na prikladnom postolju, nemojte koristiti vodilice koje su vece vodilica
za kontrolu unutradnjosti posude.
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Iz sigurnosnih razloga nakon instalacije uredaja potrebno je na
ﬁi uredaju na visini od 1600 mm zalijepiti naljepnicu ,,Rizik od

Upute za uporabu

opeklina! Vruéa tekuéina u posudi!“, koja je isporuena sa
uredajem.

» Ako prehrambene proizvode rostiljate ili peCete na resetci, ispod reSetke ili na
dnu komore za termi¢ku obradu postavite spremnik za prikupljanje masnocde i
sokova od hrane.

» Kako biste osigurali idealnu i ravnomjernu termic¢ku obranu jela, preporu¢amo
da ne koristite odvec visoke limove ili GN posude, kako bi se zajamcila dobra i
adekvatna cirkulacija zraka. Izmedu gornjeg lima i jela mora biti razmak od
barem 2 cm.

* Na limove ili u posude nemojte stavljati previSe jela, a proizvode za preradu
raspodijelite ravnomjerno kako biste postigli $to bolji rezultat.

+ Obratite pozornost na pravilnu uporabu temperaturne sonde: Umetnite
temperaturnu sondu u najdeblje mjesto jela, odozgo prema dolje, sve dok vrh
temperaturne sonde ne sjedne u sredinu proizvoda.

» Ako je potrebno okrenuti proizvod tijekom kuhanja, vrata uredaja ostavite
otvorena $to je kraée moguce kako bi se sprije€io pad temperature do razine
koja bi negativno utjecala na rezultat termike obrade.

» Kako biste nadoknadili gubitak topline, preporuéamo predgrijavanje uredaja.
NAPOMENA!

Prije kuhanja / pe€enja uredaj zagrijte do temperature koja je za o0 20-25%
veca od normalne temperature kuhanja / pe¢enja. Nakon sto uredaj
postigne temperaturu predgrijavanja, mozete u njega staviti jela.

Sad temperaturu pomaknite na vrijednost temperature koja je potrebna za
kuhanje jela.

Preporuke za pripremu jela

Pecena jela

Kako biste postigli zadovoljavajuci rezultat prilikom pravljenja pecenih jela
preporu¢amo da jelo postavite na reSetku kako biste osigurali ravnomjerno pecenje
odozgo i odozdo, bez potrebe za okretanjem jela dok traje peCenje. Kako biste
pokupili sok koji curi s pe€enog jela, na visini vodilice, ispod reSetke s pe€enim
jelom, postavite posudu za prikupljanje masnoce.

Rostiljanje

Kako biste postigli optimalan rezultat prilikom rostiljanja jela, neophodno je
upotrijebiti reSetku (najbolje aluminijsku).
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Tijekom rostiljanja uredaj mora biti u modusu konvekcije, imati otvoren ispusni
ventil, postavljenu temperaturu od 230 °C do 270 °C, ovisno i vrsti proizvoda i
trazenog efekta, i ventilaciju izmedu 4 i 6.

Upute za uporabu

Przenje

U uredaju mozete prziti sve pohane i prethodno przene, duboko smrznute
proizvode. Pohane proizvode namazite s malo ulja tako da se ulje upije u krusne
mrvice. Prethodno przeni, duboko smrznuti proizvodi takoder se mogu prziti bez
stavljanja dodatnog ulja.

Upotrijebite aluminijske kalupe za pe€enje s neprianjajué¢im slojem ili posebne
koSarice za przenje. Uredaj postavite na ventilaciju s otvorenim odvodnim ventilom,
s prosje¢nom temperaturom od 250 °C i ventilacijom izmedu 4 i 6.

Preporuke za postizanje ravnomjernog pecenja

Ovisno o vrsti pravljenih proizvoda, proces ravnomjernog pecenja moze varirati. U
tom se slucaju preporucuje smanijiti temperaturu i promijeniti (povecati ili smanijiti)
vrtnju motora ventilatora.

Upotreba odgovarajucih kalupa za pecenje / limova pozitivho utje€e na ravnomjerno
pecenje proizvoda u komori pec¢nice. Odaberite kalup za pecenje / lim sa Sto
manjom dubinom potrebnom za pripremani proizvod. Aluminijski kalupi za pe€enje
pruzaju veéu moguénost ravnomjernog pecenja od ¢eli¢nih kalupa.

Pecenje u vakuumskoj vreci

Moguce je jelo ispedéi direktno u vakuumskoj vreci. Ovaj tip pe€enja omoguéava
postizanje posebno mekanog i ukusnog mesa, a istovremeno smanjuje moguénost
da ¢e se proizvod pokvariti.

Pakirajte proizvode u odgovarajuce vrecice za vakuumsko kuhanje. Postavite
modus ,Kombinirano pecenje” sa 100% vlage i ventilacijom izmedu 3 i 4.
Temperatura u komori pe¢nice mora biti ve¢a maksimalno za 3 °C - 5 °C od
temperature jezgre proizvoda. Np.: za filet prosje€ne veli¢ine (60 °C u jezgri)
temperaturu uredaja postavite na 63 °C.

Pasterizacija u posudi

U ovom procesu proizvod se smatra pasteriziran kad temperatura jezgre postigne
vrijednost od 83°C do 85°C.

Qvisno o vrsti proizvoda, veli€ini posude i koliine proizvoda unutar posude, vrijeme
potrebno za postizanje temperature jezgra moze varirati. Preporu¢amo da
upotrijebite temperaturnu sondu u testnoj posudi (kroz otvor na poklopcu za
uvodenje temperaturne sonde), kako biste procitali temperaturu cijele partije koju
ste smijestili u peénicu.
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Na kraju brzo smanijite temperaturu na +3°C, kako biste zavrsili proces
pasterizacije.

Upute za uporabu

6.1 Rukovanje

Priprema uredaja

1. Prije uporabe uredaj oCistite iznutra i izvana a isto tako i pribor, u skladu s
napomenama iz poglavlja 6 ,,CiS¢éenje“.

2. Patzljivo osusite oprane povrsine i dijelove.

3. Prije prve uporabe provijerite je li uredaj ispravno sastavljen, stabilan, niveliran i
obavite sva priklju€ivanja.

Pokretanje uredaja

1. Pokrenite uredaj pritiskom na ukljuéno/Isklju¢nu sklopku. (1, crtez 7) na
upravljackoj plogi.

Nakon $to uredaj prikljucite na elektri¢no napajanje, aktivira se nacin Standby.

Upravljacka plo€a uredaja je opremljena okretnim regulatorom (4, crtez 7). Kako

biste postavili potrebne parametre, okrecite okretni regulator, a kako biste ih

potvrdili, regulator pritisnite.
Kako biste nadoknadili gubitak topline prilikom otvaranja vrata uredaja pri stavljanju
prehrambenih proizvoda, preporuéeno je predgrijavanje uredaja (Poglavlje ,,Ruéno

pecenje /Postavljanje automatskog predgrijavanja®).
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Upute za uporabu

Upravljacki elementi

1 Gumb UKIj./IskKj.

>

Upravljacko polje ,Ru¢no”

O

Upravljacko polje ,Gumbi za funkcije”
4 Okretni regulator

Crtez 1

Upravljacko polje ,Kuharski
priruénik ”

Zaslon HOME

Gumb rasvjete

32/72
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Upute za uporabu

Pocetni zaslon

€artscher

Poniedziatek, 21 grudzieri 2020

tSartscher

‘ 9 RECZNY

14:29

T

| @ KSIAZKA

KUCHARSKA
MAKARON I RIZ MIESO RYBY
A
DROB CHLEB WARZYWA
—
h —
W ,
SLODYCZE RACK CONTROL
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Piktogrami na zaslonu za ruéno kuhanje

Upute za uporabu

Modus konvekcijsko I_w_l Zatvoren ispusni ventil za
kuhanje ‘ viagu
( Modus parnokonvekcisjko I W | Otvoren ispusni ventila za
) kuhanje u vlagu
Modus kuhanje na pari Postotak relativne vlaznosti
. . : Gumb za deblokiranje:
Modus odrzavanje ) omogucava promjenu
temperature 9 promy
programa
Automatsko hladenje Indikator programa koji je
‘ (dostupno samo za drugu ",“, promijenio korisnik ili novi
fazu pecenja) program
o POSTAVLJANJE programa
== Modus poruka mogucnost kontrole tijekom

/i

34/72

Modus dimljenje

Vrijeme / Timer

Modus temperaturna sonda

Modus delta-T

S EE e

procesa kuhanja

Gumb ruéno vlazenje zraka

Gumb prethodno
programiranog pokretanja

Gumb Home: povratak na
polaznu stranicu
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Upute za uporabu

Zaslon HOME

€artscher

1. Pokrenite uredaj pritiskom na ukljuéno/Isklju¢nu sklopku. (1, crtez 7).
Na displeju se prikazuje zaslon HOME (2, crtez 7).

Monday, 21 december 2020

14:29

tscher

' »
- A ;
Y mMANUAL g RECIPES

o=
-

PASTA AND RICE

i e |
-
POULTRY BREAD VEGETABLES
- ==
DESSERTS EXTRA RACK CONTROL
u- @
Crtez 1

2. Odaberite program birajuci izmedu
+-Ruéno” A (crtez 9) ili ,Kuharski
priru¢nik® B (crtez 9).

»=Kuharski priru¢nik* (B) obuhvaca

programe pecenja, koje su poredane

prema tipovima proizvoda kao $to su npr.
meso, povrce, deserti itd.

Pritiskom na upravljac¢ko polje C (crtez 9)

dobivate pristup izborniku ,Funkcije” (npr.

izrada, import i eksport programa kuhanja,

Funkcija Rack Control, Easy Service itd.)

te sustavnim postavkama uredaja.

NAPOMENA: Neke od tih funkcija su

zasti¢ene lozinkom i dostupne samo

serviserima.

Komunikacija s upravljackom plo¢icom

Sve procese mozete odabrati pritiskom na poziciju ili na odabrani piktogram.
1. Pritisnite odgovarajuce polje, kako biste promijenili parametre procesa

kuhanja, npr. temperature i okrenite okretni regulator (4, crtez 7), sve dok se ne

prikaze Zeljena vrijednost temperature.

2. Do potvrdivanje promjene dolazi ponovnim klikom na parametar ili pritiskom
okretnog regulatora (4, crtez 7).

6.2 Proces kuhanja

Ruéno kuhanje

Iz strane zaslona HOME pritiskom na upravljacko polje ,Ru€no” (A, crtez 7)
dobivate pristup zaslonu s postavkama za parametre kuhanja.

117623-117723
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Upute za uporabu

U modusu kuhanja ,Ruéno” moguce je postaviti jedan proces kuhanja sa jednom ili
viSe faza kuhanja i/ili postaviti programu za kuhanje i memorirati ga na popis za

+Kuharski priruénik”.

1]
[

(511 50%
Fal © 57'
H % 0l

-+

A Hs B @ O

Postavljanje automatskog
predgrijavanja

Pomocu funkcije ,Predgrijavanje” uredaj
se zagrijava prije nego pecnicu stignu jeza
za pecenje.

Ako uredaj ma temperaturu vecu od ove
koja je navedena za zagrijavanje, onda se
automatski hladi do potrebne temperature.

+Predgrijavanje” je postavljeno automatski,
medutim ovu funkciju mozete promijeniti,
ako nakon pritiska na gumb ,Start” kliknete
na prikazivanu temperaturu.

Osim toga mozete aktivirati ili dezaktivirati
ovu funkciju pritiskom na gumb 1 (crtez
10) udesno ili ulijevo.

NAPOMENA: Automatsko
predgrijavanje provedite kad je komora
pecnice prazna.

Crtez 1
Postavljanje modusa kuhanja
Gumb 2 (Crtez 10) je tvornicki postavljen na Sss Sss
modus Konvekcijsko kuhanje. Pritiskom CORVECHDR: WILED STEAM
na ovaj gumb mozete promijeniti modus na
Parnokonvekcijsko kuhanje ili Kuhanje l‘_ —
na pari. Osim toga mozete postaviti modus . =
kuhanja Odrzavanje temperature, Poruka HOLD SMOKING  MESSAGE
ili Dimljenje (crtez 11).
Crtez 2

Modus kuhanja: Konvekcijsko kuhanje, Kuhanje na pari ili

Parnokonvekcijsko kuhanje

Postavljanje temperature kuhanja

Pritiskom na gumb 3 (crtez 10) mozete postaviti temperaturu u komori peénice.
Temperatura, koju mozete postaviti varira ovisno o odabranom nacinu kuhanja.

36/72

117623-117723



Upute za uporabu
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Postavljanje timera / temperaturne sonde / Delta-T

Modus kuhanja s
4a temperaturnom

sondom

/f; 4b  Modus kuhanja AT

|-1W-| 6a ZAtvoren ispusni
ventil

Otvoren ispusni

|M| 6b ventil

117623-117723

Nakon odabira Zeljenog modusa kuhanja
mozete kuhati ,postavljajuci vrijeme” ili
pomocu temperaturne sonde.

Pomoc¢u gumba 5 (Crtez 12) mozete
postaviti timer (Countdown). Vrijeme se
prikazuje u minutama (1h 30' = 90 minuta).
Nakon isteka postavljenog vremena ureda;j
emitira zvuc€ni signal i proces kuhanja
zavrSava.

Ako vrijeme nije postavljeno, proces
kuhanja ide kao ,beskona¢no”
(BESKONACNO); uredaj nastavlja
kuhanje sve dok ru¢no ne zaustavite
proces.

Medutim, tijekom kuhanja s tempera-
turnom sondom mozete odabrati izmedu
modusa kuhanja s temperaturom sondom
(4a) i modusa kuhanja AT (4 b). Odabir
medu ta dva modusa kuhanja omogucava
bolje pecenje jela.

Vise informacija potrazite u poglavlju
»Temperaturna sonda i modus kuhanja
AT”.

Postavljanje ispusnog ventila za
vlaznost

Samo u modusu konvekcijskog kuhanja
moguce je ru¢no postaviti otvaranje (6b) ili
zatvaranje (6a) ispusnog ventila viage.
Kad je ispusni ventil otvoren, vlaga se
odvodi iz komore pecnice, zbog Cega se
suSi komora pecénice i jela.

Pritisnite gumb 6 (crtez 12), za otvaranje ili
zatvaranje ispusnog ventila.
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Upute za uporabu

Postavljanje relativhog postotka
vlaznosti

Samo u modusu parnokonvekcijskog
kuhanja je moguce postaviti postotak
vlage koji ¢e se odrzavati tijekom procesa
kuhanja.

1. Kako biste postaviti Zeljeni stupanj
vlaznosti, pritisnite gumb 7 (crtez 13) i
postavite vrijednost.

Postavljanje brzine ventilatora

U modusu parnokonvekcijskog kuhanja i
konvekcijskog kuhanja mozete promijeniti
parametre brzine ventilatora.

U modusu kuhanja na pari ova je postavka
automatska.

Motori ventilatora ravnomjerno
rasporeduju toplinu u komori peénice,
kako bi se postiglo ravnomjerno kuhanje
na razli¢itim razinama.

1. Kako biste postavili brzinu ventilatora,
pritisnite gumb 8 (crtez 14) i odaberite
Zeljene postavke.
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Upute za uporabu
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Modus odrzavanje temperature (HOLD)

Zadatak modusa odrzavanja temperature
HOLD je odrzavanije jela na temperaturi
koja odgovara higijenskim i sigurnosnim
zahtjevima (> 65 °C), bez da se mijenja
toCka pecenja jezgri proizvoda.
Ovaj se modus najcesc¢e Koristi na kraju

1 7 0 (o) noénog procesa kuhanja, kako bi se
kuhanja jela odrzavala na odgovarajucoj

temperaturi sve dok se korisnik ne vrati

@ I N F doma.

U modusu odrzavanja temperature

. 20%

temperaturu savjetujemo da u ovom
nacinu ne mijenjate brzinu ventilatora.
= 15
2. Kako biste promijenili fazu pec¢enja u
BD @ b modusu odrzavanja temperature
ﬁ @ pritisnite gumb modus kuhanja (2,

vlaznost je tvornicki postavljena na 20% a
* brzina ventilatora na 1.
l D Kako biste u€inkovito odrzavali
1. Prilikom pripreme pecenki vlaznost
postavite izmedu 20% a 35%, prilikom
kuhanja ili pirjanja jela izmedu 90% i
Cries 6 crtez 10) i odaberite simbol
ODRZAVANJE TEMPERATURE
(crtez 15).
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Crtez 7

Upute za uporabu

Kako biste proveli postupak dimljenja u
komori pecnice, potrebna je dodatna
oprema koja se zove "Smoker” (nije u
opsegu isporuke!). Ovu opremu je
potrebno uvesti u komoru pecnice na
kalupu za pecenja, na pocetku faze
kuhanja.

U slu€aju kada program kuhanja predvida
jo$ jednu fazu kuhanja poslije dimljenja,
dodatnu opremu ,Smoker” uklonite iz
peénice. NAPOMENA: Postupajte u
skladu s uputama za uporabu za
dodatnu opremu u kojima je rije¢ o
kombiniranoj uporabi opreme za
dimljenje.

Nakon $to pokrenete proces kuhanja
pomoc¢u gumba START (crtez 16) uredaj
Ce zatraziti da uvedete opremu za
dimljenje prije pocetka faze dimljenja. Na
kraju ove faze uredaj ¢e zatraziti
uklanjanje opreme za dimljenje. Korisnik
mora potvrditi oba procesa. Tek nakon
potvrdivanja uredaj prelazi na sljedecu
fazu pecenja.

U modusu dimljenje moguce je postavljanje temperature, vremena, ventilacije i
ispusnog ventila za vlaznost. Medutim, bez obzira na to, preporu¢eno je odrzavati
ventil zatvoren kako dim ne bi izlazio iz komore pecnice.

Dimljenje moze se provoditi hladnim ili vru¢im postupkom, ovisno o vrsti proizvoda i

trazenom rezultatu.

U slu€aju hladnog dimljenja postavite temperaturu iz raspona od 10°C do 30°C.
Minimalna temperatura u komori peénice Ce biti sli¢na sobnoj temperaturi. Moguce
je i dalje hladiti komoru pecnice na nacin da se u nju metne led.

Kod ove vrste rada maksimalna temperatura koja se moze postici je 200°C.

40/72
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Upute za uporabu

Modus poruka

||! 11

= () OVEN

Enter Message...

+ | N

Crtez 8

€artscher

Modus rada ,Poruka” sluzi za upravljanje
fazama kuhanja putem poruka koje sluze
kao korisnicke biljeske.

Ovu postavku mozete upotrijebiti u
svakom program kuhanja, kako bi korisnik
dobio opis cijelog procesa kuhanja, koji
treba obavljati ru¢no.

Modus rada ,Poruka” za novu fazu
kuhanja se odabire od dostupnih vrsta
kuhanja.

U izbornik na zaslonu upisite Zeljenu
poruku (npr. narezite koru) i Zeljeno
vrijeme.

Ako ste odabrali vrijeme ,BESKONACNO”,

proces kuhanja Ce trajati sve dok korisnik
nece unijeti nove postavke i ih ne potvrdi.

Ako pak odaberete drugo razdoblje, faza
kuhanja za odabranu poruku traje sve dok
je to potrebno, a zatim relazi na sljedeéu
fazu bez potrebe za dodatnim

potvrdivanjem.
8 B @ O

Ako ste odabrali modus rada "Poruka”, moZete odabrati poruku iz postojeéeg
popisa pa ju dodati ili napisati novu poruku. Porukom se upravlja kao i fazama

kuhanja.

117623-117723
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Upute za uporabu

Pokretanje i zaustavljanje procesa kuhanja
1. Nakon Sto postavite Zeljene parametre kuhanja pritisnite gumb START (9, crtez

18), za pokretanje procesa.

START

Uredaj ¢e de pokrenuti u modusu
predgrijavanje, ako ste ga prethodno
odabrali. U suprotnom ulazi direktno u
modus kuhanja.

Kad pritisnete gumb “Napredna
personalizacija” (crtez 19), mozete ru¢no
odabrati konkretnu po¢etnu fazu pec€enja
ili ju zamijeniti s fazom iz drugog modusa,
birajuci ovu fazu kuhanja i potvrdujudi
gumbom START.

Proces kuhanja traje sve dok ne istekne
postavljeno vrijeme ili dok se ne ostvari
potrebna temperatura u jezgri proizvoda u
modusu kuhanja s temperaturnom
sondom.

Ako je postavljeno vrijeme ,BESKONACNO?”, potrebno je ruéno zaustaviti proces

kuhanja.

2. U tu svrhu pritisnite gumb STOP (10, crtez 18).

42172
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Upute za uporabu

Programi kuhanja

Personalizirani programi kuhanja rJ FRIED LAMB
Izrada vlastitih, personaliziranih programa Rewt

koji obuhvacaju do 9 razlicitih faza .

kuhanja plus predgrijavanje, moguc¢a je i

jednostavna. (- - -]

Svaka faza kuhanje je prezentirana

pomoc¢u modusa kuhanja (konvekcijsko

kuhanje, parnokonvekcijsko kuhanje, m
kuhanje na pari, itd.) s karakteristi¢nim a5 | 2700 |
parametrima vremena, vlaznosti, Sss ‘_"

ventilacije itd. . eI -ll_
Primjer: Za pe€enke moguce je izraditi p) l" 155° @ 20 |
program kuhanja, koji obuhvaéa sljedece SSg 2 —
faze: Q) 30% =ull

— predpecenje
— peclenje

— odrzavanije topline.
Uvjet za izradu sliedece faze pecenja je - START
postavljanje odredenog vremena za HR
prethodnu fazu pec€enja. Ako je za fazu
peéenja 1 vrijeme postavljeno kao ] @ b
,BESKONACNO”, nece biti moguca ﬂ -+ @

izrada faze 2, jer za prvu fazu nije Crtes 7
odredeno vrijeme trajanja.

Izuzetak je faza odrzavanja temperature, koja moze imati postavku
,BESKONACNO?”, kako bi bila naknadno koristena za jednu ili viSe sljedecih faza
pecenja. Medutim, ove faze morate pokrenuti ruéno, kao $to je slu¢aj no¢nog
kuhanja za neke pecenke, za koje se preferira da nakon $to se korisnik vrati doma,
odnosno nakon faze odrzavanja temperature, postanu jo§ dodatno zapecene.

1. Kako biste prosli od jedne faze kuhanja na slijedecu, pridrzite pritisnut Zeljeni
broj faze kuhanja ili odaberite Zeljeni broj faze kuhanja za pomo¢u strelica i
pritisnite gumb START.

1 Advanced customisation
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Postoji mogucnost pokretanja programa, kreéuci od odredene faze kuhanja (druge
od postavljene):

2. Nakon odabira programa pritisnite gumb “Napredna personalizacija "i pomocu
strelice odite na Zeljenu fazu kuhanja.
3. Pritisnite gumb START, kako biste poCeli program od ove faze kuhanja.

Ako je u ovom programu predvideno predgrijavanje, isto se nec¢e ukljuciti. No
svejedno mozete promijeniti program kuhanja preko sucelja Cooking Tuner
pritiskom na gumb ,Napredna personalizacija ”.

Upute za uporabu

Izrada programa kuhanja

Program kuhanja se sastoji od viSe faza koje se redom realiziraju, rastu¢im
redoslijedom (faza kuhanja 1, faza kuhanja 2, faza kuhanja 3 ...) kod ¢ega se
automatski prebacuju s jedne faze na slijedecu.

1. Nakon §to postavite parametre za
pocetnu fazu (faza kuhanja 1),

. pritisnite gumb ,,+“ (11, crtez 20), za
+ m START izradu sljedeée faze kuhanja.
- 2. Postavite Zeljene parametre za 2
fazu kuhanja.

. Kod izrade sljedecih faza kuhanja
postupajte na gore opisan nacin.

00
| B ¢ 8

Crtez 8

Prethodno osmisljenim fazama kuhanja mozete dodati nove faze. Nova faza
kuhanja dobiva broj faze odabrane ponovnim pritiskom na gumb 11.

4. Na kraju programiranja pritisnite gumb START (crtez 20), kako biste pokrenuli
proces kuhanja.

5. Za uklanjanje faze kuhanja, pritisnite gumb ,Ukloni fazu® (12, crtez 20).
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Upute za uporabu
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Postavljanje faza hladenja izmedu faza kuhanja

Izmedu faza kuhanja mozda bude potrebno smanijiti temperaturu u komori pecnice.
Kod pripreme npr. pe€enke potrebno je smanijiti temperaturu u komori pec¢nice iz
faze predpecenje (na visokoj temperaturi) na fazu pe€enje (na manjoj temperaturi).
Moguce je postaviti ovaj zadatak tako da
ga uredaj obavlja automatski ako je
postavljena faza automatskog hladenja.

Faza automatskog hladenja je moguéa
samo od 2 faze kuhanja.

Nakon postavljanje faze kuhanja s
visokom temperaturom izradite novu
fazu kuhanja i odaberite automatsko
hladenje iz polja modusa kuhanja (2,
crtez 7).

Nakon $to odaberete ovaj modus uredaj
automatski predlaze tvornicke vrijednosti
temperature, ventilacije i ispusnog
ventila za vlaznost. Postavite Zeljenu
temperaturu hladenja (min. 100 °C, crtez
21).

Kako bi do hladenja doslo $to je brze
moguce preporu¢amo da ne mijenjate
vrijednost ventilacije i ispusnog ventila za
vlagu, osim u rijetkom slu€ajevima kad
su u pitanju neke posebne potrebe.

Crtez 9
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Memoriranje programa kuhanja

Washing

ma Cooling

3

Save [15]
Copy

Rename
Delete

Upute za uporabu

qiwie it Ly lullii o)
aEsilide g NIk

Z X c Vi'bin mip
space

&

"= PASTAAND

= RICE &p MEAT

WoAsH & POULTRY

__BREAD @ vEGETABLES

M DESSERTS EXTRA
BACK FORWARD

Crtez 10

Tek izraden program kuhanja mozete memorirati u grupu , Tip proizvoda” u
klasiénom ,Kuharskom priru¢niku” (meso, ribe, perad, itd.). Postupajte na sljededi

nadin:

46 /72

nakon izrade programa kuhanja pritisnite gumb za funkcije e (13, crtez
22), za dobivanje pristupa zaslonu Funkcije programa;

odaberite funkciju “Memoriraj program” (gumb 14, crtez 22);
na sljedecoj strani zaslona pritisnite gumb Memoriraj (15, crtez 22);

117623-117723



Upute za uporabu

€artscher

— iz popisa odaberite u koju grupu se treba memorirati program kuhanja;
— zatim pritisnite gumb "Dalje" (16, crtez 22);

— zatim pomocu tastature unesite naziv programa kuhanja;

— pritisnite gumb enter (gumb 17, crtez 22), za memoriranje programa

kuhanija.

Promjena programa kuhanja

U trenutku isporuke uredaj je veé opremljen s nekoliko programa kuhanja. Moguce
je personalizirati prethodno upisane i novo izradene programe.

| [
g e,

| Advanced customisation

=~
A b2 e O

Crtez 11

promjene.

Kako biste promijenili program kuhanja
odaberite Zeljeni program kuhanja sa
popisa u ,Kuharskom priru¢niku”.

Nakon odabira prikazuje se popis faza

postavljenog programa. Ovaj je modus

zasti¢en od memoriranja i nije moguce

promijeniti parametre programa kuhanja.

1. Kako biste promijenili jedan ili vise
parametara kuhanja i aktivirati /
dezaktivirati automatsko
predgrijavanje, pritisnite gumb
,Napredna personalizacija” (gumb
18, crtez 23).

Program se deblokira i mozete ubaciti Zeljene

2. Okretni regulator (19, crtez 24) okrecite sve dok se
ne prikaZe faza kuhanja, koju Zelite promijeniti.

Kad zavrsite unosenje promjena, mozete direktno
pokrenuti kuhanje. Na ovaj se nacin promjene koje se
odnose samo na ovo kuhanje ne¢e memorirati.

3. Po potrebi mozete napraviti kopiju programa s

Crte3 6 drugim nazivom i unesenim promjenama.

117623-117723
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Kopiranje, premjestanje, promjena naziva i uklanjanje programa kuhanja

Svaki od dostupnih programa kuhanja je moguce kopirati, prenositi, nazivati drugim
imenom ili uklanjati u cijelosti ili djelomi¢no.

Upute za uporabu

Kopiranje programa kuhanja

Za izradu novog programa kuhanja na bazi postojeCeg programa, mozete ga

kopirati (jer stari i novi program kuhanja imaju nekoliko zajednickih znacajki).

1. Odaberite grupu, u koju Zelite memorirati program kuhanja a zatim uvedite naziv
programa.

2. Pritisnite enter, za potvrdivanje.

M * 3. Odaberite bazni program kuhanja,
.[I otvorite ga i unesite promjene
pritiS¢u¢i gumb ,Napredna
personalizacija” (gumb 18, crtez 23).
4. Provedite Zeljenu promjenu.

. U izborniku odaberite iz ,,Funkcija“
(20, Crtez 25), "Memoriraj”, a zatim
~Kopiraj“.

6. Odaberite grupu, u koju zelite

pohraniti program kuhanja, unesite

naziv i pritisnite enter, za

Crtes 12 potvrdivanje.
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Upute za uporabu

Na
Prenosenje programa kuhanja

Save
1. Ako program kuhanja Zelite prenijeti iz Copy
jedne grupe u drugu, otvorite Zeljeni
program i pritisnite gumb ,Funkcije* (20, Rename
Crtez 25). Delete
2. Zatim odaberite ,Memoriraj” i zatim Move

.Prenesi’ (crtez 27).

3. Odaberite novu grupu u koju Zelite
prenijeti program kuhanja i potvrdite
gumbom ,Dalje” (16, crtez 22).

Promjena naziva programa kuhanja

Nakon otvaranja programa kuhanja pritisnite
gumb ,Funkcije* (20, Crtez 25), odaberite
"Memoriraj” a zatim ,Promijeni naziv* (crtez
27). Unesite novi naziv koristeéi tastaturu i
pritisnite enter.

Crtez 13

Uklanjanje programu kuhanja

1. Nakon Sto otvorite program kuhanja, koji Zelite ukloniti, pritisnite gumb
~Funkcije (20, Crtez 25), a zatim "Memoriraj” i ,Ukloni* (Crtez 26).

2. Potvrdite odabir pritiskom na gumb DA u prozoru na displeju.

117623-117723 49 /72
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Biranje programa kuhanja iz izbornika

Uredaj je isporu¢en s nizom
memoriranih programa kuhanja. Ovi su
programi razvrstani prema kategorijama
proizvoda (meso, ribe, povrce itd.).
Mogu se odabirati iz popisa ,Kuharski
priruénik” (B, crtez 27).

Pritiskom na upravljacko polje ,Kuharski
priruénik” (B, crtez 27) prikazuju se
programi kuhanja poslozeni prema
kategorijama proizvoda, npr. meso, ribe,
povrce itd.

Birajuéi Zeljenu kategoriju proizvoda
otvara se popis svih programa kuhanja
dostupnih za neku kategoriju.

» FRIED LAMB

Meat

- ] CooKING BROWNING.
O ]

£ase | 4700
. sss @ 70% -li
P e 158 @ 20'
a S” x| ull

| Advanced customisation

A -

Crtez 14
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Upute za uporabu

:! MANUAL % RECIPES
i T

oy
¢
PASTA AND RICE MEAT FISH
. ‘/"
g | o | |
— -
POULTRY BREAD VEGETABLES
3
- eoo | — -
U _A—
DESSERTS EXTRA RACK CONTROL
[ @
Crtez 9

Odaberite s popisa Zeljeni program
kuhanja na nacin da na njega kliknete.

Sucelje RecipeTuner

Nakon otvaranja programa kuhanja,
mozete ga jednostavno promijeniti
koristeCi sucelje RecipeTuner.

Za odabranu vrstu kuhanja
jednostavno mozete promijeniti proces
kuhanja, na primjer stupanj
zapecenosti, vlaznost, razinu dizanja
itd.

Funkcija RecipeTuner je dostupna za
tvorni€ki postavljene i novo izradene
programe pecenja.
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Upute za uporabu

Funkcija sucelja

€artscher

Kuhanje: ovo sucelje omogucava promjenu kuhanja proizvoda. Pretpostavlja se da

proces kuhanja traje pri prosje¢noj temperaturi jezgre od 60 °C u. Moguce su

sljedeée postavke (krec¢uéi s lijeve strane): ,krvav”, ,srednje krvav”, ,srednje pe€en”,
»srednje — dobro pecen ” i ,dobro pe€en ”.

Predpecenje: Predpecenje proizvoda mozZete postaviti sa 5 razli€itih razina, od malo
predpeceno jelo (sa lijeve strane) do intenzivno pedpeceno (sa desne strane).

Vlaznost: tijekom pravljenja pirjanih jela odnosi se a preostalu vlagu proizvoda

nakon kuhanja.

Dizanje tijesta: MoZete dodati razliCite stupnjeve dizanja tijesta (20-minutne faze), a
zatim pokrenuti automatski program ,Dizanje” i ,Kuhanje”.

Nacin pecenja
Na pari
Roétiljanje
Pecena jela
Przenje
Pirjanje
Zapecenje
Pecenje kolaca
Niska temperatura
Dimljenje

Jaja

117623-117723

Sucelje korisnika
Pecena jela
Pecena jela
Pecgena jela
Peclena jela
Vlaznost
Predpecenje
Dizanije tijesta
Pecena jela

Pecena jela

Predpecenje
Predpecenje
Predpecenje

Predpecenje
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Funkcija Rack Control

Upute za uporabu

Funkcija Rack Control omogucava neovisnu
kontrolu do 10 razli€itih razina tijekom
kuhanja. Ova funkcija upravlja samo
pojedina¢no postavljenim ,modusom
kuhanja”, temperaturom, viazno$¢u itd. Za
svaku razinu mozete postaviti svoje vlastito
vrijeme kuhanja ili temperaturu jezgre,
neovisno o drugim programima.

Pritiskom na simbol Rack Control (21, crtez
29) dobivate pristup popisu tvornicki
postavljenih programa kuhanja, npr.:
Doruc¢ak, Ru¢ak, Multibaker, Parnokonvek-
cijsko kuhanje. Svaki od tih programa kuhanja
obuhvaca niz jela koja su mu podredena.

Crtez 27 Program pecenja ,Ru¢ak” nudi
sljedeca jela: odrezak na Zaru, milanski kotlet,
povrée przeno u tavi ili pe€ene lazanje.
Moguéa je i izrada i dodavanje drugih Crtez 15
programa kuhanja i jela koja su im

podredena.

Upotreba funkcije Rack Control

Odabir programa kuhanja

Nakon $to iz popisa odaberete jedan
program kuhanja, npr. ,Rucak”, prikazuje
se zaslon koji s lijeve strane ima opce
postavke za taj program kuhanja
predgrijavanje, modus kuhanja,
temperatura, brzina ventilatora, ispusni
ventil (vlaznost, ili Steam Tuner ako je
postavljen modus parnokonvekcijsko
kuhanje ili kuhanje na pari).

Sa desne strane imate 5 praznih razina.

Pokretanje programa kuhanja

Svi programi Rack Control uglavnom rade
s postavkom BESKONACNO.
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Upute za uporabu
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Neovisno o tome, da li program kuhanja predvida predgrijavanje ili ne, program
kuhanja pokrenite pritiskom na gumb START (22, crtez 30).

Dodavanje jela do razine za program kuhanja
Nakon pokretanja programa kuhanja i na kraju predgrijavanja (ako je predvideno)

pritisnite na simbol ,,+* (gumb 23, crtez 30) svakog polja s desne strane, kako biste
dodali naziv jela upisivanog na odabranoj razini.

Na digitalnom displeju se prikazuje popis
ve¢ postavljanih podprograma (jela).
Odaberite jedan od njih pritiskom. On ¢ée
se automatski smjestiti na prethodno
odabrano polje.

Prije nego odaberete jelo za proces
kuhanja, prvo ga stavite u komoru
pecnice. Nastavite rad dodajuci ostala jela
koja Zelite skuhati. Svaki put mozete
dodati u upravljati s najvide 5 razina.

Pored naziva razine se prikazuje vrijeme
koje je preostalo do zavrSetka kuhanja.
Prilikom kuhanja s temperaturnom
sondom se prikazuje stvarna temperatura
u jezgri proizvoda.

Izrada novih naziva jela prema razinama

Lunch

A-La-Carte
-C Baking pan
 Filet of beef
Salmon
' Breaded cutlet
) Pizza
| Sauteed vegetables

ol o lolo

Tomato au gratin

ar

Crtez 17

Za programe izradene od strane korisnika i tvorni¢ki postavljene moguce je dodati

nove nazive za jela.

1. Na popisu s jelima odaberite prazno polje.

2. Pritisnite gumb ,,+“ (24, crtez 31).

3. Na zaslonu upisite naziv jela i vrijeme kuhanja ili temperaturu jezgre.

117623-117723
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4. Zatim pritisnite gumb ,Memoriraj ” (25,
crtez 32).

5. Pritisnite gumb ,,+“ (24, crtez 31),
kako biste nastavili i dodavali sljedece

nazive jela. Neues Gericht...

Upute za uporabu

B PROGRAMM SPEICHERN

- STHRETEEN STE DEN GEWURECHEN NAVEN

Uklanjanje jela s popisa
1 4
Kako biste jelo uklonili s popisa, pritisnite ﬁ @ 20
naziv jela i pridrzite ga nekoliko sekundi
pritisnutim. Ovaj je proces mogu¢ samo - -
onda kad proces kuhanja ovog jela NIJE SR t YRR

aktivan. anfgh]kl

Direktno ili programirano koristenje

Z
Program Rack Control moze se koristiti
direktno ili prethodno programiran. ‘ space e
. '
n

Direktno koristenje je opisano u 25)
prethodnom poglavlju ,Dodavanije jela do 14 360 ENTER ;
razine za program kuhanja”

Jela se dodaju nakon pritiska na gumb
START (i na kraju predgrijavanja, ako je
predvideno).

xillic v b Snimi(p

Crtez 18

Kod programiranog koristenja jela se dodaju dok je uredaj iskljuéen (pritisnut gumb
STOP) i ne traje niti jedan proces kuhanja.

U ovom se stanju odabrane razine ne aktiviraju. Mozete ih pokrenuti tek nakon
pritiska gumba START (i na kraju predgrijavanja ako je predvideno), ru¢no, jedan
po jedan, pritiS¢uci polje indikatora vremena s desne strane.

Promjena vremena kuhanja / Postavljanje temperaturne sonde

Moguce je promijeniti vrijeme kuhanja ili postavke temperaturne sonde za jelo na
nacin da ih duze pritisnete.

1. Za uvodenje promjena odite na popis jela.

2. Zatim duzim pritiskom odaberite naziv jela, koji Zzelite promijeniti.

3. Uvedite novo vrijeme kuhanja (ili temperaturu temperaturne sonde).
U ovom modusu mozete promijeniti naziv jela.

4. Kako biste promijenili vrijeme kuhanja nekog jela dok traje kuhanje, pritisnite na
polje s preostalim vremenom kuhanja i unesite Zeljeno vrijeme kuhanja ili
temperaturu sonde.
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Upute za uporabu

Kraj procesa kuhanja nekog jela

Nakon isteka postavljenog vremena
kuhanja nekog jela (ili kad je postignuta
postavljena temperature jezgre) Cuje se
zvucni signal, a u polju s vremenom
kuhanja se prikazuje poruka ,END” (26,
crtez 33).

1. Oprezno otvorite vrata i izvadite
gotovo jelo.

Prilikom otvaranja i zatvaranja vrata
postavke za razinu se automatski
resetiraju.

Brzi unos jela

Tijekom kuhanja moze se dogoditi
situacija da je potrebno napraviti jelo koje
nije na popisu.

Jelo mozete dodati na popis Rack Control,

bez potrebe da ga memorirane s nekim

nazivom.

1. Pritisnite praznu razinu i odaberite
pod-program s nazivom ,Lim*“ (27,
crtez 34).

Radi se o pod-programu u kojem svaki put

mozete postaviti drugo vrijeme kuhanja.

Postoji moguénost unosa na popis Rack

Control istovremeno nekoliko jela koristeci

pod-program ,Lim*.

117623-117723
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Lunch

ALaCarte

Gries chicken breast

Griled flet stesk

Lunch

8 @ @ O

Crtez 5

A-La-Carte

|® Baking pan @

/ Fillet of beef

© Salmon

(© Breaded cutlet

(> Pizza

(©) Sauteed vegetables

(& Tomato au gratin

Crtez 19
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Promjena programa Rack Control

1. Kako biste promijenili program Rack
Control nakon $to ga otvorite
pritisnite gumb 28 (crtez 35) u
lijevom stupcu prikazanih postavki.

U svakom trenutku mozete promijeniti

vrijeme, modus kuhanja, temperaturu,

brzinu ventilatora (osim modusa kuhanje
na pari) i ispusni ventil.

Uvedenu promjenu mozete pohraniti,

kopirati, promijeniti naziv ili ukloniti.

2. U ovom slu&aju pritisnite gumb za
funkcije (29, crtez 35) i nastavite
postavljanje na nacin opisan u
poglavlju ,Kopiranje, prenosenje,
promjena naziva i uklanjanje programa
pecenja“.

Izrada novog programa Rack Control

Osim ve¢ postojeéih programa Rack
Control mozete izraditi vlastite programe.

1. Otvorite popis programa Rack Control
i iz strane zaslona HOME pritisnite na
simbol Rack Control.

Prvi program na popisu je “Ruéno” (30,

crtez 36). Ovaj program omogucéava

izradu novog programa i rad u modusu

Rack Control bez pohrane programa.

U drugom slu€aju postavke procesa
pecenja ¢e nestati nakon izlaska iz
programa.

Upute za uporabu

Crtez 20

Rack Control

Manual

Breakfast
Lunch-Dinner
Multibaker
Steam Mix

Crtez 8

2. Zaizradu novog programa u izborniku Rack Control odaberite ,Ru¢no” i u
lijevom stupcu upiSite Zeljene postavke za kuhanje.

3. Zatim pritisnite gumb Funkcije (29, crtez 35) i nastavite pohranjivanje programa
na nacin opisan u poglavlju ,Pohranjivanje programa kuhanja“.

56/72
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Upute za uporabu

Tek nakon to pohranite program unesite popis jela.

Koristenje Rack Control u modusu ,,Ruéno”

Ako izraden program ne Zelite pohranjivati, svejedno mozete upotrijebiti Rack
Control u modusu Ruéno.

U ovom slu€aju nije moguée memoriranje odredenih jela, ali se za sve razine
prikazuje opceniti naziv ,Lim”.

Koristenje funkcije Easy Service w Rack Control

Rack Control je osmisljen za kuhanje razli¢itih jela na pojedinim razinama zasebno.
Jela mozete umetati u pecnicu istovremeno ili u razli¢ito vrijeme, uredaj e pratiti
napredak kuhanja a nakon isteka postavljenog vremena, javit ¢e na kojoj je razini
kuhanje gotovo.

Zahvaljujuci funkciji Easy Service moguce je dobiti sva gotova jela u isto vrijeme.
Ako je to potrebno, ovaj modus podsjeéa o potrebi umetanja jela u peénicu kako bi
sva bila gotova u isto vrijeme.

U ovom nacinu mozete odabrati samo razine s postavljanjem parametra vremena
kuhanja (ne parametra s temperaturnom sondom).
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Aktivacija Easy Service

Funkciju Easy Service aktivirajte pritiskom
na gumb START. Ona je dostupna samo
ako se uredaj nalazi u funkciji STOP.

1. Za aktiviranje Easy Service, preklopnik
Easy Service (31, crtez 37) prebacite
u polozaj ,,I.

Ovaj proces pruza pristup popisu jela iz

programa Rack Control.

2. Sada odaberite jela, koja zelite
servirati u isto vrijeme (najvise 10).

3. Pritisnite gumb START.

Nakon predzagrijavanja (ako je bilo

postavljeno) uredaj trazi da umetnete jela

koja se najduze peku. Uredaj na to

podsjec¢a na nacin da emitira zvuéni signal

i prikazuje poruku ,,IN“ (crtez 38) u

desnom polju. Nakon otvaranja i

zatvaranja vrata zvucni signal nestaje i

kre¢e Countdown (odbrojavanje).

Na ostalim razinama vrijeme preostalo do
umetanja jela u peénicu se prikazuje
osvijetljeno zelenom bojom.

58/72

Upute za uporabu

g @ @

Crtez 21

Uredaj na sli¢an nacin signalizira vrijeme kada sljedeca jela treba umetnuti u
pecénicu. Zvuéni signal traje 15 sekundi prije isteka vremena.

Preporu¢amo da pricekate dok timer stigne do ,,0“ i dok se pojavi natpis ,,IN“ prije
stavljanja jela. Na taj nacin sva Ce jela biti gotova u isto vrijeme.
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Koristenje zajedno Rack Control i

Easy Service !—,E{Q,Eh
Tijekom koriStenja Easy Service jos
uvijek je moguce dodati sljedeca jela u
modusu rada Rack Control, koja se
kontroliraju neovisno o jelima
odabranim za Easy Service. Obje se
funkcije mogu koristiti istovremeno
samo onda ako je prvo aktiviran Easy
Service a zatim se dodaju ostala jela u
Rack Control.

Nije moguce aktiviranje e Easy Service,
kad ve¢ radi Rack Contrtol.

¥

Upute za uporabu

l

99y | 4 200°
© OVEN

Programirano pokretanje
% qunl]|  rosamianopowemn

Pokretanje procesa kuhanja mozete
prethodno programirati pritiskom na
gumb 32 (crtez 39).

1. Na zaslonu odaberite godinu,

mjesec, dan te sat i minutu te
START pohranite ove postavke.
Nakon to pohranite postavke uredaja

ne moZete iskljuciti niti pokretati druge
') @ b procese kuhanja.

A Hs (@ O

il
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Temperaturna sonda i proces pec¢enja u nacinu AT

Polozaj temperaturne sonde

Temperaturna sonda ispituje temperaturu na jednom
mjestu pored senzora.

Temperaturnu sondu postavite tako da se ispitivano
mjesto nalazi na sredini proizvoda i tamo gdje je
proizvod najdebilji.

Procesi kuhanja u modusu AT (Delta-T)

Funkcija AT se koristi prije svega za realiziranje sporih
procesa kuhanja na maloj temperaturi.

U nacinu AT umjesto temperature u komori peénice
postavlja se temperaturu, koju uredaj mora odrzavati
konstantno izmedu temperature jezgre proizvoda i
temperature u komori pecnice.

Upute za uporabu

Crtez 1

Zajedno sa postupnim porastom temperature jezgre istovremeno raste i

temperatura u komori pecnice.

Kod funkcije i AT potrebno je koristiti temperaturnu sondu.

Temperatura koju se preporuca za proces pecenja AT varira od 15°C do najviSe

30°C.

Temperatura jezgre

Prehrambeni proizvod Proces
pecenja
Crveno meso  krvavo

srednje pe€eno

peceno

Teletina, svinjetina, bijelo meso | peceno
Perad | peceno

Meso kuhano i pirjano | pe€eno

Ribe  Peceno
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Temperatura
jezgre

50°C
60 °C
70 °C
70 °C
80°C-90°C
80°C-90°C
80°C-90°C
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6.3 Izbornik Funkcije

€artscher

Izbornik FUNKCIJE je dostupan od strane zaslona ,HOME” i omoguéava pristup
svim glavnim funkcijama za redovito odrzavanje i postavkama za primjenu uredaja.

Pritisak
(za modele DRS)

U izborniku FUNKCIJE odaberite funciju
L,PRANJE" (crtez 41).

Na izbor imate 3 programa pranja: HARD,
NORMALNO i SOFT ili na¢in SAMO
KRATKO ISPIRANJE (crtez 42).

Odabir programa pranja ovisi o koli€ini
ostataka jela i naslaga masnoce u komori
pecnice.

HARD je namijenjen za temeljito pranje i
uklanjanje tvrdokorne prljavstine, SOFT
se koristi za lagano pranje.

SAVE PROGRAMME
c} SERVICE
) WASHING

'1' COOLING

Crtez 23

Vrijeme trajanja pranja i potroSnja deterdzenta ovise o odabranom programu pranja:

Tip pranja Trajanje pranja
SOFT 48 min.
NORMALNO 53 min.
HARD 58 min.

117623-117723

Potrosnja deterdzenta

200 ml
300 ml
500 ml
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- WASHING

PARAMETER SELECTION
Washing type

6‘-‘1 HARD WASH

| | STANDARD WASH

| SOFT WASH

% RINSE ONLY

Crtez 24

POZOR!

U slucaju upotrebe
neodgovarajuceg deterdzenta
jamstvo postaje nevazece.

Prekid pranja
MozZete prekinuti ciklus pranja na

nacin da pridrzite okretni regulator

(4, crtez 7) i kad vidite naredbu,
unesite lozinku 222.

Ako je deterdZent ve¢ preuzet,

pokrenut ¢e se faza ispiranja, a zatim

susenja.
Ako deterdzent joS nije preuzet,
pranje ¢e se odmah prekinuti.
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Program pranja ,SAMO KRATKO
ISPIRANJE* traje oko 8 minuta.
Nakon $to odaberete taj program i
pritisnete gumb ,OK” stiZze naredba da se
provijeri koli¢ina deterdZenta u posudi
(crtez 43).
VAZNO: Kako biste ispravno obavili
pranje i odrzavali u dobrom stanju komoru
pecnice uvijek koristite samo preporucen
deterdzent
Sredstvo za ¢iScenje
parnokonvekcijske pec¢nice

Check the container level
before starting the wash

B Container levels OK

Replace detergant

He & @ ©

Crtez 25
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Upute za uporabu

Hladenje

Pomocéu ove funkcije mozete brzo smanijiti
temperaturu unutar komore pecnice, radi
prelaza od kuhanja na visokoj temperaturi
na kuhanje manjom temperaturom (na
primjer kad zavrSite pe€enje mesa i Zelite
ispeci povrce pari).

Kod pokretanja ove funkcije gumbom
START uklju€uju se motori ventilatora.
Otvorite vrata uredaja, kako bi izaSao vruci
zrak i uSao hladan. Na ovaj nacin se moze
brzo postignuti potrebna temperatura i moze
se nastaviti s kuhanjem na manjoj
temperaturi.

Iz sigurnosnih razloga hladenje je moguce
pokrenuti samo ako su vrata zatvorena.
Vrata mozete otvoriti tek nakon Sto se
pokrene ovaj program.

€artscher

Crtez 26

Za ovu funkciju uredaj je tvorniCki postavljen na hladenje komore pecnice do 50°C.
Moguce je i da korisnik postavi drugu zeljenu temperaturu koja nije manja od 30°C.
Kad uredaj postiZze ovu temperaturu, prekida proces hladenja i emitira zvu€ni signal.

u komoru pec¢nice uvedete vodu. Ova se funkcija realizira ru¢no i

Nakon pokretanja procesa hladenja mozete ga ubrzati na nacin da o

svodi se na pritiskanje gumba ,,Ruéno vlazenje* sve dok je to

potrebno.

UPOZORENJE!
Opasnost od opeklina!

Crtez 2

Kod otvaranja vrata iz uredaja moze izlaziti vrucéi zrak i para.
Vrata uredaja otvarajte oprezno. Za vrijeme rada nosite zastitne rukavice.

117623-117723
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Servis

Upute za uporabu

U ovom izborniku s dostupne 4 funkcije: Vizualizacija LOG, Napredne usluge,
Importiranje/Eksportiranje, koje omoguéavaju Konfiguraciji izvodenje postavki i niza
funkcija i pokretanje postupaka za odrzavanje uredaja.

1. Konfiguracija

Preko ovog izbornika mozete izvrsiti
sljedecée konfiguracije parametara:

View LOG Datum i vrijeme

. Ova funkcija sluzi za postavljanje
Advanced Services parametara za datum i vrijeme i

azuriranje ih radi teku¢e uporabe
Import/Export uredaja.

Configuration

. DATE AND TIME

Crtez 27

Crtez 28
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Upute za uporabu

Informacija o sustavu SYSTEM INFO
Ova funkcija omoguc¢ava prikaz verzije
programa koja je instalirana u uredaju i Keypad:
serijskog broja uredaja. VER 371 REV 001.53
Jezik 20/02/2017
Pomocu ove funkcije mozZete odabrati Base: 16
jezik za upravljanje porukama koje se VER 244 REV 005.00
prikazuju na digitalnom displeju. 20/02/2017
Rasvjeta Serial number:
Ova funkcija omoguéava postavljanje 000000/00/00

jacine svijetla na digitalnom displeju. Recipe Book: V3.1
Odaberite ovu funkciju, postavite svijetlo i
Boiler: 2hr
Glasnoc¢a zvona

pritisnite gumb ,Spremi”.
A H8 & 9D
Pomocu ove funkcije mozete podesavati )

glasnoé¢i zvuénog signala. Crtez 29

2. Vizualizacija LOG

Ova funkcija sadrzi kronoloski popis LOG ALARMA
Popis - LOG ALARMA prikazuje sve greSke koje su se javile i bile prikazane na
digitalnom displeju uredaja dok je isti bio uklju¢en.

3. Napredne funkcije zarad

Ova je funkcija zasti¢ena lozinkom i omoguc¢ava pristup svim funkcijama za
konfiguraciju, postavke i tehnicke testove koje su dostupne samo ovlastenim
struénim osobama.
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4. Importiranje / eksportiranje
Nakon $to umetnete USB memoriju pored

upravljacke ploce i udete na stranu ,Servis”

pritiSéuéi gumb ,Home”, prikazuju se
funkcije za premjestanje nekih gore
navedenih funkcija.

Ako umetnete PRAZNU USB memoriju,
moguci je EKSPORT: KUHARSKOG
PRIRUCNIKA, LOG HACCP (ako
pokrenete ovu funkciju ista e registrirati
proces kuhanja i sve podatke koji se
odnose na taj proces: trajanje, temperaturu
komore peénice, temperaturu toplinske
sonde, start i promjene fazaitd.) i LOG
PRANJA.

Nakon $to umetnete USB memoriju koja
sadrzi na primjer nove recepte, nove
parametre ili nove jezike, mozete te
podatke IMPORTIRATI u program uredaja.
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IMPORT / EXPORT

Export

Export recipe book
Export parameters

Export HACCP Log
Export Alarm Log
Export Wash Log

Crtez 30
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Ciséenje i odrzavanje

7 Ciséenje i odrzavanje

71

Napomene vezane za sigurnost tijelom €iSéenja
Prije ¢iS¢enja uredaj iskljucite iz elektricnog napajanja.
Uredaj ostavite da se potpuno ohladi.

Pazite da u uredaj ne dopre voda. Prilikom CiS¢enja uredaj ne potapajte u vodu
niti u druge tekucine. Za €iS¢enje uredaja ne koristite mlaz vode pod pritiskom.

Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte nikakve ostre niti metalne predmete (noz,
vilicu itd). Ostri bi predmeti mogli oStetiti uredaj a kod kontakta s elementima
napravljenim od elektri¢nog vodi¢a moglo bi doéi do strujnog udara.

Za CiS¢enje uredaja ne upotrebljavajte nikakva abrazivna sredstva koja sadrze
otapala niti agresivna sredstva za ¢iS¢enje. Takva bi sredstva mogla ostetiti
povrsinu uredaja.

7.2 Ciséenje

Redovito odrzavanje koje obavlja korisnik

1.

Kako biste osigurali funkcionalnost, higijenu i u€inkovitost, uredaj redovito Cistite
na kraju radnog dana, a po potrebi i eSée, ili nakon duzeg prekida u koriStenju
uredaja.

Kod redovitog €iS¢enja moguce je izbjeci zagorijevanje ostataka jela i pe€enja.

w
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Iz uredaja izvadite jela.
Izvucite koristenu resetku, limove i GH posude.
Komoru za termicku obradu Cistite mlakom vodom sa sapunom i mekanom

krpicom ili spuzvicom. Pazljivo isperite istom vodom i pazite da odstranite
ostatke sredstva za CiS¢enje. Zatim komoru za termi¢ku obradu pazljivo osusite.

U sluc¢aju tvrdokornih mrlja upotrijebite posebna sredstva za Cisc¢enje.
Pridrzavajte se napomena proizvodaca takvog sredstva za CiSéenje.

Uredaj izvana Cistite pomoc¢u mekane vlazne krpice. Sve oprane povrsine
pazljivo osusite. Po potrebi upotrijebite samo posebna sredstva za €iscenje
plemenitog Celika. Uporaba neodgovarajucih sredstava za ¢iS¢enje moze
uzrokovati koroziju uredaja.

Redovito Cistite odvod pare.

€artscher
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Vodilice

Ciséenje i odrzavanje

Kako biste si olakSali ¢iS¢enje komore za

termi¢ku obradu, iz uredaja mozete izvuéi

vodilice.

1. U tu svrhu odvinite vijke (lijevi i desni) i
vodilice izvadite iz komore peénice.

2. Vodilice ocistite toplom vodom,

mekanom krpicom i blagim
deterdzentom.

i &
1%}

Crtez 31

3. Vodilicu pazljivo osu8ite mekanom krpicom.

4. Nakon $to komoru i vodilice o€istite, ponovo ih ugradite u komoru i uévrstite
pomocu nazubljenih vijaka.

Vrata uredaja/unutarnje staklo

Dvostruko ostakljenje olakSava €is¢enje vrata
uredaja. Ako je to potrebno, otvorite i maknite
unutarnje staklo.

1. U ovu svrhu odvrnite oba grani¢nika
(gornji i doniji), koji drze unutarnje staklo
postupkom okretanja u smjeru kazaljke na
satu.

2. Odmaknite unutarnje staklo.

3. Ocistite s unutarnje staklo s obje strane i i
vrata uredaja za pomocu odgovarajucih
sredstava

POZOR!

Nemojte koristiti agresivna i abrazivna
sredstva za ciS¢enje.

4. Pazljivo osusite unutarnje staklo s obje
strane.

5. Ponovo zatvorite unutarnje staklo ili ga
ispravno namjestite i u€vrstite grani¢nike u
prvobitnom poloZaju na nacin da ih
okrecete u smjeru suprotnom do kazaljke
na satu.

Crtez 32
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' »
=Jarescner
Filtar za ventilaciju upravljackoj plo€i

I ‘ Filtar za ventilaciju upravljackoj plo¢i uredaja
Cistite bar jednom mjesecno.

1. lz drzaca izvucite filtar za ventilaciju, drzedi
ga prstima sa strane.

2. Filtar za ventilaciju Cistite ruéno vodom sa
sapunom. Isperite ¢istom vodom i ostavite
da se osusi.

Preporu€amo da bar jednom godi$nje
zamijenite filtar za ventilaciju, ili ceS¢e ako
uredaj koristite u okruzenju u kojim je visoka

[ 7 koncentracija prasine od brasna ili sli¢nih tvari.

Crtez 1

Ako je filtar za ventilaciju o$tecéen ili potro$en, zamijenite ga. Narucite zamjenski
filtar kod prodavaca.

7.3 Odrzavanje
HR
* Redovito (barem jednom godiSnje) obratite se ovlastenim serviserima da obave

kontrolu uredaja. U tu svrhu kontaktirajte servisnu radionicu.

» Prije poCetka svih radova na odrzavanju, odspojite napajanje, zatvorite dotok
vode i potpuno ohladite uredaj.

» Prije nego uredaj prenesete na novo mjesto, na prikladan nacin iskljucite vodove
za struju i vodu.

» Ako je uredaj dio sustava opremljenog valjcima provjerite jesu li ispravni svi
kablovi za struju, cijevi i crijeva za vodu i nisu li se oStetili tijekom premjestanja
uredaja.

» Nakon $to uredaj prenesete na novo mjesto i prije nego ga pokrenete, provjerite
da li su sve instalacije za struju i vodu napravljene u skladu vazeéim propisima.
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8 Moguce smetnje

Moguce smetnje

U dolje prikazanoj tablici su navedeni opisi mogucih uzroka smetnji u radu ili
greSaka do kojih moze doéi tijekom eksploatacije uredaja. Radove smije obavljati
isklju€ivo kvalificirano tehnic¢ko osoblje.

Na displeju temperature i vr.emena na upravljackoj plo¢i se prikazuju alarmi koji su
se aktivirali. Mogu se prikazivati sljedeci alarmi:

Alarm/
Poruka
EO1-
Senzor
komore
pecnice
E17-
Termicka
sonda
EO05-

Sigurnost
motora

E11-

Sigurnost
motora 2

EO6-

Sigurnost
komore
pecnice

70/ 72

Opis

Greska senzora
komore pecnice

Greska
temperaturne
sonde

Alarm motora

Alarm motora

Termicki
prekida¢ komore
pecnice

Sto se dogada

Prekinut proces
kuhanja, automatsko
ponovno pokretanje
rada

Ruéno ponovno
pokretanje rada

Prekinut proces
kuhanja, ru¢no
ponovno pokretanje
rada

Prekinut proces
kuhanja, automatsko
ponovno pokretanje
rada

Prekinut proces
kuhanja, automatsko
ponovno pokretanje
rada

Rjesenje

Zamijenite senzor
komore pecnice

Zamijenite
temperaturnu sondu

Ruéno ponovo
pokrenite rad uredaja
(pritisnite okretni
regulator); ako se
situacija ponavlja,
kontaktirajte servisere

Ako se ponavlja,
kontaktirajte servisere.

Ako se ponavlja,
kontaktirajte servisere.
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Alarm/
Poruka

E14-
Hi temp

E21-
Nema vode

E16-
Komunikacija

E22-

Havarija
struje

117623-117723

Opis
Previsoka

temperatura
razvodne ploCe

Nema vode za

proizvodnju pare

Greska u
komunikaciji
glavne

upravljacke ploce

PWM

Prekid u isporuci

struje

Sto se dogada

Prekinut proces

kuhanja, automatsko
ponovno pokretanje

rada

Prekinut proces
kuhanja

Prekinut proces
kuhanja

Prekinut proces
kuhanja

€artscher

RjesSenje

Provjerite je li Cist filtar
za ventilaciju, otvori za
ventilaciju i pravilan rad
ventilatora za hladenje.

Provijerite priklju€ivanje
na vodovodnu
instalaciju, provijerite je
li otvoren dotok vode.
Iskljucite i ukljucite
struju, ako se situacija
ponavlja, kontaktirajte
servisere.

Provjerite elektricno
napajanje.

Okretni regulator 4
(crtez 7) 1 sek. pridrzite
pritisnut .
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9 Zbrinjavanje

Zbrinjavanje

Elektri¢ni uredaji

Elektri€ni uredaji su oznaceni tim simbolom. Elektri¢ne

uredaje treba prikupljati i zbrinjavati na pravilan i ekoloski

prihvatljiv nacin. Elektri¢ne uredaje ne bacajte u kuéni otpad.

Uredaj iskljucite iz elektricnog napajanja i uklonite prikljucni
] kabel.

Elektricne uredaje treba odnositi na ozna€ena sabirna mjesta.

72172 117623-117723
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