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Dane techniczne

Nazwa: Blacha perforowana 600x400-ALB
Numer art.: 100438

Materiat: aluminium, powtoka nieprzywierajgca
Norma piekarska: 600 x 400

Perforacja: tak

Srednica perforacji w mm: 3

Grubo$¢ materiatu w mm: 2

Krawedz: 4 strony

Odpornos¢ na temperature do, w °C: | 280

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm: 600 x 400 x 10

Ciezar w kg: 0,92

Nazwa: Blacha piekarnicza 600x400-ALB
Numer art.: 100439

Materiat: aluminium, powtoka nieprzywierajgca
Norma piekarska: 600 x 400

Grubo$¢ materiatu w mm: 2

Krawedz: 4 strony

Odpornos¢ na temperature do, w °C: | 280
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm: 600 x 400 x 10
Ciezar w kg: 1,27

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

Bezpieczna praca z blachami piekarniczymi / blachami perforowanymi
+ Do wyjmowania gorgcej blachy piekarniczej / blachy perforowanej uzywac
zawsze odpornych na wysokie temperatury rekawic piekarskich.

+ Goraca blache piekarniczg / blache perforowang nalezy zawsze stawiaé na
odpornej na wysokie temperatury podkiadce.

» Blache piekarniczg / blache perforowang nalezy zawsze wsuwac¢ do pieca
powoli i bezpiecznie.
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» Upewnic¢ sie, ze blacha piekarnicza / blacha perforowane jest mocno osadzona
na szynach.

» Uzywac blach piekarniczych / blach perforowanych z materiatéw odpornych na
wysokie temperatury.

» Sprawdzac¢ regularnie pod katem deformacji i w razie potrzeby wymienia¢
blache piekarnicza / blache perforowans.

+ Zwraca¢ uwage na to, aby powtoka nieprzywierajgca byta nieuszkodzona.

» Uszkodzone blachy piekarnicze / blachy perforowane nalezy natychmiast
wymieniac.

+ Stosowac alternatywy takie jak stal nierdzewna lub maty silikonowe.

*  Wypiekéw/potraw nigdy nie nalezy kroi¢ bezposrednio na blasze piekarniczej /
blasze perforowane;j.

Wskazoéwki dot. pielegnaciji i czyszczenia blach piekarniczych / blach
perforowanych
UWAGA!

Do czyszczenia blach piekarniczych / blach perforowanych nie uzywac¢
drapakow, skrobakoéw ani twardych szczotek.

Nie uzywac¢ zadnych agresywnych srodkéw czyszczacych.

Do czyszczenia blach piekarniczych / blach perforowanych nie uzywac¢
maszyny do czyszczenia blach.

1. Przed pierwszym uzyciem jak rowniez po uzyciu blachy piekarnicze / blachy
perforowane nalezy czysci¢ gorgcg wodg i tagodnym srodkiem czyszczgacym.

2. Oczyszczone blachy piekarnicze / blachy perforowane optuka¢ w czystej
wodzie.

3. Po czyszczeniu blachy piekarnicze / blachy perforowane doktadnie osuszyé.

4. Alternatywnie blachy piekarnicze / blachy perforowane mozna umy¢é w
zmywarce do naczyn. Do mycia blach piekarniczych / blach perforowanych
nie uzywaé¢ zmywarki, w ktérej do mycia uzywany jest granulat.

5. Blachy piekarnicze / perforowane przechowywac¢ w suchym miejscu.
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