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Tehnicki podaci

Naziv:

Broj art.:

Materijal:

Norma pekarska:
Perforacija:

Promjer perforacije u mm:
Debljina materijala u mm:
Rub:

Otpornost na temperaturu do, u °C:

Dimenzije (S. x D. x V.) u mm:

Tezina u kg:

Naziv:

Broj art.:

Materijal:

Norma pekarska:
Debljina materijala u mm:
Rub:

Otpornost na temperaturu do, u °C:

Dimenzije (S. x D. x V.) u mm:

TeZina u kg:

€artscher

Perforirani lim 600x400-ALB
100438

aluminij, neljepljivi premaz
600 x 400

da

3

2

4 strane

280

600 x 400 x 10

0,92

Lim za pecenje 600x400-ALB
100439

aluminij, neljepljivi premaz
600 x 400

2

4 strane

280

600 x 400 x 10

1,27

Pridrzavamo pravo na uvodenje tehnickih izmjena!

Siguran rad s limom za pecenje/ perforiranim limom

« Zavadenje vruceg lima za pecenje ili perforiranog lima uvijek upotrebljavajte
rukavice otporne na djelovanje visoke temperature.

* Vrudi lim za peCenje / perforirani lim uvijek postavljajte na podlozak otporan na

visoku temperaturu.

* Lim za pecenje/ perforirani lim uvijek postavljajte u pec¢nicu polako i na siguran

nadin.

» Provjerite da li je lim za pe€enje/perforirani lim dobro namjesten na vodilice.
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» Koristite lim za pecenje/perforirani lim od materijala otpornih na visoku
temperaturu.

» Limove redovito kontrolirajte na deformacije i po potrebi zamijenite lim za
pecenje/perforirani lim.

+ Obratite pozornost da neljepljivi sloj bude neoStecen.

» Ostecen lim za pecenje /perforirani lim odmah zamijenite.

» Koristite alternativna rieSenja kao $to je nehrdajudi Celik ili silikonska mata.

* Na limu za pecenje/perforiranom limu nikada nemojte rezati ispecene kolace niti
drugu hranu.

Napomene vezane za odrzavanje i €iS¢enje lima za pecenje/perforiranog
lima
POZOR!

Za ciScenje lima za pecenje/perforiranog loma nemojte koristiti grebala niti
tvrde cetke.

Nemojte koristiti nikakva agresivna sredstva za ciS¢enje.

Za ciSc¢enje loma za pecenje / perforiranog lima koristite stroj za ¢iS¢enje
limova.

1. Prije prve uporabe i nakon koriStenja lima za pe€enje/perforiranog lima treba ih
ocistiti vru¢om vodom i blagim deterdzentom.

2. Nakon §to ocistite lim za pecenje /perforirani lim, isperite ih ¢istom vodom.
3. Nakon ¢iSc¢enja lim za pec€enje / perforirani lim pazljivo osusite.

4. Lim za pecenje/perforirani lim mozete oprati i u perilici suda. Za pranje lima za
pecenje/perforiranog lima nemojte koristiti perilicu suda, u kojoj se pranje
koristi granulat.

5. Posude za pecenje / perforirane limove Cuvajte na suhom mjestu.
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