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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje
- obstugi, a nastepnie przechowywac jg w dostepnym miejscu!

—

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informacji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzadzeniem. Ponadto majg
zastosowanie przepisy dotyczgce zapobiegania wypadkom, przepisy BHP oraz
regulacje prawne obowigzujgce w obszarze zastosowania urzgdzenia.

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem, a w szczegdlnosci przed jego
uruchomieniem, nalezy przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi, aby unikngé szkod
na osobach i rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.
Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralny element produktu i musi by¢
przechowywana w bezposrednim poblizu urzgdzenia oraz w kazdej chwili dostepna.
Gdy urzadzenie zostaje przekazane, konieczne jest takze przekazanie niniejszej
instrukcji obstugi.

1 Bezpieczenstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzgdzenie moze stanowi¢ zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewlasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktore
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

1.1 Objasnienie haset ostrzegawczych

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
oznaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazen lub $mierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercig, jesli sie ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowadé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczgce bezpieczehstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

* Nie nosi¢ urzadzenia trzymajgc za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwyci¢ za wtyczke.
Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd
jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymianeg zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty palne

Nigdy nie nalezy naraza¢ urzgdzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzgdzenia do utrzymywania ciepta itp.

Urzadzenie nalezy czys$ci¢ regularnie, aby unikngc¢ ryzyka pozaru.

Nie przykrywac¢ urzgdzenia np. folig aluminiowa lub $ciereczkami.

Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajac tylko przeznaczonych do tego
materiatow oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywno$ci w urzadzeniu mogg sie zapali€.

Nigdy nie uzytkowac urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.
W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzadzenie jest podtgczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadbac¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Bezpieczenstwo podczas obstugi ptyty indukcyjnej

W czasie pracy pole grzewcze staje sie bardzo gorgce.

Informacja: Kuchenka indukcyjna jako taka podczas procesu gotowania
nie wytwarza ciepta. Jednak temperatura naczyn do gotowania nagrzewa
pole grzewcze i powierzchnia po uzyciu pozostaje goraca. Nie dotykaé
zadnych goracych powierzchni urzadzenia.

Urzgdzenie mozna transportowac i czysci¢ tylko po zupetnym ostygnieciu.
Goracych powierzchni nie wolno polewa¢ zimng wodg ani cieczami palnymi.
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» Nie nalezy kfas¢ na polu grzewczym zadnych metalowych przyboréw
kuchennych, pokrywek, nozy ani innych przedmiotéw z metalu. Po wigczeniu
urzadzenia przedmioty te mogly by sie nagrzac.

* Prosze zwracac uwage na to, ze noszone przedmioty, jak np. pierscionki,
zegarki, itp. mogq sie rozgrzewac gdy znajda si¢ blisko ptyty kuchenki.

» Celem unikniecia przegrzania nie ktas¢ na powierzchni grzewczej zadnej folii
aluminiowej ani ptyt metalowych.

* Na polu grzewczym kuchenki indukcyjnej nie wolno podgrzewa¢ zamknietych
pojemnikow, takich jak np. konserwy w puszkach. Powstajgce nadci$nienie
moze wywotac eksplozje pojemnika lub puszki (pekniecie). Konserwe w puszce
najlepiej podgrzewac otwierajac jg i wstawiajgc do garnka napetnionego
niewielkg iloscig wody, ktéry nalezy umiesci¢ w celu podgrzania na polu
grzewczym.

» Powierzchnia pola grzewczego jest zbudowana z odpornego na temperature
szkita. W przypadku uszkodzenia, nawet jesli chodzi tylko o mate pekniecie,
urzadzenie nalezy niezwtocznie odtgczy¢ od zasilania elektrycznego i
skontaktowac sie z serwisem.

Bezpieczenstwo

Pole elektromagnetyczne

» Przedmioty namagnesowane, takie jak np. karta kredytowa, nos$niki danych czy
kalkulatory nie mogg znajdowac sie w bezposrednim sasiedztwie wigczonego
urzadzenia. Pole magnetyczne mogtoby je uszkodzié.

* Nie wolno otwiera¢ dolnej ostony!

» Naczynia do gotowania zawsze nalezy umieszczac¢ na srodku pola gotowania,
tak zeby dna garnkéw mozliwie najszerzej pokrywaty pole elektromagnetyczne.

+ Badania naukowe dowiodty, ze kuchenka indukcyjna nie stanowi zagrozenia.
Tym niemniej osoby, ktére majg rozrusznik serca powinny utrzymywac co
najmniej 60 cm odstepu od pracujgcego urzgdzenia .
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Bezpieczenstwo

Eksploatacja tylko pod nadzorem

Urzgdzenie mozna eksploatowac¢ tylko pod nadzorem.
Nalezy przebywa¢ zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia.

Personel obstugujacy

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku zycia, jak réwniez
przez osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi,
umystowymi oraz o niewielkim doswiadczeniu i/lub wiedzy, jesli pozostajg pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumiaty wynikajgce z tego zagrozenia.

Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymaé z dala od urzadzenia i kabla
przytaczeniowego, chyba ze znajdujg sie one pod statym nadzorem.

Niewtasciwe uzytkowanie

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzgdzenia.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

Urzgdzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przylgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

Stosowaé wylgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowac
sie samodzielnej naprawy urzgdzenia.

Nie wolno dokonywac jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia.

Garnki lub patelnie nalezy zawsze podnosi¢ z pola indukcyjnego, a nie
przesuwac, gdyz w przeciwnym razie ich dna mogg porysowac szkio.
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1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu réznym i/lub odbiegajagcym od jego
normalnego przeznaczenia opisanego ponizej jest zabronione i uznawane za
uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Nastepujgce uzytkowanie jest zgodne z przeznaczeniem:

— Przygotowywanie i podgrzewanie potraw z zastosowaniem odpowiednich
naczyn.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napigcie elektryczne, ogien i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadzac¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujgce uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:
— Ogrzewanie pomieszczen

— Rozgrzewanie palnych, szkodliwych dla zdrowia, tatwo parujgcych lub
tym podobnych cieczy lub materiatéw. PL
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2 Informacje ogdline

Informacje ogélne

21 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Wszystkie informacje i wskazéwki zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty
zestawione przy uwzglednieniu obowigzujgcych przepisow, aktualnej wiedzy
konstruktorskiej i inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich
doswiadczen. W przypadku zamowienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych,
oraz w sytuacji zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej,
dostarczone urzadzenie w pewnych okoliczno$ciach moze odbiegac od objasnien
oraz licznych rysunkéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody i usterki wynikajace z:
— nieprzestrzegania wskazowek,
— uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem,
— wprowadzania zmian technicznych przez uzytkownika,
— zastosowania niedopuszczonych cze$ci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzgcych poprawie wtasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne
elementy podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody
producenta, zabrania si¢ powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i
w jakikolwiek sposob (takze fragmentow), oraz wykorzystywania lub / i
przekazywania jej zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg
obowigzkiem wyptaty odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia
dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskie;j.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwlocznie sprawdzic, czy urzadzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czesci lub akcesoridw prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysyiki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen.

Opakowanie oraz poszczegdélne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegoétowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,

opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzegac¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtdérnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknietych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od srodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dituzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowac¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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4 Parametry techniczne

4.1 Dane techniczne

Nazwa:

Numer art.:

Materiat:

Materiat powierzchni grzewcze;j:
llos¢ pol grzewczych:

Uktad pdl grzewczych:

Wielkos¢ pol grzewczych w mm:

Wymiary pola szklanego (szer. x g.) w
mm:

Materiat komory obrébki termicznej
piekarnika:

Zakres temperatur od — do w °C:

Ustawienie timera od - do w min.:

Wymiary piekarnika (szer. x gt. x wys.) w
mm:

Pojemnos¢ piekarnika w litrach:

llos¢ par prowadnic:

Odstep pomiedzy parami prowadnic w
mm:

Moc przytgczeniowa piekarnika w kW:
Wartos¢ przytgczeniowa:
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

Parametry techniczne

Kuchnia indukcyjna 6K-EBMF
286426

stal

szkto

6

6 x 3 kW

225x 225

880 x 520

powtoka emaliowana
50 - 250

5-55

665 x 400 x 340

87

4

60

2,45

10.5 kw | 400 V | 50/60 Hz
900 x 600 x 940
99,6

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

10/48
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Parametry techniczne

Wersja / wlasciwosci

» Typ urzadzenia: urzgdzenie stojgce
* Przytgcze urzadzenia: 3 NAC
» Tryb pracy: elektryczny
* Rodzaj pél grzewczych: indukcja
* Rodzaj piekarnika: elektryczny
» Piekarnik wielofunkcyjny
*  Funkcje:
— rozmrazanie
— funkcja podwdjnego grillowania
- Eco
— grill + wentylator
— wielofunkcyjnos¢ (powietrze obiegowe + wentylator)
— czyszczenie
— statyczne + wentylator
— grzatka dolna + grill + wentylator
— nagrzewanie wstgpne
*  Wiasciwosci piekarnika:
— przeszklenie potrojne
— os$wietlenie piekarnika
— timer (5 - 55 min.)
» Odciag oparéw
* Nozki z regulacjg wysokosci
* Regulowana wysokos¢: 900 x 940 mm
* W zestawie:
— 1 blacha do pieczenia
— 1ruszt

286426 11/48
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Parametry techniczne

4.2 Zestawienie podzespotéw urzadzenia

1

N

’],(lul»q» PPN 2
#

Ptyta indukcyjna

Drzwi urzgdzenia z uchwytem
Nozki (4x) z regulacjg wysokosci
Ruszt

Oswietlenie wewnetrzne LED

© N wE

12/48
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Panel obstugi
Schowek
Prowadnice
Wentylator

Rys. 1

286426
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Parametry techniczne

Ptyta indukcyjna / podziat pol grzewczych

Rys. 2

1. Pole grzewcze tylne po lewej stronie 2. Pole grzewcze tylne srodkowe

3. Pole grzewcze tylne prawe 4. Pole grzewcze przednie po lewej
stronie
5. Pole grzewcze przednie srodkowe 6. Pole grzewcze przednie prawe

7. Wyswietlacz cyfrowy ptyty indukcyjnej
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Elementy sterowania / kontrolki

= © L] wl = l? ? o
° ‘88108
° -
1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

N o g M w Dd e

8.
9.

Kontrolki piekarnika i termostatu
Regulator funkcyjny piekarnika
Regulator temperatury piekarnika
Pokretto pole grzewcze tylne lewe
Pokretto pole grzewcze przednie lewe
Pokretto pole grzewcze tylne $rodkowe

Pokretto pole grzewcze przednie
Srodkowe

Pokretto pole grzewcze przednie prawe

Pokretto pole grzewcze tylne prawe

10. Zegar cyfrowy

10a Przycisk ,,-*
10b Przycisk ,Menu*

10c Przycisk ,+*

10d Cyfrowy wyswietlacz zegara

4.3 Funkcje urzadzenia

Parametry techniczne

10a 10b 10c 10d

Kuchenka indukcyjna jest przeznaczona do przygotowywania i podgrzewania

potraw z zastosowaniem odpowiednich naczyn.

6 pol grzewczych i duzy wielofunkcyjny piekarnik elektryczny oferujg nie tylko duzg
powierzchnie do przygotowywania smacznych potraw. Dodatkowo
wszechstronnosé wielofunkcyjnego piekarnika zachwyca przy wyborze idealnego
programu obrobki termicznej.

14748
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Instrukcja instalacji

5 Instrukcja instalacji

5.1 Instalacja

A OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidiowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewtasciwym postepowaniu z urzagdzeniem moze dojs¢ do
szkéd na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy mogg by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujagcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkod, ktére mozna przypisaé nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.

Rozpakowanie / ustawienie

UWAGA!

Ze wzgledu na duzg mase urzadzenia, jego transport, jak rowniez
rozpakowanie i montaz powinny by¢ wykonywane przez dwie osoby.

* Rozpakowac urzadzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

A OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

» Nalezy uwazag¢, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzgdzeniu.

* Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

» Urzadzenie nalezy ustawi¢ tak, aby przytgcza byly tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

* Urzadzenie nalezy ustawic¢ na powierzchni o nastepujgcych wtasciwosciach:
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— roéwna, o wystarczajgcej no$nosci, odporna na wode, sucha i odporna na
wysokie temperatury

— wystarczajgco duza, aby bez przeszkéd mozna byto pracowacé z
urzadzeniem

— latwo dostepna
— posiadajgca dobrg wentylacje.

Instrukcja instalacji

» Aby zainstalowac¢ urzadzenie, nalezy wykonaé nastepujace kroki:
— Usungé z urzadzenia opakowanie z wyjatkiem palety.

— Unies¢ urzadzenie za pomocag wozka podnosnego i przeniesc¢ je na
zaplanowane miejsce instalacji. Uwazac, aby nie uszkodzi¢ urzadzenia.
Kontrolowa¢ stabilno$é¢, aby nie straci¢ rownowagi urzadzenia.

— Urzadzenia nie wolno ciggng¢ ani przesuwac, gdyz moze si¢ ono
przewrécic. Moze przy tym dojs¢ do uszkodzenia elementow
zewnetrznych lub nézek.

— Gdy tylko urzgdzenie znajdzie sie w zaplanowanym miejscu instalacji,
usungc palete.
— Wypoziomowacé urzgdzenie wkrecajgc lub wykrecajac nézki.
. — Na zakonczenie usunac¢ folie zabezpieczajgca z urzadzenia.
PL

Odstepy minimalne

min. 50 mm min. 50 mm

min. 400 mm

I
£
£
2
c
£

|

_lmin. 20 mm
° —min.100mm~T

DOOOOODDE

Rys. 4
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» Jedli urzagdzenie stoi obok wysokiej szafy lub Sciany wykonanej z materiatu
palnego, nalezy zachowac odstep co najmniej 50 mm miedzy urzgdzeniem a
szafg/Sciang.

* Zachowac¢ minimalny odstep 650 mm pomiedzy polem grzewczym a
ewentualnie zamontowanym nad nim odciggiem oparow.

» Jezeli urzadzenie jest zamontowane na state pomiedzy dwiema szafkami

kuchennymi, oktadzina mebli musi by¢ w stanie wytrzymac temperature co
najmniej 90 °C.

Instrukcja instalacji

5.2 Podtaczenie elektryczne
Podiaczenie - prad

» Sprawdzi¢, czy dane techniczne urzadzenia (zob. tabliczka znamionowa) pasujg
do danych lokalnej sieci elektrycznej.

» Podtgczenie urzadzenia do instalacji zasilania elektrycznego musi by¢
wykonane przez wykwalifikowanego elektryka, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami migdzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

» Kuchenka indukcyjna wyposazona jest w przewdd zasilajgcy. Musi by¢ on
potgczony z wtyczkg lub podtgczony bezposrednio do odpowiedniego gniazda
$ciennego.

* Gniazdko $cienne i wtyczka musza by¢ w kazdej chwili dostepne.

* Przewdd przytaczeniowy roztozyc tak, aby nikt nie mégt na niego nadepna¢ ani
sie 0 niego potkngc.

+ Zadbac o to, aby przewdd przytaczeniowy nie miat kontaktu z elementami
piekarnika, ktére moga sta¢ sie gorgce.

« Jesli ma by¢ wykonane potgczenie state, nalezy sie upewnic, ze w linii
zasilajgcej jest zainstalowany przetgcznik wielobiegunowy z przerwg miedzy
stykami co najmniej 3 mm.

» Urzadzenia nie wolno podigczac do sieci za pomocg wtyczki rozgateznika lub
przedtuzacza. W takim przypadku nie mozna zagwarantowa¢ bezpiecznego
uzytkowania urzadzenia.

» Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznym minutnikiem lub pilotem.
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6 Instrukcja uzytkowania

Przed uzyciem

Instrukcja uzytkowania

1. Usung¢ z piekarnika wszystkie akcesoria.

2. Przed uzytkowaniem urzadzenie nalezy oczysci¢ wedtug wskazéwek zawartych
w rozdziale 6 ,,Czyszczenie“.

3. Przed pierwszym uzyciem nagrzewac¢ urzgdzenie bez potraw przez godzine na
najwyzszej temperaturze z funkcjg grzatki gérnej i dolnej, uwzgledniajac
wskazdwki z rozdziatu ,Ustawienia“.

4. Przed pierwszym uzyciem nagrzac¢ piec bez potraw, uwzgledniajac wskazowki z
rozdziatu ,Ustawienia“, aby usung¢ ewentualne nieprzyjemne zapachy
pochodzace z izolacji cieplnej. Wybra¢ najwyzsze ustawienie temperatury i
najdtuzszy czas.

W trakcie tego procesu powinien zostaé usuniety smar ochronny stosowany
podczas produkciji.

Moze sie zdarzy¢, ze powstanie nieco dymu lub nieprzyjemny zapach. Przy
pierwszym uzyciu jest to normalne i przy kolejnych uzyciach juz sie nie zdarza.

Ewentualnie wtgczy¢ okap kuchenny lub przewietrzy¢ pomieszczenie.

5. Po nagrzaniu otworzy¢ drzwi piekarnika, aby pozostatosci dymu mogty sie
wydostac.

6. Po ostygnieciu wyczyscic piekarnik cieptg wodg i miekkg Sciereczkg lub gabka.
7. Doktadnie osuszy¢ urzgdzenie.

6.1 Uzywanie ptyty indukcyjnej
Sposoéb dziatania indukcyjnych pdl grzewczych

W kuchenkach indukcyjnych napiecie elektryczne jest przyktadane do cewki
przewodzgcej pod szklem. Powoduje to wytwarzanie pola magnetycznego, ktére
jako efekt fizyczny ogrzewa bezposrednio dno naczynia.

Oznacza to oszczednos$c¢ czasu i energii, gdyz nie nastepuje tu - tak jak w
przypadku tradycyjnych pol grzewczych - nagrzewanie najpierw grzatki i szklanego
pola grzewczego.

Kolejng zaletg - dzieki opisanym powyzej wtasciwosciom technicznym - jest bardzo
krotki czas gotowania.

Ponadto doptyw ciepta zmienia sie natychmiast wraz z kazdg zmiang ustawienia i
mozna go precyzyjnie regulowacé. Indukcyjna pyta grzewcza reaguje na zmiany
ustawien tak szybko jak kuchnia gazowa, gdyz energia dochodzi natychmiast do
garnka, bez koniecznosci nagrzewania najpierw innych materiatéw.
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Technologia indukcyjna tgczy te szybkosé reakcji z podstawowg zaletg pradu,
umozliwiajgcg doktadng regulacje doptywu ciepta.

Instrukcja uzytkowania

Odpowiednie naczynia do gotowania

* Naczynia do gotowania wykonane z

Zelaza R e o

* Naczynia do gotowania wykonane z
zelaza emaliowanego

. . . r
» Garnki/patelnie wykonane ze stali lub i”‘_ ‘ m—
emaliowanego zeliwa

» Garnki/patelnie zeliwne

* Naczynia do gotowania wykonane ze
stali nierdzewnej 18/0 i aluminium, jesli
jest ono oznaczone jako odpowiednie
do indukcji (zwréci¢ uwage na opis
naczyn do gotowania)

Ze wzgledu na szczegdlny sposob dziatania ptyty indukcyjnej odpowiednie sg tylko

takie naczynia do gotowania, ktére posiadajg magnetyzujgce sie dno.

Aby osiggac lepsze rezultaty, powinno sie korzysta¢ tylko z patelni/garnkéw o
Srednicy od >12 cm do 24 cm

Nieodpowiednie naczynia do gotowania

* Pojemniki z wybrzuszonym dnem

+  Naczynia do gotowania z aluminium, e o | ,ﬁ\

brazu lub miedzi, chyba ze sg
\(ljvgriizr:;lfcﬁznaczone jako odpowiednie ‘ﬁ, "ﬁ"' ?!Ii
» Garnki/patelnie o $rednicy mniejszej
niz 12 cm
* Naczynia do gotowania z nézkami
« Ceramiczne naczynia do gotowania
+ Szklane naczynia do gotowania
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Instrukcja uzytkowania

Detekcja naczyn

» Czujnik elektroniczny rejestruje obecnos¢ lub
brak garnka na polu grzewczym. Jesli garnek
nie nadaje sie do gotowania poprzez indukcje
magnetyczng lub jesli garnek jest zbyt maty,
na wyswietlaczu pojawia sie odpowiedni
symbol (rys. po lewej).

Jesli garnek zostanie usuniety z pola grzewczego podczas procesu gotowania,
bez ustawienia odpowiedniego pokretta w pozyciji ,0”, wartos¢ wczesniej
ustawiona i wyswietlana na powigzanym wyswietlaczu jest automatycznie
zastepowana przez symbol.

Gdy garnek zostanie prawidtowo odstawiony na pole grzewcze, symbol gasnie,
a proces gotowania jest normalnie kontynuowany. W przeciwnym razie symbol
po 10 minutach rowniez gasnie.

Kiedy pokretto zostanie obrocone na dowolng pozycje przed postawieniem
garnka na pole grzewcze, na wyswietlaczu pojawi sie najpierw ustawiony
poziom mocy, a bezposrednio po tym symbol detekcji naczyn. Pole grzewcze
pozostaje w trybie stand-by przez 10 minut. Proces gotowania rozpoczyna sie,
jesli w tym czasie naczynie do gotowania zostanie prawidtowo umieszczone na
polu grzewczym. W przeciwnym razie pole grzewcze pozostaje wytgczone, a
symbol detekcji naczyn gasnie. Aby ponownie wigczy¢ pole grzewcze, przed
wybraniem zgdanego poziomu mocy odpowiednie pokretto nalezy najpierw
ponownie ustawi¢ na ,0”.
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Automatyczna dystrybucja mocy

Maksymalna moc jest rozdzielana pomiedzy aktywnymi polami grzewczymi.

Poziom mocy ustawiony jako pierwszy ma pierwszenstwo przed nastepnymi
ustawieniami innych pol grzewczych. Po aktywowaniu ostatnich stref grzejnych
wartosci na wyswietlaczach zaczynajg migac i stycha¢ podwadjny sygnat
dzwiekowy. Automatycznie wy$wietlany jest najwyzszy ustawiony poziom mocy.
Jesli warto$¢ grzewcza ktéregos z pol grzewczych zostanie zredukowana
recznie, roznica mocy jest rozdzielana na pozostate pola grzewcze.

Moc jest automatycznie dystrybuowana pomiedzy lewymi, Srodkowymi i
prawymi polami grzewczymi.

Odgtosy ptyty indukcyjnej

Odgtos tykania

Niewielki odgtos tykania jest spowodowany dystrybucjg mocy od przedniego do
tylnego pola grzewczego. Takze przy nizszych poziomach gotowania moze
pojawiac¢ sie cichy odgtos tykania.

Naczynia do gotowania wydaja dzwieki

Naczynia do gotowania w trakcie gotowania mogg wydawa¢ same z siebie
dzwieki.

Przyczyng tego jest przeptyw energii z pola grzewczego na naczynie do
gotowania. W przypadku niektorych garnkéw/patelni jest to szczegdlnie
powszechne na wysokich poziomach gotowania. Nie jest to szkodliwe dla
naczyn do gotowania ani dla pola grzewczego.

Wentylator wydaje dzwieki

Urzadzenie jest wyposazone w wentylator w celu przedtuzenia zywotno$ci
elektroniki. Gdy urzadzenie jest uzytkowane intensywnie, wigcza sie wentylator,
co prowadzi do powstawania odgtosu buczenia.

Takze po wytgczeniu urzgdzenia wentylator moze by¢ jeszcze przez jakis czas
styszalny.

Ograniczenie czasu gotowania

UWAGA!

Ograniczenie czasu trwania gotowania to funkcja zabezpieczajaca ptyte
indukcyjna. Jesli pole grzewcze jest wyjatkowo dlugo uzywane, zostaje
automatycznie wylgczone.
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W zaleznosci od ustawionego poziomu mocy czas gotowania jest ograniczony w
nastepujgcy sposob:

Instrukcja uzytkowania

Poziom mocy Pole grzewcze wylacza sie automatycznie po:
1 480 minutach

360 minutach

300 minutach

300 minutach

240 minutach

90 minutach

90 minutach

a b~ 0N

90 minutach
90 minutach
boost (P) 10 minutach

© ® N g

Wskaznik ciepta resztkowego

* Pole grzewcze po intensywnym uzytkowaniu
moze pozostawacé jeszcze przez jakis czas
gorgce. Dopdki pole grzewcze jest gorgce, na
wyswietlaczu cyfrowym plyty indukcyjnej
mruga ,H” (rys. po lewej).

Ochrona temperatury

+ Kazde pole grzewcze posiada w czujnik. Kontroluje on nieprzerwanie
temperature dna naczynia do gotowania oraz elementéw pola grzewczego, aby
uniknac ryzyka przegrzania, np. przez garnek gotowany bez zawartosci.

* W przypadku zbyt wysokiej temperatury moc pola grzewczego jest
automatycznie redukowana lub pole grzewcze zostaje zupetnie wytgczone.
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Instrukcja uzytkowania

6.2 Obstuga plyty indukcyjnej

Wskazéwki ostrzegawcze

A OSTRZEZENIE

Ryzyko poparzenia!

Pole grzewcze i obudowa urzadzenia poprzez gorace naczynia stajg sie
w trakcie pracy bardzo gorace i pozostajg gorace jeszcze przez jakis
czas po wytaczeniu.

Nigdy nie dotykac¢ gorgcych powierzchni urzgdzenia.

Wiaczanie pola grzewczego

1. Przed aktywacjg pola grzewczego na
-l wybranym polu grzewczym nalezy postawi¢
[ pasujgcy garnek.

Odpowiednie pokretto obroci¢ zgodnie z

ruchem wskazowek zegara i ustawi¢ zgdang
. moc.

| Wigczajg sie wszystkie wskazniki wyswietlacza.
Stychac¢ sygnat dzwiekowy.
Na wyswietlaczu wybranego pola grzewczego
pojawia sie ustawiona warto$¢ mocy, na

wyswietlaczach pozostatych pél grzewczych
pojawia sie ,,0“.

N

Przy obracaniu drugiego pokretta nie pojawia sie zaden sygnat dzwiekowy.
Na wys$wietlaczu pojawia sie ustawiona dla wybranego pola grzewczego wartosc
mocy.

Zmiana pozioméw mocy

1. W celu podniesienia mocy danego pola grzewczego obrdéci¢ pokretto w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara, w celu redukcji mocy w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Mozliwe jest ustawienie pozioméw mocy od ,0“ do ,9“ . Poza tym dostepny jest
poziom Boost (wzmocnienia).

Wybrana moc jest wyswietlana na wyswietlaczu odpowiedniego pola grzewczego.
Domysine ustawienie pokretta to ,,0”.
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Instrukcja uzytkowania

2. Pokretto wybranego pola grzewczego obrécié¢
na zgdang moc.

Wybrana moc jest wyswietlana na odpowiednim

wys$wietlaczu.

3. Aby aktywowaé poziom Boost, pokretto
nalezy ustawi¢ na ,,9“

4. Nastepnie obroci¢ je o jeszcze jeden poziom
dalej.

Stychac sygnat dzwigkowy. Na wyswietlaczu pojawia sie ,P*.
5. Nastepnie obroci¢ pokretto ponownie na ,9*.

Reczne wytaczanie
1. Obrocic pokretto na pozycje ,0.
Na wszystkich wyswietlaczach pojawia sie

mrugajacy punkt, tak jak to pokazano na rysunku
obok.

Po 15 sekundach wszystkie wyswietlacze
wylgczajg sie.

Stycha¢ sygnat dzwiekowy.

Urzadzenie przechodzi w tryb Standby.

Funkcja szybkiego nagrzewania

Funkcja ta umozliwia szybsze osiggniecie zagdanego poziomu mocy, pozostaje
jednak aktywna tylko przez ograniczony czas (zob. ponizszg tabele)

1. Obraca¢ pokretto, zaczynajac od ,0" w
kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek
zegara, az styszalny bedzie sygnat
akustyczny.

Na wyswietlaczu pojawia sie symbol ,A” (zob.

rysunek).

2. Za pomocg pokretta ustawi¢ w przeciggu 10
sekund potrzebny poziom mocy dla
wybranego pola grzewczego.

Na wys$wietlaczu beda teraz mrugac na przemian symbol ,A® i wtasnie nastawiony
poziom mocy.
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Poziom mocy Pole grzewcze wytacza sie
automatycznie po:

48 sekundach

144 sekundach
230 sekundach
312 sekundach
408 sekundach
120 sekundach
168 sekundach
216 sekundach

Instrukcja uzytkowania
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Funkcja utrzymywania ciepta

Funkcja ta umozliwia podgrzewania
—b odpowiedniego do kuchenek indukcyjnych
&) pojemnika, tak ze wewnatrz pojemnika
| utrzymywana jest stata temperatura.
Jest to przydatne w przypadku podgrzewania i
utrzymywania w cieple w pojemnikach do
gotowania wczesniej ugotowanych potraw. W ten
| sposo6b optymalizowane jest zuzycie energii.
\ Maksymalny staty czas oddawania ciepta
wynosi 120 minut.

1. Obrocic pokretto w kierunku zgodnym z
ruchem wskazéwek zegara na ,,U*.

Na odpowiednim wyswietlaczu wyswietlany jest symbol przedstawiony na rysunku
obok.

taczenie ze sobg pdl grzewczych

Za pomoca tej funkcji taczy sie dwa pola grzewcze w jedno wspdlne duze pole
grzewcze. Kazdorazowo mozna potgczy¢ ze sobg obydwa lewe, obydwa srodkowe
lub obydwa prawe pola grzewcze. Pola grzewcze, ktére majg by¢ potgczone, mogg
by¢ sterowane tylko za pomoca pokretta dla przedniego z obydwu potgczonych
pojedynczych p6l grzewczych.
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Instrukcja uzytkowania

. Pokretta obydwu lewych, srodkowych lub

prawych pdl grzewczych obréci¢ w kierunku
zgodnym z ruchem wskazéwek zegara na
poziom mocy 9

. Teraz chwyci¢ obydwa pokretta jednoczesnie

i obrocic¢ je z poziomu mocy ,9 na poziom
Boost ,P“, az do ustyszenia sygnatu
dzwiekowego.

Pomysine podtaczenie pdl grzewczych jest sygnalizowane przez symbole na
odpowiednich wyswietlaczach (rys. powyzej).

3. Pokretto przedniego pola grzewczego obrdéci¢ na zgdany poziom mocy.

Jesli w trakcie procesu gotowania naczynia do gotowania zostang zdjete z pola
grzewczego i nie zostang odstawione z powrotem na pole grzewcze w
przeciggu 10 minut, funkcja ta jest automatycznie dezaktywowana.

Aby recznie dezaktywowac funkcje, pokretta nalezy ustawi¢ z powrotem na

pozycji ,,0¢.

Zabezpieczenie przed dzie¢mi

Mozliwe jest zablokowanie pol grzewczych.
1. Pokretta lewych przednich i lewych tylnych pdl

grzewczych obrdci¢ jednoczesnie w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara i
trzymac je w tej pozycji przez przynajmniej 2
sekundy, az na wszystkich wyswietlaczach
pojawi sie ,L“.

Po kilku minutach symbole znikng. Przy
obréceniu dowolnego pokretta powyzsze symbole
blokady jednak ponownie pojawig sie na
wszystkich wyswietlaczach, a pola grzewcze sie
nie aktywuja.

Dezaktywacja jest nieograniczona w czasie. Diuzsza przerwa w dostawie energii
elektrycznej moze anulowac dokonang dezaktywacje.

2. Aby ponownie aktywowac pola grzewcze nalezy ponownie jednoczesnie obroci¢
obydwa pierwsze pokretta po lewej w kierunku przeciwnym do ruchu

wskazéwek zegara.

26/48

286426



€artscher

Ponizsze zestawienie ma jedynie charakter orientacyjny, poniewaz wartosé
ustawienia zalezy od iloSci i sktadu potrawy oraz od naczynia.

Instrukcja uzytkowania

Stosowanie pozioméw gotowania

Poziomy gotowania Stosowane do:
Poziom ,Boost* /| Poziom * Szybkie doprowadzenie do zagotowania
9 potraw/wody
» Zagotowanie zielonych warzyw lisciastych
* Podgrzanie oleju i ttuszczu
*  Wytworzenie ci$nienia w szybkowarze
Poziom 8 * Podsmazanie migesa
* Smazenie ryb
* Pieczenie omletow
+ Podsmazanie gotowanych ziemniakow
* Smazenie w gtebokim ttuszczu
Poziom 7 * Smazenie grubych nale$nikow
* Smazenie grubego, panierowanego miesa
*  Wysmazanie boczku

* Smazenie surowych ziemniakow

* Pieczenie tostow francuskich

* Smazenie panierowanych ryb
Poziom 6 / Poziom 5 + Gotowanie

* Rozmrazanie twardych warzyw

* Smazenie i gotowanie cienkiego miesa
Poziom 1 do Poziomu 4 + Gotowanie bulionu

* Duszenie migesa

* Duszenie warzyw

» Topienie czekolady

» Topienie sera
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Instrukcja uzytkowania

6.3 Uzywanie wielofunkcyjnego piekarnika

Wskazowki dot. pieczenia i smazenia

Energooszczedne uzywanie piekarnika

Drzwi piekarnika otwierac jak najrzadzie;.

Przygotowywac potrawy o mniej wiecej tej samej temperaturze obrobki
termicznej (np. tarta jabtkowa i zapiekanka) w tym samym czasie na tym samym
ruszcie lub jeden nad drugim z funkcjg termoobiegu. Opieczone mieso mozna
jednoczes$nie poddawaé duszeniu.

Przygotowywac kilka dan po sobie, na przyktad zapiekanke po ciescie. Czas
przygotowania drugiego dania czesto moze by¢ krétszy o 10 minut, poniewaz
piekarnik nadal zawiera duzo ciepta.

Dzieki izolacji piekarnika potrawy, ktorych przygotowanie trwa dtuzej (od 1
godziny), mozna obrabia¢ wykorzystujac ciepto resztkowe piekarnika. Wytaczy¢
piekarnik 10 minut wczesniej, niz podano, jednak pozostawi¢ drzwi zamknigte.

Nagrzewanie wstepne na ogot nie jest wymagane, poza potrawami, ktdrych
czas przygotowania jest krotszy niz 30 minut, lub gdy jest to podane w
recepturze.

Przed pieczeniem wyciggna¢ z piekarnika wszystko, co nie jest potrzebne.
Wytaczyé piekarnik przed wyjeciem z niego przygotowanej potrawy.

Naczynia do piekarnika

Zasadniczo mozna uzywac wszystkich naczyn zaroodpornych.

Szklanych naczyn nie ptuka¢ w zimnej wodzie bezposrednio po uzyciu. Nagta
réznica temperatur moze rozbi¢ szkio.

Uzywac ciemnych lub czarnych foremek do pieczenia. Przewodzg one lepigj
ciepto i pozwalajg rownomiernie piec zywnos¢.

Nie zakrywa¢ dna

Nie nalezy zakrywa¢ dna komory obrdbki termicznej. Zakrywanie dna na
przyktad folig aluminiowa lub blachg do pieczenia moze prowadzi¢ do
przegrzania i uszkodzenia emalii.

Aby unikng¢ zabrudzenia dna piekarnika wyciekami z tortownicy, mozna
uformowac¢ miseczke z folii aluminiowej i umiesci¢ jg na ruszcie pod foremkg lub
podktadajagc pod foremke papier do pieczenia.
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1. Wybra¢ czas przygotowania o 5 minut krotszy niz podany w recepturze. Dzieki
temu w ostatniej fazie mozna kontrolowaé, czy danie lub ciasto jest gotowe i czy
ma wiasciwy kolor.

Jesli nie, zamknaé drzwi piekarnika i po pewnym czasie sprawdzi¢ ponownie.

Drzwi piekarnika nalezy otwiera¢ i zamykac¢ powoli. Najlepiej nie otwiera¢ drzwi
piekarnika przed uptywem trzech czwartych czasu przygotowania.

Instrukcja uzytkowania

Ustawianie czasu

Podtrzymywanie ciepta

» Piekarnika mozna uzywac do podtrzymywania ciepta dan juz przygotowanych.
W tym celu nalezy wybra¢ funkcje gorgcego powietrza i temperature 75 °C.
Potrawy, ktére majg by¢ utrzymywane w cieple nalezy przykryé¢, aby unikngé ich
wysuszenia.

Pieczenie migsa

* Najbardziej odpowiednie jest mieso w kawatku, powyzej 1 kg. Mieso zyskuje
regularng, chrupigca skorke, prawie bez utraty wagi.

+ Kwadrans wczesniej natrze¢ mieso solg i przyprawami. Do pieczenia uzy¢ 80 do
100 g masta lub ttuszczu (lub mieszanki) na 500 g miesa.

o
Czas pieczenia

+ Ptaskie, cienkie kawatki miesa wymagajg srednio 5 minut krétszego czasu
pieczenia niz grube lub zrolowane kawatki miesa. W przypadku wiekszych
kawatkow miesa, na kazde kolejne 500 graméw nalezy zaplanowac o 15 do 20
minut dtuzszy czas pieczenia.

* Umiesci¢ mieso w brytfance i pola¢ je mastem i/lub tluszczem. Jesli mieso na
brzegu ma tluszcz, do pieczenia nalezy umiesci¢ go na gorze. Mieso bez
ttuszczu podlewac¢ co ok. 15 minut. Mieso z tluszczem podlewac¢ co ok. 30
minut.

+ Jesli sos stanie sie zbyt ciemny, w trakcie pieczenia od czasu do czasu
dodawac kilka tyzek wody.

» Po przygotowaniu, przed pokrojeniem odstawi¢ mieso przykryte folig aluminiowg
na okoto 10 minut.
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Poziomy pieczenia

Instrukcja uzytkowania

\\ Komora obrébki termicznej urzgdzenia
posiada kilka pozioméw pieczenia.

4 Ruszt lub blache do pieczenia umiesci¢
3 pomiedzy prowadnicami dla danego
poziomu.

2 Odpowiednio do potraw dobra¢ poziom,
przestrzegajgc danych w recepturze lub

- na opakowaniu produktu spozywczego,
ktory bedzie przygotowywany.

Rys. 5

6.4 Obstuga wielofunkcyjnego piekarnika

Ustawianie zegara

Przy podtgczaniu urzgdzenia po raz pierwszy mrugaja
symbole ,A” i ,0 00“. Nalezy ustawi¢ wtasciwg godzine.

|' ,, 1 “ ', 1. Nacisng¢ réwnoczesnie przyciski ,+” i ,-", az kropka
— pomiedzy godzing a minutami zacznie mrugac.

T aIE] Symbol ,A” znika, a nad kropkg pojawia sig¢ symbol
1]y pieczenia.

2. Wocisng¢ przycisk ,-” lub ,+”, aby ustawi¢ czas.

3. Po ustawieniu prawidtowego czasu nalezy chwile

odczekac.

Po kilku sekundach stychaé sygnat dzwiekowy.
S0
4 Ju

Na wyswietlaczu wySwietlana jest aktualna godzina, a kropka przestaje mrugacé.
Dopdki kropka mruga, mozna ustawiac czas.

Gdy na wyswietlaczu wyswietlany jest aktualny czas, mozna go dostosowac,
trzymajgc ponownie jednoczesnie wcisniete przyciski ,-” i ,+”. Kropka zaczyna
mrugaé. Wcisng¢ przycisk ,-” lub przycisk ,+”, aby dostosowacé czas.
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°C 1. Za pomocg regulatora temperatury wybra¢ ustawienie
temperatury i funkcje piekarnika za pomocg regulatora
funkciji.
[ \
(\ /) Zapalajg sie kontrolki piekarnika i termostatu; piekarnik jest
wigczony.
W ponizszej tabeli znajduja sie informacje dotyczgce
réznych funkcji piekarnika, ktére mozna wybrac.

Instrukcja uzytkowania

Wiaczanie / wylgczanie urzagdzenia

2. Po uplywie czasu obrébki termicznej regulator
temperatury i regulator funkcji nalezy obréci¢ na ,,0”,
aby wytgczy¢ piekarnik.

UWAGA!

Jesli piekarnik nie dziala, by¢ moze zostat zaprogramowany zegar
cyfrowy; na wyswietlaczu pojawia sie wéwczas ,,A”. Przerwac¢
programowanie zgodnie z instrukcjami w rozdziale ,,Tymczasowe
wylaczenie piekarnika”.

Jesli drzwi piekarnika zostang otworzone w trakcie pracy urzadzenia, gadnie
kontrolka termostatu. Po zamknieciu drzwi piekarnika kontrolka po jakim$ czasie
ponownie automatycznie sie zaswieci.

Funkcje piekarnika

Funkcja czyszczenia
0§\> J y

Tej funkcji mozna uzywa¢ do czyszczenia piekarnika. Poprzez
potaczenie grzatki gornej i dolnej oraz dodanie 300 ml wody na
blache do pieczenia w komorze obrobki termicznej powstaje para.
Wiecej informacji mozna znalez¢ w rozdziale ,,Funkcja
czyszczenia“.

= Gorace powietrze Turbo

vy Powietrze w piekarniku jest podgrzewane przez grzatke gorgcego
powietrza. Wentylator na tylnej $cianie wdmuchuje gorgce powietrze
do piekarnika. W ten sposéb potrawy sg podgrzewane. Mozna piec
jednoczesnie na kilku poziomach, oszczedzajgc w ten sposéb
energie. Dzieki intensywnemu przenoszeniu ciepta mozna wybraé
temperature o 20-30 °C nizszg niz jest to podane w
konwencjonalnych recepturach.
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Instrukcja uzytkowania

Grill + wentylator + grzatka dolna

Ciepto z grzatki grilla i grzatki dolnej jest rownomiernie
rozprowadzane przez wentylator. Gwarantuje to rownomierne
pieczenie nawet trudnych potraw. Idealne do pizzy, ciast i plackéw.

Szybkie nagrzewanie

Ta funkcja szybko nagrzewa piekarnik, skracajgc ostateczny czas
pieczenia.

Maxi-Grill

Grzatka grilla wigcza sie rownoczesnie z grzatkg gorng. Ciepto grzalki
grilla promieniuje bezposrednio na potrawe. Aby zoptymalizowaé
proces podgrzewania, wigcza si¢ takze grzatka gérna. Ta metoda
grzania jest idealna do przygotowywania mniejszych kawatkow
migsa, takich jak steki, befsztyki, kietbaski i kotlety.

Grzatka gorna i dolna (konwencjonalnie) + wentylator

Grzafki gérne i dolne w piekarniku wytwarzajg réownomierne ciepto.
Wentylator dystrybuuje ciepto rownomiernie. Ta funkcja jest
odpowiednia do szybkiego pieczenia migesa oraz pieczenia ciast na
kilku poziomach.

ECO

Potrawa jest podgrzewana przez ciepto z gérnej i dolnej grzatki. Ta
funkcja jest odpowiednia do pieczenia np. miesa w nizszej
temperaturze (i tym samym wolniejszego).

Grzatka gorna + wentylator

Potrawa jest podgrzewane przez grzatke gérng. Ciepto jest
rozprowadzane przez wentylator wokét potrawy. Ta funkcja jest
odpowiednia do zrumieniania gérnej warstwy potraw, jak np. chleb,
ciasto i desery.

Rozmrazanie

Wentylator obraca sie. Powietrze cyrkuluje w piekarniku, przy czym
grzatki nie sg witgczone. Metoda ta jest uzywana do powolnego
rozmrazania produktéw spozywczych.
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Obstuga piekarnika za pomocg zegara cyfrowego

Instrukcja uzytkowania

Zegar cyfrowy moze by¢ uzywany na rézne sposoby:

— Mozna okresli¢ dtugos¢ pieczenia /
grillowania. Piekarnik wytacza sie, gdy tylko
ustawiony czas minie. Po uptywie

AB E’ & 8 8 ustawionego czasu stychaé sygnat
a akustyczny.

— Mozna réwniez ustawi¢, kiedy proces
pieczenia / grillowania powinien sie
skonczy¢. Piekarnik pracuje do ustawionego
czasu z uzyciem ustawionych wczesniej
temperatury i funkcji. Po uptywie
ustawionego czasu stychac¢ sygnat
dzwiekowy.

— Na koniec mozna wprowadzi¢ zaréwno czas trwania, jak i czas zakonczenia
(automatyczny proces pieczenia). Piekarnik wigcza i wytacza sie automatycznie.
Gdy automatyczny proces pieczenia jest zakonczony, stycha¢ sygnat
dzwiekowy.

— Zegar cyfrowy moze by¢ uzywany takze jako minutnik do jajek. Minutnik do jajek
nie wytgcza piekarnika.

Programowanie czasu pieczenia

1. Za pomoca regulatora temperatury wybra¢ ustawienie temperatury i funkcje
piekarnika za pomoca regulatora funkcji.

Zapalajg sie kontrolki piekarnika i termostatu; piekarnik jest wigczony.

2. Trzymac wcisniety przycisk ,Menu”.

&) L S .
Linl iy Na wyswietlaczu pojawia si¢ mrugajacy symbol zegara,
a czas jest ustawiony na ,0.00%.
3. Bezposrednio potem wcisnagé jeszcze raz przycisk
Al & Menu”
ay r e

Symbol zegara znika, a na wyswietlaczu pojawia sie
mrugajgce ,A”. Poza tym na wyswietlaczu pojawia sie
»dur”, na przemian z ,0.00“.
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4. Za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ czas

Instrukcja uzytkowania

A 1477 przygotowania.
(e Po ustawieniu prawidtowego czasu nalezy chwile
odczekac. Po kilku sekundach stychac sygnat
A DIETN dzwiekowy.
a°Ju Na wyswietlaczu wy$wietlana jest aktualna godzina, a
LA’ przestaje mrugac.
Po uptywie ustawionego czasu pieczenia stychac sygnat
— dzwiekowy i piekarnik automatycznie sie wytgcza.
Ay,

RN Lampki kontrolne piekarnika i termostatu gasng, symbol
= obrébki termicznej znika, a ,A” zaczyna znowu mrugac.

5. Aby wytgczy¢ sygnat akustyczny nalezy nacisngc na
dowolny przycisk.

| 1&Mm) 6. Teraz ustawi¢ regulator temperatury i regulator
(1 ug funkgji na ,0”, aby catkowicie wylgczyé piekarnik.
7. Trzymac wcisniety przycisk ,Menu”, aby ponownie
usuna¢ ,A” z wyswietlacza.
WSKAZOWKA!

W dowolnym momencie mozna wyswietli¢ na wyswietlaczu pozostaty czas,
naciskajac i przytrzymujgc przycisk ,Menu”, az pojawi sie mrugajgcy symbol
zegara. Potem natychmiast wcisngc¢ jeszcze raz przycisk ,Menu”.

Aby dopasowa¢ czas pieczenia, nalezy trzymac wcisniety przycisk ,Menu”, az
wyswietli sie¢ mrugajacy symbol zegara. Nastepnie natychmiast nacisnaé
ponownie przycisk ,Menu”, a potem przycisk ,+” lub ,-”, aby dopasowac¢ czas.
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1. Za pomocg regulatora temperatury wybra¢ ustawienie temperatury i funkcje
piekarnika za pomoca regulatora funkcji.

Zapalajg sie kontrolki piekarnika i termostatu; piekarnik jest wigczony.

2. Trzymac wcisniety przycisk ,Menu”.

Na wyswietlaczu pojawia sie mrugajgcy symbol zegara,

a czas jest ustawiony na ,0.00".

3. Bezposrednio potem wcisngé dwukrotnie przycisk
~,Menu”.

Symbol zegara znika, a na wySwietlaczu pojawia sie

mrugajgce ,A”. Poza tym na wyswietlaczu pojawia sie

,End”, na przemian z aktualng godzing.

4. Za pomoca przycisku ,+” ustawi¢ czas zakonczenia.

5. Po ustawieniu prawidtowego czasu nalezy chwile
odczekac.

Instrukcja uzytkowania

Programowanie czasu zakonczenia pieczenia

-
=]
(3
=
—
-
—

=
D
l-
=

M)
LY
—

]
-
o

A t‘_"_‘::l il Po kilku sekundach stycha¢ sygnat dzwiekowy.
J Ju Na wyswietlaczu wyswietlana jest aktualna godzina, a
LA’ przestaje mrugac.
Gdy czas zakonczenia zostanie osiggniety, stychac
A ) T sygnat dzwiekowy i piekarnik automatycznie sie wytgcza.
RN

Lampki kontrolne piekarnika i termostatu gasng, symbol obrébki termicznej znika, a
»A” zaczyna znowu mrugac.

6. Aby wylaczy¢ sygnat akustyczny nalezy nacisng¢ na dowolny przycisk.

7. Teraz ustawi¢ regulator temperatury i regulator funkcji na ,0”, aby catkowicie
wylgczy¢ piekarnik.

I &5‘ ilil 8. Trzymac wcisniety przycisk ,Menu”, aby ponownie
{ 10l usungé ,A” z wyswietlacza.
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WSKAZOWKA!

W dowolnym momencie mozna wyswietli¢ na wyswietlaczu czas zakonczenia,
naciskajac i przytrzymujgc przycisk ,Menu”, az pojawi sie mrugajgcy symbol
zegara. Potem natychmiast ponownie wcisng¢ dwukrotnie przycisk ,Menu”.

Instrukcja uzytkowania

Aby dopasowa¢ czas zakonczenia, nalezy trzymacé wcisniety przycisk ,Menu”,
az wyswietli sie mrugajacy symbol zegara. Nastgpnie natychmiast nacisng¢

ponownie dwukrotnie przycisk ,Menu”, a potem przycisk ,+” lub ,-”, aby
dopasowac czas zakonczenia.

Programowanie automatycznego procesu pieczenia

Piekarnik mozna wiaczac¢ i wytgcza¢ automatycznie, ustawiajgc czas pieczenia i
czas zakonczenia Piekarnik sam oblicza czas rozpoczecia, a po uptywie czasu
pieczenia automatycznie sie wytgcza.

- = Przyktad
" ,‘ D _-“ " Aktualna godzina: 17:30, ustawiony czas procesu
— pieczenia: 1 godzina i 15 minut, ustawiony czas
zakonczenia procesu pieczenia: godzina 19:45.
Piekarnik rozpoczyna proces pieczenia o godz. 18:30 z
ustawiong wczesniej temperaturg i funkcjg, a o 19:45
kohczy.

1. Trzymac wcisniety przycisk ,Menu”.
Na wys$wietlaczu pojawia sie mrugajgcy symbol zegara,
a czas jest ustawiony na ,0.00“.

2. Bezposrednio potem wcisngé dwukrotnie przycisk
,Menu”.

Symbol zegara znika, a na wysSwietlaczu pojawia sie
mrugajgce ,A”. Poza tym na wyswietlaczu pojawia sie
»dur”, na przemian z ,0.00%.

3. Za pomocg przyciskow ,+” i ,-” ustawi¢ czas
przygotowania.

4. Jesli jest ustawiony prawidtowy czas, wcisngé
ponownie przycisk ,Menu”.

Na wys$wietlaczu pojawia sie ,End”, na przemian z
aktualng godzing.

5. Za pomocg przycisku ,+” ustawi¢ czas zakonczenia.
Symbol obrébki termicznej znika.
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6. Po ustawieniu prawidtowego czasu nalezy chwile
g —— odczekad.
2 " " . -H " Po kilku sekundach stychaé¢ sygnat dzwiekowy.
S Na wyswietlaczu wyswietlana jest aktualna godzina, a

,A” przestaje mrugac.

7. Za pomocg regulatora temperatury wybraé
temperature, a funkcje piekarnika za pomoca
regulatora funkcji.

Instrukcja uzytkowania

A H-" 5 -"" " 8. Gdy nadchodzi czas uruchomienia, piekarnik

automatycznie sie wigcza.

Zapalajg sie kontrolki piekarnika i termostatu; a na

wyswietlaczu pojawia sie symbol obrébki termiczne;.

9. Gdy czas zakonczenia zostanie osiggniety, stychaé
sygnat dzwiekowy i piekarnik automatycznie sie
wytgcza.

Lampki kontrolne piekarnika i termostatu gasng, symbol

obrébki termicznej znika, a ,A” zaczyna znowu mrugac.

10. Aby wylgczy¢ sygnat akustyczny nalezy nacisng¢ na
dowolny przycisk.

11. Teraz ustawi¢ regulator temperatury i regulator

10 ‘%5*;, I funkciji na ,,0”, aby catkowicie wytgczy¢ piekarnik.

l [ 12. Trzymac wcisniety przycisk ,Menu”, aby ponownie

usunaé ,A” z wyswietlacza.

WSKAZOWKA!

W dowolnym momencie mozna wyswietli¢ na wyswietlaczu czas przygotowania
lub czas zakonczenia, naciskajac i przytrzymujac przycisk ,Menu”, az pojawi sie
mrugajgcy symbol zegara. Potem natychmiast ponownie wcisng¢ jedno- lub
dwukrotnie przycisk ,Menu”.

Aby dopasowac czas przygotowania, nalezy trzymac wcisniety przycisk ,Menu”,
az wyswietli sie mrugajacy symbol zegara. Nastepnie natychmiast nacisng¢
ponownie jedno- lub dwukrotnie przycisk ,Menu”, a potem przycisk ,+” lub ,-*,
aby dopasowac czas.
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Tymczasowe wylaczenie piekarnika

Instrukcja uzytkowania

1. Trzymac wcisniety przycisk ,Menu”.

Na wys$wietlaczu pojawia sie mrugajgcy symbol zegara, a czas jest ustawiony na
,0.00%

2. Bezposrednio potem wcisng¢ jedno- lub dwukrotnie przycisk ,Menu”.

Symbol zegara znika, a na wyswietlaczu pojawia sie mrugajgce ,A”. Poza tym na
wyswietlaczu pojawia sie ,dur” lub ,End”, na przemian z aktualnym czasem
przygotowania lub zakonczenia.

3. Nacisng¢ jednoczesnie na przyciski ,+” i ,-”, aby usung¢ ustawiony czas.

Minutnik do jajek

i
iy

Minutnik do jajek wysyta sygnat tylko po uptywie
ustawionego czasu pieczenia. Minutnik do jajek nie
wylgcza piekarnika.

|
——
DI&
——
gy
——

1. Trzymac wcisniety przycisk ,Menu”.

Na wyswietlaczu pojawia sie mrugajacy symbol zegara,
a czas jest ustawiony na ,0.00%.

2. Za pomoca przyciskéow ,+” i ,-” ustawi¢ zgdany czas.
Po ustawieniu prawidtowego czasu nalezy chwile

-
-—'

'
-

]
LD
D c@

-
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& n odczekac. Po kilku sekundach stychaé sygnat
Jo 1l dzwiekowy.
Na wys$wietlaczu ponownie wyswietlana jest aktualna
godzina, a zegar przestaje mrugacé.
&g
4 1
WSKAZOWKA!

W dowolnym momencie mozna wyswietli¢ na wyswietlaczu ustawiony czas,
naciskajac przycisk "Menu".

Aby dopasowac czas pieczenia, nalezy trzymac wcisniety przycisk ,Menu”. Gdy
symbol zegara zaczyna mrugac, na wyswietlaczu mozna dopasowac czas za
pomoca przyciskow ,+” i ,-".

Aby ustawi¢ czas pieczenia na 0, nalezy trzymac¢ wcisniety przycisk ,Menu”.
Gdy symbol zegara zaczyna mrugac, nalezy wcisng¢ jednoczes$nie przyciski ,+”
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Jesli nie zostata ustawiona zadna funkcja piekarnika, za
pomocg przycisku ,-” mozna dopasowac sygnat
dzwiekowy. Sg trzy rézne sygnaly.

Instrukcja uzytkowania

Ustawianie sygnatu akustycznego

1. Nacisng¢ rownoczesnie przyciski ,+” i ,-”, az kropka
pomiedzy godzing a minutami zacznie mrugac.

2. Nacisngc przycisk ,Menu”.
Na wyswietlaczu pojawia sie ,Ton” z 1, 2 lub 3.

3. Nacisng¢ przycisk ,-".

Stycha¢ sygnat akustyczny, ktéry przynalezy do danego
numeru.

4. Nacisng¢ drugi raz przycisk ,-".

Stychac inny sygnat akustyczny.

5. Nacisng¢ trzeci raz przycisk ,-".

Stycha¢ ponownie jeszcze inny sygnat akustyczny.

6. Dokona¢ wyboru pomiedzy tymi trzema sygnatami,
naciskajac (kilkakrotnie) na przycisk ,-".

7. Po ustawieniu zgdanego sygnatu nalezy chwile

O%9n odczekac.
e Po kilku sekundach stychaé ustawiony sygnat
dzwigekowy.

Sygnat dzwiekowy jest ustawiony, a na wyswietlaczu
pojawia sie ponownie aktualna godzina.

286426 39/48



€artscher

Funkcja czyszczenia

Czyszczenie

Aby czysci¢ regularnie piekarnik (po kazdym uzyciu), zaleca sie korzystanie z
Jfunkcji czyszczenia”. Wykona¢ nastepujace kroki:

Na poziomie 2 umiesci¢ blache do pieczenia.

Nala¢ na blache do pieczenia maksymalnie 300 ml. wody.
Za pomoca regulatora funkcji wybrac ,funkcje czyszczenia”.
. Ustawi¢ czas na 60 minut.

Resztki potraw na emalii rozmiekng i bedzie mozna je nastepnie zetrzeé wilgotng
Sciereczka.

PwbdpR

UWAGA!
Nie wolno przekracza¢ maksymainej ilosci wody (300 ml)!

W trakcie funkcji czyszczenia moze sie zdarzy¢, ze na podtoge trafi kilka
kropli wody. Jest to normalne.

7 Czyszczenie

7.1  Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

» Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
+ Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygniecia.
+ Uwazaé, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia

podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzadzenia
nie uzywacé strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywa¢ do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotéw (n6z, widelec itp.). Ostre przedmioty moga uszkodzi¢ urzgdzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzacymi prad doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Nie uzywac¢ do czyszczenia zadnych srodkoéw szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczacych. Mogg one uszkodzié
powierzchnie.
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Czyszczenie

7.2 Czyszczenie

Ptyta indukcyjna

UWAGA!

Nigdy nie uzywaé srodkéw szorujacych. Srodki te powoduja zarysowania,
w ktorych zbiera sie kamien i brud.

Nie uzywaé zadnych ostrych przedmiotéw, takich jak wetna stalowa lub
czysciki.

Ptyta indukcyjna wykonana jest z wysokowartosciowych materiatéw, ktére mozna w
prosty sposob czyscié.
WSKAZOWKA!

Przed czyszczeniem pola grzewczego aktywowaé zabezpieczenie przed
dzieémi.

Codzienne czyszczenie

1. Pole grzewcze czy$ci¢ bezposrednio po uzyciu za pomoca tagodnego srodka
czyszczacego i miekkiej, wilgotnej Sciereczki.

2. Woytrze¢ doktadnie czystg Sciereczka lub recznikiem kuchennym.

3. Na zakonczenie wysuszy¢ pole grzewcze migkkg Sciereczka.

Uporczywe plamy

+ Uporczywe plamy mozna takze usunaé¢ za pomoca tagodnego srodka
czyszczacego (np. ptynu do mycia naczyn).

* Plamy z wody lub resztki kamienia mozna usungc¢ octem.

* Resztki metalu (powstate przez przesuwanie garnkéw) czesto sg trudne do
usuniecia. Zastosowac¢ dostepne w handlu $rodki specjalistyczne, uwzgledniajgc
instrukcje producenta.

» Resztki potraw usuwac za pomocg skrobaka do szkfa. Mozna nim usung¢ takze
stopione tworzywo sztuczne i cukier.

Czyszczenie piekarnika

Powierzchnie zewnetrzne

1. Powierzchnie zewnetrzne urzadzenia (obudowa, drzwi piekarnika z zewnatrz)
czyscic cieptg wodg, tagodnym $rodkiem czyszczacym i miekka Sciereczka.

2. Pokretta/regulatory/ przyciski i uchwyt drzwiowy czysci¢ miekka, wilgotng
Sciereczka i fagodnym ptynnym Srodkiem czyszczgacym, odpowiednim do
gtadkich, lakierowanych powierzchni. Mozna uzy¢ takze srodka czyszczgcego
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Czyszczenie

przeznaczonego specjalnie do tego rodzaju powierzchni. W takim przypadku
przestrzega¢ wskazéwek producenta.

Komora wewnetrzna

1.

2.
3.

4.

Komore wewnetrzng piekarnika czysci¢ za pomocg cieptej wody, migkkiej
Sciereczki i tagodnego srodka czyszczacego.

Przemy¢ czystg woda.

Do regularnego czyszczenia po uzyciu stosowa¢ ,funkcje czyszczenia”
urzadzenia. Postepowac zgodnie ze wskazéwkami w rozdziale ,Obstuga
piekarnika” / Funkcja czyszczenia.

W przypadku uporczywych zabrudzen uzywac¢ dostepnego w handlu srodka do
czyszczenia piekarnikow. Przestrzega¢ wskazowek producenta.

W przypadku uporczywych plam nalezy postepowaé¢ w nastepujacy sposoéb:

Przed rozpoczeciem czyszczenia poczekac, az piekarnik ostygnie.

Piekarnik i akcesoria czysci¢ po kazdym uzyciu, aby unikng¢ przypalenia sie
brudu w piekarniku.

Plamy z tluszczu usung¢ cieptg wodg z mydtem, gdy piekarnik bedzie jeszcze
ciepty.

W przypadku bardzo uporczywych zabrudzen uzywac dostepnego w handlu
srodka do czyszczenia piekarnikow. Przestrzega¢ wskazéwek producenta.
Nastepnie komore wewnetrzng optuka¢ doktadnie czystg wodg w celu
catkowitego usuniecia wszystkich pozostatosci srodka myjacego.

Nigdy nie uzywac¢ agresywnych srodkéw czyszczgcych, takich jak wetna
stalowa, ggbki szorujgce, srodki do wywabiania plam itd.

Powierzchnie lakierowany, ocynkowane i ze stali szlachetnej oraz elementy z
aluminium nigdy nie mogag wejs$¢ w kontakt ze sprayami do czyszczenia
piekarnikow, gdyz zostang przez nie uszkodzone i ulegng przebarwieniu. To
samo dotyczy czujnika termostatu (jesli urzgdzenie jest wyposazone w czujnik)
oraz grzatek dostepnych na gornej Scianie.
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Wyjmowanie i czyszczenie prowadnic
Aby tatwiej byto czysci¢ prowadnice, mozna je wyciggna¢ z piekarnika. Uwzglednié

nastepujgce wskazowki:

Rys. 6 6

Wymiana lampy piekarnika
UWAGA!

1.

Przytrzymac prowadnice od dotu i
przechyli¢ je do gory w kierunku srodka
piekarnika (A).

Wyja¢ prowadnice z otworéw na Scianie
piekarnika (B).

Prowadnice czysci¢ cieptg woda, tagodnym
Srodkiem czyszczgcym i miekkg
Sciereczka.

Przemy¢ czystg woda.

Prowadnice osuszyc¢.

. Zamocowac¢ prowadnice w otworach na

Scianie piekarnika.

Lampa w tym urzadzeniu jest przystosowana tylko do oswietlania tego
urzadzenia. Lampa nie nadaje sie do oswietlania pomieszczen.

1. Jesli lampa piekarnika juz nie Swieci, nalezy ja wymienic.
2. Odkreci¢ szklang nasadke (w kierunku przeciwnym do ruchu wskazowek

zegara).
3. Wykreci¢ uszkodzong lampe.
4. Zatozy¢ nowg lampe.

Potrzebna jest lampa z nastepujaca specyfikacjq: Oprawa: E14, 230V / 25W

/300 °C.

5. Ponownie natozy¢ szklang nasadke i przykreci¢ ja ( w kierunku zgodnym z

ruchem wskazowek zegara).

286426
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Demontaz drzwi piekarnika

Przy czyszczeniu nie ma potrzeby wyciggania drzwi piekarnika. Aby zrobi¢ to mimo
wszystko, nalezy postepowaé w nastepujgcy sposob:

UWAGA!
Drzwi piekarnika sg bardzo ciezkie i muszg by¢ dobrze podparte.

Czyszczenie

X

Rys. 7

1. Otworzy¢ drzwi piekarnika i odchyli¢ zatrzask A w obu zawiasach catkowicie na
zewnatrz.

2. Przymkng¢ do potowy drzwi piekarnika, aby zredukowaé¢ naprezenie sprezyn
(drzwi piekarnika powinny tworzy¢ kat okoto 30°).

3. Mocno trzymacé drzwi piekarnika po przeciwnej stronie, przesuwac sie ruchem
zamykajgcym drzwi piekarnika i jednoczesnie je podnosié.

4. Obréci¢ dolng czesé drzwi zawiasami B do siebie.

Drzwi piekarnika sg teraz zdemontowane.

5. Drzwi piekarnika czysci¢ miekka, wilgotng Sciereczka. W razie potrzeby uzyé
tagodnego srodka czyszczgcego.

Drzwi piekarnika mozna ewentualnie uchyli¢ w celu wyczyszczenia migkkg
Sciereczkg przestrzeni miedzy szklanymi powierzchniami miekka.
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6. Aby ponownie zatozy¢ drzwi piekarnika,
postepowaé w odwrotnej kolejnosci.

Czyszczenie

Zawiasy drzwiowe powinny by¢ w stanie roztozonym.

7. Wsung¢ zawiasy drzwi w otwory zawiasow.

8. Przechyli¢ drzwi piekarnika do pozycji poziomej i
zatrzasng¢ zawiasy, przechylajac zatrzask A do
wewnatrz.

Rys. 8

UWAGA!

Po zamocowaniu drzwi piekarnika zabezpieczenia zawiaséw muszg byé
zalozone od nowa.
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8 Mozliwe usterki

Mozliwe usterki

Ponizsza tabela zawiera opisy mozliwych przyczyn i sposobdw usuwania usterek
pracy lub btedéw wystepujgcych przy eksploatacji urzadzenia. Jezeli nie mozna
usung¢ usterek dziatania, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Nalezy przy tym koniecznie poda¢ numer artykutu, nazwe modelu oraz numer
seryjny. Dane te mozna znalez¢ na tabliczce znamionowej urzadzenia.

Ptyta indukcyjna

Problem Mozliwa przyczyna
Wentylacja pracuje Pole grzewcze jest
jeszcze przez kilka chtodzone

minut po wytgczeniu
pola grzewczego

Przy pierwszych Zapach uwalnia sie w
procesach obrdbki wyniku nagrzewania
termicznej czu¢ zapach  urzadzenia

typowy dla howych

urzgdzen

Stychac delikatne Dzwigk jest zwigzany z
tykanie z pola wigczaniem sie i
grzewczego wytgczeniem grzatek

Tykanie moze by¢ rowniez
styszalne na nizszych
poziomach mocy

Garnki i patelnie wydajg | Jest to spowodowane

z siebie dzwieki podczas  przeptywem energii z pola

gotowania grzewczego do naczynia
do gotowania

46148

Usuniecie

Jest to normalne

Jest to normalne

Zapach zanika stopniowo
Wywietrzy¢
pomieszczenie

Jest to normalne

Na wyzszych poziomach
mocy w przypadku
niektérych garnkow i
patelni jest to normalne.
Jest to nieszkodliwe dla
pola grzewczego ani dla
naczyn do gotowania
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Ptyta indukcyjna
Problem

Przy wtgczaniu pola
grzewczego na
wyswietlaczu nadal
wyswietla sie (U).

Jedno pole grzewcze
nagle sie wytacza
Stycha¢ sygnat
dzwigekowy

Pole grzewcze nie dziata
Wyswietlacze nie swieca

I
Kod btedu !

Kod btedu F

286426

Mozliwa przyczyna

Uzyty garnek nie nadaje
sie do gotowania na
kuchni indukcyjnej lub ma
zbyt matg srednice

Uptynat ustawiony czas

Brak doptywu pradu ze
wzgledu na uszkodzone
przytacze elektryczne lub
btedne potgczenie

Panel obstugi jest
zanieczyszczony lub
wilgotny

Nacisnieto rownoczesnie
dwa lub kilka przyciskow

Bfad oprogramowania

Inna usterka

€artscher

Usuniecie

Uzy¢ odpowiedniego
naczynia do gotowania

Wcisng¢ przycisk , aby
wytgczy¢ sygnat

Sprawdzi¢ bezpieczniki
lub przytacze urzgdzenia

Wyczysci¢ panel obstugi

Naciskac zawsze tylko
jeden przycisk

Zresetowac urzadzenie z
powrotem do ustawien
fabrycznych, krétko
odfgczajac je od zasilania
poprzez wyciggniecie
wtyczki zasilajgcej z
gniazda

Skontaktowac¢ sie z
serwisem
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Piekarnik
Problem

Piekarnik nie jest
wigczony

Po potgczeniu wtyczki z
gniazdem piekarnik nie
wigcza sie

Piekarnik nie nagrzewa
sie

9 Utylizacja

Mozliwa przyczyna

Piekarnik nie jest
ustawiony na obstuge
manualng

Nie ustawiono jeszcze
zadnej godziny

Nie jest ustawiona zadna
temperatura

Urzadzenia elektryczne

Utylizacja

Usuniecie

Przetaczy¢ na obstuge
manualng (rozdziat
,,Obstuga piekarnika®)

Ustawi¢ godzine (rozdziat
,,Obstuga piekarnika“)
Potem piekarnik jest
gotowy do pracy

Ustawi¢ temperature za

pomoca regulatora
temperatury

Urzgdzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia
elektryczne muszg by¢ w sposoéb wiasciwy i przyjazny dla
srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno
wyrzucac urzadzen elektrycznych do odpadéw domowych.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i usung¢ z

urzgdzenia przewdd przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbiorki.
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