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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje
- obstugi, a nastepnie przechowywac jg w dostepnym miejscu!

—

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informacji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzadzeniem. Ponadto majg
zastosowanie przepisy dotyczgce zapobiegania wypadkom, przepisy BHP oraz
regulacje prawne obowigzujgce w obszarze zastosowania urzgdzenia.

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem, a w szczegdlnosci przed jego
uruchomieniem, nalezy przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi, aby unikngé szkod
na osobach i rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.
Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralny element produktu i musi by¢
przechowywana w bezposrednim poblizu urzgdzenia oraz w kazdej chwili dostepna.
Gdy urzadzenie zostaje przekazane, konieczne jest takze przekazanie niniejszej
instrukcji obstugi.

1 Bezpieczenstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzgdzenie moze stanowi¢ zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewlasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktore
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

1.1 Objasnienie haset ostrzegawczych

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
oznaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazen lub $mierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercig, jesli sie ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowadé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczgce bezpieczehstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

* Nie nosi¢ urzadzenia trzymajgc za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwyci¢ za wtyczke.
Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd
jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymianeg zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty palne

Nigdy nie nalezy naraza¢ urzgdzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzgdzenia do utrzymywania ciepta itp.

Urzadzenie nalezy czys$ci¢ regularnie, aby unikngc¢ ryzyka pozaru.

Nie przykrywac¢ urzgdzenia np. folig aluminiowa lub $ciereczkami.

Z urzgdzenia nalezy korzysta¢ uzywajac tylko przeznaczonych do tego
materiatow oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywno$ci w urzadzeniu mogg sie zapali€.

Nigdy nie uzytkowac urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.
W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzadzenie jest podtgczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadbac¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Gorace powierzchnie

Powierzchnie urzadzenia podczas pracy stajg sie gorace. Istnieje niebezpiec-
zenstwo poparzenia. Wysoka temperatura utrzymuje sie takze po wytgczeniu.

Nie dotykaé zadnych goracych powierzchni urzgdzenia. Nalezy korzysta¢ z
dostepnych elementow obstugi i uchwytow.

Urzadzenie mozna transportowac i czyscic tylko po zupetnym ostygnieciu.
Goracych powierzchni nie wolno polewa¢ zimng wodg ani cieczami palnymi.
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* Urzadzenie mozna eksploatowac¢ tylko pod nadzorem.
* Nalezy przebywac zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia.

Bezpieczenstwo

Eksploatacja tylko pod nadzorem

Personel obstugujacy

» Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku zycia, jak rowniez
przez osoby z ograniczonymi zdolno$ciami fizycznymi, sensorycznymi,
umystowymi oraz o niewielkim doswiadczeniu i/lub wiedzy, jesli pozostajg pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumiaty wynikajgce z tego zagrozenia. Dzieci nie powinny sie
bawi¢ urzgdzeniem.

» Czyszczenia i konserwacji uzytkowej nie moga przeprowadzac dzieci.

Niewtasciwe uzytkowanie
* Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzgdzenia.

» Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

* Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.

* Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

» Stosowac wytgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowac
sie samodzielnej naprawy urzgdzenia.

* Nie wolno dokonywac¢ jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzgdzenia.

* Opary alkoholowe w gorgcej komorze obrébki termicznej mogtyby sie zapali€.
Nie przygotowywac¢ w piekarniku potraw zawierajgcych duze ilosci napojow o
wysokiej zawartosci alkoholu.

» Do potraw dodawa¢ wytgcznie niewielkie ilosci napojéw o wysokiej zawartosci
alkoholu.

» Ostroznie otwiera¢ drzwi piekarnika urzadzenia.
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1.3 Ryzyka rezydualne

Ryzyka
rezydualne
Niebezpieczenstwo
poslizgniecia sie
lub upadku
Poparzenie

Wstrzas
elektryczny
(Porazenie
pradem)

Niebezpieczenstwo
upadku

Niebezpieczenstwo
przewrdcenia sig
tadunku

6/36

Niebezpieczna sytuacja

Uzytkownik ze wzgledu na
obecnos¢ wody lub brudu moze
poslizgnac¢ sie na podfodze.

Operator celowo dotyka
elementéw urzadzenia.

Operator celowo dotyka gorgcych
substanciji (olej, woda, para, ...).

Dotykanie przewodzacych prad
elektryczny elementéw
urzgdzenia podczas konserwacji,
bez uprzedniego odtgczenia
zasilania elektrycznego. Operator
wykonuje czynnosci (za pomocg
elektronarzedzia lub bez
przerywania zasilania
elektrycznego maszyny), lezac na
mokrej podfodze.

Porazenie prgdem spowodowane
przez niesprawny system
uziemienia lub wadliwe
elektryczne urzadzenia ochronne.

Operator wykonuje na gornej
czesci urzadzenia czynnosci
uzywajgc nieodpowiednich
pomocy (jak np. drabina ze
szczeblami, lub wspina sig na
urzgdzenie).

Przenoszenie urzgdzenia lub
elementéw urzgdzenia bez
odpowiednich pomocy.

Bezpieczenstwo

Ostrzezenie

Podczas uzytkowania
urzadzenia nalezy nosi¢
antyposlizgowe obuwie
ochronne.

Konserwacja urzgdzenia
moze byé
przeprowadzana tylko
przez wykwalifikowany
personel, wyposazony w
srodki ochrony osobistej
chronigce przed
porazeniem pragdem.

Przed urzadzeniem
musza byé
zainstalowane
urzgdzenia ochronne
zgodne z odpowiednimi
normami.

Nie wykonywac¢ zadnych
czynnosci na gornej
czesci urzadzenia z
uzyciem
nieodpowiednich
pomocy (jak np.: drabiny
ze szczeblami lub
wspinajac sie na
urzadzenie).

Podczas przenoszenia
urzgdzenia lub jego
opakowania konieczne
jest uzycie odpowiednich
pomocy lub sprzetu do
podnoszenia.
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Bezpieczenstwo

Ryzyka

Niebezpieczna sytuacja Ostrzezenie
rezydualne
Materiaty Operator ma do czynienia z Nalezy podjaé
chemiczne chemikaliami (np.: srodki odpowiednie srodki
czyszczace, srodki do ostroznosci. Zawsze
odkamieniania, itd.) nalezy postepowac
zgodnie z instrukcjami
na kartach
charakterystyki i
etykietach uzywanych
produktow. Stosowac
srodki ochrony
indywidualnej zalecane
w kartach
charakterystyki.
Ryzyko ) Podczas prac konserwacyjnych Prace konserwacyjne
skaleczenia istnieje ryzyko skaleczenia w moze wykonywagé tylko
przypadku dotknigcia personel
wewnetrznych czesci ramy wykwalifikowany,
maszyny. wyposazony w
odpowiednie srodki
ochrony indywidualnej
(rekawice ochronne
odporne na przeciecie,
ochraniacze
przedramion).
Niebezpieczenstwo  podczas przenoszenia Prace konserwacyjne
zmiazdzenia ruchomych elementéw personel  moze wykonywac tylko
narazony jest na zmiazdzenie personel
palcow lub rak. wykwalifikowany,
wyposazony w srodki
ochrony indywidualnej
(rekawice ochronne).
Ergonomia Operator pracuje przy urzadzeniu Operator pracujgc przy
bez uzycia niezbednych srodkéw  urzadzeniu musi uzywac
ochrony indywidualnej. $rodkéw ochrony
indywidualne;j.
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Bezpieczenstwo
1.4 Srodki ochrony indywidualnej
. Ochrona
L Srodki !
Odziez Obuwie . Ochrona drég Ochrona
ochronna ochronne Rekawice wzroku ochrony oddecho- glowy
stuchu
wych
Faza
Transport X
Przenoszenie X
Rozpakowanie X
Montaz X
Standardowe "
uzytkowanie X X x0
Ustawienia X
Standardowe X
czyszczenie
Czys_zczenle X X
specjalne
Konserwacja X X (*)
Demontaz X
Ztomowanie X
X P $rodki y indy
Srodki ochrony i j s3 dostepne lub w

ywi
razie potrzeby nalezy ich uzy¢

iep idzi Srodki

Yy Y

* Rekawice przeznaczone do standardowego uzytkowania oraz do prac
konserwacyjnych muszg by¢ odporne na wysokie temperatury, aby ochronic
rece operatora, gdy ten dotyka goragcych elementéw urzadzenia lub gorgcych

substanciji (olej, woda, para,...)

8/36
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1.5 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu roznym i/lub odbiegajgcym od jego
normalnego przeznaczenia opisanego ponizej jest zabronione i uznawane za
uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.
Nastepujgce uzytkowanie jest zgodne z przeznaczeniem:
- Przygotowywanie i podgrzewanie potraw (pieczenie mies, gotowanie,
duszenie, fermentowanie, pieczenie ciast itd.) przy uzyciu odpowiednich
naczyn i akcesoriow do pieczenia.

To urzadzenie moze by¢ uzytkowane w gospodarstwie domowym i tym podobnych
miejscach, jak na przyktad:
— w kuchniach dla pracownikéw w sklepach, biurach lub podobnych
obszarach pracy;
— w gospodarstwach rolnych;
— przez klientéw w hotelach, motelach i innych typowych miejscach
mieszkalnych;
— w pensjonatach.

PL
1.6 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem -

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napiecie elektryczne, ogien i wysokie
temperatury. Z pomocg urzgdzenia wolno przeprowadza¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujgce uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:
— Ogrzewanie pomieszczen

— Rozgrzewanie palnych, szkodliwych dla zdrowia, tatwo parujgcych lub
tym podobnych cieczy lub materiatéw.
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2 Informacje ogdline

Informacje ogélne

21 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Wszystkie informacje i wskazéwki zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty
zestawione przy uwzglednieniu obowigzujgcych przepisow, aktualnej wiedzy
konstruktorskiej i inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich
doswiadczen. W przypadku zamowienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych,
oraz w sytuacji zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej,
dostarczone urzadzenie w pewnych okolicznosciach moze odbiega¢ od objasnien
oraz licznych rysunkdw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody i usterki wynikajace z:
— nieprzestrzegania wskazowek,
— uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem,
— wprowadzania zmian technicznych przez uzytkownika,
— zastosowania niedopuszczonych czesci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzgcych poprawie wtasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne
elementy podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody
producenta, zabrania si¢ powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i
w jakikolwiek sposob (takze fragmentow), oraz wykorzystywania lub / i
przekazywania jej zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg
obowigzkiem wyptaty odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia
dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskie;.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwlocznie sprawdzic, czy urzadzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czesci lub akcesoridw prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysytki urzgdzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen.

Opakowanie oraz poszczegodlne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegoétowo s3 to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzegac¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtérnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknietych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od srodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dituzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowac¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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4 Parametry techniczne
4.1 Dane techniczne

Nazwa:

Numer art.:

Materiat:

llo$¢ pdl grzewczych:

Uktad pdl grzewczych:
Wielkos$¢ pol grzewczych w mm:
llos¢ piekarnikow:

Pojemnos¢ piekarnika w litrach:

Wymiary piekarnika (szer. x gt. x wys.) w

mm:
Materiat komory obrébki termiczne;j:

llo$¢ par prowadnic:

Odstep pomiedzy parami prowadnic w mm:

Zakres temperatur od — do, w °C:
Przytacze piekarnika:
Klasa energetyczna:

Indeks wydajnosci energetyczne;j:

Zuzycie energii przez grzatke gorna/doing

w kWh / cyKkl:

Zuzycie energii przez termoobieg w kWh /

cykl:
Wartos$¢ przytagczeniowa:
Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

Parametry techniczne

Kuchnia ceramiczna 5K-EBMF
155670
stal szlachetna, szkto

5

1x0,7/2,1 KW, 1x 1,4/2,2 kW, 1 x 2,2
kW, 2 x 1,2 kW

1x@125/215 mm, 1x @ 175/275
mm, 1 x 215 mm, 2 x 150 mm

1

104

670 x 435 x 360
stal, emaliowana

4

35|60 |65

50 - 250

2,5 kw

A (EU Nr. 65 / 2014)
95,3

0,94

0,96
11,5 KW | 400 V | 50/60 Hz
900 x 600 x 890

72,4

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

12/36
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Parametry techniczne

Wersja / wlasciwosci

Przytgcze urzadzenia: 3 NAC
Typ: urzgdzenie stojgce

Tryb pracy: elektryczny
Rodzaj piekarnika: elektryczny
Piekarnik wielofunkcyjny
Funkcje piekarnika:

rozmrazanie z uzyciem gorgcego powietrza
grill

grill + gorace powietrze

gorace powietrze

grzatka gorna / dolna

termoobieg

grzatka dolna z gorgcym powietrzem

Wiasciwoséci piekarnika:

przeszklenie potrojne

oswietlenie piekarnika

timer

uszczelniona komora obrébki termicznej

schowek pod piekarnikiem: szer. 660 x gt. 450 x wys. 120 mm

No&zki z regulacjg wysokosci

Regulowana wysokos¢: 890 - 915 mm
Wiasciwosci: uchwyty ze stali nierdzewne;j
W zestawie:

1 blacha do pieczenia
2 ruszty

4.2 Funkcje urzadzenia

Kuchnia elektryczna z 5 polami grzewczymi przeznaczona jest do gotowania,
smazenia lub duszenia na ptycie ze szkta ceramicznego. Piekarnik wielofunkcyjny z
timerem wyréznia sie r6znorodnymi funkcjami jak gorgce powietrze, grzatka
gorna/dolna, termoobieg lub grill. Dzieki uszczelnieniu komory obrdbki termicznej
piekarnik charakteryzuje sie bardzo dobrg wydajnoscig energetyczng i jest

wyjatkowo tatwy w czyszczeniu.

155670
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Parametry techniczne

4.3 Zestawienie podzespotéw urzadzenia

Piyta grzewcza

Komora obrdbki termicznej piekarnika
Drzwi piekarnika

Uchwyt drzwiczek piekarnika

. Ruszt (2x)

11. Obudowa

13. Klapka schowka

© N wE

14 /36

Rys. 1

Panel obstugi

Prowadnice

Né6zki (4x) z regulacjg wysokosci
. Blacha do pieczenia (1x)

10. Wentylator

12. Schowek

© o M~
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Instrukcja instalacji

5 Instrukcja instalacji

5.1 Instalacja

A OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidiowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewtasciwym postepowaniu z urzadzeniem moze dojsé do
szkéd na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy mogg by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujagcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkod, ktére mozna przypisac nieprzestrzeganiu przepiséw lub
niewlasciwej instalacji.

Rozpakowanie

* Rozpakowac urzadzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

A OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

Rys. 2
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» Zamontowac zataczone nozki, wkrecajac je w przygotowane do tego otwory pod
urzadzeniem (rys. 2)

Instrukcja instalacji

UWAGA!
Nigdy nie uzywac urzadzenia bez nézek.

Przenoszenie urzgdzenia

1. Urzadzenie moze by¢ przenoszone tylko przez dwie osoby.

2. Nie podnosi¢ urzadzenia za uchwyt piekarnika, lecz otworzy¢ drzwi piekarnika i
chwyci¢ urzadzenie za gorng czes¢ komory piekarnika (rys. 3).

3. Nigdy nie przesuwac ani nie ciggngc¢ urzadzenia.

16 /36 155670
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* Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

» Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby przylgcza byty tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

* Urzadzenie nalezy ustawic¢ na powierzchni o nastepujgcych wtasciwo$ciach:

— roéwna, o wystarczajgcej nosnosci, odporna na wode, sucha i odporna na
wysokie temperatury

— wystarczajgco duza, aby bez przeszkéd mozna byto pracowaé z
urzadzeniem

— latwo dostepna

Instrukcja instalacji

Instalacja

* Nigdy nie ustawia¢ urzadzenia bezposrednio przy $cianach, murkach, meblach
lub innych przedmiotach, ktére sg wykonane z materiatéw palnych.

» Zachowac¢ minimalng odlegto$¢ 150 mm do $cian bocznych i tylnych a tymi
obiektami lub $cianami. Pomiedzy powierzchnig urzgdzenia a powierzchniami
poziomymi znajdujgcymi sie nad urzgdzeniem nalezy zachowac odstep co
najmniej 750 mm.

» Jesli zachowanie tego odstepu minimalnego nie jest mozliwe, Sciany nalezy
odizolowa¢ za pomoca niepalnych materiatéw termoizolacyjnych (np. folie z
materiatu zaroodpornego, ktdre mogg wytrzymacé temperature co najmniej 65
°C). Uwzgledni¢ obowigzujace przepisy ppoz.

* Nalezy zachowaé wystarczajagce odstepy z boku dla serwisu na wypadek
ewentualnych prac konserwacyjnych lub napraw.

» Jedli na urzadzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjg¢. Folie ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

* Nalezy uwazagé, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzgdzeniu.

*  Wyréwnac¢ mniejsze nierownosci podioza w miejscu instalacji przez wkrecanie
lub wykrecanie ndzek o regulowanej wysokosci.

UWAGA!
Urzadzenie nie jest przystosowane do zabudowy.
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Urzadzenie stabilizujgce
UWAGA!

Instrukcja instalacji

Przy obciagzeniu urzagdzenie moze przechyli¢ sie do przodu.

Zatagczone urzadzenie stabilizujgce (kgtowniki, kotki i Sruby) zamocowaé w
odpowiednim miejscu na $cianie.

400 mm _

SEREREEEEE
U U

A
Rys. 4

Na tylnej stronie urzgdzenia znajduje 2.
sie scianka ostonowa piekarnika.

1. Nalezy doktadnie zmierzy¢

odlegtos¢ H od najwyzszego punktu
Scianki ostonowej do podtogi (A).

200 mm 200 mm
H
Rys. 6

18 /36

Rys. 5

Wykorzysta¢ zmierzong wartos¢ H,
aby na Scianie, przy ktérej bedzie
instalowane urzadzenie oznaczy¢
miejsca otworéw do wywiercenia na

kotki (B).

155670
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3. Oznaczy¢ na Scianie rowniez srodek 4. Teraz zamontowac obydwa

Instrukcja instalacji

kuchenki, na tej samej wysokosci wsporniki dystansowe w odlegtosci
jak zmierzona uprzednio wartos¢ H 400 mm (200 mm od $rodka) za
©). pomocg 2 $rub kazdy.

«  Wywierci¢ w $cianie otwory. 5. Umiesci¢ kuchnie przy scianie pod

obydwoma wspornikami (D).

5.2 Podtaczenie elektryczne

» Podtgczenie urzadzenia do instalacji zasilania elektrycznego musi by¢
wykonane przez wykwalifikowanego elektryka, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami migdzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

* Przed podtgczeniem urzgdzenia do zasilania elektrycznego nalezy upewnic sie,
ze warto$ci napiecia i czestotliwo$ci widniejgce na tabliczce znamionowej sg
zgodne z parametrami lokalnej instalacji elektrycznej. Dopuszcza sie tolerancje
napiecia nieprzekraczajacg £ 10%.

* Przed urzadzeniem, w fatwo dostepnym miejscu, nalezy zainstalowa¢ wytgcznik
zabezpieczajagcy o odpowiedniej mocy do odigczania wszystkich biegunéw od
zasilania, ktoérego szerokos¢ rozwarcia stykdw wynosi co najmniej 3 mm i
odpowiada obowigzujgcym przepisom instalacyjnym (przewdd uziemiajgcy nie
moze by¢ przerywany wytgcznikiem).

* Przewdd ochronny potgczy¢ z zaciskiem oznaczonym symbolem uziemienia
obok listwy zacisku wejsciowego.

+ Potaczy¢ metalowg konstrukcje urzadzenia elektrycznego z urzgdzeniem
ochronnym do wyréwnywania potencjatéw.

*  Przewdd potgczy¢ z zaciskiem oznaczonym symbolem wyréwnania potencjatow
na zewnetrznej stronie urzadzenia.

+ Ten symbol wskazuje, ze urzgdzenie nalezy zintegrowac z systemem
wyréwnania potencjatdw i podtgczy¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

* Przewdd przytagczeniowy roztozyc¢ tak, aby nikt nie mégt na niego nadepngc¢ ani
sie 0 niego potkngc.

* Przewdd zasilajgcy nalezy utozy¢ tak, aby w zadnym miejscu nie byt narazony na
oddziatywanie temperatury otoczenia przekraczajgcej 50°C.

» Nie uzywac urzadzenia z zewnetrznym minutnikiem lub pilotem.
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6 Instrukcja uzytkowania
Elementy obstugi

Instrukcja uzytkowania

Rys. 8

1.

1. Kontrolka pracy (pomaranczowa)

3. Regulator obrotowy tylnego lewego
pola grzewczego

5. Regulator funkcyjny piekarnika

7. Regulator obrotowy srodkowego
pola grzewczego

9. Regulator obrotowy tylnego
prawego pola grzewczego

11. Wyswietlacz cyfrowy

6.1 Uruchomienie

w rozdziale ,,Czyszczenie®.

2. Doktadnie osuszy¢ urzgdzenie.
Podtgczy¢ urzadzenie do zasilania elektrycznego.

20/36

. Kontrolka nagrzewania
(pomaranczowa)

. Regulator obrotowy przedniego

lewego pola grzewczego

. Regulator temperatury piekarnika
8. Regulator obrotowy przedniego

prawego pola grzewczego

10. Timer

Przed uzytkowaniem urzadzenie nalezy oczy$ci¢ wedtug wskazéwek zawartych

155670
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6.2 Obstuga elektrycznego pola grzewczego

Instrukcja uzytkowania

Wskazowki dla uzytkownika
» Nalezy uzywac¢ garnkéw/patelni z ptaskim dnem oraz o $rednicy odpowiedniej
do pola grzewczego.

» Dno garnkéw musi by¢ czyste, gtadkie i suche, aby nie porysowac powierzchni
szkta ceramicznego.

* Nie odktadac folii aluminiowej ani pojemnikéw z tworzywa sztucznego na gorgce
pole grzewcze urzadzenia.

* Nie uzywaé powierzchni grzewczej jako powierzchni do odktadania
jakichkolwiek przedmiotow.

* W poblizu pdl grzewczych nie nalezy ktas¢ ani stawia¢ zadnych przedmiotow.

» Jezeli powierzchnia szkfa ceramicznego peknie, nalezy wytaczy¢ urzadzenie,
aby unikng¢ mozliwego porazenia prgdem.

* Nigdy nie pozostawia¢ urzgdzenia bez nadzoru, gdy gotowane sg na nim
ttuszcze i oleje.

Przygotowywanie / utrzymywanie w cieple potraw

UWAGA!

Nie stawia¢ pustego naczynia na ptycie grzewczej, gdyz moze to
prowadzi¢ do uszkodzenia urzadzenia i naczynia.

WSKAZOWKA!
Aby zapewni¢ optymalng wydajnos¢ pol grzewczych, nie nalezy uzywac
naczyn o srednicy mniejszej niz srednica pola grzewczego.

4. Postawi¢ naczynie do gotowania z zawartoscig na odpowiednim polu
grzewczym / polach grzewczych.

5. Dla wybranego pola grzewczego / pdl grzewczych ustawi¢ zadang temperature
za pomocg odpowiedniego regulatora obrotowego w zakresie 1 — 9 (obracajac
zgodnie z ruchem wskazowek zegara).

Zapala sie pomaranczowa lampka kontrolna nagrzewania i $wieci, dopoki
regulator/y obrotowy/e nie zostanie ustawiony / nie zostang ustawione na ,0”".

6. Przygotowac potrawy.

7. W trakcie przygotowywania nalezy obserwowac¢ potrawy i ustawia¢ temperature
odpowiednio do fazy gotowania, podnoszac jg lub redukujac.

155670 21/36



€artscher

Wylaczanie kuchni elektrycznej

Instrukcja uzytkowania

1. Jesli urzadzenie nie jest juz uzywane, regulator/y obrotowy/e nalezy obréci¢ na
pozycje ,0“.
2. Odigczyc¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego.

Wskazniki ciepta resztkowego dla pol grzewczych

Ptyta grzewcza jest wyposazona we wskazniki ciepta
resztkowego dla danego pola grzewczego.

Wskazniki te zapalajg sie po wigczeniu pol
grzewczych i pozostajg wigczone przez caty czas
pracy. Ostrzegajg uzytkownika, ze pole grzewcze jest
gorace i nie powinno sie go dotyka¢, aby unikngé
oparzenia.

Po wytaczeniu pola grzewczego / pol grzewczych
wskazniki ciepta resztkowego $wiecg nadal, dopoki
temperatura nie spadnie ponizej 50 °C.

Rys. 9

6.3 Obstuga wielofunkcyjnego piekarnika

Przed pierwszym uzyciem

1. Przed pierwszym uzyciem nalezy usung¢ z komory piekarnika wszystkie
zatgczone akcesoria i materiaty.

2. Pusty piekarnik nagrzewac przynajmniej przez godzine na najwyzszym
poziomie temperatury, z zamknietymi drzwiami (nie uzywac grilla).

3. Nastepnie wytgczy¢ urzadzenie.

4. Otworzy¢ drzwi piekarnika.

5. Wywietrzy¢é pomieszczenie.
WSKAZOWKA!

Powstaly zapach jest spowodowany odparowaniem substancji
uszczelniajgcych i ochronnych piekarnika.

Wskazéwki i porady

* Rd&zna wielko$¢ kawatkdw oraz uzycie pojemnikdéw wykonanych z réznych
materiatdw i ré6znej grubosci (terakota, szkto, aluminium, stal) mogg prowadzi¢
do odchylen od danych recepturowych dotyczacych czasu obrébki termiczne;.

+ Jesli to mozliwe, w przypadku delikatnych potraw i potraw przygotowanych z
dodatkiem srodkéw spulchniajgcych nalezy unika¢ otwierania drzwi piekarnika ,
aby nie zmienia¢ temperatury wewnetrznej.
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* Aby zaoszczedzi¢ energie podczas diugiego czasu obrobki termicznej, nalezy
wylgczy¢ piekarnik kilka minut wczesniej niz podano w recepturze i trzymaé
zamknigte szklane drzwi piekarnika, aby wykorzystac ciepto resztkowe. |zolacja
wnetrza komory piekarnika gwarantuje doskonate rezultaty obrébki termicznej.

Ustawienia

Ustawienia wielofunkcyjnego piekarnika mozna wykonywac¢ za pomoca regulatora
funkcji, regulatora temperatury i timera na panelu obstugi.

Funkcje

Urzadzenie jest wyposazone w rézne funkcje. Zastosowania poszczegolnych
funkcji opisane sg w nastepujacej tabeli.

1. Aby przygotowac¢ zgdang potrawe w piekarniku nalezy ustawi¢ odpowiednig

funkcje za pomoca regulatora funkcji.

UWAGA!

W trakcie pracy drzwi piekarnika muszg by¢ zamkniete w przypadku
wszystkich metod obrébki termiczne;j.

Symbol

155670

Funkcja

Grzatka gorna / dolna

Ciepto jest wytwarzane
przez rezystory grzewcze
dolnej i goérnej czesci
piekarnika. Odpowiedni do
wyrobow cukierniczych i
tradycyjnych receptur.

Gorace powietrze

Ciepto dolnego i gérnego
rezystora grzewczego wraz
z wentylatorem umozliwia
optymalng dystrybucije ciepta
i umozliwia obrobke
termiczng kilku potraw
jednoczesnie.

Symbol

Je
i
—

Funkcja

Grzatka dolna z gorgcym
powietrzem

Ciepto z dolnego rezystora
grzewczego krazy.
Zalecany do zakonhczenia
procesu obrobki termicznej i
do sterylizaciji.

Termoobieg

Wentylator zapewnia
cyrkulacje powietrza
wewnatrz komory piekarnika
i umozliwia rwnomierng
obrébke cieplng na
wszystkich poziomach, bez
przenoszenia zapachdw.
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Instrukcja uzytkowania
Rozmrazanie z Grill
@ wentylatorem Optymalny do zapiekania i

Wentylator wigcza sie bez obrébki termicznej cienkich
rezystorow grzewczych. kawatkow migsa.

Szybkie i optymalne rozmra-
zanie w ciggu kilku minut.

=== Grill + gorace powietrze v Oswietlenie piekarnika

Grill przy wsparciu wentyla- X* Oéwietla komore obrobki
tora dystrybuuje ciepto termicznej. Przydatny do
rownomiernie. Idealny do obserwowania stanu obroébki
srednich/duzych kawatkow termicznej potraw.

miesa, aby byty chrupigce
na zewnatrz i migkkie w
Srodku.

Tab. 1

Temperatura

1. Za pomoca regulatora temperatury ustawi¢ temperature obrébki
termicznej/pieczenia wymagang dla wybranej potrawy.

Temperatura, jakg mozna ustawié, zawiera sie w przedziale 50 °C do 250 °C.
Temperature mozna zmieni¢ w kazdej chwili poprzez obracanie regulatora
temperatury w kierunku zgodnym lub przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara.

Kontrolka nagrzewania na panelu obstugi Swieci, dopoki urzgdzenie sie nagrzewa, i
gasnie, gdy ustawiona temperatura zostaje osiggnieta.

2. Wstawi¢ zgdane potrawy do komory piekarnika.

Gdy temperatura w piekarniku spada, lampka kontrolna nagrzewania ponownie
zaczyna $wieci¢ i urzgdzenie ponownie nagrzewa sie do ustawionej temperatury.

UWAGA!

Kazda z powyzej przedstawionych funkcji moze by¢ uzyta tylko w
potaczeniu z prawidtowym ustawieniem temperatury.

Nalezy przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych ustawien temperatury zawartych
w nastepujgcych rozdziatach.
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Instrukcja uzytkowania

Grill
Ustawienia temperatury: 60 °C — ok. 250 °C

Funkcja grilla przeznaczona jest do opiekania, zapiekania i zrumieniania potraw.
Czas obroébki termicznej nie powinien przekracza¢ 5 minut.

Grill + gorace powietrze
Ustawienia temperatury: 60 °C — 200 °C

Te funkcje nalezy wybrac¢ do grillowania miesa, warzyw i drobiu. Podczas
grillowania na ruszcie nalezy wsung¢ blache do pieczenia wypetniong niewielkg
iloscig wody na poziom znajdujgcy sie ponizej, aby ograniczy¢ rozpryskiwanie
sie ttuszczu i powstawanie dymu.

Termoobieg
Ustawienia temperatury: 60 °C — 250 °C

Przy wybraniu tej funkcji gorgce powietrze wewnatrz piekarnika jest
rozprowadzane rownomiernie na wszystkich poziomach, co zapewnia
optymalne rezultaty podczas jednoczesnej obrébki termicznej / pieczenia potraw
przy odpowiednim czasie obrébki termicznej na wielu poziomach.

Przed wstawienie potraw piekarnik musi by¢ nagrzany. -
PL

Funkcja ta szczegélnie nadaje sie do pieczenia ciast i przygotowywania
wiekszych ilosci potraw.

Rozmrazanie

Aby przyspieszy¢ proces rozmrazania migsa, ryb i pieczywa, nalezy ustawic
temperature w zakresie 80°C - 100°C.

Funkciji tej uzywa sie do rozmrazania wszystkich rodzajow produktéw spozywczych.

Zalecane przede wszystkim do delikatnych produktéw spozywczych, ktére nie
potrzebujg ciepta, jak na przyktad: sos Smietanowy lub waniliowy, desery, ciasta
owocowe itd.

Przy rozmrazaniu z tg funkcjg dzigki wentylatorowi czas rozmrazania skraca sig o
okofo potowe.

Oswietlenie piekarnika

Oswietlenie piekarnika zapala sie, gdy tylko zostanie uruchomiony regulator funkcji.
Swieci ono podczas pracy piekarnika i gasnie, gdy urzadzenie zostanie wytgczone.

Czas obrébki termicznej / pieczenia

Czasy obrébki termicznej / pieczenia zalezg od rodzaju i ilosci potraw,
indywidualnych preferenciji i doswiadczenia.

WSKAZOWKA!
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Ustawiajgc czas obrobki termicznej nalezy wliczy¢ czas potrzebny na
wstepne nagrzanie piekarnika.

Instrukcja uzytkowania

Programator dotykowy dziata na 3 sposoby:

1. Licznik minut: Po ustawieniu czasu obrébki
termicznej / pieczenia rozpoczyna on odliczanie
ustawionego czasu, po ktérego zakonczeniu
stycha¢ sygnat dzwigkowy.

2. Automatyczne zakonczenie czasu obrobki
termicznej / pieczenia: Po uptywie ustawionego
czasu piekarnik automatycznie sie wytacza i
stychac sygnat dzwiekowy.

Rys. 10 3. Opozniony start: Po ustawieniu czasu obrébki

termicznej / pieczenia i czasu wytaczenia

piekarnik uruchamia sig i wylacza automatycznie.

- MENU +

Blokada klawiatury: Timer jest wyposazony w automatyczng blokade klawiatury,
jesli w przeciggu 7 sekund nie odnotuje zadnych dziatan. Aby usung¢ blokade,
nalezy jakikolwiek przycisk trzymac¢ wcisniety przez 2 sekundy.

Ustawienie czasu programatora: Trzymac wcisniete jednoczes$nie przyciski ,+” i
- » dopoki srodkowy kursor pomiedzy godzinami a minutami nie zacznie mrugac.
Nastepnie wciskaé ,+” lub ,-”, aby ustawi¢ czas. Gdy czas zostanie ustawiony, nie
wciska¢ zadnych innych przyciskéw. Po kilku sekundach sygnat dzwiekowy
potwierdzi wykonane ustawienie.

Ustawienie odliczania (funkcja licznika minut): licznik minut dziata niezaleznie od
piekarnika i mozna go uzywac¢ do wszystkich funkcji gotowania. Wciska¢ tak dtugo
przycisk ,Menu”, az zmieni si¢ wyswietlacz cyfrowy.

Pusci¢ przycisk i ustawi¢ czas (minuty) za pomoca przyciskow ,+” i ,-". Po
osiggnieciu zagdanego czasu puscic przycisk i poczekac na sygnat dzwiekowy w
celu potwierdzenia. Na wyswietlaczu pojawia sie ikona dzwonka. Po uptywie minut
stychac sygnat dzwigkowy. W celu skasowania wcisna¢ jakikolwiek przycisk. Aby
usungc ikone dzwonka z wyswietlacza cyfrowego nalezy trzymac wcisniety przycisk
Menu”.

Sprawdzanie pozostatego czasu (przed uptywem): trzymaé wecisniety przycisk
.Menu”. Aby skasowac ustawiony czas, wciskac przycisk ,Menu”, az zmieni sie
wyswietlacz cyfrowy, a nastepnie wcisng¢ jednoczesnie przyciski ,+" i ,-". W ten
sposoéb ustawiony czas zostanie skasowany.

Ustawianie automatycznego wylgczania: Wigczy¢ piekarnik i ustawi¢ funkcje i
temperature. Wciska¢ przycisk ,Menu”, az zmieni sie wyswietlacz cyfrowy, a
nastepnie ponownie nacisngc¢ przycisk. Na wyswietlaczu cyfrowym pojawig sie litery
,DUR” (0znaczajace czas trwania). Wciska¢ przyciski ,,+” i ,-”, aby ustawi¢ czas
obraébki termicznej / pieczenia. Nastepnie poczekaé na potwierdzajacy sygnat
dzwiekowy, nie wciskajgc innych przyciskow. Po uptywie ustawionego czasu
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piekarnik wytgcza sig i stycha¢ sygnat dzwiekowy. W celu skasowania wcisng¢
jakikolwiek przycisk.

Instrukcja uzytkowania

Wentylator obiegowy do chlodzenia urzagdzenia

Wentylator obiegowy umozliwia obnizenie temperatury powierzchni urzadzenia
poprzez cyrkulacje powietrza pomiedzy drzwiczkami piekarnika, panelem
sterowania i czgscig wewnetrzng pod poziomem gotowania. Wentylator obiegowy
pomiedzy poziomami gotowania a gérng czescig piekarnika wigcza sie
automatycznie kilka minut po wtgczeniu piekarnika. Urzgdzenie utrzymuje go w
dziataniu nawet po wytaczeniu piekarnika, az do ostygniecia powierzchni
zewnetrzne;.

Schowek pod drzwiami piekarnika
Urzadzenie wyposazone jest w schowek, w ktérym mozna przechowywa¢ metalowe
akcesoria, gdy nie sg uzywane.

OSTROZNIE!

Nie przechowywaé¢ w schowku zadnych palnych materiatéw, takich jak
papier, Sciereczki itd.

Poziomy piekarnika

Piekarnik posiada 4 poziomy: 1 dolny, 2 srodkowe, 1 gorny.
WSKAZOWKA!
Poziomy nalezy dobiera¢ zawsze odpowiednio do potraw.

Srodkowe poziomy nadaja sie do wiekszosci proceséw
obrébki termicznej, poniewaz temperatura ustawiona
na regulatorze temperatury jest w tym obszarze
doskonale stabilna.

Odstepy pomiedzy poziomami sg nastepujgce:
— 35mm
— 60 mm
— 65 mm
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Wylaczanie piekarnika

Instrukcja uzytkowania

1. Jedli piekarnik nie jest juz uzywany, regulator funkciji i regulator temperatury

nalezy obréci¢ na pozycje ,0.
2. Odigczyc¢ urzgdzenie od zasilania elektrycznego.

Tabele obrébki termicznej

Potrawy do pieczenia/obrébki

termicznej

Dania stodkie
Ciasto kruche
Ciasto zagniatane
Kruche wypieki
Ciasto sliwkowe
Ciasto owocowe
Ciasto orzechowe
Stucla

Ciasto piaskowe
Pudding karmelowy
Ciasto czekoladowe
Brioszki

Ciastka

Pieczywo

Stodkie buteczki z dzemem

Muffinki
Chleb i pizza
Pizza
Podptomyk
Chleb

281736

Poziom poftki

2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
1(1-2)
2 (1-3)

2 (1-3)
2 (1-3)
3(2-3)

Temperatu-
raw °C

180-190
190-200
180-190
180-190
165-180
180-190
185-195
185
130
180
180-190
165
200-230
180-190
185-200

195-210
190-210
215-230

Czas obrdébki

termicznej /

pieczeniaw
min.

30-35
30-35
30-35
30-35
35-45
40-45
35-45
35-45
30-35
35-40
25-30
20
10-15
20
25-35

20-30

20-30
40-50
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Potrawy do pieczenia / obrobki
termicznej

Suflety/zapiekanki
Lasagne

Zapiekanka makaronowa
Zapiekanka warzywna
Pieczen migsna
Wotowina 1 kg
Jagniecina 1 kg
Wieprzowina 1 kg
Cielecina 1 kg

Dréb

Kaczka

Ges

Indyk

Krolik

Bazant

Ryby

Filety i kawatki migsa
Pieczen

Pieczenie w folii
Tab. 2

Poziom poftki

2 (2-4)
2 (2-4)
2 (1-3)

2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)

2 (1-3)
2 (1-3)
2 (1-3)

Uwagi dot. obrobki termicznej/pieczenia

€artscher

Temperatu- | Czas obrobki
raw °C tgrmicznej /
pieczeniaw
min.
165-180 30-40
180-190 35-45
170-180 30-40
200-220 50-60
180-200 50-60
180-200 60-70
180-200 60-70
195-210 40
195-210 120-180
195-210 120
195-210 120
200-210 40
195-210 40-50
160-170 20-30
180-190 25-35
190-200 25-35

+ Podane dane nalezy traktowac jako wytyczne. Mozna i powinno sie je zmienia¢
stosowanie do wtasnych upodoban i przyzwyczajen.

+ Podany w tabeli czas obrdbki termicznej/pieczenia nie uwzglednia czasu
nagrzewania piekarnika, co jest zawsze zalecane.

* Podany czas i temperatura obrébki termicznej/pieczenia odnoszg sie do Sredniej
ilosci zywnosci (1/1,5 kg dla miesa, ciasta deserowego, pizzy, chleb 0,5/0,8 kg).

» Nalezy wykonywac wielokrotng obrébke termiczng na ré6znych poziomach z
uzyciem naczyn do gotowania na srodkowej potce.

155670
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Tabela grillowania

Instrukcja uzytkowania

Grillowany produkt Poziom potki Temperatu- Czas obrobki
raw °C tgrmicznej /
pieczenia w
min.
Tosty 3-4 200 3-4
Hamburger 3-4 200 5-7
Szasztyki rybne 3-4 200 6-8
Skorupiaki 3-4 200 6-8
Kietbaski 3-4 200 7-10
Zeberka 3-4 200 7-10
Szaszlyki miesne 3-4 200 8-10
Steki 3-4 200 8-12
Drob 3-4 200 30-35
Tab. 3

Uwagi dot. grillowania:

W przypadku receptur wymagajgcych nagrzewania wstepnego, wystarczy
przeznaczy¢ na to 5-10 minut.

+ Podany czas dotyczy jednej strony potrawy, nalezy jg wiec obrdcic.

* Na dolny poziom piekarnika wprowadzi¢ blache do pieczenia napetniong
niewielkg iloscig wody (ok. 0,2 I), aby wytapa¢ nadmiar ttuszczu i dymu.
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Czyszczenie i konserwacja

7 Czyszczenie i konserwacja

7.1  Wskazowki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

» Przed czyszczeniem urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
» Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygniecia.

+ Uwazaé, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurza¢ urzadzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywacé strumienia wody pod cisnieniem.

* Nie uzywac¢ do czyszczenia urzadzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotoéw (ndz, widelec itp.). Ostre przedmioty mogg uszkodzi¢ urzgdzenie, a przy

kontakcie z elementami przewodzacymi prgd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

* Nie uzywac¢ do czyszczenia zadnych srodkow szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczacych. Mogg one uszkodzié
powierzchnig.

UWAGA!

Stosowanie nieodpowiednich srodkéw czyszczacych moze spowodowaé
korozje urzadzenia lub uszkodzenie powierzchni.

Do czyszczenia powierzchni ze stali nierdzewnej (obudowa, pole grzewcze,
ruszt przesuwny, drzwi piekarnika, prowadnice i ruszt) nalezy uzywac wytgcznie
specjalnych srodkéw do czyszczenia stali nierdzewnej.

Przy stosowaniu wetny stalowej, szczotek stalowych lub skrobakéw stalowych

mogg osadzac sie czgsteczki zelaza, ktére w wyniku ich utlenienia powodujg
powstawanie plam rdzy.

Do czyszczenia komory obrébki termicznej nie nalezy uzywac Sciereczek do
szorowania ani innych produktéw, ktére mogtyby uszkodzi¢ emaliowang
powierzchnie komory obrébki termicznej. Uzywac odpowiedniego srodka do
czyszczenia.

Nie uzywac srodkéw czyszczgcych zawierajacych chlor (wybielacz, kwas solny
itp.).

Przestrzega¢ wskazoéwek producentéw uzywanych srodkéw czyszczgcych.

155670 31/36



€artscher

7.2 Czyszczenie

Czyszczenie i konserwacja

Aby zapewni¢ odpowiednig funkcjonalno$¢, higiene i wydajnosé, urzadzenie nalezy
dokfadnie czysci¢ na koniec dnia pracy (w razie potrzeby czesciej). Dzieki temu
mozna unikng¢ przypalania sie resztek jedzenia.

Powierzchnia grzewcza / obudowa

1. Codzienne zanieczyszczenia na powierzchni grzewczej i na obudowie (odciski
palcow, plamy z jedzenia lub niezawierajgce cukru zabrudzenia na szkle) nalezy
czy$ci¢ za pomocg miekkiej, wilgotnej Sciereczki do mycia naczyn lub gabki.

2. Obudowe i panel obstugi urzgdzenia nalezy przetrze¢ miekka, wilgotng
Sciereczka.

3. Przetrze¢ miekkg Sciereczkg nasgczong czystg woda.
4. Umyte powierzchnie osuszyé.

Piekarnik wielofunkcyjny

Aby utrzymadé piekarnik w dobrym stanie, nalezy go regularnie czyscic¢ po
ostygnieciu.

1. Wyjac¢ wszystkie wyjmowane czesci i akcesoria z piekarnika.

2. Ruszty (ew. uzywane blachy do pieczenia) my¢ cieptg wodg z dodatkiem
niesciernego srodka czyszczgcego.

3. Wyczyszczone ruszty (ew. uzyte blachy do pieczenia) optuka¢ czystg woda i
pozostawi¢ do wyschniecia lub osuszy¢ je miekkg Sciereczka.

4. Doktadnie oczy$ci¢ prowadnice i komore obrébki termicznej za pomocg cieptej
wody, miekkiej sciereczki lub gabki i tagodnego $rodka czyszczgcego
odpowiedniego dla powierzchni emaliowanych.

5. Przemy¢ starannie czystg wodg i uwazac, aby nie pozostaty zadne resztki
Srodka czyszczgcego.

6. Na zakonczenie osuszy¢ komore obrébki termicznej i prowadnice.
UWAGA!

Po czyszczeniu specjalnymi srodkami czyszczacymi wiaczy¢ piekarnik na
maksymalng moc na 20 minut, aby usunaé¢ pozostate resztki z komory
obrébki termicznej.

Drzwi piekarnika

1. Aby utatwi¢ czyszczenie komory obrobki termicznej, drzwi piekarnika mozna
zdjg¢. Postepowaé w nastepujgcy sposob (rys. ponizej):
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Czyszczenie i konserwacja

Rys. 12

— catkowicie otworzy¢ drzwi piekarnika;
— podnies¢ dzwignie B i chwyci¢ drzwi piekarnika obydwoma rekami w
poblizu zawiaséw A;

— podniesc¢ drzwi piekarnika tak, aby ustawity si¢ pod katem 45° w
stosunku do piekarnika,

— wyciggna¢ drzwi piekarnika;

2. Drzwi piekarnika czy$ci¢ za pomocg migkkiej Sciereczki i fagodnego srodka
myjgcego. Wytrze¢ suchg Sciereczka.

3. Po czyszczeniu ponownie zatozy¢ drzwi piekarnika, wktadajgc zawiasy A w
rowki na dot i zaczepiajgc dzwignie B.

Wewnetrzna szyba drzwi piekarnika
UWAGA!

Do czyszczenia szyby drzwi piekarnika nie uzywac sciernych srodkow
czyszczacych ani ostrych metalowych skrobakéw, poniewaz moga one
porysowac szklang powierzchnie i rozbi¢ szybe.

1. W razie potrzeby mozna wyjg¢ do czyszczenia szybe wewnetrzng drzwi
piekarnika. Czynno$c¢ te mozna wykonywac tylko przy zimnym urzadzeniu.

Aby wyjg¢ szybe wewnetrzng z drzwi piekarnika, nalezy wykonac¢ nastepujgce
kroki (rys. ponizej):
lekko otworzy¢ drzwi piekarnika;

— jednoczesnie wcisng¢ czarne przyciski przy bocznych wspornikach drzwi
szklanych piekarnika i przesuna¢ je do gory;

— usungc¢ gorny profil drzwi piekarnika.
— wyciagng¢ szybe wewnetrzng pociggajac do siebie.
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Rys. 13

2. Szybe wewnetrzng drzwi piekarnika czysci¢ za pomocg miekkiej, wilgotne;j
Sciereczki i tagodnego $rodka myjacego.

3. Doktadnie osuszy¢ szybe wewnetrzng z obydwu stron.

4. Aby ponownie zatozy¢ szybe wewnetrzng nalezy postepowaé w odwrotne;j
kolejnosci (rys. ponizej).

5. Nalezy sie przy tym upewnié, ze szyba wewnetrzna jest umieszczona
prawidtowo w stosunku do bocznych wspornikéw oraz ze na dolnym rogu,
oznaczonym strzatkg znajduje sie napis VIT, a nastgpnie ponownie zatozy¢
profil drzwi piekarnika.

Rys. 14
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7.3 Konserwacja

Przynajmniej raz w roku lub wedtug potrzeby zleci¢ kontrole urzadzenia
wyspecjalizowanemu technikowi.

Wymiana lampy piekarnika

1. Jesli nie dziata oswietlenie wewnetrzne piekarnika, lampe piekarnika wymieni¢
w nastepujgcy sposob:

— upewni¢ sig, ze urzadzenie jest odtgczone od zasilania elektrycznego;

— pozostawi¢ urzgdzenie do zupetnego ostygniecia;

— odkreci¢ ostonke A lampy piekarnika;

— wykreci¢ uszkodzong lampe piekarnika
B;

— wymieni¢ uszkodzong lampe
piekarnika na odporng na

temperature (300°C) lampe
piekarnika o tej samej mocy;

— nakreci¢ ponownie ostonke A lampy
piekarnika w kierunku zgodnym z
ruchem wskazowek zegara.
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8 Utylizacja

Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Urzgdzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia
elektryczne muszg by¢ w sposob wtasciwy i przyjazny dla
srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno
wyrzucac urzgdzeh elektrycznych do odpadéw domowych.
Odtaczyc¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i usungc¢ z

I urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac do wyznaczonych punktéw zbidrki.
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