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Planetaire mixer 7,5kg/20L AS

P> Productiehoeveelheid deeg: 7,5 kg / 20 liter

O
s

p Snelheidsniveaus: 3

P Inclusief:

/1 platte menghaak, RVS
Beschrijving / 1 kneedhaak, RVS
v/ 1 garde, RVS, aluminium

Voor professionals: de krachtige planetaire mixer produceert tot 7,5 kg deeg per bewerking. In
de mengkom met 20 liter inhoud en de meegeleverde toebehoren kunnen verschillende deeg- v/ 1 beschermrooster, RVS
soorten, room, crémes en meer worden bereid.

Kenmerken

+ Materiaal: Gietijzer
Staal
Gelakt

« Kleur: Wit

- Belangrijke aanwijzing: -

+ Uitvoering: Met komlift

- Materiaal mengkom(men): Roestvrij staal

+ Inhoud mengkom(men): 20 liter

+ Mengkom afneembaar: Ja

+ Productiehoeveelheid deeg: 7,5 kg

+ Snelheidsregeling: 3-traps

- Aandrijving: Transmissie

+ Beschermrooster: Ja

- Spatrand: Nee

+ Veiligheidsschakelaar: Ja

+ Overbelastingsbeveiliging: Ja

- Digitaal display: Nee
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Planetaire mixer 7,5kg/20L AS

- Timer: Nee
+ Motorbescherming: Ja
* Besturing: Hendel
Knop
+ Aan/Uit-schakelaar: Ja
- Eigenschappen: -
* Inclusief: 1 platte menghaak, RVS

1 Kneedhaak, RVS
1 garde, RVS, aluminium
1 Beschermrooster, roestvrij staal

- Vermogen: 1,1 kW | 230 V | 50/60 Hz
+ Afmetingen: B 496 x D 530 x H 800 mm
+ Gewicht: 80,2 kg
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