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Przed rozpoczeciem uzytkowania nalezy przeczyta¢ instrukcje
- obstugi, a nastepnie przechowywac jg w dostepnym miejscu!

—

Bezpieczenstwo

Niniejsza instrukcja obstugi zawiera opis instalacji urzadzenia, jego obstugi oraz
konserwacji i jest waznym zrodtem informacji oraz poradnikiem. Znajomos$c¢
wszystkich zawartych w niej wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa i obstugi
stanowi warunek bezpiecznej i prawidtowej pracy z urzadzeniem. Ponadto majg
zastosowanie przepisy dotyczgce zapobiegania wypadkom, przepisy BHP oraz
regulacje prawne obowigzujgce w obszarze zastosowania urzgdzenia.

Przed rozpoczeciem pracy z urzadzeniem, a w szczegdlnosci przed jego
uruchomieniem, nalezy przeczytaé niniejszg instrukcje obstugi, aby unikngé szkod
na osobach i rzeczach. Niewtasciwe uzytkowanie moze prowadzi¢ do uszkodzen.
Niniejsza instrukcja obstugi stanowi integralny element produktu i musi by¢
przechowywana w bezposrednim poblizu urzgdzenia oraz w kazdej chwili dostepna.
Gdy urzadzenie zostaje przekazane, konieczne jest takze przekazanie niniejszej
instrukcji obstugi.

1 Bezpieczenstwo

Urzadzenie zostato wykonane wg aktualnie obowigzujgcych zasad techniki.
Jednakze urzgdzenie moze stanowi¢ zrédto zagrozen, jesli bedzie uzywane
niewlasciwie lub niezgodnie z jego przeznaczeniem. Wszystkie osoby, ktore
uzytkuja urzgdzenie, muszg stosowac sie do informacji zawartych w niniejsze;j
instrukcji obstugi oraz przestrzega¢ wskazéwek dotyczgcych bezpieczenstwa.

1.1 Objasnienie haset ostrzegawczych

Wazne wskazowki dotyczgce bezpieczenstwa oraz informacje ostrzegawcze
oznaczono w niniejszej instrukcji obstugi odpowiednimi hastami ostrzegawczymi.
Wskazowki te muszg by¢ bezwzglednie przestrzegane, aby unika¢ wypadkow,
szkdd na osobach i rzeczach.

A NIEBEZPIECZENSTWO!

Hasto ostrzegawcze NIEBEZPIECZENSTWO ostrzega przed
zagrozeniami, ktére prowadzg do ciezkich obrazen lub $mierci, jesli
sie ich nie unika.
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Bezpieczenstwo

A OSTRZEZENIE!

Hasto ostrzegawcze OSTRZEZENIE ostrzega przed zagrozeniami,
ktére mogg skutkowac srednio ciezkimi lub ciezkimi obrazeniami lub
Smiercig, jesli sie ich nie unika.

A OSTROZNIE!

Hasto ostrzegawcze OSTROZNIE ostrzega przed zagrozeniami, ktére
moga skutkowadé lekkimi lub umiarkowanymi obrazeniami, jesli sie ich
nie unika.

UWAGA!

Hasto ostrzegawcze UWAGA wskazuje na mozliwe uszkodzenia
mienia, ktére moga wystgpi¢, jesli nie bedg przestrzegane wskazowki
dotyczgce bezpieczehstwa.

WSKAZOWKA!

Symbol WSKAZOWKA zapoznaje uzytkownika z kolejnymi
informacjami i wskazéwkami dot. uzytkowania urzadzenia.

1.2 Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa

Prad elektryczny
+ Zbyt wysokie napiecie sieciowe lub nieprawidtowa instalacja mogg prowadzi¢ do
porazenia prgdem elektrycznym.

» Urzadzenie mozna podtgczy¢ tylko wowczas, gdy dane na tabliczce
znamionowej sg zgodne z napieciem sieciowym.

» Aby unika¢ zwar¢ elektrycznych, urzgdzenie nalezy utrzymywac w stanie suchym.

+ Jesli podczas pracy wystepujg usterki, nalezy natychmiast odtgczy¢ urzadzenie
od zasilania elektrycznego.

» Nie dotyka¢ wtyczki urzgdzenia mokrymi rekoma.

* Nigdy nie chwyta¢ urzadzenia, gdy wpadto do wody. Odtgczy¢ urzadzenie od
zasilania elektrycznego.

* Wszelkie naprawy oraz otwieranie obudowy mogg by¢ wykonywane tylko przez
specjalistéw oraz odpowiednie warsztaty.

* Nie nosi¢ urzadzenia trzymajgc za przewdd przytgczeniowy.
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Bezpieczenstwo

Nie dopuszczaé do kontaktu przewodu przytgczeniowego ze zrédtami ciepta i
ostrymi krawedziami.

Przewodu przytgczeniowego nie wolno zginac, sciskac ani zawigzywac.
Przewdd przytgczeniowy urzadzenia nalezy zawsze do konca rozwingc.

Nigdy nie stawia¢ urzadzenia lub innych przedmiotéw na przewodzie
przytagczeniowym.

Aby wytgczy¢ urzadzenie z zasilania elektr. nalezy zawsze chwyci¢ za wtyczke.
Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewdd

jest uszkodzony, wowczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymianeg zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Przewdd zasilajacy nalezy regularnie sprawdzac pod katem uszkodzen. Nie
uzytkowaé urzgdzenia z uszkodzonym przewodem zasilajgcym. Jesli przewod
jest uszkodzony, wéwczas w celu unikniecia zagrozen nalezy zleci¢ jego
wymianeg zaktadowi serwisowemu lub wykwalifikowanemu elektrykowi.

Materiaty palne

Nigdy nie nalezy naraza¢ urzgdzenia na wysokie temperatury, jak np. kuchenka,
piec, otwarty ogien, urzadzenia do utrzymywania ciepta itp.

Urzgdzenie nalezy czys$ci¢ regularnie, aby unikngc¢ ryzyka pozaru.

Nie przykrywac¢ urzgdzenia np. folig aluminiowg lub $ciereczkami.

Z urzagdzenia nalezy korzysta¢ uzywajac tylko przeznaczonych do tego
materiatéw oraz przy odpowiednich ustawieniach temperatury. Materiaty,
produkty spozywcze i resztki zywnos$ci w urzadzeniu mogg sie zapalic.

Nigdy nie uzytkowac urzgdzenia w poblizu palnych, tatwo zapalnych materiatow,
jak np. benzyn, spirytus, alkohol. Wysoka temperatura powoduje parowanie tych
materiatéw i w efekcie stycznosci ze zrédtami zaptonu moze doj$¢ do eksplozji.
W razie pozaru, przed podjeciem odpowiednich czynnosci gasniczych odtgczy¢
urzgdzenie od zasilania elektrycznego. Nigdy nie gasi¢ ognia woda, gdy
urzadzenie jest podtaczone do zasilania elektrycznego. Po ugaszeniu pozaru
nalezy zadbac¢ o wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza.

Bezpieczenstwo podczas obstugi plyty indukcyjnej

W czasie pracy pole grzewcze staje sie bardzo gorgce.

Informacja: Kuchenka indukcyjna jako taka podczas procesu gotowania
nie wytwarza ciepta. Jednak temperatura naczyn do gotowania nagrzewa
pole grzewcze i powierzchnia po uzyciu pozostaje goraca. Nie dotykaé
zadnych goracych powierzchni urzadzenia.
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* Urzadzenie mozna transportowac i czyscic tylko po zupetnym ostygnieciu.
» Goracych powierzchni nie wolno polewaé¢ zimng wodg ani cieczami palnymi.

* Nie nalezy ktas¢ na polu grzewczym zadnych metalowych przyborow
kuchennych, pokrywek, nozy ani innych przedmiotéw z metalu. Po wtgczeniu
urzgdzenia przedmioty te mogty by sie nagrzac.

* Prosze zwraca¢ uwage na to, ze noszone przedmioty, jak np. pierscionki,
zegarki, itp. mogg sie rozgrzewac gdy znajda sie blisko ptyty kuchenki.

» Celem uniknigcia przegrzania nie ktas¢ na powierzchni grzewczej zadnej folii
aluminiowej ani ptyt metalowych.

* Na polu grzewczym kuchenki indukcyjnej nie wolno podgrzewaé zamknietych
pojemnikow, takich jak np. konserwy w puszkach. Powstajgce nadcisnienie
moze wywotac eksplozje pojemnika lub puszki (peknigcie). Konserwe w puszce
najlepiej podgrzewac otwierajac jg i wstawiajgc do garnka napetnionego
niewielkg iloscig wody, ktéry nalezy umiesci¢ w celu podgrzania na polu
grzewczym.

» Powierzchnia pola grzewczego jest zbudowana z odpornego na temperature
szkta. W przypadku uszkodzenia, nawet jesli chodzi tylko o mate pekniecie,
urzadzenie nalezy niezwtocznie odtgczy¢ od zasilania elektrycznego i
skontaktowac sie z serwisem.

Bezpieczenstwo

Pole elektromagnetyczne

» Przedmioty namagnesowane, takie jak np. karta kredytowa, nosniki danych czy
kalkulatory nie mogg znajdowac sie w bezposrednim sasiedztwie wigczonego
urzadzenia. Pole magnetyczne mogtoby je uszkodzié.

* Nie wolno otwiera¢ dolnej ostony!

* Naczynia do gotowania zawsze nalezy umieszczac¢ na srodku pola gotowania,
tak zeby dna garnkéw mozliwie najszerzej pokrywaty pole elektromagnetyczne.

+ Badania naukowe dowiodty, ze kuchenka indukcyjna nie stanowi zagrozenia.
Tym niemniej osoby, ktére majg rozrusznik serca powinny utrzymywac co
najmniej 60 cm odstepu od pracujgcego urzgdzenia .
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Bezpieczenstwo

Eksploatacja tylko pod nadzorem

Urzgdzenie mozna eksploatowac tylko pod nadzorem.
Nalezy przebywa¢ zawsze w bezposrednim sgsiedztwie urzadzenia.

Personel obstugujacy

Urzadzenie moze by¢ uzytkowane przez dzieci od 8 roku Zzycia, jak réwniez
przez osoby z ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi,
umystowymi oraz o niewielkim doswiadczeniu i/lub wiedzy, jesli pozostajg pod
nadzorem lub zostaty poinstruowane odnosnie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i zrozumiaty wynikajgce z tego zagrozenia. Dzieci nie powinny sie
bawi¢ urzadzeniem.

Nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru w obecnosci dzieci.

Czyszczenia i konserwacji uzytkowej nie moga przeprowadzac dzieci.
Dzieci ponizej 8 roku zycia nie mogg znajdowac sie w poblizu urzadzenia i
przewodu przytgczeniowego.

Niewlasciwe uzytkowanie

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem lub zabronione moze prowadzi¢ do
uszkodzen urzadzenia.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jego stan techniczny nie budzi
zastrzezen i pozwala na bezpieczng prace.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy wszystkie przytgcza zostaty
wykonane zgodnie z przepisami.

Urzadzenie wolno uzywac tylko wtedy, gdy jest ono czyste.

Stosowacé wylgcznie oryginalne czesci zamienne. Nigdy nie nalezy podejmowac
sie samodzielnej naprawy urzadzenia.

Nie wolno dokonywac¢ jakichkolwiek zmian lub modyfikacji urzadzenia.
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1.3 Uzytkowanie zgodne z przeznaczeniem

Bezpieczenstwo

Wszelkie stosowanie urzgdzenia w celu réznym i/lub odbiegajagcym od jego
normalnego przeznaczenia opisanego ponizej jest zabronione i uznawane za
uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem.

Nastepujgce uzytkowanie jest zgodne z przeznaczeniem:

— Przygotowywanie i podgrzewanie potraw z zastosowaniem odpowiednich
naczyn.

1.4 Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem

Uzytkowanie niezgodne z przeznaczeniem moze prowadzi¢ do szkdd na osobach i
rzeczach wywotanych przez niebezpieczne napiecie elektryczne, ogien i wysokie
temperatury. Z pomoca urzgdzenia wolno przeprowadzac¢ jedynie te prace, ktére sg
opisane w niniejszej instrukciji.

Nastepujgce uzytkowanie jest niezgodne z przeznaczeniem:
— Ogrzewanie pomieszczen

— Rozgrzewanie palnych, szkodliwych dla zdrowia, tatwo parujgcych lub
tym podobnych cieczy lub materiatéw. PL
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2 Informacje ogdline

Informacje ogélne

21 Odpowiedzialnos¢ i gwarancja

Wszystkie informacje i wskazéwki zawarte w niniejszej instrukcji obstugi zostaty
zestawione przy uwzglednieniu obowigzujgcych przepisow, aktualnej wiedzy
konstruktorskiej i inzynierskiej oraz naszej wiedzy, a takze naszych wieloletnich
doswiadczen. W przypadku zamowienia modeli specjalnych lub opcji dodatkowych,
oraz w sytuacji zastosowania najnowszych zdobyczy wiedzy technicznej,
dostarczone urzadzenie w pewnych okoliczno$ciach moze odbiegac od objasnien
oraz licznych rysunkéw zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.

Producent nie ponosi zadnej odpowiedzialnosci za szkody i usterki wynikajace z:
— nieprzestrzegania wskazowek,
— uzytkowania niezgodnego z przeznaczeniem,
— wprowadzania zmian technicznych przez uzytkownika,
— zastosowania niedopuszczonych cze$ci zamiennych.

Zastrzegamy sobie prawo do wprowadzania zmian technicznych w produkcie,
stuzgcych poprawie wtasciwosci uzytkowych urzgdzenia oraz jego ulepszaniu.

2.2 Ochrona praw autorskich

Niniejsza instrukcja obstugi oraz zawarte w niej teksty, rysunki, zdjecia i inne
elementy podlegajg ochronie prawem autorskim. Bez uzyskania pisemnej zgody
producenta, zabrania si¢ powielania tresci instrukcji obstugi w jakiejkolwiek formie i
w jakikolwiek sposob (takze fragmentow), oraz wykorzystywania lub / i
przekazywania jej zawartosci osobom trzecim. Naruszenia powyzszego skutkujg
obowigzkiem wyptaty odszkodowania. Zastrzegamy sobie prawo do dochodzenia
dalszych roszczen.

2.3 Deklaracja zgodnosci

Urzadzenie spetnia aktualnie obowigzujgce normy oraz wytyczne Unii Europejskiej.
Powyzsze potwierdzamy w Deklaracji Zgodnosci WE. W razie potrzeby chetnie
przeslemy Panstwu odpowiednig Deklaracje Zgodnosci.
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3 Transport, opakowanie i magazynowanie

Transport, opakowanie i magazynowanie

3.1  Kontrola dostawy

Po otrzymaniu dostawy nalezy niezwlocznie sprawdzic, czy urzadzenie jest
kompletne i czy nie zostato uszkodzone podczas transportu. W przypadku
stwierdzenia widocznych uszkodzen transportowych, nalezy odméwic przyjecia
urzadzenia lub dokona¢ przyjecia warunkowego. Na dokumentach transportowych/
liscie przewozowym firmy transportowej nalezy zaznaczy¢ zakres uszkodzen i
ztozy¢ reklamacje. Ukryte szkody nalezy zgtosi¢ bezposrednio po ich stwierdzeniu,
gdyz roszczenia odszkodowawcze mozna zgtaszaé tylko w ramach obowigzujgcych
terminow reklamaciji.

W przypadku braku czesci lub akcesoridw prosimy o kontakt z naszym Dziatem
Obstugi Klienta.

3.2 Opakowanie

Prosimy nie wyrzuca¢ kartonu od urzadzenia. Moze on by¢ potrzebny do
przechowywania urzgdzenia, przy przeprowadzce lub podczas wysyiki urzadzenia
do naszego punktu serwisowego w razie wystgpienia ewentualnych uszkodzen.

Opakowanie oraz poszczegdélne elementy sg wykonane z materiatdw nadajgcych
sie do recyclingu. Szczegoétowo sg to: folie i worki z tworzywa sztucznego,
opakowanie z kartonu.

Przy utylizacji opakowania nalezy przestrzegac¢ przepiséw obowigzujgcych w
danym kraju. Materialy opakowaniowe nadajgce sie do powtérnego uzytku nalezy
wprowadzi¢ do recyklingu.

3.3 Magazynowanie

Opakowanie nalezy pozostawi¢ zamkniete do momentu instalacji urzgdzenia, a
podczas przechowywania nalezy stosowac sie do oznaczen umieszczonych na
zewnatrz dotyczgcych sposobu ustawienia i magazynowania. Opakowanie nalezy
przechowywac tylko w nastepujgcych warunkach:

— w pomieszczeniach zamknietych

— w otoczeniu suchym i wolnym od pytu

— zdala od srodkéw agresywnych

— w miejscu chronionym przed $wiattem stonecznym

— w miejscu chronionym przed wstrzgsami mechanicznymi.

W przypadku dituzszego magazynowania (powyzej trzech miesiecy), nalezy
regularnie kontrolowac¢ stan wszystkich czesci oraz opakowania. W razie potrzeby
opakowanie nalezy wymieni¢ na nowe.
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4 Parametry techniczne

41

Dane techniczne
Nazwa:

Numer artykutu:
Materiat:

Materiat powierzchni grzewcze;j:

llos¢ pol grzewczych / stref
indukcyjnych:

Wymiary pola szklanego (szer. x g.) w
mm:

Wymiary stref indukcyjnych (szer. x gt.)
w mm:

Srednica pdl grzewczych w mm:
Moc pdl grzewczych:

Moc stref indukcyjnych:

llos¢ stopni mocy:

Ustawianie czasu od — do w min.:

Interwaly ustawiania czasu w min.:

Wartos¢ przytgczeniowa:

Rozmiar montazowe (szer. x gt.) w mm:

Wymiary (szer. x gt. x wys.) w mm:

Ciezar w kg:

Parametry techniczne

Kuchenka indukcyjna IKF 72-2Z
105862
aluminium, tworzywo sztuczne

SCHOTT CERAN®

4/2
590 x 520

220 x 400

220

1,8 kW /3 kW
3 kW /4 kw
9

1-99

1

7,2 KW / 220-240 V~/ 400 V / 2N~/ 50-
60 Hz

560 x 490
590 x 520 x 60
13,5

Zastrzega sie prawo do wprowadzania zmian technicznych!

Wersja / wtasciwosci

Przytgcze urzgdzenia: 2NAC

Rodzaj stref grzewczych: powierzchnia indukcyjna kombi

Sterowanie: elektroniczne, dotykowe

Regulacja: moc, czas
Timer

10/38
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Parametry techniczne

» Detekcja naczyn

* Funkcja pauzy

* Funkcja Booster

* Przycisk blokujacy (blokada przed dziec¢mi)
+  Wyswietlacz cyfrowy

» Zabezpieczenie przed przegrzaniem

»  Wigcznik/wytgcznik

» Lampki kontrolne: WL./WYL., moc, czas

4.2 Zestawienie podzespotéw urzadzenia

3
5
Rys. 1
1. Pole szklane 2. Pola grzewcze (2x) / strefa
indukcyjna (1x) lewa
3. Pola grzewcze (2x) / strefa 4. Panel obstugi

indukcyjna (1x) prawa
5. Otwory wentylacyjne
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4.3 Funkcje urzadzenia

Instalacja i obstuga

Moc 7,2 kW mozna rozdzieli¢, do wyboru: na 4 pola grzewcze lub na 2 strefy
indukcyjne. Dzieki temu mozna w petni wykorzysta¢ powierzchnie indukcyjna,
uzywajgc garnkow o réznych rozmiarach i ksztattach.

5 Instalacja i obstuga

5.1 Instalacja

& OSTROZNIE!

W przypadku nieprawidlowej instalacji, ustawienia, obstugi, konserwacji
lub przy niewlasciwym postepowaniu z urzagdzeniem moze dojs¢ do
szkdd na osobach i rzeczach.

Ustawienie i instalacja, jak réwniez naprawy moga by¢ przeprowadzane
tylko przez autoryzowany serwis techniczny zgodnie z obowigzujgcym w
danym kraju ustawodawstwem.

WSKAZOWKA!

Producent nie ponosi odpowiedzialnosci ani nie udziela gwarancji z
tytutu szkod, ktére mozna przypisaé nieprzestrzeganiu przepisow lub
niewlasciwej instalacji.

Rozpakowanie / ustawienie

* Rozpakowac urzadzenie i usung¢ wszystkie zewnetrzne i wewnetrzne elementy
opakowania oraz zabezpieczenia transportowe.

A OSTROZNIE!

Niebezpieczenstwo uduszenia sie!

Uniemozliwi¢ dzieciom dostep do materiatéw opakowaniowych, takich jak
worki plastikowe i elementy styropianowe.

» Jesli na urzagdzeniu znajduje sie folia ochronna, nalezy jg zdjaé. Folie ochronng
nalezy zdejmowac powoli, aby nie pozostaty resztki kleju. Ewentualne resztki
kleju usung¢ odpowiednim rozpuszczalnikiem.

* Nalezy uwazaé, aby nie uszkodzi¢ tabliczki znamionowej oraz wskazéwek
ostrzegawczych na urzgdzeniu.
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» Nigdy nie ustawia¢ urzgdzenia w wilgotnym lub mokrym otoczeniu.

» Urzadzenie nalezy ustawic tak, aby przytagcza byty tatwo dostepne w celu
szybkiego odtaczenia, jesli pojawi sie taka potrzeba.

Instalacja i obstuga

* Urzadzenie nalezy ustawic¢ na powierzchni o nastepujgcych wtasciwo$ciach:

— rowna, o wystarczajgcej nosnosci, odporna na wode, sucha i odporna na
wysokie temperatury

— wystarczajgco duza, aby bez przeszkéd mozna byto pracowacé z
urzadzeniem

— fatwo dostepna
— posiadajgca dobrg wentylacje.

Montaz w zabudowie

Urzadzenie jest przystosowane do montazu w ptycie stotu roboczego. Przed
instalacjg ptyty grzewczej nalezy upewni¢ sie, ze:
— ptyta stotu roboczego jest wypoziomowana i zadne jej elementy nie
wplywajg na zapotrzebowanie miejsca,

— ptlyta stotu roboczego jest zbudowana z materiatu odpornego na wysokie
temperatury i izolowanego, aby unikng¢ odksztatcania sie poprzez
promieniowanie cieplne z urzadzenia,

— plyta grzewcza nie bedzie instalowana bezposrednio nad zmywarka do
naczyn, lodéwkg, zamrazarka, pralkg lub suszarkg do bielizny, gdyz
wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike ptyty grzewczej,

— w przypadku instalacji urzgdzenia nad piekarnikiem, piekarnik posiada
wbudowany wentylator,

— instalacja odpowiada wszystkim wymaganym dopuszczeniom,
obowigzujgcym normom i przepisom,

— state okablowanie wyposazone jest we wbudowany, zamontowany i
umieszczony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami dotyczgcymi
okablowania odpowiedni odgcznik, ktéry zapewnia catkowitg izolacje od
zasilania,

— odigcznik posiada dopuszczenie i ma szczeling powietrzng o rozstawie
stykéw wynoszgcg 3 mm na wszystkich biegunach (lub we wszystkich
aktywnych przewodach [fazowych]), jesli lokalne przepisy dotyczace
okablowania dopuszczajg taki wariant wymagan.

— przy zainstalowanej ptycie grzewczej odtgcznik jest tatwo dostepny dla
uzytkownika,

— materiaty zastosowane w powierzchniach $cian otaczajgcych ptyte
indukcyjng sa odporne na wysokie temperatury i fatwe do czyszczenia
(np. ptytki ceramiczne),

105862 13/38



€artscher

— tylna Sciana, powierzchnie graniczgce i otaczajgce muszg wytrzymac
temperature 90 °C.

— grubosé¢ ptyty stotu roboczego odpowiada wymaganym obcigzeniom i
wynosi minimum 30 mm.

Instalacja i obstuga

Przygotowanie

1. Wycig¢ w plycie stotu roboczego otwér wg danych na rysunku i w tabeli ponize;j.
2. Podczas instalacji zachowa¢ wokot otworu odstep przynajmniej 50 mm.

—»
Min.3mm

Rys. 2

L(mm) W(mm) H(mm) D@mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)

590 520 60 56 560+4 = 490+4 min.50 min. 3
+1 +1
Tab. 1
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Bezpieczny odstep pomiedzy polem grzewczym a szafkg nad polem
grzewczym powinien wynosi¢ przynajmniej 760 mm.

=il
A

A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)

760 min. 50 min. 20 Wilot powietrza = Wylot
powietrza
5mm

Tab. 2

3. Upewni¢ sie, ze ptyta indukcyjna jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot
powietrza nie sg zablokowane.

OSTRZEZENIE!

Przypadkowe dotkniecie przegrzanej podstawy ptyty indukcyjnej podczas
pracy moze spowodowacé oparzenia lub nieoczekiwane porazenie pradem.

4. Zamocowa¢ drewniany wktad w I ]
minimalnej odlegtosci 50 mm od ]
spodu plyty grzewczej za pomocg iM'"' Smm
$rub. Uwzgledni¢ odstepy podane na I I
"“Max. 5mm Max. 5mm

rys. 4.
Rys. 4
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5. Po instalacji przymocowac plyte grzewcza do powierzchni roboczej za pomocg
4 Srub na spodniej stronie ptyty grzewczej (zob. rys. 5). Dopasowac¢ potozenie
wspornika montazowego do réznych grubosci blatu.

Rys. 5

6. Zwrdci¢ uwage, aby wsporniki montazowe po instalacji nie dotykaty powierzchni
wewnetrznych blatu roboczego (zob. rys. 6).

HOB

TABLE
i

/)
i

N

s
7
//

Rys. 6

UWAGA

Pod ptytg grzewcza znajdujg sie otwory wentylacyjne. Podczas montazu ptyty
grzewczej nalezy dopilnowac, aby nie zostaty one zablokowane przez blat
roboczy.

Nalezy pamietac, ze klej taczacy tworzywo sztuczne lub drewno z meblami musi
wytrzymywac temperature powyzej 150 ° C, aby zapobiec poluzowaniu sie
oktadziny.

Po instalacji plyty grzewczej nalezy upewnic¢ sie, ze:
— kabel przytagczeniowy jest swobodnie dostepny, nie blokowany przez
drzwi szafek lub szuflady,
— zapewniony jest wystarczajgcy doptyw swiezego powietrza z zewnatrz
szafki do podstawy urzadzenia,

— w przypadku montazu urzgdzenia nad szufladg lub szafkg, pod podstawg
piyty grzewczej zainstalowana jest przegroda termoizolacyjna,
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— odtacznik jest tatwo dostepny dla uzytkownika.

Instalacja i obstuga

Podtaczenie - prad

» Sprawdzi¢, czy dane techniczne urzgdzenia (zob. tabliczka znamionowa) pasujg
do danych lokalnej sieci elektrycznej.

» Podtgczenie urzadzenia do instalacji zasilania elektrycznego musi by¢
wykonane przez wykwalifikowanego elektryka, zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami miedzynarodowymi, krajowymi i lokalnymi.

* Kuchenka indukcyjna wyposazona jest w przewdd zasilajgcy. Musi by¢ on
potgczony z wtyczkg lub podtgczony bezposrednio do odpowiedniego gniazda
Sciennego.

* Przy podtgczaniu urzagdzenia do zasilania elektrycznego nie nalezy uzywac
adapterow, reduktorow ani gniazd wielokrotnych.

* Przewdd zasilajgcy nie moze dotyka¢ zadnych goracych elementéw i musi byé
utozony w ten sposob, aby w zadnym momencie nie byt narazony na
temperature powyzej 75 °C.

* Nie uzywaé urzadzenia z zewnetrznym minutnikiem lub pilotem.

5.2 Obstuga

Sposob dziatania indukcyjnych pél grzewczych

W kuchenkach indukcyjnych napiecie elektryczne jest przyktadane do cewki
przewodzgcej pod szklem. Powoduje to wytwarzanie pola magnetycznego, ktére
jako efekt fizyczny ogrzewa bezposrednio dno naczynia.

Oznacza to oszczedno$é czasu i energii, gdyz nie nastepuje tu - tak jak w
przypadku tradycyjnych pdl grzewczych - nagrzewanie najpierw grzatki i szklanego
pola grzewczego.

Kolejng zaletg - dzieki opisanym powyzej wtasciwosciom technicznym - jest bardzo
krétki czas gotowania.

Ponadto doptyw ciepta zmienia sie natychmiast wraz z kazdg zmiang ustawienia i
mozna go precyzyjnie regulowacé. Indukcyjna pyta grzewcza reaguje na zmiany
ustawien tak szybko jak kuchnia gazowa, gdyz energia dochodzi natychmiast do
garnka, bez koniecznosci nagrzewania najpierw innych materiatow.

Technologia indukcyjna fgczy te szybkos$¢ reakcji z podstawowg zaletg pradu,
umozliwiajgcg doktadng regulacje doptywu ciepta.
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Odpowiednie naczynia do gotowania

Instalacja i obstuga

* Naczynia do gotowania wykonane z

zelaza - ﬂ
* Naczynia do gotowania wykonane z r M_— Q

zelaza emaliowanego

» Garnki/patelnie wykonane ze stali lub - ‘.’ m—
emaliowanego zeliwa

* Garnki/patelnie zeliwne

* Naczynia do gotowania wykonane ze
stali nierdzewnej 18/0 i aluminium, jesli
jest ono oznaczone jako odpowiednie
do indukcji (zwréci¢ uwage na opis
naczyn do gotowania)

Ze wzgledu na szczegdlny sposob dziatania ptyty indukcyjnej odpowiednie sg tylko
takie naczynia do gotowania, ktére posiadajg magnetyzujgce sie dno.

Aby osiggac lepsze rezultaty, powinno sie korzystacé tylko z patelni/garnkow o
Srednicy od 14 cm do 28 cm.

PL
. Nieodpowiednie naczynia do gotowania

* Pojemniki z wybrzuszonym dnem

+ Naczynia do gotowania z aluminium, e - o | E\

brgzu lub miedzi, chyba ze sg
\évgri?uzjrafcﬁznaczone jako odpowiednie \ﬁ, "ﬁ' ;zi
* Garnki/patelnie o $rednicy mniejszej
niz 14 cm
* Naczynia do gotowania z nézkami
+ Ceramiczne naczynia do gotowania
* Szklane naczynia do gotowania
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1. Przed rozpoczeciem uzytkowania urzgdzenie nalezy oczysci¢ wedtug
wskazowek zawartych w punkcie 6 ,,Czyszczenie*.

2. Doktadnie osuszy¢ urzgdzenie.

3. Postawi¢ odpowiednie naczynie z zawarto$cig na wybranym polu grzewczym
lub strefie indukcyjnej.

4. Wykonac¢ zgdane ustawienia wedtug wskazéwek ponize;.

Instalacja i obstuga

Przed uzyciem

Podziat mocy pola grzewcze/strefy grzewcze

1. max. 1800/3000 W pole
3 grzewcze

2. max. 1800/3000 W pole
6 grzewcze

3. max. 1800/3000 W pole
grzewcze

4. max. 1800/3000 W pole
grzewcze

5. Strefa indukcyjna lewa
3000/4000 W

6. Strefa indukcyjna prawa
3000/4000 W

Rys. 7

Elementy sterowania / wyswietlane komunikaty

1
1. Zakres regulacji poziomy 2. Wybor stref gotowania
gotowania / czas
3. Przycisk start/pauza 4. Wyswietlacz cyfrowy

5. Przycisk funkcji utrzymywania ciepta 6. Przycisk funkcji Booster
7. Przycisk blokady 8. Przycisk Wt/Wyt.
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» Elementy sterujgce reagujg na dotyk, bez potrzeby naciskania.
» Nalezy uzywac opuszka palca, nie czubka.

Instalacja i obstuga

v X

+ Za kazdym razem, gdy dotkniecie jest rejestrowane, stycha¢ sygnat dzwiekowy.

» Nalezy zwracaé uwage, aby elementy sterujgce zawsze byly czyste i suche,
oraz aby nie przykrywaty ich zadne przedmioty (np. przybory kuchenne czy
Sciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze utrudnia¢ sterowanie
elementami obstugi.

Uruchomienie urzadzenia

1. Dotkna¢ przycisk Wt/Wyt. D na panelu obstugi.

Po wigczeniu stycha¢ sygnat dzwiekowy, a na
wyswietlaczu cyfrowym pojawia sie ,00%.

Na polu wyboru stref gotowania wyswietla sig , —

=
LU i, "« ptyta indukcyjna przetgcza sie w tryb

Standby.
\\.7 (- N
2. Na polu grzewczym, ktére ma byé N ,,_f_l
uzywane postawi¢ odpowiednig patelnie A
lub garnek. \
3. Upewnic sie, ze dno patelni/garnka i \\:; — ‘:;,-;//
powierzchnia ptyty grzewczej sg czyste i V= T
suche. N, ) J Z
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Po wybraniu pola grzewczego mruga N n i
wskaznik ,0“. AN

Instalacja i obstuga

4. Ustawi¢ poziom gotowania w zakresie 1 -
9 poprzez przecigganie palcem po

zakresie regulacji, az na poluwyborustref | | | 111111 1ITEH

gotowania pojawi si¢ zgdany poziom POWER UP

gotowania. B L‘\\
Poziom gotowania 1 = najnizszy poziom Q

Poziom gotowania 9 = najwyzszy poziom

5. Jedli w przeciggu 1 minuty nie zostanie wybrany zaden poziom temperatury,
ptyta indukcyjna automatycznie sie wytacza. Nalezy wéwczas ponownie zaczg¢
od kroku 1.

Ustawienie poziomu gotowania mozna zmieni¢ w kazdej chwili w trakcie procesu
gotowania.
T o . . . e . .
Jesli na wyswietlaczu mrugajg naprzemiennie ~ - = i poziom gotowania, oznacza
to, ze:
— na wlasciwe;j strefie grzewczej nie zostato postawione naczynie do

gotowania
— uzyte naczynia do gotowania nie sg odpowiednie do kuchni indukcyjnych PL
— naczynie do gotowania jest za mate lub nie zostato postawione centralnie

na polu grzewczym.

Jesli nie nastepuje nagrzewanie moze to oznacza¢, ze na strefie grzewczej nie stoi
odpowiednie naczynie do gotowania.

Jesli na polu grzewczym nie zostanie umieszczone odpowiednie naczynie do
gotowania, wyswietlacz cyfrowy wytgcza sie automatycznie po 1 minucie.

Zakonczenie procesu gotowania

)
1. Na polu wyboru stref gotowania dotkngé symbolu pola
grzewczego, ktére ma by¢ wytgczone.
2. Przesuna¢ palcem po zakresie N
regulacji w lewo, az na polu wyboru u RN I' LT
stref gotowania dla wybranego pola POWER DOWN
grzewczego wyswietli sie ,,0“.
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3. Wylgczy¢ catg ptyte grzewczg dotykajac przycisku
wrwyt £

Instalacja i obstuga

Ostroznie - gorace powierzchnie!
H pokazuije, ktére pole grzewcze jest gorgce. Wskaznik

gasnie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej ’_'
temperatury. Funkcja ta moze stuzyé do oszczedzania ' ,
energii, jesli chcemy nagrza¢ kolejne naczynie do
gotowania.

OSTROZNIE!

Po kazdym uzyciu ptyte indukcyjng nalezy wytacza¢ za pomoca
odtacznika. Nie czekaé, az ptyta grzewcza automatycznie sie wytaczy,
poniewaz nie znajdujg sie juz na niej zadne garnki ani patelnie.

Zastosowanie funkcji Booster

OSTRZEZENIE!

Niebezpieczenstwo pozaru!
Olej i thuszcz nagrzewaja sie bardzo szybko i moga sie zapali¢.
Podczas uzywania funkcji Booster trzeba by¢ szczegdlnie ostroznym.

.

Aktywowanie funkcji Booster

1. Wybraé na polu wyboru stref gotowania zgdane pole
grzewcze.

2. Dotkng¢ przycisk funkcji Booster LN 8.

Dla wybranego pola grzewczego na polu :> ]

wyboru stref grzewczych wyswietla sie ,b”.

Wybér tej funkcji powoduje osiggniecie
maksymalnej mozliwej mocy na wybranym polu
grzewczym.
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Dezaktywacja funkcji Booster

1. Na polu wyboru stref gotowania dotkngé symbol
wybranego wczesniej pola grzewczego, aby przerwaé
uzywanie funkcji Booster.

— poprzez ponowne dotknigcie =

przycisku funkcji Booster £ A I”“".'"

przywracane jest pierwotne a ™\
ustawienie pola grzewczego.

LUB
. OR
— poprzez przesuniecie palcem

po zakresie regulacji pole

grzewcze wraca do wybranego

wczesniej ustawienia.
Wskazowki
* Funkcje Booster mozna stosowa¢ do wszystkich pél grzewczych.
* Po 5 minutach pole grzewcze wraca do swojego pierwotnego ustawienia.
» Gdy aktywowana jest funkcja Booster dla pola grzewczego nr 1, moc pola

grzewczego nr 2 automatycznie ogranicza sie do poziomu gotowania 2, i
odwrotnie.

+ Jesli pierwotne ustawienie to ,0“, po 5 minutach pole grzewcze wraca do
poziomu gotowania 9.

Funkcja utrzymywania ciepta
Aktywowanie funkcji utrzymywania ciepta

1. Poprzez dotkniecie odpowiedniego symbolu w polu
wyboru strefy gotowania wybraé jedno z pdl grzewczych.
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2. Dotkna¢ przycisk funkcji utrzymywania ! -
ciepta LN :>

Na polu wyboru strefy gotowania dla
wybranego pola grzewczego pojawia sie
l.

Dezaktywacja funkcji utrzymywania ciepta

1. Na polu wyboru stref gotowania dotkngé wybrane pole

grzewcze.
Poprzez przesuniecie palcem po zakresie Pt
regulacji cofng¢ ustawienie na wybrany
poziom gotowania. \\

Strefy indukcyjne

Strefy indukcyjne, w zaleznosci od potrzeb mogg by¢ uzywane jako pojedyncze
strefy grzewcze lub jako dwie rézne strefy grzewcze.

Kazda ze stref indukcyjnych sktada sie z dwu niezaleznych induktoréw, ktérymi
mozna sterowac oddzielnie. Podczas uzywania jako pojedyncze strefy grzewcze,
naczynie do gotowania jest przesuwane w ramach strefy indukcyjnej z jednej strefy
na drugg, przy czym zachowana jest ta sama moc jak w strefie, w ktérej naczynie
pierwotnie zostato umieszczone. Powierzchnia, ktéra nie jest przykryta naczyniem
do gotowania, automatycznie jest odtgczana.

UWAGA!

Naczynie go gotowania nalezy stawia¢ zawsze po srodku na poszczegélne
pole grzewcze/strefe grzewcza.

Przy patelniach owalnych, prostokatnych lub podtuznych nalezy zwracac¢

uwage, aby postawi¢ patelnie po srodku na strefie grzewczej, aby obydwa
krzyzyki byly przykryte i aby naczynie do gotowania pokrywato ponad 3/4
strefy grzewczej.

Nie zaleca si¢ stawiania okragtego garnka na srodkowym obszarze.
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Przyktady prawidtowego i niekorzystnego umiejscowienia naczynia do gotowania na

strefach grzewczych.

—

Zastosowanie jako duza pojedyncza strefa grzewcza

1. Aby aktywowac¢ strefe indukcyjng jako jedng duzg strefe

grzewcza, nalezy po prostu dotkng¢ odpowiednie

symbole na polu wyboru stref gotowania.

obszarze.

Ustawienie funkcjonuje jak przy kazdym innym normalnym g\\

Jesli garnek stawiany jest z czesci przedniej do tylnej (lub odwrotnie), strefa
indukcyjna automatycznie rozpoznaje nowg pozycje, przy czym zachowana jest ta

Sama moc.

2. Aby dodac kolejny garnek, nalezy ponownie dotkngé przewidziane do tego
symbole w celu rozpoznania naczynia do gotowania.

Zastosowanie jako dwie niezalezne strefy grzewcze

1. Aby aktywowa¢ strefe indukcyjng jako dwie
niezalezne strefy grzewcze, nalezy po prostu

dotkng¢ odpowiednie symbole na polu wyboru

stref gotowania.

105862
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Blokowanie / odblokowywanie sterowania

Instalacja i obstuga

Sterowanie mozna zablokowac, aby zapobiec niezamierzonemu korzystaniu (np.
przypadkowe wigczenie pol grzewczych przez dzieci).

W taki spos6b mozna zablokowac¢ sterowanie:

1. Dotkna¢ przycisk blokujgcy @
Wskaznik Timera wyswietla ,L”.

W taki spos6b mozna odblokowaé¢ sterowanie:

1. Przycisk blokujacy o] trzymac wecisniety przez kilka sekund.

WSKAZOWKA!

Gdy urzadzenie znaEuje sie trybie blokady, cale sterowanie z wyjatkiem
przycisku Wt./Wyt. 10} jest nieaktywne.

W nagtym przypadku w kaidij chwili mozna wytaczy¢ urzadzenie za

pomoca przycisku Wi/Wyt. 9, ale przy kolejnym procesie gotowania
konieczne jest uprzednie odblokowanie sterowania.

Sterowanie Timerem
Timer moze by¢ uzywany na dwa rézne sposoby:

— jako minutnik: w takim przypadku, gdy uptynie ustawiony czas, Timer nie
wytgcza zadnego pola grzewczego

— mozna go ustawi¢ w taki sposéb, aby po uptywie ustawionego czasu
wytgczone zostato jedno lub kilka pol grzewczych.

Maksymalne ustawienie czasu wynosi 99 minut.
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Zastosowanie Timera jako minutnika
1. Upewnic sie, ze ptyta grzewcza jest wigczona.
WSKAZOWKA!

Z wyswietlacza minutnika mozna korzysta¢ rowniez
wowczas, gdy nie zostato wybrane zadne pole
grzewcze/strefa grzewcza.

2. Dotknac¢ zakres regulacji.
Na wyswietlaczu cyfrowym pojawi sie ,10” a ,0” mruga.

3. Ustawi¢ zgdany czas (np. 6), ,'5 | | | | || ||| |||“

przesuwajac palcem po zakresie
regulaciji. \

7
4. Dotkng¢ zakres regulaciji. 2D
Na wyswietlaczu cyfrowym mruga ,1”.

5. Ustawi¢ zadany czas (np. 9),

przesuwajgc palcem po zakresie ql‘:i | | ] l | | ||| "l"

regulaciji.
Ustawiony czas wynosi teraz 96 minut.

Po uptywie ustawionego czasu, przez 30 sekund stychaé ' Tn
sygnat akustyczny, a na wyswietlaczu cyfrowym pojawia sie I " "
,00". LI

Ustawienie Timera do wytaczenia jednego lub kilku pol grzewczych

Ustawienie jednego pola grzewczego 1

1. Poprzez dotkniecie w polu wyboru strefy gotowania
wybraé pole grzewcze, dla ktérego ma by¢ ustawiony
Timer.
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Instalacja i obstuga

Ny
2. Dotknaé zakres regulaciji. L
Na wyswietlaczu cyfrowym pojawia sie ,10” a ,0” mruga.

7

3. Ustawi¢ zgdany czas (np. 6), ,'5 | | | | || ||| |||“

przesuwajgc palcem po zakresie
regulaciji. |

4. Dotkng¢ zakres regulaciji.
Na wyswietlaczu cyfrowym mruga ,1”.

5. Ustawi¢ zadany czas (np. 9),
przesuwajgc palcem po zakresie q'q I l I I l I | “ I""
regulaciji. -l

Ustawiony czas wynosi teraz 96 minut.

d

Gdy tylko czas jest ustawiony, Timer natychmiast
rozpoczyna odliczanie w dét. Na wyswietlaczu cyfrowym
pojawia sie pozostaty do konca czas, a wyswietlacz mruga
przez 5 sekund.

:|-
(|

Gdy czas minie, odpowiednie pole grzewcze automatycznie ﬁl‘l
sie wylgcza. L’ '-'

Pozostate strefy grzewcze, jesli zostaty wczesniej wigczone, nadal pracuja.

Obok wyswietlacza poziomu mocy zapala sie czerwony punkt, ktéry wskazuje, ze
wybrane jest to pole grzewcze, np.:

(e
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Aby ustawi¢ czas kilku pol grzewczych nalezy wykonac identyczne kroki jak przy
ustawianiu jednego pola grzewczego.

W przypadku jednoczesnego ustawiania czasu dla kilku pdl grzewczych nastepuje
wigczenie przecinka dziesietnego odpowiednich pél grzewczych. Wyswietlacz
pokazuje Timer minut. Punkt odpowiedniego pola grzewczego mruga.

Jest to wyswietlane tak jak przedstawiono ponizej:

-

-3 (ustawiony na 15 minut)

S
- lul

Instalacja i obstuga

Ustawienie kilku pél grzewczych

-_—
Ty

C (ustawiony na 45 minut)

o

Gdy tylko uptynie czas ustawiony na Timerze :"-, C
minut, odpowiednie pole grzewcze wytgcza sig. TN ] I,
Wyswietlany jest wowczas nowy Timer minut i — -
mruga punkt odpowiedniej strefy grzewczej. (ustawiony na
Przedstawiony jest on tak jak po prawej: 30 minut)

Po dotknieciu symbolu na polu wyboru stref gotowania na wyswietlaczu cyfrowym -
PL

y—

pojawi sie odpowiedni czas.

Uzywanie funkciji Start/Pauza
1. Gdy pola grzewcze pracujg, dotkng¢ przycisku

>
Start/Pauza 2.

Na wszystkich wyswietlaczach pdl grzewczych pojawia sie

" " i grzanie zostaje zatrzymane. o

W tym przypadku mozna obstugiwac tylko przyciski @, 10}

yol
2. Dotknqé_ponownie przycisk Start/Pauza @, aby kontynuowac proces

gotowania.

Na wys$wietlaczach pojawia sie pierwotne ustawienie i pola grzewcze sg ponownie
nagrzewane.
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Automatyczne wylgczanie / standardowe godziny pracy

Instalacja i obstuga

Automatyczne wytagczanie to funkcja bezpieczenstwa w ptycie indukcyjnej. Wytgczy
sie ona automatycznie, jesli kiedykolwiek uzytkownik zapomni wytgczy¢ urzgdzenie.

Standardowe godziny pracy dla r6znych pozioméw gotowania przedstawiono w
ponizszej tabeli:

Poziom gotowania Podtrzymy- 112 |3|4|5|6|7]8]9
wanie ciepta
Standardowe 8 g8l8|8|alal|al2]2]2
godziny pracy
Tab. 3

Jesli naczynie do gotowania zostanie zdjete, ptyta indukcyjna moze natychmiast
przesta¢ nagrzewac, a po 2 minutach wytgcza sie automatycznie.

Zalecenia dot. gotowania

Proces gotowania nalezy rozpocza¢ uzywajac wysokiego ustawienia, a
nastepnie redukowac je, gdy potrawy sg zagrzane lub sie gotuja.

Uzycie pokrywki skraca czas gotowania i oszczedza energie, gdyz ciepto jest
zatrzymywane.

W przypadku gotowania z natozong pokrywka nalezy zmniejszy¢ poziom
gotowania, gdy tylko miedzy pokrywkg a naczyniem do gotowania zacznie
wydobywac sie para.

Aby skroci¢ czas gotowania nalezy zminimalizowac ilo$¢ ptynu lub tluszczu.

Podgrzewajac przeciery, zupy kremowe i geste sosy, od czasu do czasu nalezy
je zamieszad.

Po zakonczeniu procesu gotowania, potrawy do momentu serwowania nalezy
utrzymywac w cieple w zamknietych pojemnikach.

Nie gotowac potraw zbyt dtugo, aby zachowa¢ wartosci odzywcze.

Aby uzyskac zdrowsze rezultaty gotowania, oleju ani tluszczu nie nalezy
podgrzewac do punktu dymienia.

Aby zrumieni¢ potrawy nalezy je smazy¢ w matych porcjach, jedna po drugie;.

W procesie gotowania naczynia do gotowania moga osigga¢ wysokie
temperatury. Uzywac¢ $cierek do naczyn lub rekawic ochronnych.
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Nastepujgce ustawienia nalezy traktowac tylko jako wytyczne. Dokfadne ustawienie
zalezy od wielu czynnikdéw, tacznie z uzywanym naczyniem do gotowania oraz
iloscig potrawy, ktdra jest przygotowywana. Nalezy ,poeksperymentowac” z ptytg
indukcyjna, aby znalez¢ ustawienia, ktére najlepiej pasujg do wybranych dan.

Instalacja i obstuga

Ustawienia pozioméw gotowania

Ustawienie Odpowiednie do
1-2 + delikatne podgrzewanie niewielkich ilosci produktow
spozywczych

» topienie czekolady, masta i produktéw spozywczych,
ktore szybko sie przypalajg

» lekkie wrzenie

* powolne podgrzewanie
3-4 * rozgrzewanie

» szybkie wrzenie

» gotowanie ryzu
5-6 * nalesniki
7-8 * smazenie

* gotowanie makaronu
9/P * smazenie

* obsmazanie

* zagotowywanie zup

» zagotowanie wody

Tab. 4

105862 31/38




€artscher

Czyszczenie

6 Czyszczenie

6.1

Wskazéwki dotyczace bezpieczenstwa podczas
czyszczenia

Przed czyszczeniem urzadzenie nalezy odtgczy¢ od zasilania elektrycznego.
Pozostawi¢ urzadzenie do zupetnego ostygniecia.

Uwazaé, aby do urzgdzenia nie dostata sie woda. Nie zanurzaé urzgdzenia
podczas czyszczenia w wodzie lub innych cieczach. Do czyszczenia urzgdzenia
nie uzywacé strumienia wody pod cisnieniem.

Nie uzywac do czyszczenia urzgdzenia zadnych ostrych ani metalowych przed-
miotéw (n6z, widelec itp.). Ostre przedmioty moga uszkodzi¢ urzadzenie, a przy
kontakcie z elementami przewodzacymi prgd doprowadzi¢ do porazenia prgdem.

Nie uzywac¢ do czyszczenia zadnych $rodkéw szorujgcych, zawierajgcych
rozpuszczalniki ani zrgcych srodkéw czyszczgcych. Mogg one uszkodzié
powierzchnie.

Gabki do szorowania, niektdre nylonowe czysciki do szorowania i zrace /
Scierne detergenty moga porysowac szkfo. Nalezy uzywac tylko
przystosowanych do tego srodkéw czyszczgcych lub specjalnych gabek do
szkta ceramicznego ptyt indukcyjnych. Przestrzega¢ wskazéwek producenta
takiego srodka czyszczacego i Srodkdw pomocniczych.

6.2 Czyszczenie

1.

Urzadzenie nalezy regularnie czysci¢ na koniec dnia roboczego, w razie
potrzeby takze czesciej. Dzieki temu mozna unikngé przypalania sie resztek
jedzenia.

Powierzchnig grzewczg mozna czysci¢ dopiero wowczas, gdy wskaznik ciepta
resztkowego zgast.

Codzienne zanieczyszczenia na powierzchni grzewczej (odciski palcéw, plamy z
jedzenia lub niezawierajgce cukru zabrudzenia na szkle) nalezy czysci¢ za
pomoca migkkiej, wilgotnej sciereczki do mycia naczyn.

Przetrze¢ miekkg $ciereczkg nasgczong czystg wodg.

Doktadnie wysuszy¢ powierzchnie grzewczg migekkg sciereczkg / recznikiem
papierowym.

WSKAZOWKA!

Dopoki powierzchnia grzewcza jest goraca, nie uzywac¢ zadnych srodkow
czyszczacych, gdyz moga przez to powstac plamy. Nalezy zadbac¢ o to,
aby wszystkie resztki uzytego srodka czyszczacego zostaly usuniete.
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6. Resztki jedzenia, ktére przy wykipieniu dostaty sie na powierzchnie grzewczg
lub si¢ na niej roztopity, jak rowniez resztki zawierajace cukier nalezy usuwac
natychmiast lub tak szybko, jak to mozliwe. Moze by¢ trudno usungc je z
ostygnietej powierzchni grzewczej, a powierzchnia szklana moze ulec nawet
trwatemu uszkodzeniu.

OSTROZNIE! Ryzyko oparzenial!

Powierzchnia grzewcza po zakonczeniu procesu gotowania jest bardzo
goraca.

Nie dotykaé goracej powierzchni grzewcze;.

7. Nalezy uzywac¢ skrobaka do szkta, ktdry jest odpowiedni do szklanych piyt
grzewczych. Przestrzega¢ wskazowek producenta.

OSTRZEZENIE! Niebezpieczenstwo ran cietych!

Ostrze skrobaka do szkia jest bardzo ostre, gdy jest zdjeta ostona
zabezpieczajaca.

Nalezy by¢ ostroznym przy uzywaniu skrobaka do szkia.
Skrobak do szkta nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci.

Czyszczenie

8. Skrobak do szkta nalezy trzyma¢ pod kgtem 30° do powierzchni grzewcze;j i
przesuwac zabrudzenia lub rozlang zywno$¢ w zimny obszar powierzchni
grzewcze;j.

9. Zdjag¢ zabrudzenia za pomocg gabki lub Sciereczki i wyczysci¢ powierzchnie
grzewczg tak jak to opisano powyze;.

10. Gdy potrawy wyleja sie na pole sterowania dotykowego, stycha¢ sygnat
dzwiekowy i urzgdzenie moze nie dziata¢, dopoki znajdujg sie na nim ptyny.
11. Wytagczy¢ urzadzenie i za pomocg gabki lub sciereczki wytrze¢ ptyny lub resztki

jedzenia.
12. Przetrze¢ pole sterowania dotykowego wilgotng Sciereczkg, a nastepnie
osuszyC je doktadnie za pomocg szmatki/recznika papierowego.
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7 Wskazéwki i porady

Problem

Nie mozna wigczy¢
urzadzenia

Sterowanie
dotykowe nie
reaguje

Sterowanie
dotykowe jest
trudne w obstudze

Pole szklane jest
porysowane

34/38

Mozliwa przyczyna

Urzadzenie nie jest
podtgczone do zasilania
elektrycznego

Urzgdzenie nie jest wigczone

Sterowanie dotykowe jest
zablokowane

Na sterowaniu dotykowym
znajduje sie cienka warstwa
wody lub brud

By¢ moze do sterowania
dotykowego uzywany jest
czubek palca

Naczynia do gotowania o
szorstkich krawedziach
Zostat uzyty nieodpowiedni
Srodek szorujacy lub inne
srodki czyszczgce

Wskazowki i porady

Co zrobi¢

Podtagczy¢ urzadzenie do
zasilania elektrycznego i
wigczyé

Sprawdzi¢ zasilanie

Jesli problem nie zostat
usuniety, skontaktowac sie z
serwisem

Odblokowa¢ sterowanie
zgodnie ze wskazéwkami w
rozdziale ,Blokowanie /
odblokowywanie sterowania”

Zadbac o to, aby obszar
sterowania dotykowego byt
zawsze czysty i suchy

Do sterowania dotykowego
uzywacé opuszka palca

Uzywac odpowiednich
naczyn do gotowania
(,Odpowiednie i
nieodpowiednie naczynia do
gotowania”)

Uzywac¢ odpowiednich
srodkow czyszczacych
(,Czyszczenie”)
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Wskazoéwki i porady

Problem Mozliwa przyczyna Co zrobié
Niektore patelnie / | Jest to spowodowane Jest to normalne w
garnki wydajg budowg naczynh do przypadku naczyh do
trzaski lub klikajg gotowania: warstwy z gotowania przystosowanych
réznych metali wibrujg w do kuchenek indukcyjnych i
rézny sposob nie stanowi usterki dziatania
ani btedu
Ciche buczenie Jest to spowodowane Jest to normalne, przy
podczas pracy przy technologig gotowania zmniejszaniu ustawiern mocy
wysokim indukcyjnego odgtos bedzie cichszy lub
ustawieniu mocy zniknie zupetnie
Odgtos przy Whbudowane wentylatory Jest to normalne i nie
pracujgcym zapobiegajg przegrzaniu wymaga zadnej interwenciji
wentylatorze elektroniki podczas pracy i
krotko po wytgczeniu
urzadzenia
Naczynia do Urzgdzenie nie moze Uzywac tylko naczyn
gotowania nie rozpoznac¢ naczynia do przystosowanych do indukcji
nagrzewajg sie gotowania, poniewaz: Upewni¢ sie, ze
— nie jestono Srednica/wielkos¢ dna
przystosowane do garnka/patelni odpowiada
indukcji polu grzewczemu
— jest ono za mate do Naczynie do gotowania

danego pola grzewczego = stawia¢ zawsze centralnie na

— nie jest ono postawione  Polu grzewczym

centralnie
Tab. 5
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8 Mozliwe usterki

Ponizsza tabela zawiera opisy mozliwych przyczyn i sposobéw usuwania usterek
pracy lub btedow wystepujgcych przy eksploatacji urzadzenia. Jezeli nie mozna
usung¢ usterek dziatania, nalezy skontaktowac sie z serwisem.

Kod btedu

Wskazniki LED
nie swiecag

Kilka przyciskow
nie dziata lub
wskazniki LED
nie sg
prawidtowe
Wskaznik trybu
gotowania zapala
sie, jednak nie
rozpoczyna sie
grzanie

36/38

Przyczyna

Brak pradu

Uszkodzone potgczenie
miedzy ptytg zasilajgca a
tablicg wyswietlacza

Uszkodzony osprzet piyty
zasilajacej

Uszkodzona tablica
wys$wietlacza

Uszkodzona tablica
wys$wietlacza

Uszkodzony element (np.
tranzystor).

Za wysoka temperatura ptyty
grzewczej

Wentylator/y zablokowany lub
uszkodzony

Ptyta zasilajgca jest
uszkodzona

Mozliwe usterki

Usuniecie

Sprawdzi¢ zasilanie

Skontaktowac sig z serwisem
i zleci¢ kontrole potgczenia

Skontaktowac sig z serwisem
Skontaktowac sig z serwisem
Skontaktowac sig z serwisem

Skontaktowac sig z serwisem

Sprawdzi¢ temperature
otoczenia

Uwolni¢ wlot i wylot powietrza

Sprawdzi¢ wentylatory, ew.
Zlecic¢ serwisowi wymiane

Skontaktowac sie z serwisem
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Mozliwe usterki

Kod btedu

Podczas pracy
wytacza sie
grzanie, a na
wyswietlaczu
mruga ,u”

Wskazniki pol
grzewczych po
tej samej stronie
(pierwsze i drugie
pole grzewcze)
pokazuja ,u”

Glosne dzwieki z
wentylatorow

Urzadzenie lub
strefa grzewcza
sama sie
wytgczyta
Stychac sygnat
dzwiekowy i
wyswietla sie kod
btedu

105862

Przyczyna

Nieodpowiednie naczynie do
gotowania

Za mata srednica naczynia do
gotowania

Uszkodzony czujnik detekcji
naczynh

Przegrzana powierzchnia
grzewcza

Btad podtgczenia ptyty
zasilajgcej i tablicy
wys$wietlacza

Uszkodzona tablica
wys$wietlacza

Uszkodzona ptyta zasilajgca

Uszkodzony wentylator/y

Btad techniczny

€artscher

Usuniecie

Stosowac odpowiednie
naczynie do gotowania

Skontaktowac sig z serwisem

Wytaczy¢ urzadzenie za
@ .

pomocg przycisku
pozostawi¢ do ostygniecia, a
nastepnie ponownie wigczy¢

Skontaktowac sig z serwisem
Skontaktowac sig z serwisem

Skontaktowac sig z serwisem

Skontaktowac sie z serwisem

Zapisac kod bfedu i
skontaktowac sie z serwisem
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Komunikaty o kodach btedu

Kod btedu Przyczyna
F1-F6 Uszkodzony czujnik
temperatury
F9-FA Czujnik temperatury btedu
IGBT
FC Potaczenie miedzy tablicg
wys$wietlacza a ptytg gtéwng nie
powiodto sie
E1/E2 Nieprawidtowe napiecie
zasilania
E3/E4 Czujnik temperatury pola
szklanego zbyt gorgcy
E5 Czujnik temperatury IGBT jest
za gorgcy
9 Utylizacja

Urzadzenia elektryczne

Utylizacja

Usuniecie

Skontaktowac sie z serwisem
Skontaktowac sie z serwisem

Skontaktowac sie z serwisem

Sprawdzi¢ zasilanie elektryczne
i ponownie wtgczy¢ urzadzenie

Pozostawi¢ urzgdzenie do
ostygniecia i uruchomic
ponownie

Pozostawi¢ urzgdzenie do
ostygniecia i uruchomic
ponownie

Urzadzenia elektryczne opatrzone sg tym symbolem. Urzgdzenia
elektryczne muszg by¢ w sposéb wtasciwy i przyjazny dla
Srodowiska usuwane i poddawane recyclingowi. Nie wolno
wyrzucac¢ urzgdzen elektrycznych do odpadéw domowych.
Odtaczy¢ urzadzenie od zasilania elektrycznego i usung¢ z
urzgdzenia przewod przytgczeniowy.

Urzadzenia elektryczne nalezy oddawac¢ do wyznaczonych punktow zbiérki.
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