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Antes de iniciar a utilizagdo deve ler o manual de instrucdes e
L seguidamente guarda-lo num lugar facilmente acessivel!

Seguranca

Este manual do usuario descreve a instalagdo, operacéo e manutengdo e serve
como uma fonte importante de informacdes e orientagdo. Um pré-requisito para o
funcionamento seguro e adequado do aparelho é estar familiarizado com todas as
instrugbes de seguranca e operacao contidas no aparelho. Além disso, aplicam-se
as disposicdes sobre a prevencgéo de acidentes, regulamentos de salde e
seguranga e regulamentos legais em vigor no que se refere a utilizacéo do
aparelho.

Antes de iniciar o trabalho com o aparelho e, em particular, antes de liga-lo, leia
este manual do usuéario para evitar danos a pessoas e materiais. O uso inadequado
pode causar danos.

Este manual de instrucdes é parte integrante do produto e deve ser mantido na
proximidade imediata do aparelho e disponivel em todos os momentos. Caso o
aparelho seja transferido, também sera necesséario fornecer este manual do
usuario.

1 Seguranca

O aparelho foi produzido de acordo com as normais técnicas vigentes. Entretanto o
aparelho pode se tornar uma fonte de perigos se for utilizado de maneira incorreta
ou inadequada. Todas as pessoas que usam o aparelho devem aderir as
informacdes contidas neste manual de instru¢des de operacao e observar as
instrucdes de seguranca.

1.1 Explicagao de sinais de atengao

As instruc@es relacionadas a seguranca e as informacgdes de atengéo estédo
indicadas neste manual de instru¢6es mediante sinais de aten¢éo. Estas instrucdes
precisam ser seguidas a risca para se evitar acidentes, danos pessoais e materiais.

A PERIGO!

O sinal de atencéo de PERIGO alerta sobre perigos que podem levar
a ferimentos sérios ou morte, se nao forem evitados.

2/38 105862



€artscher

Seguranca

& AVISO!

O sinal de atencao de AVISO! alerta sobre perigos que podem causar
ferimentos médios ou morte se ndo forem evitados.

A CUIDADO!

O sinal de atencdo de CUIDADO alerta sobre perigos que podem
causar ferimentos leves e médios se nao forem evitados.

ATENCAO!

O sinal de atencdo ATENCAO indica possiveis danos materiais que
podem ocorrer se as instru¢des de seguranca ndo forem seguidas.

NOTA!

O simbolo de NOTA informa ao usuario dicas e informacdes
referentes ao uso correto do aparelho.

1.2 Instrugdes de seguranga

Corrente elétrica

» A sobretenséo ou instalacéo incorreta pode resultar em choque elétrico.

» O aparelho s6 pode ser conectado se os dados da placa de informacéo
corresponderem a tensédo da rede.

» Para evitar curtos-circuitos elétricos, o aparelho deve ser mantido seco.

+ Se ocorrerem avarias durante o funcionamento, desligue imediatamente o
aparelho da fonte de alimentag&o.

* N&o toque na tomada do aparelho com as méos molhadas.

» Nunca segure o aparelho se este cair na agua. Desconecte imediatamente o
aparelho da fonte de alimentac&o.

* Todos os reparos ou aberturas do gabinete s6 podem ser realizados por
especialistas e por oficinas adequadas.

* Nao transportar o aparelho pelo cabo de conexao.

* N&o permitir que o cabo de conex&o entre em contato com fontes de calor e
bordas afiadas.

* Nao dobrar, apertar ou prender o cabo de conexao.
» Sempre desconectar o cabo de conexdo do aparelho.
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* Nunca colocar o aparelho ou outros itens sobre o cabo de conexao.

» Para desligar o aparelho da fonte de alimentacao elétrica, segure sempre pelo
plugue.

* O cabo de alimentacéo deve ser verificado regularmente do ponto de vista de
danifica¢Bes. N&o utilizar o aparelho com o cabo de alimentag&o danificado. Se
0 cabo estiver danificado, para evitar qualquer perigo, deve encomendar a sua
troca num ponto de servico ou a um electricista qualificado.

Seguranga

* O cabo de alimentagéo deve ser verificado regularmente do ponto de vista de
danifica¢Bes. N&o utilizar o aparelho com o cabo de alimentag&o danificado. Se
0 cabo estiver danificado, para evitar qualquer perigo, deve encomendar a sua
troca num ponto de servico ou a um electricista qualificado.

Materiais inflamaveis

* Nunca exponha o aparelho a altas temperaturas, como no fogao, forno, chamas
abertas, equipamentos de manutencao de calor, etc.

» Limpe o aparelho regularmente para evitar o risco de incéndio.
* Nao cobrir o aparelho com, por exemplo, pelicula de aluminio ou panos.

+ Use o aparelho somente com os materiais designados para essa finalidade e
com as configuragdes de temperatura apropriadas. Materiais, produtos
alimentares e restos de comida no aparelho podem inflamar.

* Nunca deve utilizar o aparelho perto de materiais inflamaveis, facilmente
inflamaveis, p.ex. gasolina, aguardente, alcool. A alta temperatura provoca a
evaporagdo desses materiais e, como resultado do contato com fontes de
ignicdo, pode ocorrer uma explosao.

+ Em caso de incéndio, antes de tomar as medidas adequadas para conter o
incéndio, desligue o aparelho da rede elétrica. Nunca extinga o fogo com agua
quando o aparelho estiver ligado a fonte de alimentacdo. Apds a extingdo do
incéndio, é necessério garantir uma quantidade suficiente de ar fresco.

Seguranca ao operar a placa de indugao

* A placa de aquecimento fica muito quente durante a operacao.

Nota: A placa de aquecimento por indugéo ndo gera calor durante o
processo de cozimento. No entanto, a temperatura da panela aquece a
placa e a superficie permanece quente apds o uso. Ndo tocar quaisquer
superficies quentes do aparelho.

» O aparelho s6 pode ser transportado e limpo apoés ter se resfriado

completamente.
» Na&o pulverize superficies quentes com agua fria ou liquidos inflamaveis.
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» Na&o coloque utensilios de cozinha metdlicos, tampas, facas ou outros objetos
metalicos na area de cozimento. Depois de ligar o dispositivo, esses itens
podem ficar quentes.

» Por favor, preste atengdo \que os itens usados, tais como, os anéis, relégios,
etc., podem estar quentes quando chegar perto de placa de fogao.

» Para evitar o superaquecimento, ndo coloque nenhuma folha de aluminio ou
placas de metal na superficie de aquecimento.

* Recipientes fechados, como alimentos enlatados, ndo devem ser aquecidos na
area de cozimento a placa de aquecimento por inducéo. A sobrepresséo
resultante pode fazer com que o recipiente ou a lata explodam. Alimentos
enlatados podem ser aquecidos ao se abri-los e coloca-los em uma panela
cheia com uma pequena quantidade de agua, que deve ser deixada para
aguecimento no campo de aguecimento.

» A superficie da placa é feita de vidro resistente ao calor. Em caso de danos,
mesmo que seja apenas uma pequena rachadura, desconecte imediatamente o
aparelho da fonte de alimentacéo e entre em contato com o servi¢o de
atendimento.

Seguranca

Campos eletromagnéticos

» ltens magnetizados, como cartdes de crédito, pen drives e calculadoras, ndo
devem ficar nas proximidades imediatas do dispositivo ligado. O campo
magnético pode danifica-los.

+ Atampa inferior ndo deve ser aberta!

+ Coloque sempre os utensilios de cozinha no centro do campo de cozedura, de
modo a que o fundo das panelas cubra tanto quanto possivel o campo
eletromagnético.

» Estudos cientificos tém mostrado que fogéo de indugdo ndo é uma ameaga.

* No entanto, as pessoas que tém um pacemaker deve manter pelo menos 60 cm
de espaco do aparelho a trabalhar.
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Operacédo somente sob superviséo

Seguranca

* O aparelho s6 pode ser operado sob superviséo.
* Fique sempre nas imediac¢des do aparelho.

Equipe de operacéo

» O aparelho pode ser usado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e
por pessoas com deficiéncias fisicas, sensoriais, mentais e com pouca
experiéncia e/ou conhecimento, se supervisionadas ou instruidas para um uso
seguro do aparelho e compreendendo o perigo resultante do uso. As criangas
ndo devem brincar com o aparelho.

» Na&o deixe o aparelho sem vigilancia.

* Alimpeza e manutengdo ndo pode ser realizada por criangas.

» As criangas abaixo dos 8 anos nao podem encontrar-se na proximidade do
aparelho nem junto ao cabo de ligacao.

Uso indevido

* O uso indevido ou o uso proibido podem danificar o aparelho.

» O dispositivo pode ser usado somente quando sua condigdo técnica ndo
levanta objecdes e permite um trabalho seguro.

+ O dispositivo sé pode ser usado se todas as conexdes tiverem sido feitas de
acordo com os regulamentos.

* O aparelho s6 pode ser usado quando estiver limpo.

* Use apenas pecas de reposi¢do originais. Nunca realize uma auto-reparagéo
do dispositivo.

* Nao facga altera¢des ou modificagfes no dispositivo.
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Seguranca

1.3 Utilizagao adequada
Qualquer uso do aparelho para fins diferentes e/ou divergentes de seu uso normal
conforme descrito abaixo € proibido e considerado uso indevido.
O uso a seguir esta de acordo com o uso pretendido:
— Preparar e aquecer alimentos usando pratos apropriados.

1.4 Utilizagao inadequada

O uso incorreto pode levar a ferimentos a pessoas e bens causados por tenséo,
fogo e temperaturas elevadas perigosas. No aparelho, apenas podem ser
realizados os trabalhos descritos neste manual.

O uso a seguir ndo esta de acordo com o uso pretendido:
— O aquecimento de ambientes

— O aquecimento de liquidos ou materiais inflamaveis, nocivos para saude
ou similares.
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2 Informacdes gerais

Informagdes gerais

2.1 Responsabilidade e garantia

Todas as informagdes e nas dicas contidas neste manual de instru¢des foram
compiladas com o devido respeito aos regulamentos vigentes, com base em
conhecimentos atuais de engenharia e de projetos, bem como em nossos muitos
anos de experiéncia. No caso de encomendar modelos especiais ou opc¢des
adicionais e, no caso de utilizagdo dos conhecimentos técnicos mais recentes, 0
aparelho fornecido em determinadas circunstancias pode diferir das explicagfes e
numerosos desenhos contidos neste manual de instrugdes.

O fabricante ndo tem qualquer responsabilidade pode danos e defeitos causados
por:

— ndo seguimento das instrucdes,

— utilizagdo inadequada,

— interferéncias em mudancas técnicas pelo usuério,
— utilizagdo de pecgas de substituicdo nédo autorizadas.

Reservamo-nos o direito de realizar mudancas técnicas no produto para melhorar
sua utilizacéo e seu desempenho.

2.2 Protecao de direitos autorais

Este manual, os textos, desenhos, imagens e outros itens nele contidos estdo
protegidos por direitos autorais. Sem o consentimento por escrito do fabricante, é
proibido reproduzir o conteddo do manual do usuério em qualquer forma e de
gualquer maneira (incluindo fragmentos), e usar e/ou transferir seu conteddo para
terceiros. As violagBes do descrito acima resultardo na obrigagdo de pagamentos
de compensagfes. Reservamo-nos o direito de prosseguir outras reivindicacoes.

2.3 Declaragao de conformidade

O aparelho cumpre com os padrdes atuais e as diretrizes da UE. O acima referido
esta confirmado pela Declaragdo de Conformidade CE. Se necessario, estamos a
disposicdo para enviar-lhe a Declaragdo de Conformidade relevante.
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3 Transporte, embalagem e armazenagem

Transporte, embalagem e armazenagem

3.1 Controle de entrega

ApOs a recepcao do produto, vocé deve verificar imediatamente se o aparelho esta
completo e que ndo tenha sido danificado durante o transporte. Em caso de danos
visiveis durante o transporte, recuse-se a aceitar o aparelho ou aceite o produto de
maneira condicional. Nos documentos de transporte / nota de transporte da
empresa transportadora, assinale a descrigdo do dano e faga uma reclamacgéo. Os
danos ocultos devem ser relatados imediatamente ap6s terem sido identificados,
uma vez que as reivindicagbes s6 podem ser reclamadas dentro dos prazos
aplicaveis.

Na auséncia de pecas ou acessorios, entre em contato com o nosso Departamento
de Atendimento ao Cliente.

3.2 Embalagem

Por favor, ndo descarte a caixa de papeldo do aparelho. Pode ser necessario
armazenar o aparelho quando se deslocar ou quando enviar o aparelho ao nosso
centro de servigco em caso de qualquer dano.

A embalagem e os itens individuais séo feitos de materiais reciclaveis. Em detalhes
sdo: folhas e sacos de plastico e embalagens de papeldo.

Ao descartar a embalagem, observe os regulamentos vigentes em seu pais. Os
materiais de embalagem reutilizaveis devem ser reciclados.

3.3 Armazenagem

Mantenha a embalagem fechada até o aparelho ser instalado e observe as
instrucdes de configuragdo e armazenagem contidos na parte externa. As
embalagens sé devem ser armazenadas nas seguintes condi¢des:

— dentro de casa

— se estiverem em ambiente seco e livre de poeira

— se estiverem longe de produtos agressivos

— em um local protegido da luz solar

— se estiverem em local protegido contra choques mecénicos.

Em caso de periodo longo de armazenamento (mais de 3 meses), verifique o
estado da embalagem e das pecas regularmente. Se necessario, a embalagem
deve ser substituida por uma nova.
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4 Dados técnicos

4.1 Dados técnicos

Nome:

Numero do artigo:
Material:

Material da superficie de aquecimento:

NUmero de zonas de aquecimento / zonas
de inducéo:

Dimens®es da placa de vidro (L x P) em
mm:

Dimens0es das zonas de inducéo (L x P)
em mm:

Diametro das zonas de aquecimento em
mm:

Poténcia das zonas de aquecimento:
Poténcia das zonas de indugéo:
Quantidade de niveis de poténcia:
Definicdo de tempo de — até em min.:
Intervalos de regulacéo de tempo em min:
Carga de conexao:

Tamanho de montagem (L x P) em mm:
Dimens®es (larg. x prof. x alt.) em mm:

Peso em kg:

Sujeito a alteragfes técnicas!

Verséo / propriedades

+ Conexdo do aparelho: 2NAC

Dados técnicos

Placa de inducéo IKF 72-2Z
105862
aluminio, plastico

SCHOTT CERAN®
4/2

590 x 520

220 x 400

220

1,8 kW /3 kW
3 kW /4 kw
9

1-99

1

7,2 KW [ 220-240 V~ /400 V / 2N~/
50-60 Hz

560 x 490
590 x 520 x 60
13,5

» Tipo de zonas de aquecimento: superficie de indugdo combi

» Controlo: electrénico, tactil
» Ajuste: poténcia, tempo
*  Timer

10/38
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Dados técnicos

+ Detecao de recipiente

* Funcéo de pausa

* Funcéo Booster

* Botéo de bloqueio (blogueio para criangas)

» Ecré digital

» Protecdo contra sobreaquecimento

» Interruptor de ligar/desligar

* Luzes de controlo: LIG/DESL, poténcia, tempo

4.2 Resumo dos componentes do aparelho

Fig. 1
1. Placa de vidro 2. Zonas de aquecimento (2x) / zona
de inducéo (1x) esquerda
3. Zonas de aquecimento (2x) / 4. Painel de controlo
zona de inducgéo (1x) direita

5. Aberturas de ventilacdo
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4.3 Fungoes do aparelho

Instalacéo e operacao

A poténcia de 7,2 kW pode ser separada, pode-se selecionar: para 4 zonas de
aquecimento ou para 2 zonas de indugédo. Isto permite-lhe aproveitar ao maximo a
sua superficie de indugéo, utilizando utensilios de diferentes tamanhos e formas.

5 Instalagdo e operacao

5.1 Instalacao

& CUIDADO!

No caso de instalacdo incorreta, configuragdo, consertos, manutengao
ou por conta da manipulag¢do inadequada do aparelho, pode-se causar
danos materiais ou corporais.

A configuragédo e instalacdo, bem como a reparacéo s6 podem ser
realizadas por um técnico de servi¢o autorizado de acordo com a
legislacdo nacional aplicavel.

AVISO!

O fabricante n&o aceita qualquer responsabilidade ou garantia por
danos atribuiveis a ndo conformidade com os regulamentos ou
instalagdo inadequada.

Como desembalar / instalar

+ Desembale o aparelho e remova todos os elementos externos e internos da
embalagem e as protegBes de transporte.

A CUIDADO!

Perigo de sufocamento!

Impedir que as criangas acessem materiais de embalagem, como sacolas
plésticas e elementos de isopor.

» Se houver uma pelicula protetora no aparelho, remova-a. Deve-se retirar a
pelicula de protecéo lentamente para que ndo deixe restos de cola. Remova
qualquer residuo do adesivo com um solvente adequado.

* Tenha cuidado para ndo danificar a placa de identificacéo ou as indicagfes de
aviso no aparelho.
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Instalacéo e operagéo
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* Nunca coloque o aparelho num ambiente himido ou molhado.

» Instale o aparelho de modo que as conexdes sejam facilmente acessiveis para
uma eventual desconexao rapida, se necessario.

* O aparelho deve ser colocado em uma superficie com as seguintes
caracteristicas:

plana, com capacidade de carga suficiente, resistente a agua, seca e
resistente a altas temperaturas

grande o suficiente para que se possa operar o aparelho sem problemas
facilmente acessivel
ter boa ventilacéo.

Instalagdo embutida

O aparelho esta adaptado para instalagdo numa bancada. Antes de instalar a placa
de inducdo, certifique-se de que:

105862

a bancada esta nivelada e nenhum elemento dela afeta a necessidade
de espaco,

a bancada é feita de um material resistente a altas temperaturas e
isolado, para evitar deformacéo devido a radiagdo térmica do aparelho,

a placa néo seré instalada diretamente por cima da maquina de lavar
louga, frigorifico, congelador, maquina de lavar roupa ou secador de
roupa, uma vez que a humidade pode danificar a eletrénica da placa de
inducéo,

no caso de instalagédo do aparelho acima do forno, 0 mesmo possui um
ventilador embutido,

a instalagdo corresponde a todas as aprovagfes necessarias, normas e
regulamentos aplicaveis,

a cablagem fixa esta equipada com um interruptor seccionador
adequado incorporado, instalado e posicionado de acordo com as
normas e regulamentos de cablagem locais, que garantem o isolamento
total da alimentacgéo elétrica,

o interruptor seccionador é aprovado e tem uma abertura de ar com um
espacamento de contacto de 3 mm em todos os polos (ou em todos os
cabos ativos [de fase]), se as hormas locais de cablagem permitirem tal
variante de requisitos.

quando a placa de inducgéo estiver instalada, o interruptor seccionador é
facilmente acessivel ao utilizador,

0s materiais utilizados nas superficies das paredes que rodeiam a placa
de inducéo sao resistentes a altas temperaturas e faceis de limpar (por
exemplo, ladrilhos),
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— a parede posterior, superficies adjacentes e circundantes devem
suportar uma temperatura de 90 ° C.

— aespessura da bancada corresponde as cargas exigidas e tem no
minimo 30 mm.

Instalagéo e operagéo

Preparacéo

1. Efetue o recorte na bancada de acordo com os dados da figura e na tabela
abaixo.

2. Mantenha uma distancia de pelo menos 50 mm a volta do recorte durante a
instalagéo.

L(mm) W(mm) H(mm) D@mm) A(mm) B(mm) X(mm) F(mm)

590 520 60 56 560+4 = 490+4 min.50 min. 3
+1 +1
Tab. 1
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Instalacéo e operacgéo
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A distancia segura entre a zona de aquecimento e o armario acima da
zona de aquecimento deve ser de, pelo menos, 760 mm.

"—‘
A
min. 30 mm
— I'
Fig. 3
A (mm) B (mm) C (mm) D (mm) E (mm)
760 min. 50 min. 20 Entrada de ar | Saida de ar
5mm
Tab. 2

3. Certifiqgue-se de que a placa de inducdo esta4 bem ventilada e que a entrada e a
saida de ar ndo estdo bloqueadas.

AVISO!

Tocar acidentalmente a base sobreaquecida da placa de indugéo durante
o funcionamento pode causar queimaduras ou choques elétricos

inesperados.

4. Fixe a barra de madeira com . [ | -
parafusos a uma distancia minima )
de 50 mm do fundo da placa de iM'"' Simm
inducdo. Considere o espagamento i !
indicado na Figura 4. " Max. 5mm Max. smm "

Fig. 4
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Instalagéo e operagéo

5. Apos ainstalacdo, fixe a placa a bancada de trabalho com 4 parafusos na parte
inferior da placa de indugéo (ver figura 5). Ajuste a posicéo do suporte de
montagem para diferentes espessuras da bancada.

Fig. 5

6. Certifiqgue-se de que os suportes de montagem nao tocam nas superficies
internas da bancada ap6s a instalacéo (ver Figura 6).

Fig. 6

ATENCAO
Sob a placa de inducéo ha orificios de ventilagdo. Ao instalar a placa de
inducdo, certifique-se de que néo esteja bloqueada pela bancada.

Observe que o adesivo que conecta o plastico ou madeira ao mobiliario deve
suportar uma temperatura superior a 150 °C, para evitar o afrouxamento do
revestimento.

Depois de instalar a placa de inducdao, certifique-se de que:

— 0 cabo de ligacao é livremente acessivel, ndo bloqueado por portas de
armario ou gaveta,

— é assegurado o fornecimento suficiente de ar fresco do exterior do
armario para a base do aparelho,

— no caso de instala¢&@o do aparelho por cima duma gaveta ou armario, €
instalada uma divisdria de isolamento térmico sob a base da placa de
inducéo,
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— o interruptor seccionador é facilmente acessivel ao utilizador.

Instalacéo e operagéo

Conexao - elétrica

» Verifique se os dados técnicos da unidade (ver placa de informacdes)
correspondem aos dados da rede local.

» A conexdo do dispositivo a instalagao elétrica deve ser realizada por um
eletricista qualificado, de acordo com os regulamentos internacionais, nacionais
e locais aplicaveis.

» O fogao de inducéo esta equipado com um cabo de alimentacgéo. Ele deve ser
conectado ao plugue ou diretamente a tomada apropriada na parede.

* Nao utilize adaptadores, redutores ou tomadas multiplas quando ligar o
aparelho a uma alimentacéo elétrica.

* O cabo de alimentacédo nédo deve tocar em partes quentes e deve ser
posicionado de modo a ndo estar exposto a temperaturas superiores a 75 °C
em qualquer momento.

» Na&o use o aparelho com um temporizador ou controle remoto externos.

5.2 Operagio

Como funcionam os pontos de aquecimento por inducgéo

Nas placas de inducao, a tenséo elétrica € aplicada a uma bobina condutiva sob o
vidro. Isso cria um campo magnético que, como um efeito fisico, aquece o fundo do
prato diretamente.

Isso economiza tempo e energia, porque nao ocorre - como no caso das zonas de
cozimento tradicionais - 0 aquecimento do aquecedor e da zona de aquecimento
de vidro.

Outra vantagem - gracas as caracteristicas técnicas descritas acima - € um tempo
de cozimento muito curto.

Além disso, o fornecimento de calor muda imediatamente a cada mudancga de
configuracéo e pode ser ajustado com precisdo. O aquecimento por inducéo reage
as mudancas nos ajustes tdo rapidamente quanto um fogao a gas, porque a
energia imediatamente alcanca a panela, sem ter que aquecer outros materiais
primeiro.

A tecnologia de indugdo combina essa taxa de reacdo com a vantagem basica da
eletricidade, permitindo o controle preciso da entrada de calor.
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Utensilios de cozinha adequados

« Utensilios de cozinha feitos de ferro
+ Panelas de ferro esmaltado

* Panelas / frigideiras em ago ou ferro
fundido esmaltado

* Panelas / frigideiras em ferro fundido

» Utensilios de cozinha feitos de ago
inoxidavel 18/0 e aluminio, se
marcados como adequados para
inducao (observe a descricao dos
utensilios de cozinha)

Instalacéo e operacao

i“".’\—r

Devido ao funcionamento especial da placa de inducéo, apenas utensilios de
cozinha com fundo com propriedades magnéticas sao adequados.

Para obter melhores resultados, somente panelas/frigideiras com diametro de 14 a

28 cm devem ser usadas.

Utensilios de cozinha Inadequados

* Recipientes com fundo saliente

« Utensilios de cozinha de aluminio, < o
bronze ou cobre, a menos que sejam '
claramente indicados como \ﬁ,
adequados para indugéo

» Panelas / frigideiras com um diametro
inferior a 14 cm

» Utensilios de cozinha com pés
« Utensilios de cozinha de ceramica
« Utensilios de cozinha de vidro

18/38
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1. Antes da utilizagéo, o aparelho deve ser limpo de acordo com as instrugdes da
secgdo 6 "Limpeza".

2. Seque completamente o aparelho.

3. Coloque um recipiente apropriado com conteldo na zona de aquecimento ou
na zona de indugéo selecionada.

4. Faca as configuragdes desejadas conforme descrito abaixo.

Instalacéo e operagéo

Antes de utilizar

Distribuicdo de energia de areas de aguecimento/zonas de aquecimento

1. méx. 1800/3000 W zona de
3 aguecimento

2. méx. 1800/3000 W zona de
-6 aquecimento

3. méx. 1800/3000 W zona de
aquecimento

4. max. 1800/3000 W zona de
aquecimento

5. Zona de indugao esquerda
3000/4000 W

6. Zona de inducao direita
3000/4000 W

Fig. 7

Controlo / mensagens exibidas

Fig. 8
1. Intervalos de regulacdo de niveis 2. Selecéo de zonas de cozedura
cozedura / tempo
3. Botéo Inicio/Pausa 4. Ecré digital
5. Botéo da funcdo de retengéo de 6. Botdo da funcdo Booster
calor
7. Botéo de bloqueio 8. Botéo Lig/Desl.
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» Os controlos respondem ao toque sem a necessidade de pressiona-los.
» Utilize a polpa digital do dedo, ndo a ponta

Instalacéo e operacao

e ;'; /

4/
y o/
P /

C ¢/

v X

+ Sempre que um toque € registado, ouve-se um sinal sonoro.

» Deve-se ter cuidado para que os comandos estejam sempre limpos e secos e
que nao estejam cobertos por objetos (por exemplo, recipientes para cozinhar

ou panos). Mesmo uma fina camada de agua pode dificultar o controlo dos
elementos operacionais.

Inicializac&o do aparelho

1. Toque o botéo Lig/Desl. D no painel de controlo

Quando ligado, ouve-se um sinal sonoro e “00” &
exibido no ecra digital.

No campo de sele¢do da zona de cozedura é exibido

m . ~
« —msldrg T g placa de inducdo muda para o
modo Standby.

2. Coloque uma frigideira ou uma panela \
adequada na zona de aquecimento a ser 1
utilizada. \

3. Certifigue-se de que o fundo da \\,;_:; _
frigideira/panela e a superficie da placa 7~

estdo limpos e secos. \
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Quando a zona de aquecimento é N,y
selecionada, o indicador "0" pisca. /I_l\_

Instalacéo e operagéo

4. Ajuste o nivel de cozedura entre 1 - 9
deslizando o dedo através da gama de

regulacgéo até que o nivel de cozedura NEEEERERRAL]

desejado apareca no campo de selecdo FOWER UP

da zona de cozedura. > (\\\
Nivel de cozedura 1 = nivel mais baixo Q

Nivel de cozedura 9 = nivel mais alto

5. Se néo for selecionado um nivel de temperatura dentro de 1 minuto, a placa de
inducao desliga-se automaticamente. Deve-se entdo comecar de novo com o
passo 1.

A configuragdo do nivel de cozedura pode ser alterada a qualquer momento
durante o processo de cozedura.
1

. . Uz . . e
Se o visor piscar alternadamente - - = e o nivel de cozedura, significa que:
— nenhum recipiente para cozinhar foi colocado na zona de aquecimento

correta
— os utensilios de cozinha utilizados ndo séo adequados para cozinhas de
inducéo

— 0 recipiente de cozedura é demasiado pequeno ou nao foi colocado
centralmente na zona de aguecimento.

Se ndo houver aquecimento, isto pode significar que ndo existe um recipiente de
cozedura adequado na zona de aquecimento.

Se um recipiente de cozedura adequado néo for colocado na zona de
aquecimento, o visor digital desliga-se automaticamente apds 1 minuto.

Fim do processo de cozedura

1. No campo de selecdo da zona de cozedura, toque no
simbolo da zona de aquecimento que pretende desligar.

2. Deslize o seu dedo para a esquerda
ao longo do intervalo de regulagéo, até 8 R

gue o campo de sele¢édo da zona de e
cozedura da zona de aquecimento &

selecionada exiba "0".
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Instalacéo e operacao

3. Desligue toda a placa premindo o botao Lig/Desl. o

Cuidado - superficie quente!

H mostra qual zona de aquecimento esta quente. O
indicador apaga-se quando a superficie arrefece até uma
temperatura segura. Esta funcdo pode ser usada para
economizar energia se quiser aquecer outro utensilio de
cozedura.

-——
iy

CUIDADO!

Apés cada utilizagdo, a placa de inducédo deve ser desligada través do
interruptor seccionador. Ndo espere que a placa de indugéo se desligue
automaticamente quando ndo houver panelas ou frigideiras.

Aplicacao da funcéo Booster

AVISO!

Perigo de fogo!

O 6leo e a gordura aquecem muito rapidamente e podem pegar fogo.
Utilizar a fung&o Booster com um cuidado especial.

Ativando a funcao Booster

1. Selecione a zona de aquecimento desejada a partir do
campo de sele¢do da zona de cozedura.
2. Toque no botdo da funcao Booster £ B

"B" é exibido no campo de selecdo da zona de ::> ]
aquecimento selecionada.

A selecao desta funcéo resulta em atingir a
poténcia maxima possivel na zona de
aquecimento selecionada.
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Instalacéo e operagéo

Desativando a funcéo Booster

1. No campo de selecdo da zona de cozedura, toque no
simbolo da zona de aguecimento previamente
selecionada para interromper a utilizagcdo do Booster.

— ao tocar novamente no botdo =

x FErrrrrrrnnm
Booster, 2 a regulago Y
original da zona de a“\ﬂ\
aquecimento é restaurada.

ou
. OR
— ao deslizar o dedo pela gama

de regulacao, a zona de

aquecimento retorna a

configuragdo selecionada

anteriormente.
Avisos
» A funcao Booster pode ser aplicada a todos as zonas de aquecimento.

. . . N ~ i PT

* Ap0s 5 minutos, a zona de aquecimento volta a sua regulacéo original.

* Quando a funcdo Booster € ativada na zona de aquecimento n° 1, a poténcia da
zona de aquecimento n° 2 limita-se automaticamente ao nivel de cozedura 2 e
vice-versa.

» Se aregulagéo original for "0", a zona de aquecimento volta ao nivel de
cozedura 9 ap6s 5 minutos.

Funcéo de retencao de calor

Ativacdo da funcéo de retencdo de calor

1. Ao tocar no simbolo correspondente no campo de
selecdo da zona de cozedura, selecione uma das zonas
de aquecimento.
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2. Toque no botdo da fungéo de retengado i
de calor 1% :>

No campo de sele¢cédo da zona de
cozedura para a zona de aquecimento

-

selecionada, é exibido “ ,

Desativacdo da funcao de retencéo de calor !

1. Toque na zona de aquecimento selecionada no campo
de selecdo da zona de cozedura.

Ao deslizar o dedo pela gama de Frrrrenernnrnm
regulacéo, retorne a configuragédo ao nivel
de cozedura desejado. ‘\

Zonas de inducéo

As zonas de inducao, dependendo das suas necessidades, podem ser utilizadas
como zonas de aquecimento Unicas ou como duas zonas de aquecimento
diferentes.

Cada zona de indugéo é constituida por dois indutores independentes, que podem
ser controlados separadamente. Durante a utilizagcdo de zonas de aquecimento
Unicas, o recipiente de cozedura é deslocado como parte da zona de inducao de
uma zona para outra, mantendo a mesma poténcia que na zona onde o utensilio foi
originalmente colocado. A superficie que ndo contém utensilio de cozedura é
automaticamente desconectada.

ATENCAO!
Coloque o recipiente de cozedura sempre no meio de cada area de
aguecimento/zona de aquecimento.

Nas frigideiras ovais, retangulares ou oblongas, deve ter-se cuidado para
colocéa-lano meio da zona de aquecimento de modo a que ambas as
cruzes estejam cobertas e que o utensilio de cozedura cubra mais de 3/4
da zona de aguecimento.

Nao é aconselhavel colocar uma panela redonda na zona central.
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Exemplos de colocagao correta e desfavoravel de utensilios de cozedura em zonas

de aquecimento.

—

Utilizacdo como uma grande zona Unica de aquecimento

1. Para ativar a zona de indugdo como uma grande zona

no campo de selecdo da zona de cozedura.

Unica de aquecimento, toque nos simbolos apropriados -
A regulacao funciona como em qualquer outra area normal.
Se a panela for colocada de frente para tras (ou vice-versa), a zona de indugéo
reconhece automaticamente a nova posi¢do, mantendo ao mesmo tempo a mesma

poténcia.

2. Para adicionar outra panela, toque nos simbolos apropriados para reconhecer o

utensilio de cozedura.

Utilizacdo como duas zonas de aguecimento independentes

1. Para ativar a zona de indugéo

como duas

zonas de aquecimento independentes, toque
nos simbolos apropriados no campo de

selecdo da zona de cozedura.

105862
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Bloqueio/desbloqueio do controlo

Instalacéo e operacao

O controlo pode ser bloqueado para evitar o uso nao intencional (por exemplo,
ativacdo acidental de zonas de cozedura por criangas).

E assim que o controlo pode ser bloqueado:

1. Toque no botdo de bloqueio @
O indicador Timer exibe "L".

E assim que o controlo pode ser desbloqueado:

1. Mantenha o botdo de blogueio o] pressionado por alguns segundos.

AVISO!
Quando o aparelhgezsté no modo de bloqueio, todos os controlos, exceto

o botéo Lig/Desl. © ficam inativos
Em caso de emergéncia, é possivel des_ligar o aparelho a qualquer

momento utilizando o botédo Lig/Desl. Q, mas para o proximo processo
de cozedura, € necessario desbloquear primeiro o controlo.

Controlo do Timer

O Timer pode ser usado de duas maneiras diferentes:

— como temporizador: neste caso, quando o tempo programado acabar, o
Timer ndo desliga nenhuma &rea de aquecimento

— pode ser configurado de modo a que um ou mais areas de aquecimento
sejam desligadas apds o tempo programado acabar.

O tempo maximo a ser configurado é de 99 minutos.
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1. Certifique-se de que a placa de indugéo esta ligada. INM L
AVISO! N

Também pode utilizar o visor do temporizador quando
nao for selecionada nenhuma area de
aquecimento/zona de aquecimento.

2. Toque no intervalo de regulagéo.
No ecra digital aparece "10", enquanto "0" pisca.

Instalacéo e operagéo

Utilizacdo do Timer como temporizador

3. Defina o tempo desejado (por ,' 6 R
exemplo, 6) deslizando o dedo através
do intervalo de regulagéo. | \

I C

4. Toque no intervalo de regulagao. A
No ecra digital “1” pisca.

5. Defina o tempo desejado (por

exemplo, 9) deslizando o dedo através L-"'C R PT
do intervalo de regulacéo. =l

O tempo definido agora é de 96 minutos.

Depois de decorrido o tempo programado, ouve-se um sinal 10
acustico durante 30 segundos e "00" aparece no ecra digital. [N

Definicdo do Timer para desligar uma ou mais zonas de aquecimento

Definicdo de uma zona de aquecimento =

1. Ao tocar no campo de selecdo da zona de cozedura,
selecione a zona de aguecimento para a qual pretende
definir o Timer.
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Instalacéo e operacao

1M
I

I AN

2. Toque no intervalo de regulagéo.
No ecra digital aparece "10", enquanto "0" pisca.

3. Defina o tempo desejado (por " 5 | | | | | | | | | ”I"
exemplo, 6) deslizando o dedo através
do intervalo de regulagéo. | \

4. Toque no intervalo de regulacéo.
No ecra digital “1” pisca.

5. Defina o tempo desejado (por
exemplo, 9) deslizando o dedo
através do intervalo de regulacéo.

O tempo definido agora é de 96
minutos.

a5 R RRERREN]

Assim que o tempo estiver marcado, o Timer inicia
imediatamente a contagem regressiva. O ecra digital mostra
0 tempo restante e o visor pisca durante 5 segundos.

-

5

=

Quando o tempo acaba, a zona de aquecimento 10
correspondente desliga-se automaticamente. [N}

As zonas de aquecimento restantes, se anteriormente ligadas, continuam em
funcionamento.

Um ponto vermelho acende-se junto ao ecra do nivel de poténcia, indicando que
esta zona de aquecimento foi selecionada, por exemplo:

5;‘-5
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Definicao de varias zonas de agquecimento

Para definir o tempo de varias zonas de aquecimento, siga 0S mesmos passos
usados para a definicdo de uma zona de aquecimento.

Caso o tempo seja definido para varias zonas de aquecimento ao mesmo tempo,
o ponto decimal das areas de aquecimento correspondentes é ligado. O ecra
exibe os minutos do Timer. O ponto da zona de aquecimento correspondente
pisca.

Isto € mostrado como no exemplo abaixo:

:" (programado para 15 minutos)
pig IC
c - '~
L‘ (programado para 45 minutos)
Assim que o tempo programado no Timer :"-'
acabar, a respetiva area de aquecimento desliga- _’ '_’ '-'
se. O novo Timer € entdo exibido e o ponto da (programado
zona de aquecimento correspondente pisca. E F;ragso
apresentado como a direita: pa
minutos)

ApOs tocar no simbolo no campo de selecdo da zona de cozedura, o tempo
correspondente é exibido no ecra digital.

Utilizacdo da funcéo Inicio/Pausa

1. Quando as zonas de aquecimento estiverem em

funcionamento, toque no botao Inicio/Pausa ﬂ.

|

1
Em todos os ecras das zonas de aquecimento aparece “f 1”
€ 0 aqguecimento €é interrompido.

Neste caso, pode-se operar somente os botdes ﬂ, LCRP

G

2. Toque novamente o botdo Inicio/Pausa Lall para continuar o processo de
cozedura.

A regulacéo original aparece nos ecras e as zonas de aguecimento séo
reaquecidas.
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Desligamento automatico / horario de funcionamento padréo

Instalacéo e operacao

O desligamento automatico é uma funcdo de seguranga na placa de inducédo. A
placa se desligara automaticamente sempre quando o utilizador esquecer de
desligar o aparelho.

Os tempos de trabalho padrdo para diferentes niveis de cozedura sdo mostrados
na tabela abaixo:

Retencao de

Nivel de cozedura
calor

Tempos de

trabalho padréo 8 818 |8 |4 |4 |a|2]|2]2

Tab. 3

Se o utensilio de cozedura for removido, a placa de inducdo pode parar de aquecer
imediatamente e, passados 2 minutos, desliga-se automaticamente.

Recomendacgbes para cozedura
» Inicie o processo de cozedura com uma regulacao elevada e, em seguida,
reduza-a quando os alimentos estiverem quentes ou a cozinhar.

» A utilizagao da tampa reduz o tempo de cozedura e poupa energia a medida
gue o calor é retido.

* Ao cozinhar com a tampa colocada, o nivel de cozedura deve ser reduzido logo
que o0 vapor comece a sair entre a tampa e o utensilio de cozedura.

» Parareduzir o tempo de cozedura, a quantidade de liquido ou gordura deve ser
minimizada.

« Ao aquecer purés, sopas cremosas e molhos grossos, mexa ocasionalmente.

* Quando o processo de cozedura estiver concluido, os alimentos devem ser
mantidos quentes em recipientes fechados até o momento de servir.

« Para preservar o valor nutricional, ndo cozinhe os alimentos durante muito
tempo.

» Para obter resultados de cozedura mais saudaveis, ndo aqueca 6leo ou gordura
num ponto de fumo.

» Para dourar os alimentos, frite-os em pequenas por¢des, uma apos a outra.

* No processo de cozedura, os utensilios podem atingir temperaturas elevadas.
Utilize panos de loica ou luvas de protecao.
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As configuragBes a seguir devem ser consideradas apenas como diretrizes. A
configuragdo exata depende de muitos fatores, incluindo o utensilio de cozedura
utilizado e a quantidade de alimentos a ser preparada. Teste a placa de indugdo de
varias maneiras, para encontrar as configurag8es que funcionam melhor com os
alimentos escolhidos.

Instalacéo e operagéo

Configuracado dos niveis de cozedura

Configuracéo Adequada para
1-2 * aquecimento suave de pequenas quantidades de
produtos alimentares

» derretimento de chocolate, manteiga e produtos
alimentares que queimam rapidamente

» fervuraleve
* aquecimento lento
3-4 * aquecimento inicial
* aquecimento rapido
* cozedura de arroz
-6 * panquecas

7-8 o fritura
* cozedura de macarrdo
9P « fritura
» fritura rdpida
» fervura de sopas
» fervura da 4gua
Tab. 4
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6

6.1

Limpeza

Limpeza
Instrugoes referentes a segurancga durante a limpeza

Antes da limpeza, o aparelho deve ser desconectado da fonte de alimentacéo.
Deixar o aparelho se arrefecer por completo.

Preste atencdo para que a agua ndo entre no aparelho. Ndo mergulhe o
aparelho em agua ou outros liquidos enquanto o limpa. N&o use um jato de
agua sob pressao para limpar o aparelho.

N&o use objetos pontiagudos ou de metal (faca, garfo, etc.) para limpar o
aparelho. Objetos pontiagudos podem danificar o aparelho e causar choque
elétrico quando em contato com componentes condutores.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos que contenham solventes ou agentes
de limpeza causticos. Eles podem danificar a superficie.

Esponjas de limpeza, de nylon e detergentes corrosivos/abrasivos podem riscar
o vidro. Utilize apenas agentes de limpeza adequados ou esponjas especiais
para placas de indugéo vidroceramicas. Respeite as instru¢des do fabricante de
tais produtos de limpeza e auxiliares.

6.2 Limpeza

1.

O aparelho deve ser limpo regularmente no final do dia de trabalho e, se
necessario, com mais frequéncia. Gragas a isto, pode evitar a queima de restos
de comida.

A superficie de aguecimento so6 pode ser limpa quando o indicador de calor
residual apagar.

A sujeira diaria na superficie de aquecimento (impressdes digitais, manchas de
alimentos ou sujidade no vidro que nédo contenha agucar) devem ser limpos
com um pano macio e humido.

Limpe com um pano macio embebido em agua limpa.
Seque bem a superficie de aquecimento com um pano macio / toalha de papel.
AVISO!

Enquanto a superficie de aquecimento estiver quente, ndo utilize nenhum
produto de limpeza, pois isso pode criar manchas. Deve-se ter cuidado
para que todos os residuos do agente de limpeza utilizado sejam
removidos.
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6. Os residuos de alimentos que tenham derramado sobre a superficie de
aquecimento ou que tenham derretido, assim como residuos contendo agUcar,
devem ser removidos imediatamente ou o mais rapido possivel. Pode ser dificil
remové-los da superficie de aquecimento arrefecida, e a superficie de vidro
pode até mesmo danificar-se permanentemente.

CUIDADO! Risco de queimadura!

A superficie de aquecimento fica muito quente apds o processo de
cozedura.

N&o toque na superficie de aquecimento quente.

7. Utilize um raspador de vidro adequado para placas de aquecimento de vidro.
Observe as instru¢des do fabricante.

AVISO! Perigo de cortes!

A lamina do raspador de vidro é muito afiada quando a tampa de protecao
é removida.

Tenha cuidado ao utilizar um raspador de vidro.
Mantenha o raspador de vidro fora do alcance das criangas.

Limpeza

8. Segure o raspador de vidro em um angulo de 30 ° em relacdo a superficie de
aguecimento e mova a sujidade ou os alimentos derramados numa éarea fria da
superficie de aquecimento.

9. Remova a sujidade com uma esponja ou pano e limpe a superficie de
aguecimento conforme descrito acima.

10. Quando comida é derramada na area de controlo de toque, um sinal sonoro &
emitido e o aparelho pode nao funcionar quando houver liquidos sobre ele.

11. Desligue o aparelho e utilize uma esponja ou pano para limpar quaisquer
liquidos ou residuos de alimentos.

12. Limpe a &rea de controlo de toque com um pano hdamido e, em seguida, seque-
a bem com um pano/toalha de papel.
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7 Notas e recomendacgodes

Problema

O aparelho nédo
pode ser ligado.

Os controlos de
togue néo
respondem

O controlo do
toque é dificil de
operar

A superficie de
vidro esta riscada
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Possivel causa

O aparelho nao esta
conectado a fonte de
alimentacéo

O aparelho néo esta ligado

Os controlos de toque estéo
bloqueados

No controlo de toque h&d uma
fina camada de agua ou
sujidade

Pode estar a usar a ponta do
dedo para o controlo de
toque

Utensilios de cozinha com
bordas asperas

Foram utilizados agentes de

limpeza inadequados ou
outros agentes de limpeza

Notas e recomendagbes

O que fazer

Conecte o aparelho a
alimentacao elétrica e ligue-o

Verifique a fonte de
alimentacao

Se o problema persistir,
contacte o centro de servigo

Desbloqueie o controlo de
acordo com as instrugfes na
seccao
“Bloquear/desbloquear o
controlo”

Certifique-se de que a area
de controlo de toque esta
sempre limpa e seca

Utilize a polpa digital do dedo
para o controlo de toque

Utilize utensilios de cozinha
adequados (“Utensilios de
cozinha adequados e
inadequados”)

Utilize produtos de limpeza
adequados (“Limpeza”)
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Notas e recomendacfes

Problema

Algumas
panelas/frigideiras
crepitam ou clicam

Zumbido silencioso
ao operar em alta
poténcia

Ruido quando o
ventilador esta
ligado

Utensilios de
cozinha nao
aquecem

105862

Possivel causa

Isto deve-se a construgdo de
utensilios de cozinha:
camadas de metais
diferentes vibram de
diferentes maneiras

Isto deve-se a tecnologia de
inducéo

Os ventiladores
incorporados impedem o
sobreaguecimento da
electronica durante o
funcionamento e pouco
tempo depois de o aparelho
ser desligado

O aparelho ndo consegue
reconhecer o recipiente para
cozinhar porque:

— nao é adequado para a
inducao

— € muito pequeno para
uma determinada area
de aquecimento

— nao esté posicionado
centralmente

€artscher

O que fazer

Isto € normal para loucas
adaptadas para placas de
inducado e ndo constitui uma
avaria ou erro

Isto é normal, o ruido sera
mais baixo ou desaparecera
quando a configuragdo de
energia for reduzida

Isto € normal e ndo requer
qualquer intervengdo

Utilize apenas recipientes de
inducdo

Certifique-se de que o
didmetro/tamanho do fundo
da panela/frigideira
corresponde a zona de
aguecimento

Coloque sempre o recipiente
para cozinhar centralmente
na zona de aquecimento

Tab. 5
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8 Possiveis defeitos

Possiveis defeitos

A tabela abaixo descreve possiveis causas e métodos de remocao de falhas de
funcionamento ou erros que ocorrem durante a operagdo do aparelho. Se as falhas
ndo puderem ser corrigidas, entre em contato com o centro de servigos.

Cédigo do erro

Os indicadores
LED néao
acendem

Alguns botdes
nao funcionam
ou os indicadores
LED néao estao
corretos

O indicador do
modo de
cozedura
acende-se, mas
0 aquecimento
nao inicia
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Causa

Nao ha energia elétrica

Ligacdo danificada entre a
placa de alimentacédo e a
placa de visualiza¢édo

Acessorios de placa de
alimentacédo danificados

Placa de visualizacdo
danificada

Placa de visualizacdo
danificada

Peca danificada (por
exemplo, transistor)

Temperatura da placa de
aguecimento demasiado alta

Ventilador/es bloqueados ou
danificados

A placa de alimentagéo esta
danificada

Solugao

Verifique a fonte de
alimentacao

Entre em contacto com o
Servico para requerer a
verificacdo da ligagéo.

Contacte o servico
Contacte o servico
Contacte o servico

Contacte o servico

Verifique a temperatura
ambiente

Deixe livre a entrada e a
saida de ar

Verifique os ventiladores,
substitua-os se necessario

Contacte o servico
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Possiveis defeitos

Cédigo do erro

Durante o
funcionamento, o
aquecimento é
desligado e o

won

visor pisca “u

Os indicadores
da zona de
aquecimento do
mesmo lado
(primeira e
segunda zona de
aquecimento)
exibem “u”

Ruidos altos dos
ventiladores

O dispositivo ou
a zonade
aquecimento
desligou-se
Ouve-se um sinal
sonoro e €
apresentado um
cadigo de erro

105862

Causa
Recipientes ndo adequados

Recipiente para cozinha de
didmetro muito pequeno

Sensor de detec¢éo de
recipientes danificado

Superficie de aquecimento
sobreaquecida

Erro de conexdo da placa de
alimentacdo e da placa de
visualizacao

Placa de visualizacdo
danificada

Placa de alimentacao
danificada

Ventilador/es com defeito.

Erro técnico

€artscher

Solugao

Utilizar recipientes para
cozinha adequados

Contacte o servico

Desligue o dispositivo com o

botdo 10} e deixe-o arrefecer

e, em seguida, volte a liga-lo.
Contacte o servigo
Contacte o servico
Contacte o servico
Contacte o servigo

Anote o cddigo de erro e
contacte o servigo
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Mensagens de cddigo de erro

Cédigo do
erro
F1-F6
FO9-FA

FC

E1/E2

E3/E4

ES

Causa

Sensor de temperatura
danificado

Sensor de temperatura de erro
IGBT

A conexdo entre a placa de
visualizacao e a placa-mae
falhou

Tensao de alimentacao
incorreta

Sensor de temperatura da
placa de vidro esta muito
quente

O sensor de temperatura IGBT
esta muito quente

9 Reciclagem

Equipamentos elétricos

Reciclagem

Solugéo

Contacte o servico
Contacte o servico

Contacte o servico

Verifique a alimentacéo e volte
a ligar o dispositivo

Deixe o aparelho arrefecer e
reinicie

Deixe o aparelho arrefecer e
reinicie

Equipamentos elétricos sdo marcados com este simbolo. O
equipamento elétrico deve ser descartado e reciclado de
forma adequada e ecologicamente correta. Nao descarte
eletrodomésticos em lixos domésticos. Desconecte o
aparelho da fonte de alimentacéo e remova o cabo de

conexao do aparelho.

Aparelhos elétricos devem ser descartados em pontos de coleta designados.
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