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• Material: Acero inoxidable
• Potencia nominal: 3,5 kW | 230 V | 50/60 Hz
• Acoplable: Sí
• Indicación importante: -
• Conexión del aparato: Listo para conectar
• Control: Muletilla
• Tipo de superficies de cocción: Inducción
• Serie: -
• Luz indicadora: Sí
• Material placa de cocción: Vidrio
• Protección contra sobrecalentamientos: Sí
• Indicador digitial: Sí
• Interruptor de encendido/apagado: No
• Detección de recipiente: Sí
• Niveles de potencia: 10
• Diámetro placa de cocción: 260 mm
• Rendimiento máx. zona(s) de cocción: 3,5 kW

Este wok de inducción empotrable puede integrarse en mesas y encimeras para conseguir una
altura de trabajo óptima. El panel de control separado permite regular la temperatura de man­
era continua entre 60°C y 240°C. Como alternativa, se puede elegir entre 10niveles de potencia.

Descripción

Características

�Continúa en la siguiente página

�  Potencia de la zona de cocción: 3500W

�  Empotrable

✓  Altura de trabajo óptima

�  Diámetro de la placa de cocción: 260mm

�  Reconocimiento de recipientes

�  Panel de control por separado

✓  Regulación de potencia y temperatura
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• Regulación de: Rendimiento
Temperatura

• Características: 2 ventiladores
• Rango de temperatura: 60 °C a 240 °C 
• Cantidad niveles de temperatura: 10
• Intervalos ajuste de temperatura: 20 °C
• Medidas: an. 370 x prof. 390 x al. 135 mm
• Peso: 6,8 kg
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Productos complementarios
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Sartén wok W360R

Código: 105981
GTIN 4015613525075

• Capacidad: 6 litro(s)
• Características mango: Asa(s) fría(s)
• Incluye: 1 tapa de acero inoxidable
• Con asa: Sí
• Altura sartén sin tapa: 110 mm
• Diseño fondo: Redondo
• Apta para inducción: Sí


